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تم اعداد هذا الدليل الإرشادى لإنتاج البلح النصف جاف والجاف بواسطة فريق عمل منظمة الأمم المتحدة للتنمية الصناعية.  
 يســتهدف الدليــل زراعــات النخيــل للحيــازات الصغيــرة والمتوســطة ويحتــوى علــى تغطية شــاملة لمراحل الإنتــاج المختلفة:

الزراعة، ادارة المجموع الخضرى و الثمرى، ومعاملات الحصاد وما بعد الحصاد
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نخيل البلح
زراعة النخيل

ــور  ــة للتم ــدول المنتج ــى ال ــى أول ــر ه مص
فــى العالــم، حيــث يمثــل الإنتــاج الســنوى 
لمصرحوالــى 1٫4 مليــون طــن تنتــج مــن 
تمثــل  أنهــا  إلا  نخلــة  مليــون  حوالــى 14 
ــا  ــر، فتصــدر م ــى التصدي ــة ف ــة الثامن الدول
يمثــل1٫6% مــن الإنتــاج المحلــى. وتحتــل 
ــى  ــث إجمال ــن حي ــر م ــب العاش مصرالترتي
قيمــة الدخــل مــن الكميــات المصــدرة بســبب 
ســعر  يبلــغ  حيــث  الوحــدة،  قيمــة  تدنــى 
الطــن للمنتــج المصــرى 1186دولار فــى 
حيــن يبلــغ ســعر الطــن للمنتــج المغربــى 
مثــلاً 4355 دولار. ويغفــل المجتمــع عــن 
المســاهمة الفعالــة لزراعــة النخيــل فــى تنميــة 
القطــاع الزراعــى، بمــا أنهــا مــن الزراعــات 
الواعــدة فــى الصعيــد، الــذى يتمتــع بملائمــة 

ــب.  ــو والمنــاخ المناس الج

المقــدمة
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الرواكيب

الجذع أو الساق

السباطة

الفسيلة

الطلع

الجريد أو السعف

تـــركيبـــــة النخــــلــــة 
           

                     

الإحتياجات البيئية:
• التربة المناسبة

تنمــو أشــجار النخيــل فــي جميــع أنــواع الأراضــي المصريــة 
بمــا فيهــا الأ راضــى الملحيــة والقلويــة وذات مســتوي المــاء 
ــي الأراضــى  ــرة ف ــع ، و يجــود بدرجــة كبي الأرضــي المرتف

ــدة الصــرف. ــة الجي الرملي

• ماء الري
يتحمــل النخيــل ملوحــة مــاء الــرى دون حــدوث ضــرر للنخلــة 
أو الإنتــاج حتــى 3000 جــزء فــى المليــون. و فــى حالــة 
زيــادة الملوحــة إلــى 5000 جــزء فــى المليــون يقــل الإنتــاج 

مميـــــزات زراعـــــة النخيــــــل فى الصعيـــــد 
• إمكانية زراعة النخيل فى الحيازات الصغيرة وكذلك على الحدود الخارجية للمزرعة.

• إمكانية الزراعة في المسافات البينية للنخيل بمحاصيل أخرى.
• إرتفــاع العائــد ) الأربــاح ( حيــث يبلــغ العائــد مــن النخلــة الواحــدة مــن 500 : 1000 جنيــة  فــى الأصنــاف المميــزة أى بعائــد 

يتــراوح مــا بيــن ٢5٫000 -50٫000 جنيــة للفــدان تقريبــا.
• توفير فرص عمل لائقة للشباب من الجنسين بخاصة عند الإهتمام بإضافة قيمة للمنتج.

• يخــدم قطــاع النخيــل عــدد مــن الصناعــات التكامليــة فــى القطاعــات الصناعيــة و التجاريــة المختلفــة، حيــث يمكــن الإســتفادة 
بــكل جــزء مــن النخلــة.

• زراعة النخيل في الأراضي الصحراوية لتحمله الملوحة أكثر من محاصيل الفاكهة الأخرى. 
• إنخفاض تكلفة الخدمة عن باقي محاصيل الفاكهة. 

• جودة نمو وإنتاج معظم أصناف النخيل في الصعيد. 
• الإنتاج المبكر لصنف المجدول مما يعطى ميزه نسبيه للتسويق.

• نجاح زراعة بعض أصناف البلح الطازج كالبرحى.
ــاع  ــة مــن ارتف ــة نظــراً لملائمــة الظــروف الجوي ــح النصــف جــاف والجــاف بجــودة عالي ــاف البل ــاج أصن ــد بإنت ــز الصعي • تمي

ــة النســبية. ــة الرطوب الحــرارة وقل

ــى  ــادة الملوحــة عــن ٧000 جــزء ف ــة زي ــى حال ــبة ٢0 % و ف بنس
ــى 50 %. ــاج إل ــل نســبة الإنت ــون تق الملي

• درجات الحرارة
ــى تتحمــل درجــات  ــل مــن أشــجار الفاكهــة الت ــر أشــجار النخي تعتب
الحــرارة العاليــة حيــث أن درجــة الحــرارة المناســبة لأعلــى معــدل 
نمــو مــن 3٢ : 35 درجــة مئويــة و درجــة الحــرارة المناســبة 
للتزهيــر ٢5 درجــة مئويــة و درجــة الحــرارة المناســبة للتلقيــح 

ــة.  ــة مئوي ــاح 35 درج ــوب اللق ــات حب وإنب

• الضوء
ــي  ــل ف ــوء وتفش ــة للض ــجار المحب ــن الأش ــح م ــل البل ــجار نخي أش
الإثمــار فــي المناطــق التــي يكثــر فيهــا الســحب والغيــوم حتــى لــو 

ــبة. ــة المناس ــات  الحراري ــا الإحتياج ــرت به توف

• الرطوبة الجوية والأمطار
يعتبــر الجــو المناســب لإنتــاج التمــور هــو الجــو الجــاف حيــث تــؤدى 
ــة  ــرة خاص ــاكل كبي ــى مش ــار إل ــول الأمط ــة و هط ــادة الرطوب زي

أثنــاء عمليــة التلقيــح و نضــج الثمــار.

• الرياح
ــا  ــة جذوعه ــاح بســبب مرون ــة الري ــل مقاوم تســتطيع أشــجار النخي
وتركيبهــا المميــز و لكــن تســبب الريــاح و بخاصــة الريــاح الجافــة 

ــة التلقيــح حيــث تــؤدى إلــى: ــاء عملي الحــارة مشــاكل كبيــرة أثن
• فقد حبوب اللقاح 

• سرعة جفاف مياسم الأزهار 
ــح  ــاع نســبة البل ــم إرتف ــن ث ــد و م ــة الإخصــاب و العق • فشــل عملي

ــيص(. ــر مخصــب ) الش الغي



٤

أنـــــــــــــــواع البـــلــــــــــــــــح:
• أصنــاف رطبــة:  تحتــوى علــى أعلــى مــن 30 % رطوبــة  
والســكر الســائد بهــا هــو الجلوكــوز و الفركتــوز. تجــود زراعتهــا 
فــى الوجــه البحــرى ومــن أمثلتهــا الزغلــول والســماني والحيانــي 

وبنــت عيشــة و البرحــى وغيرهــا.

ــة  ــى مــن ٢0-30 % رطوب ــوى عل ــة:  تحت ــاف نصــف جاف • أصن
و الســكر الســائد بهــا هــو الســكروز. تنتشــر زراعتهــا فــى 
ــا  ــن زراعته ــاف يمك ــض الأصن ــطى و بع ــر الوس ــة مص منطق
ــيوى  ــا الس ــن أمثلته ــر وم ــاج المبك ــز بالإنت ــد و تتمي ــى الصعي ف

)الصعيــدي( والمجــدول.

ــة و الســكر  ــل مــن ٢0 % رطوب ــى أق ــوى عل ــة: تحت ــاف جاف • أصن
الســائد بهــا هــو الســكروز.  تجــود زراعتهــا فــى صعيــد مصــر مثل 
أصنــاف جرجــودة، جنديلــة ، برتمــودة، ســكوتي ملاكابــى، شــامية.

ملحوظة:
حفــظ تلــك الأصناف بالتجفيف الشمســى على ســطح الأرض كطريقة 

تقليديــة للحفــظ يــؤدى الى التقليــل من جودتها وقيمتها التســويقية.

 مراحل نضج البلح:

• الحبــــوك: وهــى المرحلــة المبكــرة مــن عقــد الثمار عقــب عمليتى 
التلقيــح والإخصــاب وتتميــز بمعــدل النمــو البطــئ ويكــون شــكل 

الثمــرة كرويــا تقريبــاً. 

ــون الأخضــر  ــة بالل ــذه المرحل ــى ه ــرة ف ــز الثم ــرى: تتمي • الجمــ
ــى. التفاح

• الخــلال  أو البســر أو البلــح ) بدايــة التلويــن (: بعــض الأصنــاف 
يتــم حصادهــا فــى هــذه المرحلــة مثــل الزغلــول، الســمانى، 
ــا  ــون له ــاف يك ــى بعــض الأصن ــن ف ــى، و لك البرحــى و الحيان

ــه بعــض المســتهلكين. ــم قابــض لا يرغب طع

• الــرطب: لونها بنى فاتح و لينة/ طرية مثل الأمهات والحيانى.
• التمـــــر: لونهــا بنــى غامــق و قــد تكــون لينــة/ طريــة أو نصــف 

جافــة أو جافــة.

 زراعــــة النخيــــــل

 وسائل إكثار النخيل
• البذرة

وهــي غيــر مرغوبــة حيــث أن الإكثــار عــن طريــق البــذرة يؤدي   
الــي تغيــر كبيــر فــي الصنــف وكذلــك خــروج نســبة كبيــرة مــن 
الذكــــــور وتأخــر وصــول النخيــل المنــزرع بهــذه الطريقــة إلــى 

مرحلــة الإنتــاج.

• الزراعة بالفسائل 
ــار  ــى إكث ــة ف ــائعة و المفضل ــة الش ــى الطريقٌ ــيلةٌ ه ــر الفس تعتب  

النخيــل.

• زراعة الأنسجة
تعتبــر زراعــة الأنســجة مــن الطــرق المفضلــة فــى زراعــة النخيل   
و لكــن يجــب الشــراء مــن معامــل او مشــاتل معتمــدة ذات ثقــة ولها 
تاريــخ جيــد فــى زراعــة الأنســجة. وفــى حالــة الشــراء مــن مصدر 
غيــر مضمــون يتســبب فــى مشــاكل و خســائر كبيــرة للمزارعين.

 خطوات زراعة الفسائل
مواصفات الفسيلة الجيدة:

• لا يقل عمرها عن أربع سنوات.
• لا يقـل وزنها عن 15 كجم وذات قاعدة لا يقل قطرها عن ٢0سم.  

سيوى ) صعيدى (

مجدول

برحى
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• إحتواءها على عدد من الجذور عند الفصل .
• مطابقــة للصنــف المطلــوب و مــن مصــدر موثــوق فيــه و خاليــة 

مــن الأمــراض الحشــرية والفطريــة.

 خطــوات فصـل الفسيلة من الأم

1- إزالــة الجريــــد مــن حــــــول جــــــذع الفســيلة وترك صفين 

فقــط )8 ورقــات علــى الأقــل(.
٢- يربط الجريد المتبقى بخوص أو يلف بالخيش أو رباط.

3- كشف منطقة إتصال الفسيلة بالأم )منطقة السرة(.
4- الفصــل بواســطة عتلــة حديديــة والطــرق بمطرقــة خشــبية 
بواســطة عامــل ماهــر ويجــب أن يكــون القطــع حــادا وخــال 

مــن الجــروح عنــد منطقــة إتصــال الفســيلة بــالام .

•  برجــاء تجنــب فصــل كل الفســائل مــن النخلــة الأم مــرة واحــدة، 
ومراعــاة ضــرورة تــدوال الفســيله بحرص شــديد وعدم ســقوطها 

علــي الأرض ووضــع تحتهــا قــش أو خلافــه عنــد نقلهــا. 

•  يجــب الفصــل الجزئــى للفســائل علــى موســمين لتســهيل تكويــن 
مجمــوع جــذرى للفســيلة قبــل الفصــل حتــى تــزداد فــرص نجــاح 

الفسائل.

 ميعاد الزراعة )وجه قبلي(
فبـــرايـــر ومـــارس أو سبتمبـــر وأكتوبــــر

مسافة الزراعة:
زراعتــه  المــراد  الصنــف  علــى  الزراعــة  مســافات  تتوقــف 
ــا  هــى ٧×٧ - 8×8  ــافات الموصــى به ــة والمس ــة الترب وخصوب
- 9×9 - 10×10 تخميــس ماعــدا البرحــى 1٢×1٢ تخميــس 

ويمكــن تحميــل زراعــات اخــرى تحــت أشــجار النخيــل.

 كيفية الزراعة:
 1- تــزرع الفســيلة فــي جــوره بطــول وعــرض وعمــق ٧5 
ســم × ٧5 ســم × ٧5 ســم وتغــرس عنــد أكبــر قطــر لقاعــدة 
الفســيلة مــع مراعــاة ضــرورة عــدم ملامســة قلــب الشــجرة 

للمــاء.
٢- زراعــة الفســيلة بعــد الفصــل مباشــرة فــي نفــس اليــوم أو 
ــة يراعــى  ــذ الحال ــى  ه ــي بحــد أقصــى وف ــوم التال ــي الي ف
تغطيــة الجــذور وترطيبهــا مــع غمــس  جــذور الشــتلة فــي 

ــل الزراعــة مباشــرة. مطهــر فطــرى وحشــري قب
3- تغطية مكان الفصل بالأسمنت والجبس أو بيتومين.

4- تغطية الجريد بالخيش أو إستخدام الأكياب. 

٢- الفصل بواسطة عتلة حديدية

٣- سد مكان الفصل بالجبس والاسمنت 1- إزالة الجريد من حول جذع الفسيلة

٤- زراعة الفسيلة بحرص
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  الأخطـــاء الشائعـــة عنـــد زراعــــة الفسيلــــة:

ــذري  ــوع الج ــرض المجم ــا يع ــيلة مم ــطحية للفس ــة الس • الزراع
ــف. للتل

• معاملــة الفســيلة بعنــف مثــل إلقاءهــا مــن أعلــى المقطــورة يــؤدى 
ــي( حســاس  ــم الطرف ــارة )البرع ــارة. إن الجم ــر الجم ــى تدمي إل
جــدا والمعاملــة العنيفــة لــه مــن أكبــر أســباب مــوت الفســايل بعــد 

الزراعــة.
• شــد الفســيلة، أو إجــراء أي معاملــة يدويــة قبــل خــروج أول نمــو 

خضــري جديــد.
• عدم الإنتظام في الرى .

  المعــــامـــلات الـــزراعـــيـــــــــة

  التســــميــــد:
لابــد مــن الحفــاظ علــى رطوبــة التربــة حــول النخلــة طــوال العــام 
ــوام  ــا لق ــام تبع ــدار الع ــى م ــري عل ــام ال ــق إنتظ ــن طري ــك ع وذل
التربــة حيــث تختلــف الفتــرات بيــن الريــات و كميــة الــرى  نفســها 
مــن التربــة الطينيــة إلــى التربــة الرمليــة. ويمكــن إضافــة منشــطات 
ــر مــن  ــام مــن الزراعــة ويمكــن إضافتهــا أكث الجــذور بعــد 10 أي

مــرة لتنشــيط نمــو جــذور النخلــة. 

برنامج التسميد:
للرى بالغمـــر

برنامج التسميد للنخلة الواحدة البالغة فى العام يتراوح تقريبا من:

• ٢-3 كجم مصدر للنيتروجين
• 0٫5 – 1٫5كجم مصدر للفوسفاتي  

• 1-٢ كجم مصدر للبوتاسيوم 
ــز -  ــك - منجني ــة ) زن ــرى المخلبي • 150 جــرام للعناصــر الصغ
نحــاس - بــورون - حديــد - موليبدنــوم ( حســب الصنــف ونــوع 

التربــة وعمــر النبــات. 

للرى بالتنقيط
• ٢0 – 30 جــم  NPK ) النيتروجيــن - الفوســفور –البوتاســيوم( 
فــى كل ريــة. و تضــاف جرعــة العناصــر الصغــرى مــرة واحــدة 

فــى الشــهر وهــى كالتالــى:- 
  1/٢كجــم ســلفات زنــك 1/٢ + كجــم ســلفات منجنيــز + 1/4 
كجــم ســلفات نحــاس + 1/٢ كجــم بوراكــس + 1/٢ كجــم حديــد 

مخلبــى.

 ملحوظة:
ينصح بإضافة الأسمدة العضوية المتحللة وخصوصا في 

الأراضي الصحراوية للحفاظ علي مياه الري وتقليل التكاليف.

إنتظام الزراعة

عملية التكييب لحماية الفسيلة
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 عمليـــــة التقليــــم

“يجب ترك من٤-٧ ورقات )جريدة(
لكل سباطة حسب الصنف”

ميعاد  التلقيم: بعد نهاية الحصاد بداية من نوفمبر
أهميتها:

1- التخلص من الأجزاء الجافة، الميته و المريضة.
٢- تسهيل عمليات الخدمة مثل التلقيح والتقويس والتكميم.

3- التوازن بين النمو الثمري و الخضري.

 التلقيــــح

ــاح  ــوب اللق ــار حب ــح / إختي ــاد المناســب للتلقي ــد الميع “يجــب تحدي
ــح” ــة للتلقي ــة مناســبة و مضمون ــار طريق ــد / إختي مــن فحــل جي

ميعاد التلقيح: من مارس- مايو )حسب الصنف( 

طريقة التلقيح:
1- تجمــع الكيــزان قبــل تفتحهــا وتتــرك فــي مــكان مظلــل ) جيــد 

التهويــة بعيــد عــن التيــارات الهوائيــة( حتــي يتــم تفتحهــا.
ــة  ــة لأن النخل ــن او ثلاث ــي مرتي ــح عل ــون التلقي ــل أن يك ٢- يفض
تخــرج الســباطات علــي ثــلاث مراحــل أولا فــي قلــب النخلــة ثــم 

الصــف الــذي يليــه ثــم المرحلــة الثالثــة.
3- يتم التلقيح في خلال أربعة أيام من تفتح الازهار المؤنثة.

4- وضــع مــن ٧-16 شــمراخ مذكــر حســب الصنــف داخــل 
الســباطة بوضــع معكــوس ثــم ربطهــا بخوصــة.

أزهار مؤنثةأزهار مذكرة أزهار مذكرة

بعد التقليمقبل التقليم
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  خـف الثمــــار
ــات  ــودة ذو مواصف ــي الج ــج عال ــي منت ــول عل ــل الحص ــن أج “م

تســويقية مرغوبــة”
ميعاد خف الثمار: بعد مرحلة العقد

تتم عملية الخف بأحد الطرق الآتية: 
1- خف السباطات: في حالة زيادة عدد السباطات

٢- خف الشماريخ : في حالة كثافة الشماريخ علي السباطة
3- خف الثمار من على الشمراخ

 
 التذليـــل )التدليــة أو التقويــس(

 “مــن أجـــــل حمـــــاية السباطـــــات مــن الكســر أو الخـــــدش
 للحفاظ على جـــودة الثمار”

ميعاد التذليل:
ــي  ــن حت ــة بعــد 6-8 اســابيع مــن خــروج العراجي ــم هــذه العملي تت

ــب لا تتخش

ــى  ــى إل ــا وتثن ــى بعضه ــون إل ــماريخ العرج ــم ش ــة:  تض الطريق
ــدة  ــرب جري ــون بأق ــط العرج ــم يرب ــب ث ــع مناس ــى وض ــفل ف أس

لتجنــب الكســر أو العصــر.

التكييس أو تغطية السباطات 

“ للحفــاظ علي الثمــار من الحشــرات والآفــات وتسهيل عملية 
الحصاد”

ميعــاد التكييــس: فــي بدايــة طــور التلويــن اى مرحلــة البســر 
)الخــلال( وقبــل مرحلــة الرطــب. 

 يتــم التكييــس بإســتخدام أكيــاس بلاســتيك شــبكية
)Net Bag( ذات ألوان مختلفة حسب الحاجة: 

• اللون الأخضر: يستخدم في الأماكن الحارة إلى معتدلة وذلك 
لإسراع عملية النضوج لأصناف تتأخر عادة بنضوجها إلى 

أواخر فصل الصيف )مثل المجدول(. 
• اللون الأبيض: يستخدم لتأخير النضوج وليس لإسراعه، للحفاظ 
على مرحلة البسر أطول فترة ممكنة، لتحقيق عائد سوقي أفضل 

)مثل البرحى(. 

ملحوظة: 
إســتخدام التكييــس قبــل طــور التلويــن يــؤدى إلــى زيــادة الرطوبــة 

حــول الثمــار، ممــا يزيــد قابليــة الإصابــة بالأمــراض الفطريــة. 

ربط السباطة 

شكل السباطات فى حالة عدم التقويس

عملية التقويس والتذليل
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 عملية التكييس

أكل الطيور للثمار

تساقط الثمار

لسعة الشمس

أهمية التكييس: 
1- الحماية من الظروف الجوية السيئة.
٢- الحماية من معظم الآفات الزراعية.

3- الحفاظ علي الثمار المتساقطة.

بعض الأضرار الناتجة عن عدم التغطية:

تكاليــف خدمـــة رأس النخــلة:

تكلفة المعاملةالمعاملة
)جنيه مصرى(/ نخلة

 تكلفة المعاملة
)جنيه مصرى( / كجم

٧0٫0٧التقليم
٧0٫0٧التلقيح
٧0٫0٧الخف
٧0٫0٧التذليل
0٫0٧ ٧التكييس

0٫٢0٢0 )ثمن 10 أكياس( 
٥٥٠.٥٥الاجمالي

ملحوظة:
ــرام 0٫55  ــو جـــ ــة الكيل ــد تكلف ــلات تزيـــ ــذه المعام ــق ه • بتطبي
جنيــــه ولكــن تــؤدى إلــى زيــادة ســعر المنتــج النهائــى إلــى ثلاثــة 

ــل. ــى الاق ــاف عل أضع
• يمكن إعادة إستخدام أكياس التكييس لمدة 3 مواسم.
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  الحصـــــــاد:
 
 

            الطرق الصحيحة للجنى:                          الطرق الخاطئة للجمع:

عملية فصل سيئة للبلح من السباطة

رمى السباطة من أعلى النخلة

إستخدام عبوات غير مناسبة للجمع

ربط السباطة لمنع سقوطها

عملية فصل مناسبة للبلح

إستخدام عبوات مناسبة للجمع



جدول مواعيد
المعاملات الزراعية المختلفة
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الحشرة الكاملة

اليرقة

الأطوار المختلفة للحشرة

تهتك جذع النخلة نتيجة الإصابة الشديدة

خروج سائل من مكان الإصابة

إصابة الساق

 آفات النخيل وطرق مكافحتها

  الآفــات الحشــريــــة: 

1- سوسة النخيل الحمراء:

مظهر الإصابة 
 من أهم مظاهر الإصابة: 

• وجود سائل ذو رائحة كريهة حول منطقة الإصابة. 
• إصفرار فى الأوراق الداخلية للنخلة.  

• وجود شرانق فارغة حول جذع النخلة.  
• رؤية مخلفات الحشرة المشابهة لنشارة الخشب. 
• إنحناء رأس النخلة فى حالة الإصابات الشديدة.

مكان الإصابة 
ــة وخاصــة جــزع  ــى النخل ــب الحشــرة أى جــزء ف ــن أن تصي يمك

ــة.   النخل

الطور الضار: 
اليرقة التي تتغذي علي أنسجة النخلة

المقاومة: 
حقــن موضــع الإصابــة بأحــد المبيــدات المتخصصــة مــع مراعــاة 
فتــرة مــا قبــل الحصــاد للمبيــد المســتخدم ) PHI(  المدونــة علــى 

عبوة المبيد.     
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٢- حشرة النخيل القشرية

مظهر الإصابة والضرر
تصيــب هــذه الحشــرات الســعف الأخضــر والجريــد والثمــار 
الجريــد  ســعف  علــى  الشــديدة  الإصابــة  تتركــز  حيــث 
الخارجــي وتــؤدى إلــى إصفــرار أوراق النخيــل وجفافهــا.

طرق المكافحة: 
• الإكتشاف المبكر للإصابة لسهولة المكافحة. 

• إزالة الجريد شديد الإصابة والتخلص منه بالحرق ثم ترش 
الأشجار بالمبيدات الموصى بها.

إصابة قمية

الكشف المبكر للإصابة يساعد فى مكافحة الحشرة

إستخدام جهاز الحقن الهيدروليكى فى مكافحة الحشرة

لابد من إزالة النخيل الميت لانه مصدر للعدوى

مظهر إصابة بالحشرة القشرية
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٣- دودة البلح الكبرى و الصغرى 

مظهر الإصابة والضرر
يرقــات تثقــب الثمــار وقــد تظهــر نواتــج مخلفــات اليرقــات 
فضــلاً عــن وجــود اليرقــات والعــذارى داخــل الثمــار عنــد فتحهــا 

ــك وجــود الفراشــات داخــل المخــزن.  وكذل

الطور الضار: اليرقة
ــراص  ــتخدام أق ــزن بإس ــل المخ ــن داخ ــا م ــة: مكافحته المقاوم

ــر.  التبخي

  الأمــــراض الفطــــريــة: 

1- عفــــن الديبـلـــوديــــا

ــت  ــى إذا كان ــائل  حت ــوت الفس ــبب م ــى تس ــراض الت ــد الأم هوأح
ــة الأم.  ــة بالنخل متصل

المكافحة:
1- تطهير أدوات التقليم.

٢- إستخدام أحد المبيدات الفطرية المتخصصة سواء للنخلة الأم 
أو الفسيلة. 

3- تطهير موضع إتصال الأم بالفسيلة قبل الزراعة لأنه المكان 
الذي تهاجمه فطريات التربة.  

٢- اللفحـــة الســــــوداء

تظهــر الأعــراض علــى النخيــل المصــاب فــي جميــع أعمــاره 
لفحــة ســوداء علــى الأوراق، ولفحــة  أربــع صــور:   فــي 
للنــورات، وعفــن فــي القلــب والجــذع، وعفــن البرعــم الطرفــي. 
وفــي كل الأحــوال، تتميــز أعــراض الإصابــة بحــدوث أعــراض 

ــي أو كامــل للأنســجة. مــوت جزئ

المكافحة:
• العناية بنظافة البستان

• تجمع الأوراق والنورات المصابة وتحرق على الفور.
• تطهير الأجزاء النباتية بعد التقليم برشها بمبيد فطرى.
• تزال أشجار النخيل شديدة الإصابة بالمرض وتحرق.

ثمار مصابة بدودة البلح
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  معــــامــــلات مــــــا بعــد الحصـــــاد
فــى العمــوم يعانــى قطــاع التمــور فيمــا يخــص معامــلات مــا قبــل 
ــد  ــى حــدوث فق وبعــد الحصــاد مــن عــدة مشــاكل و هــذا يــؤدى إل

كبيــر فــى الكميــات و مشــاكل فــى الجــودة نتيجــة:
الأضــرار   - الطيــور   – الحشــرية  الإصابــات   - التخمــرات 
الميكانيكيــة - نقــص العمالــة المدربــة و غيــاب الوعــى بمعامــلات 
مــا قبــل الحصــاد و بالمواصفــات العالميــة و مــن ثــم يكــون المنتــج 

ــات. ــق للمواصف ــر مطاب ــى غي النهائ
يمكــن تلافــى هــذه المشــاكل بتنفيــذ التوصيــات المتعلقــة بمعامــلات 

مــا بعــد الحصــاد التــى يتضمنهــا هــذا الدليــل.

دلائل الجودة فى التمور:
ــودة  ــاد وج ــل الحص ــا قب ــلات م ــن معام ــة بي ــاك علاق ــدأ: هن المب
ــر  ــى تؤث ــلات الت ــم المعام ــن أه ــد الحصــاد وم ــج بع ــة المنت وكمي

ــى: ــول ه ــودة المحص ــة وج ــى كمي عل
  • برامج التغذيه    • التلقيح

  • خف الثمار       • تغطية السبايط والحصاد الأمثل 

الدلائل/ العناصر التى تقاس عليها جودة الثمرة:
• حجم الثمرة - اللون  - الشكل  - القوام.  

• النظافة. 
• خلو الثمرة من العيوب الخارجية سواء كانت الإصابات 
الحشرية أو الإصابات الميكانيكية و الجروح الميكانيكية.

• إنفصال القشرة. 
•  نسبة السكر.  

• الأعفان – التخمر و الطعم. 

المواصفات القياسية الواجب توافرها فى التمور 
المعدة للتصدير: 

• مطابقة للمواصفات الخاصة بالصنف من حيث اللون و الطعم.
• إكتمال النضج.

• الخلو من الأفات.
• نسبة الرطوبة من ٢0 - 30 % .

• أقل وزن للثمرة 4٫٧5 جرام.
• خالية من العيوب و الإصابات الميكانيكية و الأتربة و الأعفان.

 طرق إنضاج ثمار الأصناف التى تستهلك طازجة
أو التى يتم حصادها فى مرحلة الخلال:

فــى العمــوم يمكــن إســتهلاك هــذه الأصنــاف بعــد حصادهــا مباشــرة 
ــك  ــض لذل ــم القاب ــتهلك الطع ــا المس ــى يواجهه ــكلة الت ــن المش ولك
يمكــن إنضــاج هــذه الثمــار وتوصيلهــا لمرحلــة الرطــب بإســتخدام 

الطــرق الآتيــة:

• التجميد بحفظ الثمـــار على درجة حــــرارة - 18 مئوية  لمدة 
٢4 ساعة. 

• إستخدام الخل بتركيز 4 - 6 % – الأسيتالدهيد – الإيثانول 
)غير مفضلة لتأثيرها على الطعم (. 

• إستخدام المجفف الشمسى المصنوع من البلاستيك على درجة 
حرارة من 35 -45 مئوية و رطوبة ٧0 % لمدة ٢ - 5 أيام.

التجفيف:

هــى طريقــة حفــظ تســتخدم فــى الأصنــاف الجافــة و النصــف جافــة. 
و مــا يحــدث هــو نشــر البلــح علــى الرمــال مباشــرة هــى الطريقــة 
ــج  ــن جــودة المنت ــل م ــا تقل ــد و لكنه ــى الصعي ــا ف ــارف عليه المتع
ــى  ــاظ عل ــن الحف ــى يمك ــر وبالتال ــدل الفق ــن مع ــد م ــى وتزي النهائ

الجــودة بإســتخدام طــرق التجفيــف الآتيــة:
  1- إستخدام المجفف الشمسى البلاستيكى.

  ٢- التجفيف داخل صوب بلاستيكية.
  3- المناشر الخشبية. 

الهدف هو الوصول إلى تمور بها نسبة رطوبة من ٢٣ : ٢٥% 
و ليست أقل من ٢٠%  حتى فى الأصناف الجافة.  

إستخدام المنشر الخشبى الطرق التقليدية

وهى تجفيف التمور على المجفف 
 الشمسى كما هو  

)موضح بالصور (

هى تجفيف التمور الجافة 
والنصف جافة والرطبة وذلك 
بنشرها على الرمال والتراب

تجنب التعرض لأى مصدر تلوث
تعــرض المنتــج لــكل أنــواع 
التلــوث مــن أتربــة , فضــلات 
ــة  ــات المختلف ــات والأف الحيوان

ــران. ــل الفئ مث

الحفاظ على جودة المنتج النهائى
إلتصاق الرمال بالأصناف 
الرطبة مما يؤدى إلى عدم 

صلاحيتها للاستهلاك 

سرعة التجفيف حيث أن مدة 
الدورة  4 أيام.

بطىء التجفيف حيث أن مدة 
الدورة 6-15 أيام حسب 

الصنف
تعظيم الإستفادة من وحدة المساحة 

حيث أن الأرفف مرتبة رأسيا تحتاج إلى مساحة كبيرة

لفتــح  المتاحــة  الفــرص  تعــدد 
لنظافــة  نظــراً  جديــدة  أســواق 
ــه  ــة إدخال ــه وإمكاني ــج وجودت المنت
ــه  ــى أو تعبئت ــع الزراع ــى التصني ف
صغيــرة. مســتهلك  عبــوات  فــى 

الأسواق المتاحة للمنتج 
النهائى محدودة جدا

متوسط سعر الكيلو للمنتج النهائى 
15 جنيهات تقريباً

متوسط سعر الكيلو للمنتج 
النهائى ٧ جنيهات تقريباً
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المواصفات  الفنية للمنشر الخشبي:  
• إرتفاع المنشر )1٧ سم / رف (×)10أرفف(= 1٧0سم .

• عدد10 أرفف )مساحتها 1م × 1م(.
• أربعة قوائم رأسية .

• 10متر مربع من الشبك السلكي المجلفن المقاوم للصدأ بمعدل 
)1م / رف (.

• عدد 10 مجري للأرفف من الخشب.
• العمر الإفتراضى للمنشر 5 سنوات.

التكلفة بالجنيه المصري البنـــد 
٢00 جنيهالخشب 

150 جنيهشبك سلك 
50 جنيهمسامير – تقطيع 

100 جنيهمصنعية 
٥٠٠ جنيهالأجمالي 

الترطيب:
الهــدف مــن هــذه المعاملــة هــى زيــادة محتــوى الرطوبــة فــى الثمــار 
لتحويلهــا مــن ثمــار جافــة غيــر مرغوبــة إلــى تمــور أكثــر طــراوة. 
و يمكــن إســتخدام هــذه الطريقــة للإســتفادة مــن معظــم الأصنــاف  
النصــف جافــه التــى تــم تجفيفهــا فــى الصعيــد وتســويقها علــى مــدار 

العــام، ولاينصــح بهــذه الطريقــه مــع الأصنــاف الجافــه بطبعهــا.

طريقة إجـــراؤها:
غمــر التمــور فــى مــاء ســاخن أو تعريضهــا لبخــار درجــة حرارتــه 

60 -65 درجــة مئويــة و رطوبــة 100 % لمــدة 4 - 8 ســاعات.

ــك  ــط لذل ــق فق ــى 10 دقائ ــاج إل ــاف تحت ملحوظــة:  بعــض الأصن
يفضــل تجربــة الأصنــاف قبــل البــدء فــى هــذه العمليــة، وللحفــاظ 

ــم التخزيــن علــى درجــة صفــر مئــوى. ــون يت ــى الل عل

 التخزيــن المبـــرد 
1- الأصنــاف التــى تحصــد فــى مرحلــة الخــلال ) تســتهلك طازجــة 
ــة 85 -95 %  ــوى ورطوب ــر مئ ــى درجــة صف ــا عل ــم تخزينه ( يت

مثــل الزغلــول و البرحــى و الســمانى.
٢- الأصناف التى تحصد فى مرحلة التمر يتم تخزينها على درجة 

صفر مئوى لمدة 6-1٢ شهر و يمكن حفظها لمدة أطول على 
درجة حرارة 15-18 مثل المدجول .

3- يجب مراعاة تغيير درجات حرارة التخزين المبرد للأصناف 
الجافة طبقا للمدة المراد تخزينها كالآتى: 

درجة حرارة التبريدمدة التخزين
٢0 درجة مؤيةشهر

4 درجة مؤية8 شهور 
صفر مئوى1 عام 

-18 درجة مؤيةأكثر من عام 

ملحوظات هامة جدا:
• لا يخــزن البلــح مــع البصــل والثــوم والبطاطــس والتفــاح أو مــع 

أي مــن المحاصيــل التــي لهــا رائحــة.
ــا أو غــاز ثانــي أكســيد الكبريــت  • ممنــوع إســتخدام غــاز الأموني

فــي عمليــة حفــظ البلــح .

ــرات  ــاط الحش ــف نش ــع  أو وق ــة لمن ــرق المتبع الط
والتخلــص مــن الإصابــات الحشــرية داخــل المخــزن: 
1- فلوريــد الكبريــت ) الســلفوريل ( بتركيــز 34 جــرام \ متر مكعب 

لمــدة ٢4 ســاعة فــى درجــة حــرارة مــن ٢0 - ٢5 درجــة مئوية.
٢- فوسفيد الألومنيوم.  

3- التبخير بغاز ثانى أكسيد الكربون 100 %  لمدة يومين.
ــه مــن 50 - 55  4- تعريــض الثمــار لهــواء ســاخن درجــة حرارت
مئــوى لمــدة ٢ : 4 ســاعات،  و يمنــع زيــادة درجــة حــرارة أعلــى 
ــه  ــع تحول ــح و من ــون البل ــى ل ــاظ عل ــة للحف مــن 55 درجــة مئوي

للــون الداكــن.

المجفف الشمسى البلاستيكىالتجفيف على الرمل منشر خشبى رأسى للتجفيف
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 ملحوظة:
 للحفاظ على لون البلح بعد هذه المعاملة يمكن حفظه على درجة 

صفر مئوى.

5- تعريض الثمار لدرجة حرارة منخفضة جداً على درجة حرارة 
-18 مئوية لمدة 48 ساعة ثم حفظها على درجة صفر مئوى.

الطرق الحديثة فى 
التخزين

الطرق التقليدية فى 
التخزين

هي تخزين الأصناف  الرطبة 
والنصف جافه في التخزين 

المبرد  كلا علي حسب درجة 
حرارة الصنف فى سلال 

بلاستيكية

هى وضع كل الأصناف فى 
أجوله من الخيش وتخزينها فى 

مخازن غير مجهزة 

تصلح لجميع الأصناف تصلح للأصناف الجافة فقط 

الحفاظ على المنتج من التعرض 
للأفات

تعرض المنتج لكافة الأفات 
وعلى الأخص القوارض 

يمكن بيع المنتج على مدار 
السنة  السوق الوحيد هو شهر رمضان

الحفاظ على جودة الأصناف 
الرطبة والنصف جافة والتى 

تفقدها بالتجفيف

تدهور الأصناف الرطبة 
والنصف جافة

متوسط سعر الأصناف النصف 
جافة 15 : ٢0  جنية

متوسط سعـــر الأصناف 
الرطبة 10 : 15 جنية

متوسط سعر الأصناف الجافة 
الفاخــرة وهى كميات صغيرة 

٧ جنيهات
متوسط سعر الأصنــاف 

النصف جـــافـــــة 4 جنيهات
متوسط سعر الأصناف الرطبــة 

1٫5 جنية

 القيمــــــة المضافــــة والتصنيــــع: 
نظــرا لتعــدد الأصنــاف فــى الصعيــد فتوجــد هنــاك أصنــاف كثيــرة 
ــة قيمــة  ــك يمكــن إضاف ذات جــودة منخفضــة لا يقبلهــا الســوق لذل

لهــذه الأصنــاف عــن طريــق التصنيــع كالتالــى:

• فى حالة جمعها فى مرحلة التمر يمكن: 
- فرمهــا و إدخالهــا فــى صناعــة العجــوة أو تغطيتهــا بالشــيكولاتة 

والمكســرات أو الدبــس.
• فى حالة جمعها فى مرحلة الرطب:

- يتم إدخالها فى صناعة المربات والعجوة.

• فى حالة جمعها قبل مرحلة الخلال ) خضراء (:
- تستخدم فى صناعة المخللات 

• كمــا يمكــن إســتخلاص بعــض المــواد كالســكر - الكحــول - 
الســتريك أســيد - الخميــرة – الخــل.

ــة، نصــف جافــة  ــودة ســواء كانــت رطب ــة الجـــ ــاف عالي • الأصن
ــة   أو جاف

- يجــب الحفــاظ عليهــا مــن حيــث الرطوبــة و تخزينهــا فــى مخــازن 
مبــردة لبيعهــا طــوال العــام .

- تعبئتهــا فــى عبــوات تحافــظ علــى مظهرهــا و تزيــد مــن قيمتهــا 
التســويقية.

دبس البلح

تعبئة الأصناف الفاخرة

بلح مبرد )٣٠ جنية/ كجم (

بلح طازج ) ٥ جنية/ كجم (

 بلح فاخر مجفف على الرمل
) ٧جنية/ كجم (

تمر بالمكسرات والشيكولاتة
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 العيــــوب الشائعـــة في التمـــور:

العيــوب الفسيـــولــوجيــة:

1- تغير اللون )الإسوداد(
المسبب:

• زيادة الرطوبة. 
• زيادة درجة الحرارة.

الوقاية و الحلول:
• الحفاظ علي  درجة الحرارة و الرطوبة داخل المخزن المبرد.  

• تقليل نسبة الأكسجين داخل المخزن.  

٢- إنفصـــال القشـــــرة 
المسبب:

• الحرارة العالية والرطوبة الجوية العالية قبل مرحلة النضج.  
الوقاية و الحلول:

• الحصاد في الوقت المناسب.  

٣- التسكــــر )التبلـــور( 
المسبب: 

تبلــور وتجمــع الســكر تحــت القشــرة وتحــدث فــي الأصنــاف التــي 
يكــون فيهــا الســكر الســائد هــو جلوكــوز والفركتــوز.

الوقاية والحلول:
• التخزين علي درجة حراره مناسبة 

العيــوب البيــــولــوجيــــة:

 1- الطعم الحامضي
المسبب: 

ــى  ــا الت ــر والبكتري ــل الخمائ ــرة بفع ــل الثم ــرات داخ ــدوث تخم ح
تحــول الســكر إلــى كحــول ثــم إلــى خــل وذلــك فــي حالــة إنخفــاض 

ــاع درجــة الحــرارة داخــل المخــزن.   ــة النســبية وإرتف الرطوب

الوقاية و الحلول:
• الحفاظ علي درجة الحرارة والرطوبة المناسبة داخل المخزن.  

٢- الأعفــــان 
المسبب: 

وجــود أعفــان داخــل الثمــار نتيجــة إرتفــاع الرطوبــة داخــل الثمــار 
خاصــة بســبب ســقوط الأمطــار أثنــاء فتــرة الحصــاد.

ملحوظة:
نحذر من تنــاول هذه الثمار حيث أنها تحتـــوي علي مــــادة 

ألفــاتــوكسيــن الســامــة.

إنفصال القشرة



٢٠

  مشاكـــل الحصـاد وما بعد الحصــــاد

• الحصاد:
يتــم الحصــاد بشــكل خاطــىء حيــث يتــم إلقــاء الســباطة علــى الأرض ممــا يعــرض الثمــار   

للتشــوه.

• التجفيف:
ــوث  ــى تل ــؤدى إل ــا ي ــراب مم ــال والت ــى الرم ــح عل ــف البل ــر بتجفي ــاب المناش ــوم أصح يق  

الثمــار وبالتالــى يفقــد المنتــج قيمتــه التســويقية.

• التخزين:
يتم التخزين فى أماكن غير مناسبة مما يعرض التمور للتلوث من مصادر كثيرة.  

  علــى ســبيل المثــال تعبئــة البلــح فــى أجولــة خيــش ووضعــه فــى ســاحه مكشــوفه يعرضــه 
ــه والقــوارض والحشــرات. للتقلبــات الجوي

• أصناف التجفيف:
ــة،  ــت جاف ــواء كان ــاف س ــف كل الأصن ــم تجفي ــث يت ــاف حي ــي الأصن ــوع ف ــق تن ــدم خل ع  
رطبــة أو نصــف جافــة ممــا يــؤدى إلــى تدهــور القيمــة التســويقية  لــــ 50 % علــى الأقــل مــن 

ــاف الموجــودة. الأصن
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