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PRCPUESTA DE UN PROGRAMA DE GESTION DE CALIDAD PARA LA

PEQUENA INDUSTRIA NICARAGUENSE E [INFORME DE VISITAS A

PEQUENAS EMPRESAS DE MANAGUA Y  OTRAS CIUDADRES DE

NICARAGUA REALIZADAS DEL 24 AL 28 DE JULIO Y DEL 18 AL 26
DE SEPTIEMBRE DE 1989.

1. INTRODUCCION

A través del convenio suscrito entre el ICAITI v el
Programa de Asesoria a la Pequena Empresa de la Dir:ccidn
General de la Pequena Empresa del Ministerio de Indastria
de Nicaragua, se llevd a cabo una serie de visitas a
pequenas empresas de alimentos de Nicaragua con el objeto
de efectuar un diagnostico de su situacion de
funcionamiento desde el punto de vista higiénico ¥y
sanitario asi como de control de calidad. El1 objeto del
mismo era sentar las bases para recomendar un programa de
Gestion de Calidad a ser implementado por el Gobierno de
Nicaragua. Las visitas se efectuaron durante los periodos

del 24 al 28 de julio y del 18 al 26 de septiembre A¢C 9.

2. RESUMEN

Se sostuvieron dos reuniones de coordinacidén, uvna en
el Ministerio de Industria y otra en la Direccidn de
Control de Alimentos del Ministerio de Salud.

En 1la Primera Reunidn en el Ministerio de Industria
estuvieron presentes el Sr. Sergio Lovo a cargo de la
Direccidén de Pequena Industria, Sr. Gonzalo Pertz del
Laboratorio de Alimentos del Ministerio y Consultor del
Programa, Sr.Hugo Alvarez representante de ICAITI en
Nicaragua, Srta. Judith Rivera y Srta. Marla de Jesus
Abril de LABAL, Sr.Roberto de Ledn y GSra Elizabeth de
Porres de ICAITI. Se presentd el Programa de la Pequena
Industria gque es auspiciado en parte por el Programa de
Desarrollo de Naciones Unidas. El1 objetivo basico de
dicho programa es prestar asesoria en distintos aspectos
como energia y administracidon a la pequena industria
nicaraguense que incluye el area de alimentos.

La muestra durante 1la primera parte de 1la encuesta
consistid en 17 pequesas empresas de la region III,
consistentes en empresas que manufacturan salsas y pan.
Dicha encuesta se 1llevd a cabo a partir del lunes 24 de
Julio por la tarde princiriadndose con visitas a empresas
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praducteoras de  saisas. Es de notarse  gu2 no toda la
informacidn pudo ser obtenida ror no estar presente el
dieno o0 gerente de la empresa en algunos casos., otros por
igncrarlo o falta de registros. también nc pudiendose
sbservar detalles relacionados c¢on la rractica de
produccisn por no estar trabajando en el momento de la
visita.

La segunda parte de la encuesta fue llevada a —abo
visitando 20 peguenas empresas en otras regiones
administrativas ademas de Managua. Para el efecto se
visito Ledn, Esteli, Masaya, Granada, Jinotepe vy
Juigalpa. Tal y como ocurridé en la primera encuesta se
trato prin-ipalmente de productoras de salsas vy
panaderias. La muestra se compuso de 8 panaderias, 11
fabricas de salsas y una de jaleas y mermeladas.

Los problemas enfrentados por las empresas vis.tadas
asi como su descripcion desde el punto de vista de
higiene y control de calidad se discuten en los capitulos
4 y 5. Para facilitar la presentacion de los datos de las
empresas encuestadas se presentan cuadros en el Anexo 1
que nos ayudan a clasificarlas y caracterizar sus
problemas principales. En los anexos 2 y 3 se presentan
las fichas de cada empresa visitada. En todo caso, la
situacidn econdmica del pueblo nicaraguense al perder
gran parte de su poder adgquisitivo, 1la apertura de
mercados a mercaderia centroamericana, y las
devaluaciones de la moneda han provocado como
consecuencia que en la mayoria de las empresas visitadas
con una excepcion, la produccion ha decaido a un 10 al 30
X de la capacidad que alcanzaron en los anos anteriores.

Los datos obtenidos en todas las visitas sirvieron
de base para planificar la presentacion de un Seminario
que se llevd a cabo en Managua del 11 al 13 de octubre de
1983 (Capitulo 6).

El contenido del Capitulo 7 presenta una propuesta
para organizar un fprcgrama que permita normalizar los
aspectos de produccién y a la vez definir como seria
adecuado fabricar lcs productos y definir sus
caracteristicas.

Como resultado directo de las observaciones
realizadas durante 1la encuesta, se presentan <=n el
Capitulo 8 algunas recomendaciones especificas que serian
pertinentes a nuestro Juicio para incorporarlas al
programa.




3. DESCRIPCION DE LOS PROCESOS LLEVADQS A CABCG =M LAS
EMPRESAS VISITADAS

3.1. Empresas productoras de salsas

Practicamente todas las empresas visitadas comparten un
proceso similar. tienen los mismos problemazs de
abastecimiento de envase y materia prima, pero han optadic
por algunas socluciones diferentes.

a) Salsa de tomate: Este proceso se lleva a cabo
obteniendo tomate de los mercados locales por caja y
sometiéndolo a una trituracion en molinos que normalmente
se usan para harinas y masas los cuales estan localizados
en otros lugares y no forman parte de la fabrica; dos de
las empresas cuentan con su propio molino, aunque en una
de ellas no funcionaba. El tomate molido es tamizado y el
producto se usa para formular 1la salsa la cual se
calienta en ollas de metal por quemadores de propano en
Managua y lena en otras partes a la vez que es agitado
usando normalmentz una paleta de madera. Las fabricas
visitadas emplean por 1lo general harina de arroz para
espesar la salsa llevandola a una viscosidad un poco mas
baja cuando va a ser envasada en botellas y un poco mas
alta cuando es envasada en recipientes de un galdn de
boca ancha. Dos de 1los fabricantes aprovecharon un
cargamento de harina de papa rusa que les dié problemas
de separacion de fases; también ocasionalmente han usado
harinas de +*rigo y yuquilla. Se anade como preservante
acido acético y benzoato de sodio, y un colorante para
aumentar la tonalidad roja de la salsa ( el colorante es
una mezcla de rojo No 40 y amarillo crepisculo para
dar el tono adecuado), ¥y ademas los fabricantes agregan
pimienta, sal, cebolla y otras especies. En la mayoria de
las fabricas al alcanzar el punto de densidad
acostumbrado por ellos, se trasvasa a un recipiente
plastico y esperan que se enfrie, lo cual puede
significar wuna espera hasta el siguiente dia, antes de
proceder a envasar. Unicamente en un establecimiento se
observd que se envasa en caliente.

b) Salsa inglesa: preparada como una mezcla de varias
especies, la 1ista completa nunca fué proporcionada por
los fabricantes,pero entre 1los ingredientes mencionaron
clavo de olor, pimienta negra, comino, laurel, nuez
moscada, canela, orégano pimienta de chapa, ajo y laurel.
Se 1le anade color de caramelo 1y alguna harina de granos
para provocar la aparicidn de un precipitado tal y como
sucede con la salsa 1inglesa original. Se anade acido
acético y benzoato de sodio y se procede como en la salsa
de tomate antes de envasar.




2} Yinasgre: recientemente una empresa de Nicaragua ha
principiado a producir vinagre por fermentaciin. mientras
tantc todas las pequenas empresas se han limitado a
comprar acido aceético glacial el cual diluyen
volumétricamente a un 4 %. Le anaden colcor a base de
caramels {groducidc por ellcs mismos., calentando asuacar),
v lo dejan en repcso para decantar el sobrenadante. Se
procede a envasar Yy se presenta al publico en dos
versiones. la coloreada o vinagre tinto y la clara (menos
popular)}, algunas empresas ofrecen una variedad
"especial” que lleva especias. Otros fabricantes agregan
las especias siempre. Todos le agregan acido citrico.

d) Mostaza: producida a base de polvo de mostaza
importada de Costa Rica o Guatemala, es preservada con
acido acético y benzoato de sodio, le es agregada
normalmente harina de arroz para espesarla.
Adicionalmente 1lleva azicar, sal, especias, circuma,
amarillo vegetal.

e) Salsa de sova: constituye un caso interesante, ya
que esta salsa no es tan popular en Nicaragua. El dueno
de la fabrica no pudo ser entrevistado, pero al parecer
obtuvo los datos del proceso de amigos de origen chino.
Tiene un fermentador de unos 200 litros de capacidad, de
forma cilindrica y cdnica en el fondo sostenida en una
armazon metalica de tubo que le sirve para subirse al
mismo. Primero coce el frijol de soya luego lo mezcla con
harina de trigo y s8seca los granos de soya en una
estanteria de madera con tamiz de plastico, los granos
preparados son sumergidos en salmuera por un perliodo de
varios meses en el fermentador tras lo cual prepara la
salsa.

f) Sabores de Vainilla y Frambuesa: Son preparados a base
de extractos importados y diluidos con ague. Se anade
benzoato de sodio como preservante.

3.1.1 Problemas comunes observados

Al parecer el principal problema técr.‘co que
enfrentan estas empresas es el del envase. Para éste
propdésito hay un mercado en Nicaragua de botellas de
vidrio en las cuales predominan las que originalmente
eran de licor. El uso de envase recirculado obliga a
estos fabricantes a lavar los mismos para lo cual
normalmente usan agua y jabdn, valiéndose en muchos casos
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de cepillos tipo “"gusano” para limpieza. Algunas fabricas
usan agua caliente para “esterilizar” y 1la ‘:ayoria
prepara una solucidn de hipoclorito de socdio cuya
concentracidon no es conocida realmente por ellos y con
tiempos de contacto gque varian de unos pocos minutos a
media hora. El uso de envases de diferente forma v tamano
conlleva el prcblena del precio de venta el cual no
guarda una verdadera relacién con el conteénidc neto y=
que hay envases de 750 cm® como envases de 355 cm3, y de
vino con contenidos de 700 cm3, etc.

Una parte importante d=21 problema de los envases
radica en los tapones y tapaderas donde predomina el de
hojalata con sello que es fragil ya que es el desechable
que se usa comunmente en la industria licorera. Los
fabricantes de salsa han tenido muchos problemas con
ellos. Algunos los usan y limpian mediante un cepillo de
dientes (quitandoles a veces el empaque interior) otros
han preferido recurrir a una oferta 1local de tapdn
plastico que no se adapta a todos los tipos de rosca y
tamano de boca de envase por lo cual son forzados (es un
plastico suave formado de desechos). Se encontrd un caso
en el que se estaban usando tapones de madera imitando
los corchos de botellas de vino.

Por algunos problemas encontrados anteriormente
muchos fabricantes estan envasando en frio con lo cual
segun ellos evitan la condensacidon de agua en la parte
superior de la botella al enfriarse, lo que al parecer
les ha traido problemas microbianos. ( aparicion de
manchas blancas). Algunos énvasan er. caliente pero no
ponen los tapones hasta 24 o 48 horas dzspués.

a) Procesamiento

Los fabricantes del area de Managua usan el mismo
diseno de olla metalica sobre un quemadnr de propano.
Salvo el caso de una empresa con recipientea muy grandes
dotados dJde vAlvulas para la descarga, los demas usan
recipientes de 50 a 100 1litros de capacidad que se
voltean para descargar el producto en recipientes
plasticos, los cuales cubren con un pedazo de manta hasta
que se enfria ( unas 24 a 48 horas). Algunas fabricas
tienen {instaladas sus ollas abajo de un extractor
mecanico de gases mientras que otras carecen del mismo.
El calentamiento se 1lleva a cabo por una hora medida
desde que 8se coloca y enciende el quemador; durante este
calentamiento se agita constantemente con una paleta de
madera; se observd en una fabrica que le adaptaron un
recubrimiento metdlico a la paleta para raspar lo que se
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pegara. Segun 10S  operarics entrevisiades cuando han
m=dide la  temp=ratura llega a uncs 80¢° C y toman comd
runte final en el caso de la salsa de  tomate cuando al
levantar la rpaleta la pasta gque cae nsc S8 meEScla
irnediatanente

Una vez 21 prcducto ez3%3a £ric se procede a llenar
lsz envases en forma manual usando para ellc pichelss y
recivientes plastices. sin  usar embudos. Se cbservd gue
cuandc hay derrames lo limpian con trapos y <¢on las

manos. Solamente una fabrica tenia un llenador de acero
inoxidable adaptado de un egquipo de la industria lactea.

En laz fabricas visitadas del interior de Nicaragua,
se Gbservd el uso de un recipiente de hierro colado de
menor capacidad (alrededor de unos 30 a 40 litros) y el
uso de lena en vez del gas propano. También en algunas
fabricas utilizan embudos plasticos para envasar el
producto.

b) Etiquetado

Las etiquetas contienen la marca, el tipo de
producto, un listado de los ingredientes que al parecer
no estd en orden decreciente de concentracién. Ademas
unas etiquetas indican que el benzoato de sodio esta al 1
% lo cual es excesivo y peligroso. El1 peso neto indicado
no estd correctamente expresado ya que confunder con
unidades de volumen. Se indica en la etiqueta el nombre
del fabricante o propietario de la empresa y su direccion
; el No de Registro sanitario no aparece en muchas de las
etiquetas. Solamente en dos empresas aparecia en wuna la
fecha de fabricacidon vy en la otra la fecha Cde
elaboracioéon, en forma codificada

¢) Embalaie

En algunas fabricas tienen cajas plasticas para uso
interno y almacenamiento del producto. Al despachkar a
expendio se usan cajas de cartéon aprovechando las que
obtuvieron al comprar el envase. Muchas de estas eztan
deterioradas por el uso excesivo, s8in embargo se observd
que unas tenian cajas nuevas posiblemente porque lograron
comprar envoses nuevos.

d) Almacenamiento

Tanto el producto terminado como el envase limpio y
sin lavar se guarda en las mismas cajas notandose el
excesivo estibamiento lo que arruina aun mas las cajas.
Con algunas excepciones el Area para almacenamiento de
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materia prima no esta separada de la de almacenamiento de
productc -terminado y en ocasiones estdn en la misma area
gue la zona dP produccion. Otras fabricas apilan envase a
la intemperie

Angue se notd el uso de plataformas y estanterias,
&stas no es tén en numero suficiente por lo que las cajas
se apilan sin dar lugar a ventilacidn.

e) Controles

Ninguna de las fabricas visitadas tiene facilidades
de labOPQﬁOLlQ Solamente dos manifestaron realizar algun
‘tipo de prueba como medir el pH, titulacion de acidez e
incluso tomar la temperatura. Al preguntarseles si hacian
uso de los servicios de algin 1laboratorio manifestaron
que todos eran visitados por inspectores del Ministerio
de Salud que tomaban muestracs; de todas formas solamente
tres de las personas interrogadas manifestaron conocer de
los resultados del laboratorio del Ministerio de Salud, vy
ademas eventualmente enviaban muestras por su cuenta al
LABAL y &al mismo tiempo a otros 1laboratorios para
verificacicn de resultados.

3.2. Panaderias

Es importante hacer notar que la situacidn econdmica
de Nicaragua ha impulsado la aparicidon de una gran
cantidad de panaderias (alrededor de wunas 1000 en la

X

region III, Managua), las ‘que al Tgual que Tas Tabricas o

de salsas, enfrentan una serie de problemas comunes entre
los cuzles se ha destacado el abastecimiento de harina de
trigo. Como Nicaragua no producé ~trigo, en el pasado
importd tradicionalmente el grano a través de empresas
tales como General Mills (GEMINA) y Molinos de Nicaragua
({MONINSA). En la actualidad el trigo importado viene como
ayuda del exterior y su contenido de proteina es muy bajo
para la elaboracion de pan simple. Para este proposito la
harina no tiene suficiente g£Iuten y por lo tanto no
aumenta debidamente de volumen durante la fermentacion
con levadura. Los panaderos se qgquejaron también gue no
podian almacenar mucho tiempo esa harina porque se ponia
mohosa y con insectos. En la actualidad la calidad del
trigo ha mejorado aunque todavia persiste el bajo
contenido de proteina en la harina. Algunos resolvieron
el problema haciendo mezclas de harinas y una de las
panaderias visitadas utilizdé la misma en la elaboracidn
de varios tipos de pan dulce.




fa produccién de pan  tamkien se ha visto afectada
cualitativamente porgue a cauvza del  aumente _del precic
de} _ﬂ;g;g_. el bajo poder adguisitive del nicarazuense v
1 hecho que durante varios asss el scbierno acagard gran
parte de la produccidn de pan. camprande bay samnente > )
tipc simple para el EFS (EJercit? Popular .ulnlwta,.
muchas panaderias no estan pro? wi enig pan Jdulice o lc
hacen en menor escala. constraric a lo antiguos habitos

de conaumo del nicaraguense.

In factor comun de muchas panaderias visitadas es

que no tienen empague adecuads, ni etiquetas ni medios de
transportar el pan, evandole a1 T S ropulares

en canastas y usando autobius. Por otro lado. debido a
dificultades impuestas por el Codigoc de Trabajo para
laborar en horas de la noche. el pan esta listo hasta las
once de la manana. El1 pablico se ha acostumbrado
aparentemente a esta situacion.

En general la produccion se establece en base a los
pedidos y en casos de scbrante de pan tipo molde y bollos
los cortan y venden tostados.

3.2.1 Equipo: pocas panaderias estan usando lena para sus
hornos en el area de Managua, 1a mayoria usan un guemador
de diesel para calentamiento. En algunas panaderias
tienen hornos americanos marca "South Bend” dotados de
sistema eléctrico para mover 1los anaqueles evitando la
carga y descarga por paleta como se hace con los hornos
convencionales de ladrillo. Salvo dos casos de panaderia
de barrio instaladas en la misma casa, todas tienen buena
capacidad de produccidn (pudiendo procesar entre 15 a 20
qq al dia).

Todas las panaderias cuentan con balanzas de
diferentes capacidades para pesar los ingredientes. En
las industrias visitadas, se observd equipo para mezclar
la masa, consistente en maquinas de diferente capacidad
tales como “Tonnaer”y “Hobbart”; 1las gque carecen de
mezcladoras, usan un recipiente largo llamado “"artesa” en
el cual realizan la mezcla de ingredientes. Luego pasa la
masa a una ‘“pasteadora” consistente en dos rodillos
metalicos que estan alineados paralelos entre si dejando
una pequena abertura entre ambos rodillos a través de la
cual pasa la masa; son operados por un motor eléctrico.
Luego se moldea la forma del pan y se coloca en
“sartenes” o moldes para su fermentacidon; una de las
empresas cuenta con cuartos de fermentacion mientras que
en las otras se deja al medio ambiénte. Varias de las
empresas tienen cortadoras para el pan de molde. Todas
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ias panaderias cuentan con mesas Jde madera Para trabajar
¥ al menos una de ellas tiene una mesa con recubrimient.:
de  lamina de zinc. También habia mesas de ccncretc para
roner los sartenes y moldes al salir del horno. Mientras
Jue  Gtras que no cuentan con esta facilidad ponen 1o
sartenes en el suelo.

1]

Para coclocar el productc antes ¥ despues del
horneadao muchas cuentan con “clavijeros” que  Son
2stanterias de marco de metal .on rodos. Una de las
industrias visitadas tenia solamente produccidén de
Balletas (Galleteria Estrella) a las cuales se les agregs
colorantes.
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4. LESCRIFCION DE LAS EMPRESAS VISITADAS DEZDE EL FonT2
OE VISTA thIENI:C SAMITARIC

Fara las visitas efectuadis a las emgresas v la
determinacion dJde sSu estado de2 higiene, se utilizs un
formulario gque normalmente se amplea para tales efecics
en  empresas de tamano mediano a grande. Fueé necesario
hacer algunas adaptaciones en vista del reducido tamzac

de la mayoria de las empresas visitadas.
4.1. Medio ambiente

Las areas o parques industriales ofrecen facilidades
de drenajes, energia, abastecimiento de agua potable,
etc, asi como adecuada disposicion para la eliminacion de
desechos gaseosos, liquidos y sdlidos que interfieren con
la fabricacion de alimentos y, por lo mismo, normalmente
sSe espera gque una empresa esté situada en una zona o
barrio que sea preferentemente de tipo industrial 1o cual
aun en el caso de empresas grandes, es algo gque no
siempre se puede cumplir en Centroamérica.

En el caso de 1la pequena industria, ya que la
inversioéon de capital es baja, determinar la ubicacidon de
la fabrica es utdpico, y también, en muchos casos,
determinar que tipo de construccion se puede utilizar.

En las industrias visitadas, el 50 % estaban
ubicadas en barrios donde las calles son de tierra y en
ur 80 % no habia instalaciones formales municipales de
drenaje, saliendo estos a la calle directamente. Todas
las fabricas del area de Managua y muchas en los
alrededores tenian problemas de abastecimiento de agua,
no en calidad pero si en cantidad ya gque se raciona por
falta de suficiente oferta. En Centroamérica éste es un
problema comun de las areas urbanas y ha sido resuelto
por las grandes empresas perforando pozos y por las
medianas usardo cisternas automaticas dotadas de bomba
eléctrica.

Toda actividad que maneje alimentos atrae
normalmente a roedores e insectos, ¥y no hay mercado ni
fabrica en el mundo qQue no se enfrente a este problema.
51 loe edificios no estan dotados de algunas precauciones
y los terrenos vecinos son baldios o se cuenta con muchos
objetos descartados (nido de roedores) en 1los patios, la
invasion de estos animales e3 mayor. Por 1lo observado
durante 1la encuesta el 100 X de las empresas estan
expuestas a este problema con 1la uUnica solucidn de
fumigar con frecuencia, lo cual implica la aplicacion de
substancias toxicas en el edificio, con el consiguiente
peligro.
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Disps=sicion del edificio
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La construccion del edificio es muy importante ya

que =i se planifica debidamente, todas las operaciones
efectuadas en 1la fabrica pueden llevarse a cabo sin
interferir una con la otra y sin hacinamiento. Nuevamente

2sto no se sbhserva mas que en las grandes empresas. las
cuales incluso jardinizan las areas verdes estimulando el
trabajar en un ambiente agradable y controlando mejor el
aspecto de plagas. Las medianas y pequenas empresas no
cuentan con los recursos para pagar la construccidén de un
edificio destinado a su fabrica, por 1o que utilizan a
menudo casas de habitacidon o construcciones que no son ad
hoc a las operaciones que se lievan a cabo.

En el caso de las empresas visitadas en cuanto al
tipo de edificio empleado, podemos hacer un desglose como
sigue

- empresas que funcionan dentro de una casa de habitacion

- empresas que funcionan en una casa de habitacidn pero
tienen un area completamente aparte

- empresas que funcionan en un edificio aparte

Las caracteristicas importantes en una instalacion
de una fabrica como lo son el uso racional del espacio,
la divisidon por operaciones unitarias, las facilidades de
ventilacién y de iluminacidn, las facilidades que ofrezca
la construcciéon para el lavado y desinfeccidn, el fluio
de trafico en lo referente a los movimientos de
fabricacion y envasado, movimiento de materias primas e
insumos y del producto terminado; ofrecen dificultades en
las empresas visitadas en orden creciente al acercarnos
al primer tipo, es decir, las empresas mas pequenas gue
funcionan dentro de una casa. Las construcciones no estan
acecuadas para las operaciones que estan desarrollando,
los techos son muy bajos-y—la—masade aire se callenta
demasiado produciendo un ambiente dificil para trabajar.
Los materiales de las paredes y especialmente el repello
no 3e prestan para lavarse ni desinfectarse facilmente, y
en la mayoria de los casos ni siquiera se hace esto.

Los pisos aunque en casi todos los casos son de
cemento no tienen ninguna inclinacién que haga facil su
lavado y desinfeccidn. Cabe hacer notar que una de las
empresas a pesar de estar localizada en una galera grande
(edificio aparte), con pisos con inclinacion y drenajes
adecuados para el lavado de los piesos y del equipo con
abundante agua, no tiene pared en uno de 1los lados y se
trabaja en un Area abierta.




Salvo en el caso de tal empresa sn que. como 2
dijo. hay abertura al exterior. 1la iluminacion
encontrada deficiente. pues se cobservd pocas lamparas oo
el asravante del poco use de pintura que ayude a refleia
la lu=z por las paredes.
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3) Facilidades de aseg: solacente las empresas gu=2
funcionan ocurandoc un area muy pPeguena, tienan
Zeneralmente una pila donde lavan los envases a corta
distancia de los orerarios constituyendo asi uno

facilidad para que lcs trabajadores se laven durante l:z=
oreraciones. No ocurre lo mismo con el resto de empresas
donde no hay como lavarse, ni jabén ni toallas
disponibles.

b) Presencia de avisos: ep ninguna de las empresas
visitadas fué posible encontrar algin aviso sobre salud,
habitos de trabajo, instruccicones de operacion, etc.

4.3. Area de produccidn

a) Pisos v drenajes: Normalmente se espera que el area de
produccidn de una empresa de alimentos cuente con ciertas
facilidades tales como un piso impermeable, facil de
limpiar y que tenga suficiente inclinacion ( alrededor de
lcm por metro lineal) para permitir su lavado intenso con
agua del lugar asi como del equipo. Tal caso se did en
solo una de las empresas visitadas. Inclusive hay casos
en los que operaciones como el calentamiento de la salsa
de tomate y la preparacion de caramelina se realizan en
patios con techo de tierra.

b) _Techos vy tuberjias: Cuando se dispone de cielc raso vy
de tuberias de agua, aire, vapor, alambrado eléctrico,
etc; se espera que se dedique esfuerzo de limpieza para
evitar que se conviertan en focos de contaminacién. En
casi todas 1las empresas visitadas 1los techos estan
construidos de 1lamina de zinc o duralita sobre una
estructura de madera sin cielo raso. En los pocos casos
en que se vid cielo raso, éste estaba en mal estado.

¢) Paredes: 3Se vio en la visita toda clase de
construccion desde 1ladrillo y block, bajaregue y madera
con lamina de zinc. Pero principalmente, salvo raras
excepciones no hay un buen repello liso ni pintura con lo
cual el lavado de las paredes es muy diflcil

d) Iluminacién: Deficiente en la mayoria de casos por la
escasez de lamparas utilizadas y la falta de pintura de
color claro que refleje la luz. En aquellos casos en que
las Aareas de trabajo estan abiertas total o parcialmente
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2l euterior entonces se tiene iluminacion diurna natural

abuniante.

e: Facilidades de aseo: Solamsnte en los casos en que las
i:laz dJdonde se lava 21 envase se encuentran cerca del
2 proceso, se puede tomar en cuenta una facilidad
asza2 ercana. En todo c¢aso ninguna de las empresas
tadas cuenta con un lavabo cerca para que el personal
ave con frecuencia las mancs y utensilios.

) Presencia de avisos: Ninguna de las empresas visitadas
tiene avisos acerca de precauciones o0 pasos a seguir por
el perscnal.

4.4. Equipo

En las fabricas de salsas normalmente se encontréd
como equipo propiamente dicho, cllas de distintos tamanos
y materiales de construccion con quemadores de gas
propano u hornos de lena. El resto del equipo estaba
constituido generalmente ZOr utensilios y especialmente
recipientes de plastico. En las panaderias normalmente el
equipo basico consiste en artesas de madera, balanzas,
sartenes, pasteadoras y hornos para la fabricacion del
pan los cuales son desde el clasico de ladrillo
refractario con 1lena, a calentados por quemadores de
aceite diesel; también hubo casos de hornos de
construccion metalica dotados de estanterias mdoviles por
electricidad.

a) Superficies en contacto con alimentos: Se observd que
en las empresas de salsas se tiene normaimente limpins
los utensilios y ollas destinadas a 1la fabricacién
mientras que en las panaderias por regla general, las
artesas y pasteadoras estan llenas de harina y masa seca.
Un aspecto importante que senalar es que para agitacion
usan paletas de madera siendo este un material muy
dificil de limpiar.

b) Superficies no en contacto con alimentos: Todas las
estanterias y mesas observadas no tienen ningun
recubrimiento sobre la madera por lo que su limpieza y
desinteccion es muy dificil. En algunos casos se observd
el uso de plasticos para recubrir mesas, pero al tacto se
notd gque no estaban limpios.

¢) lLocalizacidn: E1 equipo usado no es muy numeroso y
generalmente se le encontrd en el area de produccidn. Las
panaderias presentan una distribucidn diferente
encontrandose casi todo el equipo en un gran cuarto
central. Las panaderias tienen mucho equipo sin _uso, en
parte por la baja de la produccidn y en parte por estar
descompuestos. ' T




‘ractica de la preoduccidn
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al Fiude de trafico de producto: En lo relativo a
higiene de fabrica de alimentcs se le da importancia al
fluio del trafice de prcducto porque este puede
contribuir a recontaminacidn si no se lleva 2 cabo en
forma adecuada. Generalmente lo Jue 32 trata de evitar es
que praducto que esta crudo no se mezcle o atraviese en
su camino ccn productc terminadoc. esto lleva a diseanar el
flujo del trafico de tal forma oue s empieze a traubajar
en un extremo del edificio y se termine en el otro
extremo. De agui la importancia del diseno apropiado
cuando se cuenta con un edificio construido para ese
proposito. En las wvisitas 1llevadas a cabo, en todas
aquellas empresas muy pegquenas gue sSo0lo cuentan con un
Area muy restringida fue manifiesto que hay mezcla de
producto final con meteria prima. En empresas mas grandes
es posible racionalizar el uso del espacio para que no
haya vruce de trafico de producto. En las visitas
efectuadas se pudo observar gue dichi flujo no estaba
bien disenado en algunas de las fabricas.

Es importante hacer notar que posiblemente por la
baja de produccion que ha ocurrido en muchas de estas
empresas no fue posible observar en un buen numero de
ellas las practicas reales de producciodon; sin embargo a
Juzgar por el tamano y disposicidon del equipo era muy
probable que efectivamente hubiese cruce de trafico de
producto

4.6. Personal

a) Ropa: En este aspecto la situacion encontrada fue
sumamente variada ya que pudo observarse operarios
trabajando sin camisa, con ropa casual, sin gorros
delantales o batas; asi como también encontramcs personal
Que usaba gorros y hasta mascarillas. En todas las
empresas manifestaron que el Ministerio de Salud les
exige que los trabajadores cuenten con un certificado
sanitario.

4.7. Areas no productivas

a) Almacenamiento: Se espera gque por razones similares a
las mencionadas con respecto al cruce de trafico de
producto la materia prima no se mezcle con el producto
terminado, 1lo cual exige al menos de dos areas o
preferiblemente cuartos separados. En las industrias de
salsas pudo observarse que las de cierto tamano cuentan
con este requerimiento aunque en la mayorla persiste el
problema de almacenar el envase. particularmente el sucio
recirculado. Las panaderias cuentan por lo regular con
menos espacio separado.
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Seria deseable 4gque contarar con platafor
F itan guardar las bolsas. recipientes y  sacos de
h na. sal. arroz y azucar. arriba del nivel del suelo.
pues es319 evita problemas con insectos y aan  con
roedores. El usc de estanterias tiene un efecto similar y
percite mejor organizacion de los materiales guardadcs.
En los casos visitados no =e usa ningtn material que
requiere de refrigeracion o control estricto de la
humedad relativa. De todas formas se almacenan alaunos
materiales de alto riesgo como son los tambores de acidoe
acético, y esto significa un peligro especialmente en las
empresas que funcionan en casas de habitacion.

ra
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4.8. Sanitarios

Una fabrica de alimentos debe cumplir con ciertos
requerimientos con respecto a los sanitarios. Su
localizacidon debe ser alejada de la zona de produccioén y
sus drenajes no estar conectados a los mismos de la zona
de produccidén; como es un lugar donde necesariamente el
operario se contamina con materia fecal deben estar
dotados de lavabos :» Jjabones desinfectantes que permitan
lavarse adecuadamente y secarse sanitariamente (evitando
toallas comunes) antes de regresar a las areas de
produccidn. Quizas este es uno de 1los aspectos mas
problematicos porgque en ninguna de las empresas visitadas
fué posible observar servicios sanitarios que cumplieran
con las caracteristicas sanitarias que requieren las
fabricas de alimentos. En 1la mayoria de los casos no
habia jabon, ni papel higiénico y los sanitarios estaban
en una pequena habitacion sin contar con lavamanos.

a) Avisgs: no se observaron avisos de ningin tipo que
recuerden a 1los operarios las practicas correctas de
saneamiento & que les recuerden lo importante de lavarse
antes de regresar al trabajo.
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5.kPESCRIPC15§)DE LAS EMPREZAS VISITADAS DESTE  EL PUNTO
~——_—DE VI&TA DE GESTICN DE CALIDAD

E! término Gestidn de la Calidad ha sido definidc por la
Jivision de Normalicacisn. Gestion de Calidad ¥
Metrologia del ICAITI come 1la aplicacion de técnicas
fundamentales Jue abkarcan todos los niveles de
responsabilidad de 1a wunidad productora de bienes y/o
servicics. los cuales permiten logiar la calidad deseada
de un bien o servicio, tomando las acciones necesarias
para reducir a un minimo aceptable las desviaciones de
dicho bien o servicio ccrn respecto a un patrdn de
referencia definido en funcion del mercado. v
garantizando la aptitud para el uso o consumo.

Los aspectos que involucra la Gestién de Calidad en una
empresa son los siguientes:

1. Liderazgo. El1 apoyo y participacién activa del
prcpietario y/o gerent2 es indispensable para obtener la
calidad requerida en un producto terminado. '

2. Planeacion cuidadosa del sistema de calidad total.

3. Definicidn de unidades de medicidn y de control de
calidad y productividad ( por ejemplo, readimientos,
numero de unidades rechazadas, etc ).

4. Control y mejora del proceso con el objeto de producir
con calidad desde el 1inicio y no solo inspeccionar la
calidad del producto final. Este aspecto implica asegurar
la calidad del producto que sale de la empresa asi como
la mejora del servicio a 1os consumidores. También
incluye los aspectos de higiene y provisién de recursos
fisicos y humanos adecuados para la produccion

5. Incentivo y fomento de la participacién activa de los
operarios , para que participen en el esfuerzo constante
para el mejoramiento del sistema.

En resumen, el concepto de Gestién de Calidad implica
la existencia de una organizacidén, asi como la
participacidn de todas las personas pertenecientes a la
misma en el esfuerzo de calidad total.

De todo lo anterior puede concluirse gque el concepto de
Gestidon de Calidad es muy amplio e involucra una variedad
de aspectos que usaalmente no 3~ encuentran definidos y
por ello, generalmente noc son conocidos en una peguena
industria.




Trada la situacion de la pequena industria
nicaraguense. descrita en los Capitulos 3 v 4, el primer
Paso para el establecimiento de un sistema de calidad
total en la empreca lo constituye el control y meiora del

process de produccidén. Es de hacer notar que ningun

cperario ni empresa es capaz de elaborar un producte de
calidad acertable sin contar con 1los recursos fisicos ni
el entrenamiento necesarics para llevarlo a cabao

adecuadamente y de acuerdo con las practicas recomendadas.

de fabricacioén.

Los aspectos fundamentales para la mejora del proceso de
produceidn son :

1. Entrenamiento continuo y eficaz del personal, para que
tenga la capacidad de desempenar adecuadamente su labor,
teniendo conciencia de su importancia y de su repercusién
en la fabricacidon de un bien de consumo. De igual forma,
es necesario el fomento de la participacion activa de los
empleados en la calidad del proceso de produccion.

2. Provision de materia prima e insumos de buena calidad
vy en el momento justo, puesto que un proceso industrial
no es capaz de obtener un producto terminado de buena
calidad partiendo de materia prima de baja calidad vy
fuera de tiempo.

3. Provisidon de equipo e instalaciones adecuadas para el
proceso de produccidn y los operarios, que permitan
desempenar el trabajo adecuadamente y con seguridad, asi
como la provision del mantenimiento y calibracidn
necesarios para alargar su vida util.

4. Definicidon de procedimientos adecuados para obtener un
producto de buena calidad. Esto incluye desde el diserno
de un producto que satisfaga las necesidades del
consumidor, hasta la apilcacidn de sistemas efertivos de
control de calidad.

Ademas de los aspectos relacionados con la limitacion de
recursos y de las condiciones higiénicas del proceso.
discutidos detalladamente en los capitulos anteriores.
la pequena industria nicaraguense presenta las siguientes
caracteristicas relacionadas con su produccién:

/




cas generales. En eate ascecta ze tomd

ncidn de datos generales como nombre de

tificacidn del dueno ({s3). edad de 1la

= ocalizacidn. De esta forma fué posible

3u2  la  totalidad de empresas 3jue fabrican

sa!sas son de propiedad privada en su mayoria de un salo
dueiro. v muchas con bastantes anos de cperacion. No asi
en el caso Jz las panaderias en donde varias scn operadas

[
POr cooperalivas aun cuando usen u ocupen locales y
equipo antigu: propiedad de un solo dueaso . y tienen
menos de diez anos de operacion.

5.2. Area de la empresa. Un factor muy importante que
determina la eficiencia de operacién, asi como las
perspectivas de crecimiento y de modificaciones que
puedan hacerse: nuevamente existe una gran diferencia
entre las empresas que producen salsas ya que en su
mayoria ocupan un area menor, tienen menos espacio para
crecer y menos posibilidad de hacer modificaciones. Las
pPanaderias por otra parte ocupan edificios con mayor area
y espacio libre que puede usarse para crecer o realizar
operaciones separadas.

5.3. Volumenes de produccion. Salvo pocas excepciones, 1la
mayoria de empresas afirmd estar produciendo muy por
debajo de su capacidad total., 1lo cual fué confirmado
porque al momento de las visitas en muchas no se estaba
trabajando. Las razones aducidas son varias, tales como
dificultades de abastecimiento de insumos como harina,
acido acético. gas propano; pero la razon principal de
acuerdo con la mayoria de empresas es la crisis econdmica
que afecta el poder adquisitivo de la poblacion.

5.4. Origen de 1la materia prima. En las pequenas
industrias visitadas, el abastecimiento de la materia
prima es un problema casi diario. Los panaderos no tienen
acceso directo a la harina sino a través de las compapnias
harineras como Monisa, Gemina y Harinisa quienes a su vez
manejan el trigo importado por el estado. No hay
posibilidad de eleccidn y si el trigo imzcrtado es muy
suave todas las rpanaderias salen afectadas. Por razones
economicas emplean azUcar cruda, la cual es escasa y por
lo mismo hay escasez de pan dulce.

Por otra parte loz fabricantes de salsas enfrentan
problemas para obtener las especias y colorantes, los
cuales importan ya sea de Costa Rica o de Guatemala, en
condiciones econdmicas diversas. Por importacion directa
(en cuyo caso el gobierno nicaraguense realiza una rebaja
de los aranceles aduaneros si presentan certificaco de
pequena empresa) o pcr compra a intermediarios llesmados




ruhoneros que operan en el llamado mercado libre. No hay V; ////
un nexgocio privado o estatal importador que pueda ;! !
garantizar la entrega de insumos de calidad adecuada a |
precios regulares.

5 5. Identificacion de los productos. Los fabricantes de
salsas utilizan etigquetas en donde aparece Su marca, la
identidad del producto, fabricante, direccién y aun
cuando en muchos casos hay una linea o espacio prerparado
para el registro o la licencia del Ministerio de Salud.
pocos lo utilizan y este numero no aparece. Solamente en
dos ocasiones se pudo encontrar un fabricante que
colocara en la etiqueta la fecha de fabricacidn. Este
dato merece especial atencion porque permite al
consumidor conocer la edad del producto, y al fabricante
encontrar la pista de un lote de fabricacidén dado en el
caso en que hubiera algun problema. Uno de los dos
fabricantes 1o colocaba en 1la parte de atras de la
etiqueta, cuando realmente debiera aparecer éen la parte
frontal, a la vista y ser facilmente identificable. La
fecha de vencimiento no aparece en las etigquetas y ningun
fabricante sale con certeza cual es la vida de sstantie de
su producto.

En el caso de las panaderias, la mayoria de su
produccion se vende sin empaque, sin etiquetas de ninguna
clase con quizds dos excepciones.

5.6. Controles internos de produccion. Salvo en las
empresas mas grandes, no existe un sistema de
inventarios y de control de produccidén por volumenes. Sin
implementar este tipo de controles el cédlculo de costos
es muy dificil y los fabricantes pueden estar operando
muy ineficientemente.

5.7. Laboratorio de control de calidad. Entre las '
empresas visitadas, se tuvo 1a sorpresa de encontrar que /
en la Cooperativa "Guadalupe Carney” existia un /
laberatorio de control de calidad equipado con
potenciometro. medidores de textura y de color, ademas de
cristaleria y reactivos para determinar acidez; sin
embargo no es ésta la situaciodn general , pues la mayoria

de las empresas no cuenta con ningiun recurso de esta
naturaleza. Por otro lado existe el recurso de los
analisis efectuados por el Ministerio de Salud; pero
rarece que las constricciones eccnomicas han impedido
hacer mas analisis que permitan hacer recomendaciones a

los fabricantes.




5.8. Almacenamients. En 21 Carituls 2 ya fue dis ido ol
tema Jdel Aalmacenamienta Jdeade el punto viatsa
sanitario. haciénd: 33%331s en la necesidad de no cruzar
la materia prima y los insumos con el preducte terminade.

5.9. Tiempc de wvida de ezrtante. En tecncleozia de
alimentos. este término 3@ conoce <ome el pericdo en el
gque un producto ne  sufriria c=mbios apreciables en sus
propiedades orgarnclépticas ni  én su compcsicion guimica.

cuando es almacenado en condiciones normales.  Estoe
significa que a sabiendas de este periodo de vida. se
puede colocar una fecha de vencimiento a la cual el
consumidor puede referirse sabiendo gue todavia puede
encontrar el producto en buenas condiciones. Ademés el
productor y los distribuidores pueden rplanificar el
manejo de los productos con certeza del tiempo limite que
tienen para hacerlo.

En casi todos los cascs los productores tienen
Gnicamente una idea vaga del tiempo de vida de su
productc.

5.10. Rechazo de los productos. Normalmente en la
practica industrial y comercial, si un lote sale con
deficiencias, los distribuidor2s y el miamo consumidor.
tienen derecho a que les sea repuesto el valor del
producto o lo mas usual, que les sea reemplazado por otro
nuevo en buenas condiciones . Al interrogar a los
entrevistados en las empresas visitadas, se notdé que no
es una practica comin, y en el caso de las panaderias, no
pasa de ser una gqueja del consumidor a la cual el
productor no puede poner remedio si 1los insumos que
recibe no son de la calidad adecuada.

5.11. Opiniones de 1los ronsumidores. Esta es la base
fundamental de la produccion moderna de alimentos
procesados. Algunos de los fabricantes entrevistados
manifestaron gue producian lo que los clientes querian
mientras que otros concedieron menor importancia a las
actitudes del consumidor. Es muy posible 4uie al hacerles
conciencia del aumento de ventas que pueden tener
concediéndole importancia a este aspecto, tendrian mas
disposicion a implementar cambics en su estructura de
operacion.
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€. SEMINARIO REALIZADO CON LO3 PEQUEROS EMPRESARICS

Los dias 11, 12 yv 13 de octubre de 1383 se llevd a
cabo  un seminario en el auditorio de la Camara de
Industria de Nicaragua al cual se invitdo a los duenos de
l1a empresas visitadas. El evento fué inaugurado con la
presencia del Ministro de Industria, Economia y Comercio,
el director del Programa de Ayuda a la Pequesa Industria.
el coodinador del programa de Unido de asistencia a la
requena industria, el representante er. Nicaragua de Unido
asesores del programa y el delegado de ICAITI en
Nicaragua.

El programa desarrollado fué el siguiente.
Octubre 11

Tema: La gestion de calidad aplicada a la pequena
industria. Ing Joaquin Bayer

Tema: Introduccion a microbiologia. Los microbios y
los alimentos. Lic Sheryl de Cabrera

Octubre 12

Tema: Evaluacidon sanitaria de una faorica de
alimentos. Construccion. Equipo. Organizaciédn
del espacio. Habitos de los trabajadores. Lic
Sheryl de Cabrera

Tema: Limpieza y desinfeccidon. Agentes de limpieza vy
desinfectantes. Programas de limpieza y
desinfeccidon. Lic Sheryl de Cabrera

Tema: Control de plagas. Lic Sheryl de Cabrera

Tema: Uso racional de aditivos. Funciones gque llevan
a cabo. Acido acético vy benzoato de sodio.
Colorantes permitidos. Lic Roberto de Leon.

Tema:; El uso correcto de la etiqueta y su contenido.
Ing Joaquin Bayer

Octubre 13
Tema: Comentarios acerca de las encuestas realizadas
a la pequena industria en las diversas
regiones de Nicaragua. Lic Roberto de Ledn.

Tema: Discusidén general




E!l objetivo del S2minario era gresentar a los duencs
de las empresas  ins conceptos fundamentales de la
reracion de una empresa desde el punto de vista de
higiene y de calidad. Una vez presentados estcs puntos se

ruds realizar una presentacidn preliminar de la encuest
levada a cabo en 38 empresas haciendo comentarios a l&
dis
a

n oW

f

tintos aspectos en materia de higiene y de gestidn de
lidad.

C) oyd b~ )

Es importante destacar que se llevdo a cabc una
discusion de grupo al finalizar el evento para conocer la
reaccion de los empresarios asistentes al seminario.

Mediarnte los comentarios vertidos por los
asistentes, se pudo detectar la preocupacidon general por
el futuro basados en la incertidumbre de nuevas politicas
del gobierno. Por otra parte los fabricantes de salsas,
gue tienen en la preparacion de vinagre por dilucién de
dcido acético uno de sus productos principales, se
manifestaron preocupados en vista de la produccion de
vinagre por fermentacidn iniciada por Aceitera Ccrona.
También se discutidé el hecho que la salsa tipo catsup
fabricada por ellos, pudiera ser desplazada por la
producida localmente por IFRUGALASA vy por la
centromericana importada.

Un comentario vertido que merece atencion fue el de
senalar que las pequenas empresas podrian diversificar su
produccidn hacia otros rubros tradicionales, Yy no
depender demasiado de productos vulnerables como el
vinagre y la salsa catsup.




PROPUESTA PARA LA IMPLEMENTACION DE UN PROGRAMA DE
GESTION DE CALIDAD APLICAI A LA PEQUENA INDUSTRIA DEL
SECTCR DE ALIMENTOS

-
$
-~

7.1 RECOMENDACIONES GENERALES

Estas recomendaciones competen al diseio y provision
de 1la infraestructura necesaria para el establecimiento
de un programa de Calidad por parte del Gobierno de
Nicaragua

Considerando las condiciones prevalecientes en la
pequena industria nicaraguense descritas en los capitulos
anteriores se considera conveniente que la etapa inicial
del programa se concentre en la mejora de los aspectos
fundamentales del proceso de produccion referidos en el

capitulo 5: personal, materia prima, equipo ¥y
procedimientos. Estos aspectos pueden y deben ser
controlados en cualquier tipo de industria y

organizacion, y constituyen un buen punto de partida para
un esfuerzo de calidad a nivel nacional.

De esta manera, pueden desarrollarse las siguientes
actividades como el inicio de un programa de control
sanitario vy de calidad a la pequena industria
nicaraguense.

7.1.1 Definicién de un Organismo Responsable

Este organismo tendra a su cargo el Programa de
Calidad para la pequesa industria nicaraguense, y debera
ser integrado por personas con capacidad técnica vy
decisoria para asistir a los gremios involucrados. Se
recomienda responsabilizar al Departamento de
Aseguramiento de 1la Calidad -NMCC- del Ministerio de
Economia, Industria y Comercio de Nicaragua quien debera
contar con !a colaboracién y apoyo de las entidades
relacionadas con el s&sfuerzo nacional tales como :
Escuela de Tecnologia de Alimentos de la Universidad de
Nicaragua en Leon, Direccién General de la Pequena
Empresa del Ministerio de Industria de Nicaragua,
Direccion de Control de Alimentos del Ministerio de
Salud, y Laboratorio de Alimentos del Ministerio de
Industria (LABAL), quienes a su vez deberan tener
conocimiento pleno del plan y sus objetivos.
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gobierno de Nicaragua debera tranamitir a los
s del Departamentc de Aseguramiento de la Calidad
tica de apoyc a la pegquena industria. definiendo
nte l¢ gue =s=e espera de ella, su grado dJde
ermanencia. el apoyo a las importaciones de insumocs, a
las exportaciones en general, vy a la educacion de los
involucradeos. En resumen. debera proporcionar al NMCC las
bases para su trabaijc. Parte de 1la labor del NMCC es dar
a conocer esta politica de apoyo a los peguenos
empresarios nicaraguenses, con el objeto de crear un
clima de confianza y continuidad en ellos, v motivarlos
para realizar las mejoras e inversiones necesarias para
el incremento de la calidad de la producciodn.

7.1.3. DPefinicidén de criterios y plan de acciodn.

De preferencia, los integrantes deberan poseer
capacidad técnica para la labor que van a desarrollar.
pero si es necesario, deberan capacitarse en las areas
prioritarias de higiene y control de procesos asi como
normas de calidad. Durante esta etapa, el -NMCC- debera
unificar los conocimientos de sus integrantes tanto en el
area técnica como en los conceptos de calidad qu el
Programa persigue.

Las actividédes a desarrollar por el Departamento
son:

1.-Implementacion de un sistema de normas o definiciones
que establezcan las especificaciones y regquisitos con que
deberan cumplir los productos, asi como los
procedimientos de muestreo y métodos de ensayo a emplear
en el control total de 1la calidad

2.-Investigaciones que permitan asegurar la adquisicidn
en forma continua de las materias primas necesarias.

3.-Investigaciones que .permitan asegurar la adquisicion
de envases para la conservacisn adecuada de lcs productos

4.- Estab.e:imients de métodos de fabricacion adecuados
que Erermitan mantener el proceso en forma controlada

5.-Diseso- de 1la edificaciéon minima necesaria para una
operacion eficiente.
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1 seguinmients s realizaria por medic de viszitas
sorpresivas con el chiste de evaluar las asgectos masz
importantes del proceso como 36n:

-Aspectos sanitarics: practitas higidnicazs, adacuaciin de
instalaciones fisicas. ez,

-Formulacion de produsics agtos para el consume humano
-Conservacion de materias primss v productos terminsdces

Si a pesar del control y apoyo del NMCC, las
evaluaciones muestran que no existe una mejoria de las
condiciones de una empresa ¥ que las condiciones de
operacion representan un peligro para los consumidores,
el NMCC tendra 1la autoridad para tomar 1las acciones del
caso.

El esfuerzo y recursos que se inviertan en este
seguimiento son cruciales para alcanzar los objetivos del
gobierno de Nicaragua, porque permitira conocer los
avances que se hagan en la materia, asi como los puntos
débiles remanentes. El seguimiento también permitira
evaluar las necesidades de equipo apropiado e identificar
nuevos temas de discusidn.

7.1.5 Evaluacion de resultados

Analisis del impacto del programa en la pequena
industria nicaraguense por medio de visitas de
evaluacion asi como encuestas a los empresarios
asistentes a los programas de capacitacion.

7.1.6 Difusion de los resultados

Difusion de los cursos y resultados del programa por
medio de material educativo que permita contribuir a la
capacitacion de los pequenos empresarios v trabajadores
que no hayan asistidc a lcs cursos modulares.

7.1.7. Elaboracidn de informe £final

Dicho informe contendra el resumen de las
actividades desarrolladas por el NMCC, asi como los
resultados obtenidos. Aparte el Cuadro 1 contiene el
esquema propuesto, a la vez que detalla las entidades
involucradas en el mismo. El1 tiempo aproximado de
ejecucién se encuentra estrechamente relacionado con los
recursos a disposicion del ente responsable.
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Cuadros 1

ETAPA ACTIVIDADES PARTES IN- RESULTADC
ESPECIFICAS VOLUCRADAS

Definicion Nombramiento Ministerio Designacion

Organismo Asignacion de Industria Organismo

Responsable de responsa- Responsable

bilidades -NMCC-

Difusion Gobierno de Politica

de Nicaragua de apoyo

objetivos a la

pequena
empresa

Definicion Capacitacion NMCC Normas

de del NMCC Cursos

criterios Diseno cursos Seminarios

y plan de seminario- Entrenamiento

accion taller y en-
trenamientos

Entrena- Cursos NMCC, Capacitacion

miento a Seminario Instructores, de pequenos

industria- Entrena- Duenos/empre- empresarios
les miento sarios.

Monitoreo Visitas de ~NMCC- Incremento
Evaluacion de la calidad de
Diagnostico la pequena
de necesida- empresa.

des.Provisioén
para satisfa-
cer necesida-
des

Sanciones a las
empresas que no
cumplan




y resultados

Cuadrc 1 .
continuacion. ..
ETAPA ACTIVIDADES PARTES IN- RESULTAIC
ESPECIFICAZ VQLUCRADAS
Evaluacidn Analisis -NMCC- Resultados del
de resulta- de activi- programa de
dos dades y Pegquenos apoyo a la
resultados empresarios pequena industria
Encuesta a
empresarios
Difusion Elaboracion -NMCC- Material
de de material educativo
resultados educativo
del basado en
proyecto resultados
Informe Resumen de -NMCC- Informe
Final actividades Final




8. Recomendacicnes especificas

Como resultado de la encuesta realizada a =
pequeanaa empresas. el cuadro general del funcicnamiento
problemas enfrentadoz por Jdichas empresas nos germit
rresentar las siquientes recomendaciones en los  aspects
de higiene y gestisn de calidad.

b & CO

£.1. Industrias gue prcducen salsas y otros

8.1.1 Higiene. Los aspectos de higiene estan en general
muy descuidados por 1los fabricantes. Solamente por el
hecho de trabajar con productos con conservadores
quimicos y de alta acidez. es posible explicarse que no
haya casos de toxi-infecciones ni tampoco que se den
grandes pérdidas por descomposicion del producto. Sin
embargo los aspectos de limpieza e higiene deben
mantenerse rigurosamente en vigor, en especlial si existe
diversificacion de productos. Las pequenas empresas
pueden aprender una rutina de limpieza y desinfeccidn que
incluya et modo apropiadé de usar desinfectantes vy el
tiempo de contacto.

8.1.2 Flujo de trafico de producto. El flujo de trafico

de producto, y la separacion de operaciones es un aspecto
fundamental, asi como el estado de las instalaciones
fisicas. En este caso es importante relerirnos al Cuadro
3 en donde se anotan las empresas visitadas que tienen
una construccion dedicada a la fabrica y las que tiene
las actividades dentro de su misma casa de habitacion; la
situacién de hacer funciocnar una empresa en la misma
casa. rio es bajo ningin punto de vista 1lo ideal por lo

que convendria que las empresas escogid;E_BEEE_EQQihlr'
los béneficios de la asistencia técnica fuésen agquellas

que si tienen instalaciones separadas para la empresa. En

tendra menos probabiiidades de fallar.

Dentro de las modificaciones a introducir se podria
mencionar la de separar cuatro Areas, bodega de insumos,
bodega de producto terminado, area de produccidén y area
de envase. La mayoria destina una buena parte del espacio
y de esfuerzo al envase de vidrio reciclado para lavarls:
si no hay otra opcion que emplear envase reciclado habra
que considerar el empleo de un area adicional.

AN
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Lz edificacidn de es3tas empresas  dJdebera revisarse
Tara 3ue curplan con  los aspecics de buena construscion
en <cuanto a los materiales en sus paredes , techos ¥y
Pisos: ventilacion, proteccion contra insectos y roedoress
v repellos lisos y pintados.

8.1.3 Formulaciones y su control. Se menciond durante las
visitas y en el mismo seminario, que se ha venidc usando
acido acético y benzoato de sodio como los preservantes
principales para los productos de estas empresas. Al
extremo gue se prepara vinagre con benzoato de sodio. El
uso excesivo del benzoato de sodio ha sido puesto en tela
de Jjuicio en muchos pais&s; su ion no de
exceder—d&  0.2%¥ bajo ninguna circunstancia. Debido al
tamano de las plantas y a la baja preparacion del
personal no podran inicialmente equiparse con
laboratorios de control, pero tanto el Ministerio de
Salud como Labal prodrian efectuar esta labor asi como
hacer un convenio con 1la Universidad en Ledn para gue
preste su apoyo. Cabe mencionar también el uso de los
colorantes tanto en cuanto a su naturalezay concentracion
como a los tonos que sSe estan impartiendo a 1las salsas;
en este sentido para asegurar 1la calidad de estos
productos se podrian implementar normas por parte del
Ministerio de Industria y Economia para que se definan
parametros importantes como las concentraciones de
aditivos, 1las concentraciones de sdlidos de tomate
minimas que se esperan, concentraciones maximas
permitidas de espesantes, etc.

B8.1.4 Practicas correctas de produccion. En vista que se
observaron muchas diferencias en cuanto a la forma de
preparar las salsas y de envasarlas, se debera establecer
un procedimiento adecuado para mezclar, calentar vy
envasar. Por ejemplc se observd que algunos procesadores
utilizaban un sistema de envasar en frio, otros envasaban
en caliente pero esperaban a que el envase y el producto
se enfriaran antes de tapar. Adicionalmente es muy
importante que se llegue a utilizar un sistema adecuado
de llenar higiénicamente los envases ain  producir
derrames, asi comn metodos adecuados para la limpieza
exterior de los envases llenos, del equipo, d~ la planta
en si, etc.

B.1.5 Elaboracidn de manuales y avisos. Durante el
seminario se precentd un manual de higiene de alimentos
que fuera preparado por Labal hace algunos anos para
utilizacién por trabajadores de la industria de alimentos




en general. Dentro de esta 1linea seria convenients
elaborar algo similar especifico para las industrias gue
nss interesan en este reporte asi comc el diseno de
manuales vy avisos de la planta en lugares visibles con
mensajes importantes. Este tipo de avisos podria ayudar s
mantener md s uniformidad en la produccidon, operaciocnes d=
limpieza y desinfeccidon. y habitcs de trabajo adecuado.

£.1.6 Sanitarios y facilidades para limpieza. Como patrdn
comin en todas las empresas visitadas se abservd una
deficiencia fundamental en la construccion y
mantenimiento de sanitarios pues estos son insuficientes
¥ mal adecuados, carentes de papel higiénico y de
facilidades para lavarse. Definitivamente en las empresas
escogidas debera implementarse un sanitario con las
facilidades adecuadas para que un trabajador pueda
utilizarlo y lavarse y desinfectarse adecuadamente antes
de regresar al trabajo. Avisos complementarios jugarian
un papel muy importante.

8.1.7 Drenajes. Aunque estd fuera del alcance del
presente programa de asistencia el instalar drenajes que
canalizen los desechos a nivel mwmunicipal, pueden
mejorarse las instalaciones internas de drenajes que en
algunos casos estan a flor de tierra.

8.1.8 Ropa adecuada. Se observd durante la visita que los
operarios trabajaban en muy diversos sistemas, desde
ausencia de camissa y zapatos adecuados, sin gorra ni
batas o delantales, hasta casos en 1los que estaban
trabajando con mascarillas. En este aspecto hay mucho por
hacer, debe uniformizarse criterios para que los
operarios puedan trabajar usando batas o delantales,
gorras para cubrirse el pelo y botas de Lule para
aquellos gque estén en operaciones donde se lava y hay
gran cantidad de agua. El exceso de celo manifestado por
el uso de mascarillas no era compatible con el r=zsto de
las instalaciones que dejaban mucho que desear,
constituyendo por 1lo tanto una precaucison inatil el uso
de tales mascarillas.

8.2 Empresas dedicadas a la panaderia.

8.2.1 Construccidén. En este aspecto la mayoria de
panaderias visitadas estd en muy mal estado. Paredec y
fechos muchas veces de madera sé encuentran sumamente
deteriorados y con grandes cantidades de polvo. La

industria de la panaderia es de muy bajo riesgo de salud.
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Ton la ventaia  sobre las 3lsas que no se ez73i usando
Gingun producte gquimico come conservador v w2 pudiera
reprasentar un riessc Jde dano toxicolégico. No ~bstanze.
la gran cantidad de polvec indudablmente conztribuye a
aumentar la carga de esyoras de mchoes que evernctualment
disminuyen en mucho el tiempc de vida Util del pan.

)

5.2.2 Higiene. En esta industria se observd la ausencia
dome la carencia de SISTemas de desinfercion—oornvendria
que —el—rperscnal TuSra erncrenado para mantener sus
instalaciones limpias.

£.2.3 Ropa. De acuerdo con el Cuadro 4 presentado en el
anexo 1, solamente en la mitad de las empresas visiiadas
gque producen salsas, usan batas o delantal y en un 11%
usan gorra , y en las panaderias es donde mas descuido
hay en este aspecto, ya que practicamente no usaban
gorras aunque si delantales. Nuevamente tal y como se
menciond anteriormente., el personal debe concientizarse
de la necesidad de trabajar en buenas condiciones y con
el equipo adecuado, para contribuir a la buena calidad
del producto final.




CUADROD 2
SUMARIO DE LAS PRINCIPALES CARACTERISTICAS DE LAS
EMPRESAS VISITADAS

Namero

Empresas productoras de salsas 19
isitad

Productos: Numero de productos
Salsa de Tomate 17
Salsa de chile 12
Salsa inglesa 17
Salsa china 1
Mostaza 16
Vinagre tinto 12
Vinagre tinto con especies 11
Sabor de vainilla 10
Sabor de frambuesa ) 10
Panaderias visitadas 17
Bollo 10
Barra 13
Molde 8
Hamburguesa 10
Galleta 11
Pico 13

Repozteria 4
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CUADRO 4

CARACTERISTICAS PRINCIPALES DE LAS EMPRESAS VISITADAS
DESDE EL PUNTO DE VISTA SANITARIO

Porcentage

1, Medio ambiente

situadas en area urbana pavimentada 37.84
: situadas en area urbana sin pavimento 43.24

situadas en area suburbinas 5.41
' 2. Edificio

destinado exclusivamente a la fabrica 45.95

destinado tambien a vivienda 54.05

3. Area de produccidn

separada, techada y con paredes, con piso 64.86

no separada, abierta al medio ambiente 35.14
4. Equipo

superficies en contacto con alimentos limplas 51.35

superficies no en contacto con alimento limpias 45.95

5. Practica de la produccién

flujo de trafico adecuado 54.05
6. lersonal

gorra 10.81

bata o delantal 54.05

mascarilla 2.70
7. Bodegas

adecuadas en numero y tamano 45.35

con precauciones minimas y sin separaciones 56.76
8. Sanitarios

Disposicidn, tamano, numero y equipados 0.00

no adecuadamente 100.00
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ANEXO 2

Fichas higiénico sanitarias de las empresas.




y WESRIA ML FRIZ227G DS AYUDR A LA FEQUEZA INNSTRIA DE NICARAEUA

" 1. MESIO RNBIENIS

X

PROYECTO 1978

=F 2

INSVECEION SARTER3TA IKDUSTRIR: M.JTSUS SOI

PARRIEREA

1.1 FLVO, EASES INGYSTRIALES Y OTRIS CONTAMINARTES
1.2 CRENAJES

1.3 ASUR, CiSPCAIBILIDAD

1.4 ROEDORES E IN3:CT6S

1.5 EQUIPO Y Qt21G3 DESCARTADGS

2. BIS~QSICIGR DEL EDIFICIO
2.1 EPAD

- 2.2 TRYATD

. 2.3 DISPOSICICN DEL ESPACID

2.4 VEMTILACICN

2.5 FROTECCICY CONTRA ENTRADA DE RIEDORES E INSECTOS

" 2.b CCHTANINACIDN ANSIENTAL

2.7 ILUNIRACICH

. 2.8 FLUC DE TRAFICO

- 3. AREA DE PROSUCCIGN

* 3.3 PAREDES

3.1 PISOS Y BRERAJES
3.2 TECHOS Y TUBERIAS

3.4 TLUNINACICN
3.5 FACILIDADES DE ASED

- 3.6 PRESERCIA TE #VIS0S

4. ECUIPD

" 4,1 SUPERFICIES EN CONTACTO CON ALINENTOS

8.2 SUPERFICIES HO EN CONTACTO CON ALIRENTOS
4.3 LOCALIZACIOA

4.4 ACUMULACICR DE RESIDUOS

4.5 EQUIPO SIN USY

5 PRACTICA DE LA PEODUCCION
5.1 FLUJO DE TREFICO

5.2 MAHURL D RUTOXATICO

5.3 DERRANES

T.4 VIEKSILICS

9.3 RETIRO DE DESECHOS

6. PERSCNAL

8.1 ROPA

6.2 GORRO

6.3 BATA O DELANTAL
4.4 CERTIFICADO MECICO

7. AREAS DE NO PRODUCCION
7.1 KLMACENARIENTO

1.1.1 TANAYD

7.1.2 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS
7.4.3 TENPERATURA Y HUNEDAD

1.1

.1,4 LIBRES DE BASURA ¥ OTROS OBJETOS

sFECKN:07/27/89

H

sCALLE CON POLVO Y TIERRA

sHAY

TFUNICIPAL Y PACIONADA CADA DOS DIAS
sPOCD ES (A CASA DE HABITACION

:NO HAY

:RECIENTE

sUNGS 15 K2 DESTINADOS A LA PANADERIA

:APRETADD PREPARACION Y HORND TODO EN EL NISHO ESPACIO
tADECUADA HAY UNA PUERTA IXMEDIATA GUE DA A UN PATID Y POR
:EL DTRD LADO NO ESTA CERRADA :

KD HAY

:POLVD DE LOS ALREDEDORES

sADECUADA

:50L0 TRABAJAK DOS PERSONAS D UNA

sCENENTD NO HAY DRENAJES
sCIELD RASD DE REPELLO

_ sDE BLOCK CON REPELLO NG LISD CON PINTURA RECIENTE

tADECUNDA

sND HAY

<NINGUND

H

<UN HORNG "SOUTR BEND* DE CUATRO SARTENES Y UN HORNO DE ESTUFA

_sLA KESR DE PREPARACION Y LA PASTEADORA SE VEN COM HARINA
LINPIAS

+10DO Eit EL MISHD AREA
sND HAY
<NO Hay

ND ESTABA TRABAJANDD AL HOMENTO DE LA VISITA

sCASUAL
N0 USA

" tDELANTAL

EX1GID0 POR MINSA

H

H

sTIENE UN AREA DESTINADA ALWACENAR NATERIA PRIMA PERO SOLO TRABAJA 1 @ DIARID
sPEGUEI0 3 N2 .

tND HAY PLATAFORNAS NI ESTANTERIAS

sND HAY CONTROL MECANICU DE LAS CONDICIONES AMBIEMTALES

¢ND HAY BASURA NI CBJETOS DESCARTADOS
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ASES0STA AL FROSRANA DE AYUDA A LA FEGUEZA INDUSTRIA DE NICARAGUR PROYECTO 1975
MKSFCECTIEN SANITARLA INGUST  [d: “PALEDLEYSA® .FELHA:

PARADERIA :
1. BZRU0 ATSIENTE :
* . . H
1.1 FGLVD, BASES IKDUSTRIALES Y OTROS CONTANINANTES  sCALLES ALEDAZAS DE TIERRA

1.2 DREESJES :S1 LOS HAY EN LA FABRICA
1.3 ASUS, DISPONIBILIGAD :KUNICIPAL PERD RACIOXADA B0S VECES POR SEMANA, CUENTAN CON DEPOSITO PROPIO
1.4 ROZECOES E IMSECTES :HAY PERO MANIFIESTAN FUMIGAR CON FRECLENCIA
1.5 EGUIPD Y OBJZICS GESCARTADOS :ND LOS HAY EL EDIFICIO OCUPA TODO EL TERREND
2. DISFOSICION DEL EDIFICIO :
LLEA :RECIENTE
2.2 TRIATD :DE APROXIFADANENTE 300 M2 .
2.3 DISPOSICION DEL ESFACIO <APARTE DE LA BODEGA NC MAY SEPARACIONES POR PAREDES O TABIGUES
2.4 VENTILACION 1EL TECHD ES BAJO Y KO HAY EXTRACCION FORZADA
'2.5 FROTECCION CONTRA FATRADA DE RCEDORES E INSECTOS :NO HAY
2.6 CCXTARIRACION A2SIENTAL :POLYO DE LAS CALLES ALEDAZAS
2.7 ILGALRACION :DEFICIENTE
- 2.8 FLLI0 DE TRAFICO ) <KD ESTABAN EN PRODUCCION AL VISITARLOS
3. AREA DE PROFHCCION :
" 3.1 PISOS ¥ DRENAJES : :CEMERTD SIN INCLINACION NI DRENAJES ESPECIALES
3.2 TECKOS ¥ TUECRIAS :HAY CIELO RASO DE NADERA, NO HAY TUBERIAS
3.3 PARELES _ :DE BLOCK CON REPELLO LIS PINTADD PERD MO RECIENTERENTE
3.4 ILENTNACION : sDEFICIENTE
3.5 FRCILIDADES DE ASED NG EAY
3.6 PRESENCIA DE AVISGS sNINGIND
4, EQUIPD : )
4.1 SLPERFICIES EN CCHTACTD CON ALINENTOS :SARTENES, MOLDES, PASTIFICADORA MANCHADOS Y CON HARINA
4.2 SUPERFICIES NO EN CCNTACTO CON ALINENTOS :ND SE VE QUE SE LINPIEM COM FRECUENCIA
4.3 LOCALIZACTON sUN HORND ELECTRICO, UNA MEZCLADORA, UNA PASTIFICADORA,
:SARTENES Y ESTANTERIAS (CLAVIJERAS) MOVILES
4.4 ACURACION DE RESIOUOS ) sKD HABIA PRODUCCION AL KOMENTO DE LA VISITA
4.5 EQUIPO SIN USO : :NINGUND
S PRACTICA DE LA PRODUCCION ' :
5.1 FLUIO DE TRAFICO sNO PUDD DBSERVARSE EN PRODUCCION
5.2 MAKUAL O AUTOMATICD :HAKUAL ¥ AUTONATICO
5.3 DERRAPES :ND PUDO CBSERVARSE EN PRODUCCION
, 5.4 UTENSILIOS ' . :ESPATULAS, SARTENES Y NOLDES SE OBSERVAN MANCHADOS
5.5 RETIRO DE DESECHOS :ND PUDD OBSERVARSE
b. PERSCHAL :
6.1 ROPA 1CASHAL
6.2 60RO :ND USAN
6.3 BATA O DELANTAL sDELANTAL
6.4 CIRTIFICADD KEDICO sEX161D0 POR NINSA
7. AREAS DE KO PRODUCCION :
7.1 ALNACERANIENTO , sUNA PEQUEZA BODEGA PARA HARINA Y OTRA mnma PRINA
7.1.1 1AnAZ0 :APROXIMADANENTE 12 K2
7.1.2 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS ‘ 2UNA PLATAFORNA
. 7.1.3 TEHPERATURA Y HUNEDAD :SIN REFRIGERACION O VENTILACION ..

7.1.4 LIBRES DE BASURA Y OTROS OBJET0S :ND HABIA BASURA
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PHOGRANA PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALIMENTOS BE NICARASUA

BATOS SENERALES
1. NOMERE: °PANADZRIA AUXILIACORA GALEAND LAZ0°
DUENO O GERENIE: AUIILIADORA GALEANO LAZ0
~ DIRECCION: ALCALDIA MUNICIPAL, DOS CUARAS ESTE Y 1/2 AL SUR, ll.llSAU’A
EAD OE LA EYPRESA: OUINCE AZODS
PRODUCTOS GUE FARRICA: PAN SIMPLE, BARRA Y HAMBURGUESA; DULCE COMO PICOS Y PASTELITOS

PERSONAL ENPLEADD: 2 OPERARTOS/ADMINISTRACION: 1/1
AREA DEI EDIFICIO: RUINCE M2 CUADRADOS
VOLUNEN DE PRODUCCICN: 40 LIBRAS DE HARINA, CAPACIGAD | @0

* 2. DRIGEN DE LA MATERIA PRIMA: GENINA A TRAVES DE CONAPI

e LOS DEMAS INGREDIEKTES EX EL MERCADO LIBRE
3. IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS

- CODIFICACION: XD

PEGISTRD SANITARIO: KD
FECHA DE VENCIEIENTO BEL PRGDUCTO: NO
EN CASD DE RECWAZGS O PROBLEMAS COMD SE ICENTIFICA EL LOTE
4. RETENCION DE WUESTRAS WO
S. CONTROL DE PROGUCCION WD
CONTROL CONTABILIDAD  NO
6. DOCIMENTOS DE EMBARBUE MO
NSTAS DE ENVID O REGISTROS DE ENVIO K0

LABORATORIO DE CONTROL

7 ND
PRUEBAS ANALITICAS No

8. ALMACENANIENTD
BODEGA DE MATERIA FRINA Y PRODUCTO TERKINADD POR SEPARADD: NO TIENE

TIEXPO DE VIDA DE ESTANTE CONOTIDI: GCHD DIAS

9. CO¥D TRANSPORTA SUS PRODUCTGS  NO LUS TRANSPORTA, VENDE IN STy

10. EN CASD DE RECHALD TUVD PROBLEMAS FOR LA HARTNA |
MEDIDAS OUE SE TO¥AM LA BENTE PROTESIG PEXO LO CCHPRO

11. ENVASE: 1]
TAPON:

12. OPINIDNES DEL PERSGNAL PARA MEJORAR EL PROCESD: NO
13, OPINIONES DE LOS CONSUMIDORES WO
14, EQUIPO: USAN HORND DE LEZA PEOUEZD, MEICLA EN UN RECIPIENTE DE PLASTICO

15, DE LOS WUESTREQS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: CADA SEIS MESES
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PROCAMA FARA LA PECUENA [NOUSIRIA BE ALINENTOS BE NICARAGUA

- DAT@S GERERALES

1. XONRRE: * PRIZUCTOS LA VIIA®
DUEN0 O SERENTE: CARLOS ALEERTO MENPOIA BCNIALEL
RIRECCICN: TEIACO 3 172 C AL SR, JUIGALPA
EDAD DE LA ENPRESA: VEINIE AT3S APRUTIMADANENTE
PRODUCTOS QUE FABRICA: SOLO TRES TIPQS DE VINAERE, CLARO, LIGESANENTE GSCURT Y QSCURQ

FERSONAL EMPLEADO: 3 OPERARIOS/ADNINISTRACIGN: 2/1
AREA BEL EDIFICID: 20 M2
VOLIBEY BE PEGRUCCION: DE 70 A B0 CAJAS POR MES
" 2. CRIGEYN DE LA PATERIA PRINA: LOCALMENTE
3. IDENTIFICACION DE L5S PRODUCTOS
COBIFICACION: %0 USA
PEGISTRG SANITARIO: TIENE, KO TIENE LICEXCIA
FECHA DE VENCINIEXTO DEL PROSUCTO: MO
CASS DE RECHAI0S O PRQBLEMAS COMO SE IDENTIFICA EL LOTE
4. RETENCIGN DE FUESTRAS MO
S. CONTROL DE PROSUCCIGN WO

CONTROL CONTABILIDAD  DICE QUE SI

. b, DOCUNENTOS DE cMBARGUE W0

NUTAS DE EXVIO0 08 REGISTROS DE ENVIO: MO

7. LABORATORID P€ CONTROL MO
PRUEBAS ANALITICAS »

8. ALEACENANIENTO _ _
BODEGA DE FATERIA PRINA Y PRCOUCTO TEANINADO PIR SEPARADO: NO TIEXE
TIENPO DE VIDA DE ESTANTE CONOCIOO: LO ESTMA EN FAS DE UN ATD
9. CONO TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: MO TIEXE VEHICIAO, USA UK CARRETON
' VENDE EN EL PUEBLO, FERCADD Y PLLPERIAS
10. EN CASO DE RECHAZO
BEDIDAS QUE SE TONAN

11. ENVASE: USA SOLO BE LICOR, ¥O LO LAVA PORGUE ESTINA QUE TENIENDO ALCOHOL
TAPON: EL RISWO

12. OPINICNES DEL PERSUNAL PARA NEJORAR EL PROCESD
13. OPINIONES DE LOS CONSUSIDORES LAS TOMA MUY EN CUENTA
14. EQUIPO: UNA OLLA DE HIERRO FORJADO DE 10 GALONES, BIDONES OUE USA PARA SABORIZAR VINAGRE

15. DE LOS WUESTREOS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS:-LLEGA CADA CINCO O CUATRO MESES,
Y SE ENTERA DE LOS PESULTADOS
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PPOSRAMA FRRA LA PEIUSHY INDUSTRIA BE ALINCNIOS DE NICARAGUA
ERI0S EENERMES
1. NOM8PE: IRGUSTRIA EALUME LINITAMA® RAKCA KORMAN
BUEED O GERENTE: SN ORLANEQ PAVILA
BIKECCION: TELCOR 1 C AL NIRTE, I C AL OESTE, JUISALPA
EDAD BE LA EMPRESA: TREIETA AZ0S
PRINCTOS QUE FABRICA: SALSA DE TOMATE, SALSA INSLESA, MOSTAZA, CHILE, VINAGRE BLANCO Y OSCUROD
ESERCIAS FRANBUESA Y VAINILULA, ENCURTIROS Y ESPECIES EMPACABAS CORD ACHICIE MOLIDO
REFRESCOS “BOLI®
PERSCNAL EMFLEARD: & OPERARIOS/ADNINISTRACION: 5/1
MREA DEL ESIFICIO: 60 M2
VOLIMEN Gt PRODUCCION: 10000 UNIDADES DE TOBO TAMAZD

2. GRIGEX DS LA PATERIA PRIMA: A TRAVES DEL NINISTERIO BE INDUSTRIA ACIDD ACETEDO, CITRICO
ESPECIES Y COLCRANTES €M EL MERCADC ORIENTAL Y HUEVEES
3. IDENTIFICACION DE LGS PROBICIOS
CONIFICACION MO 3
REGISTRO SANITARIO: X0 TIENT SOLO LICERCIA
FECHA DE VERCINIEKTO CEL PROBUCTO: : MO -
EM CASO DE RECRAIOS O PROELENAS COMD SE JUENTIFICA EL LOTE PUEBE WACERLO POROUE POXE LA FECHA DE PROMICCIOK ATRAS DE LA ETi

4. RETENCION DE WUESTRAS 51
5. CONTRML DE PRODUCCION  EX UNA LIBRETA
COMTRCL CGATABILIDAD  FACTURAS
5. DOCIXENTCS DE EMBARDUE WO
KOTAS Dt EXVIO O REGISTROS RE ENVID: FACTURAS DE VENTA

7. LABDRATORIO DE CGNTROL X0
PRUEBAS ANALITICAS n

8. ALPACENAMIENTO _
BODES? DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERMINAGO POR SEPARADO: SI FERO MO POR SEPAKADD
TIENPO DS VIDA DE ESTANTE CONOCIDO: ESTINA EL VINAGRE EN 14 WESES, SALSA BE TOMATE 7 MESES Y LOS OTROS EN N AZ0

9. COMO' TRA®SPORTA SUS PRODUCTOS: TIEME VEHICULO PROPID PARA LLEVAR A OTRAS CIUDADES COMO BOACO, STO TONAS
ACOYAPA DE LA QUINTA REGION
10. €N CASO DE RECHA0
MEDIDAS GUE SE TOMAN LA CANBIA Y DESECHA LAS MALAS

1. ENVASE: FOTELLAS Gt VIDRIC DE LICOR Y BOTELLAS USADAS DE SALSAS, BOLSAS OE PLASTICD
TAPON: LE GUITAN EL EFPATUE Y POMEN UN PLASTICO

12, OPINIONES TEL PERSONAL PARA MEJORAR EL PROCESD: SI SE TRATA DE MEJCRAR EL PROCESO LAS TOMA EN CUEKTA
§3. CPINIOKES DE LOS CONSUMIDORES: NO LAS TOMA EM CUENTA
§4, EQUIPO: TeMIA UKA DLLA Bf DOS GALONES , DOS DE OCHD GALOMES Y UMA DE SEIS GALOMES

CUATRO SELLADORAS, UMA GRANDE Y TRES PEQUEIAS
15. DE LOS FUESTREDS CEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADDS: MUESTREAN CADA DOS O TRES RESES, SE ENTERAM DE LOS
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PPOSRANA FARA LA FEQUENA INSUSTRIA CE ALIMENTOS DE NICARAGUA

BATOS BEKERALES
1. NOYMRE: "PROUCIOS ROCHA®
DUENG O GERENTE: PEDRO PASLO PEREZ ROCHA Y SRA MARSARITA ESTRADA ROBRIGUEL DE PEREL
DIRECCION: BEL SIPE, SC AL LAGD Y 1 C ABAJO
EGRD DE LA ENCRESA: APROXINADANENTE 16 AZOS
FROZUCTOS CUS FAPRICA: SALSA DE TOMATE, SALSA INGLESA, FOSTAIA, VIRAGRE BLANCO, VINASRE ESPECIADD
Y VINAGRE CONDINENTACO, CHILF, PASTA DE ACHIOTE
PERSONAL EXPLEADD: 10 OPERARIGS/ADNINISTRACION: 10/2
SEEA BEL EDIFICIO: 100 M2 BESTINADGS A LA EMPRESA
VOLUMEN BE PROVICCION: 500 GALOKES DE SALSAS POR SEWANA, CAPRCIMAD REAL 500 GALOMES POR DIA

2. ORICEN DE LA BATERIA PRIRA: TRAE INSUMDS DE GUATEMALA, Y A TRAVES DE IRCO EL ACIDO ACETICO

3. IBENTIFICACIOR BE LOS PRODUCTOS:
COSIFICACION
REGISTRO SANITARIO: VIERE Y TAMBIEN DE PEQUEIA INDUSTRIA -
FECYA BE VENTINIENTO DEL PROBUCTO: WO
BN CASO DE RECWAICS O PROBLERAS COMD SE IDENTIFICA EL LOTE:

4. RETEXCION DE KJESTRAS MO
5. CONTRDL DE PRODUCCION W
CONTROL CONTABILIDAD ST POR FACTURAS
5. HOCUNENTCS DE EMBARCUE POR FACTURAS
MOTAS DE ENVIO O REGISTRDS BE ENVID: POR FACTURAS

7. LASGRATORIO DE CGNTROL: MO
PRUEBAS ANALITICAS: MO

8. ALEACERANIENTO
B0DEGA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTD TERMINADO POR SEPARADO: TIENEM ROGEGAS SEPASADAS
TIERPO BE VIGA DE ESTANTE CONDCIDO: LO ESTIMA EN (X AID
VENDE EN EL WERCADD ORIENTAL, EMABAS Y EL EPS, SUPERIRRCALOS DE ESTELI
9. CON0 TRANSPORTA SUS PRIBUCTOS: TIEME VEMICULD

10. EN CASO DE RECHAID DICE MO TENER
HEDIDAS QUE SE TONAN

11, ENVASE: USA PE VIDRIO (1/2 BOVELLAS) Y DE 1 BOTELLA, DIDONES BE FLASTICO DE UM GALON
TAPON: EL MISHC PERO SIN EMPAOUE

12. OPINICNES DEL PERSCNAL PARA MEJGRAR EL PROCESO: LAS TOMA EN CUENTA

13. OPINIONES DE LOS CONSUMIDORES: TANBIEN LAS TOMA EX CUENTA

14, EQUIPO:; UN WOLIND PROPIO CON CORRIENTE TRIFASICA, D0S OLLAS BE 400 LITROS C/U
QUENADOR DE LEIA, BALANIA Dt 22 LIBRAS

13, BE LOS MUESTREDS DEL MINISIERIO DE SALUB SE ENTERAX DE LOS RESULTADOS: CADA SEW LLEGAN A VISITAR, PERD EL MUESTREO ES
CON MOTIVO OE LA LICEKCIA SANITARIA
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PROGRAZA PARA LA PEQUENA INOUSTRIA DE ALIMEXTOS DE NICARAGUA

BATOS BENERALES
1. WOnRRE: “IKUSTRIA 6OLGSA®
DUENS O GEREHTE: SRA YELDA LOPEL MALESPIN
BIRECCION: CINE CABRERA, 2 C AL ESTE, 2 C AL SUR
EDAD DE LA ENFRESA: OCHO AZDS
PRODUCTOS Ot FABRICA: SALSA BE TOMATE, SALSA INGLESA, SALSA UNICA (ESTILO DARBACOA)-
VIKAGRE, MGSTAZA Y CHILE
PERSOMAL ENPLEARG: & OPERARIOS/ASMIRISTRACION: 4/3
ARER DEL EDIFICIO: 144 M2

VOLUNMEY DE FRODUCCION: SALSA DE TOMATE 50 I, VINAGRE, 30.5 I, SALSA UMICA 7.2 I, SALSA INGLESA &.4 I, MOSTAZA 3.8 1

WO IFDICE EL VOLUMEN REAL
2. ORISEN DE LA MATERIA PRINA: IXPORTABO BE COSTA RICA DE BALYIMOSE SPICES

CoM INTERMEBIARIOS, EL ACIDO ACETICO ¥ CITRICD POR INTERNEBIO DEL GOSIERND

3. IDENTIFICACION BE LOS PRODUSTOS
COMIFICACIGN: WO
REGISTRO SAKITAXIO: WO
FECHA BE VEXCINIENTO BEL PRIDUCTD: WO
BN CASO DE RECHALOS O PROZLEMAS SE IDENTIFICA EL LBTE
4. RETEXCION DE WESTRAS  DICE QUE SI RETIEME
S. CONTROL DE PROOUCCION  DICE QUE SI
CONTRCL COMTASILIDAD  BICE OUE SI
- 6. DOCUNENTOS D€ EXBARGUE POR FACTURA
NOTAS DE EXVIO O REGISTROS BE ENVIO: POR FACTURAS

1. LABORATORIO DE CONTROL WO
PRUEBAS ANALITICAS: TIENE TERMIMETRO

8. ALNACENANIENTD
BOPEGA Bt FATERIA PRINA Y PRODUCTO TERRINADD POR SEPARADD: KO HAY SEPARACION DEL AREA DE PROPUTCION
TIENPG DE VIDA DE ESTAXTE COKOCIDO: NO L0 SASE MCHD DESORDEN )

9. COKD TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: ALLI LOS LLESAN A RECOGER
VENDEN A SUPERNERTADDS, MINISTERID DE INBUSTRIA
10. €N CASD DE PECHAIO: TUNO EX UNR OCASION
MEDIDAS DUE SE TOMAN: REENFLAZAR EL LOTE EL DISTRIBUIDOR

11. ENVASE: 0t VIDRIO DE LICOR EE !ill‘OS LOS TANATOS, TAMBIEN ENVASE PLASTICO
TAPON: EL WISHO DE LAS BOTELLAS DE LICOR, QUITA EL EMPAQUE Y LE PONE PLASTICO

12. OPIMICNES DEL PERSONAL PARA MEJORAR EL PRCCESO: DAM PERO BIFICILMENTE PUEDE SUPERAR LA CALIDAD ACTUAL
13. DPINIONZS Ut LOS CONSUN)DIRES

14, EOUIPO: CUATRO TAMOUE DE ACERD INOXIDASLE DE CUARENTA GALONES, OUENADORES BE 6AS

13, DE LOS KUESTREQS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: MO HA TENIDO VISITAS ULTIMAMENTE
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PRESZAMA PRPA LA PEQUENA INMISTRIA DE ALIMENTOS BE NICARASUA

BATOS SENEPALES
1. WONERE IKEUSTRIA KILOTL-TEPELT®

BUENG O ESIENTE: SRA LETICIA CRUZ BE ABURTO

DIRECCION: COLCNIA-SANTIASD, CASA 19, JINOTEPE

EBRR BE LA ERPRESA: STIS RIS, MO PRODUCE BESOE HACE UM AZO

PROSUCTOS GUE FABRICA: SALSH INBLESA, VINAGRE, ESENCIAS DE VAINILLA Y FRANMBUESA, EXCURTIOOS

PERSUXAL ENPLEADD: DPERARIOS/ABNINISTRACION:
MRER BEL ERIFICID: 12 M2
VOLUPEN BE PRODUCCIGM: CINCUENTA GALONES MENSUALES L€ VINAGRE, MEXOS DE SALSA IWGLESA
VEXTICINCO DE VAINILLA Y FRAMBUESA
2. ORIGEN DE LA MATERIA PRiNA: LA OBTENIA DE ERAIN Y DE LA CASA BE LAS ESPECIES EN BAKAGUA

3. IDEXTIFICACION DE LOS PRODUTTOS
CRCIFICACION: WO
REGISTRO SANITARID: RESISTRD Y LICENCIA DE LA PEGUEZA INDUSTRIA
FECHA DE VENCINIENTD DEL PRODUCTO: WD
£ CASD DS KECHAIOS O PROBLEMAS COMO SE IDENTVIFICA EL LOTE
4. RETERCICR DE MUESTRAS
5. CONTROL DE PRODUCCION WO
CONTROL CONTRBILIDAD  SI
b, DOCIRENIOS GE ENBARQUE POR FACTURAS
ROTAS DE ENVIO 0 REGISTIROS Gt EXVIO0: PGR FACTURAS

7. LABORATORIO0 DE CONTROL WD
PRUEBAS ANALITICAS: MO

8, ALEACENANIENTD
BODEGA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERMINADD POR SEPARADO: SSLAMENTE UM RINCON DE LA HABITACIGN GY% USA
TIERPD DE VICA DE ESTAKTE CONICIGO: SEGUN LA DUEIA MAS DE UN AZO PARA LA SALSA INSLESA

9. COMD TRANSPGRTA SUS PRODUCTDS: VENDIA EM GRANADA Y MASAYA, UNA VEI AL MES AL NMIRISTERIO DE INDUSIRIA

10, EX CASO GE PECHAIO0: NO WA TEXIDO
REDIDAS QUS SE TOMAN

11. ENVASE: DE VIDRIO DE LICORERIAS, Y TAMBIEN PLASTICO, SOLO USA DE 1/2 BOTELLA
TAPON: EL MISMO DE LAS BOTELLAS JUITANDO EL EFPAQUE

"12. OPINIONZS DEL PERSONAL PARA MEJCRAR EL PROCESO:

13. OPINIONES GE LOS COMSUNIDORES

§4. EQUIPO: UNA OLLA DE CUATRO GALONES, Y UNA PEQUEIA DE TRES GALONES PARA CARAMELINA
ESTUFA DE LEIA

3. BE LOS NUESTREQS -DEL WINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS:
S1 SE ENTERA DE LOS RESULTADOS, UNA VE1 AL HES
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FEIS2AMA PARFA LA PTTUEKA INDUSTRIA [ ALINENTOS DE NICARAGUA
BRT0S GEXERALES
1. KOMERE: ° ROMAD °
PUERD O GEREXTE: SR JOSE ANTORIC ROMAN Y SAURA ROMAN
RIRECCICH: FESTAURANTE CASABLANCA, 1 C AL NORTE, JIMIEPE  TEL 041-728
EWAD DE LA ERPZESA: SEIS A0S
PRODUCTOS CUL FABRICA: SALSA DE TOMATE, SALSA INGLESA, MOSTAZA Y VINAGRE

PERSCNAL ENFLERDS: 3 OPERARTOS/ADMINISTRACION: 3/2
AREA DEL EDBIFICIG: 50 M2 DBESTINADOS A LA EXPRESA
VOLBREX DE PROCUCCION: 20 CAJAS AL MES DE TORATE, 10 CAJAS DE SAlSA INGLESA

2. GRIGER DE LA MAIERIA PRINA: DE AGENTES VENDEDORES
3. IRENTIFICACION BE LOS PROMXIOS
COBIFICACION: %D USA
REGISTRO SAKITARIO: VIENEN LICENCIA
FECHA DE VEXCIMIZNTO BEL PRODULCTO: KO USAN
EX CASO BE RECHAIOS O PROBLEMAS COMO SE IDENTIFICA EL LOTE
4. REVENCIOH DE MISSTRAS MO
5. CGXTROL DE PRCDUCCION MO
CONTROL CONTABILIPAD Sl
&. DICUWENTOS DS ENEARGUE NO
NOTAS DE ENVIO O REGISTROS DE EXVIO: USAN LAS TENIAN EX IMPRESION

1. LASERATORIO DE CONTROL NO

PRUEBAS ANALITICAS OCASIONALMENTE PIDEN ANALISIS AL LABAL
8. ALEACENANIENTOD
BODEGA BE MATERIA PRIMA Y PRIDUCTD TERMINADD POR SEPARADD: UNA BOLEGA EAJD LLAVE QUE KD PURD VISITARSE
VIENPD DE VIDA DE ESTANTE CGNOCIDQ: APROXIMADAMENTE SEIS MESES

9. COND TRANSPORTA SUS PRODUCTGS: VENGE SOLANENTE EX CARALD
NO PUEDE VENZER MUY LEJOS POR INSUFICIENTE EMVASE
§0. EN CASQ DE RECHARIG: ¥O HAN TENIDO RECKAL0S
MEDIDAS GUE SE TONAN

11, ENVASE: DE VICRID USAX LOS ENVASES DE IFRUBALASA DE LICOR PARA SALSA INGLESA Y NOSTAIR
TAPON: EL KISMO DE LAS BOTELLAS DE LICOR

£2. OPINIONES DEL PERSOMAL PARR NEJGRAR EL PROCESD: MAS QUE OPINIONES TIENZ OUE SUPERVISAR

13, OPINIONES Dt LOS CCNSUMIDORES: LA OPINION PUSLICA ES FAVORABLE

4, EQUIPD: DOS OLLAS DE WIERRG FORJADO, OTRA OLLA PEQUEIA PARA CARANELINA, ESTUFA DE
LEZA CON CAINENEA

15. DE LOS WUESTRECS DEL MINISIERID DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: ACTUALMENTE NO HAN TENIDO VlS"hS
ANTES SI1 Y SE ENTERABA% DE LOS RESILTADOS
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PROCRAYS PAEA LA PEQUENA INJUSTRIA DE ALIFENTOS DE NICARAGUA
DATCS GENCRALES
1. NCPSRE: "PARADERIA SAN MARTIN® IANTES °*LAS RARTINEL®)
DUSE? 0 GERENTE: JOSEFINA MARTINEZ VIUDA DE MENESES
DIRECTICN: ESTELI
EDAD DE LA EPPRESA: 60 AZODS
PRCEUCTOS QUE FABRICA: SIMPLE, BOLLD Y MOLDE; DULCE, FOLVORONES, BALLETAS

PERSTEAL EFFLEASC: 20 DPERRRIQS/ADNINISTRACION: 1873
AREA DIL EDIFICID: 2500 M2
VOLUSEN DE FRODUCCION: SEIS 0@ Y SU CAPACIDAD 20 @9
2. OXISEN DE LA BATERIA FRIMA: ANTES GEMINA AHCRA HARINISA
LEVARRA ROYAL, FLEISCHEANN
3. IDENTIFICACICN DE LGS PRODUCTOS
CODIFICACIGN: NO TIENE
REGISTRD SANITARIOD: SI
FECEA DE YEXCIMIENTO DEL PRODICTO: N2 POXEN
EN CASO DE RECHAIGS O FROBLEMAS COMO SE IDENTIFICA EL LOTE: MO PUEDEN

4, RETENCIGN DE MUESTRAS: NO
5. CONTROL DX PRODUCCION: NO
CONTRIE CCNTABILIDAD: SI
4. DOCUNENTOS E EMBARGUE: KO
KOTAS DE ENVIO O REGISTROS DE ENVIO: YA NO USAN

7. LAEOPATGRID DE COKTRCL WO
PRGERAS ANALITICAS No

8. ALMACEXAMIENTO
BODEGA DE MATZRIA PRINA Y PRODUCTO TERNINADD POR SEPARADO: TIENE BODESAS PR SEPARADC, CON TSTANTERIA Y PLATATORMAS
KUY BIEN CRDEKACAS
TIE4PO CE VIDA DE ESTANTE COMOCIDO: ALRECSCOR DE UN MES, PARA EL PAN DULLE
9. CC*D TRF%SPGRTA SUS PRODUCTOS: EN VEHICWLO PROPIO

10. EN CASD DE RECHAIO
MEDIDAS Guz SE TOMAN

11, ENVASE: BCLSA PLASTICA

12, OPINIONES DEL PERSOMAL PARA MEJORAR EL PROCESD: NO

13. OPINIOGES OE LOS CONSUMIDORES: COM SU EXPERIENCIA NO CREEN NECESARIO

§4. EQUIFD: UEA CORTADCRA OLIVER, UN HORND ESPAZOL WARCA BALART DE LEZA, DCS MEICLADRS FOSEART

CON CAPACIDAD DE DOS ARROBAS, UNA AFINADORA BALART, UNA PASTEADGRA
15, DE L0S KUESTREDS -DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: CADA MES, SE ENTERAK DE LOS RESULTADOS
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PROSKANA PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALIMENTOS DE NI1CARAGUA
DATES BENESSLES
1, WIRERE * EL BUEN SABOR °®
DUEKD O CE<ENTE: SR FRAXCISCO GUISO NOGUERA/ ADMR. SR HELARIO TORUZD
DIRECCIGN: COSTAGD SUR DEL WERCADO ALFREDO LUGO, ESTELI
ECAD GE LA ENPRESA: 30 A0S
PRODUCICS QUE FAZRICA: FSSTAZA, SALSA DE TOWATE, CHILE, VINASRE, DESINFECTANTE (CLORO),
TANBIEN PRODUCTOS CCED ACHIQTE, PINGLILLO, CERADA, SEMILLA DE JICAROD, CAFE MEZCLADO CON SCXE0
PERSORAL EMFLEALD: 7 OPERAKIOS/ADNIRISTRACION: 5/2
AREA BEL EDGIFITIO: 500 M2
VOLURER 2€ PROGUCCION: N9 DIO DATOS

2. ORIBEN GE LA MATERIA PRINA: COMPRABA EN MERCADO LIBRE EN ESTELI O MAMASUA, NO INPORTAN NADA

3. IDENTIFICATION DE LOS PRODUCTOS
CODIFZCACION: A RAND LO ESCRIBE EL ENPACADOR
RESISTRG SANITARIQ: SOLO TIEWEN LICENCIA D€ LA PEQUEIA INDUSTRIA
FECHA DE VENCIMIENTO DEL FROSUCTO: MO TIENE
£k CASO B RECHAZ0S O PRGELEMAS CGNO SE IGENTIFITA EL LOTE: ESCRIREN LA FECHA DE PRODUCCION A MAND

. RZTENCION LE NUESTRAS: KO HACEN

5. CONTROL Lt PROCUCCICN: AFIRMAN (R LO MACEN
CONTEDL CONTRBILIDAD: LLEVAN CONTROU CONTABLE

6. DECUMENTOS Dt EMBARGUE: POR FACTURA
kJTAS DE ENVIG O REGISTROS DE ENVIO: POR FACTURA

7. LAZG7ATCRIG DE CONTROL MO
PRUEBAS AXALITICAS X0

B. ALMACEKAXIENTO : .
BC2ESA DE MATERIA PRIMA Y PRODUCTQ TERMINADD POR SEPARADD: TIENE UNA BODEGA GRANDE PERC ALLI GYARDA TCDOS SUS MATERIALES
TIENPQ DE VIDA DE ESTANTE CCNOCIDO: ESTIMAN TRES MESES AUN CUANDD HAN OBSERVADD HASTA UN AZ0

9. COXD TRANSPGRTA SUS PRODUCTOS: TIEXEN TRES VEWICULOS PROPEOS
TIENER REVENDEDORES, Y VEKDEN EN €U PROPIA TIENDA
10, EN CASO DE RECHAIO
MeDIDAS OUZ SE TGMAN: SE CAMBIA EL PRODUCTD Y SE ELIMINA

PROBLEFAS DE EICESIVO CALENTANIENTO PROVOCAN OQUEJAS A VECES LEL CONSUXIGOR
SEPARACICN DE FASES EN LA SALSA DE TOMATE Y DE CHILE

I1. ENVASE; DE VIDRIO DE LOS DEL CCMERCIO DE LICOR, USAN ENVASES DE PLASTICO DE UN GALON

TAPON: USAN EL MISKOD TAPON DE LA BOTELLA

12, OPINIONES DEL PERSONAL PARA NEJORAR EL PROCESO: LS TOMAN EN CUENTA

13, OPINIONES DE LOS CONSUMIDORES: ESTAN PENDIENTES TCDO EL TIENPO FOR LA COMPETENCIA

14, EQUIPO: SEIS CLLAS DE KIERRO FGRJADD, DOS SELLACORAS, UNA BALANIA, HORNOS DE LEIA PARA TOSTAR
DE 12 GALONES ¥ DOS PEQEZAS

15. OE L0S MUESTREOS DEL WINISTERIO DL SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: LLEGAN CADA MES
SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS
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PROGRANA PARA LA PEQUSNA INDUSTRIA DE ALIMENTOS DE NICARASUA
DATOS GER[56LES
1. BRERECSICERATIVA DE PROCUCCION BUADALUPE CARNEY®
PUEND O GEREMTE: CINCUERTA Y CINCO SOCIAS
BIXECCIDN: OE LA NORNAL ERNESTO TOLEDO, 4 C AL NORTE, ESIELI
EMD DT LA ERPRESA: TRES AZDS
PROCUCTOS QUE FARRICA: EN ALINENTOS TIEMEN PRODUCCION BE JALEAS Y NERMELADAS
FRUTA CONFITADA Y FRUTA BESHIDRATADA
PERSSKAL ENPLEACO: 13-20 OPERARIOS/ADHINISTRACION 2074
ASEh 5L EBIFICIO: 750 M2, SIN EMBARGO TIENE LA RAYORIA DEDICADR R ALFARERIA Y EL AREA DE ALINENICS €S DE 300 M2
VOLUREN BE FRODUCCION: SE PROPONEN TRARAJAR RASTA 1100 LIBRAS BE FRUTA DIARIA

2. DRISEN BE LA MATERIA PRIFA: EN LA ACTUALISAD COMPRAX NANGD, TOROMJA, NARAMIA, PAPAYA, BANDARINA
EN EL FUTURD PROYECTAN SEMBRAR 150 RANIAMAS DE VERREND
3. iBENTIFICACION BE LOS PRODUCTOS
COBIFICACION: KO TIERE
REEISTRO SANITARIO: MO
FECEA BE VENCIMIENTO DEL PRODUCTD: NO USAN
EN CASC DE RECHAIOS O PROBLEMAS COMO SE IDENTIFICA €L LOTE: MO PUEDEN

4. RETENCION DE WUESTRAS  TIENEX ALGUNAS MUESTRAS

5. CONTRGL DE PRODCCION  SI LLEVAN CONTROLES INTERXDS GUE PASAN A LA ADKINISTRACION
COSTROL CONTARILIDAD I

8. POCUSENTGS DE ENBAROJE USAN FACTURAS
NOTAS DE ERVID O REGISTAGS DE ENVID  VER b

7. LABORATORIO0 DE CONTROL VIENEN G LABORATORIO CON POIENCIOXETRO, GELIMETRO, EEDILOR BE TCLOR, REFRACIONETROS .
PRUEEAS ANALITICAS: ACIDEL, pH, TEXTURA, COLOR

8. ALMACENARIENTD
BOZESA DE FATERIA PRINA Y PRODUCTO TEKAINADD POR SEPARADO: TIENEN BODEGAS SEPRRADAS
TIEWPS BE VIDA DE ESTANTE CONOCIDO: TRES MESES (ALGUMAS TIENEN UN RIC)

9. COMD TRANSPORTA SUS PRODUCTOS  CON VEHICILO PROPID

10. EN CASO DE RECWAZD: NO HAN TEWIDO AUN
HeDI2AS GUE SE TOMAN

11, ENVACE: USAN BOLSAS DE POLIETILENO

12. OPINIONES DEL PERSONAL PARA KEJORAR EL PROCESD: LAS TOMAN EN CUENTA

13. OPINIONES DE LOS CONSUNIDORES: LAS HAN TEKIDD EN FERIAS Y EN GENERAL HA SI1D0 BUENA LA ACEPTACION
14, EQUIPD: DESPULPADDRA, MOLINO, MARMITAS, POYO OUE FUNCIONA CON LEXA TODO DE ACERD INDXIDARLE

19, DE LOS MUESTREOS DEL KINISTERIQ DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS:
OCASIONALKENTE SE ENTERAN DE LOS ReSULTADOS
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PATOS GEMERALES
1. LCYERE COJPERATIVA DE PRODUCCION HEROES Y MARTIRES DE GRANADA®
DUENC O GERENTE: TIENE SEIS SOCIOS
BiRECCIGN: CGSTAJ0 SUR COLEGIO SALESIANO, GRARADA
EDAD DE LA ENPRESA: SEIS AZDS
PRESUCTOS OUE FAERICA: PAN SINPLE UNICAMENTE MOLDE TOSTADO YOYITO Y PAN DE GUESO

FERSONAL ENPLEADD: B GPERARTOS/ADMINISIRACION: 2/8
AREA BEL EDIFICIO: 1200 M2
VGLUZEN DE PSOGUCCION: CUATRO CQ CON CAPACIDAD DE 20-30 00

2. ORISEN DE Lk MATERIA PRINA: INSIN LA LEVADURA, MONISA LA HARINR, Y OTROS INGREDIENTES
NERCADO LIBRE :
3. IBENTIFICACIGH DE LOS PRODUCTOS
CoIFICACION: K3
PEGISTRO SANITARIO: SE TRARITARR
FECKA DE VENCIMIENTO DEL PRODUCTO: X0 USAN
EN CASO DE RECRAICS O PROBLEMAS COD SE IDENTIFICA EL 1OTE: KO PUEDEN
4. REVENCION DE KUESTRAS NO
5. CONTROL DE PROIVCCION  SI
CONTROL CONTABILIBAD  SI
6. DGCIYENTOS BE ENGARGUE WO
KOTAS DE ENVIO O REGISTROS DE EXVID POR FACTURA

7. LASORATORIO BE CONTROL NO HAY
PRUEBAS ANALITICAS

8. ALMACEXANIENTD
BODEGA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERMINADO POR SEPARADO TIENE Y POR SEPARADO
TIEPO GE VIDA DE ESTANTE COKOCIDO: TRES DIAS Y AUMENTA A CINCO IAS SI USAN ANTINOHO
9. CGH0 TRANSPORTA SUS PRODUCTCS: KO LO HACEN PORGUE VENDEX IN SITU

10, EX CASO DE RECHAI0 POR MALA CALICAD DE HARINA HAY QUEJAS POR LA KALA CALIDAD
NEDIDAS GUE SE TCHAN N PUEDEN HACER

11, EKVASE: WO USAN SOLO BOLSA PLASTICA

12. OPINIONES DEL PEASONAL PARA WEJORAR EL PROCESD: ST LOS TCHAN EN CUENTA

13. OPINICNES DE LOS CONSUMIDORES: SI SIRVEN PARA NEJORAR EL PRODUCTO
14, EQUIPO: UNA REVCLVEDORA CARVEL SL, UNA PASTEDORA, HORND DE LEZA O SCPLEIE,

15. DE LOS MUESTREDS DEL WINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE L0S RESULTADOS: MO SE ENTERAN DE LOS RESILTACOS NO LOS VISITAN
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PROCZANA PARA LA PEOUENA INDUSTRIA LE ALIMENTOS DE HICARASUA
. DATIS GENESALES
1. EMERC; *COIPERATIVA DE PRODUCCIOX MARCO GARCIA ESCOBAR®  COPROMARGE
BUENS O GERENTE: QUINCE PERSONAS PERTENECEN A LA CCOPERATIVA
EIRECCION: COSTADD SUR COLEGID SALESIANG, 1 C AL SUR NEDIA C AL NORTE, MASAYA
EBRD 2E LA E¥PRESA: & AT0S i TEL. 052-4540
FRODICIOS BUE FASKICA: PAN SIMPLE TIFD BOLLO, MOLDE, PALITO. DULCE SOLO EL PICO

PIESORAL EMPLEADD: 15 OPERARIOS/ADNINISTRACION: 15713
RN GEL EDIFICID: 460 M2
VOLUEN BE PRODUCCION: NUEVE 00 CON CAPACIDAD DE 50-69 Q3

- 2. GRISEN OF LA EATERIA PRIPA: LOS SURMINISTRA NONISA LA HARINA. LA LEVADURA, AZUCAR POR MEDIO DE ERAIN
3. ICENTIFICRCION DE LOS PRODUCTGS
’r CO2IFICACICK: KO USAN
' REGISTRO SANITASIO: SI

FECFA DE VENCINIENTO DEL PRODUCTO: ND TIENE
EN CASO DE RECHA20S O PROBLEMAS COMO SE IDENTIFICA €L LOTE W0 PUEDEM IDENTIFICARLO

4. PCTEXCION Dt MUESTRAS NO

. 5. CONTROL DE PRODUCCION  LLEVAN LIRROS
CONTROL CCNTAEILIDAD S
6. BGCU™ENTOS DE EMBARGUE: NO
W3TAS BE EXVIQ O REGISTROS DE ENVIO: ABASTECE DIRECTAMENTE

7

LABGRATORIO E CONTRCL: NO TIENENK
- FRUEBAS anALITICAS '

8. ALMACENANIENTO
BCDEGA DE NATERIA PRINA Y PRODUCTO TERMINADO POR STPARADD: TIENE UNA EBODEGA CON CAPACIDAD PARA 1000 G0 .
TIERPD GE VIGA DE ESTANTE CONDCIDO0: GUINCE DIAS PARA ENPACADD Y SEIS DIAS PARA EL SINPLE

9. COMD TRANSPORTA SUS PROGUCTOS: NO LGS TRANSPORTAN

10. EN CAST [t RECHAIO0: HAN DISMINIIDO LAS VENTAS, Y HAN TENiDD QUE BAJAR DE PRECIO
NEDIBAY QUE SE TOMAN: VENTA A NENSR PRECIO

i1, ENVASE: KO L'SI\N' SOLO BOLSAS

12, GPIKIONES GEL PERSONAL PARA NEJORAR EL PROCESD: COMG ES COOPERATIVA 10D0S OPINAN

§3. OPINIONES DE LOS éONSUHIDURES: SI, SI ERAN PARA HEJORAR LA CALIDAD

14, EQUIPO: REVOLVEDORA CON RECIPIENTE PARA B GQ, UNA PASTEADORA, UNA CORTADORA OLIVER
BALANIA, HORNO DE LEIA DE 80-85 SARTENES, DOS ARTTSAS

15, [E LOS MUESTREDS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS:
SI SE ENTERAN
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PRIGRAMA PARA LA PEQUENA IMDUSTRIA DE ALINENTOS DE NICARAGUA
DATOS GENERALES
1. WOMRRE: *ESTRELLA DE ORO"

DUEND O GERENTE: ASUSTIN LEIANA

DIRECCIGN: FRENTE AL BANIC, RASAYA

EBAL DE LA ENPRESA: CRTORCE A0S

PRGOUCTOS OUE FABRICA: SALSA INGLESA, SALSA DE TOMATE, VINAGRE DE DOS TIPOS, ESENCIA DE VAINILLA

Y FRANRUESA

PEESOHAL ENPLEADD: TRES OPERARIOS/ADNINISTRACION: 3/1

ARER DEL ERIFICIO: 120 W2

VOLUKEN DE FRODUCCION: 200 CA3AS AL MES, INCLUYENDD TODOS LOS PRODUCTOS

2. ORIGEN DE LA MATERIA PRIMA: EL 25 1 EX KICARASUA POR NEPTO DEL MIDINEC
EL REST0 POR BUHONEROS GEL AREA CENTRUANERICANA
3. ILEHIFICACION DE LOS PRODUCTOS
COBIFICACION: KO USAN
REGISTRO SANITARIO: TIERE
FECHA DE VENCIMIENTO GEL FROGUCIO: RO PONE
EN CASO DE RECHAZGS O PROSLEMAS COMD SE IDENTIFICA EL LOTE: O SE PUEGE CON CERTEZA

4: RETERCIGN DE MUESTRAS: NO
5. COMTROL DE PROGUCCION: KO
CONTROL CONTABILIGAD: I
6. mmzms DE EMBAROGUE: KD
NOTAS DE EXVIO O REGISTROS UE ENVID: POR FACTURAS

7. LABORATORIO DE CONTROL: NO TIENE

FRUEBAS ANALITICAS

8, ALNACENARIENTO
BODEGA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERWINAGD POR SEPARADD: SEGUN BIJERDN LA DE WATERIA PRINA ESTABR EN OTRA CASA
TIEWPD OE VIDA DE ESTANTE CCNCCIDO: SOLO HA TENIDO EN RETENCIOX PCR UN MES, NO SABE CCN SEGURILAD

9. COMD TRANSPORTA SUS PRODUCTOS:  POR BICICLEYA Y EN TRANSPORTE URBAND
VENDE EL 90 I EN MASAYA, EN PULPERIAS, MERCACOS Y RESTAURANTES Y EL BIEI T
' EN GRANADA Y LA LLEVA POR TRANSPORTE URBAND
10. EN CASO CE RECHAZO: KO TIENE RECHA20S
FEDIDAS BUE SE TOMAN: N0

11. ENVASE: DE VIDRIO
TAPON: DE MEGAL EL NISMO DE LAS BOTELLAS RECIRCULADAS LES POXE UN PEDAIO DE PLASTICO
COMD ENPADUE A VECES USA TAPOX DE CORCHO, LE DEJA TAMBIEN EL EMPAGUE
12, OPIMIONES DEL PERSONAL PARA HEJORAR EL PROCESO: SON NUEVGS Y TODAVIA KO DPINAM

13. OPIHIONES DE LOS CONSUKIDORES: SI, LAS TOMA EN CUENTA CUANDG PUEDEN ADAPTARSE

§4, EQUIPO: UNA OLLA DE ALUMINIO FUNDIDO DE 6 BALONES, QUEMA LEIA SOSRE TRES LADRILLOS
UNA OLLA DE BARRD .
15, DE LOS KUESTREDS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: HACE UNA AZ0 QUE ND LO VISITAN
51 ST ENTERA DE LOS RESULYADOS ’ :

50




53

50

PROGRANA PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALINENTOS DE NICARAGUA
DATOS GENCRALES
1. KOMREE:" INDUSTRIAS ETHEL®

DUEND O GERENTE: MARIA ESTELGIVE ROBLES PERE

DIFSCCION: KN 14.5 CAFRETERA A MASAYA, ENTRADA A TICURNTEPE

EDAD DE LA ENPRESA: APROIINADANENTE DIEY AYDS

PRODUCTES QUE FABRICA: SALSA DE TONATE, VIMASRE, NOSTAZA, SALSA INGLESA Y CHILE ROJO

COM LA MARCA *DUGEY"

PERSO. ENPLEADO: & OPERARIOS/RDMINISTRACIOK: 8/2

HREA DZL EDIFICIO: 100 M2

VCLUMEN DE PRODUCCION: 230 CAJAS QUINCENALES €N TOTAL

CON 24 FRASCOS DE 12 ONIAS POR CAJA
2. ORIGEN BE LA NATERIA FRINA: ESPECIES O NAMACUA, ACIDO ACETICO DEL ERAIN DE NASAYA (EWPRESA REGIONAL
BE ABASTECINENTOS DE INSUNDS IKDUSTRIALES)

3. IDEKTIFICACICN DE LOS PRODUCTOS

CODIFICACION: M0 TIENE

REGISTRD SANITARIO: EN TRANITE

FECEA DE VENCINIENTO DEL PRODUCTO: MO TIEME .

EN CASO 5E EECHAZOS O PROBLEWAS COND SE IBENTIFICA EL LOTE: NO HAY SEGURICAD

4. RETERCICN D MUESTRAS: KO HACEN
5. CONTRGL DE PROGUCCION: KO

CCHTRIL CONTABILIDAD: POR FACTURAS
6. DOCUKENTOS DE ENBARGUE: NO USAN

NOTAS DX ENVIO D REGISTROS DE ENVIO: POR FACTURAS

-3
)

LABGRATORIO DE CONTROL: KO
PRIUEEAS ANALITICAS

8. ALMACENTIENTO

BOBEGA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERNINADD POR SEPARADO: TIENER CUARTCS SEPARADIS DESTINADOS A BOGESA PERQ ESTAN MEICLAD
TIEKPG De .'DA DE ESTANTE CONOCIDO: UK AZD PARA SALSA DE TOMATE Y LOS DTROS MAS TIEWPD

9. CCHO TRANSPCRTA SUS PRODUCTOS: TIENEX UM JEEP Y DOS AUTOS  PARA DISTRIBUCION A RESTAURANTES
COM0 SANDALO, PCLLOS TIC-TOC, CONISARIATO DE SOLKA
10. E¥ CASO DE RECHAZO:  HAN TENIDO PROSLENAS L€ SEPARACION DE FARSES EN SALSA DE TOMATE E INSLESA
MEDIDAS QUE SE TOMAN  RECOSEN EL PRODUCTO ¥ LO CAMBIAN

11. ENVASE: USAN DE VIDRIO
TAPOR: EL KISHO METALICO QUE TRAC LOS RECIPIENTES

12. OPINIGNES DEL PERSOHAL PARA MEJORAR EL PROCESO: SI

13, OPIKIONES DE LOS CONSUMIDGRES: LOS TOMAN EN CUEIYA,’TALES CoM0 €L COLOR DE LOS PRCDUCTOS

14, EQUIPO; NOLINO, TRES OLLAS CON KECUERIMIENTO DE ACERG INOXIBABLE DE CAPACIDAD DE
EALONES UNA LICUADORA, Y OUEMADORES DE GAS

§5. DE LOS KUESTREOS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESILTADUS:
MUESTREGS MENSUALES, SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS
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PROGRAMA PARA LA PEGUTNA INDUSTRIA DE ALIMENTOS DE NICARASUA

DAICS GENERALES
1. MONBRE: °GUALARAYA® {AXTES SETELLA)
[REND 0 GERENTE: ESTELA SOBALVARRD
DIRECCION: DE LA TGLESIA SAN FELIPE, 1/2 CUADRA AL NSRTE, BARRIO SAM FELIPE, LEOM
EDAD BE LA ENPRESA: NMAS DE CUARENTA Y CINCO ATDS  TEL. 03112798
PRODUCTOS QUE FARKICA: SALSA INSLESA, MOSTAZA, VINAGRE, SALSA BE TOWATE, EXTRACTOS BE VAIRILLA
NARANJA, FRESK , FRAMBUESA, PIIA Y TUTTI-FRUTI
PERSONAL EMPLEARO: CUATRO OPERARIOS/ADRINISTRACION: 2/2
AREA DEL EDIFICIO: APROXIMADANENTE, 59 N2 DEBICALOS A LA EWPRESA
VOLUMEN DE PRODUCCION: 10 GALOMES/ DIA POR PRODUCTO
2. CRIGEN BE LA BATERIA PRINA: ESENCIA, ACIBO ACETICO Y DEN20ATO, CURRY Y CUMARIMA 3E COSTA Rilh
Y KERCADD ORIENTAL EN NMANAGUR
3. IDENTIFICACION DE LCS PRODUCIOS:
CODIFICACION: KD USAN
REGISTRO SAMITARIO: LO EXIGE EL MINSA
FECHA DE VEXCINIENTO DEL PRODUCTO: S0 TIENE
EN CASO DE RECHAZOS O PROBLENAS CONO SE IDERTIFICA EL LOTE: MG SE PUEDE

4. RETENCION DE WUESTRAS: ND HACEN
5. CCNTROL DE PRODUCCION: WO LLEVAX
CONTROL CONTABILIDAD: LLEVAN FACTURAS
b. DICUMENTOS DE EMBARGUE: WO
NOTAS OE ENVIO O REGISTROS DE EMVIO: POR FACTURAS

1. LABOPATORIO DE COXTROL: NO TIEMEM
PRUEBAS ANALITICAS

8. ALNACENARIENTO
DODEGA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERNINADO POR SEPARADO: LAS AREAS DE TRABAJO ESTAN SEPARADAS PERO KD ESTAM CONPLETANENTE
TIENPO BE VIGA GE ESTANTE CONOCIDO: ND LO SABEW, ESTIFAX QUE PUEDE DURAR FAS DE UN AZO

9. COMD TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: TIENEN UM PICKUP Y UM CARRO

10. EN CASO DE RECHAZO: SEGUM DICEN MO LGS TSEWEN
KEDIDAS QUE SE TONAN: NO TIENEN RECHA0S

11. EXVASE: BE VIDRIO, TIEKEM BOLSAS DE PLASTICO Y EXVASES DE PLASTICO DE UN GALOX DE CAPACIDAD
TAPCN: METAL Y CORCHO

12. OPIHIOKES DEL PERSONAL PARA NEJORAR EL PROCESO: SI PERO AFIRMAN GUE SOLO RECIBEN ELOSIOS
13. OPINIONES OE LOS CONSUMIDORES: le6uat QUE 12
14, EQUIPO: OLLAS HECHAS BE BARRILES CORTADOS, PEROLES DE HIERRO FUNDIDO, UNA BALANIA DE RELOJ

§5, DE LOS NUESTREDS DEL HlIlS".Rlﬂ DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: CADA SEIS MESES HACEN UMA INSPECCION SANITARIA
LES HACEM DBSERVACIONES QUE DEBEN CUMPLIRSE INVEDIA'
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PROGRANA PRRA LA PEEERA INDUSTRIA DE ALLRENTCS DE NICARAGUA
DAIES EEMERALES
L. WONRRE: “PANADERIA JUAN LETAMA®
llBSl O EERENTE: SR JUAR LEINWA
BIRECCION: FUMERARIA BONILLA I C ABAJO, BAPRIO SAM FELIPE . LEDM
EMD BE LA EXPRESA: 75 AZ0S
PROCTCIOS CUE FABRICA: PAN SINPLE DEL TIPO FRANCES Y MARQUETA

PERSGHAL ENPLEADG: & BPERMRIGS/ADMINISTRACION: 4/5

AREA Pl ERIFICIO: 300 2

VOLENER BE PROBUCCION: CUATRS 08, CAPACIZAD MAIIMA BE 10 4 15 90
2. ORIGEN BX LA BATERIA PRIRA: NARINISA & TRAVES D€ LA ASOCIACION BE PARASERGS TRASICIGRALES Bf LEDX
3. IREMTIFICACION OE 185 PROWKTOS

COBIFICACICN: NINGERA

REGISTRD SANITARIS: EL RIKSA LU EXIGE CABA AIO

FEGHA DE VENCINIENTO DEL PRODUCTO: WO POREK FECHA

£ CASO DE RETHAIOS G PROSLEMAS CONO SE IDENTIFICA EL LOTE: KO PUEDEN BACERLE
&. RETERCICN DE MOESTRAS: WD RACEN
3. CONXTROL DE PROSUCCION: MO BACEN

CONTROU CONTABILIDAB: WO
b. DOCIREXTOS DE DRARIUE: KJ TIEMEN

FOTAS BE ENVIO O REGISTROS DE ENVIO: RO USAX

1. LADOPATORIO DE CONTROL: ¥D TIEMEN
PRUEBAS ARALITICAS

8. ALMACEKANIENTO

BOGEGA DE FATERIA PRINA Y PRODUCTD TERNINADO POR SEPARADO

TIERPO §E VIDA D€ ESTARTE COMOTINO: ESTINAN SEIS A SIETE DIAS PARA EL DULCE, EL SINPLE KO LD SABEX CON CERTEZA
9. COMD TRAXSPORTA SUS PRODUCTOS: LB VENBEM IX SITO

10. EX CASO DS RECHAIQ: ¥ HAN TENIDO RECHAIO, PERD CUANDD HAN TEMIDO MALA HARINA LES BAJAN LAS VENTAS
FEBIDAS OUE SE TOMAN: HAN NEICLADO HARINA GE REJOR CALIDAD PARA MEJCRAR EL PAR -

11. ENVASE: MO USAN

2. OPINIGNES DEL PERSONAL PARA MEJORAR EL PROCESO: O HAM TEXIDG OPINIONES

13. OPINIONES BE LOS CONSURIDORES: OPINA QUE COM SU EIPERIENCIA DE TREINTA AZUS XO IECESH.I OI;IHMS
14, EQUIPQ: FEICLADORA SUECA MASCA BALAD BE 15 ARROBAS, DMA SASCILA NONOPLATO, UNA PASTEADORA .

mmsxuumawasmmm,
15. DE L0S MESTREDS BEL NINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LDS RESULTABOS: CADA TRES A SEIS NESES LLEGAN Y NACEN OBSESVACIONS
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PROCRA®A PARA LA FTOUENA INOUSTRIA DE ALINENTOS BE RICARAGUA
BAIOS ECERALES
1. WRE: WO TIOME
& BUEKD O GERENTE: SR EBEI0 DELEAN
PIRECCIOY: IGLESIA IARAGOIA, 2 1/2 C. ABAJO, BARRIO SUBTIAVA
ESAD BE LA E'PRESA: VEINTE AZDS
PROCUCTOS OUE FABRICA: SINPLE, AL PISO Y WALE

PERSOMAL ERPLEANO: TRES CPERMRIOS/ADNINISTRACION: 3/1
PRER BCL EDIFICIO: 85 W2
VOLW.EX BE PROGUCCIGS: ¢ 00 DIARIGS, CAPACIDAD BE 10

2. ORIGEM DE LA BATERIA FRIMA: DE BARINISA

3. IBENTIFICACION BE LOS PROBUTTES
CODIFICACION: W TIDME
REGISTRD SARITARIO: LO EXIGE EL MINSA
. FECHA DE VEXCINIEXTS DEL PRODUCTO: W0 LLEWA
. HWEMGSOMMSEIWIHCI&M:ESEM

L JRERTR L 4

4. RETEMCION BE MUESTRAS: MO HACE
5. CONTROL DE PROSUCCISN: KO SE LLEVA
CENTROL CONTABILIDAG: KO
6. BOCIENTOS DE ENBARSUE: MO USAN
A5 PE BXVIO 0 REGISTROS BE EI.VID: W0 USAN

7. LABOIATORIO DE CONTROL NO HAY
PRUERAS AMALITICAS

8. ALFACENARIENTO
200FGA DE WATERIA PRINA Y PRODUCTO TERNINADD PCR SEPARADI: 1000 ESTA EN LA MISHA AREA
TIENPG DE VI0A DE ESTANTE CGXOCIDO: MO SE CCWHOCE COM CERTEIA, ESTINADD EN SEIS DIAS
9. CONO TRANSFGRTA SUS PRODUCT3S: SOLO SE VENDE EM LA PANADERIA

£0.. EX CASO BE ReCHA20 :
HEDIMSMSEIM:HASIWMPN&[MSBEUCALIWBEUW!H

11. EMVACE: KO USAM

12, OPINIOSES DEL PERSOKAL PARA MEJORAR EL PROCESO: SE TONAN EX CUENTA

13. GPINIOMES DE LOS CONSUNIDORES: LAS TONAN EN CUENTA

14, EQUIPO: HORND DE LEIA, ARTESA, PASTEADORA, BALAXIA DE DOS PLATOS, UNA BALANIA NONOPLATO
UNA DALANIA Dt RELOJ

§5. DE LOS MUESTREDS DEL MIMISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS:
LAS VISITAS S0M PARA RECONENDAR CANDIOS EX LA INFRAESTRUCTURA Y ADEWAS PIDEX LOS

]
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PROSIANA PARA LA PEQUENA INBUSTRIA DE ALIMENTOS DE NICARASA

DATOS BEMZRALES
1. KONGRE °PANADERIA MENSIOLA*
BUENG G GERENTE: SR MILTON MEMBIOLA MONTOYR
DIEECCIGN: BE LA FUNERARIA DONILLA 1/2 C ABAJO, BARRIO SAM FELIPE, LEGN
EDAD BE LA EWPRESA: 17 AIOS :
PROCTOS OUE FAERICA: SOLB PAM SINPLE, BARRAS DE 1/2 LIBRA Y 4 ONIAS
PERSORAL EMPLEADD: SO FARILIA OPERARIOS/ADMIMISTRACION:
AREA DEL EBIFICIO: 220 12
YOLUMEN 3€ PROSUCCION: ACTUAL UX 00, CAPACIDAD BE 3

2. ORISER BE LA DATERIA PRINA: A TRAVES DE LA ASOCIACION DE PANABEROS TRADICIONALES DE LEOM
3. ICENTIFICACION DE LOS PRODICTES

CODIFICACION: W8 USA

REGISTRO SANITARIO: MO VIENE

FECHA BE VENCINIENTD BEL PROGUCTO: WO LO USA

EX CAS DE RECHAZOS @ PROSLEMAS CORD SE IDENTIFICA EL LOTE: WO MA TENIDO RECHAZGS, Y LA PREJOCCION SE COMSUNE A BIARIS
4, REVENCIGN DE MUESTRAS: K9 BACE
5. CONTROL D€ PRODUCCION

CONTROL CONTABILIMAD: SULO LLEVA UN CUADERNO
6. DOCIENTOS DE EMBAROUE: WO SE APLICA

NOTAS CE ENVIO O REGISTRGS DE ENVIO: VENTAS EX LA CASA

7. LASGRATORIO DE CONTROL WO HAY
PRUEEAS ANALITICAS _ .

8. ALMACENANIENTO :
PODEGA 9E MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERNINADO POR SEPARADO: TOBO ESTA EN LA KISHA AREA DE TRAZAJO
TIEAPG DE VIDA BE ESTANTE CONOCIDO: W0 LO SABE

9. CO%D TRAKSPORTA SUS PRODUCTOS: LO VENDE EN LA CASA O LD VAN A BEJAR A PIE

10. EN CASO DE RECHAIO: NORMALNENTE MO HAY RECHAID, SI QUEDAM REMANENTES LO COXVIERTEN DE

*SOPA BE LECHE®

11. ENVASE: ¥O USAN
TAPON:

12. OPINIONES DEL PERSCMAL PARR WEJORAR EL PROCESO: MO SE APLICA

13. OPINIOAES DE LOS i:onsmoonzs: SOLO TIENE COMENTARIOS, ESPECIALMENTE CUANDO LA HARINA ESTA MAL
~ERD WO PUEDE RENEDIAR LA CALIDAD BE LA NATERIA PRIMA

14, EQUIPO: UNA PASTEADORA, UM HORND DE LEIA, ARTESA, UNA BALANIA PEQUEIA

13. DE LOS BUESTREOS DEL MINISTERIOD BE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: EL PERSONAL DEL MINSA HACE OBSERVACIONES
Y REGRESA LUEGO A REVISAR SI SE IMPLEMENTARON
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PROCRAPA PARA LA PEQUENA INBUSIRIA DE ALIMENTOS 0E NICARAGUA
. DATOS BENERALES
1. WORGREPANASERIA SOLICARIDAD
!!H 0 GERENTE: GUY ROBERTS B. .
DIRECCION: MONICH 1 € AL SUR, Y 1/2 ARRIBA
EBAD BE LA ENPRESA: 9 ATBS
PROSICYOS QUE FASRICA: PAY SINPLE TIPO DOLLES Y MOLDE, BOWETE; SULLE TIPS PICD V ENPANADAS

PERSOSAL EXPLEARG: 7 OPERARTOS/MIMINISTRACION: 7/8
MREA PEL EDIFICIO: 509 M2
VOLUNEN BE PRIOUCCION: 4-7 Q/BIA RXTES PROCESABMN DE 16 - 17 /914

2. ORIGEN DT LA MATERIA PRINA: LA BAYORIA BE LA HARINA EN LA CGOPERATIVA PERO CONPRA DE GEMINA, LEVANRA RED STAR
LEVASURA FELISCHEARY Y POLYO ROYAL
3. IDENTIFICACICN DE LOS PROUDUCTOS
CBRIFICACION; W TIENEN
REGISTRT SANITAS10: TIEKEM (P4 LICENCIA SARITARIA
FECEA BE VENCINIENTO BEL PRIUCTE: M8 TIOE
EN CASO BE RECRAI0S O PRODLEMAS COMD SE IDENTIFICA EL LOTE: SI EL PRGSLEMA €S E1 HISNG DIA 9 ANTERIOR BE LO CONTRARIO
s ] £ MNFICL
4. RETOKION DE MUESTRAS: KD HACEN
¢ 5. CONTROL DE PROBOCCION: MO LLEVAN
CONTROL COMTABILIGAD: LLEVAN REGISTRES
6. DOCLAEXTOS B ENBARQUE: POR FACTURAS
ROTAS DE EXVIO O REGISTROS BE ENVIO: POR FACTURAS

7. LABORATORIO DE CONTROL WO TIENEN
PRUEEAS ANALITICAS

8. ALMCERANIENTO
BODESA LE MATERIA PRIMA Y PRBDUCTO TERAINADD POR SEPARADO: WO WAY DE FRODUCTO TERNINADG , LA WATERIA PRIFA ESTA EN EL RISNO
TIENPO € VIDA DE ESTANTE CONOCIDO: WO LD SABEN CON CERTEIA He

9. COND TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: TIENEN VENICLO PROPIO

10. EN CASO BE RECHAIO0: TIENME QUEJAS POR LA BALA CALIDAD CUAKDO LA HARINA DA PROBLEMAS

11, ENVASE: ¥0 TIENEN ENPAQUE

12, OPINIONES DEL PERSONAL PARA NEJORAR EL PROCESS: SE TOMAN EN CURNTA

P 13. OPINIONES DE LOS CONSUMIIGRES: SE TOMAN ER CUENTA
14, EQUIPO: UNA PASTEADORA, BALANIA, Y DOS NORNOS BE LEIA

15. DE LOS KUESTREDS DEL lllllSlERlO DE SALUD SE ENTERAN DE L8S RESULTABOS: HAY INSPECCION MENSUAL Y LES DAN SUGERENCIAS PARA
HACER CANBIOS
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PROGEAIA PARA LA PEOUENA INDUSTRIA DE ALIMENTOS BE NICARAGUA

SAT0S GEMERALES
1.

2

3

WONIREPAVASERIA SOLIDARIIAD

DUEND O GERENTE: GUY ROBERTS B. -
DIRECCION: MUXICH 1 C AL SUR, Y 172 ARRIBA

EDAR DE LA ENFRESA: 9 AZUS

PROBUCTOS QUE FABRICA: PAN SINPLE TIPO BOLLOS Y FOULDE, BOMETE; DULCE TIPS PICO Y ENPANADAS

PERSORAL ENPLEARD: 7 OPERARIBS/ABNINISTRACION: 7/1
AREA DEL EDIFICIO: 500 M2
VOLUSEN DE PRODUCCION: 6-7 Q/DIA AMTES PROCESABAX BE 16 - 17 @/DIA

ORIGEN BE LA MATERIA PRINA: LA BAYORIA PE LA HARINA EN LA COOPERATIVA PERO COMPRA DE GERINA, LEVANRA RED STAR
LEVADURA FELISCHMAN Y POLVO ROYAL

INENTIFICACION DE LDS PROBUCTOS

COSIFICACION; XD TIEMER

REGISTRO SANITARIO: TIEMEN UNA LICENCIA SARITARIA

FECRA DE VENCINIENTO DEL PRODUCIO: N0 TIEME

EN CASO DE RECRAIOS O PROSLEMAS COND SC IDENTIFICA EL LOTE: SI EL PROBLEMA ES EL NISND DIA O ANTERIOR DE LD CONTRARIO

€S MFICIL

4. RETENCION DE MUESTRAS: MO BACEN

S. CONTROL DE PRODUCCICH: WO LLEVAN

CONTROL CONTABILIMD: LLEVAN REGISTRUS

6. DOCIREXTOS DE ENBARDUE: POR FACTURAS

WOTAS BE EXVIB 0 REGISTROS DE EWVI0: POR FACTURAS

7. LABORATORIO DE CONTROL RO TIENEN

PRUEBAS ANALITICAS

8. ALRACENANIEXTO

BODZSA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERNIKADO POR SEPARADI: KD HAY DE FRODUCTO TERNINADD , LA MATERIA PRIFA ESTA EN EL NISH
AMBIENTE .
TIERPO DE VIDA BE ESTANTE CONOCIDO: WO LO SABEN CON CERTEZA

9. CON0 TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: TIENEN VEHICULD PROPIO

§0. EN CASO DE RECHAIO: TIEMNE G.HAS POR LA MALA CALIDAD CUMDO LA HARINA DA PROBLEMAS

15. ENVASE: MO TIEMEN EXPADUE

12, OPINIONES DEL PERSOMAL PARA MEJORAR EL PROCESD: SE TOMAN EM CUENTA

13. OPIKIOKES DE LOS CONSIMIDORES: SE TOMAN EN CUENTA

14, EQUIPO: UNA PASTEADORA, BALANZA, Y DOS HORNOS BE LETA

15, DE LOS WUESTREDS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: HAY INSPECCION MENSUAL Y LES DAN SUGERENCIAS PARA

HACER CANBIOS
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PAOSRANA PARA LA PEQUENA IK)(!SWIA DE ALIMENTOS BE NICARAGUA
BATCS GEXCRMES
1. WGHBRE: °PRYADERIA CENTRAL®
JUEXD O GERENTE: SR JORGE CARCACHE
- JIRECCION:
EDAD BE LA EMPRESA: APROIIRABANENTE 30 AIDS
PRODUTTOS CUC FAERICA: PAN SINPLE TIPO BOLILLO Y BULCE TIPD BUDIRES, LENGUAS, BOTORES Y TORTAS

PERSONAL EMPLEADG: 12 OPERARIOS/AMMINISTRACION: 11/1
AREA BEL EDIFICIG: 640 N2 BESTINABOS A LA PAKADERIA AXTES ERAN 32 EYPLEADOS
VOLUNEN BE PROSUCCION: 30 D/SEMANA

2. ORIGEN DE LA MATERIA PRIMA: LEVADURA RED STAR TRAIDA A TRAVES DE LA CODPERATIWA
BARINA DE GERMINA, MOMISA Y WAKIRISA .
3. IGENTIFICACION SE LOS PRODUCTOS
CODIFICATION: KD TIEME (ANTES USABA BOLSAS INPRESAS)
REGISTRO SANITARIO: TIENE P<RD MO APARECE ETIQUETADO
FECHA DE VERCIRIENTO DEL PRGGUCTO: NO TIEME _
EX CASO GE RECHAI0S O PRUBLEMAS COMO SE IDENTIFICA EL LOTE: RO SE PUEDE

4. RETEXCION GE MUESTRAS: MO RACE
S. CONTROL DE PROGUCCION: BD LLEVA
CONTROL CGNTABILIDAD; EL WISSD LLEVA SUS LIBRDS
6. BOCUNENTOS DE EXPARQUE: N3 USA  ES A BASE DE FACTURAS
ROTES D€ EXVIQ 8 REGISTROS D€ EXVIO: W@ TIENE

7. LABORATORIO DE CONTROL O HAY
PRUEBAS ARALITICAS

8. ALMACENANIENTO
BODEGA BE MTERIA PRINA Y PRODUCTO TERNIMADO POR SEPARADO: LA PANADERIA OCUPABA UM SOLO AMBIENTE, LA FATERIA PRINA ESTARA
SEPARADA PERD EX EL MISNO LUGAR
TIENPD BE ViDA BE ESTANTE CONOCIDO: UM INES EL PAY TOSTADD, GCHO DIAS LA TORTA Y CUBILETE, SEIS MESES LA GALLETA
TRES A CURTRO DIAS EL PICO .
9. CONO TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: TIENE VEHICILO PRTPIO
_ PERD YA NO LLEVA AL INTERIOR POR EL PRECIO DEL COMBUSTIBLE
§0. EN CASD DE RECHAI0: NORMALMENTE RO HAY PERO CUANDO EL PAN SALE MUY DURD POR LA HARINA TUVO PROBLENMAS

11. ENVASE: BOLSA PLASTICA
12. OPINICNES DEL PERSOEAL PARA KEJORAR EL PROCESD: LAS TOMA EN CUENTA
13. OPIMIONES OE LOS CONSUMIDORES: WA RECIBIDO QUEJAS POR EL SABOR, TANAZD Y VOLUWEN DEL PAN
18, EQUIPO: SIETE MEICLADORAS BRANDES, UNA PASTEADORA, UM HORNO DE LADRILLO COM QUENADOR
BE DIESEL, Y BALANIAS '
15, DE L0S NUESTREOS DEL WINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: RECIBE INSPECCIONES DE LAS CUALES LE SUGTEREN CAP
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PROSRAMA PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALIRENTOS DE MICARAGUA

WATOS GENERALES
1. WOMIRE*PARADERIA ESTRELLA®
§UENO O GERENTE: JOSE A SWJD
DIRECCION: CARRETERA NORTE KA 3.5 CONTIGUG A MUEVO DIARIS
EMD BE LA ENPRESA: 30 AZ0S
PROBUCTOS QUE FABRICA: GALLETA BULCE TIPG CANTON'

rasw. ENPLEARG: 3 - OPERARIOS/ABNINISTRACION: 4/3
ANTES ERAN QUINCE EMPLEANOS

AREA DEL EDIFICIO: APROTINADANENTE 1500 K2

VOLOMEN PE PRODUCCION: 3 G/BIA  ANTES PRODUCIAR £3 @

2 UIEI JE LA PATERIA PRINA: HARINA CANADIENSE DE GERINA

HUEVO, POLVO DE HORNEAR, ATUCAR, ncmm DE SODIC EM PLAIA
3. IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS
CORIFICACION: USA UNA ETIQHETA SUELTA DENTRO BE DOLSA PLASTICA TRANSPARENTE
_ 10 USA NINGUW COOIGO
REGISTRD SANITARIO: TIEME V APARECE EN LA ETIOUETA
FECRA BE VENCINIENTO DEL PRGDUCTD: NO TIENE '
M CASO DE RECAAZOS O PROSLEMAS COMD SE IDENTIFICA EL LBTE: IIHIFIESTIDMMEMSDEREDIAIOSII MIEJAS :

* 4. RETENCION DE MUESTRAS: MO RACE -

5. CONTRGL DE PRODUCCION: WO LLEVA
CONTROL CONTABILIDAD: LLEVA REGISTRO CONTAILE
mnmzmnmmamm,mamnlmm o
unmnmm&mxwmnm,mmummmmm .
QU CONPRAN DIRECTAMENTE EN LA FARICA
NOTAS 0 EXVI0 0 RESISTROS DE BIWIO: SOLO POR FACTURAS

7. LADGRATORIO D€ CONTROL: %0 TIENE
PRUEMS AMALITICAS

8. MIEITO
DOBEGA DE BATERIA PRINA Y PRODUCTO TER!!!IIN POR SCPARAND: TIEME IIIS DOBEGAS SEPARADAS PARA MATERTA PRIMA Y PRODUCTO
Y OTRO LUGAR PARA COLORANTES Y POLVO DE HORNEAR
lMEVIHEBTMTEMIM:HWSAECNW!M
9. CON8 TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: TIEME TRANSPORTE PROPIO

10, B CASD DE RECHAIO: MANIFESTO MO TENER RECHAZOS
MERIDAS QUE SE TOWAN - '

11, EWVASE: BOLSAS DE POLIETILEWD

12. OPIMIONES DEL PERSOMAL PARA KEJORAR EL PROCESO: LAS TOWA EX CUENTA

13. OPINIONES BE LOS CONSUMIDORES: AL PARECER WO TIEME NINGUNA OPINION -

14, EQUIPO: PASTEADORA, BALANIA, MEICLADORA, HORND DE LABRILLO Cow QUENADOR DE BIESEL

13, .DE LOS MUESTREDS DEL lllllSIERlﬂ DE SALUD SE ENTERAX DE LDS RESULTADOS: INSPECCION UNA VEZ AL WES POR EL WINSA,

W0 TIEME REFERENCIAS DE ANALISIS
30
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PROGRAMA PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALIMENTOS DE NICARAGUA

2aT0S BENERALES
1. NOMBRE
BUEND O GERENTE: SRA LUCIA SANDOVAL
DIRECCION: BARRIO COSTA RICA DEL PUENTE DE BELLO HORIZONTE 1C ABAJG, 2C AL LAGB Y 1/2 C ABAJG
E3AD DE LA ENPRESA: 10 AZODS
PRODUCTOS QUE FABRICA: PAN SINPLE {BARRA DE 172 LINRA) Y VARIEDAD € REPGSTERIA
PERSONAL ENPLEADO: 3 OPERARIOS/ADRINISTRACION: 2/%
AREA DEL EDIFICIO: 25 M2 ES LA ZOMA DEDICADA A PANABERIA YA GUE ES (MA CASA DONDE {UNCIOWA TANBIEN USA PULPERIA
VOLUREN BE PRODUCCION: & A 7 G/SENAMA
2. DRIGEN DE LA MATERIA PRINA: MONISA Y GENINA PARA LA RARINA, CONPRA EX LA COOPERATIVA LEWADURA
3. IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS
COMFICACION: N0 TIEE
RESISTRO SANITARIQ: TIENE REGISTRO
FECHA DE VENCINIENTO DEL PRODUCTO: M0 TIENE .
ausuxmznsommsmsummu&u:. W0 PUEDE
&, RETENCION DE MUESTRAS: WO HACE
S. CONTRCL DE PRODUCCION: MO LLEVA
CONTROL CONTABILIDAD: LLEVA CONTROL CONTABLE
6. DOCUSENTOS DE ENBARDUE: MO TIEME
umsxmmnmxsmsnmm. N TIENE. mmmvlmnmamvmam
BE LA PULPERIA AL VECINDARTO LA MAYORIS BE SU PRODUCCION
7. LABORATORIO DE CONTROL . NO TIENE :
PRUEBAS AMALITICAS
8. ALRACENARIENTO ’ - '
BODESA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERNINADO POR SEPARABO: LA MATERIA PRIMA ESTA NEICLADA COX ARTICULOS DE LA PULPERIA
TIENPO OE VIDA DE ESTANTE CONOCIDO: MO LO CONOCE
9. COMO TRANSPORTA SUS,PRODUCTOS: WO LOS TRANSPORTA

10. €N CASO DE RECHAIO:
MEDIDAS QUE SE TOMAN

11, EWASE: N0 TIENE EXPAQUE | .
12. OPINIONES DEL PERSONAL PARA NEJORAR EL PROCESO

13, OPINIGNES DE LIS CONSMIDORES

14, EQUIPO: CUATRO HORNOS DE GAS PROPAND, US BALANIAS

15, DE L0S MESTREDS DEL NINISTERID DE SALUD SE EXTERAK I€ LOS RESILTADCS: SPECCION CADA SEIS MESES
50
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PROGRAMA PARA LA PEQUENA INDUSTREA DE ALIRENTOS OE NICARASUA

DATOS GEMERALES
1. WOMDRE .
BUEND O SERENTE: AUXILIADORA CASTELLON
BIRECC DE LA ITR DE CIUBAD JARDIN 2 C M. SUR
EDAD BE LA ENPRESA: 35 A0S
PRODUCTOS QUE FABRICA: MMMSIWTINMYM

PERSTMAL ENPLEADD: 4 OPERMIOS/ADRINISTRACiON: 3/1
MEA BEL EBIFICID: WROIISAMYENTE 1012 © :
VOLUPEN 0 PROCCION: 1.5 U/DI, S5 CPACIBAR D€ PRODUCKION ES BE 25 WHIA
2. ORIGEN BE LA BATERIA PRISA: BONISA ¥ SENIM, LA LEVADRY, EL AZUCAR Y umnmmms LAS CONPRA
A TRAVES D€ WA COBPERATIVA -
3. IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS
COIFICACION: MO TIDE
REGISTRD SANITARIO: TTENE
. FECH DE VENCINIENTO DEL PRODUCTD: N0 LE POVE.
EN CASD € RECHALS 0 PRODLEAS COND SE INENTIFICA EL LGTE: msmsxu
4. RETOICION DE MUESTRAS: K0 HACE
5. CONTROL D€ PRODUCCION: 10 LLEVA -
CONTROL CONTABILIDAD: LLEVA RESISTRO CONTABLE
6. DOCUNENTUS D€ ENBARGUE: %0 USA
NOTAS DE ENVIO O RESISTROS DE ENVIO: 0O USA

7. LABORATORIO DE CONTROL: M0 TIEME
PRUEBAS ANALITICAS

8. ALNACERANIENTD
BODEGA DE NATERIA PRINA Y PRODUCTO TERIMADO POR SEPARADO: 80 BAY SEPARACION
DE AREAS DE HODEGA Y Z0NA DE PRODUCCION
TIENP OE VIDA DE ESTANTE COMICIDO: LA VENTA €5 A DIARIO, ES DIFICIL ESTINR ASI EL TIENPO DE VIDA DE ESTANE
9. CONO TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: mmxmankcmw.wumnm

10. EN CASO DE RECHAZO: SEGUN ELLA WO TIEE ammns
NEDIDAS QUE SE TOMAN

1. ENVASE: SIN ENPAGUE

12, OPINIONES DEL PERSONAL PARA NEJORAR EL PROCESO: ' i

13. OPINIONES DE LOS CONSUNIDORES: HA RECIBIDO QUEJAS RESPECTS A LA MALA CALIDAD DEL PAN PERD SE DEBE
A LA HARINA CE BAJO CONTENIDD DE PROTEINA :

14. EQUIPO: DOS PASTEADORAS GRANDES, DOS BALANTAS, HORMO CON SUEMADOR DE DIESEL

15, DE LOS WUESTREDS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LDS RESULTADOS: EL NINSA INSPECCIONA CADA TRES MESES
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PROGRAMA PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALINENTOS DE NICARAGA

DATOS GENERMLES
1. WOMBRE: WO TIEME
WENG @ GERENTE: BARIA JESUS SOI8
BIRECCION: VILLA H. PROGRESD, DELAMIHIEUMQIISESWZ,IBMH.“
. AL SR, 172 C ARRIBA, CASA 0-292
aulsum 10 AI0S
mmnsu:mm-sxmmnmnmnsvunnxmmm

PERSONAL EMPLEARD: 2 OPERARIOS/ADMINISTRACION: UN AYUBAKTE Y LA PROPIETARIA

AREA DEL ERIFICIO: LA PARADERIA ESTA EN UNA U\SA BE HADITACION Y OCUPA APROXIMAMNENTE
1nmn

VOLUMEX DE PROBUCCION: 1 0/BIA RINDIENDG COMO 130 LIBRAS BE PAN

2. ORIGEN BE LA MTERII PRIM: BARINA DE TRIGO DE GENINA, WK USADO HARTMA GOLD MEDAL CONPRADA EN DOUARES
PARA MEZCLAR CUANDO LA OTRA WO ESTA BIEM
3. IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS
CORIFICACION: WO TIENE ’
REGISTRO SANITARIO: TIEME :
"FECHA DE VENCINIENTD DEL PROSUCTS: WO LE PONE : )
GCN&REDHIOSOPMMSEIHTIFICAELWE mauumxwm

4. RETENCION D€ MUESTRAS: MO MACE _ | .
5. CONTRIL 06 PROVUCCION: M0 LLEVA REBISTRD

mmu CONTABILIDAD: MO LLEVA FACTURAS
6. DOCUMENTOS DE ENBARGUE: MO TIDE

KITAS %€ ENVID 0 REISTROS O EWIO: WD TIOKE

7. LABORATORIO DE COWTROL: NO HAY  SIGUE INDICACIONES DEL LABAL
PRUEBAS ANALITICAS

8. AUMCENANIENTD .
MODESA DE MATERIA PRINA Y PRODUCTO TERNINADO POR SEPARAI: WO ESTA SEPARADD
TIERPO DE VIDA DE ESTANTE CONOCIO0: MO L CONGCE YA QUE VENDE LA PRODUCCION DIARIA

9. COMD TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: LO VENDE IN SITU |
10. EN cusu D€ RECHAZO :
REDIDAS QUE SE TOMAN: CORREGIR EL PROBLENA TAL COMD HIZD AL ADQUIRIR SOLB NEDAL
(CUANDO LA HARINA ESTABA MUY BAJA EN PROTEINA)
11. ENVASE: N0 USA

12, OPINIONES DEL PERSONAL PARA MEJORAR EL PROCESO: -—-

13. OPINIONES DE LOS CONSUMIDORES: LAS TOMA EN CUENTA

14, EQUIPO: TIENE PASTEADORA, IA}!DORA, HORMO ELECTRICO SEMINDUSTRIAL Y UMD CASERO DE PROPANO

15. DE LOS WUSSTREQS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: MO DIO CUENTA OE LOS MISNOS
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PROGRARA PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALIMENTGS DE NICARASUA

DATOS GENERALES
1. WINBRE: *EXPRESA DE PRCIUCCION MUNICIPAL HUWNBERTO MAIRENA®
SUEN0 O GERENTE: PERTENECE A LA MUNICIPALIDAD
BIRECCION: DETRAS DE PROCESANIENTO POLICIAL (PALD ALTO)
E3AD I LA EXPRESA: COMD ESTA AHORA VIENE FUNCIOWANDO HACE 10 AZDS, AXTES ERA PRIVADA * (10 AZUS)
PROSUCTUS QUE FABRICA: ONCE TIPOS DE PAN, TRES TIPOS DE PAN SINPLE, HAMMRSUES, HOT DCS, BARRA
PIRINO Y MOLDE, TIPO BULCE-PICO, ENPANADA, TORTA Y CAGUE
PERSOMAL ENPLEADO: 25 _ OPERARIOS/ADNINISTRACION: 15/10
AREA BEL EDIFICIO: 1709 12 :
VOLIBEN BE PROBCCION: 16-20 0 POR DIA.  (ES U 5T BE SU CPACIOGD)

| 2, ORIGER BE LA IIATERIG_ I’RIH. GENERAL HILLS Y NOLINOS DE NICARAGUA

(OBTUVIERON HARINA MIERSE IE B HOSPITAL K LES SIRVE PARA MEICLAR
3. IDENTIFICACION DE LOS PRODKCTOS
COPIFICACION: MO TIENEN ANTES CUANDD ERA PRIVADA u mm “LUCKY BREH
REBISTRO SARITARIO: TIEMEN -
rmnemlnIMna.nmm nwm
BWEMOSOMSMSEIIEIHFIH&LMLUPMIBBTIFICMLU

4. RETEICION 0€ MESTRAS: M0 L0 m
5. CONTROL € PRODUCCION: MO LLEVAN ElnE_SPEtlAL_
CONTROL CONTADILIDAD: POR FACTIRIS
6. DOCIENTDS DE EXBARDE: WD USAN
" OTAS € EWWID © RESISTRES BE BWI0: K0 TIENEN

7. LABORATORIO OE CONTROL NO TIENEN
PRUEBAS ANALITICAS

8. AUH:EIA!IIEITU ) : '
_DOBEGA DE MATERIA PRIMA Y PRMUCTB TERNIKADO POR SEPMAW. HAY (A 20NA CIII’LETR DESTINADA A BODEBAJE DE MRI!M Y iITRA
: WBMWPMAMEIMDIMESEPMM
TIENPO DE VIDA DE ESTANTE MIW.N.REDEMDEIMSM .

~ 9. COND TRANSPORTA SUS PRUDUCTOS: 'IIEEI 005 VEHICULOS PROPIOS ¥ IIM UN ETPEIDIO EM LA NISMA PANM)ERIA
-10. EX CASO DE RECHAZO: GENERALKENTE MO HAY RECHAZO, EXCEPTD BN LOS ULTINOS MESES QUE HUBQ PROBLENAS

CON LA HARINA Y EL PAN SALIO PEQGUEID ¥ DURD
11, ENVASE: EN ALGUN TIPO DE PAN CONO TOSTADO USAN BOLSAS PLASTICAS, EN LA RAYORIA KO
12, OPINIONES DEL PERSONAL PARA MEJORAR EL PROCESO: MANIFIESTAN TENERLAS EN CUENTA
13, OPINIONES DE LOS CONSUMIDORES: HAN REC!BIDO QUEIAS m EL PAN PERO YA QUE SE DEBE AL T1P0 DE HARINA NG PUEDEN .
HACER - WUCHD
14, EQUIPO: HAY llK HORNO GRANDS DE LEIA EX USO Y OTRO AWM, TIEIEI TANBIEN
UN HORNO DE GAS Y ESTANTES MGVILES OPERADOS POR WOTOR. WAY VARIAS
MEICLADORAS EN LA PANADERIA POR EJEMPLO DOS EN LA SECCION DE PASTILLNE
Y OTRA EN LA BODEGA QUE MO ESTA EM LSO
15, BE LOS MUESTREOS DEL lllllSlERlﬂ DE SALUD SE ENTERAN DE LS RESULTADOS: MARIFIESTAN TENER INSPECCIONES .
- PERD NO CONOCE RESULTADOS DE ANALISIS

i lb. OMVMIMS: LA PANADERIA ES BASTANTE GRANDE CON.EQUIPD CAPAL DE TRABAJAR

A MAYOR CAPACIDAD PERO EL EDIFICIO ESTA EN MALAS CONDICIOMES Y MUY sucm
‘ ’ RECONOCIERON QUE DEBEM NACER REFORNAS PERD WO ESTAN EN CAPACIDAD AHORA DE
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m PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALINENTCS B¢ Ilm

DATOS GEMERALES
1. NOMBRE: RODCEN
DUENO O GERENTE: SERGI0 RUDRIEEI
BIRECCION: ANTES REPARTO SHIEKD, DNDE FUE EL TANOUE ROJO, 1 CALSIR, L0V Aum
EDAT DE LA EWPRESA: CUATRO AZUS
PRONUCTOS QUE FABRICA: MARCA °SPECIAL®, SALSA DE TOMATE, MOSTAIA, SN.SA INGLESA, VINAGRE
EX BOTELLA, MEDIA BOTELLA, GALOW, Y BIDONES (DE CINCO GALOMES) :
PERSINAL ENPLEADD: 12 MIBSIMIIIIISTRM:IN' w3 )
AREA DEL EBIFICIO: 300 M2
VOLIMEN O PRODUCCION: ummummm,ummnxmmmn

2. WRISEN DE LA MATERIA PRIMA: VERBURA LOCAL, ESPECIES 1 COLORMTES INPORTANS

3. IDENTIFICACIDN DE LOS PRODICTDS
COBIFICACION: MO TIENEN
RESISTRG SAMITORID: S1 TIENE Y APARECE EX LA EVIOUETA o
FEDM DE VECINIENTD DEL PROJUCTO: N0 TENIA S o -
EN CAS0 DE RECHAIDS © PROBLAIMS COMD SE IDENTIFICA EL LOTE: :s:mcn. oo

4. RETEXCION DE MUESTRAS: MO L0 HACEX

5. CONTROL DE PRODUCCION: LLEVAN G REGISTRO POR INO O LOS TEDMICOS - © .
CONTROL CONTABILIDAD: NANTIEMEN LIBROS

6. DOCIMENTLS O ENBARQUE: FACTURAS E |
OIS BE EWIO 0 REGITRDS DE ENVD: LS FACTRIS

7. LABORATORIO DE cmm N TIEIEI
PRUEBAS ANALITICAS: LDSWIEISMWSI!SNEITES MMRMMISISMMELH!NSA

8. M.MCEWIIEIITB : ' ’ ) ’
BODESA D NATERIA PRINA Y PRODUCTO TERMINADD POR SEPARADO: AREAS SEPARADAS PARA ElVlSE PLASTICO Y MATERIA PRINA
EL ENVASE DE VIDRIC ESTABA EN UTRA ARER, R0 SE 0RSERVD PROBUCTD TERMINADO
TIENPO D€ VIDA DE. ESTANTE CONOCIDO: LO ESTIMAN EN SEIS NESES PARA LA SALSA BE TOMATE, 'PARA LOS DEMAS €S HAS TIENFD

9. COM0 TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: TlEli_E TRANSPORTE PROPIO

10. EN CASD DE RECHnl0
REDIDAS QUE SE TONAN: LO DESCARTAN

11. EWVASE: DE VIDRIO DEL TIPO DE WTELUS PARA le e MTW!EIII NUEVD EX ¥ C!IUTIM'II
EL MINISTERIO DE INDUSTRIA LOS ABASTECIO TAMBIEN ENVASES PLASTICOS ‘
" TAPON:CONPRAN TAPON PLASTICO HECHO EN NICARAGUA Y SI NO AJUSTA LO PONEN A PRESION

12, OPINIONES DEL PERSONAL PARA MEJORAR EL PROCESO: LAS TOMAN EN CUENTA - .
13. OPINIONES DE LOS CONSUMIDORES: LAS TOMAN EN CIlElTl £N ESPECIAL € LOS HOTELES -

14, EQUIPO: TRES OLLAS DE ACERO INOXIDABLE COI WADMS DE PROPARD
EL RESTO DE UTENSILIES DE PLASTICO
15. DE LOS MUESTREDS DEL MINISTERIO ¥ .~.ub SE EXTERAN DE LOS RESULTADOS: SE ENTERMI OE LOS MMALISIS HECHOS POR EL WINSA POR
INICACION DE LOS HOTELES .
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PROGRAMA PARA LA PEQUENA INDUSTRIA DE ALIFENTOS BE MICARAGUA

DATDS GENERALES _
1. MONBRE: INDUSTRIAS °EL BUSQUE®
BUEND O GERENTE: SEZOR ENRIOUE GUTIERRE!
DIRECCION: ANERICAS § 1. COSTADO SUR BE UPOLE, 100 VARAS WACIA ARRIDA
EDAD DE LA ENPRESA: 12 AZUS
PRODUCTOS QUE FABRICA: SALSA DE TOMATE, SALSA INGLESA TIPG NICA, VINAGRE, SABORTZMTES BE FRAMBUESA
Y VAINILLA
PERSONAL ENPLEADO: 3 OPERARIOS/ADINISTRACION: 2/1
AREA DEL EBIFICIO: 70 12 . -
VOLUMEN DE PRODUCCION: 16 CAIAS DE 2/ KEDIAS DOTELLAS CABA QUINCEMA

2. ORIGEN DE LA MATERIA PRINA: VERBURA CONPRADA LOCALNENTE, ESPECIES ¥ COLORMNTES INPORTABOS

3. IDENTIFICACION DE LOS PROBUCTUS :
CODIFICACION: MO TIENE COBIE0 DE LOTE PERD PONE FECHA OE PROSUCCION
RESISTRO SANITARIO: MO TIEME, AU MO SE LO HAN DARO. ESTA OPERNE0 SIN PERMISO RIENTRAS LLEWA
LES REUISITOS ’ -
FECHA BE VENCINIENTO BEL PRODUCTD: MO TIENE . ' . . .
nmumznsnmmmsxmmmam:natrmmemxu :
Y PUEBE WACER EL-SEGUIAIENTO
4. RETENCION DE MUESTRAS: MO HACE

_ 'S, CONTROL DE PRODUCCION: WWMHMPIMMMII
- CONTROL W“XLIM' I.LEVﬁ LIBROS

&. DOCUMENTOS DE EMBARQUE: NO TIEME
NOTAS DE EXVIO O REGISTROS BE EXVIO: MO LLEVA

7. LABORATORIO DE CONTROL: MO TIENE
PRUEBAS ANALITICAS

8. ALMACENANIENTO T
BODEGA DE MATERIA PRIMA Y PRODUCTO TERNINADO POR SEPARADO: USA LA PRII!ERA HABITACION DE WGA BE PRODUCTO TER!IIKAW Y LA
SIGUIENTE lﬂll"tlﬂl PARA BODEGA DE MATERIA PRINA
HBWIEVIM*ESTMTEMIW.LOCMMGMHESS .

9. COMO TRANSPORTA SUS PROWCTOS: IISA VEHICLO NSIU.E!EITE ALIVILADO

10 EX CASO DE RECHAZO: REPONE EL PRODUCTO.Y DESCARTAN EL RECHAZADO
WWNSOENMSEMNWLWEDES&SAIMGPWE
PORQUE EL BENIOATO DE SODIO USAD0 MO ESTABA PURD
11. ENVASE: EL USA RECIPIENTES DE VIDRIO BE MEDIA BOTELLA, Y NUEVO REClPIElTES DE PLASTICO
DE UN GALON .
TAPON: IISAEI.MEMDOPMAMHDIAIOTELMIEM

12. OPINIONES DEL PERSM PARA MEJORAR EL mczso
13. ﬂPlIIMS ;3 I.OS CONSUNIDORES: MANTFIESTA TOMAR EN cuem LAS OPINIGNES
18, EQUIPO; DOS OLLAS METALICAS DE 100 LITROS COX mmm 3 PRUPW

15, DE LOS WUESTREQS DEL HlllSTElﬂO 0E SALUD SE ENTERAN DE LOS RiSUUAWS: FAY INSPECCIONES UMA VEI AL NES -

PARECE ESTAR AL TANTO DE LOS MALIS!S
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PROGRAMA PARA LA PEQUEXA TNOUSTRIA BC ALTNENTES DE NICARAGUA

TS GENERALES
1. NOWDRE: ° LA COCIMERA®
DUERD @ GERENTE: NARTA IRENE GONZALEZ
DIRECCION: BARRIO RIGUERD, TALLERES NODERNOS 1. SCAL S
EDAD BE LA ENPRESA: 25 AIDS
MMMIN.MKIME.SISIIEESA,NMYISTM

PERSONAL EMPLEADO: 3 MIlSlﬁlllSMlﬂz o
AREA DEL EDIFICIO: UNOS 30 M2 DE UM EBIFICIO SUE ES CASA DE HABITACION A LA VEZ
VOLUMEN S PRODOCCION: 160 A 215 LITROS PR BIA

2, ORIGEN DE LA MATERIA PRIMA: COOPERATIVA ¥ NERCADC NESRD. EL TOMATE L8 CONPRA EX TENPORABA € PRECIO BAJO
YHMEMWIEMESCUMMHIHYWU“EQW
Esrﬂ:lssvmzsnmm .
3. IDENTIFICACION BE LS PROBUCTES
COBIFICACION WO TIENE
REGISTRO SANITARIO: WO LO KA RENDVANG
FECHA BE VENCINIENTO DEL PRONCTO: NG APARELE
ﬂMKM!WMim&M ESEHE!

4. RETONCION DE MUESTRAS: llaummmmm
3. COWTROL DE PRODUCCION: WO LLEVA. UW(MUEEMKMTE]UWIIW&MW
CUANSO EL TGRATE ESTA CARD, POME MENDS EN SU FORMALA
CONTROL CCNTABILIDAD: OCASIOMALRENTE LLEGA S§ CONTADOR
6. DOCUNEXTOS DE EMBARGUE: MO USA - -
NOTAS DE ENVIO 0 REGISTROS DE ENVIO: MO USA

7. LABORATORIO BE CONTROL: WO TIEME
PRUEBAS ANALITICAS

8. ALMCENANIENTO -

mummunmvmumxmms&m LA DODEGA ESTA EN UMA AREA SENIABIERTA BONDE TIENE
’ mmmvmmummmns

TIMIEVIMEBTMEMIW:MUMMESES

9. COND TRANSPORTA SUS PRODUCTOS: LOS LLEGAK A TRAER

10. EN CASO DE RECHALO
REDIDAS QUE SE TOMAN  DESCARTA LO AFECTADO

11. ETIQUETA:
REGISTRO/LICENCIA
CODIG0S/FECHA DE PRODUCCION '
EWVASE: DE VIDRIO RECIRCIRCULADO DE DIFERENTES TANAZOS, FORMAS Y mum '
TAPON: BE VARIAS CLASES, PLASTICO DE WICARAGUA, TAPOMES DE RADERA, Y LOS ORIGINALES

12, mummmmrmmma.mso:umuczurmaumnusmmsc:susm

13, WIIIMS DE LOS CONSUMIDORES:. A m HA HABINO oums POR EXCESO DE COLORANTE
LO CUAL SUCEDIO CUAMDO ELLA ESTABA AUSENTE-Y AL REGRESAR CORRIGIO EL PROBLEMA
1. EW!PO: BOS OLLAS DE UNOS 50 LITROS CON QUEMADORES DE PROPAND
- EL RESTO ESTA FORMADO O YTENSILIOS DE PLASTICO .
13. BE LOS MUESTRES DEL NIKISTERIO DE SALU® SE ENTERAN DE LOS RESULTADOS: NANIFESTO QUE EL MINSA INSPECCIGNA CAA UNO O 00S
AL PARECER MO CONOCE LOS RESULTADO BE ANALISIS -
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PROGRAMA PARA LA PEDUERA DNBUSTRIA DE ALIPENTES BE NICARAGUA

BATBS GEMERALES

1. WOMORE: IMQUSTRIAS ALIBENTICIAS °MOIA TYMA®
DUENS @ SERENTE: ROSCIBO SAMURIA MONTES :
BIRECCION: COLONIA LAS DRISAS, REST. ARASCH 8 C AL LAGD, 1.5 AL ESTE. CASA B-149 - o

TELEFOMD 664036 3
EBAD BE LA EwPRESA: CINCD AZOS
PRODUCIOS QUE FADRICA: SALSA DS TOMATE, SALSA INGLESA, MOSTAZA, CHILE, VINAGRE ARTIFICIAL,
 SABIRIZANTES DE WINILLA Y FRAMBUESA

PERSONAL EMNPLEARO: 40 OPERMRIGS/ADINISTRACION: 31/
AREA DEL EDTFICIC: 200 K2
VOLOWER 9 PRODUCCION: 200 GALOMES MA »

2. ORIGER DE LA WATERIA PRIMA: YERDURA LOCAL, ESPECIES “DALTIMORE SPICE® COSTA RICA

3. IDENTIFICACION BE LOS PRODUCTOS
COBIFICACION: MINGUMWA -

" REGISTR SAKITARIC:NS APARECE N LA ETIRETA

FECHA DE VENCINIENTE DEL PROSUCTS: W0 TIENE FECHR BE VENCINIENTO
EN CASH DE RECMZSS 0 PROBLEMAS CONMO SE IDENTIFICA EL LSTE: MO PHEDE

4. RETEXCION BE MCESTRAS: SACAM LOTES OUE SONETE & TENPERATURA ANMIENTE Y FURZAM
S. CONTROL D€ PRODUCCION: HO LLEVAK
CONTROL CONTABILIDAD: POR FACTIRAS
a.mnémsls_m
nms-is_amnmmtmm

7. LASORATORIO DE CONTROL: TUVD LASORATORIO PERD LO QUITO POR FALTA BE ESPACIO
mnas HJTII:AS: OCASIDNALNENTE DICEN TOMAR EL PH Y LA TENPERATIRA

- 8. AUMCEMNIEITD
mnemmummvmumrmxmmm LR RATERIA PRIMA ESTA EM LA NISHA AREA BE LLENADO
ammrmxmmnmmvamsmm
TIBI’IIIEVIMIEESTMTE CONOCTDO: NLIIWIFESW

9. mmmmmmns nmumvmm

10, X CAS0 O REDMALO
MEDIMAS QUE SE TONML:  REPORE LAS (NIDABES DEFECTUOSAS
Y BESCARTA LAS QUE ESTAN EX WAL ESTADO
11, ETIQUETA:
. REGISTRO/LICEXCIA: WO TIENE NINGIWO
COBIGOS/FECHA BE PRODUCCION: W0 TIDE
EWVASE: DE VIDRIO Y PLASTICD PARA LOS BE MAYOR CAPACIDAD. REUSAN LAS CAJAS 0€ CARTON
LE PONEN MARCAS PARA IDENTIFICAR EL CONTENIDO
TAPON; USAX LOS ORIGINALES BE LOS RECIPIENTES RECICLADOS

12. OPINIONES DEL PERSONAL PARA MEJORAR €L PROCESO: BICEN TOMARLO EX CUENTA
_xi.’mnm DE LOs COMSUNIDORES: TOMA EN CUENTA LAS SUGERENCIAS CANALIZADAS A TRAVES DE LOS PROVEEDORES
14, EQUIPO: DOS OLLAS METALICAS CON OUEMADORES BAJO CAMPAMA DE- EXTRACCION mm

: NOLING PARA TOMATE Y ARRDI, BALMNIAS

13. DE LOS MUESTREDS DEL WINISTERIO DE SALUD SE ENTERAM DE LOS RESULTADOS: SOLAMENTE REPORTARDN LAS vxsms POR INSPECTORES )
0 L’
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PREGRAMA PARA LA PERUENA INDUSTRIA D€ ALINEXTOS DE NICARAGM

1. MOKDRE: °PRONCTUS 00IA GLABYS®
BUEND @ GERENTE: GLABYS BE LOPEI
EDAD JE LA DXPRESA: ALREDEDOR BE SEIS @ SIETE A2US
PRODUCTOS QUE FABRICA: SALSA DE TOMATE,NOSTAZA, CHILE, SMLSA INGLESA, VINAGRE Y ESENCIAS DE VAINILLA Y FRAMSUESA

PERSONAL EXPLENDS: 12 OPERMRIUS/ABINISTRACION: 7/
851 BEL EDIFICIS: 500 12 WACE WA A70 TENIAN 49 SPERARICS
VOLIWEN B PRSSUCCINN:

2. GRIGEN B LA BATERTA PRINA: VERMRAS LOCALES, ESPECIES I "MLTINRE SPICE™ BE COSTA RICA
3. IDENTIFICACION BE LBS » “J0UCTOS
COMFICACION: KO TIDE
 REGISTRE SMITARIO; TIDE REGISTRO
FECHA DE VENCIRIENTD DEL PRONCT: 08 LD PONEN :
8 CASO 1€ RECHAINS § PROBLENAS CORY SE IDENTIFICA EL LOTE: WD ES POSTALE
4. RETDCION BE MESTRAS: umzsummmusxmmvmm:um
sm:mm.amnummumum '
cum.cmmum:mrm
&. DOCIENTOS DE EPBARDUE
MOTAS: 0 EIVIN O REGISTRGS BE ENVIO:

7. LADORATORIG D€ CONTROL
PRUEMS AMALITICAS: N0 BAY LABORATERID D€ CONTRIL

MEHMMHMYMMIMNMM .
TIENPO_SE VIDA 0E ESTANTE CONOCIDO: ESTIMADD EN TRES A CUATRO MESES

9. CON0 TRANSPORTA SBS PRODUCTOS: VIENEN IITMIIMIBSJMELWYI.ESEAWPRECIO ESPECIAL

10. EN CASQ BE RECHAZS

nmsussm:ummtmusnsmammosumammm

SI ESTA EN WAL ESTADO EN PRESENCIA DE UM INSPECTOR POR RAZOXES FISCALES

11, ETIQUETA:

REGISTRO/LICENCIA: TIEME EL MUMERO DE REGISTRO SANITARIG

COBIGOS/FECHA DE PRODUCCION: MO TIENE CODIGOS, NI FECHA BE PRODUCCION

ENVASE: DE VIDRIO RECICLADO

TAPON: BE PLASTICO FABRICADO EN NICARAGUA

12, OPINIONES DEL PERSONAL PARA NEJORAR EL PROCESO: LA DUEZA MANIFESTD ESTAR AMUENTE A ESCUCHAR LAS
. SUGERENCIAS DE SUS TRADAJADORES
13. OPINIONES DE LOS CONSUNIDORES: CUANDO SE TIENEN SE TOMAN EW CUENTA

14. EQUIPOs INSTALADA DNA OLLA METALICA BE 100 LITROS CON QUENADOR DE PROPAND.
TIENE ASTGNADA U AREA GRANDE PARA AUNENTAR LA PRCOUCCION CON EQUIPO MUEVO
15. 9€ L0S NUESTREDS DEL NINISTERIO DE SALUD SE ENTERMN DE LES RESULTANOS: WORWALKENTE SE ENTERA DE LOS CORENTARICS

JE LOS INSPECTORES DEL MINSA
E
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. 8. SARITARICS 1

8.1 LOCRITACION tA UN LADO DEL AREA DE .PROSUCCIOR
8.2 FECILIDAXS 1
. B.3 JAESK, fOEA Y TGALLAS DSSEDL\!LES :JADGH Y TOALLA DE TELA

8.4 AVISCS : NINGUND




0. SEXITRAI0S

. 0.1 LORLLTRCTON

8.2 FACILIDADES

8.3 JABCY, AGHR Y TOALLAS KSEDMH.ES

8.4 AVISTS

sLOS BE LA CASA

sHIREGHO




FEGERIA AL FRI0204R DE AYLRA A LR PEGUETA INDUSIRIA DE NICARAGUA PROYECTO 1978

SIS R I T I TSI SS IS SIS IS IIRITIIIT TSNS

" I¥EPECCION SASITARIA INJUSTRIA: *CENTRAL®
PAXALERIA
. 1. MERI0 AMLENTE JURGE CARCACHE

1.1 PGLYO, GASES IKDUSTRIMLES Y OTROS CONTANIRAXTES
1.2 CRENASES

1.3 AGUA, BISFEAIBILIGAD

1.4 KOEBOIES E INSECTOS

1.5 ERUIPG Y GRIETES BESCARTAR0S

. 2. DISPOSICIGN GEL ERIFICIO
. 2.1 34D
2.2 TAZATD
+ 2.3 DISPCSICICH DEL ESPACIO
- 2.4 VENTILACIGN
2.5 PROTECCICH CONTRA EMYRADA DE ROCEORES E INSECTOS
2.6 CONTAXIRACIOS AEBIENTAL
2.7 JLUNIRACION
2.8 FLU0 DE TREFICO

. 3. AEER DE PECGULCION
3.1 PISCS Y DRENAIES
"3.2 TECHOS Y TUEERIAS
3.3 PAREDES
3.4 ILIMINACION
“3.5 FACILIDADES BE ASED
3.6 PRESERCIA DE AVISOS

* 4. ECUIPO
§.1 SUPERFICIES EM CONTACTO COM ALIMENTOS

4.2 SUPERFICIES WO EN CONTACTO COM ALIMENTOS
4.3 LOCALITACION

4.8 ACUSULACION DE RESIDUOS

4.5 EQUIPO SIN USD

* 5 PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUJO DE TRAFICO
3.2 BNUAL O AUTGHATICO

" 5.3 DERRANES
3.4 UTERSILIOS

- 3.9 RETIRD e DESECHOS

6. PERSONAL

" 5.1 ROPA
6.2 BORRO _
6.3 BATA 0 DELANTAL
6.4 CERTIFICADD KEDICO

7. AREAS CE NO PRODUCCION

7.1 ALBACENRKIENTO

7.1.1 TANAIO

*7.5.2 PLATAFORMAS O ESTANTERIAS
11,3 TERPERATURA Y HUNEDAD

:FECRA:07/27/89

sPOLVO POR CALLES ALEDAZAS BE TIERRA

sNAY BEMIRO YV FUERA DEL EDIFICIO

sMMICIPAL CON RRCIONARIENTG DE 505 @ TRES DIAS POR SEMAMA
sEL EDIFICIO OCUPA TOEG EL TERREND

sBAY OBJETOS, CAJAS Y UN HORNG GUE #O SE ESTA USANDO

sN0 MUY RECIENTE

:GRAXDE DE UNUS 1000 N2

:UN AREA CENTRAL COR HORNDS PARA PREPARACION Y TRABAJO DEL PRODUCIO °
sABUNDANTE EL ESPACIO MO ES TOTRLMENTE CERRADO

:N0 LO HaY

:POLVOD DE LOS ALREDEDORES

sADECUADA POR LAS PARTES ABIERTAS DE LA CONSTRUCCION

R0 HABIA PRODUCCION DURANTE LA VISITA PERD €L ESPACIO ES GRANDE

sCEREXTO NO HAY DRENAJES

+BE KADERA Y LAKEINA DE DURALITA SE OBSERVA BASTANTE LINPIA

sPARTE DE BLOCX CON REPELLO PERD PINTURA VIEJA

sADECUADA

sM0 HAY CERCA

sNINGUND

H

sVARIAS NEICLADORAS DE DIFEREEES KARCAS Y CAPACIDADES

¢SE OBSERVAN SIN MUCHA LIMPIEZA, LA NESA DE TRABAJO RECUBIERTA DE LAMINA DE T1NC
sDE 1IRC QUE ESTABA GRASIENTA Y DURANTE LA VISITA UKA SEZORA CORTD TKOZ0S

:DE CARNE CRUDA EM LA MESA ’ ’

:SE OBSERVAN CON POLVO

sT000 DENTRO DE UN KISHD RREA

«ND SE OBSERVA .

sMEICLADORAS, YA GUE LA PRODUCCION CAYO DE 22 QUINTALES/DIA & 30 @ POR SEMANA

N0 HABIA mwci:ml AL NOKENTO DE LA VISITA

.
[

sCASUAL

SN0 USAN

sNO USAN

sF1IGIDO POR NINSA

1

$ .
sDENTRO DEL WISHD AREA EX QUE ESTA LA PRODUCCI
sUNOS 300 K2

sHAY PLATAFORNAS Y ESTANTERIAS

sM0 HAY-NINGUN CONTROL MECANICO




® 7.1.4 LI2SES DE BASURA Y OIRDS OBJETOS

8. SARITAIINS
8.1 LESRIIGCION
8.2 FRCILIBADES
8.3 JASN, ASUA Y TCALLAS DESECHARES
8.4 AVISIS
*

1K) SE CISERVAN BASURAS
H

<EN UXA PARTE ALEDAZA A LA IONA BE PRODUCCION
sON CUARTS DE BAZD

sJABCH ¢ TOALLA DE TELA

TNINGUNG




ESESTOIA N PLECPRNA BE KTGDA A LA PEQUETA INOUSTRIA DE NICARAGUA

-

PROYECTO 1978

INSECCIC SaNTIsRTA

INDUSTRIA: *PANABERIA 2°

sFECHA: 07/26/37

PROSUCCIQN £XTRI0R 75 0/ AMOXR 1.5 @ ERPRESA DE 36 Al:

S2A AUTILIADURA CASTELLOR
1. MEBIO ARSIERTE

1.1 PRV, EBSES INDUSTRIALES Y 0T3S CMMIM‘“ES

1.2 IRERAJES
1.3 AGUA, DISCENIBILICAD

1.4 RGEDIRES E INSECTOS

1.5 EQUIPD Y GRIEISS BESCARTARDS

2. DISPUSICICH BEL EDIFICIO
.2.1 E60d

2.2 TRADD

2.3 BISPOSICION BEL ESPACID
2.4 VERTILACION

" 2.5 FROTELCION CONTRA ENTRADA BE RGEBORES € INSECTOS

2.5 CONTRKINACICK ANSIENTAL
2.7 ILUKINACTON
2.8 FLINO CE TRAFICO

3. 6REA DE PRODUCCION
3.1 PISGS Y DRENAJES
3.2 TECKDS Y TUBERIAS
3.3 PAREDES

3.4 ILOKINACIOS
-3.5 FACILIGADES DE ASED
3.6 PRESENCIA DE AVISOS

4. ECUIPD

4.1 SUPERFICIES €X CONTACTO COX ALIMENTOS
4.2 SUPERFICIES RO EM CONTACTO COM ALINENTOS
4.3 LOCALIZACION

4.4 ACURILACION DE RESIDUOS

4.5 EQUIPD SIN USO

- 9 PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUIO DE TRAFICO

5.2 FANUAL O AUTONATICO

3.3 DEFRANES

5.4 UTENSILIOS

9.9 RETIRO PE DESECHIS

b. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 GORRD

6.3 DATA O DELANTAL
8.4 CERTIFICADD HMEDICO

-7, AREAS DE NO PROCUCCION
7.1 ALBACENAMIENTO
* 7-1-1 '“““zo

®0 S0 se ®e S8 eu ‘e ea Be e

sPOLVD DE (AS CALLES ALEBAZAS
:EXISTEN EM EL EDIFICIC Y EM LA CALLE

JRNICIPAL, RACIONADA DOS O TRES VECES POR SEMAMA

<EL EPIFICIO OCUPA TODO EL TERREND Y ES A LA VEZ CASA DE HABITACION
SANTIGU0

$300 M2

sLA I0NA DE PRODUCCION ESTA EN CUARTO SEPARADD

:N0 HAY SISTEBAS MECANICGS DE EXTRACCION PERO

sPARTES SUPERIORES DE LAS PAREDES ESTAN ABIERTAS

sRO HAY .

:POLVOD DE LAS CALLES ALEDAIRS

sUN POCO DEFICIENTE

<MD RABIA PRIDUCCION AL ROMENTO DE LA VISITA

:DE BARRO KO HAY DRENAJES ESPECIALES PARA LAVADD

:DE BADERA Y LANINA

sBE MADERA

sDEFICIENTE

oMY . ~ -

sNINGUNO -t

:

sUNA PASTEADURA, UNA ARTESA PARA MEICLA DE HARIKN, UNA

sMESA DE MDLDED Y UN HORKO BE LADRILLO QUE OPERA CON QUEMADOR DE DIESEL

:LA NESA, UTENSILIOS Y LA ARTESA SE VEM LLENOS DE MARIMA Y KASA SECA
sND PARECE RUE LGS LINPIEN A NEWUDO TIEMEN POLVO
T0D0 ESTA EX LA IGNA DE PRODUCCION )

¢RESTOS BE LA NASA USADA ESTAN EM LA SlPERﬂClE DE LA ARTESA. LA PASTEADGRA

Y LOS UTENSILIOS
tND HAY

NG HABIA PRODUCCION AL NOMENTO DE LA VISITA

sSOLANENTE ES1ABA PRESENTE LA DUEZA

:EHSIW POR RINSA

]

¢

+UN CUARTD SEPARADD SIRVE COMD BOTEGA DE HARINA
sDE UNOS 13 M2

)



% 7.1.2 PLATASGRRAS O ESTAXTERIAS
7.1.3 TERSERATURA ¥ c%ieDAD
7.1.4 LIEAES G€ BASZRA Y JTRIS 08JETOS

-~

8. SAMITARIOS

8.1 LOCH ITACTON

8.2 FACILIPADES

8.3 JKRON, ASUA Y TOALLAS GESECKASLES
8.4 AVISCS

L

sHAY PLATAFORMAS
+SIN COMTROL ARTIFICIAL
:ND SE VE BASURA KI 02]ST0S DESCARTADOS

:KO HAY ESPECIALES, SON LOS WISNOS DE LA CASA
t
H
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ASESCRIA AL PRLCCAMA DE AYUGA A LA FEUYEZA INCUSTRIA DE NICARAGUA

PROYECTO 1974

INSFECCICH SFAITARIA INZUSTRIA: *PAKIF ICADORA
SR JORGE SUIO ESTRELLA®

1. NEDID RASIENTE

1.1 POLVO, GASES INTUSTRIALES Y OTROS CONTAMINAKTES

1.2 DRERAJES

1.3 REU, BISPENIBILIDAD

1.4 ROEICRES E INSECTOS

1.3 EQUIFD Y G2JETCS BESCARTAICS

2. DISPGSICION CEL EDIFICIO
2.1 EDAD

2.2 TANAID

2.3 BISPUSICICH DEL ESPACIO
2.4 VENTILRCIGN

" 2.5 PROTECCIGY CONTRA ENTKACA DE ROEDORES E INSECTOS

2.5 CONTRMINACIGH RNBIENTAL
2.7 LUSINACIOY
2.8 FLING BE TRATICO

3. AREA DE PRODUCCION
3.1 PISOS Y DRENAJES

. 3.2 TECHOS Y TUBERIAS
3.3 PAREDES

. 3.4 JURIRACION
3.3 FACILIDADES DE ASEO
3.5 PRESENCIA DE AVISOS

" 4, EQUIFD
8.1 SUPERFICIES EN CONTACTO CGN ALINENTOS

4.2 SUPERFICIES KO EN CONTACTO CCN ALINENTOS
4.3 LOCALITACION

4.4 ACIMMAACION DE RESIDUDS

4.3 EQUIPO SIN USO

3 PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUJO DE TRAFICO

3.2 NANUAL © RUTGMATICO
5.3 DERRANES

3.4 UTERSILIOS

9.9 RETIRO DE DESECHOS

6. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 GORRD

§.3 BATA 0 DELANTAL
6.4 CERTIFICADD KEDILS

7. ARERS OE KD PRODUCCION
7.1 fLKACENANIENTO

T.1.1 TANAZO
T.1,2 PLATAFORKAS O ESTANTERIAS
T7.1.3 TENPERATURA Y HUXEDAD

sFECHA: 07/21/89

3 .

:SITUADA EN LA CARRETERA AL AEPOPUERTO, CALLE PAVINENTADA

tHAY

sMUMICIPAL SUJETA A RACIONANIENTD

sPOCD PROBLEMA SEBUM LA DUEIA

:ND HAY

$0CUPR UN AREA DENTRO DE UM TERREND DONDE ESTA LA CASA GEL DUEID )
sRECIENTE

SAPROX 700 M2

sCURRTOS SEPARADOS PARA ALMACENANIENTO, PROCESARIENTO DE MASA Y HORNO
sADECUADA

:NO HAY

sEN ESTA 20MA HAY OTRAS INDUSTRIAS Y KUCHO TRAFICO

ADECUADA - -
POCOS TRABAJADORES (4 EM TOTAL ) Y EL ESPACIO ES GRANDE

sADEMAS LA DISPOSICION DE LOS CUARTCS ES SECUEICIAL

:CENENTO SIN DRENAJES _

sCIELO RASD

sDE BLOCK COM REPELLO LISD Y PINTADOS, DONDE ESTA EL RORKO
<ESTAN AHUMADOS Y NO EM BUEN ESTADD

sADECUADA

sND RAY

:NINGUND

:

sPASTEADORA, ARTESA Y UN RORNO DE LADRILLO CON QUEMADOR DE DIESEL
:L0S SARTENES SE VEN MEGROS DEL USO, LA PASTEADORA Y LA

SMESA TIEKEN HARINA PERO ESTABAM EI( USO EN ESE MOMENTO

sTIENEN POLVO

sEN EL CUARTO DE PREPARACION Y EX UM CUARTO DDNGE ESTA EL HORND
sNO SE VEN

]

$

3

sPOCOS TRABAJADORES, KO SE CRUTAN

sNANUAL, SE OBSERVO DESCUIDO EN EL MANEJO DE LA GALLETA

sBOTARON GALLETAS AL SACARLAS DEL HORNO : -

<EX ESE NOMENTO ESTABAM EN USO, NO PUDD OBSERVARSE SI LOS l.lﬂ?lMl ADECUADANENT|
sNG HABIA DESECHOS

sCASUAL

sNO TENIAN

sDELANTAL LOS QUE MAMEJABAN LA NASA MO ASI LOS OPERARIOS DEL HORND
sEXIEI00 POR MINSA

H

' .

sEN B0S CUARTOS SEPARADOS AUNGUE MO HAY ESTRICTA DIVISION DE MATERIA PRINA
1Y PRODUCTC TERMINADD

sUNG DE 50 M2 Y OTRO DE 12 M2

tHAY PLATAFORNAS Y ESTANTERIAS

INO HAY CONTROL DE LAS COKDICIONES




7.1.4 LIECES D2 PASERA Y OTROS OBJETOS +NO SE VE BASURA fUNQUE S1 LUBRICANTES PARA EL ERUIPO

- B. SANITREIOS

8.1 LOSALIZACILH ) :AFUERA DEL AREA GE PRODUCCION Y ALMACERAJE
9.2 FACILIDADES sUN CURRTC DE BAIZO

8.3 JASTY, ASUA Y TOALLAS DESECHABLES +JABON Y TOALLA DE TELA

6.5 RYIS0S :NINGUND

)




v

ASESERIA AL FROSRIMA DE AYULA A LA PEQUSIA lh[dalﬂlﬁ DE NICARRGUA

PROYECTO 1976

INSPECCItN SEITARIA

* 1, NEGIO ANBICEIE

1.1 PGLYD, CASES INDUSTREALES Y OTROS COMTAMIMSHTES

1.2 DRENAJES

1.3 AGUA, DISSCHIBILIDAD

.4 RGEGORES E INSTCTOS

1.5 EQUIFQ Y GBITTOS DESCARTADOS

" 2. DISPOSICION PEL EEIFICIO

“2.1 E6AD

, 2.2 TheAZD

2.3 DISFOSICICY GEL ESPACIO
2.4 VENTILACION

2.5 PROTECLIGN CCNTRA ENTRADA DE RDEDORES E IHSECTOS

2.6 CONTANIRACIGH AMBIEMTAL
* 2.7 TLUKIRACION
2.8 FLUJO DE TRAFICT

" 3. AREM BE PROSYCCION
3.1 PISOS ¥ DREKAJES
3.2 TECKDS Y TUEERIAS
3.3 PAREDES
3.4 TLUMINACION
3.5 FACILIDADES DE ASED
3.6 PRESENCIA DE AVISOS

4. EQUIPD .

4.1 SUPERFICIES EN CGNTACTO cox ALIKEN10S
-4,2 SUPERFICIES KO EN CONTACTS CON ALINENTOS
4.3 LOCALIZACION

4.% ACUMULACIOR DE RESIDUOS

4.5 EGUIPD SIN USO

9 PRACTICA DE LA PRODUCCION
.5.1 FLWJO BE TRAFICO

5.2 NANUAL O AUTOXATICO

5.3 DERRAHES

-5.4 UTENSILIOS

5.5 RETIRD LE LESECHOS

6. PERSONAL

6.1 ROPA

4.2 6ORROD

6.3 BATA O DELANTAL
6.4 CERTIFICADD MeRICO

7. AREAS DE K9 PROTUCCION
7.1 ALMACENAMIENTO

7.1.1 TANAZD
7,1.2 PLATAFORFAS O ESTANTERIAS
7.1.3 TENPERATURA Y HUNEDAD

IX2GSTRIR: “CO°ROEDHAR®
PANADERIA (LOS OPERARIOS S3X LOS DUEI0S

:FECHA: 07/26/8%

:CALLES ALEDAZAS BE TIERRA
:ND HAY DRERAJES EN LA CALLE

. tMUNICIPAL, RACIONADA DOS A TRES VECES POR SENANA

+HAY TERRENOS BALDIOS CERCA
sEL EBIFICIO OCUPA Y00 EL TERREND
3

sVIEJD

:APROXIKADAMENTE 500 M2

¢TRES AREAS GRANDES UNA DE ELLARS DEDICADA A PRODUCCION

:ADECUADA

tND HAY

sPOLVD DEL MEDIO AMBIERTE

<EL EBIFICIO ESTA MUY ABIERIII EN LAS PAREDES CUI( EL TECHO, HAY MUCHA LUT DIURHA
ABECUADO

>

sDE BARRD SIN DRENAJES ESPECIALES

sDE LANINA ¥ KADERA MUY SUCIO

sDE MADERA SIN PINTURA

sSUFICIENTE CON LA LUZ DIURNA

sHAY IMA PILA CERCA

sNINGUXD

3

sUNA PASTEADORA, UNA ARTESA Y UX HORNO DE LADRILLO QUE USA LEIA
sHESA DE TRABAJD SE VE CON HARIKA, LOS SARTENES BASTANTE EXNEGRECIDOS
<HAY POLVO

<EN LA Z0NA DE PRODUCCION

sND HAY

e we o»
'

:D0S OPERARIOS QUE MANEJAN LA MASA Y LA LLEVAR AL HORNO

HANUAL

+POCOS DERRAMES EN EL MANEJO DE LA MASA

sESTABAN EN USO, NO SE PUDO VERIFICAR SI QUEDAN LINPIOS DESPUES
sNO HAY DESECHOS

!

:CASUAL

sNO USAN

sNO USAN .

sEXIGID0 POR MINSA :

1

' .
sEN EL PRINZR CUARTD SE ATIENDE AL PUBLICO PARA VENTA DEL PAN

<EN LA I0MA DE PRODUCCION ESTA LA MAYOR PARTE DEL PRODUCTO TERNIMALO Y EN UNA
<10NA ALEDAIA AL INTERIOR DE LA FABRICA SE BUARDA LA MATERIA PRIMA

_ UMD 8 N2 DESTINALOS A BODEGAJE

tHAY PLATAFORNAS ¥ ESTANTERIAS
$NO HAY NINGUN TIPD DE CONTROL, SERA SEGUM ESTE EL CLINA




36

7.1.4 LIBRES LE EAZ:R3 Y OTROS DBIETOS sNO HAY BASURA

8. SANITARIOS . ' : :

8.1 LOCALIIRCION <EX EL IKTERIOR DE LA FABRICA
5.2 FECILIDABSS <UN CUARTO DE BAID

8.3 JLSON, AGUA Y TORLLAS DESECHARLES sJABON Y TOALLA BE TELA

8.4 AVISOS sNINGUND




7.1.1 TAMAZO
.7.1.2 PLATAFCRAS 0 ESTANTERIAS
7.1.3 TONCERATURA Y HUNEDAD
7.1.4 LIBRES CE BASU2A Y OTRGS ORJETOS

8. SANITARIOS

8.1 LCCALT2ACICN

8.2 TACILIGADES

8.3 JAEON, AGUA Y TCALLAS DESECHAELES
- 8.4 AVISOS

:UNOS 30 N2 DESTINADOS A SODEGAJE, EL EDIFIO0 NO TIENE PAREDES DE SEPARACION
+HAY PLATAFORRAS Y ESTANTERIAS

:NO HAY CONTROL ARTIFICIAL DEL MEDIO ANBIENTE

tLIBRE DE BASURA

H

sEN LA PARTE DE ADELANTE DOS CUARTOS, QUE FUERON TECHADOS POR SUSERENCIA
+DEL KINISTERIO DE SALUD

:JABON Y TOALLAS DE TELA

sKIRGUND




RSESCRIA & PROSQRANA T AVVEA A LA PEQUEIR INJUSTRIA DE NICARRSUA
“ Sl:::’.::::::‘.:::::z::‘-::::‘: .... t by 2 3
INSPELCICN SRATTARIA INDUSTRIA: *PRNADERIA FECHA:

EN PULPERIA®

* 1. REMO AIIENTE . .

PROYECTO 1978

1.1 FOLVD, GASES IMBUSTRIALES Y OTROS CONTAMIRANTES :CALLES ALEDAZAS DE TIERRA

1.2 DREKAJES
1.3 ACUA, DISFONIBILIDAD
1.4 ROELCYES E IMSECTCS
1.5 EGGIFC Y GBJETOS EESCARTAMGS

2. DISPCSICION DEL EDIFICIO
2.1 EMRD

2.2 TAHATD

2.3 DISPOSICICY DEL ESPACIO
7 2.4 VENTILACION

2.5 PROTECCION CONTRA EXTE22A DE ROSDORES E INSECTOS

2.6 CONTANINACICH AMBIENTAL
T 2.7 ILUMIRACION
2.8 FLUJ] CE TRAFICO

" 3. ARFA GE PRODUCCION
. 3.1 PISO3 Y DRENAJES
3.2 TECHDS Y TURERIAS
3.3 PAREDES
. 3.4 ILUNINACION
3.5 FACILIDALES DE ASEO
3.6 PRESENCIA DE AVISOS ~

4. EQUIPG .
4.1 SUPERFICIES EN CONTACTD CON ALTNENTOS

- 4.2 SUPERFICIES KO EN CONTACIO CON ALTNENTOS
4.3 LOCALTIACTON
4.4 ACUMULRCION DE RESIDUOS
4.5 EQUIPO SIN USO

'S PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUO DE TRAFICO

5.2 NANUAL O RUTOMATICO
5.3 BERRAAES

3.4 UTERSILIOS

. 9.5 RETIRD DE DESECHOS

6. PERSORAL
- 6.1 ROPA
6.2 6ORROD.
6.3 BATA O DELANTAL
8.4 CERTIFICADD HEDICO

7. AREAS DE ¥0 PRODUCCION
1.1 ALRACENAIENTO
1.1.1 TamA10
. 1.1.2 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS
, 1.1.3 TENPERATURA Y HUNEDAD
7.1.4 LIBRES DE BASURA Y OTROS OBJETOS'

sHAY
sRUNICIPAL RACIONABA CADA DOS O TRES BIAS
sLA DUEIA MANIFIESTA FUNIGAR CON FRECUENCIA

~ tBASTANTES OBJETOS GUE FORMAN PARTE DE LA VENTA DE LA PULPERIA

H

SRECIENTE

sUKOS 25 12 DESTINADDS A LA PANADERIA

MUY AJUSTADD AUM PRRA LA PEQUETA PRODUCCION DE & Q/SEMANA

sADECUADR, EL AREA AUNQUE APARTE MO CUENTA COM PARERES

<KD HAY

sPOLVD DE LOS ALREDEDORES

sADECUADA A

sHUY ESCASD EL ESPACIO, LA CASA €S DE RABITACION ¥ A LA VEZ URA PAPERIA

sPIS0 BE LADRILLOS DE CEMENTO SIN DRENAJES

-3TECH) DE MASERA Y LANIKA SIN CIELO RASO

sDE HLOCK REPELLADO CON PINTURA
sADECUADA

:NQ HAY

sHINGIND

:SNOWES!&PRGMINYMMDEHSW'SGH“BEW'

. sAL FORENTO DE LA VISITA SE ESTABA TRABAJANDO Y ESTABAN COX HARINA

:NO SE VEIA POLVD PERG HAY DEMASIADD MATERIAL ACUMULADO
sEN EL AREA DE PRODUCCION ‘

sNO HAY '

:ND HAY

H

: _

-:MUY ACUMIXADO TODO EN UM AREA PEQUEZA

SHAKUAL

sNO SE OBSERVD DESCUIDO EM EL MANEJO DE LA MASA

EN USD AL MOMENTO DE LA VISITA, NO SE PUDO CONSTATAR
sS1 LOS LINPIAN ADECUADANENTE

sPOCOS DESECHOS DEL PROCESD
s

3

sCASUAL

N0 USA

sDELANTAL

sEXIGIDO POR KINSA

H

s

$EN EL NISHD AMBIENTE Y JUNTO A DTROS MATERIALES DE-LA PULPERIA COMD GRANOS -
D€ UNOS 8 2
sPLATAFORNAS

sHU HAY CONTROL ARTIFICIAL
sLIBRES DE BASURA




8.0 LS MLIIRLION

8.2 FACILIBADES

@ § JARDN, AGUA Y TCALLAS DESECRABLES
8.4 AVISOS

B. SARITARIDS

* 8.1 LOCALIZACION
5.2 FACILIDADES
8.3 JiBGI, ASUA Y TOALLAS DESECHASLES
8.4 AVISO0S

t Q0

10S BE LR CASA

sNINGUXD




SOASESOPIR AL PRCiRMA DE ATUTA A LA PEQUEZA INGUSTRIA DE IICAMGUG

PROVECTO 1978

IISPEECIO! SANIIMIA

~1. KEDIO AMBIEMTE

1.1 PCLVD, BASES INGOSTRIALES Y OTROS CONTAMINANTES

1.3 R6tA, DISPORIBILIOAD
1.4 ROSGORES E INSECTOS

1.5 EQUIPO ¥ OBJETOS DESCARTANS

" 2. DISFOSICION DEL EBIFICIO
‘2.1 EDAD
2.2 TAXAIO

" 2.3 DISPUSICION PEL ESPACIO
‘2.4 VENTILACION

2.5 PROTECCION CONTRA ENTRADA DE ROEDORES E INSECTOS

. 2.6 CONTAMINACION AMBIEWIAL
2.7 ILUNIRACION
2.8 FLUJO DE TRAFICO

"3. AKEA BE PRODUCCION
3.1 PISDS Y DSENAJES
3.2 TECKOS Y TUBERIAS
3.3 PAREGES
3.4 ILUNINACION

3.5 FACILIDADES DE ASED
3.5 PRESENCIA DE AVISOS

. & EQUIPO
4.1 SUPERFICIES EN CONTACTO CON ALINENTOS
4.2 SUPERFICIES NO EN CORTACTO CON ALIMENTOS
4.3 LOCALTZRCION

, &4 ACUKULACION DE RiSl”UDS
4.5 EQUIPD Sll Uso

5 PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUJO DE TRAFICO
. 5.2 NAKUAL O AUTONATICO
" 5,3 DERRAKES
S.4 UTENSILIOS ~
5.5 RETIRO DE DESECHOS

b. PERSONAL
6.1 ROPA

6.2 GORRO
6.3 BAT4 O DELANTAL

....... zx = r==z3w =wzzz=zx

INDUSTRIA: "PRODUCTOS GLADYS: FECHR 07724189

tLA CALLE KO TIENE PRYIVENTD, HAY POLVO

sLA CALLE MO TIENE DENQJES , LA PLANTA SU LOS TIENE

sPUNICIPAL CON CORTES PROCRANADOS

sLAS 10:AS VECINAS TIEKEN CANPU ABIERTO

sLA DUEZA MANIFIESTA TENER PROBLENAS CON RATONES AUNQUE DICEN TENTR
sFUNIGACIONES PERIODICAS

+EN LAS POCAS AREAS NO OCUPADAS POR LA CONSTRUCCION, SE ENCUENTRAN ALGUMDS
:0BJETCS DESCARTADOS

sRECIENTE, EL EDIFICIO FUE CONSTRUIDD A PROPOSITO PARA ESTA INDUSIRIA
tAPROXIMADARENTE UROS 400 N2

$ADECUADD, AREAS SEPARADAS SEGUN LA OPERACION QUE SE EFECTUA

sPAREDES CON BLOCK PERFGRAQO EN LA PARTE SUPERIOR

sDE TODAS FORNAS EN LR PARTE DE PROCESO ES KUY CALIENTE POR €L CLIMA

:h0 HAY PROTECCION ABSGLUTA CONTRA INSECTOS Y ROEDORES

KD SE OBSERVD BASURA NI DERRAMES - ’

sDEFICIENTE, PARTE DE LA LUI PROVIEME DE LOS BLOCKS PEPFORADOS

<D HABIA PRODUCCION DURANTE'LA VISITA PERD PARECE PABER SUFICIENTE ESPACID
sPARA UNA PRODUCCION PEOUZIA

sCEMENTO SIN FACILIDAGES DE DRENAJE NI PISO CON INCLINACION PARA LAVALD
:MADERA Y LARIKA _

sDE BLOCK CON REPELLO SIR PINTURA, LA SUPERFICIE ND ESTA TOTALMENTE SUAVIZADA
sREGULAR LEPERIA INCREMENTARSE

<ND HAY EN EL NISHO LUGAR -

:NINGUND

sCONSTA DE DOS OLLAS DE 100 L CADA (RIA CON DUEMADCRES DE PROPAXO

sDE METAL QUE SE LAVAN CON JABON, WO SE DESINFECTAN

sPATAS DE LOS OUEMALORES, MESAS DE MADERA, SIN LIMPIEZA ADICIGRAL

sEN UN CUARTO SEPARALD, PERO CON OTRAS AREAS PLANIFICADAS PARA UMA EXPANSION
<FUTURA, EN ESTE MOMENTO SIRVEN PARA ALMACENAR ENVASE

sN0 SE CBSERVD

+ND HAY EQUIPO SIN USD

:ND ESTABAN TRABAJANED CUANDD SE VISITO

s IDEN

sHANUAL

:N0 ESTABAN TRABAJANDD CUANDD SE VISITO

:OLLAS DE PLASTICO, CUCHAROWES DE MADERA PARA AGITAR EL PRODUCTO

.NO ESTABAN TRABAJANDO CUANDO SE VISITO

:MCTER!ORI'IENTE 40 OBRERDS AHORA SOLO HAY 7
sCASUAL

$NO USAN GORROS ]
sEL PERSONAL OUE LAVA LDS EXVASES ESTABA CON DELM‘U\L




6.4 CERTIFICADO MEDICO :L0 EXI6E EL RIKISTERID DE SALUD

7. AREAS DE NO PROCUTCICA :
+7.1 ALKACTRAMIEXTO <UNA BSEEGA DE MATERIA PRIMA, ENVASES QUE SE DBSERVA DESCUIDADA
7.1.1 14A10 <APROTIMADARENTE 20 12
7.1.2 PLATAFORKAS O ESTRNTERIAS +ALEUSAS PLATAFORMAS, INSUFICIENTES, ACUNULACION SIK ESPACIDS LIBRES
. :LIGRES PARA VENTILACION ~
7.1.3 TEFERATURA Y HUMEDAD «LA DEL MEGIO ANBIENTE BE LA REGIOM, CALTEWE Y HUMEDA
7.1.4 LIBPES € BASUSA Y OTROS DBJETCS <HAY DRJETOS BE DIVERSAS CLASES ER LA BOGEGA
<DTRG I0NA DEL AREA DE PRODUCCION ESTA SIENDD UTILIZADA PARA ALMACENAR
sERVASE
8. SAXITFRICS :BEFICIENTES, AUNQUE ESTABAN STENDO CONSTRUIDOS VESTIDORES WUEVDS -
<Y UN COMEDOR PARA EL PERSONAL, LA CRISIS ECONGNICA BETUVD LA CONSTRUCCION
8.1 LGCALIZACION <AFUERA EEL AREA DE TRASAJO
* 8.2 FACILIDADES - sDOS BAIUS -
*@.3 JEEGH, AGUA Y TOA'LAS DESECHABLES :JABOY Y AGUA, KO HAY TOALLAS DESE!
8.4 AVISGS sNO HAY .

° %0




. RSESERIA AL FiiCRANA DE MIJDA f LA PEQUEZA INDUSTRIA DE NICARASUA

3

PROYECTO 1976

IRSPRCCION SAHITIARIA

" 1, REDIO RMBIENTE

1.1 POLYVD, 6ASES INXISTRIALES Y OTROS CONTANINANTES

1.2 REAIES )

1.3 A5UA, BISP2UIRILIDAD :
© 4 ROSDGRES € IRECTOS . .
1.5 EQUIPD ¥ 02J" 705 DESCRRTADOS

2. DISPOSICION DEL EDIFICIO
- 2.1 EBAD
- 2.2 TRMATD
2.3 DISPOSICION DEL ESPACIO
2.4 VERTILACIGN

" 7.5 PROTECCICY COMTRA ENTRADA DE ROEDORES E INSECTGS

2.5 CONTARDACICN AHBIENTAL
- 2.7 TLUNIRACION
2.8 FLUI0 BE TRAFICO

3. ARER Dt PRODUCCIGN

- 3.1 PISOS Y DRENAJES
3.2 TECHIS Y TUEERIAS

- 3.3 PPREDES

- 3.4 ILUSINACION

3.5 FACILIDADES DE ASEOC
3.6 PRESEHCIA DE AVISOS

4. EQUIPD

4.1 SUPERFICIES EN COHTACTO CON ALIMENTOS
4.2 SUPERFICIES KD EX CONTACTO CON Mll’-ﬂlTOS
4.3 LOCALIZACTON

4.4 ACUAULACION DE RESIDUOS
4.5 EGUIPO SIN USO0

3 PRACTICA DE LA PRODUCCION
3.1 FLUIG DE TRAFICO

5.2 HAXUAL O AUTORATICO
5.3 DERRANES

5.4 UTEKSILIOS

5.5 RETIRO DE DESECHOS

6. PERSDRAL

6.1 ROPA

6.2 6ORRD

6.3 BATA 0 DELANTAL

+ 4.4 CERTIFICADD MERICO

1. AREAS DE NO PRODUCCION

INDUSTRIA: PRODUCTOS WILDA -FECHA:  07/21/89

§
H
' :
LA CALLE %D TIENE PAVINENTO, HAY POLVO

LA CALLE TIENE DRENAJES

sHUNICIPAL CCN CORTES PROGRANAROS

sHANIFIESTAN REMLIZAR FUMIGACITUES PERIODICAS

tLA INDUSTRIA ESTA INSTALADA EX UNA CASA HABITADA

X0 ES RECIEXTE, KO ES ADECUADD PARA EL USO QUE SE LE DA
APROXINADANENTE UNCS 75 M2

APRETADO, PRODUCCION Y ENVASE EN LA MJSKA RABITACION
.VEI!MS CON CEDAZ0

s @0 se 0 s oo

'llll HAY PROTECCION ARSOLUTA COXTRA INSECTOS Y mmfs

$NO SE OBSERVO BASURA NI DERRAHES

:DEFICIENTE PROVIENE DE LOS BLOCKS PERFORADOS

sNO HABIA PRODUCCION AL MOMENTO DE LA VISITA PERO SE OBSERVA INSUFICIEXTE
:ESPAC!B PARA LA PRODUCCION GUE TIENEN

¢DE BLOCK COM REPELLO PINTADO PERD WO RECIEITE
tREGULAR DEBERIA INCREMNENTARSE

- sHAY UKA PILETA EN .A HABITACION, PERO SIN JABON NI DESINFECTANTE

sNINGUND

:CONSTA BE 005 CLLAS DE 100 L CADA UNA COM QUENADORES DE PROPANO

sDE METAL GUE SE LAVAX CON JABDN, HO SE BESINFECTAN, BASES DE LGS QUEMADCRES
:HESAS DE MADERA, SIN LINPIEIA ADICIONAL

SEN UN ETTREND DEL CUARTC. TIENE UN EXTRACTOR DE GASES MECANICO

"sEN SU PARTE SUPERIOR

sSE OBSERVO RECIPIENTES DE PLASTICO CON PRODUCTO PENDIENTE DE EXVASARSE
:ND SE DBSERVD

:N0 HAY EQUIPD SIN USO

$ : .

sK0 ESTABAN TRABAJANDO CUANDO SE VISITO

<10EN

sHANUAL

:KO ESTABAN TRABAJANDO CUANDO SE VISITO

:0LLAS DE PLASTICO, CUCHARONES DE MADERA PARA AGITAR EL PRODUCTD

sNO ESTABAN TRABAJANDO CUANDO SE VISITO

H

1SOLO TRES OPERARIOS

sCASUAL

sK0 USAN GORROS

140 USAN DELANTAL .

sL0 EXI6E EL WINISTERIO DE SALUD . -
: h

1




‘7.1 AUMRCERARIENTA

-7.4.1 TR0
7.1.2 PLATAFORMAS 0 ESIANTZRIAS

1.1.3 TEXPERATURA Y HUREDAD
7.1.8 LIRRES DE BASURA Y OTROS OBJETOS

8. SAMITARIOS

*8.1 LOCPLITACICN

8.2 FACILILAGES
* 8.3 JABON, AGUA Y TOALLAS GESECHABLES
‘8.4 AYISDS

3

Gaq

:UNA BOSEGA PARA PPOSUCTO TERMINADO, MATERIA PRIMA EN OTKO ESPACIO,
:Y ENVASES EN EL PATIO

:APROLIFADANENTE & M2

:ALGUNAS PLATAFORNAS, PERG MO SUFICIENTES

:LIBRES PARA VENTILACION

sLA DEL MEDIO ANBIENTE DE LA REGION, CALIENTE Y HUNEDA

:HAY OBJETOS DE DIVERSAS CLASES EM LA BODEGA

DEFICIENTES

:AFUERA DEL AREA DE TRASAJO

+UN BAID

:JABON Y AGUA, NO HAY TOALLAS DESECHABLES
thD HAY ’




" JHSPECCIGN SANITASIA

ASESORIA AL FEGZRANA DE AYURR A LA PEGUEZA INDUSTRIA DE WICARAGUA

PROYECTO 1978

rogE ==

. 1. HEDIO GRBIENTE

§.1 POLVD, BASES JESUGTRIALES Y OTROS CONTAMINANTES

1.2 DRERAJES

1.3 ASUR, BISPONIBILIDAD

1.4 POEDORES £ 1%SECTOS

1.5 EQUIPD Y 0RJETDS DESCARTAROS

- 2. DISPOSICION Pl EGIFICID

2.1 EDAD

2.2 YhKAIO

2.3 DISPOSICICH LEL ESPACID

2.4 VENTILACION

2.5 PROTECCIO= CONTRR ENTRADA Bt ROEDDRES E INSECTOS

2,8 CONTARINACIGH AMBIENTAL
2.7 TLUSINACION

2.8 FLINO DE TRAFICO

3. AREA DE PROGUCCION
3.1 PISOS ¥ DRENAJES

3.2 TECHOS Y TUBERIAS
3.3 PAREDES

3.4 JLURINACION

3.5 FACILIDADES DE ASED
3.5 PRESENCIA UE AVISOS

4. EQUIPD

" 4.1 SUPERFICIES EN CONTACTO CON ALINENTOS

4.2 SUPERFICIES NO ER CONTACTO CON ALINENTOS
4.3 LOCALIZRCION

4.4 ACIHRACLION DE RESIDUDS
4.5 EQUIPD SIN USC

9 PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUJID DE TRAFICE

5.2 NANUAL O AUTCNATICO
3.3 DERRAKES

5.4 UTERSILICS

9.5 RETIRD DE DESECHOS

b. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 6ORRO

6.3 BATA O DELANTAL
b.4 CERTIFICADD nEDICO

7. AREAS DE KO PROSUCCION

IKOUSTRIA: “DONA COCD*

FECHA:  07/25/89

“sLAS CALLZS ALEOANA SOK DE TIERRA

" s8I LOS HAY

SMUNICIPAL, RACIONADA BOS VECES POR SEMANA

sTERREXOS BALDIOS VECINOS

xMSIMTES OBJETDS VARIOS INCLUYENDG VENICULDS

H

sRECIENTE

s6RANDE, ES UMA ESTROCTURA TIPD GALERA ABIERTA Y CERRADO
sPOR TRES LOSTADOS, APROIINAJARENTE UNOS 400 N2

’ -
tYA QUE €S ABIERTO LA Z0MA BE PRODUCCION, ENVASE Y LAVADO
:DE ENVASE SE ENCUENTRAN BIEN DEFINIDAS

:STENDO ABIERTO ES COMPLETA

sPRACTICARENTE NINGUNA

:POLVD DE LOS ALREDEDORES

sLA LUZ NATURAL ES ABUKDAHTE

sSOLABENTE ESTABAN LAVANDO AL NONENTO DE LA VISITA

sCEMENTO LISO, SE OBSERVA LA EXISTENCIA DE DRENAJES APROPIADOS

sPARA EFECTUAR LAVADOS CON MANGUERA Y ABUNDANTE ASUA

sEL VELHD ES ALTO BE VIGAS NETALICAS Y LAMINA DE 1INC, NO HAY TUBERIAS
:DE LAMINA SIN PINTURA, CON UNA PARTE DE BLOCK

sABUNDANTE

tHAY UNA PILA EN EL AREA DE PRODUCCION

sNO RAY

sLINPIAS AUNGUE SE LINPIAN SOLO CON JABO

sSUCIAS Y DXIDADAS, MESAS DE MADERA Y UTENSILIOS DE MADERA PARA AGITAR
sEL EQUIPD CONSTA DE UN HOLINO ABANDONADC PARA TOMATE Y ARROZ

:D0S OLLAS DE 200 LITRGS CON SUS QUEMADORES DE PROPAKQ Y UN LLENADOR
sDE ACERQ INOIIDABLE PROVENIENTE DE LA INDUSTRIA LACTEA

KO HABIA PRODUCCION AL MONENTO DE LA VISITA

sHAY UN NOLINO Y DTROS DBJETOS ABANDONADAS

L .

sNO HABIA PROGUCCION AL NOMENTO DE LA VISITA

g |

tNINGUND

sLAS CBRERAS DEDICADAS AL LAVADO DE ENVASE DE VKDMO ESTABAN CON DELANTAL

EXIGID0 POR €L KINISTERID DE *SALUD

d




§ ALEACENARIENTO

1.4 1A

.1.2 PLATAFOREAS O ESTANTERIAS

.1.3 TEXSERATUSA Y HUNEDAD

L. l LIBRES DE BASURA Y OTROS OBJETOS

. 1
"1
1
1
1.
8. SAMITARICS
8.1 LOCALLZACION
8.2 FACILIDADES
8.3 JA0%, AGUA Y TOALLAS DESECHABLES

8.4 AVISOS
-3

G6

<DADO OUE TODA LA FABRICA ESTA CONTENIDO DENTRO DE LA BALERA YA RENCIONADA
:TANGIEN SIRVE DE BCDEGA PARA MATERIA PRIMA, PRODUCTO TERMINADO ¥ ENVASE
¢RECIRCULADO ’

:DENTRO DE LA GALERA ER DOS CUARTOS PEQUENDS
sAGUA Y JABON
:NINSUNO




INSPECCIOW SANITARIA

“PSESORIA AL P333264A DE AYUDA A LA PEOUETA INDUSTRIA DE NICARAGUA

PROYECTO 1978

1. FNEDIQ RNGIEKTE

1.1 POLVD, EASES INDUSTRIALES Y OQTROS CONTAMINANTES

1.2 DRENAJES
1.3 ABUA, DISPONIBILIDAD
1.4 ROEDDIES E 1NSECTOS

1.5 EQUIPG Y ORJETOS DESCARTADIS

"2, PISOOSICICH DEL EDIFICIO
2.1 E38D
(2.2 TARAR

2.3 DISPCSICION BEL ESPACIO
2.4 VENTILACION

2.5 PROTECCICN CCNTRA ENTRADA BE POZDORES E INSECTOS
2.5 CONTANIKECION AMBIERTAL

2.7 ILRMIRACIGN

2.8 FLINO LE TRAFICO

3. ARER DE PRODUCCION

3.1 PISOS Y DAENAJES

-3.2 TECHDS Y TUBERIAS

3.3 PAREDES
3.4 TLUNINACION

- 3.9 FACILIDADES DE ASEQ

3.6 PRESENCIA DE AVISOS

4. EQUIPD

4.1 SUPERFICIES EX CONTACTD CON ALIMENTOS
4.2 SUPERTICIES KO EN CONTACTO CON ALIMENTOS
4.3 LOCALIIACION

4.4 ACUKULACION DE RESIDUOS
4.5 EQUIPD SIN USO

5 PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUJO DE TRAFICO '
5.2 HANUAL O AUTONATICO
5.3 DERRANES

5.4 UTENSILIOS
3.3 RETIRO DE DESECHOS

6. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 GORRO

6.3 SATA O DELANTAL
6.4 CERTIFICADO NEDICO

7. AREAS DE N0’ PROCUCCION
7.1 ALMACENAKIENTO

INDUSTRIA: °DONA TINA®

FECHA:  07/25/89

sLA FABRICA ESTA EN UN BARRID RESIDENCIAL CON CALLES PAVINENTADAS

<EN LA FABRICA Y EN LA COLONIA'

sNUNICIPAL, PACIONADA DOS 0 TRES VECES POR SEMANA

sEL GERENTE BANIFIESTA FUNIBAR UNA VEI CADA BOS MESES

sLR CONSTRUCCION NO DEJA ESPACIOS VACIOS, CASI NO HAY LUBAR PARA LAS COSAS

sRECIENTE
sUROS 250 12

' :YA QUE ES UNA CASA RESIDENCIAL HAY OPERACIONES SEPARADAS POR CUARTO

MUY POCR, LA FASRICR ES MUY CERRADA Y EL IECRD €5 BAJD

sHD PRECOUCIGN’ES ESPECIALES

'l’EFlClERTE

sPROSLENATICO, LA FABRICA ESTABA EN INTENSA ACTIVIDAD Y HABIA PROBLEMAS DE
sDESPLATRRIENTO

sP1S0 DE CEMENTO SIN FACILIDADES DE LAVADO COM AGUA ABUNDANTE
:CIELO RASO DE MADERA Y MUY BAJO, WO HAY TUBERIAS ADICIONALES
sDE REPELLD LI5S0 PESD COX PINTURA VIEJA

sDEFICIENTE

sN0 HAY

sNO HAY

SR

:T0D0 EL EQUIPC ESTABA EN USO AL MOMENTO DE LA VISITA

:N0 SE LINPIAN CON FRECUTNCIA

sEL EL AREA DE PROMXCION, DOS OLLAS DE 100 LITROS BAJD UMA

. CAYPANA DE EXTRACCION NECANICA

sHAY POCOS DEPRANES DEL PROCESO
N0 HAY

SINTENSO , SE CPUTA EL PRCBUCTO ENVASADD CON EL QUE ESTA EN FROCESD

SHANUML . )

:POCOS, SIN EXBAKGD EL ENVASADD ES MANUAL Y EN BOTELLAS DE BOCA ANGOSTA,

L0S DERRANES AL LADO DE LAS BOTELLAS SOM LINPIADOS COX UN TRAPD

sDE PLASTICO EX SU MAYORIA COMO TAKICES Y RECIPIENTES. HAY TODD UNA GAMR DE
PALETAS DE MADERA QUE SE USAN PARA AGITAR -

sNO HAY DESECHDS, EL TOMATE Y EL ARROI SON MOLIDOS EN LA MISMA FABRICA EN UN
1CUARTO SEPARADO

H

sCASUAL

Om ““'

1S0LO LA JEFA DE PRODUCCION llEVAM BATA

<EXIGID0 POR EL MINISTERIO DE SALUD

: .

TR . ,
sEN LA NISHA HABITACION DEL LLENADD ESTA LA PATERIA PRIMA CONSISTENTE EN




7.1.1 TARAZD

7.1.2 PLATAFOR®AS O ESTANTERIAS

7.1.3 TCPERATURA ¥ EARREPSD

7.1.8 LISRES BE BASURA Y OTROS 03JETOS

8. SARITARIOS

8.1 LOCALIZACION

* 8.2 FRCILIEADES

8.3 JASON, ASUA Y TOALLAS DESECHABLES
.

G3

:EéPEClES COLORANTES Y SACOS DE ARROZ Y ATUCAR, EL ACIDO ACETICO EX TGRELES
<DE ACERD INOXIDABLE DE BAJA CALIDAD.HAY ABARROTAMIENTO DE ENVASE PARA LAVAR
1

<PEQUEND Y FALTA ESPACIO

sHAY ESTANTERIAS

+X0 HAY FACILIDADES DE REFRIGERACION, SE MWANTIENE CALIENTE Y HUNEDO

<N HAY OBJETOS DESCARTADOS

1

1

<EN LA PARTE DE ATRAS DE LA CASA DOS CUARTOS PEGUENOS

$JABON Y AGUA

H
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PROYECTO 1974

T e

XL : $ 3

IXSPECCION SAXITARIA

SALSAS
§. REDIC ANMBIERTE

f.1 PGLY0, GASES INDUSTRIALES Y OTROS CONTANINANTES

1.2 DRENAJES

1.3 AGUA, RISPONIBILIRAD

1.4 ROSBOSES £ INSECTIS

1.3 EQUIPD Y DRJETOS BESCARTADDS

2. DISPUSICICN DeL ERIFICIO
2.1 EDAD

2.2 TABAZD

2.3 DISPOSICION GEL ESPACID

2.4 VENTILACION

2.3 PROTECCION CONTRA ENTRADA DE ROEDGRES E INSECTOS

2.b CONTANINACI ANBIENTAL
2.7 TLUNINACION
2.8 FLUJD DE TRAFICO

3. AREA DE PRODUCCION

- 3.1 PI50S Y DREMAJES

3.2 TECHOS Y TUSERIRS

3.3 PAREDES

3.4 ILIMINACION

: 3.3 FACILIDADES DE ASED
3.6 PRESERCIA DE AVISOS

5. EQUIPD _
2.1 SUPERFICIES EN CCNTACTO CON ALINENTOS

4.2 SUPERFICIES NO EN CONTACTO CON ALINENTDS
4.3 LOCALIIACION

4.4 ACUNULACIGN DE RESIDUOS

4.5 EQUIPD SIN UiSO

5 PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUIG DE TRAFICO

9.2 KaNUML O AUTONATICO
3.3 DERRANES

3.4 UTERSIL10S
5.9 RETIRD DE DESECHOS

&. PERSONAL

4.1 RGPA

6.2 SORRO

4.3 DATA O DELANTAL
6.4 CERTIFICADO MEDICO

7. AREAS DE M0 PRODUCCION
7.1 ALMACENANIENTO

2.1.1 TARAID

INOUSIRIA: °LA COCINERA®

<FECHA: 07/25/89
3

: )
:POLVO, LAS CALLES ALEDANAS SON BE TIERRA

:AL PARECER KO HAY EN LA CALLE Y LA CASA TIENE PARTE DEL PISO DE TIERRA
SMUNICIPAL, RACIONADA DOS VECES POR SEMANA

sHAY PERO LA DUSKA DICE FUNIGAR CON FRECUENCIA

tMUCHOS UBJETOS DESCARTADOS EW EL PASILLO

:

:NO KUY RECIENTE

sPEQUEND UNODS 75 %2 :

sAPRETADO SOLO UM AREA DE PRODUCCION Y LLENADO, LN AREA DE LAVADD
:¥ UNA BODEGA

tESCASA EN EL ARER DE PRODUCCION .

:ND HAY

sPOLVD BE LAS CALLES ALEDANAS

sDEFICIENTE ER EL RREA DE PRODUCCION, LAS OTRAS SON ABIERTAS

tNO HAY PROBLENA POR EL WUMERD PEQUENO DE GPERARIOS

sCEMENTO SIN KINSUN DRENAJE NI FACSLIDADES DE AGUA

sTECHO LE NADERA Y LANINA KUY BAJO AUNQUE SE VE LINPIO

sDE BLOCK COK REPELLO LISO PERD SIN PINTURA RECIENTE

:DEFICIENTE

N0 HAY

sHINGUND oo

sSE LAVAK CON JAZON PERD KD SE DESINFECTAN. LOS ENVASES RECICLABOS SON
sLAVADOS CON JABON, DESINFECTADOS CON CLORD Y SE LES PASA AGUA CALIENTE
:L0S TAPONES 50N LAVADOS PERD USAN ALGUNOS HECHOS DE MADERA

+D0S OLLAS DE CINCUENTA LITROS , RECIPIENTES DE PLASTICO
sKUY ESCASO
sNO HAY

3

<KUY POCOS OPEPARIOS PERD SI AUMENTA LA PRODUCCION ESTAN ESCA!}OS DE £SPACID
sHANUAL

sLA OPERARIA BEL LLENADG NANUAL PARECIA MUY DUCHA EN SU OFICIO PERO L0S
sDERRAMES QUE TIERE LOS LIFPIA COR UN TRAPD

<DE PLASTICO CON EXCEPCION DE LAS PALEYAS DE MADERA PARA ABITACION

|

23

'
sCASUAL

N0 TIENEN
tDELANTAL

<EX16100 POR MINSA
]

1 .
tEN USA J0MA DELINITADA POR UMA PARED DE NADERA PERD ABIERTA. EL NISKO
tLUSAR SE USA PARA MATERIA PRINA QUE PARA PRODUCTO TERMINADD

1DE UNOS 7 K2




7.1.2 PLATAFORMAS O ESTRHTERIAS
1 7.1.3 TEN ERATURA Y 1RIZEAD
7,1.4 LIERES DE BASURA Y OTRUS OBJETOS

¢« B. SRNITARIOS
8.1 LCTALIZACION
8.2 FACILIDASES
8.3 JABJY, ASUA Y TDALLAS DESECHABLES
8.4 AYISOS
%

[0D

:UNA PLATAFCRIA PERD EL MATERIAL ESTA ABARROTATD
AL AIPE ABIERTC CGN TECHD SIN NINGUNA REFRIGERACION
N HAY RASURA

t

sEN LA PARTE DE ATRAS

UM SOLO CUARTO

s$JABON Y AGUA, TOALLAS OE TELA
TRINGUND




jol

8. SANITARICS :
. 8.1 LOCALITAEICN 1AL FONDO DEL EDIFICIO

* 8.2 FACILIMADES <t SGLO CUARTD
8.3 JABGN, AGUA Y TOALLAS DESECHASLES <JABON Y TOALLA DE TELA




Rt B o

E Y
AEIMTT - re-oany BE AYHIA R LA PEGUEIA INDUSTRIA DE KICARAGUA PROYECTO 1976
TASFEILLE o IACIA INDUSTRIAS *RODCEN" :
SALSAS H
1. mEpiT S2UENTE 3 .
v aemes, 5SES INJUSTRIALES Y ({4 CONTANINANTES sCRLES MLEDAZAS ¥ TIERRA
1.2 27 RS <10 NAY EN LA FAERICA
1.3 RN 15> 11 RILIDAD <KUNICIPAL RACICNDAD DOS O TRES VECES POR SEMANA
148 e 1] :HAY TERRENDS BALDIOS €N LAS CERTANIAS
1,9 Zed5 Y 0=ETIS JESCARTADOS <EL ERIFICIO OCUPA 1050 EL TERREWD

S SAH
e 223

”~
~

1g¢ CEL ERIFICID

[P IRT L
s e

[ICI X )
.

BE ROEEORES E INSECTOS
2.6 (S In ARBIENTAL

2.7 Lot -

2.5 Fis5 52 TR4FICO

3. 274 TC PROSUCCION
3.1 PISCE ¥ DRENAJES
3.2 TS Y TUSERIAS
3.3 FERE3ES

3.4 JUSIAACICN

3.5 FECILICADES OE ASED
3.6 FESSERCIA DE AVISDS

8

4, EGLED
4.1 SIPEOFICIES EX
1.2 TWERFICIES WO EX
0.3 LOCALITACION
4.4 A0u e ACTON DE RESI
-§,5 EG31F0 SIN USO

CONTACTO CON ALIWENTDS
COMTACTO CON ALIFENTOS

VoS

S PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLYJ0 DE TRAFICO

5.2 U 0 AUTORATICO
3.3 DERPANES

5.4 UTENSILIOS

5.5 KETIRC DE DESECKOS

6. PERSTIAL

6.1 FiPA

6.2 ECOR0

6.3 BATA O DELANTAL
6.4 CERTIF(CADO KEDICO

3. APEAS DE NO PROGUCCION
7.1 ALBACENARIERTO

1.1 TRNATO

1.2 PLATAEORMAS O ESTANTERIAS

.1.3 TENPERATURA ¥ HUNEDAD

.1.4 LIBRES DE BASURA ¥ OTROS OBJETOS

1
7
Y
1

lo}

H

:RECIEXTE

+APROTIMABANENTE 250 n

<CONSTA DE VARIAS RABITACIONES GiE SE
<W0 HAY EXTRACTORES NECANICOS FERD EL
NINGTA

<POLVD DE LAS CALLES ALEDAZRS

HA DESTINABD A LAS FASES DEL PROCESD
ESPACIO ES MAYOR Y EL TECHO

:ADECUADR :
0 HABIA PROBUCCION AL WOKENTO GE LA VISITA
<CENENTO SIM FACILIBADES DE DRENAJE PARA LAVADO COX ASUA
<TECHD BE MADERA ¥ LARI
<5E BLOCK CCH REPELLO LISO SE VEM LINPIAS
+EN ESTE ARER LN PCCD CEFICIENTE

sNINGUA

AUNOUE KO CON PINTURA RECIENTE

<LIFPIAS ADNCUE X0 SOR SORETIBAS REGULARKENTE A PESINFECCION
<EN REJOR ESTADO QUE LA PAYCRIA DE FABRICAS
:NSMASDEISOLIMSCNSUSWWS
<0 HKABIA PROSUCCION EURAMTE LA VISITA

:H0 LB HAY

t

EN EL AREA DE PRODUCCION

N0 HABIA PRODUCCION AL POSENTO BE LA VISITR PERD S¢ KOTA MAYOR DISPONIEILIDM
PE ESPACIO ¥ SEPARACION SECUENCIAL D€ LAS OPERACIONES DEL PROCESO

HAMUAL ‘ -

K0 HABIA PRODUCCION EX LA VISITA

<DE PLASTICO Y USAK PMLETAS £E PADERA PARA AGLTACION

sCASUAL

N0 USAN

sTIENEN BATAS DE DIF
sE116100 POR RINSA

3

:00S BODEGAS, UNA DE MATERIA PRINA Y OTRA DE ENVASE, UM AREA EN LAS PRIKERA
€5 DESTINADA AL PRGIUCTO TERNINADO

<DE UNOS 12 A 18 M2

<HAY PLATAFORNAS ¥ ESTANTERIAS

sH0 HAY FACILIDADES O REFRIGERACION N1 E1TRACCION NECANICA DE RIRE

:NO HAY BASURA '

ERENTES COLORES




164

8. SANITARIOS '

. 8.1 LOCAUIZACIEN :ANTES DEL AREA BE PRODUCCION

" 8.2 FACILIBAGES :50S CUARTOS SE OBSERVAX EN BUEK ESTADO
8.3 JABGH, ASUA Y TOALLAS BESECHADLES :JABGE Y TOALLA DE TELA

(8.4 AVISES N INGURD




wISL4id # FUSRUANA B2 ATUDA A LA FEQUEZA IKDUSTRIA DE KICAZASUA

VAL | ,;...m.m
S A KATURAL ¥ CIA LT0A®
[P ARAT I Aedaty 13

I

oL

3 753, EISPORIEILIGAD
A OMEISES € IRSECTOS
3 .:."a ¥ SAICTOS DESOARTANOS

2. 5Tt L ERIFICIO

2.4 '.-'E.mu'm

2.8 CEUIENACION RRBIENTAL
2.7 REESIR
2.8 LR DE TRAFICD

3. £%ch Lt FRODUCTICH
3.1 PIESS Y LERAJES
3.2 TeCHS Y TUBERIAS
. 3.3 PiXEDES
3.4 fLELRCIOn
3.3 FICILIGARES EE ASE0
- 3.6 l’i':(SEi('.'lﬁ DE &VIS03

4. ECUIPD -
4.3 SLPZETICIES EN COUIACIO CON hLll‘.; {105
4.2 SIFEATICIES 19 EN COHTACIO CUN ARLINEKTOS
4.3 LOCGLITACION

, A& KLEIRACIGR DE RESIDUBS

4.5 EGUITD SIX USO

- 8 PRACTICA DE LA PROGUICION

5.1 FLRJO D2 TRAFICO

. 9.2 EANAL G AUTOUATICO
9.3 BEREFYED .
9.4 UTERSILIGS

- 9.5 RETIRD OE DESECHOS

6. PCRSOHAL

6.1 ROPA

6.2 EORRO

5.3 BATA 0 DELANTAL
6.4 CEKTIFICABO KEDICO

- 1. hReAS DE KO PRODUCCICK
. +7.1 ALKACERCRILHTD

© 701 T8RN0
7.1.2 PLATAZORNAS O FSTAMTERIAS

fCiC CORT%A ENIRRA): DE FOSDORES € lt.'SF.CTG;

FROYECTO 1976

EP T 322N 2t PR A R S T Rt et s R S P LS A 232 1 1 3 TSSITIEITSSTIES

INGUSTRIA: * ALINERTOS

:FECrA:07/28/89

s

s

t

sCALLES ALEDAIAS PAVIRINTADAS

sHaY

sKUKICIPAL TANBIEW RACIONADA

sHANIFIESTAR FURIGAR FERICDICANENTE

sEL E0JFICID OCUPA 10D EL TERRENO

t

sRECIENIE

sDE (RIS 300 12

tHAY SECCIGMALIZACICN DE CFICINAS Y AREAS DE PRODUSCION
AIRGUE BDDECAS, PRODUCCION Y LAVALE DE ENVASE FSTA EN EL KISKD AREA

<HD HAY FRCILIDADES BE EXTRACCION RECANICA

+NJ HAY PROTECCICH ESFECIAL®

:PCCR, EL EGIFICIO ES CERRADD B (W ARFA Pu'J‘ItﬂmﬁDA
<BEFICIENTE

k0 HADIA PROGUCCICK AL KOXENTO DE LA VISITA

H

sCERENTO LISO, HAY GRENAJES PARA LAVACLD-
:CIELG RASO CGX DOS VEXTILADOSES

$DE WOCK COR REPELLO LISO, FALTA PINTURA

© <TIEKE TOS LANCAPSS A BAJA ALTURA, ES ADECUADA

sUN A PILA CERCA

sNIRGUSO -
H . .
sURA CLLA METALICA ©F 109 LITROS CON SY CUTHADDR TE FROPAND
sSE LIKPIAN CON ASUA Y JADON :
:SE RATAN EEPOLVADAS

sEM EUL AREA B FROTAKCION

4]

sK0 FAY EQUIPD SIN USD

sND NABIR FREDUCCIGR AL KOXEMTO DE LA VISITA

e ge ®a e es

t~

sCasuaL

sUSAN GORRD

sUSAN EATA

:EII6100 POR EL KILISTCRIO DE SALUD
)

H

1ES UN AREA COMCH PARA TODO Y SE ODSCRUA SLFARACION DE MATERIA FHINA, ELVASE

Y PRUDUCTO TERMIKADD
D€ UN0S 125 W2
sHAY PiATAFORKAS ¥ ESTANTERIAS




" pSESORIA (L PROGRAMA DE AYUDR A LA PEQUEZA INDUSTRIA DE NICRRAGUA

. INSPECCICH SAXITARIA

FROYECTD 1978

EZTITIIT STTITSISZSIIITEXES

SR CAALOS MENDOZA GONIALET SALSAS  JUIGALPA
1. EERIO AXBIENTE

§.1 POLVD, GASES INDUSTRIALES Y OTROS CONTANINANTES

1.2 DRENAJES
1.3 AEUA, DISPOMIBILIDAD
1.4 ROECUSES E INSECTOS

. 1.5 ECUIPO Y CBJETOS DESCARTADOS

2. DISFOSICION DEL EDIFICIO

- 2.1 EDRD

2.2 TA%AZD
2.3 DISPOSICION BEL ESPACIO
2.4 VENTILACION

2.5 PRGTECCION CONTRA ERTRAGA BE ROEDORES € I¥SECTOS

2.5 CONTANINACICN AMBIENTAL
2,7 ILMIRACION
2.8 FLUJO CE TRAFICO

"+ 3. AREA OF PRODUCCION

3.1 PISGS Y DRENAJES
3.2 TECHOS Y TUBERIAS

* 3.3 PAREJES

3.4 ILUMIEACION
3.5 FACILIDADES BE ASED

" 3.5 PRESENLIA DE AVISOS

4. EQUIPD

4.1 SUPERFICIES EN CONTACTO CON ALINENTOS

4.2 SUPERFICIES MO EM CONTACTO CON ALINENTUS
4,3 LOCALIZACION

4.4 ACUMAACION DE RESIDUOS

4.5 EQUIPD SIN USD

5 PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUJO DE TRAFICO

5.2 NANUAL O AUTORATICO
5.3 DERRANES

5.4 UTEKSILI0S

5.5 RETIRO GE DESECHOS

. PERSONAL

8.3 ROPA

6.2 GORRD

6.3 BATA O DELANTAL
6.4 CERTIFICA20 MEDICO

7. AREAS DE NO PRODUCCION
7.1 ALRACENANIENTO

-

© 7.1.1 TAHAIO

1
.1.2 PLATAFGRMAS O ESTANTERIAS
1
1

-1
7.1.3 TENPERATURA Y HUNEDAD
7

1.4 LIBRES DE BASURA Y OTROS 02JET0S

IMOUSTRIA: * LA VIIA®

:FECHA: 25 SEP 89

:CALLE BE TIERRA
:A FLOR EE TIERRA
sINMA, NAY CORTES EN DIAS ALTERNOS

<ALGUXIS OBJETAS EN EL PATID

sANTIGUA
sDE UKDS 120 M2, ES UNA CASA DE HABITACIDN
<UM CUARTO AFARTE EN EL PATIO TRASERD LE SIRVE DE I0MA DE PRODUCCION

:NINGUNA
+POSIDLENSNTE POLVO EN EL VERANO

sPISD B CENENTO

sLANINA BE 1IKC Y NADERA

<DE BLOZX REPELLO UM POCO RUGOSO Y RECIEN PINTADD
<DOS VENTANAS Y LANPARA INTERIGR, PARECE ADECUADD
sHENGURA

sHINGUNA

:CONSTA DE OLLAS DE JIERRO COLADO, QUENA LEIA

sESTAN LINPIAS

:LAS PESAS Y ESTANTERIAS ESTAX LINPIAS

<1000 EX EL PISAO CUARTO EN DOKZE SE LLEVA A CABO LA FRODUCCION
sNO HAY

* :MD HABIA PRODUCCION AL NONENTD DE LA VISITA

1BUAL GUE 3.

ws S8 08 ¢ o8 S8 ss S+ v 09

{EXIGIL0 FOR NINSA
H

sDONDE POSIBLEMENTE SE GUARCE ALGUN BIDON DE ACIDO ACETICO
3

sUNA ESTANTERIA

+SIN CONTROL

1LIBSE

sUNA PECUEIA PARTE DEL CUARTO DEDICADO A MATERIA PRINA, HAY UN PATIO TRASERO



. SANLTARIOS
8.1 LOCALITACION
£.2 FACILIGADES
8.3 JASCH, AGUR Y TDALLAS DESECHABLES
8.4 AVISOS

p3

<CERCA DE LA I0XA DE PRODUCCION
:UM SANITARIO

<MD HABIA

:NINGUND
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- ASESCRIA AL FEOCOAXA DE AYLDA A LA PEQUEZA INGUSTRIA DE Nl[A?.f-E:Jﬁ PRCTECTO 1976

INSPLLCiGh SANLTARIA INSUSTRIA: *DALURE®
. SR GRLEN) DAVILA  SALSAS JUIEALPA
1. KOG ARGIENTE

1.1 PRLYE, EREES INDUSTRIALES Y QTR0S CONTRATNANTES

1.2 PRERAJES
1.3 fSva, GiSPONIBILIDAD
1.4 KIOKES £ INSECTOS
1.5 ECUIFG Y GBIET0S DESCRATADIS

+ 2. BISEISITION DEL EBIFICID
2.1 EBAR

© 2.2 TARATD

2.3 DISPCSICION BEL ESPACIO

2.4 VENTILACIGX

2.5 PROTECCICH COXTRA ENTRADA DE RCEDORES E IKSECTOS

2.5 COXTASI%ACION ANBIENTAL
2.7 1LLNIRaCIN
2.8 FLUJD DE TRAFICO

" 3. AREA DE PRODUCCION
3.1 PIS3S ¥ DRENAJES
3.2 TECHDS Y TUBERIAS
3.3 PRZ2EDES

3.4 ILUAIRACION

3.5 FACILIDABES DE ASEQ
3.6 PRESEPCIA LE AVISOS

5. EWIPD

4.1 SUPERFICIES EN CONTACTO COX ALINENTOS
4.2 SUPERFICIES KO EM CONTACTD CCXt ALINERTOS
4.3 LOCALIZACION

4.4 ACUMULACION DE RESIDUOS

4.5 EQUIFD SIN USO

S PRACTICA DE LA PRODUCTICR
5.1 FLUJO DE TRAFICO

5.2 MAKURL O AUTOMATICO

5.3 DEKRANES

* 5.4 UTEASILIOS

$.5 RETIAD Dt DESECHGS

5. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 BORRO

6.3 CATA 0 DELANTAL
6.4 CERTIFICADD MEDICO

7. AREAS DE WO PRODUCCION

7.1 MRACENARIERTO

7.1.1 TANALO

7.1.2 PLATAFORKAS O ESTANTERIAS
7.1.3 YENPERATURA Y HUNEDAD

sLA CALLE ESTA ADOOUINADA, PERD LAS ALERAS 50N DE TIERRA
<DESERSGTRY PIRECTANENTE EN LA CALLE
<DL INAA, RACIORADA EN DIAS ALTERXOS

EN EL PATIO TRASERD WAY MUCHAS COSAS DESCARTADAS

<NEDIANA

sDE UiDS 150 K2

<HAY DGS TUSRTOS SEDICADOS A PRODUCCION Y VENTA Y UNA ZORA EN EL PATI0 TRASERD
<QUE ESTA TECKADA

-EN EL CUSRTO DE FRODUCTION POCA

:NTIBUNA

<USAN N TAPADO EN LA VENTANA, POSIBLENENTE PARA DETEMER EL POLVO

+CON EL T4PADO DE LA VENTANA £S ESCASR Y SOLD KAY UNA LANPARA

<EL ESPACIO ES PEQUEZD, Cunzd0 TRABAJAN 10005 HAY PROLLENAS

:P153 DE CEMENTO

sLAMIKA DE TINC Y PADERA

-DE BLOCK SIN REPELLO Y MAGERA
sVER 2.7
:N0 HAY
s NINGURA 3 .
sTRES CLLAS DE HIERRO COLAJD, GUEMADOR DE GAS PROPAND, TRES SELLADCRAS PE
;BOLSAS PLASTICAS Y UNA SELLAGGRA-CORTADIRA

sE3TacaN LIRPIAS

sHAT POLVD

<EK EL AREA DE PRODUCCION

sNO ERY

sNO BAY

<UN POCO APRETADO EL FSPACID DOVME TRABAJAN
sRREUAL ’
KO

.~

sCASUAL

<60RFO Y MASCFRILLA TIPG QUIRVRGICO
:BATA

:EXIEINT POR MINSA

sEN LA PARTE TRASERA ER ESTANTERIAS
:0t i0S OCHO N2

JESTANTERIA

+SIN CONTROL




* 7.1.4 LIBRES D€ BASURA Y OTROS UBJETOS

. B, SANITARIOS
" 8.1 LOCALIZALEON
.2 FECILIGABES
8.3 JG30M, AGUA Y TOALLAS DESECHABLES
8.4 AVISOS
0

1o

<HAY RUCHGS OBJETOS EN EL PATIO TRASERO, HAY UNA PILA Y SANITARIOS CERCA
:DE LA PILA HAN CANALIZADO EL DESASUE A FLOR DE TIERRA

:EX EL PATIO TRASERQ

sUN SANITARID

:NINSUR0




e

8. SANITARICS ~ : -
« 8.1 LOCAULZACION <EN LA PARTE DE ATRAS DE LA CASA
8.2 FiCILIDASES ) ’ :UN SANITARIO
8.3 JiZdN, AGUA Y TOALLAS DESECHABLES :
8.4 AVISTS sNINGUNO

50
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PROYECTO 1974

szzs=23

INSPECCICH SEADIRRIA
SRA GLORIA ##AUOR TALENO
* 1. KEDIO AABIENTE

1EUSTRIA: *PANADERIA®
JUIGALPA

1.1 PCLVD, EASES INGUSTRIALES Y OTROS CONVAMIAANIES
1.2 DRENAJES

1.3 ASUA, DISPON!EILIGAD

1.4 ROEDORSS € INSECTES

1.5 EQUIPD ¥ O2JETOS DESCARTADCS

* 2. DISPOSICION DEL EDIFICIO

* 2.1 EBAD '

2.2TAMID -

2.3 DISPOSICION GEL ESPACIO

2.4 VENTILACION

5.5 PROTECCION CONTRA ETRADR DE RGEDORES E INSECTOS
2.6 CORTANINACION ARBIENTAL

2.7 ILGAPACION

2.8 FLIO 1= TRAFICO

.

3. AREA DE PROGUCCION

_ 3.1 PISOS Y RRENAJES
3.2 TECHOS Y TUSERIAS
3.3 PAREDES

. 3.4 TLUMINACION

3.5 FACILIDADES DE ASED
3.5 PRESENCIA DE AVISOS

4, EQUIPD

4.1 SUPERFICIES EN CCKTACTD CON ALIFENTOS
4.2 SUPERFICIES NO EN CONTACTO CON ALIMENTOS
4.3 LOCALTZACION

4.4 ACUKULACION DE RESIDUOS

4.5 EQUIPD SIN USO

S PRACTICA DE LA PRODUCCION -
5.1 FLUJO DE TRAFICO

5.2 KANUAL O AUTONATICO

5.3 DERRAKES

5.4 UTERSILICS

5,5 RETIRO DE GESECHOS

6. PERSOMAL

6.1 RCPA

6.2 60RRO

6.3 BATA 0 DELANTAL
6.4 CERTIFICADD MEDICO

7. AREAS DE ND FRODUCCION
7.1 ALNACENNKIENTO

7.1.1 TARAIO

7.1.2 PLATAFORMAS O FSTANTERIAS

7.1.3 TEMPERATURA Y HUXEDAD

7.1.4 LIBRES DE LASURA Y OTROS DBJETOS

SSSRITTSIIIT

3
1
:CALLES ADOIUINADAS

sAL SUELD

<INAA CONM CORTES EX DIAS ALTERKOS
<LA PARTE DE ATRAS DA & UN BASRAKCO
:RAY OBJETOS DESCARTADOS AFUERA

LA CASA ES DE CONSTRUCCION DE MEDIANA E
:DE UMGS 85 12

;ABUNBANTE ESFACIO

+ADECUADA CON VENTANAS QUE DAN A ESPACIO ABIERTO
NIRGUNA

<POSIBLENENTE POLVO EN VERAKD

«EL CUARTD ESTA REPELLADO DE RIS ES UM POCO OSCURD
tHAY BASTARTE ESPACIO

DAD, LA PARTE DE LA PAKATZRIA €S RECIERT

:P1S0 DE CEMENTO

sLANIRA DE ZINC Y MADERA

<BE LADRILLO REPELLADD LISO

sDEFICIENTE, SOLO HAY DOS LAKPARAS

NINGUNA

s NINGUNO

<UN HORNO DE LEZA, Y UNA PASTEADORA NANURL .
<SE VEN MUY LINPIOS

sLIRPICS

+T0DD EX EL NISHO
<O HAY

sND HRY

CUARTO

:NO HABLA PRCOUCCION AL NOHENTO DE LA VISITA

e ®s o se S ee b

1CASUAL

.

sDELANTAL )
sEXIGI00 POR MINSA
s

<EL ALMECENAKIENTO ES FM EL MISHO CUARTD
+ER UNOS 15 n2

sPLATAFORNAS Y ESTANTERiA

N3 HAY CONTROL

tNO HAY

s




8. SAMITARIOS

8.1 LOCALIZACION

8.2 FACILIDADES

8.3 JAROX, AGUA Y TOALLAS CESECHABLES
B.4 AVISES

T

sEX LA PARTE DE ATRAS DE LA CASA
sUN SANITARIO

sNINGUND




7.1.4 LIBRES DE BASURA Y OTROS OBJET0S

8. SANITARIOS

8.1 LOCALIZACION

8.2 FACILIDADES

8.3 JASON, AGUA Y TOALLAS DESECHABLES
8.4 AVISOS
]

sy

LLENO DE TODA CLASE BE DBJETOS DIVERSOS

EN EL PATIO

:NG HABIA JABON NI PAPEL
tNINGUND
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ASESIRIA AL FAGGRATA DE AYUDA A LA PECUEZA IKDUSTRIA DE KICARAEUA PROYECTO 1976
[CSPECCION SASITAXIA  DWUSTRIA: 'PANADERIA s

53 JOSEFIA VEA DE REVESES SAN RARTIN" : _

1. NEDID ABIENTE ESTELI :CALLES ALEORZAS DE TIERRA

1.1 POLYD, GASES INBUSTRIALES Y OTRES CONTANINANTES  :POSIGLENENTE POLVO EN VERAND

1.2 DRENAJES :A FLOR DE TIERRA
1.3 ASUA, DISPONIEILIDAB tINAA CON PROBLEMAS DE RACIOKAMIENTO
1.4 ROEDTRES E 1ASECTOS -1
1.5 EGUIPD Y ORJETES DESCARTALIS _ SNO HAY
_2. DISPOSICIGR JEL EDIFICIO :
2,1 EDAD sPARTE ES PASTANTE RECIENTE
. 2.2 TANATO :GRANGE DE UNOS 1800 K2 o
.2.3 PISPOSICION PEL ESPACIO <PATI0 Y OFICINAS ADELANTE, ZINA DE PRODUCCION, PATIOS Y BODEGAS ATRAS
2.4 VENTILACION - +EL TECHD €S ALTO Y LAS PAREDES TIEMEN LADRILLO PERFORADD
2.5 PROTECCICY CONTRA EMTRADA bE ROEDORES E INSECTOS :NIKGUHA '
2.6 CONTAMIEATION ANSIENTAL . :POSIBLENENTE POLVD EN VERAND
© 2.7 ILUKIEACION ) <EN LA 10%A DE PRODUCCION DEFICIENTE
2.8 FLUJO DE TRAFICO , sHAY AGLONERACION DE CLAVIJERDS Y SARTENES
* 3. AREA DE PROGUCCION : )
. 3.1 PISOS Y GREKAJES " :PISO GE CEMENTO
3.2 TECHOS Y TUBERIAS sTECHD DE LANINA DE DURALITA
3.3 PAREDES :DE LADRILLO Y BLOCK
- 3.4 TLUNINACION sIGUAL QUE 2.7
3.5 FACILIDADES DE ASED :AD HAY LAVABO NI PILAS
3.4 PRESENCIA BE AVISOS ' . sNINGUNO
4. EQUIPD . tUN HORNO GRANDE ESPAZOL REVOLVENTE DE 1000 SARTENES, TRES NEICLADORAS DE
' ‘ :4,2, Y 1 00; UNA PASTEADORA Y UNA AF INADORA
. 4,1 SUPERFICIES EN CONTACTO CON ALIMENTOS :SE VEN LINPIAS B
4.2 SUPERFICIES KO EN CONTACTO COM ALIMENTOS - ¢HAY NUCHO POLVO
4.3 LOCALIZACION <7000 ESTA EN UNA SOLA AREA DE PRODUCCION
4.4 ACUNULACION DE RESIDUOS sNINGUND : -
4.5 EQUIPD SIN USO .8
. 5 PRACTICA DE LA PRODUCCION ) :NO HABIA PRODUCCION EN ESE HONENTO
5.1 FLUJ0 DE TRAFIC0 :

5.2 MANUAL O AUTOMATICO
5.3 DERRANES

5.4 UTERSILIGS

. 5.5 RETIRO DE DESECHOS

6. PERSONAL

6.1 ROPA . sCASUAL
6.2 GORRO sNO
6.3 BATA 0 DZLANTAL 1DELANTAL
6.4 CERTIFICADO REDICO sKINSA LO EXIGE
. '
7. AREAS DE NO PRODUCCION . :
7.1 ALNACENANIENTO . sD0S- BODEGAS CE MATERIA PRIMA
7.1.1 TARAZO0 : sDE UNOS 12 W2
. 7.1.2 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS sPLATAFORNAS Y ESTANTERIAS
7.1.3 1EAPERATURA Y HLMEDAD : +SIN CONTROL ’
.1.4 LIDRES DE BASURA Y OTROS OBJETOS . $LIBRES DE BASURA




7.1.4 LIBRES DE BASURA Y OTROS OBJETOS

8. SANITARIOS

8.1 LOCALIZACION

8.2 FACILIDADES

.3 JABOK, AGUA Y TOALLAS BESECHABLES
B.§ AVISOS

]

=

" sLLEND DE TODA CLASE DE OBJETGS DIVERSOS

:
¢EN EL PATID

:ND HABIA JABON NI PAPEL
TNINGNO
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_ASESSRIA AL FRGESIA OE AYGDA A LA PECUEZA INDUSTRIA DE NICARAGUA
INSPECEI0N SASLTAYIA
SRR JOSEFIKA VA DE REYESES
" 1. WEQID AMDIENTE

PROYECTO 1978

INGUSTRIA: “PA‘ADERIA
SAR MARTIN®
ESTELI

CALLES ALEDAIAS DE TIERRA

0 e o0 g0

1.1 POLVO, GASES INBUSTRIALTS Y OTROS CONTAMINANTES  :POSIGLEMENTE POLVO EN VERAND

1.2 BREXAJES sh FLDR DE TIERRA
1.3 A5UA, DISPOXIBILIEAR tINAR CON PROBLEMAS DE RACICHANIENTO
1.4 ROEDTRES E IHSECTOS .8

1.5 EGUIPO Y ORJETCS CESCARTADIS N0 HAY

2. DISPOSICIGR 361 EDIFICIO :
" 2.1 EbAD sPARTE €S BASTANTE RECIENTE
2.2 TAETO :GRAEE DE UMOS 1000 12 o
. 2.3 MISPOSICION DEL ESPACIO sPATIC Y OFICINAS ADELANTE, 2083 BE PRGDUCCION, PATIOS Y BODEGAS ATRAS
2.4 VENTILACIOS :EL TECHD €S ALTO Y LAS PAREDES TIENEN LABRILLO PERFORADO
2.5 PROTECCICX CONTRA ENTRADA BE ROEDURES € INSECTOS  :NINGUNA

2.6 CONTANIMZZI0 ANSIENTAL
2.7 TLUNINACION ’
2.8 FLEIO DE TRAFICO

3. AREA DE PROGUCCION

. 3.1 PISBS Y GREKRIES

3.2 TECHOS Y TUBERIAS
3.3 PAREDES

3.4 TLUNINACION

3.5 FACILIDADES DE ASED
3.6 PRESENCIA BE AVISGS

4, EQUIPO

4.1 SUPERFICIES ER CONTACTO CON ALINENYOS
4.2 SUPERFICIES MO EN CONTACTO CON ALIMENTOS
4.3 LOCALIZACION

4.4 ACIMIRACICN DE RESIDUOS

4.5 EQUIPO SIN USO

5 PRACTICA OE LA PRODUCCION

5.1 FLWJO DE TRAFICD

5.2 NANUAL O AUTOXATICD

3.3 DERRARES -
3.4 UTERSILIGS

9.5 REVIRO DE DESECHOS

6. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 GORRO

6.3 BATA O DELARTAL
6.4 CERTIFICADO MEDICO

7. AREAS BE MO PRODUCCION

7.1 ALMACENARIENTD

7.1.1 TAMZO

7.1.2 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS
1.1.

1.4

3 TEAPERATURA Y HUMEDAD
.1.4 LIBRES DE BASURA Y OTROS 03JET0S

sPOSTBLENENTE POLYO €N VERAND

sEN LA 10MA D€ PRODUCCION DEFICIENTE
HAY ﬁmlﬂ DE CLAVIJERDS Y SARTENES
H .

s

sPISO DE CEMENTD

STECD DE LARDIA DE DURALITA

sDE LADRILLO Y MLOCK

116U BE 2.7

sHD BAY LAVARO NI PILAS

sNINGUND

1

<UR HORNG GRANDE ESPAZDL REVOLVENTE DE 1000 SARTENES, TRES REICLADIRAS DE

14,2, ¥ 1 00; OMA PASTEADORA Y UNA AFINADORA
:SE VEN LIWPIAS :

:HAY MUCHO POLVD

17000 ESTA EX UNA SOLA AREA DE PRODUCCION
sNINGN .

:m HABTA PROBUCCION EX ESE BONENTO

1MINSA LO EXI6E

]

:

300S- BODEGAS DE MATERIA PRINA
sDE UNODS 12 B2

sPLATAFORMS Y ESTANTERIAS
$SIN CONTROL ’
sLIBRES DE BASURA




. SASITARIOS

1.1 LECALTIACTOS

1.2 FACILIONSES

1.3 Ju2N, AGUA Y TOALLAS
1.4 AVISOS

DESECHARLES

<EM LA PARTE BE ATRAS
-HAY BOS SAMITARRIDS
I

:NIGUN0




FECCIGY SRNLTRRIA
PERSES ¥ MARTIRSS DE GRANABA®
rEE10 Meienie

{ POLV0, EASES IRUSTRIALES ¥ QTR0S CORTARINANTES
2 BRERMES

RE <N BISSORIRILIIAD

A oS INCECTOS

.5 ERUIR) Y CSIETS DESCARTEDAS

., BISPGSICION BEL enFficio

1 EDRD

2.2 THRAZO

2.3 BISFGSICION BEL ESPRCI0

2.4 VERTILACTON

2.5 proTECCICA CONTRA ENTIADA K€ BEDORES E INSECITS
2.6 CORTANIRACTON ABIENTAL

2.7 TLUMISACIOR ’

2.8 FLI30 [E TRAFICO

3. AREA BE PROSUCCION
3.1 PISSS ¥ DRERAJES
3.2 TECHS ¥ TURERIAS
3.3 PAREBES

3.4 TLOSIRACION -

3.5 FRCILICADES DE ASED
3.6 PRESENCIA BE AVISES

4, EQUIPD

1.1 SUFESFICIES EW CONTACTO CON ALINEXTOS
1.2 SIFERFICIES KO EW CORTACTO COM ALIRENTCS
A3 LOCALITACION

4.4 ACEULACIOR DE RESIDUOS

1.5 ECJIPO SIN USO

5 PRACTICA DE LA PRODUCCEON
5.1 FLBI0 BE TRAFICO

5.2 nuaL 0 MITCRATICO
5.3 DERPAYES

s.4 UTEPSILIOS

5.5 REVIRG BE DPESECHIS

6. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 GO3R0 .
5.3 BATA O BELAMTAL
6.4 CERTIFICACO REDICO

AREAS OE N0 PRODUCCION

.1 ALMACEVARIENTO

.1.1 TRHATIO

.1.2 PLATAFORMAS O ESTAMTERTAS

.1.3 TENPERATURA Y HUMEDAD .

7.1.4 L183ES DE BASURA Y OIROS 0BJETOS

1'
7

1
7
7

—zcozsezTszITITSITISTTIXTETETS

sLAS CMLES FLEDAIAS SON ADOQUIRRDAS
<ENTERRAD MONCIFAL
IR

.a
i

:WIELEIIK&OSMIE!S, ﬂﬁSﬁS!w.llllS, KEICLADORA
ALINPIRS ~ - - .

«Con POLVO -

<EM LA 108 DE PRODUCCION

M0 HABIA

<HAY U¥ GUEMADOR pE DIESEL QUE WO ESTAN USANTD

.:A!Eulﬁlﬂ
STANUAL

:POCO
<BASTANTE LIFPIOS, L0S WAS LINPIOS QUE QESERVAYDS DURRNTE £L TRABAJO

SCASUML  HAY QUIENES TRASAJAN SIN CARISA
N0

0

<EX16100 POR RINSA

3

<EN LA KISEA TONA € pRODUCCION
RS & M2

sHAY PLATAFORBAS

N0 HAY CONTROL

N0 NAY BASURA

:




Yy

g. SANITARICS :
8.1 LOCALITACICY <EM LA PARTE TRASERA

8.2 FACILIEAZSS : -
3.3 JASOR, ASZ4 ¥ TCALLAS DESECHABLES <SIN JABOR NI PAPEL HIGIENICO

8.4 AVISOS sNINGN0




SECIRIA AL ProliA

ETHEL®
NRRCA LUGSY

1. PEBIC #rlENTE

1.1 MLVY,
1.2 !SERA.‘ES
1.3 &3tn, EISFTMIBILIGAD

1.4 ROSR-CS E 1WSECT0S

1.5 EGUIFG Y GBICTOS BESCACTALGS

-2, BISFESICION SEL ERIFICIO
*2.1 ELRD

2.2 TAPAY)

" 2.3 BISPRCICICN BEL ESPACIO
‘2.4 VENTILACION

2.5 PROTE(TION CONTRA ENTRACA DE ROEDORES E IMSTCIOS

2.6 CUTARIRSCION ARIERTAL
2.7 ILENIRACIGN
2.8 FLWJO BE TPAFICO

3. ARER DE PRORGLCION
3.1 PiS35 Y BRENAJES
3.2 TECHSS Y TURERIAS
3.3 PAREDES

3.4 JLLNINACICN

3.5 FACILIBAZES OE ASEC
3.6 PRESENCIA DE AVISTS

—

4. tauIrg

£.) SUFERFICIES EN CONTACTO COX ALINENTOS
4.2 SUPERFICIES WO EM CONTACIO CON ALIMENTOS
4.3 LOCALIZACION

4.4 MCUNRACION DE RESIBNOS

4.3 EQUIPD SIN USO

3 PRACTICA GE LA PRODUCCION
5.1 FLOJD BE. TRAFICO

5.2 FARUAL O AUTOHATICO
9.3 BERRATES

5.4 UTENSILIOS

3.5 RETIRG It DESECHOS

&, PERSONAL

6.1 RGZA

8.2 60°R0

6.3 BATA O DELANTAL
6.4 CERTIFICADO MEDICO

7. RKERS BE KO PRODUCCION

7.1 MXACEHANIENTO

7.1.1 TAPAZD

7.1.2 PLATAFORRAS 0 ES!MTEPMS

7.1.3 TERPERATURA ¥ RITEBAD

7.1.4 LIBRES DE BASURA Y OTRIS 0BJET0S

\

MA BE AYLDA A LA PEQUEZA INOSTRIA JE NICARASUA

PROYECTO 1974

INDUSTRIA: ° INDUSTEIAS

MS&YR

lmSIRlﬁLES Y OTRGS CONTANING TES

ES!A LOCALIZABA EM EL EXTERICA, EM I0MA SUBURBAMA

N0 HAY MUNICIPALES PERD ESTAN EMTERRABOS

BT

sLA PLANTA ESTA LOCALIZADA EN UNA 20MA DE CA%PQ ABIERTD

tHAY ALGUNS OBJETOS CONO FATERTALES DE CONSTRUCCION EM €L EXTERIOR DE LA FLAXTA
<ES UKA CORSTRUCCION EX PROSESO PARA LA INDUSIRIA

<RECIENTE

:9E uNgS 250 M2

<ARER DIVIDIDA EM BOBEGAS, LAVADD DE ENVASE, PRODUCCION Y ENVASADD

:FUR LADRILLOG PERFORADO EN LA PARTE SUPERIGR DE LAS PAREDES

sRINSUNA

<N VERARS GEBE HABER POLVD DEL RERIG ANBIENTE

:RAY LARPARAS IBT&M!MMESEIUIMDEPWIMYDMSE
SABECUALD

:P150 DE CEMENTO LISD

:DE LANIRA Y FADERA

:DE BLOCK COM REPELLO LISD PERD SIN PINTURA
:PODRIA NEJORRRSE CON LAKPARAS ADICIONALES
:KB RAY CERCA EXCEPTO ER EL AREA DE LAVADO
sNIRSUND

:QUEPADORES DE GAS PRUPAND, OLLAS DE 20 GALOMES BE ACERD ummmz IRTERS
sSE VEN LINPIAS

cALGUNDS IWEBLES COMD MESAS TIEMEM LA Sll’ERFlClE KUY DESGASTADA
sRECIPIENTES, OLLAS Y UTENSILIOS EN LAS 20MAS DE PRODUCCION ¥ ENVASE

N0 SE WEIA )

H

SG.MEITE faBlA LAVM DE ENVASE AL ROWENTO DE Lh VISITA

sCASUAL

:SIN E0RRO
~DELARTAL

:EXIGI00 POR MINSA

+DOS BODEBAS, UNA DE MATERIA PRINA Y OTRA DE PRODUCTO TERNINAGD

sGRANDE DE 12 A 15 M2

sHAY PLATAFORNAS

:SIN CONTROLES

$SIM BASURA, PERO COMD SUCEDE EN KUCHAS SALSERAS, EL ENVASE OCUPA MUCHS €SP
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°g. SESIIARIOS :

8.1 LECRLITACION -EN LA PARTE DE ATRAS DE LA PLAXTA
8.2 FELILIDRRES <5 PEQUETCS

"6.3 JANMY, AGMA Y TCALLAS DESECPARLES -SIM JABCH NI PAPEL HIGIENICO

8.4 RVISCS sNINGUNO

w >




SESSRIA AL FEIGRANA LE AYUDA & LA PEQUSIA IMDUSTRIA BE NICAPAGUA

gzesTTTTEITITITTISIS: szzse=zssesTITISSTITTITTIZIZIIRX

* [KSPECCI0Y SETTARIA
SR JUAX LELEIPA
. 1. MEDIO RIRIEXTE

m.
HASAYA

splSAS

1.1 POLVOD, GASES IHDUSTRIALES ¥ OTROS CONTANINANTES
1.2 RENAJES

1.3 ASOA, BISPGAIBILIDAD

1.4 EDEDORES E IRSECTOS -

1.5 EQUIPC Y D2JETOS PESCARTADOS

- 2. DISPOSICION DEL ERIFICIO

2.1 EBND

2.2 TanAI0

- 2.3 BISPOSICIY CEL ESPACIO

2.4 VENTILACION

2.5 FROTECCISH CONTRA ENTRADA DE ROEDORES E INSECTUS
2.6 CONTASINACION ANBIENTAL

2.7 ILMINACICY :

2.8 FLOJO BE TRAFICO

-

3. AREA BE PRODUCCICK
3.1 PISBS Y DRENAJES -

* 3.2 TECHOS Y TRERIAS
3.3 PAREDES -
3.4 JLBIRCION

" 3.5 FACILIDAGES DE ASED
3.6 PRESOKCIA BE AVISTS

4. EIPO

8.1 SUPERFICIES EN CONTACTD COH ALIRENTOS
4.2 SWPERFICIES K0 EX CONTACTO CON ALIFERTOS
4.3 LOCALIZACION

§.4 ACUWRLACION DE RESIMXS

4.5 EQUIPG SIN USO

S PRACTICA DE LA PRODUCTION
5.1 FLOJO BE TRAFICO

5.2 FANJAL B AUTOYATICO
5.3 BERRAES

5.4 UTESILIOS

5,5 RETIRD GE DESECHOS

6. PERSONAL
6.1 ROPA

- 6.2 GORRO

6.3 DATA 0 DELANTAL
6.4 CERTIFICABO YEBICO

7. AREAS DE MO PRODUCCION

7.1 ALRACENARIENTO

7.1.1 TRMATD

7.1.2 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS

7.1.3 TERPERATURA Y KUNEDAD

7.1.4 LIBRES DE PASURA Y OTROS OBJETOS

INDLSTRIA: *LA ESTRELLA BE :

Yy

PROYECTO 1976

———

-CENTRO 3€ LA CIUDAD DE MASATA
:ENTERRABOS

:1NAA

<HAY ESPACIOS ABIERTOS

:BASTANGES OBJETOS DESCARTADOS

3

<ANT16UA

:179 M2

:LAS OPERACIOXES ESTAN SEPARADAS SIN TABIQUES

<ES UM CORREDOR LAREO QUE M A X PATIO ABIERTO

<RTNGUNA

sPOSIBLEMENTE PULVO EN EL VERAD

<DIURMA ABUNDANTE, HAY SOLO UMAS LANPARAS DE TUBO FLUORESCENTE
+P1S8 DE CEMENTO . .

:MADERA Y TEJA, CIELO RASO DE PLYNOCD PERC EN MAL ESTADO

<€ DAJAREQUE COM REPELLD SIN PINTURA RECIENTE

<16UAL QUE £X 2.7

<SOLA LA PILA DOWDE LAVAN ENVASE

SHINGUND
<0LLAS DE HIERRO COLABO, USAN LEIA PARA CONDUSTIBLE
+SE VEN LINPIAS

<MADERA SIN RECUBRINIENTD

<7000 EN LA NISHA AREA

sNINGURD

X0 HAY

SOLO HABIA LAVADO DE EWNVASE AL VISITARLOS

$
.
.
.
.
.
.
.
H
.
.
.

sCASUAL

:SIN GORRO
sDELANTAL

;E11GI00 POR MINSA

3
:MIWSEPMMMESEUSAMWBE“
12 02

<UMA PLATAFORNA

<ND HAY CONTROL

:ND HAY BASURA

:




g SKRITRAIES

8.1 LESLIEACION

$.2 FEEWLITSES

§.3 33N, AStia Y TCALLES DESECHARLES

8.4 AVISES

50

1EN LA PARTE INTERIOR

:SIN JAZON KI pAPEL MIGIENICO
JHINGUND




ASESORIA
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. £oopiats GE AYUDA A LA PEQUEIA JRDUSTRIA DE NICARASUA

12¢

PROYECTO 1978

INSPECCICA SE:iTARIA INGUSTRIA: °COGPERATIYA

sFECKA: 20 SEP 198%

DE PROGUCCION R7COS GARCIA:

1. NERIS E2UENIE

1.1 PELVG, EFSES INDUSTRIALES Y OTROS CONTANINANTES
1.2 DEEEANS

1.3 6GE, SISPCUIBILIDAD

1.4 ROELT:TS B INSICIOS

1.5 ERGIFY ¥ GEIETOS DESCARTACOS

2. DISPRZICION DEL EDIFICIOD
2.1 EDRD
2.2 TOFASD
2.3 DisFEsICIaN BEL ESPACIO
. 2.4 VERTILETICN
2.5 PROTECCICK CIZTRA EMTRADA DE ROEDORES E IKSECTGS
2.6 CONTANINACICY ANBIENTAL
2.7 ILERIRACICN
2.8 FLGSO ES TRRFICO

3. ARSA [ FRELUCCION
3.1 PISCS Y GRERAJES

* 3.2 TECKS ¥ TUBERIAS

3.3 PAREDES

3.4 1LLMINACION

3.5 FACILIGAGES DE ASED
3.6 PRESERCIA DE AVISOS

4, EQUI®0

4.1 SUFERCICIES EX CONTACTO CON ALIMENTOS
4.2 SUPESFICIES MO EN COMTACTO CON ALINENTCS
4.3 LOCRLIZACION

4.4 ACIPEEACION DE RESIDUDS

4.5 ECUIPC SIK USO

S PRACTICA DS LA PRODUCCION

5.1 FLUGD € TRAFICO

5.2 WANUAL O AUTCNATICO

5.3 DERRANES

5.4 UTERSILIOS .

5.5 ReTIvd BE FESECHOS .

b. PESSTRAL

5.1 ROFA

8.2 EOF20

6.3 BATA 0 DELANTAL
6.4 CERTIFICADY REDICO

7. AREAS DE KO PRODUCCION

7.1 ALKACEKAMIENTO

7.1.1 TARAR0 .

7.1.2 PLATAFORKAS O ESTANTERTAS

1.1.3 TENSERATURA Y HUNEDAD

7.1.4 LIBRES DE PASURA Y OTROS OBJETOS

sCALLES ALEDAZAS DE TIERRA

sENTERRADOS

<INAA

SHAY 1GNSS BALDIAS CERCA

:R0 SE VEIA

<ANT16U3

sDE  UNCS 500 M2 )
sDIVIBIDO EM LAS DIFERENTES RREAS DE TRABAJD
«POR KEDIO DE LADRILLO PERFCRADD oM LA PARTE
sNIRGUXA

:POLVD, ESPECIALMENTE EN EL VERAXO

¢FALTA LUZ ARTIFICIAL

:ADECUADD, NO RAY CRUCES

SUPERIOR DE LAS PAREDES

+P1S0 DE CEMENTO

<LANIKA Y VADERA

-DE BLOCK REPELLADD SIN PINTURA
<FALTA MAS LUT DE LAMAPARAS

sNINoiNA CERCA _
<RINSUNO -

-HORND DE LEZA PARA 80 SARTENES, PASTEADCRA, DOS ARTESAS Y UNA CORTADORA DE PA¥
<LLENOS DE HARINA Y GRASR LOS SARTENES ’ o

<CON POLVO Y HARINA

<HAY SEPARACICK POR Z0NAS DE TRABAJO

<RARINA

sND HAY

sADECUADD

sHANUAL

<NO SE OBSERVO NINGUK DEPRAME

+SARTENES, ESPATULAS, ¥ PLANCHAS DE NADERA { PARA PAN AL P150)

sCASUAL ..

2SIN GORKO ADECUADD
sDELANTAL

sEXIGID0 POR NINSA

sTIENE BODEGA PARA MATERIA PRIMA .

sGRANGE COX CAPACIDAD DE UNOS 1000 00 DF HARIN& Y AILCRR
:PLATAFORNAS Y ESTANTERIAS

3SIN CONTROL

sNO HAY BASURA

4




« B. SMITRRISS
8.1 LGERLIINCICS

€.2 FACILITALIS
.. 8.3 JARSN, RSSA Y TOSLLAS DESECHAZLES
8.4 £VISOS )

30

<EX EL PATIO TRASERD

:EN LA NISMA ARER (PATIO TRASERD, TIRAN CARBON, }
<SIN JABON NI PAPEL RIGIENICD

:NINGUND




* [KSPECTEE™ S iteRIA
FUeIC: BULECN FIREILA MORTUYA
.. 1. KEDIO F¥2iINE

1.1 FELYD, BACES INDUSTRIALES Y OTRIS CORTARINANTES

1.2 DRC¥AES
1.3 f5ta, BISFINi2ILIDAD
1.4 ROEL2RES E IXSECTOS

1.5 ECUIFD Y 0235165 DESCARTADOS

. 2. BISPCSICIEY EEL EDIFICID
. 2.1 EAD
2.2 TRARID
» 2.3 DISPCSICIES CGEL ESPACIO
¢ 2.4 VERTILACIER

2.5 FROTECCICY CONTAA ENTRADA DE ROEJORES E TMSECTOS

2.5 CONTARRINACISH AMEIENTAL
2.7 TLUSIRACIGR
2.8 FLUJO LE TRAFICO

3. ARER D FRCTUECION
3.1 PISO5 Y ESZRZJES

- 3,2 TECHDS ¥ TUERIAS
3.3 PARELES
3.4 JLERIEACION

* 3.5 FECILIDADES DE ASED
3.6 PRESENTIR DE AVISOS

4, EQUIPD

4.1 SUPERFICIES EX CONTACTO CON ALIMENTOS
4.2 SUPERFICIES NO EN CORTACTO CON ALIMENTOS

4.3 LOCALTIACICR
§.4 PCUSCLACIDS DE RESIDEDS
4.5 EQUIPO SiN USO

S PRACTICA BE LA FRODUCCION
5.1 FLUJO DE TRAFICO

5.2 MANUAL O AVTOMATICO

5.3 DERRENES

5.4 UTENSILIDS

5.5 RETIRO LE TESZCHOS

6. PERSORAL

6.1 ROPA

6.2 60RO

6.3 BATA O DELANTAL
8.4 CERTIFICATD 1iEDICO

7. AGEAS DE KO PRODUCCION

7. ALEACERANIENTO

7.1.1 TAKA20 .

7.1.2 PLAIAFOS®AS O ESTANTERIAS

7.1.3 TEMPERAIURA Y HUMEDAD

[ERUSTRIA: *PANADERIA

sFECHA; 19/09/89

:LAS CALLES ALEDAIAS SON DE TIERRA

NO HAY B2ERAJES

<INAR EL AEASTECIKIENTO KO ESTA RACIONADG
sHAY ESPACIOS BALDIOS CERCA

<HAY ALEUXGS OBJETOS INSERVIBLES

K0 MUY KECIENTE

<ES A LA VE CASA DE HABITACION, EL AREA DEDICADA A PAKADERIA ES DE UNGS 75 M2
<TODA LA OPERACION SE LLEVA A CABO EN UN NISHO ANBIENTE

<ABURGANTE YA QUE HAY PARTES GBIERTAS AL NEDIO AMBIENTE

sNINGUNA

<MUY PRORABLEMENTE EL POLVO CIRCUNDANTE, AUNOUS A LA FECHA DE LA VISITA ERA INVL
sDEFICIENTE

<ADECUADO PARA LA PRODUCCION ACTUAL DE SOLO UM 1 00 DE HARINA DIARID

<CENENTO L1SO AUKQUE QUEBRADO EN ALGUNAS PARTES

sLAKINA DE TINC Y RADERA

:UNAS Dt ;ASRILLO, OTRA ES SOLAMENTE LARINA LE TINC CLAVADA

-BUENA DE OIR POR LOS ESPACIDS ABIERTOS, PERD SOLO CUEXTA COM UNA BOMBILLA
+ND HAY CERCA

+NINGUND

<UN HORNO DE LEZA DE 40 SARTENES DE CAPALIDAD, UNA BALANIA DE BRAZO0, UNA FASTEA
sUNA ARTESA ) ~

+SE VEN RELATIVAMENTE LINPIAS

:TODO EN EL MISHD AREA

sNINGUND

:NO HAY

sAL MOMENTO DE LA VISITA ESTABAN ESPERANDD QUE EL HORNO ESTUVIERA A TENPERATUR?

:_CﬁSUAL
N0 USAN
:ND USAN
<EXIRIDO POR EL NINSA

<EN UK RINCON DE LA MISMA 10NA DE PRODUCCION
;DE UNOS & M2 - ‘
:EL NINSA LES WA EXIGIDO LA CONSTRUCCION DE POLINES (PLATAFORNAS) PARA EVITAY
+EL CONTACO DE LA MATERIA PRINA CON EL SUELD
<NO HAY PKECAUCIONES ESPECIALES PARA E711AR L0S EFECTOS DE LAS ALTAS TEMPCRAT
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. 1Y DE LA WMEDAD
“ 7.1.4 LIBAES LE B:3URA Y OTROS OBJETOS " :ND SE VEIAN OTROS OBJETGS
« B. SAMITRRIGS :
8.1 LOCALITRCICH :SON LOS DE LA NISNA CASA
8.2 FACILIDARES :SIN PAPEL HKIGIERICO
g.3 JABSY, AGUA Y TOALLAS DESECHABLES N0 HABIA
8.4 AVISOS RINGUNO.

]




6oSoRis AL PRIGRAMA OE ATUDA A LA PEQUEZA ENDUSTRIA DE N1CARAGUA
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PROYECTO 1976

.................................

WSrECCION SANTTARIA INDUSTRIA: © PANADERIA®
R, Jumi LEselmA
[, K013 AGIENTE

1.1 PGLYD, BASES INGUSTRIALES Y OTROS CONTANIHANTES
1.2 DESMES -
1.3 rsn, DISCONIBILICAD
L 1.4 BIEGRES € INSECTOS
1.5 ECUiP0 Y ORIET0S BESCARTADOS

9. PISFOSICION DEL EBIFICIO

2.1 22

2.2 TaA%0

2.3 DISSASICION DEL ESPACIO

2.4 VERTILACION .
2.5 PROTECCIGH CONTRA ENTRADA BE ROEDORES E INSECTOS
2.6 COATANIRACICN AYBLENTAL

2.7 ILHEACION :

2.8 FLUIG £ TRAFICO

3. AREA DE PROSUCCION

3.1 PISOS Y DREMAJES .

. 3.2 TECHSS Y TUBERIRS .
3.3 PASESES

3.4 JLunIRACION

. 3.5 FACILISADES DE ASEQ

3.5 PRESENC'A DE AVISOS

- 4, EQUIFG

8.1 SU:ZRFICIES EN COKTACTO CON ALIMEXTOS
4.2 SUPERFICIES KO EN CONTACTO 0N ALINENTDS
4,3 LECALIZACION

4.4 ACUZARCION DE RESICUDS

4,5 ECUIPG SIN USO

§ PRACTICA DE LA PROMCCION
5.1 FLLJO DE TRAFICO
5.2 LANUAL O AUTOHATICO
5.3 LERERIES

5.4 UTEKSILIDS
5.9 KETIRD DE DESECHSS

&, PERSONAL
6.1 ROPR

6.2 60RRO

6.3 EATA O DELANTAL
6.4 CERTIFICADD MEDICO
AREAS DT 43 PRODUCCION

3 AUPACENRNIENTO

1.1 TANATO ‘
1.7 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS
1.

1.
1.
T.
1.
7.1.3 TCKPERATUSA Y HUXEDAD

<FECHA: 19/09/89

<CALLES ALEDAZAS DE TICRRA

:A FLOR DE TIERRA

<DEL INAA SIN PROBLENAS DE RACIONARIENTO
<HAY PATI0S DESCUBIERTOS

<HAY ORJETOS ABAXDONADOS EN 105 PATIOS

sANTIGUR

<COKD 109 12 DEDICADES A LA PARADERIA

<ADECUADO PARA EL VOLUWEX DE PRODUCCION OUE TIENEN (10- 15 ©0)
+TIENE VENTANAS Y TRABAJAN A PUERTAS #BIERTAS

SHINGURA

<DEL POLVO DE LOS PATIOS BE TIERRA

<ESCASA CON POCOS BOBILLOS -
:mmmmmmmnmusmm&samm

+P1S0 DE CEMENTO . .

<CIELO DE RASO BE PLY:000 EN MUY WAL ESTADD CON PARTES ROTAS
<DE LADRILLO CON REPELLO PERO SIN PIRTURA

sDEFICIENTE

:NIKGUNA CERCA

sNINGOROD

LLEKAS BE HARINR, HABIA UNA ESPATULA COW COSTRAS DE WASA SECA
ENPOLVADAS

<7000 DENTRO BE LA WISHA AREA

<AL PARECER LINPIAX LAS INSTALACIONES
<NINGUND

WIFREUINCMDEMSWSWNSOIIE

MSMNBMMOEIUIESADELAWM

RANUAL
sPOCO,
<BOLLOS DE MASA

<BALANIA, ESPATULAS, SARTENES

<KD SE DBSERVO OUE HUBIESE DESECHOS DE PRODUTCION EX EL AREA

DE HECKD POR DISPOSICION RECIENTE DE ECOXT™IA, ESTABAN PESANDO LOS

sCASUAL, EL DUEID USABA DELANTAL CON LA CARISA ENCINA
sUND DE LOS OPERARIDS £STABA SIN CANISA

sNIHGUMD

1S0L0 EL DUEID

sE116100 POR EL NINSA

3

H

sUN CUARTO DE BODEGA PERO TODI MEICLARO
2 m

sHAY PLATAFORMAS

sNIKGUNA PRECAUCTON

NN
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ASESTRIA AL PROSIANA BE AYURA A LA PEQUEZA INGUSTRIR DE NICARAGUA

PROYECTO 1976

IKSPECCICN Sanitaxla
SRA YELBA LG¥zl
3. FEGI0 AM3JENTE

SALERS

1.1 POLVD, EASES INDUSTRIALES Y OTROS CONTAMINANTES

1.2 ERERAJES
1.3 AGUR, BISPONIGILIDAR
1.8 RUSCORES E IXSECTAS

1.5 EQUIPD Y O3JET0S DESCARTADOS

2. DIS*OSICION DEL ERIFICIO
2.1 EDAD

" 2.2 TARATR

2.3 BISPOSICIOX SEL ESPACIO
2.4 VENTILACION

2.5 FROTECCION COXTRA ENTRABA 5t RCEDORES E INSECIDS

2.6 COMTARINACICH ADIENTAL
2.7 ILIMINACION
2.8 FLINO DE TRAFICD

" 3. AREA DE PRODUCCION

3.1 PISOS ¥ DRENAJES

-, 3.2 TECKIS Y TUBERIAS

3.3 PAREDES
3.4 ILUNINACION

. 3.9 FACILIDADES BE ASED

3.6 PRESERCIA DE AVISOS

4. EQUIPO

4.1 SUPERFICIES EX CONTACTO CON ALINENTOS
4.2 SUPERFICIES KO EN COXTACTD CON ALINENTGS
4.3 LOCALIZACION

4.4 ACUMULACIOR PE RESIDUOS

4.5 EQUIPO SIK USO

" 5 PRACTICA DE LA PROGUCCIRN

5.1 FLWO DE TRAFICO

. 9.2 NAMUAL O AUTOMATICO

5.3 DEPAANES
5.4 UTENSILIOS
3.3 RETIRO DE GESECKDS

6. PERSONAL

8.1 KOPA

4.2 GORRO

6.3 BATA D DELANTAL
6.4 CERTIFICADO MEDICO

7. ARERS DE MO PRODUCCION
7.1 ALNACEKANIENTO
7.1.1 TARAZ0

* 7.1.2 PLATAFORNAS 0 ESTANTERIAS

7.1.3 TERPERATURA Y HUMEDAD

, 1.1.4 LIBRES DE BASURA Y DTROS 0BJET05

INCUSTRIA: °6GCLOSA®

:CALLES PAVIMENTABAS, ESTA EN EL CENTRO DE MANAGUA
“MMICIPALES
<IN, CON RACIONARIENTO OCASIOMAL

ENURME CANTIDAD DE OBJETOS DESCARTABOS

CASA DE REDIANA EDAD, CONSTRUYERON UNA GALERA CENTRAL QUE LES SIRVE PARA PRODUI
<DE DNOS 30 12 :

:DOS AMBIENTES, (MO CUBIERTO SOLAKENTE CONM TECHO Y EL OTRO OX CUARTG CONPLETD
sVENTARALES CON CEDAZO

:CEDAIO -

sHAY ENTRADA BE POLVD

SNC TAR DEFICIENTE GRACIAS A LOS VENTANALES

sUN POCO ACUNILADC EL EQUIPO EX UM SOLO CUARTQ

:P1S@ DE CEMENTO .

sTECHD DE LAMINA DE TINC Y RADEPA

:DE MADERA Y PLANCHAS DE DURALITA

sPURANTE EL DIA ENTRE BASTANTE LUZ POR LAS VENTANAS
sNINGUNA

sHINGUND :

¢4 OLLAS DE €0 GALONES, TRES OUEFADORES DE 6AS PROPA¥D
sHAY DEFICIENCIA EX LA LINPIEA

:RAY MUCHO POLVD

SEN LA RISHA T0NA DE PRODUCCION

KD HAY

sHAY BUCHOS OBJETDS DESCARTADIS

SOLAMENTE ESTABAN LAVANDO ENVASES CUANDO SE VISITOD

-

e oo ae S¢ e o5 e S we

sCASUAL

+SIN SORRO -

$SIN BATA 0 DELANTAL

110 £XIGE EL MIN3A

' v

sEN CL KISNG CUARTO DE PRODUCCION SE GUARDA EL PROSUCTC TERRINADO
sDE INOS 35 M2

sHAY ESTANTERIA

:SIN CONTROL

sHAY MUCHOS OBJETDS EN SL MISHO CUARTO




o’

8. SANITARIOS
- 8.1 LRCALIZACION
8.2 FACILICARES .
8.3 JADIK, AGUA Y TGHMLLRS DESECHAMFS
2.4 AVISOS

I3c- .

18 LA CASA

H
N0 SE MUDO VISITAR
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PROYECTO 1976

-

EETTISEISISSCETIIZISSTRTIIITTCSTTS=S=- -

IRSCECLIT SANITAYIA
SR, FEBR0 FaTL0 PEFEY ROCHR .
1. Kesl0 AN2IERTE

SALSRS -

1.1 POLVD, GASES INDUGTRIALES Y GiROS CONTRNINANTES
1.2 B2ENAJES

1.3 £SUR, BISFCAIBILIDAD

1.4 ROESTRES E IRSECIOS

1.5 ECULPFD Y GBJETSS DESCARTASOS

" 2. MISPOSICION BEL EGIFICIO

2.1 B

2.2 Tarsza

2.3 DISFOSICIGY SEL ESPACIO

2.4 VERTILACION

2.5 PROTECCION COKTKA ENTRADA BE KOEDORES E INSECTOS
2.6 CONTARIRACICE RNSIENTAL

2.7 TUMIMACICR

2.8 FLUJO GE TRAFICO

- 3. AREA DE PROMICCICH

3.1 PISES Y GRENAJES
3.2 TECHOS Y TUBERIAS
3.3 PAREDES

3.4 ILGMMCION

3.5 FACILIOES € 4SED
3:6 PRESENCIA BE AVISUS

4. EQUIPD

4.1 SUPERFICIES EX CONTACTD CON ACINENTOS
8.2 SIPERFICIES KD EX CONTACTO C2¥ ALINENTOS
1.3 LOCALITACION

4.4 ACUSILACION BE RESIDUCS

4.5 EQUIPO SIN USO

S PRACTICA DE LA PRGTUCCION
5.1 FLUJO BE TRAFICD

5.2 MAKUAL O MITOSATICO
5.3 BERRANES

5.4 UTENSILIOS

5.5 RETIRO DE DESECKIS

é. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 GORRO

6.3 BATA O DELANTAL
6.4 CERTIFICADO hEDICO

7. AREAS DE MO PRODUCCION

.1 ALKACENARIENTO

1.1 TANALO

.1.2 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS
i

1
7
7
7.1.3 TEXPERATURA ¥ HUMEDAD

IEUSTRIA: *PRODUCTCS KOCHAFECHA: 72 SEP 89

:CALLES ALEBAZAS DE TIERRA

<A FLOR DE TIERRA

:IRAA

<FL DUEZD MAMIFIESTA FUMIEAR A MEXURO
<RAY MUCHOS OBJETOS DESCARTADOS

DI

20 W2

sBIVIDIDG POR ACTIVIDADES, PEOBUCCION LAVADD Y BIDEGAS
<EL ESPACIO UTILIZADO ESTA ABIERIO AL PATIO

sNINGGNA -

sDEDE HABER POLVD EN VERAND

<AMMDANTE DE DIA

¢P1S0 Bt CEBENTO

:LANIKA DE TINC Y WADERA
:DE MLOCK REPELLABAS
:ESTA ABIERTO AL PATIO
sIftA PILA CERCA

sKINGUND

<KOLING DE 220 V QUE MO HA PODIDO USAR, OUEMADOR DE LEZA Y DOS DLLAS BE 400 LITF
<QUEMADER DE LEZA Y BOS GLLAS GE 400 LITROS

<ESTABAR TRABAJANDO AL VISITARLOS

:HAY N POCO DE POLVO

<ER UN GALERA COXSTRUIBA EN EL PATIO, LOS QUENADCRES ESTAN AL DESCUBIERTD

sN0 HAY ’ N

<EL FOLINO QUE NO TIENE CONEIION ELECTRICA APROPIADA

sEL ESPACI0 BE TRABAJO ES RELATIVANENTE PEQUEZD, HAY VARIAS PERSGNAS ETIGUETANY
Y Y LLESANDO PRCDUCTIS DISTINTOS

;RARUAL

:EL ACRIGTE SE MANEJA CON LAS MANOS

:N0 USAN ERBUDO

. :PRACTICANENTE NO NAY DESECHDS, EXCEPTO LO CUE QUEDA EN LA OLLA Y ESTE ES LAWY

sUSAN DELANTAL

sEXICICO PO EL NINSA

'

sEN UM CUARTD SEPARADD ESTA LA GODESA DE RATERIA PRIMA
:E UNDS OCHO A2

tHAY UNA PLATAFGRNA Y ESTANTERIAS

N0 HAY COMTROL




13%

8.1 LOCALTZACION 1B LA PARTE 0 ATRAS
8.2 FACILIDABES - 10 SANITARID
0.3 JADON, ASU Y TOALLAS BESECHARLES :

8.4 MVISS L=
-5 . .
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PROVECTO 1978

.
F232

INSPECCIOY SKITARIA
SR JCSE ARTGYII EOMAN
1. KEBID ABITNIE

SALSAS
JINOTEPE

1.1 POLYD, GASES INBUSTRIMES Y OTROS CONTARINANTES

1.2 BEANES

1.3 A5UA, BISPCKIBILIDAD

1.4 ROERIRES € IXSECTOS

1.5 EQUIPQ Y OEJETOS BESCARTABGS

* 2. DISPOSICIE JEL EDIFICIO
*2.1 £
2.2 TRRAZD

,2.3 DISPOSICIN BEL ESPACIO
2.4 VENTILACION

2.5 PROTECCIGY CONTRA ENTRACA BS POEDORES E IKSECTOS

2.6 COTTARIRALIGH RBIENTAL
2.7 ILGNINACION
2.8 AUND BE TRAFICD

© 3. AREA DE PRODUCCION

_3.1 PISES Y BSERRJES
3.2 TECHDS Y TURERIAS
3.3 pasedcs

3.4 TLIMIRACION
3.5 FACILIBADES BE ASED
3.6 PRESDICSA DE AVISOS

4, ECUIPD
4.1 SUPERFICIES EN CONTACTO CON ALIRENTOS

. 4.2 SIPEFFICIES WO EX COMTACTO CON ALINENTOS

4,3 LOCALITACION
4.4 RCONEACION BE RESIDUUS
4.5 EUIFQ SIN USC

S PRACTICA DE LA PRODUCCION

5.1 FLBJO DE TRAFICO -
5,2 BARUAL O AUTCHATICO

5.3 IEPRAKES

5.4 BTENSILIOS

5.5 RETIRD BE DESECHOS

b 6. PERSIWNL

6.1 ROPA

5.2 60RR0

6.3 DATA 0 DELANTAL
6.4 CERTIFICADO MEDICO

7. MREAS BE k0 FROCUCCION

7.3 ALRACENATENTO

7.1.1 TARALG ’

7.1.2 PLATAFCRHAS O ESTRNTERIAS

7.1.3 TEVPERATURA ¥ HUXEDAD

7.1.4 LISRES DE BASURA Y OTROS OBJETOS

INDUSTRIA: °RORARG®

CALLE ADOQUINADA, CENTRO DE JINOTEPE
MMICIPAL
Hi ]

FEDIAMA .
<CASA DE HABITACION, PARTE DE LA INDUSTRIA EX UM AREA SEPARADA

:PISO DE CEFENTD }

<TECHD BE LANINA COM CIELO RASD BE FACRIFRRE
:IERMCOIIEPELLBLISU,YMRAKMCUIWIBI
:DIURKA ABUNDANTE YA QUE UR LADO ES ABIERTE AL PATIO
;WA PILA

sHINGUND

+§0S CLLAS DE RIERRD CGLADO, PCYD DE LEIA

:SE VEN LINPIAS

(M PGCO DE POLVD

<EX EL NISHD AREA

b ]

<N0 HABIA PRODUCCION AL NOKENTO DE LA VISITA

@t s % g o0 s S

< CASUAL
H )
N0

:EX16100 POR NIKSA

3

sEN UN CUARTO APARTE
+DE IXOS 6 M
sPLATAFORMAS

1SIN CONTROL ARTIFICIAL
sLIDRE DE BASURA

:




8. SANITARICS .

8.1 LGCaLIZacIed :DETRAS DEL AREA DE BODEGA
.o 0.2 FASILIESSSS <00 SARITARIO .
* 9.3 JABOM, ASU Y TOALLAS GESECHAILES :SIN JABM MI PAPEL

8.4 AVISES ] . KINGUN0
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PROYECTO 1976

.............................. zz=2

NESPECTICT SANLTARIA
SRA LETICIA CRUL
1. PEBID RGIEATE

ISBUSTRIA: "X ILOTL-TEPETL®
SALSAS
JINOTEPE

1.1 PCLVD, GASES INUSIRIALES Y OTROS CCHTRAIRANTES
1.2 BXEEJES

1.3 ASTh, DiSPONIBILiIEAD

1.4 BGECSES € IMSECTCS

1.5 ESIERD ¥ OBISTOS BESCARTAROS

" 2. DISFCSICION REL EBIFICIO
" 2.1 E03D
2.2 PR
" 2.3 DISFISICIGN DEL ESPALID
2.4 VERTILECION .
2.5 PROTECCICN CONTRA EWTRADA DE RGEDORES E INSECTOS
2.6 COXVRAINACIEN AYRIENTAL
- 2.7 TLEXIEACION
2.8 FLHI0 GE TRAFICO

© 3. RRER DE PROMCCION
3.1 FIS0S Y GRENAJES
3.2 TECKES ¥ TUBERIAS
3.3 FaRECES

. 3.4 JLGAINACTCN
3.5 FACILIDACES BE ASED
3.6 PRESENCIA DE AVISOS

4. EQUIRD
4.1 SUFERFICIES EN CONTACTO CCY ALINENTOS
4.2 SUPEREICIES N0 EN CONTACTO COM ALIMEXTGS
4.3 LOCALIZACION ,
4.4 ACIRACION DE RESIOUCS

" 4,5 EGJIPG SIN USO

S FRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUJO CE TRAFICO

5.2 KIXUAL 0 AUTCRATICO
5.3 DERRRYES

5.4 UTENRSILIOS

5.5 RETiRD GE BESECHOS

5. PERSCRAL

6.1 ROPA

6.2 E0RR0

6.3 BATA 0 DELANTAL
.4 CERTIFICACO mEDICO

7. AREAS DE WD PROBUCCIOH

1.1 ALKACENARIEXTO

T.1.. TANAZD -

7.1.2 PLATAFCRAAS O ESTAKTERIAS

7.1.3 TENPERATURA Y HUUNEDAD

7.1.4 LIBRES DE BASURA Y OTROS OSJETOS

:FECEA: 22 SEP B9

<CALLES ALEDAZAS PAVINENTADAS

N0 EAY DREMAJES MUNICIPALES
:INAR

:EM EL PATIO TRASERO

tANTIGUA
<BE US0S 75 M2

3 ESTA INDUSTRIA ESTA SIN PRODUCCION POR FALTA DE CAPITAL

se o3 ss 80 se @

o @0 sa e o8 B¢ ss e e

e ®a es o ee




(3%

© 0. SKHUTARIOS

8.1 LOCALIIREION

.. 8.2 FECILIACES
8.3 JA3CH, h5UA Y TDALLAS DESECRABLES
B.4 AVISTS

* o4 90 0 e




‘1. FEELY LNBIENTE

ASESER]A AL PROSRAMA IIE AYUDA A LA PEQUETIA INDUSTRIA 9E NICASASUA
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PROYECTO 1978

== -

s l'.( ‘"" CAIAI.I.(RGS GUASALUPE CARKEY®

RERFELADAS

1.1 PRRY3, GASES INDUSTRIALES Y OTROS CONTARINANTES

1.2 BEECJES

1.3 &85, DISPONIBILIDAR

1.8 EBZBIRES E INSECTOS

1.5 EGUIED Y OBJETOS DESCARTALOS

2. MISFGSITION DEL EDIFICIO
2.1 £

2.2 TRA2Y

2.3 BISPESICION DEL ESPACIO

. 2.4 VENTILACION
2.5 PROTECCICY CONTRA ENTRABA DE ROEDORES E INSECTOS

2.6 CONTARINACICN ANBIENTAL
2.7 ILETHACION
2.8 FLGIG BE TRAFICO

3. ARER JE PROGUCCIGN

" 3.1 PISGS Y DRENAJES

3.2 TECRES Y TUBERIAS
3.3 PROENES

3.4 ILGRISACION

3.5 FACILITAGES DE ASED
3.6 PRESEACIR DE AVISOS

4. ENIPS

4.1 SUPERFICIES EN CONTACTO CON ALIMEWTOS -
4.2 SUPERFICIES WD EN CORTACTO ALIRENTCS
4.3 LoCALITACION

8.4 ACUSRACION DE RESIDUDS

4.5 EQUIFD SIN USO

5 PRACTICA BE LA PRODUCCION
5.1 FLBJO BE TRAFICO

. 9.2 BAYIAL O AUTOMATICO

5.3 BERRANES

5.4 UTEKSILIOS

5.5 PETIRD DE DESECHDS

. FERSOMAL

5.1 ROPR

6.2 5030
6.3 DATA 0 DELANTAL
6.4 CERTIFICADD MEDICD

7. AREAS OE ¥D PRODUCCION
7.1 ALBACEXANIENTO
1.1.1 TAFATD

* 7.1.2 PLATAFOPNAS 0 ESI’“IIERIAS
* T.1.3 TEMPERATURA ¥ WUMEDAD

INGUSTRIA: °CGIPERATIVA

sFECRA: 21 SEP 89

:EL EDIFICIO ESTA LOCALIZADO EX LAS AFUERAS DE ESTELI EX UNA I0MA RURAL
SEXTERRADIS A POI0 CIEGD

1]

N0 HAY PROTECCION

<ALGUNOS 09JET0S DESCARTADOS EN LOS PATIOS DE AFUERA

sRECTERTE CONSTRUCCION

sGRANDE DE MAS DE 2,000 P2

:BIVIDIDO EN SECTDRES DE TRABAJC Y ENSEIANIA, UMA BUENA PARTE ESTA BEDICADA
sPRODUCCION ¥ PRACTICA BE CERAMICA

:MUY_ BIEX VENTILADO YA CDE ESTA ABIERTO A PATIDS INTERROS

sNIRGURA

:POSIELENENTE POLVU EM EL VERAND

SABUXDANTE DIURKA, POCAS LARPARAS

sHAY SUFICIENTE ESPACIO

sPISD DE CEMENTO

<TECHO BE LAMINA DE DURALITA Y RADERA

sDE BLCCK REPELLADD Y PINTADO

<16UAL QUE EN 2.6

sEL AREA WO LUENTA COM DRE!MES ESPEC!M.ES PARA UWﬁR CON ABUNOANTE AGUA
sRINGUND

H .

s7 OLLAS BE ACERO INOXIDABLE DE 200 L CADA UMA, PULPERO, L).EXADGRA ¥
sKECLADORA-BAT IDORA

:SE VEN KUY LINPIAS

sHAY RECIPIENTES, PALETAS DE MADERA Y NESAS DE.TRABAJC, CON UM POCD DE POLVD
7000 EL EQUIPD ESTA EN EL NISHD AREA

tNO ESTACAN EM PRODUCCION

:¥0 RAY EQUIPO SIN USQ

NG HABIA PRODUCCION AL KONEXTO DE LA VISITA

as se ws oo

CASUAL

GORRO

sDELANTAL

sEL KINSA LOS VISITA ¥ PIDE LOS CERTIFICADOS

H

sHAY: UN LABORATORIO CON POTENCIONETRO, MEDIDOR DE COLOR, REDICOR DE TEXTURA
<BODEGA DE MATERIA PRINA ¥ AIUCAR

sHAY PLATAFORNAS Y ESTANTERIAS

3

$NO HAY CONTROU ARTIFICIAL




1.4 LIE3ES BE BASURA Y OTRDS 08JETOS

1. SANITARIDS

3.1 LGCRLITACION

3.2 FACILIDATES .

B.3 JRSGN, ASUR Y TOALLAS BESECRABLES
8.4 AYVISOS

3

ll_,.,)

<LIBRE DS BASURA

1

<DENTRO DEL EDIFICIO A
:S0LO KAY DOS PARA UN NUMEROD GRANDE DE PERSONAS
:JABOY, X0 HABIA PAPEL RIGIENICO

<KINGUND




50 16/

ASESCRIA AL PRGFRAMA BE AYUDA A LA PEGUCZA INDUSTRIA DE WICARASUA PROYECTO 1978

* INSPECCIGN SANITARIA INDUSTRIA: "EL BUEN SABOR® :FECHA: 21 SEP 89
SR FRAICISCO GUIDD KOGUERA SALSAS

*.

-

1. KEDID AHBIENTE

1.1 POLVD, GASES INDUSTRIALES Y OTROS CONTAKIRANTES

1.2 DREVAJES

1.3 ASUA, PISPONIBILIDAD

1.4 RIZDCRES E IKSECTOS

1.5 EQUIPO Y OBJETOS DESCARTADOS

2. BISPOSICION DEL EDIFICIO
2.1 EDAD

2.2 TA%AZD

2.3 DISPOSICION DEL ESPACiO

* 2.4 VEMTILACION

2.5 PROTECCION CONTRA ENTRADA DE ROEDORES E INSECYOS

2.6 CONTANINACION A'BIENTAL
2.7 ILUMIRACION
2.8 FLUJG O TRAFICO

3. AREA DE PRODUCCION
3.1 PISOS Y DRENAJES

* 3.2 TECHDS Y TUBERIAS

3.3 PARELES

3.4 ILUSINACION

3.5 FACILIDADES DE ASEQ

3.6 PRESENCIA DE AVISOS

§, EQUIPO

4.1 SUPERFICIES EN CONTACTOD CON ALINENTOS

4.2 SUPERFICIES NO EN CONTACTO CON ALINENTOS

4.3 LOCALEZACION
4.4 ACUNULACION DE RESIDUOS
4.3 EOYIPD SIN USO

5 PRACTICA TE LA PRODUCCIGN
5.1 FLUID DE TRAFICO

5.2 KANUAL 0 AUTORATICO
9.3 DEFPRANES

5.4 UTENSILIOS

9.5 RETIRD DE DESECHOS

4. PERSONAL

6.1 ROPA

8.2 E0RRY

5.3 BATA D DELANTAL
6.4 CEKTIFICADO MEDICY

7. RREAS CE KO PRODUCCION

7.1 ALKACENANIENTO

T.1.1 TANAIO

T7.1,2 PLATAFORMAS O ESTANTERIAS
7.1.3 TENPERATURA Y HUNEDAD

tCALLES ADOGUINADAS PERO ACERA DE TIERRA
sDRENAJE A LA CALLE
.Ml IKAA FERD HAN TENIDG PROBLEIIA DE RACIUNANIENTO

.lﬂY MUCHOS DBJETCS DIVERSOS DESCARTADOS

sUNOS 1000 W2

:ES UNA CASA DE HABITACION CON PATIDS QUE ESTA OTUPADD SEGUN LAS OPERACIGNES

:CUARTOS ESTRECHOS SIN MUCHAS ABERTURAS

<NINGUMA

:POSIBLENENTE POLVD EN LA EPOCA, SECA

sMUY ESCASA EN L0S CUARTOS

sADECUADA SEPARRCION DE OPERACIGNES

:PISO DE CEMENTO EN ALGUNAS AREAS Y DE TIERRA EN OTRAS

:DE LAKINA Y MADERA

:BE LADRILLO Y RADERA _

:ESCASA A NO SER POR EL AREA DONDE CALIENTAN FORNULACIOKES
sLA CUAL ESTA EX EL PATIO

:SOLD HAY UNA PILA EN EL PATIO

<NINGIND

:SIETE OLLAS DE HIERRO COLADO DE 45 LITROS, UNA NEICLAEORA DE TAXBOR
:CUATRO MOLINOS Y DOS HORNOS; LA NAYORTA DEL EGUIPO ES PARA GRANOS
sAL NORENTO DE LA VISITA ESTABAN AUN SI/LIRPIAR

:N0 SE VEN LINPIAS

:7000 EN EL NISHO AREA

M0 HABIA PROGUCCION DE SALSAS

e ee oo e

sCASURL
sSIN GORRO
sSIN DELANTAL

. <EXIGIDO POR EL MINSA

H

sUNA BODEGA GRANDE CON MUCHOS MATERIALES DISTINTOS REICALDOS
3DE UNOS 30 M2

1ESTARTERIAS Y PLATAFORMAS

sSIN CONTROL ARTIFICIAL




- 7.1.4 LIBRES DE BASURA Y iTROS 03JETOS

8. SANITARIOS
». B.1 LOCALIZACION
€.2 FECILIDADES
8.3 JAKEK, ASUA Y TCRLLAS DESECRASLES
50

10

<NO MABIA OBJETOS DESCARTALOS

<AFUERA DEL ARER
:10 HAY PAPEL HIGIEKICO
+JABON
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PROYECTO 1978

* [R3PECCICN SENITARIA
PSEI0: NUNCIO BELEASO
. 1. NEDID PURIENTE

1.1 POLVD, GASES INGUSTRIALES Y OTROS CONTANINANTES

1.2 DREHAJES

1.3 AGUA, DISFCHIBILIDAD

1.4 RGEGORES E INSECTOS

1.5 EQUIPD Y CIETCS DESCARTADOS

2. DISPOSICICN GEL EDIFICIO
. 2.1 EDRD

2,2 TRYAID

2.3 DISPOSICIGH DEL ESPACIO
* 2.4 VENTILACION

2.5 PROTECCION CONTRA ENTRADA UE ROEDDRES E INSECTOS

2.5 CONTAMINACION AMBIENTAL
2.7 ILUNINACION
2.8 FLUJC0 DE TRAFICO

3. AREA DE PRCOUCCICN
3.1 PISOS Y DREKAICS

+ 3.2 TECKDS Y TUEERIAS
3,3 PAREDES

3.4 TLUMINACION

3.5 FACILIGAZES DE ASED
3.6 FRESENCIA GE AVISES

4, ECUIPO
4.5 SUPERFICIES EN COKTACTO CON ALINENTOS
4.2 SUPERFICIES ND EN CONTACTO CON ALIKENTOS

4.3 LOCALIZACION
4.4 GCURULACION DE RESIDUOS
4.5 EQUIPD SIN USO

5 PRACTICA DE LA PROCUCCION
5.1 FLUJO GE TRAFICO

5.2 FANUAL O AUTONATICO

5.3 DERRANES

5.4 UTENSILIOS

5.5 RETIRO DE DESECKOS

6. PERSONAL

6.1 ROPA

6.2 GORRD

6.3 BATA O DELAMTAL
6.4 CERTIFICALO REDICO

7. AREAS DE NO PRGDUCCION

7.3 ALMACENAMIENTO

7.1.1 TANAZO

7.1.2 PLATAFCRHAS O ESTANTERIAS
7.1.3 TENPERATURA ¥ HUMEDAD

1.1

.4 LIBRES DE BASURA Y OIROS 0SJETOS

o 40 e o0

:CALLES ALEDATAS ADOGUINADAS
:ABIERTO A LA CALLE
:DEL INAA

:RECIENTE
<CASA DE HABITACION, 85 K2 DEBICADOS A PANADERTA

.
. -

+PIS) BE LADRILLO DE CEMENTO

:LSNINA Y HADERA

:GE LADRILLO CON REPELLD PERD AYUMAGO ¥ SIK PINTURA RECIENTE
<DEFICIENTE UNA LANPARA DE TU3D FLUORESCENTE

<NINGUNO CERCA

sNINGUND

<HORKG DE 24 SARTENES, BALANIA DE PLATD, PASTEADORA

:L0S SARTEHES SE VEN COMO EN TODAS LAS PANADERIAS ENNEGRECID0S

<ENPOLVADAS, USAN LA TECNICA DE HACER MARGUETA °AL PIS0" PARA LO CUAL
<TIENEN UNAS TABLAS DE MADERA LARGAS DONDE SE PONE EL PAN ENCIMA DE UNA LOWA
sEN EL CUARTO DE PRODUCCION

tND SE VIO NINGUND

sHiNGURO

sADECUADD PARA EL VOLUMEN DE PRODLCCION { 6 80 DIARIOS)
sHANUAL

<AL ENTRAR D SALIR DEL HORMD CAEM A VECES ALEUNAS UNIDADES
sAL PARECER NO SE LAVAH CON FRECUENMCIA .
sPRACTICAMENTE %D RAY DESECHOS EICEPTO POR EL POLVD DE HARIKA

sCASUAL

H .1}

sUSAN DELANTAL
510 PIDE EL KIKEA

H

sLA BODEGA ESTA EN EL MISNO LUGAR -

sDE UNOS & N2

<HAY PLATAFORNAS

sNINGUNA PRECAUCION

-HABIA RECIPIENTES Y BOLSAS DE PLASTICO ADEMAS DE LA HARINA, MANTECA ¥ AZK




.
-

B. SANITE?IZS
§°1 LECSLIZACIGR
8.2 FACILIBRSES
6.3 35504, ASUA Y TOALLAS DESECEABLES

8.4 AVIS0S

EN GTRA PA2TE DEL EDIFICIO
sUN SANITARLD

sJABON

sNINGUNG




()

ASSOORIA AL PROSEA“A DS AYUDA A LA PECUEZA TADUSTRIA BE NITARAGUA PROYECIO 1976

“ INSPECCISH SANITASIA INOUSTRIA: *INGUSIRIAS
SEA ESTELA SOBALYARR0  5ALS AC  GUACAEATA®
1. PEBID ANBIENTE

1.1 PCLVO, GASES IMEISTRIALES Y OTRIS COUTANIMANTES  :CALLES ADOQUINADAS

1.2 GREIMES sENTERRADOS
1.3 feuA, BISPONIEILIDAD ‘ i
1.4 PLSDORES E INSECICS sHAT TERRENOS PALRID ATPAS

1.5 EQUIPD Y GEIETGS DESCARTABOS <HAY FUCHAS COSAS DESCARTABAS EW EL PATIO TRASERQ

. 2. DISPISICION DEL ERIFICIO
2.1 EDAD
2.2 TRMI0
2.3 DISFOSICICH DEL ESPALIO
. 2.4 VERTILACION
2.5 PECTECCION CCATRA EXTRAGA DE ROEDORES E INSECTOS
2.6 COMTAMINACIE AUPIENTAL
2.7 ILUNINACIOR
2.8 FLUJO DE TRAFICO

RECIENTE
{05 40 N2 DEDICABDS A LA FABRICACION, EL RESTO ES CASA BE RABITACION

3. AREA DE PRODUTCION
3.1 PISOS Y GRENAJSS

5
-
-
2
m
B
-
;|
£
z
2
-
3
L]
:

:HAY UM TAPADO DE LANINA ABIERTO

3.2 TECKOS Y TUBERIAS
3.3 PAREDES

- 3.4 TLIMINACION
3.5 FECILIDADES BE ASED
3.6 PRESEXCIA BE AVISOS

<TECHD DE LANINA Y KADERA
:DE LAGRILLO

<DEFICIENTE

<UNA PILA CERCA

TNINGURD

sRECIPIENTES, OLLA DE HIERRO COLADC DE 40 LITROS, DENSITONETRO

4, EOUIPD
: <MD TIEZEN GUEMADOR SINO GUE USAN LEIA
- 4,1 SUPERFICIES EN COXTACTO COW ALINEETOS <AL NONENTO BE LA VISITA KD ESTABAN PRODUCIENZO, LOS RECIPIENTES SE VEIAN LI¥
4.2 SUPERFICIES KO EX COMTACTO CON ALINENTOS <EN EL INTEKIOR DE LA CASA LINPI0S LO OUE ESTA EM EL PATID TRASERD TIENE POLVI
4.3 LOTALITACION o sPASTE EN EL PATIO LE ATRAS Y PARTE DEXTRO DE LA CASA
4.4 ACUEULACION DE RESIDBOS " sMINSUMO
4.5 ECJIF0 SIN USO K0 HAY
5 FRACTICA DE LA PRODUCCION <NO RABIA PRODUCCION AL WOMENTO DE LA VISITA

5.5 FLUJO DE TRAFICD
5.2 BANURL O AUTOHATICO
5.3 BERRANES

5.4 UTERSILIOS

5.5 PETIRO DE DESZCHOS

e 0 se ot s *s e

&, PERSONAL

6.1 RCPA STASUAL

6.2 EGRRO ) k0 SE VEIA BORROS e
6.3 BATA O DELAATAL . +H0 SE VEIAN DELANTALES 0 BATAS
6.4 CERTIFICADD WEDICO ;EXI6100 POR NINSA

7. AREAS DE KD PROCUCCION

7.1 ALPACENARIENTD

7.1.1 TRAAI0

7.1.2 PLATAFORNAS O ESTANTERIAS
7.1.3 TEHPERATURA Y HUNEDAD

o o oo se e B
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PROYECTO 1978

[KSFEFCI0H SIMITARIA IEDUSTRIA: °SALSERA
SBA MASHALERS FIRAIGUEL RLVASED  SMM CAPLOS®
~ 1. KEBIQ ARZIENIE LEOM

1.1 POLYD, EASES IMBUSTRIALES Y 0TROS CONTARISANTES
1.2 BRERMES

1.3 ASPA, GISPINIBILIZAD

1.4 RCSYSRES € INSECEOS

1.5 EGUIFG Y 023CTOS GESCARTANGS

2. DISPCSICION DEL EDIFICIO
* 24 ECR
2.2 TRAT0 :
. 2.3 BISOSICION DEL ESPACIO
2.4 VEXTILACION
2.5 PROTECCICH CONTRA ENTRADA BE ROEBORES E INSECTES
2.6 CORTRNICION AMBIENTAL '
2.7 IUARALICK
2.8 FLIJ0 BE 1RAFICD

3. AREA BE PRODUCCION
3. PISOS Y EXENMES
3.2 TECHOS Y TUZERIAS
3.3 PAREDSS
. 3.4 TURALRRCIOR
3.5 FACILIDAZES DE ASED
3.6 PRESENCIA BE AVISOS

4, EQUIPS
4.1 SUPERFICIES EM CORTACTO CON ALINENTIS
4.2 SUPERFICIES MO EN CONTACTO CON ALINENTOS

4.3 LOCALTZACIOY
1.4 ACDSKACICY DE RESIDUOS
4.5 EQUIPD SIN USO

S PRACTICA DE LA PRODUCCION
5.1 FLUJO DE TRRFICO

5.2 NANGAL O AUTORATICO

5.3 DEREANES

5.4 UTEKSILIOS

5.9 RETIKD DE DESICHOS

6. PERSTUAL

6.1 ROPA

5.2 69°R0

6.3 BATA O CTLANTAL
6.4 CERTIFICALD rEDICO

7. KREAS DE X0 FRODUCCION

7.1 ALNACEHANIENTO

T.5.1 TAMATO

7.1.2 PLATAFORRAS O ESTANTERIAS

7.1.3 TEFPERATUPA ¥ HUNEDAD

7.1.4 LIBRES DE BASURA Y OTROS DRJETOS

<LAS CALLE ALEDAIAS SON ADCQUINADAS
:DAJO TIERRA
sDEL IKMA

<ES URtA CASA BE MABITACION, HAY OBJETOS DESCARTABOS EX EL PATIO

shxTIc0
:EI.AREIIEIICAIAISALSASESKW)SMHZ

<ES RENCINO, WA RESA DE TRABAJO Y ESTANTERIAS
<ABIERTO AL PATIO

sRINGUNA

<POSTBLENEXTE POLVD DEL MEDIO AMBIENTE

<LUT RATURAL DUENA, PERD SOLANENTE HAY UNA LANPARA
<N0 HABIA PRGBUCCION AL MOIENTO BE LA VISITA

<PIS8 DE CEYENTD, X0 HAY DRENAJES PARA LINPIELZA

<TECHG DE LARIRA CGX FADERA

<DE BLOCK O BAJAREQUE, CON REFELLO SIN PINTURA RECIEXTE
<16UAL QUE 2.7 ’
N0 HAY ALGD CERCA

NINSUR

-OTENSILIOS PLASTICDS, OLLA Y TONEL OXIBADOS, ERBUSO Y PALA DE MADERA

:SE VEIAX LINPIAS

sLAS SUPERFICIES DE LA MESA Y LA ESTANTERIA WD ECTABAX CONPLETANENTE LINPIRS
LA NESA RECUBIERTA CON UN PLASTICD OUE AL TACTO SE SENTIA RESBALOSO

<7000 EX LA NISKA AREA .

:NO HABIA PRODUCCION

NINGD

<NO HABIA PRODUCCION DURANTE LA VISITA

sCASUAL

:HIEGUNO

sDELANTAL

sEX161D0 POR EL MINSA
:

+SE LLEVA A CABO EX LA HISKA TONA

:PEQUEI0, OE UNOS TRES .74

“sUMA ESTAHTERIA, MATERIAL ALMACENADOD SOBRE UN CIELD FALSO PLASTICO
+HO KAY PROTECCION O SISTEKA PARA MODIFICAR EL MEDIO AMBIENTE
sLIBRE :




- T%;

. -
.

5. Sen!IARICS +10S NISWOS DE LA CASA
6.1 LREXITACICR :
- .2 FRCILIDARS :N0 HABIA JABOM KI PAPEL HIGIENICO
g.3 JA5TN, MGUA Y T9ALLAS DESECHARES :
8.4 AVISIS sNINGUNG

50




TS

ANEXO 3

Fichas de Gestién de Calidad de las empresas.
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PROGRAZA P24 LA PEQUENA INCUSTRIR DE ALINENTOS DE NICARAGUA

DATOS BENCEALES
1. NONERI*PASAEERIA®
BUEKD O SERENTE: SRA GLORIA ANAGOR TALENO
DIRECCIGN: DETRAS DE PALO SCLO, JUIGALPA
EDRD DE LA ENFRESA: DOCE A0S i
PROBUCTCS GUE FABRICA: PAN SINPLE, TIPO FRAMCES, HAMBURSUESA Y HOTDOG, DULCE CO%0 PICO, PAN DE XSO
EMPANADILLA, Y REFCSTERIA POR ENCARG)
PERSOSAL F1.PLEADC: 4 OPERARTCS/ARIINISTEACION: 471
AREA DEL EDIFICIO: 80 K2
VGLUNEN 52 BZ0UCCI0N: 1 90 DIARID, CAPACIDAD DE B0S 00

2. ORIGEN BE LA RATERIA PRINA: POR MEDIO DE LA CGOPERATIVA {GENINA)
TAMBIEN ALLI CONPRA LEVADURA
3. IDENTIFICACION LE LOS PRODUCTOS
CODIFITACIGN W
REGISTRY SANITARIO: TIENE LICENCIA
FECHR G VCNCINIEATO DEL PRODBUCTO: WO
EX CASO DE RECHAIGS O PRGELEMAS COMO SE IDEMTIFICA EL LOTE:
4. RETERCIZN Bt KUESTRAS KO
3. CONTROL BE PEGGUCCION KO
CONTEDL CONTABILIDAD WD
4. DOCIMENTOS LE EXFARQUE NO USA FACTURAS
ROTAS CE EXVIO D REGISTROS DE ENVIO: MO

7. LABORATCRIO GE CONTROL NO
-PRUEBAS #NALITICAS ¥

8. ALNACENAMIENTC
BODEGA [X PATERIA PRINA Y PRODUCTD TERMINADO POR SEPARADO: TIENE ARZA DEDICADA A BODEGA PERD WG SEPARADA
TIENPO DE ViDA DE ESTANTE CONOCICO: OCHO DIAS PARA EL FRANCES

9. COMO TRANSPORTA SUS PROGUCTOS: LOS VENDE EX CASA Y EN EL CEXTRO ESCOLAR

§0. EN CASD DE RECHAIO : WD HA TENIDD
HEDIDAS QUE SE TOMAN:

11. ENVASE: N
TAPGN: K0

12, OPINIONES DEL PERSONAL PARR HEJORAR EL PROCESO
13. OPINIONES DE LOS CONSUNIDORES: BUENA OFINION Y SOLO CUANDO PIDEN ALGUN TIPD ESPECIAL DE PAN
14, EQUIPO: HORND DE LETA PASTEADORA MANUAL, BALANIA EN REPARACION, ARTESA

15. DE 10S KUESTREOS DEL MIMISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LOS PESULTADOS: VISITAN CADA DOS WESES SE ENTERA Dt LOS RESULTADDS




|

PROSRAMA PARA LA PEQUENA INRUSTRIA DE ALIPEXTOS BE RICARAGUA

DATOS GENSRALES
f. NOMBRE °PRODUCTOS HILBA®
OUEND O GERENTE NOEL CRUL
EMD BE LA ENPRESA: BIEL AZDS
PRODUCTOS QUE FABRICA: SALSA BE TORATE, SALSA INGLESA, MOSTAIA, OMILE, VIMAGRE, CEDOLLAS ENCIRTIDAS
ENCURTINGS EX ROGAJAS, VAINILLA Y FRANRUESA
PERSONAL ENPLEADO: 3 OPERARICS/ABTRISTRACION: 3/2
AREA DEL EBIFICIO: 30 M2 SEPARADGS YA GUE LA FABRI"A ESTA m 1€ A VIVIEDA
" VOLUMEN BE mm 200 & 300 LITROS

2. ORIGEN D€ LA MATERIA PRINA: ESPECIES INPORTAMS DE COSTA RICA, TBWATE LOCAL, ARROZ LOCAL, VERDURA LOCAL
3. IDENTIFICACION. BE LOS PRORUCTOS '
COMFICACION  NINGUNA
RESISTRD SANITARIO: APARECE EN LA EXIGUETA
FECHA D€ VEXCINIENTD DEL PRODUCTO: %0 TIENE .
ausulemumsumumsmssummmammmsnne
4. RETENCION D€ RESTRAS: 10 LD M RESULARNENTE
. CONTROL B PROSUCCION: &G TIDEN
dmu. CONTABILIBAD: RAKTIENEN FACTURAS
6. DOCUNENTUS BE ENBAROUE: 80 USAR
AS B€ EVI0 0 REGISTROS BE ENVIO

TOR10 BE CONTROL

' mzus H._IUCAS: R0 HACEN

!

8. ALMACENANTENTO . : '

- |DODEBA 1€ MATERIA PR!MYPWW TERHIIAI!PG SEPM Tl&m! PRODUCTO TERNINADO (6 Yy DEMTERH PRI¥A {6 X2:
POR APARTE, ADEMAS BL EMVASE PARA LAVAR Y LINPIQ ESTAN EN EL PATIO

TIMIEVIMKESTMEMIIO.IILUSHCMEXAUIM,PMIITIMDETRESIESES
mmumwsmmos LOSWLLEHICWOMIMWYEPMUMREM

| 10. EM CASD DE RECHAZO
MEDIDAS QUE SE TOMAM: uwasmmmsnxmamvm,mmuummcusmmxm .

11, ETIQUETA:
REGISTRO/LICENCIA: TIENE EL MUMERG DE REGISTRO SANITARID
CODIGOS/FECHA OE PRODUCCION: WO TIEKE NINGUN COBIGO QUE IDENTIFIRE EL LOTE NI LA FECHA BE mm:m
ENVASE: DE VIDRIO, EXVASE RECIRCULADO
TAPON USAX LOS MISND TAPOMES DEL ENVASE, DE ROVALATA

12, LPINIONES BEL PERSONAL PARA MEJORAR EL PROCESO: TONAN EN CUENTA LAS SUSERENCIAS

13. OPINIONES BE LOS CONSUNIDORES: MO lIM N SISTEMA Pm CAPTARLAS WI LLEVAR REGISTRO

18, EQUIPO: CUENTAN CON DOS OLLAS METALICAS DE 500 LITROS CADA UMA CBN SUS QUENADORES
'DE PROPAND, OPERAN BAJO UNA CAMPANA DE EXTRACCION PECANICA. RO HAY NINGUN OTRO AMCIM
li. DE LOS MUESTREDS DEL MINISTERIO DE SALUD SE ENTERAN DE LS RESULTADOS: WO PARECEN CONOCERLOS,
: . SOLO LAS RECOMENDACIONES DEL INSPECTOR






