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Jusqu'a \Dle date recente, on cultivait de ls canne a sucre dans le monde 
entier avec pour objectif premier de produire du sucre. Or, au cours des 
trente dernieres annees, la recherche-developpement entreprise dans nombre de 
pays - en tete desquels des pays de l'Alleriq~e latine et des Caraibes - ont 
revele que les sous-produits de l'agro-industrie sucriere representaient \Dle 
source precieuse des matieres premieres propres a assurer la diversification 
des econOllies des pays producteurs de canne. 

Le present docUllent propose, a titre preliminaire, d'autres utilisations 
possibles de la canne ainsi que de ses sous-produits et derives servant a 
l'aliaentation animale, a partir de !'experience acquise dans la region de 
l'Allerique latine et des Caraibes. 

fious nous attacherons avant tout a examiner les diverses options offertes 
par l'agro-industrie de la canne en ce qui concerne la production d'aliments 
pour aniaaux, sans aller jusqu'a !'analyse de foraules et de regimes 
alillentaires, OU encore la selection et l'engraisseaent des differentes 
categories d'animaux, autant de sujets qui sortent du cadre de la presente 
etude. 

La production de denrees alimentaires a partir de la canne a sucre et de 
ses sous-produits recouvre \Dle vaste g ... e de procedes de fabrication qui vont 
de !'utilisation de residus a la fabrication de produits plus elabores tels 
que la lysine. 

L'lDl des avantages lies a la production d'aliments pour animaux a pa~tir 
de l'agro-industrie de la canne a sucre est le faible montant des 
investissements necessaires. Dans la quasi-totalite des pays d'Amerique 
latine et des Caraibes on produit e!l quantites plus ou moins importantes des 
aliments pour animaux a partir des sous-produits de cette industrie. A noter 
qu'en matfere de production d'aliments pour animaux, il faut etablir un lien 
etroit entre les producteurs de sucre et les eleveurs en sachant que c'est un 
moyen qui contribuera a reduire lea couts de la production animale et de 
!'utilisation des ressources disponibles dans chaque region. 

La diversite des productions de l'agro-industrie de la canne met ce 
~ecteur dans \Dle position avantageuse pour faire face a la fluctuation des 
prix du sucre sur le marche international. 

Dans !'ensemble des payti OU regions OU l'on exploite d'autres 
possibilites que celles offertes par l'agro-industrie de la canne ou dans 
lesquels il est souhaitable de lea utiliser pour produire des aliments pour 
animaux, ~l convient d'analyser lea conditions existantes afin de determiner 
lea formules lea plus rentables offertes. 

1. UTILISATIOB DE LA CAllBE A SUCRE ET DE SES SOUS-PRODUITS 
POUR LA FABRICATIOB D'ALltmln'S DU BET.AIL 

Lorsqu'on produit du sucre, on obtient differents sous-produits, qu'on 
peut classer en fonction du stade auquel ila apparaiaaent dana le processus. 
11 ya ceux que l'on obtient au aOllent de la recolte : bouta blancs, feuilles, 
decbet&, et cztlX qui reaultent du trait~ent induatriel de la canne : bagasse, 
melaaae et bouea de filtrage. Au cours de la recolte puis dea operations 
techniques de production du aucre, on obtient approximativement ce qui suit : 
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Tableau 1 

Quantites de sous-produits qui peuvent etre obtenues avec 
100 tonnes de canne recoltees 

Quantites 
Sous-produits (tonnes) 

Sucre 12,0 

Bagasse cso x d'humidite) 27,5 

Me!asse (88° Brix) J,4 

Boue de filtre (77 % d'bU11idite) 3,4 

Feuilles vertes 7,8 

Feuilles seches 6,9 

Bouts blancs 6,9 

Source Projet de diversification GEPLACEA/PBUD, 1990. 

Les quantites de feuilles et de tetes dependent dans une large mesure des 
varietes, du systeme d'irrigation, de la aaiaon a laquelle a lieu la recolte 
et d'autres facteura, qui font varier sensiblement les chiffres finals de 
production de sucre. 

Pendant plusieurs dizaines d'annees, lea pays producteurs de canne 
d'.Allerique latine et des Caraibes ont mene de nombr~~1 projets de recherche 
dans le domaine de la nutrition, qui permettent d'affiI'IDer que, dans les 
regions tropicales en particulier, la canne a sucre peut etre la meilleure 
production capable de remplacer avantageusement lea cereales dans des 
preparations alimentaires destinees esaentiellement au betail, aux porcins et 
a la volaille. 

Les techniques largement repandues a'articulent selon le sehema ci-a~res, 
qui presente lea poasibilites qu'offrent lea aous-produits et derives de 
l'agro-industrie de la canne a sucre pour l'alimentation animale. 

• 
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Diagramme 1 

Utilisation de la canne a sucre et de ses sous-produits 
dans l'alimentation animale 

Melasses 

(Fibres) 

I 
Bagasse 

(Moelle) -[ 

Canne + Vinasse 

Boue de filtrage 
seche 

Vinasse 

Dechets de recolte et/ 
ou canne 

Utilisation direct~ de la canne 

Jus de canoe 

Sucre 

Melasses enrichies de proteines 

Levure toruleuse 
Saccharomyces 
Biof ermel 
Lysine 
Blocs multinutritionnels 
Melasse-uree-moelle 
Zacamel 

Bagasse hydrolysee 

Moelle hydrolysee 

Gicabu (boue de filtrage traitee) 

Melote (melasse) (mousse pour 
la confection de "gur") 

Concentree (dans des melanges) 

-------~--- Saccharine 

-------------------~-------------------------------------------------~------------------------------------~ -----------------
Source : Projet de diversification GEPLACP.A/PNUD, 1990. 
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Ce tableau montre la r~lation entre aous-produits et derives. La canne 
defibree et le sucre servent tel quels, tandis que les sous-produits sont 
utilis~s sous diverses formes : ils sont donnes directement aux animaux, 
traiteS OU combines a d'autres produits. 

2. UTILISATIOB DIRECTE DE LA CARRE A SUCRE 

Son rendement photosynthetique et sa production de biomassP. eleves font 
de la canne a sucre la culture la plus productive du monde. 

S'agissant d'un produits des regions tropicales et subtropicales, la 
canne est une source d'energie renouvelable qui, exploitee efficacement depuis 
le stade de la p!antation jusqu'au stade de l'obten~ion du sucre, peut fournir 
l'energie necessaire a sa propre agro-industrie. Conae le montre le 
tableau 2, la canne genere une production de biomasse et d'energie superieure 
a celle de toute autre culture. 

Tableau 2 

Pr~duction de biomasse et d'energie generee par la canne a sucre 
et par d'autres cultures 

Canne a sucre entiere 

Milasse 

Bouts blancs et feuilles de canne 

Bagasse 

Jus de canne 

Cereales (grains) 

Fourrages a base de :rhizomes et de 
tubercules 

Plantes fourrageres 

Bombre de tonnes 
de substance 

seche par hectare 
et par an 

17,2 

1,4 

6,0 

6,1 

8,8 

2,1 

2,7 

8,0 

Milliers de mega
joules par 

hectare et par an 

189,2 

18,9 

57,2 

50,5 

132,0 

37,2 

39,7 

82,8 

Source Figueroa, V. et Ly J., "Bon-conventional pig-feeding", 
Diversification Series, Collection GEPLACEA/PRUD, Mexique, 1990. 

D•••S le passe, la canne a ed exploitel! exclusivement en vue de la 
production de sucre. Dep~is quelques annees, on assiste a une diversification 
de son utilisation et elle est a l'origine de la fabrication d'autres 
produita, tels que l'alcool direct, ou de la formulation d'aliments pour 
animat.'X. 
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La canne a sucre est un produit vegetal compose de sucre, de fibres, 
d'eau, de lignine et d'autres matieres. Ses composants solu~les (sucres) se 
digerent aisement, ••is ils doivent etre completes par des proteines ou, a 
!'occasion, des mineraux. 

La matiere premiere peut etre utilisee integralement, une fois defibree, 
pour l'alimentation du betail. Elle peut aussi etre debitee et son jus peut 
servir a nourrir les porcins et la volaille. La bagasse sert aussi a nourrir 
le betail. Tel est le ca3 dans la presque totalite des pays de la region et 
surtout en Republique dominicaine, en Colombie, a Cuba et au Mexique. 

L'un des avantages que presente !'utilisation de la canne pour 
l'alimentation des animaux est la souplesse dont on dispose en ce qui concerne 
la periode de la recolte, puisque la plante peut rester sur pied tout le temps 
necessaire quand elle est de~tinee a cet usage. Un fois coupee, la canne peut 
rester stockee une semaine environ tout en conservant l'essentiel de ses 
proprietes. 

Les criteres techniques d'exploitation de la canne pour l'alimentation 
animale decoulent des caracteristiques physiques, chimiques et nutrionnelles 
de cette ~raminee et de celles de ses sous-produits. 

L'utilisation de la canne a sucre pour l'alimentation de boeufs de 
boucherie eleves industriellement a ete couronnee de succes dans plusieurs 
pays de la region. Elle est interessante du roint de vue du cout lorsque les 
cours du sucre sont deprimes. De plus, dans de nombreux endroits, on utilise 
de la canne en quantites marginales pour nourrir les animaux. 

11 est preferable d'utiliser directement la canne pour l'alimentation des 
animaux lorsqu'il s'agit de ruminants en raison de la teneur elevee de la 
plante en fibre cellulosique. 11 n'est pas tres reco11111ande de !'employer pour 
l'alimentation des porcine car elle est tres peu digestible. 

11 est possible d'ameliorer la digestibilite de la plant~ danc une 
proportion de 50 a 60 % au moyen d'un traitement physique et chimique 
(hydrolyse par exemple) mais les complements a base de proteines requi~ 
rendent ce type de fourrage plus coute~. On pourra un jour en ameliorer les 
possibilites d'utilisation en appliquant des procedes biotechnologiques qui 
permettront d'enrichir la teneur en proteinea dans la phase solide. 

Selon les specialistes, l'emploi de la canne coaae substitut aux cereales 
dans lea aystemea d'elevage intensif des principalea especes animales est 
juatifie par des donnees biologiques certaines; cc aerait un moyen de degager 
de grandee quantite~ de denrees alimentaires pour la conso11111ation humaine. 

Ila affirment que sur la base d'un rendement de 80 t/ha, un hectare de 
canne permet de porter en un a.~ le poids vif de 40 pores de 30 a 90 kgs, et de 
200 a 400 le poids vif de 10 animaux d'1Dl an, resultats que les pays 
developpes n'atteignent pas avec lea cereales. 

3. JUS DE CARRE 

Le jus de canne est obtenu par hachage de la canne dans des pe~lts 
moulins (trapiches). 11 s'agit d'un jus dilue dans de l'eftu presentant lea 
caracteristiques suivantea : quelque 14 a 16 Brix, un degre de pcrete de 80 a 
88 % et une teneur en divers composes autres que le sucre de 12 a 20 %. 
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Outre qu'on !'utilise pour produire du sucre en cristaux ou fabriquer 
directement de l'alcool (dans des distilleries), on se sert du jus de canne 
pour remplacer le mais, le sorgho OU d'autres cereales Secondaires dans 
l'alimentation des porcins. 

Pour la substituer totalement ou partiellement au sorgho, on a tente des 
experiences dans ce domaine au Bresil. Par la suite, a l'Universite du 
Yucatan (Mexique), on a procede a divers essais pour voir si le sucre de canne 
pouvait servir de substitut a d'autres complements energetiques dans 
l'alimentation des porcins. De nombreux essais ont ete menes en Haiti, en 
Republique dominicaine et en Colombie et on a pu acquerir une certaine 
experience dans ce domaine. 

Le jus de canne ne subissant pas de traitement industriel en usine, sa 
composition chimique ne varie pas, ce qui en fait une nourriture acceptable 
pour les pores. 

C'est une matiere susceptible de fermenter rapidement (sous 8 a 
12 beures) et il convient done de lui adjoindre un produit a meme de retarder 
la fermentation, du type benzoate de sodium, dioxyde d'ammonium et/ou formol. 

4. UTILISATION DU SUCRE COMM! ALIMENT POUR ANIMAUX 

Les cours internationaux du sucre sont instables et peuvent parfois, si 
la tendance a la baisse se p~olonge, tomber a1:-dessous des couts de 
production. L'utilisation du sucre pour l'alimentation des volailles est 
alors a envisager. Plusieurs pays ont mene des etudes, qui, appliquees dans 
la pratique, ont donne des resultats encourageants. Certaines options 
revelees par ces recherches : sucre amorphe, sucres mis au rebut, etc., sont 
analysees. 

La dynamique du marche est tm facteur qui influe sur les possibilites 
d'utilisation du sucre. Ainsi, un rencberisseB1ent du produit rend-il plus 
aleatoire son emploi dans l'alimentation des animaux. 

Les fourrages a base de sucre doivent etre additionnes de proteines, de 
vitamines et de mineraux autres que ceux entrant dans sa composition. Ces 
fourrages peuvent etre utilises pour differentes categories de volailles. La 
majorite des projets de recherche ont portes sur des porcins et des volailles 
et ils ont donne des resultats prometteurs. 

L'addition de sucre dans l'alimentation des poules pondeuses, des poulets 
de chair et d'autres types de volaille a ete testee dans plusieurs pays de ld 
region. Les resultats obtenus sont meilleurs que ceux que l'on atteint si 
l'on utilise des melasses. 

Ainsi, entre 1984 et 1987, la Colombie a employe 336 000 tonnes de sucre 
brut pour l'alimentation animale (porcins et volaille). Une partie de ce 
sucre devait etre utilisee coaae complement nutritif de formules deja 
preparees. Pres de 438 tonnes de sucre ont ainsi pu etre employees, ce qui a 
represente une economie de quelque 34 millions ~e dollars. 
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5. UTILISATION DES MELASSES COMME ALIMENT POUR ABIMAUX 

Depuis plusieurs annees, des recherch~s poussees sont menees sur 
!'utilisation des melasses finales OU d'autres melasses SUSCeptibles d'etre 
produites dans des raffineries et utilisees c011111e aliments pour animaux. 

Un element est a prendrP- en consideration : !'aspect economique. En 
effet, la melasse est un produit d'exportation et les pays producteurs 
s'efforcent done d'en exporter les plus grosses quantites possibles pour 
acquerir le maximum de devises. Cela suppose que les cours internationaux 
soient favorables. 

La melasse est largement utilisee dans le monde pour l'alimentation des 
ruminants. Melangee a de l'uree, elle permet !'utilisation de l'azote et 
c'est \Dle methode simple a appliquer ne necessitant pas de gros 
investissements. Dans nombre de preparations contenant de la melasse, on 
ajoute des fourrages et des proteines naturelles. 

La melasse entre dans la composition de differents aliments pour animaux 
non ruminants (porcins et volaille); il a ete etabli que le pourcentage de 
melasse contenu dans la ration ne devait pas exceder 40 %. Des pourcentages 
superieurs peuvent provoquer des diarrhees. Il y a aussi le risque que 
!'animal n'assimile pas correctement l'excedent de melasse. 

En dehors de la melasse intermediaire OU finale, l'industrie sucriere 
peut produire trois autres types de melasse : ce qu'il est convenu d'appeler 
les melasses d'essai superieures (melasses de sirop ou de canne concentree, 
obtenues par inversion); melasse "A", que l'on obtient apres avoir extrait 
75 % de la saccharose qui peut etre recuperee en \Dle seule ebullition; et 
melasse "8" que l'on extrait lorsqu'on obtient un taux de cristallisation de 
86 % en une double ebullition. 

La principale difference entre ces types de melasses reside dans la 
proportion de sucres reducteurs et dans la proportion croissante de substances 
autres que le sucre au fur et a mesure du deroulement du processus de 
recuperation de la saccharose. Dans tous les cas, on se trouve en presence 
d'un pourcentage eleve de substance seche (+ - 80 %), ce qui permet de stocker 
la matiere pendant des periodes prolongees et de la manipuler assez facilement 
pour l'utiliser dans l'alimentation des animaux. 

Sirops, melasses "A" et melasses "B" ont une valeur nutritionnelle et une 
concentration d'energie superieures a celles des melasses finales en raison de 
leur teneur plus elevee en saccharose mais il faut aussi considerer les 
imperatifs de production de sucre. Quand son cours est bas, il faut 
s'interroger, au cours du processus de fabrication du sucre, sur l'opportunite 
de produire ~es types de melasse. 

Si l'on compare r.elasse et cereales, il faut savoir que ces den;ieres ont 
une valeur energetique superieure de quelque 20 % et qu'en outre le pouvoir 
calorifique du sucre (saccharose, glucose et fructose) est inferieur a celui 
de l'amidon. 

Avec les bovins, on a obtcnu d'assez bons resultats en ajoutant aux 
rations 4 OU 5 kg& de melasse; dans le CaS du betaf) en etable eleve pour la 
viande, on a ainsi pu realiser des gains en poids de 800 g/jour avec des 
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rations contenant jusqu'a 50 % de melasse. Avec les vsches laitieres, le 
recours a des rations contenant la meme quantite de melasse a permis de 
stabiliser la production de lait a une dizaine de litres par jour. 

La ~elasse, de preference melangee a d'autres matieres, entre dans la 
composition d~s rations alimentaires. Tel est aussi le cas des blocs 
nutritionnels OU des melanges melasse-uree-111oelle. 

Melasse enrichie de proteines 

Il s'agit d'une melange de proteines et d'hydrates de carbone, fruit de 
recherches entreprises a Cuba au debut des annees 70. Cette melasse est 
obtenue alors d'un processus au cours duquel on transforme \Dle partie du jus 
de canne en sirop tandis qu'on fait fermenter l'antre partie afin de produire 
de la creme de levure. 
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Diagramme 2 

Diagramme de production de melasses enrichies d~ proteines 

-------------------------------------------------~--~----------
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~~~~~)-+ Melasse enrichie de proteines 
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On melange ensuite les deux elements jusqu'a obtenir une concentration de 
70 % de solides, avec certaines proportions d'hydrates de carbone et de 
protei~es (16 % de proteines environ - 15,69 + - 4,32 %) pocr les melasses 
enrichies de proteines. Pour l'utiliser, on le dilue jusqu'a ottenir une 
concentration de 40 a 44 % de solides. 

La melasse enrichie de proteines diluee a tendance a fermenter dans les 
72 heures et c'est pourquoi il faut freiner l'apparition et le developpement 
de bacteries en ajoutant par petites doses \Ul melange de formol et d'acide 
puissant. En y ajoutant des ferments lactiques, on peut conserver la melasse 
enrichie de proteines pendant 30 jours sans qu'il y ait de problemes de 
fermentation. 

Le produit sert ~urtout dans l'alimentation des pores eleves pour la 
viande et pour la reproduction. On y adjoint des vitamines et des mineraux en 
fonction des besoins nutritionnels propres a chaque espece animale. 

On produits industriellement de la melasse enrichie de proteines a Cuba, 
OU l'on compte 4 usines ~roductives et 3 autres llllites a la production plus 
limitee. La capacite de !'ensemble est d'enviror 200 000 tonnes par an. 

A la raffinerie de Jatiboca, dans l'Etat de Minas Gerais (Bresil), on a 
installe, en adoptant la technolo&ie cubaine, \Ule unite de production de 
melasse additionnee de proteines. 

Ce type de production presente \Ul interet pour les pays tropicaux et 
subtropicaux, dans lesquels les conditions climatiques ou le degre de 
developpement technologique ne permettent pas de culture intensive de 
cereales, principale source d'alimentation des animaux jusqu'a present. 

Levures toruleuses et saccharomyces 

La levure toruleuse est un produit alimentaire a teneur en prot -ne·: 
elevee obtenue par fermentation de la melasse. Sa teneur en 
proteines/bydrates de Carbone est plus elevee que Celle des fourrabes et il 
contient de la lysine-L, ce qui en fait un interessant complement pour les 
animaux nourris aux cereales, lesquelles contiennent tres peu de cet acide 
amine essentiel. Ce produit se compose de substance seche dans une proportion 
de 92 % et contient 45 % de proteines. 

La levure toruleuse est riche en lysine-L et elle contient beaucoup 
d'autres acides amines essentiels, methionine et cystine exceptees. Pour 
produire \Ule tonne de levure, il faut consommer quelque quatre tonnes de 
melasse mais d'autres substrata peuvent etre utilises : jus de canne, vinasse, 
etc. 

Cette levure convient a toute espece animale mais elle entre surtout dans 
la preparation des rations destinees aux volailles. 

A Cuba, on a mis au point un procede pour J 'alimentation animale qui 
permet de la recuperer a des fins commerciales. La levure toruleuse est riche 
en complexe vitamine B et notamment en vitamine 812. Lorsqu'elle est donnee 
en complement a des rations a base de melasse, elle est encore enrichie a 
!'aide de vitamines du compl~x~ B. 
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Cuba produit cette levure dans 11 unites dont la production est destinee 
tant au marche interieur qu'a l'exportation. Son prix est en rapport avec 
ceux de produits similaires dispouibles sur le marche international, a teneur 
en proteines egale. La capacite de production du pays est de 120 000 tonnes 
par an. 

Les saccharomyces, elles, sont un sous-produits de la fermentation de 
melasses OU de jus de canne a des fins de production d'alcool. Cette levure 
presente une teneur elevee en proteines brutes de l'ordre de 30 a 35 %, qui 
permet de !'employer dans l'alimentation de la volaille et des porcins. 

Outre sa teneur elevee en proteines, ce type de levure presente un bilan 
d'acides amines equilibre et elle est riche en vitamines du complexe B. Une 
production a l'echelle industrielle destinee au marche interieur est signalee 
en Argentine, au Bresil, en Colombie et a Cuba. 

Les saccharomyces sont recuperees par centrifugation et thermolyse dans 
le bac de fermentation et sont co111Dercialisees sous forme deshydratee. 

Biof ermel 

11 s'agit d'un p~oduit obtenu par fermentation anaerobique de melanges de 
melasses, dechets de recoltes, uree et fumier de bovins. Le biofermel est un 
aliment contenant lDle grande quantite d'acide lactique generateur de 
bacteries, qui reste actif quand il est stocke dans des silos. 

Le biofermel a ete mis au point dans l'usine pilote de l'lnstitut de 
rechercbe biomedicale de l'Universite nationale autonome de Mexico (URAM) en 
collaboration avec le Centre d'innovation technique du meme etablissement. 

On obtient le produit par fermentation anaerobique en utilisant de 
l'acide lactique generateur de bacteries que l'on maintient actives lors du 
stockage dans des silos a fourrage. La proportion de matieres premieres est 
de 42 % de melasses, 24 % de decbets, 1,8 % d'uree et 2,2 % de fumier, sur la 
base de substances secbes. 

Le fumier de bovins sert de source de micro-organismes. 11 contient une 
flore heterogene composee de coliformes, de streptocoques et de 
staphylocoques, a laquelle on ajoute une petite quantite de ferments 
lactiques. On y adjoint des melasses diluees (13 o Brix) et de l'uree dans 
le but de favoriser lDle fermentation anaerobique permanente, a un PH de 5,0 a 
5,5 pendant 24 beures, qui entraine une modification de la flore d'origine, 
avec reduction considerable du nombre des coliformes, des streptocoques et des 
staphylocoques et lDle forte augmentation des quantites de ferments lactiques 
et d'acides gras volatiles. 

Le produit obtenu a l 'issue de proceBBUS de fermentation es1. melange avec 
de la melasse dans une proportion 20/80. L'etape suivante consi~te a 
incorporer des dechets de mais (dans une proportion de 4 a 1) pour obtenir un 
produit presentant une teneur en eau de 80 Set que l'on stocke dans des silos 
15 jours, au bout desquels il est pret a etre consomme par lea animaux. 

Au Mexique, deux unites ont ete installees, a Cotija (Michoacan) en 1985, 
et a Guanajuato en 1987. Dans le cadre d 'un accord de cooperatic... entre le 
Gouvernement hondurien et l'UBAM, une lDlite de production de biofermel a ete 
inauguree a la raffinerie de Cantarranas (Honduras). La region dispose 
desormais de trois unites de production de ce type d'aliment pour animaux. 
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Lors d'essais comparatifs a l'echelle industrielle, il a ete etabli 
qu'avec \Dl complement de proteines vegetales, le biofermel pouvait etre \Dl 
substitut efficace aux cereales pour l'alimentation animale. Une tonne de 
biofermel peut aini remplacer 830 legs de cereales dans l'alimentation des 
ruminants. 

Lysine-L 

La lysine-L est \Dl acide amine essentiel utilise co1111e complement dans 
des regimes alimentaires OU ce compose fait defaut, dans le domaine de 
l'alillentation animale surtout. 

La lysine-L est principalement utilisee dans des formules d'aliments pour 
volaille et porcins et pour enrichir des cereales destinees a la conso111Dation 
humaine, ainsi que danc la composition de certains produits pharmaceutiques. 

En nourrissant mieux le gros betail, on contribue a ameliorer la 
situation nutritionnelle de l'hOllllle. On peut en partie parvenir ace resultat 
en incorporant des acides amines dans le fourrage. L'addition de 1,25 % de 
lysine-L permet ainsi aux organismes qui l'ingere de transformer par 
metabolisme 60 a 70 % de nourriture a base de mais, ble, residua agricoles et 
dechets contre 25 a 30 % normalement. Cette caracteristique a son importance 
dans le domaine de l'alimentation du betail. 

Blocs multinutritionnels 

Les bloc multinutritionnels sont des produits •limentaires composes d'llll 
melange de melasse et d'uree auquel on ajoute du sel et de la moelle, a titre 
d'element fibreux. On emploie de la soude caustique coame element de 
liaison. 11 s'agit d'un complement nutritionnel d'une haute teneur en 
proteines due a l'uree homogeneisee avec la m~lasse et on en donne petit a 
petit aux animaux pour assurer \Dle meilleure utilisation de l'aamoniaque par 
lea bacteries du rumen. Le tableau 3 donne \Dle composition type du produit. 

Tableau 3 

Composition type des blocs multinutritionnels 

Ma ti ere 

Ude 10 

Sel (chlorure de sodium) 3 

Phosphate bicalcique 5 

Chaux (CaO) 8 

Melasse 50 

Son de bU 6 

Moelle 18 

Source Providence Mill, Inc. (information PROVIGAR-BLOQUE). 
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Ce type d'aliment multinutritionnel est 1D1 ensemble de complements 
proteines energetiques, qui sont conslderes co .. e facilec a obtenir et a 
conso11Der, d'apres !'experience acquise par la FAO dans 15 pays repartis sur 
3 continents, a quoi il faut ajouter les enseignements tires du projet execute 
dans le cadre de l'Accord interinstitutionnel pour la production animale dans 
la vallee du Cauca (CIPAV) (Col011bie). 

! ~ "its producteurs utilisent mieux ces blocs que les melanges 
uree-melasse OU uree-melasse-aoelle. Le taux de conso1mation des blocs est 
fonction de leur teneur en uree, de leur durete et de l'espece animale 
consideree. Ils ne presentent pas de risque d'empoisonnement. Faciles a 
digerer, ils permettent d'obtenir des a11g11entations de poids superieur~s a 
celles obtenues avec d'autres rations alimentaires. La formation du bloc ne 
necessite pas de materiel COllplexe. On peut melanger les composants a la 
main, avec 1Dle betonneuse OU 1D1 melangeur a palles horizontal. On obtient 
alors 1D1 pite, qui est versee dans des moules OU OD la laisse durcir 3 a 
7 jours. 

Les blocs sont d'un maniement aise, ce qui presente 1D1 gro& avantage pour 
le transport, le stockage et la distribution aux animaux. 11 faut eviter que 
lea blocs ne durcissent trop car, dans ce cas, les animaux ne les 
consollllleraient pas. A l'inverse, s'ils sont trop mous, ils en consomneront 
des quantites excessives, ce qui pourrait entrainer des risques d'intoxication 
lies a la forte tEneur en uree de !'aliment. 

De nombreux essais ont eu lieu dans les pays suivants : Colombie, 
Australie, lnde, Belize, Pakistan, Philippines et Ethiopie. Ils sont 
supvervises par la FAO, qui a huit projEts en cours de realisation et qui en 
controle 11 autres en liaison avec le PRUD. La plupart sont realises en 
Afrique. Huit pays d'Amerique latine ont demande 1Dle assistance pour se 
lancer dans la production de blocs multinutritionnels. Actuellement, ils ne 
sont produits industriellement qu'en Colombie. 

Melanges melasse-uree-moelle 

Les melanges melasse-uree-moelle constituent les premieres tentatives 
d'utiliser lea sous-produits de la canne a sucre dans l'alimentation des 
bovine. 11 s'agit, comme leur nom l'indique, d'1Dle melange de melasse et 
d'uree (dans 1Dle proportion de 3 I) auquel on ajoute ensuite de la moelle dans 
1Dle proportion de 30/70. On peut augmenter le pourcentage de melasse aux fins 
d'ameliorer la Yaleur nutritionnelle. 

Le melange final presente en general 1D1e proportiQn de proteines brutes 
de 9 I et 1D1 taux de digestibilite de l'ordre de 50 I. La fabrication de ce 
produit ne necessite pas de gros investissements. La melasse est l'element 
qui conditionne le plus le cout de production. 

On peut faire varier la valeur nutricionnelle du melange 
melasse-uree-moelle en f onction du pourcentage de melasse mais il f aut savoir 
qu'1Dl exces de melasse rend problematique le traitement du melange (1D1 
materiau visqueux ae formant alors) et que ai la quantite de melasse est trop 
limitee, lea animaux n'absorberont pas le melange. 
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Zacamel 

Le Zacamel est 1Dl complement aliaentaire destine aux ruminants, ~ui est 
produit a la raffinerie de sucre Emiliano Zapata au Mexique. 11 s'agit d'un 
melange COllpoSe de 70 % de aelasse et de 30 % de aoelle seche. 11 existe 
aussi sous 1Dle forae consideree cOlllle concentre obtenue en aelangeant du 
fUllier de volaille, des racines aaltees, de la aabadilla maltee, du sorgho, de 
l'orge et un melange deja prepare de vitaaines et de aineraux. Les fabricants 
garantissent une teneur en proteines brutes de 14 %. 

Soigneusement dose, le Zacaael peut aussi rtre utilise sous sa forme 
simple dans l'aliaentation des porcins et de la volaille. Les chiffres de 
production sont actuellement de 100 a 110 tonnes de Zacamel par poste et 
20 tonnes/jour de concentre. 

On trouvera au tableau 4 1Dle analyse type du produit. 

La quantite de melange mineraux-vitamines ajoutee est de 2,5 kgs pour 
800 kgs de melasse, ce qui represente 8 millions d'llllites de vitamine A et 
500 000 1Dlites de vitamine DJ. On peut y adjoindre des oligo-elements 
bromure, cobalt, nickel, lode, cuivre, magnesium, zinc, fer, soufre et sulfate 
de magnesium. 

Tableau 4 

Composition du Zacamel de proportions 70/30 

Extrait d'azote libre 65,90 

Fibres brutes 7,55 

Humidite 15,65 

Proteines brutes 2,10 

Matieres grasses brutes 1,01 

Cendrea 7,75 

Source Manuela Zacamel, Raffinerie Zacatepec, Morelos (Mexique). 

Il fa~t controler la teneur en eau car, si elle est elevee, il se produit 
un phenomene de fermentation, qui reduit le nombre des elements azotes libres 
et de l'ensemble des elements nutritifs digestible&. 

En raison de sa faible teneur en melasse, le Zacamel peut itre Stocke 
pendant 90 a 120 jours sans qu'il y ait risque de fermentation. Pour 
faciliter la conservation du produit, on y ajoute 500 grammes de benzoate de 
sodium par tonne de melaase. 
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6. BAGASSE 

La bagasse entre dans l'aliaentation du betail, soit entiere, soit sous 
forae de ce qu'on n0111e aoelle ou aectule. Cette partie de la bagasse est le 
sous-produit de !'operation d'extraction de la aoelle qui a lieu dans les 
usines de pite a papier et de papier et dans les unites de fabrication de 
panneaux de particules. Ce dechet, ce>11pose de aoelle et de particules de 
bagasse, represente entre 25 a 35 % de la bagasse entiere. 

La composition de la aoelle est identique a celle de la 1 .tgasse, si ce 
n'est qu'elle contient legerment plus d'eau et de cendre. Rorphologiqueaent, 
les differences sont grandes. On e11ploie de preference la aoelle apres lui 
avoir fait subir in traitment prealable qui donne naissance a des produits 
tel que la aoelle pre-digeree, la aoelle hydrolysee ou la moelle traltee a 
l'umoniua. 

Moelle Cmedulel pre-digeree 

On obtient de la aoelle pre-digeree en traitant de la moelle i la soude 
caustique (hydroxyde de sodi1m1), i des temperatures moderees, de maniere i 
ameliorer la pre-digestibilite des aatieres cellulosiques. Le produit, 
melange a de la melasse et i de l'uree, sert de nourricure aux ruminants, 
seuls aniaaux capables de convertir la cellulose en energie; on en 1onne de 
preference aux aniaaux eleves pour leur lait, a des doses qui dependent des 
resultats souhaites en ce qui concerne : la croissance, la reproduction, la 
gestion, la viande ou le lait. 

Le degre de digestibilite est proportionnel a la teneur en RaOH 
(hydroxyde de £odi1111), aais dans certaines limites, car un manque de RaOB peut 
etre prejudiciable et limiter la digestibilite du produit. 

11 n'est pas conseille de reduire la teneur en eau de la moelle car le 
taux d'hunidite de la aoelle sortant du processus d'extraction est celui 
requis pour disposer d'un produit approprie~ Si l'on accroit le degre 
d'bunidite, on limite lea possibilites de conservation. 

On melange la moelle a de la soude caustique dans un melangeur OU on 
laisse lea deux produits en contact pendant cinq minutes au moins. On ajoute 
au melange de la melasse et de l'uree et l'on obtient un produit d'une teneur 
en eau de quelque 55 %, qui reste stable de 24 a 48 heures. Toutefois, quand 
le produit est pre-digere, sa digestibilite s'accroit dans 1Dle proportion 
pouvant atteindre 60 % et aa teneur en proteines brutes augmente de 12 %. 

On peut tout simplement realiser le melange manuellement en arrosant de 
soude caustique 1Dle couche de moelle dana un eapace ouvert. Le procede de 
production est fort simple et le materiel de base se compose de transporteura, 
de cuves, de goulottes et d'un melangeur. 

Techniquement, la moelle pre-digeree presente un avantage par rapport au 
melange melasse-uree-moelle puisqu'elle le remplace utilement. De plus, il 
est d'une valeur nutritive superieure si l'on considere l'economie de melasse 
qu'il permet. Une tonne de melange melasse-uree-moelle contient en effet 
360 kga de melaaae alora qu'une tonne de aoelle pre-digeree peut remplacer 
1,2 a 1,3 tonne de aelange aelasse-uree-moelle. 
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L'un des avantages du procecte est que les unites produisant du melange 
aelasse-uree--aoelle peuvent etre converties en unites de production de moelle 
pre-digeree. Ceci peraet de reduire de 50 S la consOBDation de mrlasse finale 
par tonne de produit et d'utiliser la aelasse pour alimenter les vaches 
laitieres a la saison seche. 

Jusqu'a 1Dle periode recente, la aoelle pre-digeree tendait a reaplacer 
les aelanges aelasse-uree et aelasse-uree-aoelle. Or, depuis quelque temps, 
en raison du rencherisseaent de la soude caustique sur le aarche 
international, aais aussi parce qu'il a ete etabli que la presence de sodiUll 
dans lea excretions des ruainants etait une source de pollution, le produit a 
ite quelque peu delaisse au profit de la aoelle et de la bagasse hydrolysee. 

Bagasse hydrolYsee 

Partant du principe que l'industrie de l'acool produisait des excedents 
de bagasse, d'une part, et qu'il fallait produire des aliments pour animaux, 
d'autre part, le Bresil a ais au point un procede d'hydrolysation de la 
bagasse. Cinq annees ont ete necessaires pour !'exploiter industrielleaent, 
apres etude des essais en laboratoire et des resultats obtenus en usine-pilote 
et sur une echelle seai-industrielle. 

La bagasse represente une source d'energie possible pour les bovins et 
d'autres ru11inants aais il n'est pas interessant de !'employer, sous sa forme 
naturelle, en particulier parce qu'elle est composee de substances lignifiees 
fibreuses. 

La lignine diminue la digestibilite en raison de la resistance qu'elle 
oppose a la degradation chimique dans lea conditions qui sont celles de 
l'appareil digestif de !'animal. Par ailleura, la lignine entoure les fibres, 
empechant ainsi lea enzymes de lea atteindre et, partant, la digestion d'avoir 
lieu. 

Le proceasus se deroule au cours d'une traitement d'auto-hydrolyse, 
fondamentalement sous deux formes; on procede en continu ou on opere par dose; 
dans ce cas, le processus se decompose a son tour en deux phases : 

(i) phase d'auto-hydrolyse, au cours de laquell~ la bagasse de canne (ou 
tout autre residu ligno-cellulosique) est conditionne dans une 
chambre OU on le SOUllet a une pression (17 atmospheres) et a 1Dle 
temperature (2000) elevees en injectant de la vapeur dans des 
reacteurs con~us a cet effet. Dans ces conditions, la division des 
radicaux acetyliques se produit dana l'hemicellulose avec la 
formation d'acide acetique, qui favoriae !'hydrolyse par l'acide de 
l'hemicellulose elle-meae dont il atteint lea elements conatituanta, 
au rang desquela figurent des dextroses et des pentoaes. 

(ii) phase de decompression rapide, lora de laquelle la vapeur contenue 
dans lea chaabrea eat liberee brutalement et l'eau contenue dans les 
fragments de bagasse soudain vaporiaee; le volume de ces fragments 
amollit considerablement la aatiere, dont la digestibilite augmente 
de 84 S par rapport a la bagasse naturelle au cours du traitement. 
Ce degre de digestibilite eat comparable a celui de l'herbe verte 
naturelle. 
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Une fois hydrolysee, la bagasse est un produit volumineux d'\Dl degre 
d'acidite eleve, caracteristique qui lui confere la cepacite d'etre conservee 
plusieurs aois et garantit \Dle forte diainution des pertes par gaspillage aux 
abreuvoirs. Le produit est brun, possede 1Dl arO.e a&reable et presente une 
densite 2 a 3 fois superieure a celle de la bagasse naturelle. 

La bagasse hydrolysee rend possible une production integree de sucre, 
d'alcool et de proteines aniaales si, dans la aeae unite agro-industrielle, 
des installations sont prevues pour l'elevage en stabulation. Le recours a 
cet aliaent peraet d'accroitre de 0,9 a 1,5 kgs per jour le poids vif des 
aniaaux pendant 120 jours. Les quantites de aatiere consOllllees oscillent 
entre 17 et 30 kgs par tete et par jour au debut et a la fin de la periode de 
stabulation. Les experiences lea plu~ spectaculaires ont ete menees au Bresil 
OU, en 1987, 36 000 teteS de betail Oilt ete DOUrries dans des etables annexees 
a 13 distilleries. 

Par ailleurs, des experiences seablableR d'hydrolyse de la bagasse ont 
ete aenees avec succes en Argentine, en Col011bie et a Cuba, tandis qu'au 
Mexique une unite pilote a ete creee a la raffinerie La Abeja (Casasano). 

7. iOOE DE FILTIAGE 

La boue de filtrage est un sous-produit dont les proprietes 
caracteristiques et la composition chiaiques sont tres variees. A ce jour, on 
lui a trouve peu d'application pratiques. On dispose de donnees concernant 
son utilisation pour l'alimentation aniaale puisqu'elle peut tenir lieu 
d'additif dans l'alimentation des nminants, dans les melanges melasse-uree et 
dans d'autres fourrages. 

Dans la composition de la proteine brute, il entre environ 4 % d'acide 
glutamique, 2,5 % de lysine-L, 0,5 % de methionine, 5,4 % d'acide aspartique 
et d'autres acides amines. 

A Cuba, la boue de filtrage est utilisee dans l'alimentation animale sous 
la forme d'un produit appele gicabu compose d'un melange de boue de filtrage, 
de quelque 75 % d'eau et de vinasse (6 % de la substance seche). On emploie 
50 tonnes de boue de filtrage et 10 tonnes de vinasse qui, apres sechage, 
produisent 12,5 tonnes de produit final avec 85 % de substance seche et 8 % de 
proteine brute. 

Le produit est mis a secher deux jours au soleil. On etudie actuellement 
le moyen d'utiliser lea vapeurs sortant des chaudieres, ce qui permettrait 
d'economiser lea vastes auperficiea necessairea au aecbage et rationaliserait 
le processus. 

A Cuba, on produit du gicabu dana 84 unites d'une capacite quotidienne de 
100 tonnes fonctionnant 150 joura par an. La production annuelle de l'ile a 
ete eatimee • 384 000 tonnes en 1986. 

En Colombie, l'induatrie du aucre non centrifuge ("gur") propose 1Dl 

produit dit melote (ec1m1e aeche), qui eat utilise pour l'alimentation de pores 
et l'engraisaement des animaux d'mi an. Dans ce caa, la boue de filtrage 
fraiche eat prealablement aechee dans une proportion de 50 %, ce qui permet de 
la stocker sous une forme stable sans ri~que de fermentation. Uti!i3e dana 
l'alimentation des pores, l• melote dolt etre complete par des proteinea. On 
obtient atnsi de meilleurs reaultata. 
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Le tableau 5 montre COlme reagissent les pores alimentes avec du aelote 
cOllplete par des proteines. 

TAbleau 5 

Ce>11portemept de pores nourris au aelote complete par des proteines 

(40 % de proteines) 

Intervalles (jours) 0 34 14 112 124 

Poids vif 15,00 30,00 57,00 83,00 93,00 

Gains de poids (g/j) 440,00 530,00 920,00 840,00 

CoDJ!om1&tion 

Melote* (ecuae secbe) 2,55 3,62 4,43 5,63 
Protetnes 0,61 0,56 0,56 0,56 
Substance secbe 2,08 2,68 3,17 3,89 

** Conversions 4,73 5,06 3,45 4,63 

* Melote avec 60 % de substance seche et des proteines avec 90 % de 
substance seche. 

** Consomation de substance seche/gains de puids (kg/kg). 

Source : .ASOCAiA, Santander, CIPAV, 1987, et 
Animal Feed Systems in the Tropics Based on Sugar Cane, p. 90; 
Collection GEPLACEA, Diversification Series, 1989. 

8. VIK.ASS! 

Moyenne 

629,00 

3,84 
0,58 
2,83 

4,50 

La ~inasse est !'effluent de distilleries. 11 en est rejete, en moyenne 
13 litres pour chaque litre d'alcool produit. La proportion de solides 
contenus dand la vinasse varie entre 4 et 10 % et son PB se situe entre 
3 et 5. Ce sous-produit est constitue de materiaux organiques (sucre non 
fermentable et levure inerte), sels mineraux et eau. Sa composition varie 
d'1Dle distillerie a l'autre, selon qu'il S'agit de aelasse OU de jus direct, 
et en fonction du procede employe. 

L'1Dl des moyena de lutter contre la pollution engendree par la vinasse 
rejetee est de !'employer en ferti-irrigation, c01111e le fait avec succes le 
Bresil. La terre dolt cependant presenter des caracteristiques 
particulierea. La vinaaae eat utiliaee depuia plus d'1Dl aiecle dans 
l'aliaentation aniaale. On prefere aujourd'hui employer de la vinaase 
concentree, c01111e c'eat le caa dana lea pays europeena nota11ment. 

Au Mexique, d'intereasantea recherches ont ete aenees dana cette 
direction et on eat parvenu a concentrer de la v~naaae dana lea raff ineriea de 
Independencia, San Cristobal et Santa Clara. Dana cette dernlere, le produit 
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est fabrique a l'echelle COllmerciale. 0n COllllence par proceder a 
!'evaporation de la vinasse jusqu'au point ou subsistent 60 % des particules 
solides en consommant de la vapeur au ryth:lle d'lDle tonne d'eau par heure 
d'evaporation, selon lDl systeme a trois niveaux. L'etape suivante consiste a 
desbydrater le concentri par aspersion, tout en ajoutant de la llOelle pour 
absorber la vinasse • 

Le produit obtenu, connu sous l'appelation de Vinapith, contient 17 a 
19 % de proteines seches et entre 6,5 et 7 % d'eau. 11 contient en outre des 
sels de potassi,., de phosphore, de aagnesi~ et de calci1m1 • 

Le produit a ete teste sur la volaille et les bovins avec des resultats 
encourageants qui peraettent d'envisager \Dle production cOlllllerciale. Les 
essais aemblent indiquer que sous sa f orae concentree il peut remplacer en 
partie OU totaleaent le& aelasses dan& certaines rations et des tentatives 
visant a substituer la vinasae a la aelasae dans le processus de production du 
bioferael, sont actuelleaent entreprisea. 

La dessication de la vinasse a pose quelques difficultes qui sont peu a 
peu resolues. Ence qui concerne l'alimentation animale, les travaux se 
poursuivent sous controle zootecbnique et dietetique dans les Etats mexicaias 
de Veracruz et Michoacan. 

Au Venezuela, on produit dep,•ls peu des granules composes d'un melange de 
moelle et de vinasse concentree. 

9 • DECHETS DE RECOLTE 

Les residua de recolte, constitues de bouts blancs, de feuilles vertes et 
seches ou de morceaux de tiges, sont generalement etales sur place. Or, ils 
representent lDl potentiel important pour l'alimentation animale ou d'autres 
productions. C'est pour cette raison que, depuis peu, on s'efforce de leur 
trouver \Dle utilisation, soit en lea faisant entrer dans des formulations de 
fourrage, soit en s'en servant c011Be source d'energie. 

A Cuba particulierement, la canne entiere est regroupee et nettoyee dans 
des centres, qui traitent 70 % de la production. De cette fa~on, ni lea 
dechets ni lea matieres etrangeres ne sont envoyes dans les raffineries. De 
grosses quantites de residua sont laissees dans les champs, ou elles peuvent 
aiseaent etre raaassees au aoyen de recolteuses de canne, de herses et de 
coapacteuses ou encore d'ensileurs. 

Le raaassage des residua presente quelques difficultes mais celles-ci 1Dle 
fois surmontees, il sera loiaible d'utiliser \Dl sous-produit qui comporte de 
nombreusea applications pratiques. Les residua de recolte doivent itre 
transformes puis melanges i de l'uree et a de la melasse, et, enfin, stockes 
dans des silos. Cette methode, seablable a celle ealoyee pour le foin, est la 
plus COlllNDeaent Utilisee pour ameliorer la qualite du fourrage et utiliaer 
lea residua de recolte. Kon traitea, ceux-ci ont \Dle teneur en proteinea de 
3 s et lDl degre de digeatibilite de 35 s. Une foia traitea, ila ont \Dle 
teneur en proteinea de 9 % et \Dle digeatibilite de 50 %. On a mis au point 
plualeura procedea Ge production d'alimenta a base de residua de canne 
susceptible• d'etre produlta dana dea lnatallationa olmplea • 
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10. s:~CC"dARllE (RESIDUS) 

Les recherches relatives aux rations alimentaires destinees aux bovins, 
aux porcins, aux caprins et a la volaille menees a Cuba ont abouti a la mise 
au point d'un nouveau produit a base de dechets agricoles (bouts b1ancs et 
feuilles de canne) qui donne des resultats tout a fait satisfaisants. 

COIBencee a une echelle tres artisanale, la production a maintenant 
atteint le stade industriel. ~e processus est le suivant : on broie les bouts 
blancs et les feuilles sans extraire !~ jus, jusqu'a obtenir un produit 
fineaent dechique~e. On ajoute alors des sels mineraux et de l'uree, en 
melangeant de fa~on hOllOgene. On repand ensuite !e produit dans une cour en 
couche de 3 a 5 centimetres pour le faire secher. La densite moyenne est de 
68 a 70 tonnes par hectare. On remue dans la 11asse pour fav~riser !'aeration, 
ce qui provoque une fermentation des residus de canne et des additifs melanges. 

Au bout de 24 heures, on peut donner le produit aux animaux ou le laisser 
secher en vue d'un stockage. Le produit peu~ etre conserve jusqu'a 180 jours 
sans perdre ses qualites nutritionnelles, ni se giter. 

La premiere unite de production de S&Ccharine 3 ete mise en service a la 
Raffinerie du 14 juillet a Cuba. Sa capacite est de 11 000 tonnes mais il est 
prevu de la porter a 24 000 tonnes. Le tableau 6 indique les caracteristiques 
nutritionnelles de la saccharine. 

Tableau 6 

Caracteristiaues nutritionnelles de la saccharine 

~ de substance seche 

% de proteines brutes 

Energie (MJ/kg) 

% de calcium (Ca) 

% de phospbore (P) 

Fourchette 

87,1 - 89,6 

8,7 - 13,5 

14,5 - 16,5 

0,3 - 0,4 

0,2 - 0,3 

Source Bohemia Magazine, 23 mars 1990, publication hebdomadaire, La Havane, 

Cuba. 

On obtient aussi de la saccharine a partir de canne entiere. 

• 



• 

• 
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11. UNITES D~ PRODUCTIOR D'ALIPIERTS POUR ANIMAUX 
ER AMERIQUE LATIRE ET AUX CARA.IBES 

Le tableau 7 indique la repartition des usines produisant des aliments 
pour animaux en Allerique latine et aux Antilles. 

On compte dans la region 353 unites produisUllt des aliments pour animaux 
a partir des socs-produits de la canne a sucre suivants : levure 
toruleuse (12); saccharomyces (8); aelasse enrichie de proteines (8); 
saccharine (13); aelasse-uree-110elle (48); aoelle pre-digeree (88); moelle 
hydrolysee (8); bioferael (3); gicabu (84); aelote (3); vinasse concentree 
(4;; dechets de recolte (5); pajm1el (9); aelasse-uree (60) • 



Tableau 7. 

r animaux alimenu pou oduiaant det ent des unites pr le 1e la caune Cara}be1 : Recen1em • de l'aaro-lndustr AmCrlque latlne :tpartlr de ious-prodult 

Produlu Argentine Bre1ll Colomb le Cuba Guatemala Honduras Jama1que Mexique Perou 

LeYUre toruleuae 11 1 

Saccharo.,cea 1 2 2 3 

Melaaae1 enrlchlea 
de protClnea 1 7 

Saccharine 13 

Melaaae-uree-112elle 1 42 1 2 1 

Bagaaae pre-dlaaree 85 1 

Bagaaae hydrollaee l 4 2 1 

Blof enael l 2 

Glcabu 84 

Melote 3 

Vlnaaae concentree 3 

Residua de recolte 5 

Paj,_el 9 

i4elaau-u .. .:e 60 

Total 2 7 8 319 1 1 l 9 1 

Venezuela 

1 

2 

1 

4 

Source : ltabll par G'PLACEA/PRUD a partlr de donnee1 de diffCrent@s orlglnes natlonales et internatlonale1, 1990 • 

• • 

Total 

12 

8 

8 

13 

48 

88 

8 

3 

84 

3 

4 

5 

9 

60 

353 

N 
~ 
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CONCLUSIONS ET RECOMMANDATIONS 

La canne a sucre presente des caracteristiques exceptionnelles qui 
peuvent aider d regler les problemes poses par l'ali~entation animale. 
L'Amerique latine et les Antilles ont trente ans d'experience dans 
!'exploitation de ces capacites - recherche-developpement en particulier - et 
se sont dotees de 353 unites de production. En partageant cette experience, 
d'autres regions JU pays peuvent adapter CeS techniques a l'alimentation 
animale et etablir, elles aussi, des strategies adaptees a leurs besoins 
propres. 

Les aliments fabriques a partir de sous-pr~duits de l'industrie de la 
canne ~n Amerique latine et dans les Cara1bes s~rvent avant tout a nourrir les 
bovins, les porcins et la volaille dans 1lll environnement tropical. Ils ont 
donne dea resultats satisfaisants car, dans la majorite des cas, les 
investissements ne sont pas eleves et les installations pas necessairement 
complexes. 

Les plantations de canne et leurs raffineries de sucre sont dispersees 
dans des zones ou existent differents types d'animaux, et des zones ou il e~t 
aise de les elever car, grace a la conjugaison des facteurs existants, une 
flexibilite de production du sucre et d'aliments est assuree. 

Le projet de diversification de l'agro-industrie de la canne a sucre 
GEPLACEA/PNUD est a l'origine d'une serie d'ouvrages ou sont presentees les 
experiences en matiere d'aliments pour animaux des pays d'Amerique latine et 
des Cara1bes. Ces ouvrages sont a la disposition des pays en developpement 
interesses par ces possibilites de diversification de l'industrie de la canne • 
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