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lles ae este trabajo se encuentran er, el I:-.: .:>rme "L"'!s~a:.a 

::>"'~ e: Ex?erto en .Jn."'lio de 19~6. 

la e::a.:·a CE: icea, er. e:. anc 198:, r.a Sta lcs a:::~uales Jn:;Jr.'.e::-. 

tos. 

• ~ Flan-:.a M5vil ae hlilnentos fue cisef,c.da e~ ~: af.c 1~c: 

durante la eopca de trabajo en el c=:;h?:U.., acogienoc a va 

rias soli~itudes llegadas de diversas zor.as r~rales del ~a!~ 
~o=:-~ li: posil>iliaad de instalar una p~uef.a ::.lant.a ;-ara :;r:: 

:::es~~iH.t.O de procuctos f!'Uthihorticolas er. los si -:.ios de 

:,::-5~:::ci5r.. Considerando que las cantidades de Jr.a-cerii!. pr:-

~a pr~:ucidas e~ caoa uno d~ est.os l~gares son limitadas y 

est.in cisponibles sola~en~E: durant.e C!£r-:.as e;:>0cas del anc , 

se decidio ci::;er.ar ur.a plant.a c;uE- pu!~cc. rn~·::.:i::arst- de ur.a 

::0!'1& a ot.ra y procese la frod•J;:::io:: a;ir!cola cisponit>le d;: -

r~nt.e la epoca de cosecha. 

r 
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!:'r. ai'ac cesp~e~. a :neciaaos de 1963, al esta.b~e=e:r lo!: =:·~.t.:::: 

tos con el SECAP (Servicio Ecuator;ano de capaci~acio~ :re -

:e!:~O~al), roeciante un Convenio !nterinstitu:icr.al), esta !r._! 

-:..i ~'..!cion don5 al CE:J.P!.A un camion que a:.tes !c:1=:.o~6 ccn:: -

Este vehiculo presento ~na serie de proble.~as que ce!:>lan 5£!" 

resueltos para ~"'Oder lleYar adelante ~l proyecto; entre los 

:'r:.nci?aies tene:nos los siguientes: 

El ca.~ion es bastante ~.as pequeno comparado con el fur95r. -

eel ciseno original, tP.niendo de area util 12 r..2 ( : JT,. ce 
~ar9c; 1,40 ~. de ancho y 1.90 ~. de altu:ra) , por ~s~~ m= 
tivo :fue M~cesa:!:'io :-ecise:nar ::.a ::la:--.t<> er. sc -:.ct.;;.:l. ica:::. 

:tl espacio l iir.i u1do del car.iicSr. h:i.zc nt·=cta:r io bus::ar oo;re> 

sol ucicSn para la i~sta!acion d!:l calcerc y ~o!. equipos de 

puri!icacion y ablaraca::-.ierato.dc- ag'.lc.. :.a .idc.a de montar 

e! caldero ~obr~ un r~olque co:l~ct.ado al camion, parecic 

a:.:·ac~i\'A al principio, p.?ro fu~ rc:::ha:.ada pc..: raZO:lCS ck 

r.:i:- !olta 6c otra a!te:rr.a~i,·<s, !··. ". 
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~ de irea G:il. e~ e~ c~a- S! ~~~:~-~=c~ ~: =alderc y 

ios o~ros eg"~~pos a~~liare~ . 

E:.l .::al cerc. 

c~aocs. 

. , 
c:c..~:c::-. ---­_.._.: 

, 
?i:.J.S .. 

~es~ue: ce ~a larga busqueda se encontrarc~ eg-~ipos de 

s~~~~ca nanc c::ue despues ae cie~as acap~acicnes pociar. 

s~!\·.:i...r r.c:.ra la Planta M5'\·i:. 

Desde el principio se espera=.a bas~a~t.es problerras tecr.i 

cos con el equipo usado, los miSJllOs que se produjeron e~ 

a!:.uncancia, tanto en el eguipo de procesan:iento como er. e: 

calaero de vapor. 

No eY.is~e en el Ecuador un taller metalmecanico con expe -

riencia en este tipo d~ instalQciones, le que o~li96 al CE 

NAPI;. a contratar u:: talle:: cu:.:a esr-ecia::za::i6r, era t.rac-

tores y equipos pesac::-s ae tal rr.enera g:.:e por :;:rirnera vez 

le toe& ha~~r este t.ipo de t.raoajo. 

bajo de insta.lacion ae lo!' eqdpo~ cemo:-6 mu.:::.o mas tiern -

.PC' de lo calculado ant.c•r lCJ!":'"·~nt.c., c.l•.:saridc un re-:.raso en t.c 

do el prograrr~ pr~visto. 

. ·. 
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rnercad~~ p5=:licos, 

ria;, sclici-:.ucies de .>.sistencia '!'e=nica por parte cie: Pf'~E: 

nas !naustrias de Conservas, que fueron atendidas fav~:::.~:e­

me:'!-:.e por la Direccion 'Ejecutiva y Dire=ci5:-. ~€-cr:ica oe:. ::E.­
NMil y a pesa:: del tie:n?D lir.i taeo por :;oru .~E:; :;;.;:- <:-.:--:c; 

se ela!>or6 un programa de Asistencia Ticnica. oe::::cc.n~~· a 

caca e.~presa uno 0 dos c!as. Ademas se cic-:.aror. :: cc:-::e:-e:-.-

cias, -.::-.a a pe-:.icior. 6e la Secre~:.rS:a dt- ~e:sarrcllc L:-e;.: 

cc ! ;.ra conservacior. ce 1.l .i::1~:•~.:is, ci.::~gi6o a i·f"queflos :..:.~ .. ~ 

t n a: e-s, J.c;r1cul tores, :'.$t u~::.an~ es y ,;, ::-.ai:: J·t?!'sor.as l '1t.c.re;,;" 
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El !n::;:t·niero Jose caiza empeze a trahajar en e! Proyec:.o ce la : :ar 

t.a !~-..·il desde Octubre cie '?9e3, es decir en la e-=..a,:.a .'.:E: J"\:>~-:.~;c "'= 

ins~a:.a;·ion de equipos. Desde ese entonces t.ra:.ajo en for:r.a sf";~; ci: 

cor. la Plan~a Mo'\•il durante los dos perlodos antes mendcr.aaos, cc.-

d~rante la e:t.i.pa de sr~nuje, y vcl-..•ic a ;,3;rt.id?ar en la et.af·a at 

pru~t.as y or·eracion (Enero 196-'J. 

:- O.!"t :.cf.pt &:r. {o.::ma i'Arcial en la 01>er<sci6n de la ;:·lanta e.:::ar.~ t '.·~ 

;·i::'~odo Junic-Clct11bre igs.;. 
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jar la plant a en fo%'11iil ~talme:-.t.~ :.::::~~ .:.::-.::: !::". -:c-. -::a:::-:c en los aspe£ 
todos 

~OS t:e::nicos de operacior. a!: la :-.c~~:. :-.c::=- ~c. ,. ~:;--.;:.:.-cs• cor.o en 

..:.=!: :!:'.p~=-:t:ts. 5e :as o.::-!:"::-a':':.c:le£ i.:~.~ -:=.:-;.as 5: ;!":o:=-::s~.:.en-:.o de a liner. 

::.- ~er.i ere Fa:l:iia:-. Chico Sf' i ::::c:!",por6 al e;ui?C o= t.e:nicos lie la 

Fla:."l':.c ~.5,·il er. A;ostc o!: 1 ~s.;, y :-.as-:.a ~.ore :·a lo;:rc cicxr.:in:tr grar. 

?i>!~e de las O?..raciones ce le r:a:-.~. 

ser.~a::as er. e2 1r,!o~e eel priner perJ:odo, las ?r.iSDiaS que SE cie-:.a-

l!ar: en e: ca::;itt~lo de Actividades. 

~i:"..al:nE:.~t.e, como resultado a la labor cumplida cor. el '!'aller K6vil 

ce .r.::i::ter.~s er. la Feria Inte:nacional eel :sa:-.a."lC, llevaaa a ca!>o 

e.~ la c:.~::a: ~e ~.achala, se op~uvo el p=imer pre?r~C come la rnejor 

exposi::ior. :e:-:~C c~: Ci:.?DpC> ?eque.~C :i.nCUS~ia::. '\" A-~esar.al. 

.. -



rr.::-an'te los meses ce ::::-.i:. i: :c~6re cie 199(. el E>:?ertc cese:­

rrollo las si~ien':.es ac':..i:n.caces: 

procuctoras ce :fru-:.as. com:-. sor.: Naranjitc. Ch:me. Sant::· 

Domingo de loE Coloracos y Y.achala. Todos estos lu~ares 

, . 
c.:.t!"J.cos~ 

:a~a~o, r..cracuyi, etc. 

pH.a en el pais. IDs trabajos realizados en est.e lugar 

=ueron exc:lusivamente.Cedicados a procesa.~~ento de pi~a. 

c:~one. es una de las zor.as mas ricas en procuccion de 
, -· --

~ricos q-~e abast.ece a varias regiones del pais y aoc.~as 

en esta zona se enc-~entran todos los tipos de frut.as tr~ 

ficales. La acti~idac, se concentro en la produccion de 

ju~o de citric:os y maracuya, me":lllelada y roca)as de pif.a; 

er. esta oportunicac se lo;ro el cesarro!~o de :a mer::ie:a 

da de la ~ezcla de naranJa-bar.ano. 

Do~ingo de los Colcrados, es e~ ce"l-:.ro 

~an~e ce produc:io~ !n;~ihort.1cola gue a:.astece a la ca-

;:.t.al. Ade::ias es la Gr.ic:a zona oo:-1de se pro::uce una '\."'a­

vi~!ad de la pifia Layena lisa, la misrna que ef la mas B£ 
t.a para enlat.ar er. :fo:"lr.a de rodajas. 

!.."l este lu9ar la ac:ti\•idad· se co11centr6 a enlaur pina 

de la variedad c:ayena lisa y Jr.aracu)'A. 



la produccior. cie toronjas y o;as !!"".i;:;.as ~roF·icales. 

2.: hsi5":encia Tecnica c las ~.presas. 

Er. este periooo se cic asis;:;.encia tecni=a c las ~:c~ien~~s 

?e=uef.as Incustrias: 

?roauc ws Licteos o-.ir..:ioraz.o ":FP.Ol.AC-" , ubi=ado en 

ciudac de Rio~..!:>a. 

,_ 
... a 

DIESMA, ubicado en San Rafael, y se cecica a la e!a!:>::ra-

ci5r. c.ie concimentos en polvo. 

?ROCONSUMO, Q'~it:O, productora de mermeladas, escencias 

y aliiios. 

F~~S~ Cia. Ltda., A.-nbatc, elabora concimer.tos e~ ?Olvc , 

ajo en pasta y esencias. 

ccnse:vera del Guayas, Guayaquil, gue- tit:::i£ com~ 2::-.~as 
di: produccior., 111e:::meladas, enlatados de fru-=.as y vege~a-

les. 

Conserver a di: :frutas, CO?;FR\..'TAS, G~ayaq\:il, que en el in;. 

mento se dedica a elaborar frut~ cor.fitad'- ~· ~Cl"::'le~adas. 

- PRO~GIN, Manta, procesadora de tol!IBte en pasta y salsa. 
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!as ---· ac~ividaces c~plicas er. cada l!1'lll de 

Er. las a~ivicades cesarrolladas en la oficina ma~i:z c~:::. 

CEI;;.Flh, se particip6 en la elaboraci6r. de los sicr~ie~~e~ 

p:::-oyectos: 

?:::-oyecto Agroind~strial para p:::-ocesamiento de cit.ri:::os. 

de propiedad del Senor Federico Perez. ubicado en la 

Via Quir.inde. 

Pequefia Industria para elaboraci6n de Salsas y Ali.nos. 

Mejc:::-a:r.iento y reequipcur~ento de la Planta que elabo:::-a c~ 

reales expandidos. 

rara-todos estos proyectos se elabor6 la ?a!te tecnica, e~ 

cooperaci6n con los interesados. 

El detalle de cada uno de estos proyectos se encuentxa en e! 

2.4 Conferencias. 

Durante este periodo se dictaron las si9uientes conf eren 

cias: 

.. -
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:~=~~~:ia:~£a:i5~ d~: G:c. eic~a~c en la ciuaac ce Sale~­

=~. e:-. l.c. :::s~acion ~?€?" i?:':e::t.a: ce F.:;,r..i~"'llba. de la Uni 
c;ue laboran e:; 

oe le !Sierra 

~=a~a:r.ie~t.c -:.er?!'.ico para la conse:rvacion oe alime~~cs. 
cict.c.O:::s e:: la Sala de Conferencias del CZ?;;...F::Lr.. Y.e;ior.a! 

c: ~:.a:::iala y cirigiao a lo~ Agricultores. In:~s~~iales 

?:o!esic:ia.les. Estudiant.es y c~..is pe:sonas ir.~ere~acas. 

A estas conferencias asistei~ror. 30 personas a la pri.J:lera 

y 20 a la segunda. 

2.5 ~esa~ro!lc Ce N-Je~~s P:-oCuc~os. 

::·.::c...1~e e! ~raoajc de la Planta M5vil en la ciudac de C:.,o­

~e. se lo;rc cesarrollar una nu~va me:rmelada que al mome~-

t.o no existe en el comercio, utilizando la mezcla de jugc 

de na:ranja y banano. 

:Es-:.e procucto tie:-ae grar. importaT.cia er. zcnas como Cno:-ae ;· 

Machala, concie el precio tant:.o del baT.ano corno del c!'trico 

no es mas que noir.inal. para cuk>rir los cos~cs de tra~s!JC>r't~­

~sa~5o est.as materias priJr~s se puP1e proc~cir u:-.a me:::To1£l~-

ca de buena calidad ::- 'b&jo costo. 

l..cs ce'talles pa.t'll la elabor.aci6n de est.t: pnlduct.o se enC\Jer. 

t.ran en el Anexo K! S. 



2.E Cons~l~cr~~s. 

le Fianta M5vil de 

relacio~aaa con el ca:npc de a:1.1!1entos, ~~ cieron consulto -

.,_ ..... ::-lan't.a :t"ilo't.O c= ~a Fac";Jltc.c de Cier.-

para elaboracior. de c~~ser-~as. :..a ~.aq\:ina~ia ~ue cispcne~ 
co~sta de, ur. caldero de vqpor, mesas de trabajo de c.cero -

"inoxicable, eY.hauster, ~.iquir.a selladora y autoclave. Si~ 

embargo, la planta piloto carece de unc: rr.a:rmita, er. aonoe 

s~ pueea pre:;arar allr.~ar, sa~muera c cocinar me::meladas 

:__ (c..-uentan cor. un tanque de acero i:?Oxidable con ooblE:, cr.ie 

penr.ite tan soic Jliilntener 11quidos calientes). :.1 lngenie­

ro Jose Rodri~ez, Jefe del ~ora't.orio 6e Alirnentcs, se 
• le recomendo gue para pocer 't.ra=.ajar de inmedia~c. ~r. el in 

terior del tanque se instale ur. serpentin, cor. lo c-.Jal se ~ 

era preparar alm!har y salmuera ~ de modo que er. la ?lan't.a -

se pueda enlatar frutas y ve9etales. 

Fara la produccion de mermeladas, sera necesario adquirir 

~na nueva ~.ar11 .. ita, donde el do!>le fonao cubra por lo menos 

la mi~ad de la superficie. 

:.; Ejecuci6n de recomenCa:ione: CaCaE e~ e~ !n!cnn~ del ~rimer 

per1odo. 

En el transcursc eel s~;-~noc per!oac de trabajc, se ej~­

cutaron la mayor ?&rte de lbs re~omenoaciones tecnica~. cb­
das en el lnfonne del prir.ier pcr1o6o, r son las si9uientes: 



c.a:r.:.ic cie 

f~\ 
"'==~-""7-­.:"--..... 
~~ 

las vil~"Ulas del condensaac, 

c~aaora y los pernos de las autoclaves. 

ra=ion de rod;ajas cie pina. 

el s-:.-:.==--

:c~?:ra ae bandejas plasticas ?Grc el transporte OE e~~a -

ses llenos desde el a~ea DE preparacion de materia P=~r.~ 

hasta e:i.. exhauster y la i::-.a:;:uir.a selladora. 

Arreglo de la pane mecanica del fur96n, donde esta::. i~5~c 

lacos los equipns DE proceso. 



:tr.l:'an~e la sequnda JCi.sior. se 
Jose t:ai:a e Ing. Bolivar Cane, c -;a.:!. nive::!. ::.:~ cada uno de e -

llo~ ?Ue:e o_?erar le ?lar.tc ~n~C er. :=s aspect.CS Ce ;rocesamie~ 
~o co.~~ ~c~ as?ec~os ~.e=a~icos de los eq-~ipcs. 

Por ese mot.ivo se prepare -::r. p:=:o;r;:r..c oe uabajo para el a..-.o 

19e5 que se presenta en e: 1.nexc N~ £. 

c=~siaerando el exito del proyecto oe un lado y la proble,~.itica 
del car.iior. {problemas mecanieos) por otro, se de!>e consiaera: 

la pcsl.Lilicad oe vclver al ciseno original, es cecir J:IOn't.ar le 

plan ta en un furg0n (trailer). 

£."'! es~e caso, se d~ ~ien hacer u.racs pequenos cambios, a 

fin oe J:lejorar el funcic~..a:r.ien~o de la planta. 

~ener tocio el eC!Uipo electricc con 110 voltios. 

Ca.'":lb~ar la Jliiqi:ina selladora a una donae el operadcr solo ir.-

tro:O:uce la lata en la i:oiquina y el sellaao es autoll'oit.ico. 

const....-u!r un extractor de citricos de dos %0setas. 

- Cambia: el caldero por un caloero tipo rapiClo en aon6e la pre-

sior: de trabajo se consigue en 15 :a:inutos. 
consequir ropa de trabajo adecuada para los tecnicos de la pla!!. 

ta. 

. . -



• ANEXO 
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I:RFO:RMES DE OPERACION DE LA PLANTA ~ 
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1.::tnCie-.niio a le .i?:"."'it~=i6n folT"cl~ca par le .''unte C!viri :· ~l 
J:.:ic!pio del Cant:Sr. •:arzr.jito de la !'rcvir:c:iil' eel ~·as, la 
ris!:a ~Je es rToCu~o ce la Pro!sinci6" Tta!!li:arz per !a P,e-::ic­
r.z: ce- '-ui.y2~il eel. :::·royeeto 7.~roir.custr!.21 5o!;re le ~"'!i~ 
c:::.: C:e: Cor.sEn~~ Cf- ?{a:-.~o y !•i::e, r.e cla..."o6 \:!' :. ro:-re:a ce 
!'Crtici:;.ec!6:-, eel -:,...Iler 1«il ~stret.!'\."'O cP 7.li:?entor e:. -
~strc::iCJnCS ,praedc:2s ce J=roces::s i'A: ~t:C\;C:d.c~ c1e cc·:ise=­
'Wi!E ee r-if:£ c re&!.i::nr-"'f: en el saer.cionam c2r.w:.. Docicer:to 
e!: e: c-..:al se ~~.z.";le!:.-e-""On las o?:>li;acic:ll!£ eel a:i:r~~!A - !-:~ 

:....:_ ~· F.e::ier.al ~e ~~·a:;.:il ~· la .:runta c!vica y el r.11?'.ic:irio 
r!e: C,.'."'~.f.:i ::~.rc.~.;1~. ,._ !if1 ce c:\Jf' las accio~ a ~esarTr·llar 
F~ no ~E-JJ!;U. ninZan d:,stSculo y -se C\r:?lllD e~icz:zmente con -
!:is o~:e::!vos de J'IOtivaciOr. a 1os pif.ac:ulto;r:es cJe la :zon&, o­
:-:..e.ud-:>s a er. r:.ejcr e.r-rovechr.iento de sus rroeuctoa.: a~!co­
:.:a e -:ra·,.res ce lo inr.~strial!.%aci6n. :?en conocir.ah~r:to ~e -
er.e i;oc:-~e::to, f'r. feds& 16 c!e mr,IO se er.Yi6 e la Direccic: ! 
5rcut.iva, y luego i!el visto bueno, a la P.r.ional de Guay•~il. 

E1 cunplir.:i.:nto eel T.1encior.ado ;;zoc:rra:-.a ,re inicio el ~!a 1 ~-
75 oe jur.io, cu~o detalle es ..i si~e:it~: 

;. !ac 1~:3:> P.r.s. 11.-;s .... o:ios al recinto ferial 6el cu.t:On J;aran -
ji~ e !.r.:iedbt.as:'.ente J-'ft>Ct<:i:los a ejecatAr las siruientes •.£ 
ti-:.:~aaee : 

- ::e.cart;J• •· arrenlo ce las cajas de emrasc!:. 
- Ccn •:r·uda oe los •l•etricbtu at: 1.,. Jh;:r.-sa J:leetziea de la 

local ic!A~, c:onexi6n deac!e el Jl'lee!iDor t.ut.a cl f~. 
- J':iu1~~•• c5c ~unc:iona:iento clel Caldftro l" f!e to&>s los ~!pos 

! r.a~i:'.ari& c!el 'I·aller. 
- !cl•c~i6n de las r·if'!as aptu para la el~r.ci6n d• roc9aja• · 

! ,F"&ra la aen:scla4a. 
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c!=.:!.a!r.~~~ !.e <:iE. :.?.ici~ i:.:. ~~·:::..-.:_ c:~ C-:·· =~~l:::!~=-•LZ r-=-Z.~ 
t::~s ii£ !0£ :;.--:>ct=.c:- Ci: ::-c;:':lci:i.G:-. c.:. L: ':·;.!:e= !--:=·-·:.! :,e=:t!" -

~,-:,:-,.·:; Ce 1.!:.r-~?"".":.~. 

Er. £::£~e prZ:.e: C!c ue de::~s~aci:::ies c:.~:.~~i£-~r. Tcric.s . r>i5c. -
c~wres (ie 1~ :on&, «;Uie:aes el c'6. a=..~crio= r.o!: ~t:yeron le. 
~-=ca ;:::!:-~ necesad.a. A el.lo~ se le e.?lic:O paso a r..asb ~ 
p--.~o c£- ,::re>CO!ccion ta.-ito ce roGcjas ~ cc 1:1e-'""r'elat.a£ ~e 
p=a. 

Se p-o:esE-"'"O:: ura tc~~ ~e EC Fi!:~. ;, :-i~::U::.~~~o~~ 7E ~~~cos Ct: 
~~C.~& ce ur. ,:.esc, r.E:t':: ~_;.-:::-OJ"..i.~:i.o ce ~.S:! c-. y i'.t !E.~ ce ro 
c:::.:u- Ge pif.a e:-. a!:-~~, t!e un ?~-C ::etc c.::;-c::i:-.<::"'c C:E: :.i~· ~--

~!e f.!a 'tlr:~..J!: lE. =escnc:!a de l~S ale-.:tC!! Ct= ~.2 ESC".!£!~ ~-:i - ., ·-
::-.ca C~ l& localiea~ y p:n.!icu 6?"• ~e:-~C.: • = :-:..ie:;.eE ze le~ 
p!"~.orc!.o:-.6 las e::r-lic:aciones r..e--::i:-;er:~~!: s~!'-:-c !os ;:o::-e:5":>£ tE. 
r:liCoJec:!.Or •• 

Se el~ra_·•·::m \:r. tG~ ee 30 !rucos i!e t~t:=tla~i y 4; !~~2.E ~e 
~ja.s er. 111-"::~r, cr.ie es el ~~~u...~ eel ??'C=~~..ier.-:o c• 51 
pr:pe. cabe r-enciona: ~e este & Se }-..r_?j!i? Frevistc F=oeuc:!r 
U.."Z c&::ti.~ee: d2 r.er.:aeladas ~-ual al C:!I:. ~terior, :r--e-.,, en visu 
C:e ~e se r.cs t:e...--m:lO el a.::\icer d!!:?O?'..il>le ~· el CO:"'.S~jo no no~ 
?-~?Orcione " tie::po est.e insu::io. r.os r..r..os en ia necesida~ de 
c~£~.:iU' i=~s 10 T..;. de FUlr·a ce pif.a ~e ~-a la tuv.!..-ios pre~­
r"2, est:o ~.li·.•alc a 20 ~as. lo q-.u~ c:-.ii~e cecir cr.Je 1!.:l este 
ch bubiera.-:ios .:?roccsaeo w; to~ ~e 71 pif.&S. 

Co=.~r.~"":tOs c=:\ nues":-as c!erDC>stracic;nes ;;:-Seticas de~icaeH al 
pi!:lic:: &sister.te, ~e ~ 8\l mayor!a ll~&!:i~ d :ecir.to !er!d 
ir.:eresa.So =E£ e:: la a6=isici6i! ael r::oc!uctc t.e-"Tir.aao, c:ue con 
el int.eras de conocer los procesos c!e ;::roducc:ion. 

Lste 4!a tuvinos la visita 4e 1& $ra. Helle ;•aa-.a..-d, ~uncioraa.ria 
de!- la oficina ~e las:: :;ec!onP.S Cnidu e..~ ~.?!.to, enca~a~ft 6e los 
;rc-1ecto:. c!e la o::m>:, ~ien con~tat6 6c b C"ran llCO<!ic!a que t_!. 
vieron los produc:to• e~ac!=. 

La ~roc!uec:ion del cUa :fue cle 77 !rHcos 4e J"le.-.ela4a y "9 lata• 
de n>tajas. fTl\ver.ientes del Froc:r..se.ie:ito 4e 87 p!fu. 

. .. / ... 



!·:~e e.!~ ::-~·~c-s le. ;-:-e:;e:::ir: ce! ~=-~c:> le ott~ eset:.ie y 'm: 

~1e-::~ C.--:- :!..&: 10-~:.c~c;. 

r-c:- Sl·= ,:-_;;,;;~~-:> Elti..":!O C!a CE: r.~~~tra 2c-.;v!.C:ac er. la ~nali4-Cr 
y c=.o.dcic=c:..'"'l~O la. ~rcJ:. act-?t~c:ion t,:Ue te~!e !z ::.E:-.:":" c.!.nta, cecici 
:"'OS el.£bc:::o:;r £Ol~£..-:tc c£te :rro::.'::ctc, ;:;z:a "!o r.?a.l _ ~ue ne::dario 
rEftli:C" bs r.ar&CeE co:; u:;a. ,:=C:~cci6r. to~l de 1£5 frasCOE r 

re.omlu.do dP.l ::rocesm.i~ & 11C pi.f.as. 

~n eEU oce~i011 se ;:TC>ceRrOn les Ult.has p~.as Cispcniblesr 6e 
PC::era ~.:E: e."l Dir.~~ 1:1Ceento se despereici6 ~ p!r.&. 

!::: re!<t'."!'>E:., focluye.'"ldo lzs 20 pif.u c:eya p-.:1:-.a se c0se~S FOr 
las ca.zo.s 2.r.c>taezs, se w..Ui.::a.ro:; ur. ~.Ll ce 352 pi~&Sr ~ ... -
::.ii-..~dc,a.e u:-.a J=:::~:;c.cion tie 3':: ::'r&scos cE r..er.:.el£ees ~~ 1 ?2 l&tas 

. cie rodajos ~e :pi.r.&, C"'.:.yo cestir.o se C:rtalla en el 1.nm:c ~ 1. 

- J.:!' activi~f.~c: .~uia.s :u i::ic!~~r c::::re !e.s ~::?') y 10:00 
Ers. y C'C:-.c! o:ir.o.!'. E:::tt£ 1£!" u: 3~ :::- 1-:: c~ r:r.. 

rOl" ~l ! °;.£ CC ~ !~Er acec:-wa:5~ ya::'P- ?!o~pc:!r.n?OS e-n la zon& que 
ct:S1&-~oll ~..::£. rn:esuc tr&:.~~o, ~~.cs ~e !-.Acr.:lo ~ la ci! 
UC& iie Guay~il, ca:Ge cion:e ciariE.-.e:!~e r.os C'~Srla:ibems a 
:;arar.~i.to. I'ara este objetivo bast:a el ~ia Jllartes. la F.e?lonal 
p-.!so a nuestta c!iS!JOsici6n del Jeep, pero r1UJ'ft'din~.ose a P8!, 
~r eel. 6i;:, ~1&co1es. 

A! re:specto, er. pr.!=er• ir.stancia ue nos 1nfo::R; c;:ue el Yehte.!I 
lo er1tre!:.& a un taller ~.nico para 811 res.rectiva re;-araci6n , 
pero lu~o se nos co::anic:6 c;ve por orc!en c!e la oficina =atri& -
•e t.~,;h Fuest:> a 6r&:mes c!e la ci:::ian ~e Jlec:.:e;ios .!r:dast:riales 
~,...l Cual·ar.. 

f'"r esu rllz.6::., a pa_.-U.r del c!a J:".iercolei:;, no fue posil>le sa -
Ur de cuayac;uil a 1u 7: 30 lln. , ya «;ue == •• c!isponla Gnic.! 
nente eon el veb1calo Blase:r, el S~r EoOn:ni•ta C&rlos Ca14e­
r6n, innec-~sarim:ter.tthada las v•ces c'!e c.~!er, por caanto ll09 
tra•la~C,a a J•aranjlto e imt'aiatamente :rctoru!>a a t:uayac;ull , 
actividad c;i.ie perfectamente la pa~ ha.">er re&li:a~ el c:hofer 
cSe la ofiein& ~ional. 
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P:: l~ ta.rde en cc..'1io, r12ces~i~te Ge:.iamos partir ce re~xna 
cf:'sf.£ :;e.rar.jito e!'ltre las 1£:.:)j y ":7:00 F..:s., para de es!.a r.~e~~ 
:2ci!.it~= ~c el ,,..;::~c-~o ££ t.=E-£:!.e.!£ c ::e-:4£ y ls&l:~ con lcs 
:f::r.cio::-.c.:ios :;-~1- f=S~~ C~::Uin~ FY$ TE~::-'f:Cti"l.~S ~~.Cn••i.os.-

- :?c= p~~ c~ !a ::.e:-:i.c::al ce r-o:z:·~'.:'.:!.!. r.::· SE cor.t6 con Un Fro 
~ .. -. c;r~~"li:-.ax ce visit~ par2. los i::-:.ee!:; 5e-s e."l lee c~s 
=c.cicr.es.J:=i~t.icu ce los ;.·roce~o~ ce. ~?"O'~llcciO:l; por cm.ntD 
to~neo ea: cor.siee....-.ci6n el r.h•cl ccl. t~u '"' ticni.co ce lu pe;­
sc:llt.S ~£ nos Ti~i~ ?n.i!:-il.ra:;os podiec ~!ferenchr nuesttas­
c!;:':~stracione&, en El ':' . .l.lcr ~il. lo a?2l. i.DdudablelliEnte ayu­
f•"-.a. ! a=~ ;: ~yor Erl.to C:f:: lu eccicne.s rer.liE~tu en este 
:-..:!e=stro p.-!::e: ces?le.:&z:ier.to a i;.'11!. :o:ir- rcral. 

- :::. los ci:.cx- ~as del pro~2:2, tr&ejc.C$ cor. le vel.i::>!a cola­
:0:-e:cior. le: c~s f;.c:icme.rioE ce l~ f-~~ i:::c ce Gue~•eruil, el 
l!'.~. ce~c.r sui.n.:: y el se:=.or 1.rt-;;ro C-.evc=ri~. cr.iie."le!: partici­
~c:: ~~ t= J:"z.::·o: pc:cenuje al lu c~~aci~r.e~ Ct! p:f::c-c.reci6n 
ce la r:.at<:ri.£ pri...-.& co:o son lavado., ,re!aco., cort.aeo, p-..:1~..o • 
em""as•do dE:l prod-.:c:to y atenci.on & 1oF ~i!'tr.r.tes. Ho puc!iEron 
l.£cc.::t1 c; l~ c-::car:iones ce C"'.!:1'.::sti::-;- (ccsaereado ce htu -
:;:::-£\·io el ££!.laC:) • sellac~. ~-;:~el::-.ec~. J'01: cuaJtto es r.ecesa 
:io tr.:-.c.."' c: cic:~ c:o:o,.. ... ie::~ sc'.:::c e! ~.ejo :· :!C?cicna.~e_!! 
u. a<: lo!: E=;"O:ipcs eati.~eo£ ~a le e:tecuci6n <;e est€ tiro cie 
c?£=ar:iones, rdn par la cual la 1"~c1~ &..ica::.ente los S".JS 

c:i~~s. 1..d~Es. ca..."'e 1;encior.r.r ~e r.:e ~rertUne le co.1trata 
r::.6:c. C::el se.;c:- F.~--a> !Sarne;, er.ti.~: naliz6 l.as e.ctividadu 
ct: lh:;;ica.y Cl:icc~o ci~ todo e! tclle:. 

- :.a 1=:oc:...cci5:c cr.ic c!>u.-vi::JOs en el teller. !ue c!el '0" eJl rel& -
ci61~ 11 .lo f.='c-.iso~o er: cl r:.·o~r~c Mlt: ~e e!"t&bl~ci.o ar.te£ del 
v!aje a !:3.Tg;j!to. Las r~nes ~ e!.lo s~: 

• !.& !alU. CE la s:ac;u!Kri& a::;ropiada r.ar~ la prepa:-ae;ion de ~ 
eajas de 1=:!.a. So!>re esta pa:ticular CL~ ~encil"nar que en -
pri:ter~ i:-.st3;.""?Ci.2. E:ediante conver:-~ci6:? te-lef'6nica el 1t de -
-iur.io ac 1~~.:. e! Se~~= nel!• .. ar -:=.a\·e:, :!el'r5can~~ de este. ti 
Po ae ::-.:.-::;.iif'.r.:ia en S&linu, nos c!redo maa er. el~iler; ~ 
ro c-..21\co el 1; ce ju."lio, ur.a ve:: a~.:ror &5e nu~,i;t.ro viaj~ a 
1:ara.r.jitc, u&.:.=o1 de concretar el alr.".:!ler, ya no la dispo­
n!a ,,or c:uanto la t.a?;o!a ve."lc!iao. Por esta raz6n nos vimos en 
la nece£ic!a'1 4e 110licitu la fal:>ricacion 4e una herra=ienta -
tipo uci.boca~o para la el~racicn t.e ~jas, el cual en la 
practica cor.st.ituy6 el cuello de :botella en la J>roclucci6n de 
.rodajas u i:l!~ c.:r. "11.~!br.r. 

• La falta c5el per.onal auxiliar c:u• teicS rrOJ'Orc:lonar el Mun! 
cipin d" noranjito. Por c:uar.to, a resu 4e teer el euello -
de botella J;tJ1ci;ma&!o, est.o iD!lucmciaba Gnic:ament.e a 1a •1• 
boraci6r. (e 11St ~jas, JIO ul en la p-eper.ei6n .. e la llC'l"i 
lac!a, c:uyo r.ivel c!e rroduccl6n hubiera •ito NI 1&lto en cuo 
6e hab.: contado con la aano de obra 1nsf!c:iente. 
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ra:ina s. --
- !:n Tisu qoe el M:uai-:ipio de !:Orar.~ito IA."> ~ bajo BU response.· 

biUead los pr~c:to• ter-~6os, ~- an'te .:.e. ir:sistencie. de parte 
CE lo£ ~.iEte~~cs e:-. &~~.;!=i:l~£-. ~-J-.i~:: rt:.e.!Ua:::>s las ld>ores 
ce v~neee:>r~. lo cual ~c!:e.~ VP.:eE ~~~ ~.:-.:E er.~ r.ole~~a.·,. :po: 
C""o:c::'to nos c!:-!1-:;-ar.a &. 6et.~~r con li!. c-~r.tir.uica~ de l~i; ce:iostre 
c:.c:.e.s. 

- Lor; proouctos ~-e.oraeos, lue;o cie Fc:--e!'E!" lu E&uestras necesa -
riu para los.enUicis respe::-tiv~. se venfilcron e:i su totalidc 
el l:d.s=ao dla de la proc!ucc:i6:, a preeios esteblecldos e:i e1 ,PZ'C'­

~ra::ia, esto es: 

• F.E.n:elaea S/. 30,oo el frasco ce- SGC \:• 
• ?.OC:aja.s de ri.~e. S/. 20,oo la lata d& 57!:' ~-

!:! J:lO!:to to'te.l ce las venta.s :!uE de S/. 11 • 4-< C:, oo, cuyo ciettll e 
c-onsu en el 1-:.em la~ 1. 

COncl us !ones. 

!i bien por hs c£.usu a...9'0ta~ z::teric~enttt no !>e pu:So L'tl::l!'lir -
CO!" la p:oeuccior. ;:rt!\"' is~, j..i\r~ J:Uest..~ c:-i terio, el !"?"~ra::!& de 
las ce:iostricCiO:tes prictiCAS Cie !OS ;roc~SC!!' ce prC~~CCiOn C'' ~ 
sen-as de pi5a. en cl taller J:iOvll de a!!:::e:itD!i, se c!esL"TOllo con 
&ito, y~ c;ue CD?:Fl.i:zos con el cbjetivo ~nenl ~e •=- el cr: de -
::cstra.r ur. proee!lo a• !Coducci6n, p:uc!:>~ c!f' ello es ~e el se;or 
Je!e F.egione.l ce c;ueyac:uil, sin ser teeroico en la rr.-.a, en los c! 
D'LO~& que estuvo :re£ente en 1& Fizer& c!e::oo::trac:i6n, c:apt6 de u­
na fon:aa 6.r-ti.."'2 el principio y l.a secuenc:ia de e!Stos proceaos. Ac.!. 
mls , en esu oportuni4a4 no se tr&t&ba aE trar.sl!litir a los asis­
te."ltes la tecnelo~a cimu de los pn>cescs c!~ r-.oeucclor.. 

- Para futuru acciones COD el ~aller Ymil Demostrativo de Ali -
mentos u las di!erentes zc.na• del pa:is, es re~ndule qae los 
i:ru;ranas de dMostraciones r-rEcticar, se el&!>oren ta:r.anc!o en -

co:tsiderac:ion el nivel eo.altun.J. y tecnico de le• asister~s a es­
tos eveatos. De i-:anera ~e ~a.20s c!istimuir el F~ar.a que 
ten9a unicm:aente car'cter de:iostratJvo y el f.Z'Dgra:'la C:U• tenga 
fines de proc!ucciOn. 

- :rara una e!ica: aplicaci6n 4e los progrL"1&S de ae:nostraciones -
prlctic:as, es convenier.te que los rewpor.sa),les 4e 1• r:omoc16n 
~e las activicSacSes del Taller J'.6v.il, :t::Vanicen las visit&• de 
las penonas o ~rupos de penonas uiatentes a est• tipo de v -
ventos, oondde.rando si 110D te=dcos, mpreHr!o• o plibU.co en 
~eneral. 
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·- - ····----·-

lie acuerdo al p~ pro,iJUesto pua l.a part..• r:ipact5n ·c1a1 .. 
Tal.ler !Gvil. de Al.iDe:itos en l.a Feri& de Cbone, loa abj9t:l. 

VOS a cu::;>lirse er.:D l.oa si¢entes: 

- Motivar a loa •¢.cal.tores y ~ de la .soaa bad& 

ma z:acioli&l apnwechami~to de los ~· BFtco~,11!!. 

di.en~ h. ~c:J.6a. 

- Bacer conocer a los ~eEos l'.D&:str!.ales, JlrteS3DOS. ~ ..,_ •. 

gricul.torea de la aona, de los servicios qae ~..a el C;!. 

l~ll en favor 4e estos estratos; eS,&>eC:falgrente ea la~ 

.moc:iOza Ce proyectos de iJlYersi.On, CC1C10 UDO 4e 1oa 1nec-nf .!, 

DOS para e1 deauzollo :regimaal. 

El cc::::?li::ie:ito de est:os abjeti'vos, en la Peria a. Cbmla,. 

fue 'rn? lW.tack>, po.r ..wmto bubo el inter& fin'caDnte -

c!el CDmiti ca::pes1:x> •n Desamso de los P.::laerDs" ,. _ fiD9 : 

u:p~ el deseo ae CDDtar CDA la presenda &al Tall.r . 

JiSri.J. Dciostralivo de AliJMmt:oa para el. eeA:Ollo de• 

,pz:ogrmaa COD los agricalt:ar• de I.a i:oaa de l'1ario '1 fem. 

Por oao lado, c5e pa.rte de loa as.1st.ates a la :Ped.a, ~ 

t.10 poco interes por conocer los proceaos de proc!iacd&a de 

ccmsa:vu; li:it&Dck>ae iiaicameDte a obse.rvu la ope:rai.:16a 

del Taller y a la acSqaisici.OJa de 1os prohc:t.os. . • 

. . . . ._ ... ---· .... 
2 .. 1 Prodacc16a 

2.1.1 pzi,duc:t.os ElahoracSos. 
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I>.:...-ant.e el aesa:aollo del F~• el. aS:-° ,.._ -
cc-:r-..0 de Cios eta~; 'la p:h:.era aolo ae p::oc!ac-- - ...... 

ci6D eel. 19 ai 20 a. jul.io y 1.a aequntt.a · de demr:!!!. 

t..-a.cione.a prac:ticas y producci.OD de1 21 ~ 2' ~ 

jdio, - el.aboRZOll los siguie11tes pro4uc:t0•• 

19-Vll-8'-

- 209 f™co• c1e rernela=.a cie pifia c1e S80 9.Ae -

peso 1>eto. 

- Para la S:ca. !'..aria Antoni.eta de Rios, esposa del. 

Dr. Carlos Rios, eoordinaaor ~ 6e l.a Feria., 

se elabor&rOD SO tarrir.as de ZU&jar 6e l.ecba, de 

mi peso a~ c1e 300 9• 'Pan e.st.e objeti-.o 

hs interesams pusieron la mated.a p:ima • ~ 

s:ios, y el CEt;utX&, 1a :mmlO &le ob%a y las insta1a 

ciones de l.• Pl.ant& MOril.. 

20-Vll-M. 

- 251 frascos ae :cumela&l de piii& J' '' latu -

x: 2 ae rod.aja• 4a pifia en a].Jdbu. 

- Eu este 41a ae realiu%ml &!aost.racioue.s pdc­
ticu J' se dicta.rDD conferudu so=e lo• Pl!!!. 

ce90• c5e p~ccioa de conservu ae fratu 7 ~ 

9atala•, a los alUlllDOS del COl99io .Ag%0~ -

trial Ocli1'5D G6me.z, c5a la ciaa.4 4e c::bcma1 7 a 

los alu=os 4a la Fac:alta4 de ~med.a J~ 

trial 4• la OD1veri:Jic!a4 'l'8c•dca de MaA.i.f" 

. -



ltD las c1am:»st::n.cionea para 108 al.u::mo• del O>le­

~io MUOn c;CDe:, 8e vtlUrP la fruta que t:rajc­

Xozt lo• al:coos, po:- ta.l ~n ae las. vem!16 l.a 
-· 

J:D este c!1a tie e=tividade.s, ae re"' f •rron enseyos 

para la proaucciDn c1e aen:elacla ae las ae:zcl es de 

~ja CDD i-aneno y naranja ::on pa~y&· 

ODD resul.ta.do de l...'s Deo::>stracio:es pri~..icas , 

ae o.bt:DYO ur.a pJ:OduceiOn de 2-' 1 ~::r.s=>s de re----

1.a&l c!e pifia y 39 frascO• de i::u::i--lae& de lA i::-.e:­

cle. Qe ;oaranj& - ?>6MDO Y pa~ya. 

Eleborac:i6D ae 106 lata.s de nectar Ge pifia y 77 -

fras«=• ae a::::melaa& de lA s:ia:c:la de uaranja - pi 

m -r papaya. 

J:lA.'°lo::ac:iOn de 57 lata. cie Dict.e.r de :.a..-a...--uyi :r 
1t0 f.n.ac:o• oe memelada 6e r.a..-z.nja - l~ y P!. 

paJa. 

ED rillt.a que la a~el.aa& que ae elabOd el c!l& -

aDt&dor mo 9el1fic6, •• real i m la %ec"Oec:i6D 4e 

la al.m:a, ha.bi&&>•• re6&ae:ido la proaucc!OD a 9=» 

f ruc:oa. 
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- Clbt:awo 

· ....... 
- Me::aele-=es 907 f'n:2coa tie 580 S•. -c/tl .. 

- rc.Gaju ae pile:a '6 lata.s ::: 2 

- --~....uea A.: pi.ii& y ~· 163 1ataas_ S: + 

2.1.2 l!ateri& Prima e lnsu::los. 

Para la elaboraci&. ~ los prociuc:toa deta..11aaoa en 

el li~ 2.1.1, se util.izaron las si¢entes ~ 

tidadea de 12teria prina e i "R.mOS. 

-320 =:daaaea de pL~ aCgu!ri.l?a en el XI:. 10 1/2 

6e 1a via Santo J:lg:-o..in;o - Chone. 

- 4ll mddacJea de pifias, pr~porc:ionadas .POr los a -

lur:mos del Col~ Odil&D Gticiez. 

- 600 unidade.s de DUUjaa. 

- 6 pll.P!S:JU 

- 60 9Uhieos 
- t?na c~:;a de 9111-"M!Os 

- tJz:a eaben C.. plltams 

- 200 l:Dida6as fc ~.&rac:rj(, 

Insu::Ds. 

- 6 cau!At:alu de a....-Gcar 

- 7,11 Jtg. 4e pecda 

- 1 ,JS J:g. de kido c!t:riCID 

- 226,4'5 9. de Sozbato .de Jrot:.uio 

- 226,.CS 9. c!e hnzoato de So41o 

- 907 fraacos de c:rist.&1 de 500 ea3 

- 907 t.a;.as de pl.Ut.im 

- 211 lat.u blancH r. 2 

... / ... 



... ... 
"·~ 

~--·-·· -·-

J:t:g!n!wt::ro&. 

- £8 9•loo-s 6a psi.Una p.n elf~ 

- 38 qalo::•.a a. dJ el para el ca.doll Ford ~ 

- 10 pl.cD .. 6a d--1 pan. el. cal.de...., 

~ 15 galOJMt9 6e ke..."'WZ pua el c:a14uo 

- 2l 9aloDM a 9..,U.. pua BlA:er de la O:iiJDI 

- 20 galores~ gmllll'& pilR mian&ta ae cajiill • 

.. ---El-

-~ • •-•••a 

- P'.qo da SA110 a. ob::a a Sf. 600~00 
dj erioa, CDJl UD honxi.D '1e b:aba- - - - · 
;o de 8100 Era. a 20100 2" •. 

7.213,oo 

40.2.¢1,9, 

4.SB2,oo 

• uz.a pez:w 4 d1aa . • 2.400,oo 
• Dos peno:.a.s 5 cl!u .• . . . . 6.000,oo 
• UDa per.aD& pair tz:abajos y cai- . 

dsao de1. ftll er J6r!1 JGr 6 1/2 . 
4!1&s. y pasaje Qui:to-Olone-Quit:o. . 4.400,oo 

- Gz.stDs paza la adecr.ac!tm da1 •• - .. 
stad (elabomd&l A panc::art:&.. -

COD J.090~ 4aJ. CEl:U'~ Pi.Dt.ad? · · 
de c:artel_, etc.) • • - . - . 2.972,oo 

.... •.. s/. 67.soa,99 

... .. . . 

. .. / ... 





:La ftllta da l.o• pz:oc'iuc'toa, ae reaJ ho a 50,ao ICiDc'Dmlt:& 00/100 

Sacra&) , por cad& £raacD el• pier=al en. ~ S/. 30,oo l:reisata 00/100 
. . 

Sm:r&S) , por e&Da l.&t&, tanto 6e ~ju cie pi.Da ccmo 4e iOa .C . ':. ··--· -. _ .. _ ~ - ... -

#'"~ - -

(2) a l>e es~ C&DtS.dad, 49 frascos ae ~ a loa al..::::ro• 

clel O>leg!o ()c!flDn ~. a S/- 30,oo C~ 00/100 -

SacRS) , c..aa frasc:D, par c:umd:O para la 4t11Dst::nci6D 9118 se -

zeal 1 s6 par& dic:bos esbJl!i,aDtes. elloS pad.erall la frat& D~ 

r1a para el procesu:imam. 

.. ........... . 

- '' ~nscos de 1'8me' .a. a s/. 39 ,oo c/R S/. 

- 76' fl:asa>a cle ~nnel •d• a S/ •. SO ,oo c/G 
- 19 lat.as de JD4&jaa de piDa,_a S/ •. 30.,oo c/a 

1.470,oo 

38.050,0Q 

570,oo 

- 109 l.&tas c1e n&ctar a. p!Da ~ ~ a 

Sf. 30,oo c/o. 
3.2'70,oo 

s/. 43.360,oo 

El 1oc::&1 .scst.1na&> pua la 1.DSt•l •cioza 6el t.aller, ca: 
pl1a a c:abal.14a4 COD lo• :reqgerimiums .o11citaao5, e.!. 

to u, apa, lus el.~e&, 'I apaclo flsico. 

l9ue1nente, .i a.PO)'V brf..Aa&» por lo• 01:9anfreAons l1e 

la Feria estam> 4e acuu&> COD lo uped.fie&ao • .i 

CD11nztio ftrmeAo aDtre d. CD::!~ 4a J'e:r!a 'I el a:GU'D. 

... / ... 



A p.s&Z" de qae l.a partSdpacttm ea est:& P~ - deeia.6 

ecaa l& de!IUa ~...icipars&D, ya qga ei ~ .~-~~ -
ma -1. aea Ge aayo, l.a ptC*'rclm deJ. J>zo;red:o & -Di.~ ae -
~ de frr..as, ~· yjo SXD.PO~; 0%9•Pjn"°a 

llO e:d.st.lD, lo c:aal. - refiaja ea la ~ta de putJ.c:J.pa -

c:l&a m ktos mnute .i desaJ:zDllo ae ia Peria y soJ .... ,, 

ta 11D graJJO ae ~ ~.ea ma Oacite ~ 

sho a.I. rec!nto el tasc:l&ll90 c1a los Jlil:laleJ:os, se ac:erc6 a 

.olJci.tar infomacf6n., debido a qae eUos esta!;ian tE:bien 

part1.cipu&> eA 1& Ped&. 

Est:& fa1ta c1e pu W>elea ae1 pz:ayecto, reD.eja la .poc:a ac:­

ti.Yida4 pux:ucicmal qae re.al.iza la Reg!mal,ae proyect;oa 

h;rartazates C1C1110 est.e, cma los tr.ml.es • t:zat:a 0e motivar -

• lo• ~J.mWst.aa y pzo4uc:to.ru - la Jl!!plemeDt•-fOn 

c1e proJac:to• qae a}'ll&1ea al c1•Armllo anmeJ, rm um 

3.3 DO'!O DE IA m:GiaDL DE POB:rCJVlZlD.. . 

J)araat:a el. Gesa.rmllo da1 Px09uma,·. la put1.c:ipac:161a .-!el 

Jde Jieg'Jm:aal ao fue fllllq aeti.-.a y 4ecWda, aoia:.nt:e ea 

al -Jleeto de relac1ow Imme• ez1.st16 ma mayor JJll.Z"t!, 
d.pac:i6a. 

ED lo refe.rute a la orpnl ndma 7 prese:atac:10a 4el 

ataJl4, .. te llO fue 11aJ7 &uac:t.ift, a paar de qu8 COD la 

pra.ada de proc!w:tos alfment1c:ios aimt& 1a espectatl 

.... de1 pGblic:D. 

. .. / ... 
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fec:ba de AD&.lisis 
Pm41lcm 

: 30 6e JuU.o c1e 198'. 
: P.oci&ju de Piiia - •Jnfber. 

-. -

1. De acuerdo a los resu:J.tados obtaidos, - estiJla qae bmo ma 
pi:-oa · ae 1 O\. entre el peao ee fruta ... ua- al mDD1mt.o 4e ~ 
v~sar l' el pe:llO eSC\Jrrido .,.cHm luego de 1 mes. 

CC>:i l& finali.dad de o!>t:ener UD pao ea::mrido de 315 g., eqa!, 
valenta &l 55\ rcspecto al pe90 neto, el pao J:edido en la la 
ta debt aer de 350 9• • ..,_.,.m ea cueDta N'=5 a qua la concei 
traciOA fin&l de1 &&Gear en el prodDc::to C11imDo llegue al pmat.o de 
equilibrio seri alredemr del .2ft. 

2. CAsi t:o&us las l&tas •mltp""•• inc!ic::&r0a 1ID vacto bajo del 
zaecesario ~es entn 6 y 101 lo eua1 se ftPOM ea Gebi&> al 
tiemp> t:ranscm:rido aes4a la Altcta de las lat.as del abauster 
hut.a el selllUJo y luego al aut.ocla'fte1o. Esta problCllll .. ell 
~maria c:aando .. tens• a mb penonu tnbaj..SO a esta par-: 
te au proceso, de 1111Der& qae el .. n •ao a. las J.atu se zeali 
ce inaecliatm:aente lugo &! Alir de1 abauter. -

3. El color, tantD cJe1 almfhar ccmo a. la frat:&, especi•'wmte de 
est.a Ul tba, era may obacara. IO caa1 se c!ear1a a ~ la f~ 
-:a absorviO la s:alua de1 a:6car a'bscura que •• r..ilis6 ~ -
la preparaci&:l del •Jm{Mr. 

4. Se nota ana dUa.Dd.& l>ieA Mrcada entre 1u rodaju envaaadas 
en las latu blanm y 1u mwaAha a latu laqgeaeaa, siendo 
=-is o!>sc:u...-.. las 61.tJmu, raz6.o por la c:aa1 .. nccalenc!la para 
el futmo no ut:.iliAr lata. laqaeaaa pua avuar mcllju de ~ 
piF.a. 

5. La acllci5n de &cido c1trico al aJmfbar, en aa concatnciOD 4• 
1.25\, ~.ct.6 a foma MSJ&tiva a .i Abor 6el pl1)C!aeto final. 

La relaci6D •r.ris I .AeUU, enl alrecSeaor c1a 25, la 111..a qge 
no •• muy aceptable p>r pa.rte del. coumic1or. 

E.n ot:ra ocasi&a ~ a.1 23-%1-84) , esta nlad6D .. tab& 
por •1 valor 4e 82, ~ .i Hbor c1e1 produot.o fiml era llllY aqra­
dable. 

. .. / ... 
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?ic:~ 2. 

General.Dente. la relaci.6n "Brix I Arice: • reque:ri.da es de SOi 
por ta.l ?:10tivo. en el futuzO se 4~ i.:sa.r ~ ddber d.D .. 1• •­
c.i.eiSr. de ac:iao citrico. sabo ez:. los ~s ao~ la ac!de& de 
!::cu sea. JlOJl- baja. ED conse::.enciA. ea iJl?ortar...e aedi.r • -1.a 
ac:i;;e: ce l• f::-..ita • y en base a ur. balance c1e 112.teri&l.es para 
2c:ido c!trico. tta~ cle llegar a m: valor dit acidu cie o.4 .en 
el. p:OC:ucui ~inal. 

6. Tanto las %Oda.ju emrasadas eia latas blancas CDDD ea laas latas 
l•;ue•das. tenl•n ma aroma lllO tan a~le. sle.acJo ais promm­
ciado ua los Ultbos. La 6nica ezpl.icadOa qua - puede c1ar • 
es h i.n...CJ.uencia de1 ara=& 4e la Delasa Gel mc:ar obscura qlle 

se U-:.ilizO para la pr~ciOn 4el. •lcfbar. 

7. El es~ci:> de las latas er& hastante baera. 

8. El pa ciel produ--to ms illdica q;ae realmente la conaern. es muy 
acia.a. El valor obt•nhlo estl ea 3,2 y 3,4, lo c:ual. DD ec re­
coo:iendabl.e para ~· ea almfbar, ya que a.tie estar entre 
l.e:> y .c..oo •. 

11 pE no se. puede couidera.r a.. un men ; nc!icador, porcr.ae la 
corelaci6n entre acicJes y pl[ m es lineal.. 

1. En las cenelacJas t:ubi& .. debe J:tajar la ad.dez, cJe aanera -
que obtenquaos w rei.ciOa •Briz / .lciaez entre 80 y 100. 

:tn er...e caso, ta=iu serl necesario JDeclir la aci68% de la pg.}. 
pa que se va a utilizar eD la ela!loraciOn de la a~aaa, a = 
fin de poder deterwtnar la mticad de acido c1trico a r.aclir-... 

2. Serl necesario toaar en euenta el tiapo 4e coc:ciOn, por •er -
este un factor iapoRallta, par euuto con un is;ayor tiezi::o de co.=, 
cian la aemelaa& qae .. obtadd Mri d>scara. 

JC/lllder. 
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Coat:> co~ecaeacia ae las acti:ddades desuzol.l.aau COD el Ta­

ller l6Yil ae Al.iaentoa en la Peria_ de aaa.. entn el 11 y 
el. 2S de Julio de 19N, se 6espierta el illtens por put.a Gel 

Co::dte Ca•7H;j !'O •£1 De8C"b90 cJe .1Ds Jaaems• • c!e la ~ ~ 

qui& Flario Alfazo, qgieHs sanifiestc el c5eseO de contar · -

c:on la presencia del. Tall.er para el d.esurollo de un prograaa 

de demstncioDe• pdct:icaa de loa ptEm de prodgcci&:a de 

cosaservas de fzvt&s, COD loa Agrical.torea c1e la zona. 

Con la fiDalidad de coordbar y pmm:>ciour las act.ivJd•de• -

clel '!'&ller MSril. y cJet:•m*Mr el sitio y .la fecba para el de­

aarrollo del p%09raa 4e .S-.tradoDU, viajua a Santo ~ -go y al recb1:o antes mencionado,. Joa ~ca.icos Ida. Angel& -

Pazmiiio • lD!iJ. Bol.1-.r cuo. - . -.. -

De .. 'Sta aanera, se fijuon las fec::bu 5, 6 y 7 da aeptlcbn 

cle 198" en la Baciepda Evans, Dbicaaa en el b. 18 de la Vh -

santo pcwtngn - a.on.. 

M«Ns, pnaocionarcm el procJrm del ~ler •..ntn lo• ~ 

iios %1M!ustri&les de Sa.Dto Dazi~, Si:)P.l, Dma, la Divisi6D 

6• Agroindustria5 ~ &al JGG y piiblJ.co a 9eneral. 

2. AC'l'IVmADES D~ •• 

S-IX-8'. Z1 t.rabajo a Salato J>iWt'MJO H inici.6 prben COD 

1u risit:u a la c:bua de Peqados Xnihscrial.. n& -
cleo Cant:oD&l 'f a la J199Jo.al "91 JCM:, a f.S. de re!terarles 

una vu .U .la Cmv1tac16D a que part.lcipa a 1u 4..o•trac:1!_ 

... / ... 
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~o C.0-....i.n:!O, se t..""Z.s::.adazon los vet'1culos iasta la sacienc!a E 

w.::s, ubi~ e:l el F.c. 16 de l.a r..a a Cione. 

u:a ve: en este sitio se trat:C de aatener una matreri.sta con -

el SeSor Jien....--y ~. con la fiMJid•cJ 6e c:mocer el aitio esA£ 

to u el cua1 ~..,. instal.ar el Taller Y-5rll., JJe%O s •ista 

cie ~· se encosatrab& con lo• personeros ~ Banc:t de Fomento 

:c=>s retirm:10s ciel 1Q9&r a .las 20:00 Brs. 

6-I%-a.&. Om la finaUdacJ 4e. iutalar el Taller e i.Dicia:r lo 

llis ~ posible mi el p~ de cieaor..rac:ionea 

pdct.icas~ llegamos a la BacieDGa Enns a l.as &:00 !I...,., pezo 

luego de c:onocer loa dos posibl•• sit:ios. ~ para inst":!, 

lar la Pla:lta r6vil, y ma vista c1e qae e11 1lllO cd.st:1a agaa pe­

ro no lu: trif.isica de 220 v. y en el ot:m por el eontrario , 

ten!r:ios ~la electrica 4e 220 v., pezo no agaa, deciclims 

::-eto%?1U a Santo Dom1Dgo de 1os Cblorama,, y c1es&ft'Dllar el ~ 

~a:a en las hstalaciones del sa:u> .. 

Ell el trayec:to a. retomo, el fugOa nfrJ.6 ua clesperfecto --:! 
llico, ZOMPi8ndoae GD sopoete en el INIC9Jli_, de aceJ.enaor, por 

t&l. mti'V'O, 1197ams & Santo t.oJ:'.in9o a 1u 13:00 BB. 

De ir=Kiato, •e p:r:oce:!i6 a poner u fancionas:U.ento el calc!ero 

de va~r, el misao qua &U6 abtomaa de Ml. fun=ionaaiento a 

el quc.ador 4e ~tit.le, c!ebido a 1m error a la canezt6n 

a l& r•~ p~lic&; prd:>ltlD& qae f'?• ~lucionado OOA la oolabo­

raci6sa de wi ucnico electric:Uta de1 SXAP. 

. .. / ... 





FaC!ina C. 

--:.-

. 
Del. pi.~gra::-.£ ee producc:ion r~:a:iG, st? o?>tuvo el si~en~ 

- r;00c.:;u de pL~. 30 1atas s: 2. 

?arz. l.a elaboraci6n 4e los prodm:t:os detallados en el z::·-;e::-al 

usu:ior, la materia priaa he Annada por el Seiior Be:y E -

va:s, ii:ropietario c1e la Bacienda £vans, ubic:ada en el Xia. 18 

e:; h v!& a QM)ne. Estas frutaa fueran l.u aiguientes: 

- 500 unidacies de maracayl 

30 uni.dad•• de piiia c:riolla. 

- 7'1 mid1 ne• cie pi.ii& de la variedaci cayeD& lisa. 

IJ;stJHOS. 

Para el desarrollo del. proqrama _. S&Dto Dom!D90 c1e los Colora­

c!oa, se aaqui.riO 3 quintalea c1e az6car y c!el. ·~ ezistent.e 

H utilizuoD los siguiutaa il19m:Da= 

- ~in& ' . 1,13 :q. 
- A.ci&::> d.trico : 340 9. 

- So=ato de Potasio 1 3'1 ,50 q •. · 

- :aenzoat:o de Soclio 1 37,50 9-

- F:-••coa de cristal de soo t::a
3 .s 155 

- Ta,?&• pllati~a : 155 

- i..-:as Blancas tlf 2 s 150 

... / ... 
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'· GA-~S ~UJOS. 

- :In.sumos S/. 1C.052,51 
-- s=inist.~s S.CS,oo 

- Inviuei6n a los ~cul:tores a 

parti.cipar • laa aemostracioDU 

& t-""&Ves ~ la ra41o. 500,oo 

- 0--....ros U:?reri.sto•. 62S,oo 

~= S/. 11.722,51 

5. :C~ D~ LOS PRO:r.C:OS ZLl\BORADOS. 

De acuerdo al Maorbdo ~ 2249, autorizam por el Econa:lista 

Se:~= Contreras, Dire=tor Ejecutivo (:E), los J:roductos elal:>:2, 

rados fueron distrihutc!o• 9ratuitamer.te & ].c.s Agricultores y 

Fun:ionario• de las EDti4ades qua asistieron a lu daostra -

c:iones ae acuerdo al a1911.:.ente &!etalle: 

- I>elegaciOn del ~ 

- se..=;or iiemy Evau 

- A;-riC\;1 tores c!el Reci11to El . 

Desc:anso de lo• Ja:;avs. 

- Deleqado de1 Ol>RJ 

-Del99aci6n cSal ama 
- Dir•ctor (~) de1 SllCIP St:o. 

lk>mincJO. 

B -
18 

24 

2 

.. 
2 

! 

!* 

12 

2 

2 

1 

10 

2C 

2C 

1 

1 

2 

... / ... 
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PR:i!>O~ ... 'O 

FilO:>tJCIPA 

- Me:melada 4e 155 F. 
pif.£.. 

t;ictar de ,,.AR_ 120 L. 
c-.ayl. 

- r-Xa.ju de Pina 30 x.. 

r rruoos de 580 9. 

I. :r.ta rr. 2. 

onTDW> 

ce~:w:ar. SOB!.AV!'!: 

75 F. 80 r. 

80 L. 40 L. 

30 L. 

. .. / ... 
I 



Pac:ina 7. 

Santo ~. per c-.mr.to e.sisti.O la deleqaciOn del Cc&i.te ·' 

r.11-:>esino ::l De~ ee 108 fc>:ne_...-os de l.a Parroqaia Eloy 
~ . 

IJ.:!"L-o, cue u~ 1.& pc:te w inte:e~a:a· er. este ti.po ·a. Cle . - . .. ~..... .. -
!!IO~raciones p=i~s de los procesos c~ Froduccion de -

Esta grape> ca::tpeSin:> • deaoatz6 D q%&n interU por la impl,!. 

mentacit:c de una pequ~a agmirdasttia en la zona cle1 "'leS -

canso de los ?.:>?:1eros, por oanto segiin r:.anifiestan es una -

%Ona rica ell p:-odu:ci5~ de a:wa c;ran va.rieGad de frutas, co­

;io. pina, c!~ic:os, etc. 

Por esta raz011, YU a eDViar mm. aolicltud,. a fin c!e que el 

~IA real.ice un>diagn6atico de p:roducciou a¢cola y en 

:base a ellc ve:- :l.& faetibll~ o no del Pro:?~...o. 

- De igual J:lal'ler&, demostrazon su inter& por llevzr adelante 

pro~~?-•s de de=ostraciones prlcticas :r .,tivar • los a;ri­

cultores C.e las re~vu zonas donde ca4a maa .4e las Ina 

ti.tuciones come el MlsG, UDRl y SEDll tienea ns planes Cle -

tr&bajo er..a!>lecidos. 

Con elite objetivo, est.as IDStituciones va: a :real.izar los -

contactos respe~..ivos con el ~IA a fin .4e coordimar.lu 

acciones futuras a desa..~i:arse. 

Ing. Yoram Levt:oY 
D:PDCrO ALI-'D"l'OS 

Ing. Bol1var Cano 
PP.::>:c!'OR Dm"JSTJUA&.. 

ID~l Jou caua Ing. rabih Cbi.co 
PK>!'Ol'OR IN:xJS':1V.L i>ROMO'l'OR DOOSTRDL 



IDs prin=ipa.!es objetivos a aJlll?lirse co~ la pa_.;ucipa~i~ de! 

~..Uer MOvil cie Al.il:ler,tos eD la Feri.a eel :aan•DO ea ia. cildad . 

- Hoti.var a los logriailtorea y :rapresario• 4e la sona baci.a 'Im 

raeional aprovechm:liento Cle los produc:z:oa agrtoolu, ...,jante 

la UdustrhUsacik. 

- Ba::er conocer a l.oa i'eqU.e.=ios Industria.lea, Artes&DO• y A;ri­

caltores ea la sona de lo• aerYicios que pr~sta el ~IA -

eD favor de ast:o• estratos, especial&:aent:e en la ~D da · 

proyeat.os cie inversi.511 como um de los me:-a:ajsmM para el d.!. 

sarrollo regional. 

El cm:aplJ.aieDto Cle eatos abjetivoa, en la Feria 4el Bai;am en 

la ciuaad da Mach•'• fue hastante satisfactoria por euanto bu­

bo inte:b por parte 4e n.riaa pHSODU caao agricaltores y P.!. 

que5os b4utriales de la sona.. .. 

Ademas, se eum,PUO oon otm abjetivo im;ortante com> es la ce­

pacitaciOn,. ya qge lo• d1as 20.y 21 6e Septiabre •• dictazo:n 

dos conferencias, .obre la cleshidratacion 6e prcxlacto• fnd.co 

las y tratW.ento thmico para la conservaci6n 4• AliJDe:ltos, oA:: 

teDiUdoH 1ID& l:>oer.a asistencia 4e peque?a0a industrialu, P%0du.:. 
tor•• da bamm, per.oms qDe trabajuo en al lrea da al.iaa -

to• y estu4iante• 4e1 CDle;io ~'c:nico m."E, y da la oni•er•~ 

Tecsdca de .t'•c:h&la· 

Loa dtu 20, 21 y 22 4• •eptiabr• para 60 al.amno• 4e lo• carsoa 

~, QQinto '/ Sesto del. CDlegio ~acnic:o .a Al!MDtoa 1JllE de 

l'.ac:bal&, N 4ietaroD coDferenc:.t.as y •• realh-1rma ~ n 

9rvpoa 4e 15 al.mmos a el Taller M&v.U. Aot!TicS14es •Wlares 

•• 4uarrolluva lo• dSu 23, 2' y 25 cSe septi.abre coa 7 alm-

... / ... 
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:>iaina 2. 

nos del Sesto Carso de la P'acult&d de Cienetu t_tvtmt"•• espe­

ci~!.idad ~ .. !-:ca ~st='..al. de la or:.i.versi.Cac! -:e::ntca ~ Mac:b;!. . --- - - .. 

la. 

2., 1.ctividades Cmll;>liciu. 

Inr..alacion c el lu;ar 4e la Peria,.4e l.os vehtealos del 

':aller M5vil. AdeeaaclOn 4e los suvi.cios (1-a&,. agaa • 

com!:iustibleJ y pnaebu de ~lonamento c!e1 cal4ero r 
de todo• ]!)s equipos Ge procesaaiento. 

20-D-84. 

~ictado de conferencias y prleticas con dos .grupos 4e 15 

al.mr.nos del Coleqio T'ecnic:o UJll! •. Se elaboranm 113 frU­

c:os de snenaelaCla cle pifia, peso neto aprod•&> de 290 -

A las 19:00 Bra. D la Sala 4e CO.nferueias 4e la Reqio­

nal Machala .. clict6 la conferenca 110bre •x.a Deabi4ra~ 
ci.On de p2:0a.ctos fnt.1hort:1colu•,. a la qae asJ.stieroa 

~C\a• ind~atrial••r p:oductore• 4e baa••• y .. t:DcU •!, 

tes 4e Cblec;io• 7 4e la Universida4. 

21-IX-84. 

A la• 10:00 Bra ... dictO 1& CDnferenci& 8Gbre •a. ft&ta­

srJ.ento ~mico JIU& la C:OnHnaci6n 4e AllmaW.• a 1a qae 

a•Jsti6 el aism> auditorio 4e1 .s1a anterm. 

. .. / ... 
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Dictado de c:o:ife..-e:ci- y pdcticas con otzo grapo c1a a­

li::::aos del Cbl~..o ':'ic:nico de ~. La pro4'acc16A. aei d1a 

fue de 111 !nscos cie sea '.!· i 1:? ~~cos cie 29o :.;:--·4e ~ 
- - '· ' 

~!ac!.a de pr.a y -'C l.e.te.s !."'!- 2 de r.'ectu .. de ~~1. 

Esu ~ fue la i.naugura.c:i.011. 6e la Feria, ruOll par la eaal 

el Sefior Mi.JlUtro de Aqrical.tura Dr. Harcell J.ans.ao, el -

Sr. kefec:to cle El om, lllcal&t de Jlach•Ja, a1tos .Tefes Mi­

lltares y ma llu:1L'"'Ds& c::mUtiva Tisitaron las insta1acio -

nu ciel ~er HOril.. 

Con!erencia.s y prict.ic:u eon el Ultimo ~ de almmos de! 

eoles-io ~:zico IJKE. zr..e cUa se elaboraron 43 latu r. 2 

de ~~Jas de _Pili& - A.lmM.r, 66 frucos cie sao 9. ae 1:1er­

mela6& de pilia, 120 frascos de 290 9. y 9 frascos de 590 c;. 

de :ae.-::.la4a de la aezcla de nan.nja - bayrao. 

23-Dt-84. 

Cbnferenciu y pr&cticu CDD los alum.~• 4el Sexto Carso -

de la Fai:;altad de Cienciu Q16U:.icu c!e la U:Uversidad !r9=­

nica 4e Macb•la. Se el.aborarc>D 115 frascos de 580 c;. y .CB 

frucos de 290 9. da -.awtlada de pin&. 

AUDei61l al pliblieo uistenta, uuevista COD el %Dg. Ala 

J.rgiiello per90M izatereA4a u ene ti.po 4a i.nl!'Utriu • -

infomaciOD Acnic:a sobr• 4aDUrataci6n a. Jauno •. 

Ma.is, .. concec!Uezi>D atrnutu a 1& prwa bablac!a y ·~ 

cri ta 4e Y.ac:bala. 

. .. / ... 
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.,:_.:-• ___ -. 
Practicas co:c. Jcs alu::mos a _la c:x: ei..bo~d&D ite '284 

frascos de 580 9· y 139 fnscos de 290 9· ce ~rWl• ... 
cie p~. 

Atenci5n al pUblico asistente a la feria1 ~ COD 

el~~ J:liber ~. Gerente General. DIH!:SA. 41atri -

!:r.:.:d=ra de p.~s de CODSllllD sasi1'0., qa1en est& int_!. 

::-esado e:o l.a inst:alaci6n c1e una pequefia i.ndustria para - . 

.:.-ooesaciento cie frutu '3' vec;etalea. 

Coll la firialfcJaa de qae realice 1111 £emu. casen las~ 

bu •• le .iD4iC&ZOD las respectivas fonmlaciones para la 

elahorac:ih de nerwe1•"'8•1 ecJeNs se le pz0porcion6 la~ 

fomecl&a necesada pua qm gatione J.a &H90:da 4e1 CE 

IDPD pua la elahoraci&a 7 JIHta 11D mardaa Ml pmyec­

to. 

ll J>r. Jorge Asta"Ulo im>fesor Cle ~cnologla de •Hna -. . 
tos del. Coleqio Ti<mico de "l'enguel., •• le ps:oporciosa6 la 

info%1Mci6n teczdca Deees&ria sobre lo• procesos de pm­

duccion csue se realina a el ~ller MOvil, ast. C010 ~ 

bi& sobn el fmaciomud.nto de1 cal4uo 7 el u&lisis ~ 

de aguas. 

25-D-84. 

PrlctiCU COil los alaamos de la 1Jniversic1a4 'l'°'ecmica de ~ 

cbala, elal.:>racih cJe 40 latu II! 2 de 5'otar de 'J'oZOAja. 

Conferenc:iu 7 dac>straciones prlc:ticu a 1os alamno9 del 

Culegio Tecaioo CS. Alimentos 6e 'l'enguel, e XUdt:ato ID -

;erior l'.asauel Eac•l aa& CS. Pagua. 

. .. / ... 
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Paai.na s. 

...- ... -.... _-.. 

L=eyieu l" ~:re-:los '21 ':al.le% !'.5vll y ~la?:orac~-ae In -

ven~io de los i.Dsu:IOs sohrantes. 

Del pmgra=a 4e procmcci6n xealhac!o, se obtuVD el siquie.!_ 

te total de proc!DctO•z 

- !-:ermeladas : • 585 frascos de 580 ~. 

• 5'3 frascoa de 29C ~· 

- li'ectar ae r.araea.yi • CS latas ~ 2. 

- lbdajas ae Pli'.as, 43 latas S: 2. 

- Nectar de 'l'oz:osa~a • .CO latas Jr. ::. 

2.z !Oateria Prima • :Insm:IOS- • 

Pa.n la elaboraci.On de los produc:tos detallacbs - el li­

teral anterJ.o~, ae utilizaron J.a9 siguieDtes c:anti4a4- -

de m&teriu prims e immaos. 

Materia Prima. 

- 100 miidades ae pit.as proporc:ionadas por lo• al=mos 

c5el COleqio '.r8cnico URE .. 

- 200 ani6adu de pifias adqairida• por el CEDPIA. 

- !'1rutu obsequiac!a• por el Ml.G - El OzD. 

• 102 wdc1ad•• de naruaja. 

• 108 mW!a4u de baunoa. 

• :zoo wiUaau 4e tozonja •• 

• 233 uni4a4u 4• aaneayl. 

. .. / ... 
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Paaina f.. 

- E quir.tales de ar.icar. 

- 5,7 J;.g. Pectin&. 

3,7 Eg. Acieo citrico. 

- 233,2 9· Sorhato de Potasio. 

- 233,2 9· Ben:Oat:o de Soclio. 

- 585 frascoa·de cristal de 500 t:ta
3

• 

- 585 tapas ~randes. 
~ 

- 543 !rascos de cristal de 250 =-· 
- 543 ta?U pequenas. 

- 131 l&tas ~lancas ir. 2. 

- 1 • 260 etiq.ietas. 

Su::iir-.isuoa. 

- 25 9alonu de Jtermt para el caldem. 
. . 

- 1-au:-i& PriJ:a (f.rutu) 

- lr.S-.l:IOI (a:Gcar, Pectir.a, etc.) 

- S~tros (Jeeres) 

... .. ·----·· 

S/. 4.700,oo 

43.433,51 

400,oo 

- Pago de mno de o?:>ra a S/. 400,io dia-

rios, COD mi horario c1e t--abajo de 10:00 

Hrs. a 20:00 zrs., 2 penonas por 3 41as. 2.400,oo 

S/. 50.933,51 

2.4 Destino c!e lo• Pro4ucto• C.abora&>s. 

El res\imen 4•1 c!estino de los proc!\lctoS alaborados, •• el 

si~eata: 

... / ... 
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FZIOOC'ro 

:..e:::itla:U .:,1; _5~ 
3 
~ 

!~adas ce SD:» c:3 

Jt'eetar de P...5....-acu.y& 

R.::>dejas Ge Pif~ 

.!~ C!e -r:;.::.-:: j ~ 

:ro.:x1::r.l 

543 F. 
585 .,._ 

49 L. 

43 L. 

COL. 

a.rn-m.~ 

-\:.:!~I:!l.. (1) aas!::r.:n:a .{ 2) ·-!OTA.Mr• 
- . . - ~.:m,-

192 ~- .?51 F. 

•21 r. 151 F. £ F. 

13 L. 33 L. 2 L. 

.C2 L. 1 !.. 

36 L. c . -· 

(1) 

.... !:'&SC05 de :zso 3 a S/. 35,oo c/u (*) • S/. 2.520,oo ... cs 

--i:c !:.?.£:::OS Ce :?SO r::J & S/. 4:>,oo c/u - ,.~,oo 

_,:?& !:as:cs de 500 r:a3 
& S/. 60,oo c/u - 2 S.680,oo 

(*) se venc!ieroD a S/. 35,'G c/frasco, debido a qae ·erma ~ 

r.e!aau ae l& mezcla r.aranja • bana:lo, cuya materia prilla 

!ue dbsaqaiac!a por el MAG. El .resto de -=ela4aa H lo 

h.i:o a S/. 40,oo y S/. 6:>,oo po: SU 4e pifia, .. ter.t.a 

prima CO:?r•c!a por el a:i7J>:U.. 

- 13 lfttas U! 2 a S/. 30,oo c/a • S/ 390,oo 

~.JT:.:. ~-=:::-;.s: S/ Jl, 390 (TzaiAu l" tr•• ail u•9Ci•to• new~ 

t.a 00/100 Suc:ru). 

. .. / ... 

r 



Este s:-.a de dine:o fue ent.reqada a la D1recc:i6n J.A:4nja~­

ti~~-:Fi ... ~-:ie_.._, ~..i.ar..te ~~nn.ao r:: 2540 dal 28 de ~pti'!!. 

., 

::~J".: -
dieron, clebUo el ,?OCD inte-..._ 4-tsuado had.a e~­

-=os prod11ct:os. 

(.:!) : ~nt-oro de la cantidad de los p:oclucto• elabona::>E ~ 

se~ci:>s, teMD-. el. sigui.ent:e cletalle: 

:=::. vi~2 ::ue los al'U!ll!lOS de1 O>l~ic T'eaaco U!I! de la ci11-

ea::: de ;t.ac::!lala. p%:>.PO.?:Cio!JA%0n 100 pi::.as, adqairi.Gas a ra -

:Sn de S/. 30.oo c/u y colaborar011 durant& las &mostracio­

:Des p:acticas del 2C al 22 de se,Ptied>re, se la 1mtreg5 s.c 
3 

frascos d-:. 250 cs • 6 lataa s: 2 de lbckju c1e Pila. r £ -

latac ~! 2 de li"'ecta: de Jiar&cuya. 

~ :?1 Al 25 cle se2tiecl>re, c;- '.'..3 respectiva c:>0~ci6n 

~ la ::-~ional de !'_..chala~ se obs~iuou las siguient:es -

cantidacies: 

• 267 frascos de ~e:r.elacSa de 250 c:a3 

• 151 ~:ascos de ::ez:me!ada de SOC c:a3 

• 27 latas de :S-ectar de Mara~ 

• l& la2s de ~ju de Pina 

• 3E 1a2s de Ju;D Ae 'Z'oronja. 

=.stos o!:>••czuio• se realizaroD·• ?.as ~erent:.s aatorUacSes 

:el ?~, t:anto .Se la !~trb com 4e la a.g-ioal (JUAistzo 

:.e Agricul~ura .. CUerpt.· de besore•r etc.J, de1 CDDNjo PJ:!. 

Y!.ncial de El Dm, Al.caldta de z.:ac:h&la, Panonal de la Di­

recci6n del 'nlri.-o del Litoral, roproHDtaDt:es "9 la F9!!, 

... / ... 
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PBcrina 9. 

sa escrita y bablada., auto~idades de 1o• dif~..es O>l.e -

~ios c!e Educa:iO: lie:!ia y S~io;: de la PnJrinda. al1E -
. -. -· .. -. 

n:>s de la Facul~ de Q-.:kic:a ZrtCu:;:rial 4e la -1Ye-~iead ... . - . 

colaboraron de u:l& l:iAJl&r& ~!ec6"Jva en la .lastalac:i6n. y ad~ 

cuaci.On cie los vehtculos del Taller MOYil 4e Al.blentos. en 

el loe&l dela Peria. 

2.3 Otros. 

6 fmcos de i:>ex:me'hdll de 500 CSL
3 ,:otos. 

- 7 ~atas aal. •elladas (2 de t;i~ de l'lancuyi, 1 iie ioia­

ju 4e pifia r ' de Jago c!e 'l"Oronja) r fuexon. desechadas. 

~00::'!'0 Oll'!'DW> 

PK>OOCIJa VE&mIDA OBSEQDWJl P.OTA, n.L 
(1) ~A( 

!'~::-.elada dt:: 250 r:z3 
543 r. 192 T. c:n 351 F. 

>~lad& cie 500 o:3 585 F. 428 ~. 151 !'. E !'. 

lii~..ar de Maracuyl 48 L. 13 L. 33 L. 2 • .... 
Rodaja• de !'ifi& (3 L. •2 L. , 
Jugo 4• Toror.ja 40 I.. 36 L. 4 I.. 

r: Frasco• L: r..b• 

(1) : IDclu1da la c:antidlld entreqa4a al Colegio IJB. 

(2) : l>e esta c:anti4ad 72 fraacoa fucron vandido• a S/. 35,oo por 

r&ZOn ante• anotada. 

. .. / ... 
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l., ilpe:tos relacio:-.aacs CC:l le ;-f:-3e!"'Cr.1Ctu1"e. eel 1oeal ·.y - . ; . 
•; 

a;?O~"D de los o::-ga!'liu.do::u de la Feria. .._· -.... ~) .. ~- .... • 

:El lo::al destinado para l.a i:lstal.aci.6n del Tz.l.ler, ur.a vez 

aolucionado el pmblema de sa:::inistr0 del agua, cm:plh a 

cabal.idal! con el. resto c!e xetuer~ solicit.aaGa,, esto 

es lu:: el'i---trica trU-asica y espa.cio f'18ic:o. 

De ig-.JAl EiaJlera, el apoyo brur..ad,:, po:r los o:gani.zaeores -

c e la. !"eri& ayua6 para el bum: ces~llo del pro~ra.,. ae 

de:aostracionea prac:t.icaa previsto. 

La m:plia prtm:>Ci6ll realisada en los mec!io• de clifusi.OD -

t.ablaca y es::rita de J'.achala (Ver 1.nexo ir. 1),, di6 CODI:> ~ 

r.ll.taao e1 ~ran intere& demostrado por los Peque5os ID 

dustriales, Aqr.i.cul.tores y EstuB&ntes al asistir a las 

con~erencias clictadas, ast cc:ao a las deciostraciones prac 

ticas ce los procesos de pro!uccion, ut:ilizando el 'l'aller 

1-16vil y por la U.talaci.611 de pequ•nas !nAustriu pu& -

p:ocesar frutaa qae ae calti.VAD en la sona. 

Ade::U, los Agricultores de la sona de Pilas, manifutaron 

•u interea c1e contar con la presencia del 'taller M5vil para 

la epoca de producci6n de manqo. 

3. 3 Apoyo de la Regional de Hachal&. 

Durante el desarrollo del PxoVram&, la partidpaciOn de la 

;.eqional de l'•chala fu1t "'111 activa y dec141da,, .. as! c::omo 

a t:aves de las 9eationes realizac!a• por la oficina regio­

nal, al MC, don6 la cantic!ac! necesaria de narujas, ~•-

... / ... 
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cu).£, ha.nan:> y toronjas para el p::"Ocesamient.o en el ':'al.ler. 

k:ie:;is, ciel ::rmso:cio 1.;_:::-oina-..:s~ial eel Pacifico •C&PM:I!"' 

~tuvc.- l!. ~:-.aei.5n de 10 caja.s oe l.;~s laqueaa~ :~ -~- y. 

2. ?:::;Sta:?:# U!"ail ui;:ui_ne. me.nual pa=a l~ el~racio~ 'c!~ Jbda-
.• 

Las 9esti.ones de l.& Ofieina ~iona.l, se reflejuon ~ien 

en el 9ran interis demostrado por la prensa tADto hablA&l 

C:OlliO escrita, por rea.lhar reportajes a=re el Taller r:5vil. 

'I~o.s est:as activiciaces de p%0l!IOCion, cof'trib\.-ye%0ll pa:a el 

&-..ito alca.:~ado en la Feria :or el :-alle: ·pi.5vil, ®tenienco - -
se el Prber Pre!U.o denuo de la Exposici5n Artesanal:. 

- Lo& objetivcs plantea:los tanto enel ca:npo de proi.>Ci6n de pro­

yectos agroincus~itles y de capacitaci.On se cm:1?1ieron a ca!>& 

lidad. 

- Se:!& deseable cr.ie para !uturas aetivicades con el ':'aller ?-:0-

vil, ta:!:>ien se realicei: este tipo ce yro-...oei6n co:o en !'..sc~ 

la. 

El me~co de ce:=strac:iones praet.ieas re&.liudu con la par -

tiCi?&::ion cire=ta de los alu::i.nos t&nto eel COlec;io T"°'ec:nico -

in;;: y 6e l& 'Or.iversida.4 Tec:nica de !':&chala, bajo la direccion 

ce los Tecnieos del CEliAPU., fue r.iuy exist:>sa, ya qae de esta 

for.r.a. u in•tzuw de UA& ~ner& practica en la elaboraeion -

da conservas cie fntu. 

. .. / ... 
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3 :.a c~li:acion de fra.scos cie 25~ c: , para eDYas&r meniela-

~s. p:-a:tico oeste el :::·u:-.to de ·'\-i.sta de· d.a!to~ . 
...... - - ... 

In:;. Jose Cai::& 

PRJ!Cfl'C>Jt IJ;DUSTRD.!. 

• 

.. 
.c.-... ): ... -. ,.. 

Inq. Fabian Oiico 

... 
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ANEXO NI! 2 
=--=====--==-= 

INFORMES DE ASISTENCIA TECNICA A I.AS EMPRESAS 



.. _ .. .:. . 
. . -

. . . ... . --. 
J.te."ldiencio a la solicitu::! de h&iste.nc~- ":ecn.ie&, e~~~: ·a l.a · . -
P.egional oe Rio~ por el Se.~or .lor~e I.Ope: N., Gerente ID­

terino de P~U.C, :tleeiante Of. 1:! Oi7-F.i.cil/8' eel 20 de juni.o 

de 1984, rea1~s dos visitas a la Plant&, la pri.mera el 8 

y la &~~ el 17 de aciosto del ano en curso. Durante estos 

cias de traba.jo proceciiJ:.os a tomar conoei::iento sobre la si -

tuacion de la bpresa, en fon:ia global. Pero considu-ando u­
nica:uente los ca=ipos que a nosotros nos co::;pete como tecrdco~ 

en la ra.:-.a de alU-entos, el p:z:~~n~e in!oz::1e se referiri Uni­

ca:-.ente a las areas de caracter tecnico. 

El primero so?:>re el p:r:oceso de proeuccio:. y la ~iversificaci6n 

ce los Prodl;Ctos 1-'cteos, y el ~o so!:>re la eva.luaci6n tee 

nica de lieda ur.A ae las maguir.ari&s •.;it.i.stentes. 

2.1 cau.cieac v PrOc!uctos cue el&!>ora la Plant&. 

La c:apac:idad iDstalaci& de la plant& es de 5.000 litros 

por hora. Pe:r:o al revisar los c:at&logos respectivos ae -

encont~ que el c:uello de botella es el <=c,r.;!J10 de i"i!.S -

teuri:aci6n, cuya c:apecic!a4 es de 5.000 litros por hora. 

l;)urante las horas de operacion da la plant.a •• o?:>serv6 

c;ue en la realidac! se estaba procesando a una velocidad -

de 4.000 litro• I hora •ilJ ninr.Juna dific:ultacS, y nos pa­

rece que es factible trabajar a veloci4acS de 5.000 litros 

bora •in ningGn problcna. 

. .. / ... 
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Todos los servicios 80n calculA&>s PfJ& m.yores capaci.da-

ces l' tienen ur. buen funciona.."'!'.iento. - .. :·--·~-·-. : . 
. . .. - .... 

: .. - . : ,- - - - . 
En el flujo noxmal de producci6n, es decir a ~o.oo~~ri~ •· 
~ios, la parte que puede presentar pr.>ble=a ea la del 

env&s&dor donde existen do• envasadoraa en fUD4aa de po -

liatlleno con una capaci.dad conjunta de 3.000 funaas/hora 

y una enva&adora ~ envuea de cart:On, sohre la cual eiia 1a 

plant& no existe, n1 el cat&logo n1 infoz:z:iad.Dn t&cnica al 

guna1 por t&1 1110tivo recurri:ros a las oficinu de la Casa -

CD::uerci&l proveadora de la z:iSquin&, obtenien&:> la info:ma - . 

ci6n que la capaci.dacl es ~ 1. 700 cartones c1E: Wl litro/ho -

ra. 

~a.r&. solucionar este inconveniente en el envasado, se pue -

de utili~ los tanques de almacena:dento existentes, de 

mane.r& que la lecbe pasteurizada se al.macene en ellos y en 

el caso que durante las S horas no se logre envasar en au 

totalidad, se utllice horu de trabajo a41cionalu. 

Actuall:lente la plant& estl procesan&> entre '·000 y 5.000 -

li~s de leche diuios, proeucie:iao b&sicmnente lec:he en -

func1as m polietileno de , litro, •• decir •• estl trabajan 

ao entre el 10' y el 13' de su capacidacS instalada, ~ es 

de 40.000 litroa de lecbe diarioa. 

1..Gn tral:>ajando en eate nivel bajo de proc5ucci6n, la eapreu., 

tiene 4ificulta6es en la co:Derci&lizaci6n &Se la leche pJ:Oce­

••c!a; v.6.MdoH obli9ado• a ela!:lorar quesos, para los que ta:: 
pooo •• tiene un mucado Hguzo,_ pero •• un producto que P\I!. 

de •er almacenado por un ti.em.po m• largo que la lecbe, con­

•ic;uiendo cSe est& DAD•n Al.var al;una eanti&!ad de ~ucto 

~ue no •• 109re vendar. 

. .. / ... 
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_,_ -------

~ er~ c:ue Ee obti.ei'te en el proc1.so ee des~• 1a - - . .-_.---~--
ve.."\den cirecta::iente con un conteni6o al.to cle c;rasa~&-.. 

Se observO que la leche cruda que se recibe de los ~vee 
dores es exageraa&mente sud.a. lo c:ua1 es may preac:upante 

por el el.to contesd&> c1e varlas ~ (i,nc:lu1da tie -

rrA• un a9ente DUY contaeiftante) , que afectaJl a la c:a.lidac 

cie la le::be. Esta BP"C"'11a ae ceteetO en 1• alta acid~. 
lo cua1 LT>tlic• qoe la leche se ~en~.-a en un estado ini-

.:ial. de fennentac50n.. 

A".lDCfolC L. ua:aento SOil pocos los provee&>res de lecbe ~­
ca, cree::ios qae en el futUXO se pueeen incr~ntar• ya que 

J.os preci.os que se pa9&D son :t>ar..ante atxactivos. 

i.a pl&nta se er.cuctra ubie&&la en ..X-• edificio, exclusin -

l'!lente dise.~do para proc~e?lto 6~ proauc6'...os l'cteO• , -

con s;u!iciente espacio y ser-aradas las areas de recepci6n, 

1'rocesi.niento
1 

envasack> y a~cnado. 

Para la 1!'1ac;\linari& y c;uipo ao:::iliar, se ~is?One ce otro .!. 

di.fic:io, ineiepencliente eel principal· 

El ire.a de proc:Ha=iento er..& C\Pierta con un s:iateri&l re-

9.i.stente a 1A acci6n de aciaDS .,. las paredC:: esW cubier­

tas con azulejos. El 11iste=ia de 11=U.naci6n en lo• dos e-

aifieio• es ~ b\>UO• 

... /··· 
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=c. las oper&cioncs de rec:epc:iOn de leche er-..:~ y entrega 

.! proeuc:to procesado, la plar.U.. cuei&ta con ;--~ rm~..a.. la 

~ que f~ilita. enorae:r.ente la ejec:uc:16n ·a~.~~~~ o:p~ 
_g:leJi. 

:. la red de dre:iaje de l.as aguas, coap;rendido entre u i­

: .!& del ~esamiento y el de envaaado, ea convenient.£ r~ 

_ :.:ar una buena lbapi.ua • 

..:. 9'eDeral, el J:WaterW:dento eel eCificio es bueno• tar. 60 

. -~ seria reco:2enclabl• efectuar un pi.ntado qeneral de las -

.a.rE:Cies y puer..as1 e&U>s iiltiliiOs con pi.litur& anticorrci&i~. 

~l a::::iplio espacio exi.stente, no si~i.ca ninqU:n i.mronve -

:.~ate cwmdo en e1 futmo se -desee incre.::aentar la produc:­

-::i6n de l&e.\oe pasteurisada o la el~raci6n de prodcctos -

-=!:rivacios de le leche. 

:.a {'lanta se encuentra equi.pDda con aaquinarias de proce -

sa:tlento y auxiliar de ,Fril'lera calidad, los =!s::io• que a -

pesar de llevar ra5.s de 9 anos funcionando, se encuentr&r. -

en perfecto estado. 

Una cvaluaciOn tecnica de toda la riaquinaria, la detalla -

l!IOa en el literal R~ 3 del present. infonne. 

Servicios • 

~. lo• grvicios auxili&res •• eneuentran instalac!o• u 

un ec!iUc:io inc!epemiente, que est& c:onectado• mec!iant• -

... / ... 



-···--- . ...-- --·- -- .. -· ·····-~~.-...... -.:.....:......._ 

:rSc!.na 5. 

un pasillo, bajo el c-.al. est.in i.nsb!l.~des las tuberlas -

tanto de ·~ fra co~ ce vapor. ·· 
·• • ..... : .... -· 

··.;:.. _..., 
-·~ 

La plant.a cuenta con Ql calcen>. e~ipado con un·siste:..a 

oe trataaiento Ge agu&, preca1entador de agua y ca.=ier1as 

para el condensado que no se l:o w..11.iza. 

Add&, exi&te ma siste::aa para la preparaciOn ce aqua_ he­

lada a base a m:owco," y que es utili.Pdo para enfriar -

lo& ~es de &bacenmlies:to, e1 pasteurizador ~ . cuar 

to de ch.acer.amiento eel prociucto temtnaao. 

Toda este si&tesza, se ccmplementa con 3 COR?resores de ai 

re y UD sistema de enf ria:::iento a base de freon. 

'l'b& s lo& sistemas tienen la capacidad suficiente para &!. 

tisfacer los requerh.i.entos en caso que la planta llegue 

a funcionar en n mixir.aa capacidad. 

3.1 Linea de Rr-r.>c:i&n. 

- tJna bo=a centrifuga port&til de acero suave de 1 SP , 
debe ser ca::ibiack por Uti.a si::ilar, pem de acero inoxi­

~le 

- Bala.nu c!e :recepci6n de le=:.';: FAT.SCH Silkebor9, c!e 500 

1:.,. de ca,racida~ y 500 ~· ce Hnsibiliaad, con il!ipreso­

ra 1Dt.99r•c!a que no fUDCiona. 

. .. / ... 

... 



3.2 

. . 

El eqdpo e:s 1:1..-y bueno, ser1a convecl.ente reeHur unpin­

t.ado ce h r.!.rn. y, usar una ;;s-lla de acc;_oro ir-'?xiii.~~~ ug 
fi.r.a ce h qu£ actuc.~ente cxi&te '·de. 2 ?:::. de di.&13FO cie· 

los orificios , de r.:ner~ que s~ f::•i te el pitso de las basu 

:a& al ta.:ique ce recepci.On. 

- Mi~ para l.&vaclo de canecas VEi'.ST1.DS AB MD'1.!D IU..LSD•G 

BORG , de fah:.-ic:aci.On sueca, llA:- 14-5-73, rm : ''"' ~ 
P..-3 £-q>.:i.pa~ con un stand para ttD'VJes vacios. l«> funcio 

na, le causa no Ee conoce, pos:!.!>le::iez:.te f~lta ali;iin re 

~anque cie recepci6n cie le::he, ~alil>:-ado para. s.o:>o litros, 

sc e:a::ue:.t.-a en buen esac!o. 

- UJ. !iltro e.n llnea, ce acero i.ooY.iciCJ.e, en hue:; estacio • 

:SO::-~ centf1!uga de ace:o ~xidilhle, p<Lra Vilciar el tan­

que de: rec:epci6::i de 1,5 !!P ·y 5.!>00 litres / hora, en buen 

estado de fu.~cional:dento. 

- r.os filb:oa: verticales de ,r,;la::a.s d~ acero ino:ddable, en 

1:.ucn esbdo. 

Ona centrfiuga cl• placas W!:S~.nLu, de acero inoxicSable, 

de 9 CV, tipo 3 FM 6G-G - o.DG 

Fwiciona bien, ~Gnque tiene·ios siguientes acceaorios ".!. 

nados: nwi&znetro de presiOn, &>• flodcetzoos y tac5me 

tro quc daben •er reparados o c:ambiadoa. 

. .. / ... 
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- UD pa.ateurhador de p~cas de 5 i;e:ciones,, con l.os si -

~entes acce110rios co:npl~urios: · 

• 1 t&nque de a11D£Dt:ad6r. 

• Mezcl.ador de agua ca1iente 

• Tablero de contzol 

• v-'al.vula de zetonm 

• :Registra4or,, CJ.Utt no funciona por f'alta de tinta 

• Pal.tan dos t:ez:m&aet:z:os de viCrio,, (UDO c1e la ent-'""C&ea -

d~ agua y oao a la salida de la leche) , que ~~r. -

re?Oner&e· 

• Una bcmba de •~ inoxida?>le cie 1,, 5 Bl' para lec:he 

c1e s.ooo 1iuos I bora,, en buen eat:ado 
" 

• 1 hodJa de acuo inmric!able de l HP para agua ca1ier. 

te, de 20.000 litJ:oa I hora, e:i buen estado. 

'*Regulador d~ vapor que errtra a1 z::e=clacior vapor-a!Jl2 , 

e. 'A/ S B FA% BOill ~n~ T!PE 10 F h"'n 45£30 \", 

Caiiado, debe ser rep&rado o ca=iam. 

- Dc>s t:anques 4e Gable parecl de 7.000 y 10.000 litro& de 

c&paci&ld, equipados COD: 

• Un ~ ae halanceo c1e acero inoxic!Cle 

• u~ bamba centrUuga c1e acero imxidable de 1,5 BP 

de 5.000 litros I horas 

• ~enri:'llletros incorporaclos 

• h9it&dor lento de 0,5 BP 

, 

Es necesario coloc&r unos tubos viaores en la entrada de -

los t:mcr~••• con la finalidad de po6cr aiferenciar la le -

ch• y el •9'1&• en la fa• final del banb«>. 

. .. / ... 
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- :>os sellat.Dras - lle;.eiioras da l.e::he pan. £J:t~:• JI()- -.. . - --...; .. -
1.ietileno, Pi"ZPJC, ~ ur.a con ma capa.~4~-~ -~ ~ -

1.500 fm;Cas cle 1 litxo por hor&;; pHO ~te -est&n •· -

tral>Ajan=, la ma con una C2pacida4 de 1.140 funaas ~ 

ra y la otra 1. ''° fuDGas I hora· 

- Una Uenadora - sell•dc>ra ae lec:he para envases c1e car -

tOn, sobre l.& c:ual en la p]Jmta no ed&te nUr.fon ca!:'lo 

go; pe--c> luego 6e oonsul.ur cop los vendedor~ de la 8-
qm..na, sa conoci.6 qae es de rare.a LX~IPll de 1. 700 -11 -

uos I hom m ca.pacic:ae. 

- on taDqOJe a. %Ohle con •aietas• interiores. para elabo -

™ la ~eqailla, de 200 Uuos de capacic!aci. 

- 0~ C?CO:.c!or& =ui:al de ::iantoqaill&. 

- Una s~la&:>:ra de pllstico dafiaCla. 
- u~ tanqa :rect;ar,gUl.&r do ac:uo inoxidable. 

- tins olla d& ~· fondo de ~ro i.nDxi&ble, con a~it& -

dor incor-.,,.ora&>, cle 100 litzo• de c:apacida~-

- t;na tina de acuo inoxiC!able de 1.soc litros a. c:apacida4. 

- 3 t.inr.r. te acuo ir.oxi&l!lle 1>eqHfi••• de 280 J.1 tro• de C!, 

pad~ c/u. 
- 2 tanques de aabe•to para el proceso c1e .. ,..ao a. lo• qu.!. 

.oa. 

. .. / ... 



- .C r.-esas de trahajo de estru~a cie 29c:lera y p1ancba Cle 

- .C pre-~•-

pa:-A el~ que:SOS. 

- C"'..e seiiaaore de funeas plasticas. 

- Un& estante--la de s:;a.iera. 

J.ti Eccipos Auxiliares. 

- Una piscils para enfrimder.to ~e a~. l.:O'" ~. usa pare -

el ~rl emt •nt:o del moniaco - del siste::;a ce agua bela -

c!a, de 1.CO a.3 4e ca;:ac1c!a4. con dos bcr..!>as c1e clrcula­

ci6:1 de 4 !!P c/u y una c'1s:!ra de entraa& de agua. 

- Tre£ ca::p:esores c!e aire en ~ecto e.,...ado de fanciona-

::de:it:O. 

- Des c:o~.-:esorcs 4e i-1.0 .. .!•co pm la !%e~..a.._..-ec:i6r. c?e agll& 

helai!a, c!e 25 EP c/u, ei: !:r.ien estaao. 
3 

- Una pisc!Da J?l!lr& aqua belad& c!e 4~ a C!e capacida4, cor. 

mi aqitador de 5 BP. 

I:1 sistema esd p:avisto de ta.9l."!U£: de anon1aco. 

- Un cal.aero de va'°r, para 800 J:S. ae v.por I hora, est& 

cam?le::ienta&> con un equiIO ~e t.ratm:dento oe agua (abla!!. 

dador, flltro) y prec::alenta&>r de agua. 
r:xiste un sist.a para reto!-no del c:onaensac5o, pe:co que 

:10 es a~rovecbado. por c=r.to =c lo desec:ha. 

- '!'ablero de cootrol de to6a la plant&, mu.y bueno. 

3.7 Sis~ de caner1as. 

La pli.nta tiene los si711icnus sistc-..&9 de ca!ler1as: 

- canu1as a. .. .PCS. 

- ca.~ertas de agua belacSa. 

. .. / ... 
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- c.a..;aer1as de •911& fda. 

. - -· 
Las e&.=ierhs de vapor c;ue J2SA11 al hea de ~ento •. -

- -: . .-.. ·- .... -
hajo un pasillo. tienen sus uni.ones flexihles a traves_ de 

l.as wales ae notazon alganas ~- 4e vapor• lo c:ual es -

caaprensible. por c:uant:o la plant:& tiene 9 aiios de funeio­

~ento. pexo esto DC> const:itaye ma pxoble:aa serio al .,_ 

, 1:1ento1 sin e::ibarl]O. consideruios que estas uni.ones ya de -

beD ser cambiaaas por otras nuevas. 

11 sistema de ca.~er:las de agua belada cue con.st.a de dos U . . - ~ 

neas. la waa qge conduce 81 agua hacia el hea c!e procesa-

ciento y la otra de retorno del a~ utilizacla bacia el i­
rea de preparac:i.On de agua helada, se enaHmtra en un est& . -
do de oxidaci6n av•nrado, qae de!:»erh ser ca:r.biacJc;,, donde 

·ant.es de colocar el aislante respectivo se clebe pi.ntar l.& 

tuberta con pbtura anticoft'Odva. 

En l&s otras ca5er1u. t:anto c1e condenNCJo coac> clel aqua -

frt&, no ae 4etect6 Jdng\iD problema. 

3.8 Laboratorio. 

El laboratorio cSe la plant& H encuentra en una situaciOn 

:muy delicaaa, debido a que no c::uant& con los instnmentos 

b&aicos de med.id&, Di con lo• reactivos necesarioa que H 

requieren para lo• anSlisis qutaicoa •e la leche. Por •­

jelplo, no •• cuenta Di siqdera con· una probeta c;raduac!a, 

nec:esa.ria para cocpmbar ai la ca.,..ti6ac! de leche '5eclara -

da en el emraae •• correct& C> ao. 

. .. / ... 

I 
i 



to,, es l.& cetL"'Ui.naciOra Ciel contel:ddo de ~ua en la lecbe,, 

w..ilhanao el ~t.odo cie ~~.. para lb c:ua.l t.m;lb~~ se no:-
... -- -· 

ta que existe un •~o~ento er. los re.aCtivos_. - -·~ · 

,_, General.ea. 

- De ma.nera urqente seria conveniente que se b~ los -

merc:Ados necesarioa,, a fin de inc:rementar la ~ 

ci6n eel. producto tez:miMdo, de tal form& que Be puea •­
provecbar toda la capacl&M! .lnstalac1a de la.. plant&, por 

cuanto no es aceptable por n1Dg5n concepto trabajar en el 

Divel actml. ae pxoducc:i6n que est& entre: el. 10\ y 13\ ,, 
1o c:ual. en n.f.ngi'in momento es rentiOle para u= e::ip:esa ,, 

ae& est& estatal.,, privada o de economia i:ixta c:o=-> en el 

prese.nte caao. 

- cu&ndO la plAnta llegue a n pla& capacic1ad cle pzoc!ac -

ciOn,, SeR Dece&ario aeqld.rir UD bo::logenua&>r, a fin ·de 

evitar la se;.araci6n de la c;na p se adhiera a las pare­

cies del env&H , y aejorar la C&liQd cle la lecha. 

- De igual. fox::a, tambien se bar& inc!Upensable equipa.r el 

laboratorio, con loe inst.nmentos adeCllados para lo• re.! 

~ivos anSl.iais rutin&rios del control de c:aliclad ee -
la lecbe. 

- El Mtodo de pego por 1& lec:be ~' cSe acuerdo al por­

eent&j• de 9raA qu. «'ntiena, •• suy bueao; cle manera -

c;ue ••rla saeceaario expl:le.v a lo• proveedor.. llObre la 

COD\. .. DieDcia, que &ntres'\Wn la lecbe pura sin la acUci6n 

cl• •11\S&r por c:uanto de esta manera no l09ru ningGn beft.! 

ficio a 11U favor. . .. / ... 
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Sohre este putic:ul.a.r, en el 1.nexo z:~ 1 Cmlos a c:onocer 

ura eje::i;-lo justi!icativo. ..-. -. -.. ~ .. 

- Se o~&em c:ue la calidad de la leche ~ es .dt.fl~en- • -
te entre los v&rl.os pzoveedores, de ma.nera que si cieia~ 

aos iDc:re:Dent&r la producci.OD ). ofrecer al mercadD \JD -

produeto Ge buena cal Med, COD lo cual. ae 9arantice UDa 

co::ierci.al.izacion establ.e: aer1a necesarlo prescinc!fr de 

los provet:dores de la lecbe COD un alto conteniclo cie i:I: 

purezas y en est:a.do de fu:ientaciOll. 

- IDs biaones y DaJ>eca s que se usan para el tra.nsiorte cie 

leche crud& a l.a plant.a, debeD ser lavados J:i.inucio~ 

te primen> COD agua frh, seguDdo con de~ente y aqua 

caliente, tercezo esterili:a.ciOn con vapor vivo, usa.ndo 

el me~clacior eT.ist.ente en el area de re:epc:i6n, y cuar­

to, colocar los bidones o cawas en las estanterias -

qge t:a::lbien eT.iste en el msm lugar, a fin de esc:urrir 

el exceao de ·~ y secarlas. 

La COS~re Qe Utilizar el z:d.s::IO •trapo" I pU'A 1.impi&r 

h pa.rte exterior y lueqo la interior de loa recipien -

tes, por lli~..P con=epto es aceptable ni justificable , 

porque puede ser un agen~"t cont•miMnte. 

J.Oda, es conveniente rec:cmendar a los prov11e~res,;-.ie 

loa bidones o c:aoecas •eu util.izados exclusivaente ~ 

ra el tro.ns;io:te de leehe, y no para otros fines, los 

cuales pueden su lo• a9entea contacinantes c::ausantes 

de la mala cali4acl de la ~eche por su alto contenido de 

basura. 

. .. / ... 
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- b lo referente a la e1aboracion de productoa derivadoa 

• 

cie la le::he, tene::io:>s lo •4"dente: -:~ ·. -:.-~ --. 
... _ ... - -- ... - . 

-
- '.& 

• Con el equi;io exist.t:nte en eata .mo::iento ~ -1.a .pi.ant&, 

no ea posible ehborar r.anjar de lecbe a nivel i.Ddm­

tria1, por c:u.uto •era neceaario adqairir la 1:11a~ 

ria adecuada, lo cua1 constit:aye W1ll inversion adic~ 

Lal, DO reco::ien.3ble si consideramos la situaci.On ac­

tual de la mipresa. 

• De acuerao a los Ga.to& especifica.dos en el >-.,ezo R! 2, 

se cietennina que el mn.tenido promeclio de qrasa en la 

leche c:ruGa es de 3,36'1 de sanera ~· utJli~az.00 la 

· buena centrifuga c;:ue la plant& clispone en la actuall­

&iad, es recomend•ble que la lecbe pasteuri:ada Alga -

al Dercado con un ll de gra.sa, cie IDOdo qge el 0.36' -

rest.ante se a,rn>veche para la elaboraciOn ae c·.:-·-..:a du.!, 

c:e con 30~ de c;rasa1 pmducto que traerl un. buen l>ene­

ficio econOmico para la e=prua. 

• La otra fo.ma. de utilizar la cre:r.a, serla la el.ahora -

ciOn de mantequi.11&, pero de a~erao a loa c:llc:alos es 

pecif icac1os en el ADexo ar. 2, DO .. muy reDtabl• para 

la e=.presa, raz&n por la cua1 ea justific:able y ma -

ve: mas ae sugiere la elaborac:i.On de la crec:.a dulce. 

• Para la producc~n ae yougurt, es necesario adquirir .!!. 

DA Una c5e doble fonc1o de acero inolddable, El •nva•.! 

&> de este producto se lo ha.ra en envasea de c:art6n , 

ut:ilizudo la mSquiAa aistute, para lo cua1 DO •• D.!. 

cesario el acoplaiuto 4e una l>omba ~cioDal. 

, ... / ... 
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• Si ae oc&<:c!a F:roCueir quesos en !or::;a regular. es D,!_ 

cesario rc:..."'IO'\."i.r l& l.1raea con n;Jevos equipo~_. ~ ·ti.Da 

ce ooole fon5o (la cl.s:r.a que sirve para la ~i.abo°~ci.On 
d&l yougurt) • prensu Adec:uadas para la elahoraei.On 

de que&Os :r mloes nuevos de aeero inadcahle. 

Si se diszione c1e un ~rcac:'io a.segurado. :no ba?:>r1a ningUn 

inconveniente que la lecbe se envase en galones ce rlas-

tic:o. 

E:! fom.e qlobal la ~.aria se e:ieuentra en b~er. estado ; 

tan solo con ~e:'.&S :i:e~a.ciones e:; cier...as 2f!Ul.Las, te~ 

dre::ios unA planta con toao su equipo en 6ptiJ;.as c:onocio 

ne.s. 

L:.s &'USere.'lCias so~re las repara~iones nec:e&arias que se de 

ben haC:f'!"'; aon las siguie."'ltes: 

- U ix>3a c:entr!.fu;a que se utili:a fa-"""& la tra.ns!erencia 

de la leche desde lu c:anecr.~ a la balan:a, se ce?.;,e ca: 

biar por mlA sh:i.ilar de 1 JIP pero de ac:ero inoxi~le. 

- Pintar la balan:a y aclaptar Wl& r..alla de acero inoxida -

ble s::is fina que pu.ae ser con orific:ios de 2 r.=. ce di! 

NtrO. 

?ara un 1:>ejor coDt.rol 6e 1a cantidad de leche cruda czue 

u rec:iba d• 101 proveeeores, st:r1a conveniente arrec;lar 

la ir.pre110r& incorpora4&. • 

... / ... 



:rS::ina 15. 

EZl ""ista c:ue 16 l:ll}"O~i.a Cie los proveedores tram..t-'">T~ 

la l~c.'ie C.."'"U~ en biiion~s de p!E~tico de 200 lltros de 

ca.~cie.&d, no veno& la urge.'lci• c. re~ar la i_a~ora 

dt= canecas. 

En la centri.fuga, a.rre:;lar o ca::ibiar el r.anDmetro de .Pr.! 

si.On, les dos flotiraetU>s y el tac:O.aetxo. 

~ el pasteurbaaor, es necesario adquirir 1a tinta ace­

c-.iad.A para poner en funcionm:.iento el reqistrador, a !i.D 

cie tener un conaol per.-,.a,nente y as~ un buen pro~ 

r..c;\";:iento de la leche. C.o::?rar los Oo& te.ar.Sr.-etros cle v.!_ 

drio .necesarios para el control cie la te;.-.eratur& de la 

entraea de aqua y de la saliak de 12. leche. 

A--regla:r el regulador de 1a e:itrada de vapor al aezcla -

dor c:on el agua, de lll&Dera que se asegure un buen func12 

:v•-~ ento del Jlle%clador con una OptiJ:la util.izaciOn del va­

por. 

- Co:isequir los e::.paques z.ct::e-.iacos para este tipo de tube­

rlz:.s de tipo sanitario, a fin de evitar fugas de leche y 

vapor. 

- I::l la entrada oe la le:che a los ta:iques de al.macenamien­

to, ex>locar tube>& visores que pen:itan diferenciar la l,! 

c.'le del a~, en la etrapa final eel ba:abeo. 

- PAra evitar que las fun:as 6e leche que salen de lu 11,! 

nadoras cai9An directasnente al piso, es necesario provee.£ 

.. c.ie la •Kfic:iente c:antiaac! de cestjl• pl&stioa• •. 

. .. . / ... 
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Pa'!lina 16. 

. . 

..... 

~iar tx>das las llavas de aqu&, aue est.in en mal esta . -
-. ..; ·~·~":""-

- ca.be c1:ncio:-.ar que toca=oa contactO con el Sr }'.-BDcki9o-: 
LO;>U If. • Jefe de Ve:ntas de Ooaerc:ial Dane5~: Co~. ~ 
fo:r::r..&ndonos que dispc>nen de los catU.ogos cle tx>da la 1:2:-

qu.1Daria con la c:ual esti equipada la planta, ast co:o -

Umbiin de todoa los repuestos neces&rios inc:lmdos los 

ecpagues para la tubed&.. Tas:lbien tlenen en stock los -

fe:c::.entos necesarios t&nto para la elehoracion de quesos 

co::io para e1 )-Ougurt • 

•· -



G'?'.hSh ' SDi o;-M1'SP. CX>N ~~SP .. 
...... :·-..-......, .. 

- .... - ... -
2.8 -S/. 11.20 S/.·12.20 - 6 .. -. . 
2.9 • 11,60 • 12,60 . . . 
3.0 • 12,oo • 13,oo . . . 
3. 1 • 12,50 - • 13,50 

3.2 • 13,oo • H,oo . . . . . 
3.3 • 13,50 • 14,SO . . . 
3 • .C • 14,oo • 15,oo . . . . . 
3.5 • 14,50 • 15,50-. . . . 
3.6 • 15,20 • 16,.20 . . . . . 
3.7 • 15,70 • 16,70 

3.8 • 16,20 • 17,20 . 
3.9 •• • 26,70 • 17,70 . . 

Dn proveedor entr89'• a la pla.nta 100 litros de leche con 3,5\ de gr:a 

sa., por l& cu.al se le paga S/. 1 .(50,oo. Si este provee6or ar.ac!e -

a;w. msta ha.jar el contenido ee grasa hasta 3,, le resul tari.zu 

10:> x 3,5 • 116,67 litros de lec:be • 
3,0 

FQr lo cual H le pa9&r1a 116,67 X 12 • S/. 1 • .coo,001 lo que •ic;nif! 

u una p6rc!idA de S/. 50,oo para el proveedor. 

•.· -

r 
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Detalle de l.& leche C-"'Udz. recibida ae los n.roveedores. 

-... ..; .... --~-
1' ~'306to 19M. 15 .hnosto .198C,. •·· -:. 

.._, -

·" ~ .. 

Cantidaci ' Grasa eantieac ~ erasa 

L:l.tros " Litros 

56 3,1 .(2 ., c _,_ 
771 3,2 27 3,3 

54 3,l 49 3,3 

27 3,7 766 3,2 

1.306 3,4 1.25~ 3,5 

321 3,5 ~r.: 3,5 

135 3,1 174 3,C 

93 ,,o 80 .e ,o 

3 3,5 1.288 3,3 

1.272 3,4 19 3,5 

19 3,9 147 2,7 

135 3,1 113 3,5 

113 3,5 7f. 3,5 

75 3,5 116 3,8 

120 3,8 225 2,5 

233 3,S 

4.733 Total .C.£56 "!'otal 

Pmmeeio 3,36 Pro::iedio 3,36 

i:r> ba .. a los dates c!e los 2 c!l.as, el cual iio noc a"gura que el pr,2_ 

s:aedio c!e ~au .. ., la lcclae seo. de 3,3tt: toC:O~ lo£ d1as, pcro qua de 

tocSas s;,aneras nos sirve como gu!a para c5eciostrar que la elaboraci6n 

de 1ro&nt6qullla no •• ren~le para 1& csprua, pero si la ela!:lora -

c:ion de c:r~ 6\llce eon 30\ de r;rasa. 

. .. / ... 
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Se cal.c:ula que el precio ~ 1a ~ran. es de S/. 500,oo por E9· 

r-or ej:. Lee;.~e con 2.ewie grua S/. 11 ,20 

::.ec."a• con 3.6\ Ge 9TAS• S/. ·1£,20 
. --~ .. _ ._.,_ -

..... -- ... 

:ts ct:eir, el 1 \ cie q::::asa cueata S/. 5 ,oo, lo que d9n!fica QWi 1 Y.q. 

de 9ra&& cuesta S/. 500.oo. 

TcAando en consideraci.6n que. de 1 Iq. de grasa de 1eebe ae obtiene 

1.11 r.q. de mantequil la. cora mi 8,S• de 9rasa. el prec1u ex-f""ahrica 

de 1 r.;. es de S/ • .C30,oo, re~ta que se obt.endri& una gar.a..""l.cia. &i. 
. . 

rec:iedor ce S/. 6.oo por Xg. ( (30 .: o,es • 6/. -S06.oo). lo c-.J&l no . . 

se jus~ic:&, ·.~ ~e en esta tra."\Sfonaci6n ae casta%on c.ano de o -. - - .. .. 
br~, enerq!a., etc. 

P~r o~ la&, si de 1 Y.g. de gr&H de 11:cbe ae puede obtener 3,33 

r.;. de c.::eza C!ulce, con ma contenido del 30\ de ~rasa y el pre::io -

ex-fl!:>riC6 es de S/. 200 .oa. I Y.q., obtendremos una g-anancia de 

S/. 166,oo I i;g. (200 .: 0,3 • S/. 666 J • lo que siqr.ific& que es . 
conveniente pa.ra la empresa la el.aborac:i6nde crera dulce. 

ELABORADO POR: 

y.i 
Inc;. Yoram Levtov 

EXPERTO ALIMEN'l'OS 

•· 



:.a ~resa •orrs!".1.• .ollciti> Asi.ateDcia Ticni.ca, por 1.o que - efec­

ti'ia c:aa vis! ta el d1a 29 cJe .r.qcsto :!e 19~ a 1.a l'lanta ubicaa& .en . . . •·. -... _ ~ --
•' . 

;. 

i;su. compaiiia tiene trea afio• de existencia. t;rab&ja ell 1.a lh- ae 
concilJ:iento• y a.Uios secos, pmclucie:ado 33 varieA•a..s ai.fereatea. 

- 1 :.Oli.Do ae EArtillo. de capac:Ua4 de 7.000 lbs./ hora, consuu!­

do en acero inoxidable. 

- 1 lle11aclor con ca,bez&lea, gradnables, con una capaci.dad de llena- . 

do c.'ie s;, ur.i3aes/mnuto, &just.able a c!i!erentes ta::a:'..os. 

- 1 equi.po sead.-auta:iltico para pone .t.apu. 

'l'O::& su materi& prim& es importa4a, no tianen ninq6n problesaa tic:Di.­

co en pzoclucci6ai el 9erate .. 1ID ~fesional eoDOcedor cl• .ateri.a , 

graduac!o en U.S.A •• siendo ns pxobl-. c!e 6rc.!tm econ6mico, ai·t.mer 

~ im?Ortar tod& n materia prima QOD d5lare1 4e111ercado U.bn, lo 

CSJe encare::e el costo del producto tezmi,r.ac!lo, raz6n por la cua1 la -

Junta Directiva de la bpresa esti goui4erando el cierr• de la ClomP.!. 

Ma. 

c.ABOFAOO POil: 

I!-- ~ 
Ing." Yoram i.evtoY 

I:XPI:IUO ALIMCN'l'OS 

r...-vca-Jc/.a.r. 

... 
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At~ncie.~do a la solici~uc de A$~stenci~ Te:~ica real.~ia~por 
el Ledo. Y.ilton Espine!, Gerent.e de la !:::".presa Alimenticia- -
•:::-ROC:>!~S"'JMO .. , se E::feccuaron d:>s '•isi-:;as a la Pla.."'lUt; la pri­
irr..ra el 24 y la segunda el 27 cie agosto del afio en curso. 

En la pri.mera visit.a, el Se.~or Gerente nos c!i6 a conocer lcs 
principales ca::pos en los que req11ieren Asistencia 'l'icnica: 

Mejorc.s en los procesos de produccion de mermeladas, ya que 
tiener. pro~lemas en el color, c:onsistencia y fon:;acion de 
hon9os. 

Formulaci::>nes para me:rmelada.s cie frutar, c:o:no bi!haco, toma­
te de Ubol, etc. 

Contml de Calidad de las :.exmelaeas. 

En base a estas inquietudes presentadas, se decidio efectuar 
la segunda visit.a, de manera que se realice una eva.luacion 
completa de la maquinaria y de la fo:rma de t::abajo en la pl~ 
ta para un proceso nonial de elaboraci6n de :exmelada. 

2. EVAWACION DE LA MAQUIHARIA Y EQUIPO. 

. . : ..... 

LG planta dispone de la sit;Uiente maquinaria y equipo: 

- Calder: YOiUC-SHIPLEY de 15 HP, cisenado para una presi5n 
r.hi.ma de tr~jo de 125 PSI, pero actual.":ler.te es'Ci trak.a 
jando a una presion de 50 PSI, a la que llega ficil.mente en 
un tiempo de 12 minutos. 

El caldero esti comple:r.en~ado con el ecuico necesario para­
~=-a~amiento cie agua, que consta ae filtro y ablandador. 

Todos estos equipos se e:>cuer.tran en bue:i estado de funcio­
r.amier,to. 

- Y~.ita para a:>ccion, de acero inor.idable, ae 300 Kg. de ca­
paci~ad, ce fabricacion nacio:.al, ~~e cuenta con ur.a entra­
da ce vi?Qr directo y otra con un reductor ~e presi6n, se -
en::u~n~~ en buen estac!o. 

. .. / ... 
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!nfor::ie Te::r.ico de A. T. a •pJDCCEsmD .. 
Pa;ir.a 2. 
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- !-!:>l~o coloidal,, tipo plar.-:a pilo-:o, que lo utilizan para la 
F::-e;:-ara::::.6:i de la pu!.pa para la ela!>oriici6r. de. ~:zr..eJ_..,;'-5,, -
lo c-.:;al ~!: :o:-.sti t~'"}·e en un cuello ciE: botella en es.t• p_'"'Oc:e--
SO, ye ~olc iO es el t:qu::_po aciec:uadd: para este ti~: Ge._ gab&-: 
jo. 

Ex~a:::t:0ra de j:lgos cie ci~i::os, que real.iza las operacio 
nes de cor...acio y ~"tracci6r. c.n fo:z:ma automatic:a,, con una ca 
pacidaci cie 25 naranjas por m::.:iuto" pero con un renclimiento -
en jugo s:&uy bajo, lo que hace necesario una posterior ~..rac 
cion en for:r;a :manG&l. 

Un re:frac:t.6metro de tres escalas, el mismo que se encuentra 
en mal estado. 

Mesas de tra.bajo cie acero inoxidable. 

El Sistema de tu!>erias de vapor desdE el caldero hasta el a­
rea de procesamiento esta i.r.stalado por la parte superior de 
las parecies oel ecii.ficio sin ni.n;Un t:ipo de aislamiento y 
cuenta con todos los controles necesarios (aunoue ser1a nece 
sario calibrar los man6metros existentes), y tiene mu::bas va­
riaciones en la direcci.6n del flujo de vapor. 

con la finalidad de detectar los posibles factores que in:flu -
en::ian en el largo tienpo de cocci.On que hasta el JDOmento se 
ei:i?leaba, se procedi6 a realizar una prueba utilizando unica -
mente agua. Par& este objetiw se tr~j6 con 300 :Kg. ae agua, 
iniciandose i::i proceso normal de cocci.On en dos .fases1 en la 
pril:len con -.-apor pasando por un re4uctor de presi.6n y en la 
segur.d~ utiliza..~do vapor directo (Ver Figura E~ 1), obteniindo 
se los siguie~tes ciatos: -

~,.J .. c..;.~, :Jr 

_v.,,_,._,_·r_J ,.,~ ... ' -.---•--"-"t-1.__~LI l> .. ,~,.,:; .. 
c .. ,J ,.... V"'-J 

. (.':) 

F.i;ura r:~ 1. ' 
.. '"' ~,r .... ,,. .. 

. .. / ... 

.. -
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L'lio~E: Te ico de A. 'I'. a •?JO::oNStJMO• 

Temp. inicial de1 a9ua 
... (:&in.) T c~c.> .... 
0 20 
~ 25 

6 31 

9 38 

12 45 

15 51 

18 64,5 

21 71,5 

24 77 

25 81 

27 8~ 

32 90 

Primera fase: el vapor pasa a la lllilD&ita 

a traves de un r~duc-..or de presion. 

Segunda fase: El vapor pasa a la manni.ta 

en foma directa. 

En la prire:-a fa.se, obtenemos 490 Jtl. de conce.~aao en 20segundos. 

En la ~egunda fase, obtenemos las sic;uientes cantidades de conder.sado: 

--- - -- - - . --
3,7 litros en 1 sr.~nuto , y 

,,2 litros en 1 ~~nuto. 

.... 



Infonne Te=ni=o ce h.T. a •PR:>:::>NSU!!C• 
Picin:. 3. 

De los ciatos indicados se cbserva que en l.c. primera fase el 
:-ale:ir-a-ie:.~ eel a;ua es le:o'CO, G. U:& prc::iedio eiE. 2•c./minu­
~o. y 1:n ~lcjc de conciensc.c:io cie 1,5 litres I =!.n-;:U>. 

-·-·-:-:.-.;. 

E:i la secu."ldG. fase en ca-::.ic, se ri~ta c:-.ie ~! ca.le:'.:~ari.brto -
es algo ;i.piac, con ur. promeA-io dE: 3_cc:/ ll:in~~o y. ~~::fri:j ... :. 
ce concer.sado de .; li cos I mµ.uto. . 

cllculos. 

Cor.siderando que el vapor ~tra a 1oo•c •• la condensaci6n de 
1 :Kg. de vapor proauciri ~40 Xcal ce calor. Para mi flujo -
de cor:der.sado cie 1,5 lit-""OS I !o".inuto y una eficienci.a cie 80\ 
te:ie:nos: 

1 •5 _Kc_. __ x o,eo x 540 Kcal 

Minuto Jtg. 
646 Y.eal 
!·:inUto 

Con esta cantidad de calor. al c-a.lentar 300 m;. de ac;ua ten -
erem:>s Wl AT • 2-, 16 •c. • le que quiere decir q-.ie para -

• >:.in. 
llevar el aqua ciescie 2o•c. hasta go•c., sera necesario de 33 
minutos, que se confllm& ·con los resultad-s del e>~perimento. 

Para un flujo de conaensado de 4 litros/ mi.nuto y 80\ de ef i­
ciencia. tenemos: 

4 Ka. 
Minuto 

X 0,80 X 540 ~al 
Minuto - 1.728 k&l ___ ..__ __ 

J'.inU'tO 

En este caso. para calentar 300 Kg. de a~ a un ;..T de s. 76 
•c. , el cual COJ11r&rando cor. los dates Ciel experimento -

?J'.inuto 
que es de 3°C , resulta que existe una 9ran perciida de 

Minuto 
calor; que en parte es debido a la larga disuncia que tiene 
q-.ie recorrer el vapor desde el caldero hasta la ir.anoi ta, la 
falta de aisla~~ento y rec~ccion en la tu::>er1a de vapor, y la 
mucha variaci6n en la dir~:cion ci~l flujo del vapor. Facto -
res C?U• a:!~ctan en el timr.r> de coccion de la s:.ermela6a. 

Luego de la prueba mencionada, se procedio a observar un pro­
ceso nor.al de ela!";)racicn de me:me:.ada C.e na:amja, para lo -
cual se utiliza%on las siguientes.can~icades oe materia prima 
< insumos: 

... / ... 
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:~~c:;:ie ~e=~ico de h.A. a -~~S9~· 
r:·a:~na ". 

. . ..... 

Jugo de naranja 132 r..;. 
c·==i>: inicia: eel ju90 = 9 } 

?ccti:-"° 
hcicio Citrico 
Sorhatc de ?otasio 
cascara cie naranja 

: 11~.se JC.c; .• 
1.5( F.;. 
99 9·. 

: 11~ g. 
5 J:g. 

Durante este proceso de proe~cci6n se o!:>servaron los siguien -
tes aspectos: 

El jcgc fue extraiao el di.a anterior y manter.r.ido sin refrit;?,!_ 
raci6n. lo cual ocasiona una pirdida total de la pectina na­
tt:ral contenida en el jugo, por la accion de las enzil:'.as pe£_ 
tolitica.s. 

A pesar qua el ju90 presentaba una separacion en dos fases , 
de un analisis superficial nose detect6 indicio& de-fe:men­
taci6n. 

cabe mencionar ademas, que el ju90 habia sido pasado por una 
malla fina, eliminandose de esta manera la pulpa. 

El a:ucar AZTRla, que se utiliza es de muy mala calidad por su 
color obscuro, su olor a mela:a, y su alto contenido de tie­
rra e impurezas provenientes del bagazo de la cana. 

- Co:no la planta cuenta con tan solo una mannita, previa 
elaboraci6n de la mer.:ielada, los cubitos de la cascara 
ra."lja c;.1e du:ante una noche se JHan~uvo en agua fria, se 
cocinO dos veces por un tiempo de 15 minutos cada una. 
la se;u.,da cocci5n se agre:5 bicarbonato de sodio a fin 
ayuda.r a 11& eliJr.inaci6n de:. amargor de la cascara. 

a la 
de na 
lo -

En 
de 

Los cu!)i~os de c~sc&ra pre,;;.arados de esta r:ia.~era, !ueron co­
locados en ague. fria hasta el :i:-.omento ~e---se£ 'in.corporados a 
la mer.:ielada. 

El proceso de elaboraci6n de la mermelada se inici6, cargan­
do la cantidad de jugo y azucar r.ecesarios, mezcla que lue-
90 de hervirla en un lapso de 20 n:inuto1, se la f il tr6 en ~ 
li,nte a 90°C., a fin de eliminar toda la basura proveniente 
del azGcar. tste proceso tuvo una du=aci6n de 3S-minutos,· -·· 
en par~e c~id~ a la utili:ac!on de un col6C:r susr.amente pe­
queno. 

. .. / ... 
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A con~inua::i6r.. le. mezcla C'.:ya te::-.,:.-eratura habia bajado a 75° 
C •• =ue c:ie'\".lc.l~ c. la ::-..a~.i;::a, =o:: le f.inc.lidad de continuar 
cor. la resp::c~1va c~ccior.. 

;:::_ c:;:-.-:.rc:i. cf::. a·:.a:ice Ce :c. C' :-ciC:-. :-: !.c. r;::-m£ladz. :si~·¢-:c-. 
~u5 c!",e~...,E:c:-.5: .. E! 0 E=i>: de li .:-.~::=:ia ::::: un re=ra.c:;~'t.ra..~. _ 
m;al, el sr.iS?nO ~.Jt: por es-;. :.r c:.r-.a:.o :-.o ase;-.:rat>a ur.a lecture 
ccrrec~. 

c~ando se creia que la meroelaca te~.!a 65°Brix. se agregaron 
la cascara preparada y la cantid.ad de pectina especificada -
a~teric:rnente. la cual no fue suficiente para la adecuada ge 

!i=ica::ion del Frocucto. debiendo afiadirse 200 9. mis. a fj_j;' 
de aseg-.irar c..~ bue:ia consistencia. Este inconveniente se 
debe a que el jugo ya pe:rdio su cor.tenido de pectina natural 
cebido a c;:ue fue p:=epa.rado el dia a."l.terior y no se mantuvo 
er. refrigeracion. 

Una vez que la mennelada lle96 a los 69c&ri.x, se anadiO el -
Sorbato de Potasio. y se di6 por finalizada la coccion, de -
jando ur. lapse suficiente para el er.fri~ento y luego proc.!. 
der al ller.ado en los envases respectivos. 

El tiempo tot.al de cocci6n incluido el de filtrado, fue de -
2 horas 20 mir.utos, en parte debido a que la mannita conte -
nia r.ucha cantidad de mezcla, lo c:ual impedia que la coccion 
se realice con U."lil ebullici6n inte~s~, debido a la producci6r. 
de \!!Ja gran cantidad de esplllll&; siendo necesario controlar 
constant.emente el par~ del vapor a la Jr.annita para evita:r 
el derra..'l'.a.'"liento .del ?ro5ucto. 

Luegc c:r~e la me.rmelada se enfrio hasta los 70°C, se procedi6 
a llenar ~:u-.u&ll:lente en los vasos respectivos, observ~ndose 
que los trozitos de la cascara flotaron en la parte superior 
eel envase. 

~.ntes de colocar la ~apa de Flastico, se acost~~:.:;!)a paner _ 
una contr&tapa de se;uriaac de carton, o=jetivo pa:a"ei eual 
utilizan ~na pega blanca v~nilica, la ci~r.~ que nc es reco -
mendable en el caso de alimenws, ?Cr c;:~eo es solu?:>le en 
o;ua y es t6xic1&. Acaoas. cal::e ~:~cicnar c:r.:e esta t&pa de -
car-ton se 11& colocaba cuando la t11£:=1elada zun tsst~a calien­
~e, lo c~al no es recomendable, en vista cue el v~nor se con 
cen£a humeoeciendo el cartOn, dando lu;Ar·a la !o!.;aci6n.de­
~~n~os y l~·ac.:.ras, los cuales lue;o con~.inan el producto. 

... / ... 
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C~r. le :.u.. iaa= ce ea::- sc:ucicn 
cor:-:.ir,·.:.a::_ :-. c~os. c c:::ic.::e?" ~a~ 

c::;r.-ten1c~icr,:s: 

- Coc:.:.r..cr ?C-racas de r.terll!e:a..:..a ce 2:>C. Y~., lo cual Ciara do!>le 
bene!icio para la. Planta; pr~-r.e::-o, ~rr.-itiri producir merme 

lada el mismo dia c:ue se F::Epara la ruiteria pri.J:iil, por cuan=­
to se calcula que para el caso cie la naranja, se demoraria ~ 
nas tres horas para obtener la cantidad cie jugo necesario P!. 
ra t: a parada. En se;uncio lugar, la coccion durara znucho DI.!. 
nos ~i!:mpo, pennitiencio que todo el proces~ se lleve a c:abo 
en unos 30 minutes, produciendo una mermelada menos obscura 
y de znejor calidad. 

En lo referente a la operaci6n.de la Jr.armi.ta, se debe consi­
derar las siquientes dos alternativas: 

* Trasladar l.a mannita cerca al caldero, que puede ser junto 
a la pared posterior en el area donde ac~ualmente se en 
c-.ientra la extractora de jugos, de u;anera que la distancia 
que t~"lga que recorrer el vapor desde el caldero :t.asta la 
manr.i ta, sea la mis cor..a posi.ble. 

* Colocar una tapa :mOvil de acero inoxicable, la misma que -
solo ae!>e utilizarse en la etapa de calentamiento para a­
yudar a llegar sr.As rapido al punto de ebullici6n de la me:_ 
cla, para luego destaparla y mantenerla de esta fo:rma has­
ta el final de la cocci6n. 

cali!:>rar los sr.an6metros !'le se er.cuentran en la l!: ea de va­
por, por cuanto se observ6 una notable di!'erer.:::ia ce prE:sion 
entre ellos. 

Averiguar al constructor de la marmita, si esta p~ed' sopor­
~ar \!:".a presi6n ~ayor a los 3G PSI, ya que de es:a.:~anera se 
puede acel~rar la cocci6n de la me:rmelada. En es~e c&so se­
ri :;ecesario aumentar la presi6n de trabajo del caldero a 
75 PSI. 

- Se dehe llevar a cabo una investi~a:ion de todoi tipos de a­
:ucares existentes en el merc&do, a fin de conseguir el mis 
apropi&do ~ara la elaboraci6n de me:nnelada, por cuanto no es 
rE:comen=al:>le preparar el al~!har,_!iltrarlo y luego utili:ar 
en la produccicn de mer.nelaea, cehioo a q~e se incrementa m; 
ch~ el tie..~:>0 c6 cocci6n, £~ectznd~ ee esta rnanera en la cali 
cad.eel froducto final. h~e.~as, Al tr~~jar con una a:ucar -

... I . .. 
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ce r.ejcr ~aliea~. ::~e la c:-~e ac:ualmo_nte cis?=~en en la ?lar.~a. 
~e ~::r..~~~~a ~a =i:~ra:::io~ ae la ~ezcla u:r.a vez c:ue y' se e.~ -
c~e:::ra e:-. el ;-:c·=es= ::"".is::io C:e · co:::cicr., que s~;Sn se ?~~C? .Q!:>se..::. 
••• ,._ ... E-~ .. .:::~-=- a·e 1 - ,..,.,, __ "''c..--i""'ic= ...... ti·-=-X: ..u.:35·-.:=..,..;. .. _s· · 

_ _ ... ca ---..5.1 ---··--- - u...-: -·- • '-~ •·"-··~ • 

.. -. -::· ~-; ~ . 
::r~ le: re:::eren-:.e a la ,::-:-e;:.aracior. ce::. jug::. ce narar.)a, · r~ es- ne-
ce:.saric ;:.asa::-lo per ~ -:.~.:.:;: r::uy :ino el~-:-.i:r.anoo la pul:>a, lio 
cual a}-u~E: a mejorar la ~extura c=l prod~cto final de ~.anera 
que es necesario eli:.inar U?licamente las semillas. 

Para la elaboraci6n de la menn~:ada de naranja, ser1a convenien 
te preparar la cascara, seif".in el proceso explicado en el Anexo 
r;~ 1 • con lo cual se e-:i tari !iacerlo en cada batch, ahorrando -
oe es~a manera tie?!lpo y asegurando ademis una buer.a. a!>sorcion -
ael azu~r en la =iscara, lo que evitari la flotacion de la ~.is 
uc en el productc final. 

con la finalidad de obtener una me:rmelada de mayor ccns~stenc~. 
es conveniente incrementar la cantidad de pecti:ui er. !om.a 9ra_: 
dua: :i-.asta conse;uir el pu."lto 6pti.mo; y para 1r.antener esta uni­
forr...i.dad se recot:iienda conseguir o const-'"'llir unpenetrO~etro. 

Es indispensable arreglar el refractOmetrc, ""a aue es ur. ir.st.rll 
mento indispensable en el proceso de elabora~i6~ de mermeladas: 

El ll~nado de me?:?!leladas que contienen peoazos de fruta o de 
cas=ara, se debe hacer a una temperatura alrededor de 65°C., a 
fin de evitar que estos flottm. 

h:e.~is. en general para todas las mermeladas, luego del llena:O 
es re:::o::nerdable dejar U.'l espacio mini.mo de 3 cm. er.-;re cada en­
~ase con la !inalicad de facilitar un ri~~do enfr~amient~ del -
pro::iucto. 

D::~de el punto de vista tecnico, es mejor eli.minar la tapa de -
carton, por cuanto ista y la pe9a utiliz~da puecen ser !uentes 
ae conta."':!inaci6n de la me::melada; admr.is, se ahorra · tiempo y c.!_ 
~ero. En luJar oe esta tapa de seguridad se puede utili~ar U."l& 

cinta, co::io sello exterior. 

- Fara Dejorar la producci6n de mermeladas, y en vista de que el 
cuello de botella se encuentra en la preparacion de la pulpa , 
e~ conve~iente aa:-~irir una licuadora industrial de acero inoxi . -
dable de 25 litros de cipacidad. 

. .. I ... 
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En vista c.;ue el rendimiento de la extrac~ora de jugos es m~· 
bajo. lo c-~al obliga c una pos~erior ~:"t.rac:i6r. ir.anual. es r.!_ 
cc::.s:l::a=le c~:.arla 'OOr l!:"ia ex::rac"t.cra r.a:.ual con mater -e -
2;:-~r:.:o. p:ro,·isto rie:- rocetas :-ara ex~acci5n.ae ·-p~c~cclon 
:-.acional. 

:>ireccion del Fabricante t'E.:..?h:::l• Cia. Ltda. 
?argue Industrial de Salinas. Telf. 785-024 
Gerente Propietario, In;. Bolivar Chavez. 

- En el caso del ajl., se re:o::denda pasL.r el producto por el mo­
lino coloidal. :l..uego de la coccion y 1.:> antes de ella. En el 
caso c:ue aiin persista la separacion. previa a la coccior., af.a 
cir peq~ef.as cantidades de almiaon. 

?ara fines de organizar el sistema de control. de ~al·iaad en la 
fabrica. acjur.tamos e:l ~-~exo N! ·2, el c-ual proporcior..a e~ es -
quer.a general sobre control de calidad en una pla.~~ de alime~ 
tos. 

-u1 , ca· '.;9. Jose iza 
PR.JMOTO!\ !lw::'ST?.I:•L.. 

YL-FCH-JC/mder. 
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Atenclieneb a la solici~ de Asistenci.a Tec:nica, al 31 de • .lgas­

to de 19M. ae realizO la visit.a ·r~va a la Em?re~_~iaen . . -· _ .. ·.·:::·----:-~ ·.: .. --
tici.a r.r..~SA Ci&. Ltda., ubicada en la ciuQ&! de Alsba~,.~ -

• ~·.':'"I -

Estados Uni.dos 266 y Brasil. 

ajo ea pasta y -enc:i&a. 

Darante la conversacS&a 1E.:1tenid• COD el Sefior Carlo• Segovia , 

Gerente de la r..-:;-:-ua. ~· el In;eniuo Jesiia Vil l e.1 dn ~1 co de 

la Plan~~fies~ ~ se eDC'JeDtrall interesados a· ~rar · 

nuevoa proclucto• c:om, Sal.ea da ~te,~cSo• . y Mernel• 

du; so?:>re lo• cualu tenJ•n wmcb•• .inquiet:uaes, ·a las •Ssmes -

qua M c!ie:on lu respec:t:iYU zespaestu y que eonst.an en la ~ 

te c5e c:onclusiones y remmen"acione• c!el presente IAfome. 

CDD la final.ldad de teDer ma eonoeln;iuto mcto 90hra la wiaqgi­

zaaria qae clisponen, luego de la entrevist:a con el Sefior Gerenta 

y el "l'icnico, •• realizO la Yisita a la Pl.ant.a de Proceaciento, 

doma t.ieHD los •19uiut:u equipoaa. 

- OD Sec:a&:>r 6e Gabineta, dor.48 el calentamiento 4e1 ain •• lo 

realiza meclilmte elect.ric14a4. . . 

Esta equipo fua clioef.aik> por lo• ~ec:nico• de la !';:l.preu 'I COii!, 

tn11do u 1.J:lbato1 tiene ma capaci&c! por batch de 50 q. 4e -

aatsria priaa. . ..... 

.. .. . 

- Dn Mezelador de con4iatmtoa .-.aoa.. 

. .. / ... 
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- Ona picador&,, utilizada para c:oxtar vegetal.ea antes de ..carloa. 

- Para l.a el~rac:iOn de Salsa. de .:rcmate ... recomicda no part1r 

de toQ.ste fresc:o, siD> desc!e pasta de to-...ate preparaita por &lCJUD& 

i.Mustri& ael pata,, como PBCJMM:IB &Se .-.anabt, DA.ISA de . cuenca , 

etc.• por cuanto H reduce mudlo la .bveniOD ea la .a~ia. 

que DO - jast.U.ieal>le pan ana ~e5a iza4utria. 

De todu aaneraa ae requerirl de lo• aJ.qa.ientu eqa.ipoa: Mar -

&it& para cocci.OD, eqaipo tmVUadar 4e l.lq111.dos y cal.duo 4e •!. 

por. 

- ni caso ae montar la lhea de p%0ducci6n de •malaC!as, .. pae­

de USU" el m.U=» equipo mencionado.anteriomenta. al~ H a -

c;reqar!a mi ref ra~tro para controlar l& concentrac16n del !. 

zucar. 

1'dem&a, para poc5er conservar las PQlr..u de fruta, •• r900lllen&Sa­

l>le uur Binl.fito 4e Soc!io en una concentraeiOn 4• o,s~: 

- Para la elaborac:i6a 4e p.iaiatos encurtiao•, noomaaa... rM • 
li:ar p:rvebu COD la •ig1aiente .fomalaci6sa,siguien4o lo• p&m• 
det&llac!o• a cont:i .. uac:i61u 

... / ... 
•I 
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• Selecc:i6s:. y lava&to de los ~!J:ientos zojos. 

• El~ei.On ae los peelmc:ulos y las se::illas. . .- .. -' . -
• ~pe:Kliendo de CC1C10 se desee, l.os p1.-<f.;tos se ~3en~ en 

~: ··:..-· ~ .. -.-
~tades 0 aeja.rlos enteroa. . . -

• J:ra una ~t&, hervir a;ua co::. uaa concent....._ei6n 4e sa1 al. 2,. 

ODl.ocar loa pi:ientoa y herrirl.os dmlmta 5 ahmtoa. 

• Sacar los pimientos de la mazmlta. la-n.rloa COD aqua fr1a y ea­

cu...""Tirloa. 
3 

• Coloc:ar los pimient:>s. en frascos de 500 ca , jmito con C o 5 

c!ientes cteroa de ~jo pelado. _ . 

• I.pa.rte preparar la sa.hmera con loa ai~esr.-."!s ~entes: 2' 

de kiOo Acetico, 1.s• c1e sai. 1.st cie aciicar, o.n de 9en:Pato 

c:1e SOdio o Somato de Pot&aio. pi:d.enta neqra enter& y hojas de 

laurel. Esta aezcla llevula hast& el punto de e!>ul.lici6n y -

llenar los fr&9C08 con est.a .o1uci6n, taparlos 1 mieAiataaente y 

dejar en reposo una s..,..n• • 

. - .1.cerca de la posibilldad Cle .a;x>::rtaci.On 4e ajo cleshidrat:ado, el '27 

ee septie::ibre c:\e1 aiio eA car.o,.. ru11 zenos una consul ta telefOnica 

coc el :Econ. P.o!>ezto P.roafio del. l'.IC:ZX. qui.en ma infos qae la pn>h,! 

bic:i6n de exportad.6n &Un est&. .-ic;ente, pe:o qua ae toau Sil.Deras 

p!Mdc acarcarse al I>e~ de Pra::ociOn fe ExportAciona c!el 

MICE% • dome la pxoporcicmaru maa Ucenc!.a para poc!er export.Ar. 

J.L. 
ID;. Yoru LevtoY 
EXP£r.1'0 ALDtE:lll'OS 

YlrJC-Pai/mder. .. . -.... 
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GJAYAS CIA. L'l'DA. • 

1. - - -· .. - ;;. 

• 
~ . ~-,~ ~~~.~. ~ 

:.. petici.On ciel Senor »oc:tor Guill~ Serr&. Gerente ae·ia Ea-
pi.-esa •eonservera ctel. Guayas Ci.A. Lta." • a fill de bri.Ddar 1.a 

&sistem::ia :iicnh:a requerida. ee visit6 a 1.a Planta ab1c.aa ma 

el z:a; 5 1/2 V-.ua a Daal•• los d!.aa n y 12 de aeptimabze 4e 

198';. 

Durante est.os c!iu de trabajo, ~ Duestraa acti.vidades se coo.,:. 

dinaron co~ lA ~a.. I;ucy Vallejo del Depa..~ez?to de ~nt-sol -

de Cal.id.ad de la l:tlpresa. 

- Dos calderos a11tomitico• c1e RPQr, mio de 30 y oao de 50 U.; 

que tr~aj&ban a una presi6D c1e 95 PSI;. 

\ 
- 3 pulpadoras de paletas. 

- Un desir.tegraC!or de acero inoxidable, de fabricacion nac:J..onal, 

que blsic::a:::ente •• uaa pan tomate, ~ro en la plant.a lo utUt 

zan para aaracuyl. 

- Un ~e.r.m:>break c!e capacidad may limi tada con to=nillo •hf.I. D 

flexible I lo caal DO bace faotil>le 1111 USO para el tomate. JI.!. 
ro •• nos informS que clispodu 4e ouo 'l'bemobreak con ton! 
\lo r1gic1o, qua a e.os .._to• •• eDCODt.rm. a reparac:i6a. 

- Ona oortadora 4e cubit.'>S. - ..... 

- 3 J:l&mita• (dos fiju y una volcable), de aceio inozi.S•ble. 

- Do• manaita• petlUafiu, bstala4as junto a 1u fflladoru 4e la -
... / ... 

..... 
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- :-res s6ll"°ns de l.atas (cbs se:,1-Autc:dtic.aa y ~-~u-· · . . .. . ':' -: . ~-

CA, en la c:-.al l.as opc:acbnes p_-ioliera y-s~ 'n:.~· por_ 

sep.arado). 

- Un C::-.3:.is~ •fijc• sin ::in't& transpor..aGDra. de fa?:aric:aciOD -

na::io!)&]., qua ne> tecla um 4ist.ribac::i.6 adec:uada de vapor. 

- Do• autoclaves (mo horizontal y otm ftrtical). 

- '!Tes ext:ractoru de jugo Ge cttrico• (do• c!e c:aatzo r UD& de 

aeis ca.be-as). 

- Colatm tanques rectc9'".il'area . (cioa pa....._ puteriuci.OA de la -

tas, y ms pa:a enfri&=iento). 

!:!) 9e..'\e1:al cierta pane 4e 1aa uq-sinas .. de fabricac:iOD •ca -

se:n." , a\inque cu:,:>len co~ n f=c:i.01i no SOil lli lQs ab big!.&! 

cos, n1 1Qs ::.b e!icictu. 

l.1 E1Aboraci6D del jugo de tcaate. 

Para la alaboraci6ri de jugo de to::ate que .. lo emrua co­

= ju~ ~ y ta::>ih COJllO lt~im c1e gobieno a 109 to• 

JMU. ente=• peladoa, &1 pmce., utiliaado a el •i9UJ.u.i· 
t..• 

••• /.I .. 

•· . 



~e~ d6l lavado zes?8Cti110; ec rec:ipientes_de,acezo iDoxi­

~l• lo c-r..ir..an en al aut'.ocl&Ve h:>iizo:-tal i: · 1t :PSZ du:'an-
- . - -·~-:-:.· 

te 1 hcra. a conti~Jacio:n lo F.asul ~ cl-~~ ·por ma • -
.·L - •• 

y.ll~r de paletas, el ~ qge Do eS say efic:~ente :-e-r -

c:-.anto DO logra extraer todo el. jugo del tomate. 

Para evitar la sepa..-aciOa y dar .SS c:ueEPO al jaa90, este se 

lo pas& • traves eel :m:>lino coloidal. 

De in:tedi&to viene la etapa de pasteri:aclOn en lu mum -
tas ~ef..&5, 1~ el llezaaD::>, sellado y pa.s~eri:Gdo.fi.•l 

ea los tanques coa agu& calenta&l aediante vaP3r cllrec:to • 

ch:--ante 30 a!nutos, y finalJ::ieDte el enfriado. 

':or.anciD a cuc:ata qge la plant& c!ispone de an '!'hcmobreak -

(que al DZUtD cSe la_. visita ee encontnba en repu:aciOn ) • 

el p:z:ocuo a4ecudo psra la elabo.raciOD 6e jugo de to:.ate -

s:ri el &iguienta: 

- !.avado 

- eo:-..ado cie los Uicates, en 1a ~ ~ a~ lo 

usaD ~r& m.racuyl; en la m.iaa qua & !in c!e cbtezler una 

N)'Or ef icieDCia en esta ope.raciOn H d~ au:zientar la -

velo:idad cSe lu cuchillas. 

r:n 16 prueba qa se re•H-o du:a:ita l& visit&, •• traba­

jo con '7 libras de tomate, lo• eual•• no fu~ cortado• 

lo suficiente, debido a la baja veloc:Uac! de %0tac:i6D de 

lu cuch Ulas. Para esta finalida4, H debeda ead>iar -

la relaci6n en loa cliSmetso• de 1u pol ... , que ea 1• ac-

tualidad .. de t a 2, que bin •• po4da cabiarlo a 1• J:!. 
laci&D t a 1, u 4ecir teer pol ... tu .Slo de 5 pu19a -

du de cU!netzo. 

. .. / ... 
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- El. to--ate cortado, i:::ie .. :•ta.-::e:ite o~ ser ~ &1 ~ 

~ruk,. c:uv& veloc:ida4 de ro~ci.Oc ~ea ser-·tai..'· ~·-la ail1 - . .· .. _ ... -. ..... - -
ca al. jugo tenc;r& por lo J:E::Jos~ ~~·:&;.~.~-·..i_- • 

p:>Oer asegurar la eliJ:d.r.aci5A total de la act:iv!GK enzh.&t,1 -

ca. 

- El jugo cal.iente, m ismec!iat.o pua a tram 4e las pul.pado -

ru,. donde para 1ognr an buen zendjstemo a jugo, se dee P.!. 

sar eos o tres Teces, regul.uclo 1u n;allu cSes~ la ch~ 

· hasta la ~· pequer.a,. as1 ocmo tubien aumentedo l.a presi&a de 

l.as ptletas. 

- L.:ego e! rroc:eso c:onti.D6a a& igual fo.aa que tm el FrC>Ce80 qae 

lo US&n ~ct•1almeute, es 4ecir, pasar por el nolino coloiclal. , 

pasteri:ado, ller;aao Cl nlie.nta 7 plh&>. 

Para evia: el uso de co:servante u el pro4uct.o enlatado, u­
te de?:»e estereliurH ea el autoclave a t~tmas -yons a 

1oo•c. 

El proceao 11tiJirac1o ama'ment• u la Plant&, u el •19ui• 
te: 

- LavaClo y Selecci6n. 

- I:scaldacSo por el tim:po ~· 3,5 Jd.nut.o•, en agua calata4& 

con vapor &.recto. 

- B&iiio de &9Q& fda. 
- Pel.ado auaal. 

- Llenado - l&tu. 

- r.m&utiDf durute 5 llilmtoe. 

- LlaMdo de '119D a. a.am. 

. .. / ... 
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- i'~~eri;-.ac:iOn a 1oc•c., dara.:ite 1 hon., en ~· ·~ ~ 
• : •. - -·· - i - ... 

t£D;ulares. con agua e&len.t&d& ~ vapcir ~i---

- !:n!ti.aao. 

Se reali.zO ma ~para un pxocuo ae pelado, utS.H-.ancJo 

para el escaldadr:>. vapor ~ por el espacio de ' mima -

to&, en. el exhauster existe:-aee & Je•pSallta. Sin ecbargo , 

en vista de que la c:apacidad del exhauster es 't:my ll::d ~ 

y se lo usa t.a:t>ic paza el pn>ducto final, sera necesa -

rio construh Ot%O similar. 

£n_el ~rocuo aet:aal, laego cSe la etapia cSe llenado de1 ju -

90 de tmate qae t:iene an t- s2•c. er. las latas que contie­

ne ~ta pel.a&>, n eogi6 1ID& muestra C?Ue lic:uiDaola l& 

tc?--ratl:ra lleg6 taa aolo a so•c., lo qae significa ~ el 

e!fd:o del u:baur.J.ng ea ~icimt:e c:uuao el =mate est& -

solo. ~ta a.fiznaci.On ae campmbO al .in9utir el pz:oceso • 

es decir priemm, llaac5o cJe1 tomate 7 el jago, luego el -

ex.'".austiog1 al temh» 4el eoa1 de 19Ual foma .. lica6 una 

nieEtta obtez-..iendose una mezcla con una tez:iperatma 4e 60•c •• 

J>or tal motivo, •• rec:oJdeDda 4e manera 1Jr9'eDte, CUlbiar el O!. 
den de 1&s operacioDU en el pmceso .. 

Zs de:iz, el or6en ser& el si9Giente 1 

- IJ.enado de latu COD to:ate pe.la&>. 

- 1'.dici6n de j1i90 de tooate a 90•c. 

- Pasar las lat&• llenas a travu del ahauster, por el •ISP!, • 

cio de 5 saimtoa. 

- s.llado. 

- £9tuilisa&> a a11t.oela.,. a no•c. r evitar de ••ta aanera 

la utiliuci6a 4e oouenasata. 

- !af.r.lado. 

. .. / ... 

.. 
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Pac~ 6. 

ouran-:..e 1os diu ce t::a?:>a~. se e>:>sem qae ~ ~tes que 

vie.~~. ce l&. ~ de Santa !:lem.. son ~ -.y ~ ca-- . . .. . "'.' .. ~ .. ·:~ . . .. 

lica~ e~ c.Ja.:.~ se ::-efiere A ~extun. y ·color~-_Y.7 f::Ui1~·iao ~ 
- ... - - - -- ·.. ~ -

se.-:~& l.as ~.as ua...91.Uu •.. :?o:-e~: ~~~ -~~ ~ ... · 

:.ieDC.e. e1 uso Cie c:loz:uro de Ciil.cio par& majorar lA tezbJr& 

del pn>c?ucto. i 

- :.a"..:ao y sel.ecci6n. 

- CO:tado aut.o:n&tic:o • 

- !:r~occi.6Jl dal jugo ell lu extrac:to:ras ss:anuales con motor 

eleetricio. 

- !'iltrado lilarnJ•l, priauo a una 1111.ll.a 9%\les& y luego ea -

mall& fin&. 

- Fo~~iOA. 

- ~do al Umqa8 &t recolecciOn. 
- Past.erizac:iOn en un ruteri:ador •upo canal. , de donde 

sale z \l:".& t~erat..ra entre 90 - s2•c. 

- I.ler.a&>. 

- Sella&>. 

- Esterili:ado a 1oo•c. c!annt.e 10 &imto• cm tanques que -

contienen agua ealentaaa eon vapor clireet.o. 

Si en el proce.o •e pueiGe .,aranti:ar c;?Ue el llaa&> del jU90 

siel:lpre se lo bace a 90•c., y 1U990 WM& eateril!Ac:i6n a 

1oo•c., por el ti«;)() 6e 10 minuto•, m •• .a.cuario ar•dJr 

CODservaJ)te • 

A puar qae el ~ Cle fUtrado •• 1*stute llMll&l, •• u_'! 

Hn6 qM U -.r efic:iuttr <y CA8i l10 deja jQgO ntidua1 a 

1& pal.fa. 

. .. / ... 
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Por cuanto la ~esa tiene cont.actos para-~,- el.a­

boruon meatras de ~ju .- :;::ii.a en •lmShar, pua lo ~ 

se si~i6 el si~..e pzocuo: 

- ZE:l~cci6~ : lava~. 

- ElaX>raci.On de ell~& de pif.a pelada, con la utiliza -

ci.on ae la Mq\lina exiatente en la Plant.a. 

:;:sta ~quin& ~ resultO say eficiente, por c-..anto e.es~.:­

y5 el 5''. de ia :ateria prim. qua se utlli.%6. Adds, 

desde el pu:ito c5e vista de ~idoa ind-.l-:trial, no es·Z'!. 

oo-...e-..,eable. porcr.u- ~enta un constazr...e P""....ligm para el 

opuac!lor. 

- Cor+..ado e :odaju de 16 s:m. de espesor, utilUanao un -

- U.e.°l3do de lat&S bl&::lc&S N4! 2. 

* 350 - 360 '1· de :coeajas de fiiia de 1S•ax. 

* :llO - 220 q. de al!"....!bar de 32•ax. 

Con e~...a relaci= se esti:a que en el •czuilibrio teJWb:e -

co11 w: •arix f ir..al c.!e 20. 

- Luego de1 llenado del jarc.be calie:nte, •• pa.O al proceao 

4• ex."-uati.D9, ha•ta llegar a la ;mperatu.ra a 1o•c. 

- Sella4o. 

- ::a.urili.ucSo a 1oo•c. durante 2S :dnutos, a tanquq 4e .! 

<!UA hJ..rviendo. 

- Enfria&>. 

. .. / ... 

-. 

-.. 



.. 

Pecina &. 

!.e.s z:ie~, se que:2.zor. ~ a Fl~t.& para q-.- 1uego de 

los 15 c.!u ce c:-.ia.::-er::::;fU".a se :::-etliC£.n los a.~sis res~ 
- .· -' - -

·._. _:.:~.--.. . 

Cuando rea1iu:z:os a vi.sit.a. en la Plant&. ae est:abaD re&­

li:e~do ::-r.J~ de f=t-'"'12Dtaci6n de pepinill.os en ~era 

?2Sia.:io con::e:lt:aeas pa.n dar un bt.Jen resulta.O::>. ror e~.A 

ra=on, luego de revisar todss lo~ ~idones •e es::ogiO el 

grupo ae ta.nques que t:er.!an concer.-::raci.:;:.as ~ .. .-u a!:e.!c 

dor del 5'.en estaa se observO Cf.J&, la f&::-.anta:i6n lScti­

ca ~-a etpez6, pero que se er..aba aeSL.'""rt>lla:i:lo a u.~ ::-i'OO 

M:"".1}' le:i~, ~:.ienao 'Im pB cie 3,6 e::i la ~.Je.--a, por ul 

t10tivo ;;:-a.-... aeele.ra: la fenoa.n:ac:ion se reco~ C::.adir 

a la sal::::".ier& 0,2~ de 'cido acetico qlacial y 0,5\. de ac5-

car. 

!.UeC}O de 5 cl.as,. telefOnicuie."lte desde la fi!Jrica. U DOS -

info=:zi5 C?U• l& fe_~..acion de los pepinlllos se mejom 

cucno y casi lleg6 al v.:nto final.. 

°CM v-::z t~::nirada lA !erwe..-itaci6n, los pepinillos •• sacan 

de los bi"1:ies, se la"-an en agua fr1a y H coloC&D eA los 

.:o~ . ..:se=a; ~- tal rr.anera <me mieder) ef\ :iosi.ci.On vertical, oeu .. . - -
P~">oo ~. o 111c:moa el SO\ oel wl6De!\. ED el l'li.ICIO frasco 

&e colocan c!ieJ .. tes d& &.jo pelados, bojas de laurel, pir:J.e:, 

t& ne-gra 81>tera, se:illas de·mosu:.a, y •i •• ae ... ajl. 

L& ~sic16D cSe las •• especie• variarh de •=er&> al -

t;\l'to ~•1 c:ionsurd.dor. 

. .. / ... 
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q-.iiez:tes :o::pue.s<:os: =\ ec. acicc a~tico. , , 5, de &al, '· 5, 

ce ~aC4: y o; a de aenzoato ii~ s.~ci o so~to-4e.:l!otasi.Q •. . .... . -- - .: -- -;-~_ ..... 
~ sal:::;:era !ue;o ce ::;.e·.rar ~asu. E:i~t:O d~--~~On • 

~e l!er.a e."l los; fr,scos I .e ~ ~~"' - --

~ u:-.a conversacion manteUda c.:>J: E:l Direct,c,r de Ex;po~...acicnes -

~= la ~?:esa, se trataxon sobre los siguientes as?ec:t:os: 

:::1 c=ercio ::iunCial de ju10s de frl!tas, act~:ite se lo rea­

li;;;a en !o.rma de concent:-ados a:~es que er. ~.-;,r.:;a C:e jagoa nat.r.: 

r&les eclatadoa. 

Para entrar en este cu:po, la ~presa ::e::esa:"i&::e::te tend.ri 

que adq-.:irir un evaporador, de l':!A."lera C?Ue para pode: cumpllr -

con l.as no.:::mas de calidad ~eridas en el. exterior, la inve:­

sio:c total :-.!r.i::ia i.nclu1cio los equipos adicionales, est.aria al 

re.:ie:ior cie los 100.000 ciOlares. 

- Con el equipo existen~e ~ la plar.ta es posi1'le pro!ucir CP.05£ 

de ~ir.~. tar. solo ser1a necesario aaquiri: el cabezal apropia­

do p~ra la lau l"~ 10, y C?\=e se ada;itaria a la sellado:a se..-..1-

a~-;cr...itica; es<;o il:i,?licaria un costo a?ro:idr..ado de 500 d5lares. 

rz.ra la ela!>oracion de pcLSta de to;.;.a~e, ig-.ialnient.e sed.a nec:e­

sario la adqW.sici6n de U."l evapora'1or. !.n c•te caso •• puede 

adquirir un tacho al Yac1o que tra!>aja por paradas, cuyo coato 

•• al~ededor de 15.000 dolares. 

:•atur&lr..ente, ai la plant& a~quiere un evaporac!or continuo 

ca:a: de coricentrar juqo de fruta•, el laillftlO aervirl para 

•lAboracioa de pasta de tamate. 

. .. / ... 

, 
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Pacir.a 10. 

de ~co:.01) • 
- .!. -" - -

:_ * --.. :-·· -~~-· .. 
-- -, .··:.._:,··~ ~ - . 

Se in:ll.c:O que en la JaYOr1• de los-pa!.5.es~ :Ul:e_ ti.po ·a. pJ:Oducto 

~..i prohihic)g. 

- COD e1 eq-.ii;>t' existe:ite. DD es prti:>lewa la ela!>oraci.On de ca -

!:iitos de ~!-~ya en j-.igo cie JarA-"-t."}"A. ::_~e y cua:Jdo DO baya 

i.:L:onvec.iente en la pa_-te clc CCl::leZ'Cie.li:eci&l. 

- I:salar los svitdlea junto a cada .&qW.na o equipo, para &r 

us !~.:..i?:>ili.dad al r.._peramr. 

- !ns-~lar te::lea y otros equipos auxiliares para e1 mviJdento 

c1e :::aterialea. 

- ?an evitar la prasencia de las abeju ezi el ha c1e pro::esa -
. . , , 

cier.to, es recanw""able almaceziar el uucar fuera de est.a, 

e::. en lugu sec:c. 

- Con le !i:1alida4 de aajorar .i con~l cJe los ti~s,C!e trata­

::air:::to t(=ico, seri necesar1o colocar Wl reloj 9'%'a.:de cerca de 

l&s auto::lavea. 

IJl'ii. ~era: Lovtov 
CJ'!:F.:'O A:Uil~r!'OS 

Yil-JC-l"C!l/:ader. 

-' I' CP 

4 •• 
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-· -· . 
;.. pe.tic:ion eel s:-. Ki:ol.as ·s.isc:al, Presidea~ -~ :1.·--~:ia 

........ · ·.:.:· . - ~ 

"'O!~P-t-~· e.l t;ue solicitO ™ vis!ta t~lce. a su E:ii:pre -

~. situ.aaa en la ciudad de ~"·a=uil., u las CAllea rr&ncia - - -
co de lt'.a..rcoa 4520 y la 20 a. , se l.lm a caho l.a Asistencia 

'Z'icci.ca dur&nte loa d!a.s 13 y 14 de aeptie:lbfe. 

.,. -...-. Plo;.r.~a esti di vic!i.d6 en dos par..es. la Plant& anti~ 

l~ q-.ie se p:o&lce f:rutas confitada.s y 1:1e..~adaa, y la plar.­

t& n-;.im que se enc=entra en un edi ficio funciona1, y gue se 

esti i:plez:entanao con las debi<ks aaecu.aciones y de acaerdo 

con lo qua manifiesta e.l Senor SU.Seal.. espera.n tendnarla ~ 

ra fin de a.~. 

La plant a vieja consta de: 2 pail.&s de cobra ca.lentades por 

;;.ech~ro• de gas, y una maquin& cortadora u cubitos, )" una -

licuadora industrial. 

r.s~ plant& no retine las conclici.ones para !un::ionu eomo ic­

aust.ri& al.i.ltentich, por falta de: . YentilaciOn, iluci.r.ac!On, 

hiviene y es;.acio. 

En la ;-lantA nueva se encuentr& instalado: 

- On caldil'D clistral de 60 HP, 2 cortadorar. de rocSaju c!e pi­

na =n motor elictrico. 

- " troque1adoru COD pedal para 1;.a alaboraciOn c!e rodaju 

de pin&. 

- 3 sellad.oras c!e lata1 manu&lea. 

. .. / ... 
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-- . ·' ·.a - -

~~ por ll~;£: cie !a !"ix-....& !..5!.e._-carrllle. ces~r._ :~--,~-
ger.~. un e~po cor:.~~u .. h~ ~=i%.:>ntal al -ncio/ &~tlco;. 

. 
con 5 ~-;ues de 2.ooc lit...-os, w:;i. ca~cidAc de ·,Fro~sa:.ien -

to de 1.250 lll»ras de fn:ta para un re:M!!.ciento de 1~5,, con 

r~e~to & la CL'""? ii:.ici.al,y acie=ia, 

1 :it":::t::i2 "-"Ol~le de 200 l:ls. de c:a~ci&td-

~ l~ !':;.::iula~..iOn que a:::=ostt.::?:>ra!>ar. -;i<ti!.ira: :er.San 70\ 

c~ =r.:-:.a; 30~ de a.:u:.:a.r, ~..in.a c.P\., c.a c~ J..c::ido c1tri 

coy :.1\ ae Ben:oato de Sodio. 

Esta. ::ia.~da se envasa er. T"eci.,?ientes pl.Astic:os de 5 ki­

los de capacidad para USO ex.clusiYo en p;' -.ader!as y paste-

ler!as. 

En vista que lz. relaci6n !ru2: "-:r.u=a.: eE !Ot'.J~· ij~tve"lta i('U f-~ 

ra la ernpreaa des.de el punto de visa econ5;.ico, se real! 

z6 la p:-oduccion de 2 paradas de mumeladu con el objet:o 

de que los propie<t.arios de la e::presa pudi.enn observar -

el proce90 • 

La fo:::iulacion u..ad& en estos ensayos ~ue la siguienta: 

Fruta entera 
Azlicar 
Pectina 
Acido dtric:o 
Benz "l\to 6e Sol!io 

~...Q. (K;.) 

68 
54 

0.976 
0.122 
0.122 

' --
56 

" 0.8 .. , o., 

... / ... 

.. 



Pac-in.a 3. 

·' .... ". -·-- .. 
~ie.-:ipo Ce ::::oc=io~ 1 hora. CS ::.it:;J~OS-, lu~-qe_J_a~~iea -

.:.. .. ~ . 
cior. cie la ~~:a:la se o!::E!:M c;u,; el produeto !inal ten!a 

bue!la te%tura, bu-:::: color y .er. h;Jer, aro::.a. - Se le re::o-....i.e~­

aa ~ar un ref=act.O::ie~ro de esealo:. co::;:.lr~ (o dos re 

!rac:tO::::ietros uno con e:seala C-50 y otro con escala de 45-80 

=-.:yo ca":.ilogo se adjWlta).,. 

Para la F.roducci6n de fru+-..ae col?£.i.fa~as la materia ~sad& ~• 

t.uic:ai:iente: Papaya verde y cascaras de e'!td.oos; el ::;roee - -
so actual ee cxmse.rvacion de estas z:aterias pri!:ic.s en el -

.;:a.so li~ pa~ya, consiste en corta.%'la e:& tiras, SGC6.r lu 

se::illas y colocarlas en bidones plw-icos ~ eolucion sal_ 

z:wera. Dura:lte la primer& semana se va aa::u1tando di.aria -

:..ente !a eon:entracion de la saim~a basta lleg-ar i.l ni -

vel ceseado. En es'::& !or::a se cor.se:rva la f:uta c!u=ante mu 

c.;o tie::spo y antes de la. con!itacion , t.ace ~alta l•'V"U cor. 

c. ;ua re?etiea!lle.."lte para sacar la stl. 

I'.T. t.l caso de la.s cascaras de los c1triocs :>!"it°'.C:aI:'~te se ,. 

elimi.Jla l:>s residu:>s de la p:ilp& y des:ues se si~ue el r.is 

::io proce80 de la papaya. 

s ara ~atar los costos de conaenaci6n de la Nter,.a pr! 
:la se present.a an metodo alternatbo con Bisulfito de So -

QO y •• hicieron lo• siguientes experime..,to•: en bidones 

pl&aticos de lSO kilos. 

iar& P&?•Y& Jtq. ' re so rapaya 108 

~;?'U& 150 

Sisulfito de So4io 1.5 0.58\ 

• Acido dtrico 0.25 

... / ... 



:ri-:ina 4. 

n !!isl:l.!1~ ~e ~i.c H cils-.!el.Vt:: er. 10 li~'""O~ ~--~~--Y •• : 
a:'..i.c!e al bidOn q".le co::tle:ie !a ~~ya. en tL:..as_- :_ ~-.~le­
a con a;-ua bast& llenar el !:ic5n, ce af.a~ il Acido G&•·-!, 

co par& asegurar el s:.edio acido, ae t&pa, ae cierra con mi 

sunebo para as~ el clcre hen:ietico. 

sU. F.ilpa, y o~ b1.d5n con cascaras de toronja con pit!lpa • 

~ a::--X>s CASOS llO H ar.ade Acid:> citrico. 

;'a_~ .::::-e:;e_~ pcl.:_;as Ce o~s !.:::uta.s ~ e~ial en epoc:a.s ce 

~.u:.:;..,~::i.~ c:>n preeios ven~jo90S, se reeo-...ienda usar el ::eui-

de de :eisul! i to. 

i:n e! C.i!.SO de que las casCL.""U ce c!tricos SOil IDU}"' azr.&rCJ&S, se 

reeo::ii£.°lGa una cocci6n de 5 U!iutos en u."Ul solu::ion al 3~ de -

:e:.c:.c..rlxl:-.ato de Sodio. Lcego lavar bien lu cu::a.ras co:: sal 

::;-.iera (,;;ar& llevar a la c:Asca.ra a 6l: p!i utural). 

~:m;.oo PO~: 

f·} 
I.ng. Yo~ :.evtoV 
I:XPEM'O 1.LIY.I:!::OS 

O:L''= (~'!'" ... -~ 
~--

Izq. J"abi.U Olico 
PJDI·C'l'OR DmOSTRD.:.. 
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;.t.e:.~end:> a la solieitud de J..sist.P..ncl.a ~:nic& presentac!a 

por el :tnqem..ie..-.oo '!'eodoro Viteri, C-£:rente de •p~ Cia. 

Ltda.., los ~ 4 y 5 de Octubre de 198', s..e d.sitO a la 

Pla:ita ubicada en el ms. 3 de la V-u POrtori.ejo a Santa A-

nA. 

tr.ira..•te estos eia.s cie trabajo se ..proce:i.O a -evaluu• la U-
. . . 

r.e:a. de procesa:lliento a. pasta de tora-=e ·(la ii:U.c& que .. al. 

:io;;:ie:;to de la visita estaba funcionando) y la maquinar1a -

e::ister:te para la elabor.aci.On de salsa de to-..&<;e • 

• 

La 11ne.a de procesamiento Cle pasta 4e tomate, est& eottp".le.!, 

ta de la ai.guiente maqa.inar1a: 

- ::::.ava:iora por i:cenioD y aspersi.On, la lds::-.a cr.ie estl 

ur. •jor lavado cie la fruta. 

- Cr.a& tre.nspor+...ad::>ra de rodillos de ai:ero ~xic.a!>le y c;ue 

EL"""Ve U&bi°'en co.::ao •mesa• de sele:ci.611 de la !ruta. 

Or.a trituradora de toaat.e ti.,o peine ae aeero inoxidable, 

gue tra!:.aja c U."l&S 600 LP.I"- . 

- Ona bowl:>& de en;ranaj••· 

... / ... 
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...... · :~-~:~ .. -. 
por vivo. 

.. :. -· - _.. .... -

- 'C?! cocjunt::> de 3 re!ina~:-as. C::Olf ta:rlces de c!if~ tam.!. 
no y conecta::io• en serie en fox=& de torra. ' 

- Un tanque ae acero iDoxiclable •. 

- Ur.a ~a c:>n regulador de velocidad. 

- 'Uc tanqut: re~...an~ar con doble fold' .'! acti_tador bori.zonta1. 

- Dos tac!to• .U vacio, qa tra!:>ajan en :for.D ;.ara.lela.. 

~~jando a 60"C •• &ld& evaporaaor produce 1.300 JJ;. de pro­

cuct.0 final.. por cad& tu.mo de 8 boras da trabajo. 

i'a:~ ve.rific:ar la eficiencia de la lir.e.a de proce5a:tient.o, ae 

rea.Uz6 ana pruet.a rapJ.Ca, en base a los 5iqu1ente.s datoa·s 

- 1 caja con~iene 23,3 JCq. de tomate (este valor se s.ac6 coco 

;iro::E-~io oel peso de 10 caju que se tor.aron Cl.,JX> JDUestra). 

- Ca:>tidac! de ~te utili:ado para la prueba: 350 cajas, 

6155 JJ;.; exclu1•endo lo• desechos: 811l,,• J:q. 

--=antidac! de t.osi:ate ~esecbo (poc!ri&>• y verdH) • '1 ,.6 ~ .. 

- Canti&d de ba9azo: •1~,.8 Jt;., que repres.enta al S• dal ~ 
tal te toi:'l&t.e pzocesaro ucluyando lo• 

0
dHecho•1 lo que ai~ 

nifi" UD re.Ddiaiento en juqo, de 95•. . .. / ... 



I:ste re:-...=i:-.i.e:•...o siqni~ica. que la l !:lea esti fu:i:ion211do muy 

bi~. n:: sie::do ne:esa:-io reali%.!lr J4n~"l ti?O d~ •i~ta- .-. ,., __ : 

Si:. e:::::..~g:>, es re=o:i:e.-cla!>le re:ie-;ir la p:::-u~ con n-.£s ·"esa.C-...... ..._ ........ 
~=-~-:J~. ;r.esar .. .!::> ca~ c:eja 0e w.-~ Ci,.· ~tra .a1 a,:rnefsa:O 

cabe in:iica: ~.Jf: la :::a.:-.ti.::Cad de to:iate re-ha.zado de 

la linea de p:ocesa:::i~to es ~ast&.n~ baja, debido a g-.ie el -

to=-ate utili:ado tiene un bajo grado de madurez. 

La li:ie~, ex=lcyendo los evaporadores, tiene una car-acid.ad de 

c:::>9:.";!!::::ci6n de 3, 7 ':'Y. de tcr...ate, lo coal u bastante- flex i!:>ili 

ciaG a l& operaciOn. 

Ocas~onal:e.nte, se to?".-.aron muestras del j-ago re!ir.a::o p::-e~ic 

a la entrada al evaporaaor, obteniendose 1111 •Brix cie 4 a .C,5. 

3. I:;.i'.JIPOS AI>ICION1s!.I:S DIS?O:;I:BL!:s !:s a ~A. . 

- Dos ir.tercambiadorea de c:alor ~ concha y tubos. 

- 'Or. u..=i::;-.ie cil!:ldrico cor. a;itador, ~· al.r.acenar c;meen~-

dos. 

- CUatro ta.n~~s de acero ir.:>tlc!Able (dos qrandes y ~~s pe::".Je­

fos). 

- tln exr..auster COD Ci.n~ trani;portadora de plac:as. 

- tir. u.!ri.Ador con cinta tr&nS?Qrtadora de placa•. 

- Or. e:)!'riad.:>r para latu A 10 ... 

- Dos selladoras •-1-at tol!Sticu para l•ta• A 10. . .. / ... 



- Ona sella.dora J:OL"l~l p&..-a la~ ~Jef.aa • en. re~citiP., 

·: -~ 0: ~~-~·-=;.._-~~;- - . - . 
'.:o~ e!:";a r.aqu!naria y e::uipo, al m.:oen-..o ~ l& vi.81&. .ao se -en~ • · · · 

::or.~~ en !uncior..a.i:::i.e:ito, raz.On ,il()r 1a cual no eS posible em! 

tir al.giin comentario ~ ellos. 

1.dds, la pl.Ant.a coenta con Wl c:&l.ciero de vapor •e g~ c!lpac:i­

ea~. de 10' s 2 de supe_-ficie de calefacci.On. T:J::iADcio en cuent.2. 

Cllle por a.da metre c:uaci--ado lie.. .ca1e~acc:i6n produce_ C.e 30 a 40 ~. 

ce vapor satura.do, result.a que la capaci.dac! ·aei ca1duo es .cie 3 

a 4 TY. de V&por ;;>or hora •. 

El alaero !u:iciona con Qesel, amaqua a- n;es:ro criterio e~-6 

~ado para utllinr -;. __ . un cc:"i':>ustible P.as pesado como el 

Bunker. 

Con el eqnipo existeDte (incluyemo an.a ..Uadpra.para lataa -

J:: 2 , '!'le est& ell rep&raci.On), W UD autoclave, H pc.e~e p~ 

d":Jcir los siguientes prooiuctos: . j1190 nat"Cr&l de to-...ate y to­

D<o.te pelado. 

- :.Os equipos de la 11.r.ea de procesW.ento ee pasta de t:oo"~te, P\1.!. 

ceL su usad:>a para el~rar ~~ de ot:a• frat.as, con la 

~ic:i.On de ~eiios equipos de~endo de l.a .fruta a procesa~ 

••• 

- Pa.ra producir pasta de to::iate que puec!& .. r ut1.lizada en co~•er . -
vas de pesc:ado, existeD t.rea alteraativaa •. -

• P.asta e.nva•d.a en lat.a.- 4e 5 19., pan lo eul la Planta CU•:?, 

ta COD t.odo el eqaipo necesario. n 6nioo inconveniente .. -

el alto co•to del envase, lo cua1 enc:.rec:e el precio del pro-

d\1cto final. . .. / ... 



?ad.na s. 

# • - :· • ... , a 

:o:i e~po cie con;elaci511 ~e servirz. ~ _1_a c0oe~ci0n , 
• '7,_• ~ "a• 

i'.1::-.ace.-araent.o y t:.:a.ns;.o:rte 'el p~ac':c. - · ~-: :.·;~ 
. .,·-

* Pasta e:ivaS&3ar utili~O el z:ie'::>dO aseptiCO, para lo cua.l 

se necesitad una inversi.6n en eqaipo• de por lo meno• 

100.000 ci6lares. 

ayu=.ar~ er. !.a eupa de des:~n~-;racion de~ "tD?!late. 

z;a:a el. fun::iona:Li.en~.;c de.I. 1;a.laero de la pli!UlUl, un c:o:nbustfl",le 

::a. pesado sue ttl dief;el, por ejemplo el !;,ur..'iter. 

a ce i::.c..r.t.eni.~er.to y :.a posil--ili.d::?.d de ·ut.ili:;:u:- ~n la elabnraci5c 

de otros productos. 

Car!>i.ar el ::etocio de ula.bora.cior. d6 la salsa., i1&ch·1yer.ao u::lll e'.:a­

r-a Ge ooceAC)r. de la pasta de to~.ate in:l".lyendo to6os los ini%'edie~ 

t~s necesarios, le C\l.&l mejora:a 
0

no':-.'\l,1~,r::it~ la r.::alic!aC! ilel p~· 

d.::to •• 

. .• I, •. 

.-. 



-- -- . . 
-.c.::i.c.. pc.ra lo C".;~! se p;.> .. ~e cons-.il ~ a ~-?...~D'. Ci&.· Ltii&: ~ .A'V. J. -

~an;a Haren~o r.:.. 1µ_ ':elf. 399-161 y 399-162 Guz.~-a¢1,. 

E: e~po de 1aboratorio e.ri.stente es S'..:!"iciente para llevar a c!Dc 

el co:ottol de ca1idaci bisico. :dentra• no se numente el ~ .:ie -

p=o~;i::~s y s-.; aestino. Sin ~. se reco:denda que se J:"all~e:l~a 

~ ::-es-is~ro aeta.ll&do cie cosr~l ~- calidad ~ ~ ~aaa. ,. . ... 

El ar.Alisis del •Brix se debe bacer en tl jugo despoes de la ext:-ac­

ci5r., con una r-:.iestra ta-...ada del. Unque con ai.,i~du:- c.iando es.te l.le 

o:> ,,. oo er. la !nr..a. 

El le:•·aao !i.nal de las botellas se d~ real i zar con agQ4 ca1ier.te 

a !in ce ase~ar que JX) cr.?.e~er. resi=u~s ci~ i:izpureus en la J!:is::.a. 

- :r.n los p:r:odu~..os a base de toir.ate. no •~ dP.be us~ nincfon ac:Utivo -

c;:ui:.ica !~era de sal, azu::ar,Penzc>ato de So-'-1o y So::bato cie Potasio. 

- :a::a i-::"ot!·uciz la SLlA ~e Toiat:e de acuerdo al c;usto t!'CU&to1-im>o,h!_ 

ce !alUi c::>r::?ara.r los product.a• de la com~tencia con el elaboraoo 

lrag. Yora:i: i.evtov 
:i.JGZ::.i!:!'O ALil·:Elr:C>S 

n,-JC/1.der. 

Inq. .!ose Caiz..a 
Plt:l! IOTOR n:DDSTlU.1'.L. 
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ANEXO N'! 3 ---== =-~=--=== 

PROYECTOS INDUSTRIALES 



/ . -~-. , ' .. 
' •• 'Ir.I~ .... L. • ... ~. ,.. :. . -: . \...-·.' ..... _ . - -

-·- ..: 

_- ::.:_::· --~. ~:- ~-~ . - - -
-_-r.. -_·_._:osc._ c·~ . .:.r.:,.,,,.-,·~- te:·-n1·cc de le- CO""lr-.-,r r· ·:.,..~- ':.:. ·'<;.·-o· ..:_-;.;";..-_;.,r• .,;. • • " I.. .•. :::.1u11 c:; ·-~·.::: C -~ • 4L-'·· ... ;;-~.I.!':: · · • 

1c~ C: i C-'"C:G~s, p~!'" los seiiores Jaiw.e f,;Tiay2 .Y Boli\'ar Cano; ;-re~:r,-:.:::-: 
c 1= ~irecci5r. ifcnica, wedi~nte rn=::iorcnj~ No. 1315 de1 t d: iu,.1: ::-:-
1%4 y que tiene re1ac:6n con ia ~osibi'idac de e1aborar ur. p~c--.c::.~ 
para ur.a pequeiia agroi !1c!us~ri a pen~ pro'-esarr.iento de ci'triccs, - cc-: 
ncranja, toronja y manderine, ~ue se instelaria en la prop~e:dac G:· 
Sr. Federico F€rez; al De;1arta:-.er:to de /..sis-tencic Teer.ice: se 1: f:::e:r 
95 reai~zar el e~tudio co~respuncier.te a 1a perte ~ecnica dei :ro~·=:-=­
tc, aspecto sobre el cual informamos en el presente inform:. 

.. 
Fara el ;:ireser.te ana1isis, como dato princip: :ec~o::~s el potencia1 
de producci6n anual de citricos, que es de 3'. T~. cosechados b~sica­
mente: er. 10 rr:eses de 1 aiio de abril a enerc, pero ·ten i endo 1 a mayor 
producci6n entre juiio y e~ero. 

En e 1 procesa;;;ier.to de naranje, :orcnja y r.::i'.'lda!"'ir.a, tenemos 
guientes e1ternetivas. 

2 .1. Ju gos de naranja y toronje envasados er. latas. 

2.2. J~gos de naranja y toronja envasados en carton. 

2.3. Concer.trados de naranja y toronja. 

2.~. t·~ermelacas de naranja y r.andariPa. 

, • c: ·-- si-

Para las tres primeras alternatives es necesaric, e:;uipo ;,are ia ;.r:­
paraci6n de la fruta y extracci6n de jugos,y constan de: lavador poy 
in~~rsi6n, cin:a transportadora, cortadora de naranjes y toronjas, ex 
trac~cra ~an~al de jugos y una refinaoora {finisher), los cua1es si 
ca~s~oera~os cue serin de fabricaci6n nacional t2~dr~n un costo tcta1 
oe S/. 2'580.0JJ,oo. 

Cabe ~encio~ar cue una extractora automi~ica con ca:aci~ad para J,5 
T~!hora, tie~e ~, ccstc superior a los S/. 2'000.000,oo. 

A continuaci6n, se da a conocer la rnaquinaria y equipo adicional ~ece 
sarios en ccda alternative. 

2.1. La 1'~ea para jugos envasadcs en latas, tendri un costo de 
S/. 2'5)0.:J~.oc y estar~ co~~;esta de: 

I 1#" • •• t:. .. • • • ,,. • 
• ...,.,.. i • : _..,... G 

- .. (J'JlTO·ft~ r.~ --- ... '''~., ·,~ .... r~~··• ~~:G .. ,, ... ·•:·~. :·. '' ~•"-·:.. !::;~' -:;11s.: 

.1 ,. 

I 
l 



Fagina 2 

,. ? 
'-·-· 

- ;,,;na :=:1adora 
- J:--. e:-.:~-:ado"" 

~cr~'~er~ ~~ :~= e1 ~:i~u-=-:~~~ ~ E:~~~:cd: 5era ca~~al, oara e~­
tc c.i:.e:::·: :iva -_er•:!"':--:~s :;r,c: ir:._e:·si6r. er r..aquin?~ie_. Ge.-- -

S
' ::·,.,--. :-,')" nr- ra .... - .... ,.,- 0 s-r _,,,.. . .,.. .. ,_- 1 .,·.;;,-1-~ -· .,_ •• -· ._. __ ....... -· •• ,~. i-' . c .... _ • ..__ c: i: . ._1u ::·.;enc,. o ..... -.~su- ... a ar-

ti-=-~c·r.c>-:i~c .. ya q;;e r1c :::e justifica r.rcra tan j)OC~.-~!"it!lla: - CE: I ---

1..:~er-i c. ;Jr-i.:,a. 

Si el jugo fuera envasado en envases de carton, sera necesar:c 

car.tar con: 

- Un tar.que para forr.iulaci6n 
- Un pa~terizador 
- Una en\asadora en carton 

Con un costo de S/. 2'300.000,oo~ io qne sig~if;car~a una 
-- t• l ... - . s· ,.c~n nnl": - . b"' s1on o~a en maqu1nar1a ae ,. ~ u~~ ..... -~.oo, oue ~am 1ef; 

; ever 
-=-re SL;. 

ta antiecon6mico. 

Ademas, el producto envasadc en esta fo!"'ma, tiene una v1oc co!"'­
ta, por lo cual es necesario contar con un siste~= frio, ces:e 
el memento que el producto es envasado haStLl que iieaue a i cor.­
sumidor, lo cual significc.. una inversion adicional. 

2.3. Para la elaboraci6n de concentrados, se requer1ra de los ~i?U:=~­
tes equipos: 

- Un tanque de almacenamiento 
Un e¥aporador con todos los accesorios 

- Camara de ~ongelaci6n a-18°C. 

Con un costo aoroximado de S/. 9'000.000,oo, cue s~~ados a ia r.~ 
quinaria de or~paraci6n y extracci6n de jugo ~ari ~n valor 
de S/. 11'500.000,oo. 

El evaporador mas peque~o que se consi9ue en e1 mercado, :iene 
~~a c~?acidad de procesaffiiento de 1.008 1i:ro~ ce jugo ~or h~~a: 
a~ter~ativa tambi€n antiecon6~ica por cufnto n~ es justif~tab~E 
r!ali:ar una inversi6n tan grande ~ara procesar tan solo 3JO T~' 
o'."10. 

2.4. En el caso que se elabore mermelacla$, 1a inversion mucho ds t.: 
ja, y e~tara por el S/. 1'000.0~3,o~ constando de 3 rnar~itas d~ 
50 ~g.c/u y una extrac~ora manual de j~gos. 

, ! •• J 
I I, 1 •• • 

PC'r las condiciones de r.-.erc?do. solo se- procesaria alre-de(")r ::~·. 
:~·:.eel tott!1 de la materia prirr.a, por lo cual esta a1tHr.c.t:>c. 

:a~po:o es soluci6n. 

(..'"7(ri.e ~ ••• ,..,, .. 1~ .. "·•"ll .. 

r 
I 
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/· .<:.... ! ? '. .. - "' ' 
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En todas las cuatro citcrr,c.t"· .. c:s. s: conside!"'an unicar.:-ente lcs 
ec~ipos y ffiaauina~ia es~ecfficos de crccesa~iento para cada 1f 
r::a, ci: tel rr.anera :::.;e r.c:re: t£:n€~ ur.a icea c:1o::;al de la in\'er-­
si5:-.• se c::~e ~r.:1u~r e: ~~stc ae ks se!"\"itics a:.;xiliares cc::-.o 
r-c-',.-_::._re; ..... ~F ';.._·;.-,.. .... -...... ;_.r:.-_.::•_ . .,_-,_;.o.r-~:.r,"'s·:ie .:a~·-= ·1·!- c.+c -1;;.-e~1 a.•1·.:.:., - - ·~ ~- -"'"' - ":'"-• ... ~. "'"' . ·'--"- ~ . 
C1C. . ·: ~.~:~>:~;-- -

-· ... -------~~:.- -
- -- -.·-: :_., -_ 

- .. 
De u~ anaiisis :uperficiai ;a invers1on en cada una de ias alter~a 
tivas es surr.amente elevada, para el nivel de producci6n de materi~ 
pr1ma que tiene la finca, por lo cual no se justifica la insta1a­
ci6n de una planta agroindustrial en el sitio. 

?ara 1a implementaci6n de ur.a agroir.dust,ria de esta r.a~uraieza, ~e 
requeriria de una producci6n de materia prirr~ de por l~ mencs 
v£:c:es la actual, de manera que'se justifique un~ i.nversi6n tar. 

. '· it.· 

a~-
. .. 

ta. 

Oiscutiendo las posibilidaoes con el interesaoo, se ~erific6 que 
en le zona donde esta ubicada la finca, no existe mas producci6n 
de cf~ricos de manera que se logre obtener la cantidac de wateric 
prima necesaria para el procesamiento. · 

ELASORkDO POR: 

/-~~ 
nsJ·Yora~ ~evtov 
xP::RiO Di f..LI!·:anos 

.'. J.. 

inc. Jose ca; zc 
FROMOTOR :rnouSTRIAL 



1. 

2. 

1 Caldero de S BP, que es la poteneia. su!iciente requeric!a. 
Re.st.a el lllOJlle1lto tene:::ios u:ia coti=a.c15n _pa%a un calAero de 
10 EP, constru1do en el pa!.a, cuyo valor ea c1e S/~ 450.000 
(SU:rea). 
Se ha solicitado u.'Ul coti:a.cian e: 1"~~;~ r.ara un caldeZo:- ··~ 

- - -.-- -..:... -- -
de E HF. ·- -.-·:..--,.."&..~~-

.._ ~~-;. ~- -~-:~:.~·- . 
::>os r.a_"'I!dtas l!"oArCA c;g)£N, de 120 litros de c:21pac:ida4 "~v-. 

n.a; existen dos o,r..ciones: 

- Volcable 
- Fija 

.. - - .-

$. 3.030,25 CD6la.res) cad& UD& 
$. 2.271,25 (DOla%es) cad& una. 

~~ Una batiC:>ra industrial de 20 llt-'P'OS de capacidad, marca 
BO:s.;J?r. S/T 260.000 (S;icres). • . 

4. Ur. 1tiollno de capacidad 1 .600 Kq./dia_ , que ya. la ~e el in 
teresaOO. 

lc...."VO 1 , 7:, cm. 
ancbo 0,4 a. 

Precio $ 190 (DOlares) cada una. 

Estas mesu pueden ser constru1daa en el pats. 

-! .. 

6. Ute.91.Silloa de trabajo (pail.as, b&l.clea, cucbilloa, etc.). . . 

7. Opcio::::i.al, una llenaaora de ,?ist5n de capacidad c1e 900 • 1.800 
unieades/hora, dependienc!o del peso de llenado. 

Si::Iplex Piller Ca:ipany. Modelo AS. P::-e::io $ S. 175 (!'IOlares). 

.. .. -. 



:~: solici~u:i ve....~l ce:&. ~.e::~r G'.lille.-.~ =as~lo. Gerentm."~z.c;_ 
:: ie~a.rio de la F1s::ue.~.a :?lci'il!=tri.a de J>:cd~c-=-cs ~.l~en~foift~ c:!"•~ 
tiilc, el 1: de 1.~Sto oe: af..o e.."l C\!!."SC Se n.a.l.UD U:l.11 Vlsita -

a la Plant.a ubicaea er. el r.r.. 1 Ii de la v!.a Q".iito-Oonocoto-Aca~ 

iia. 

c-.i£.ro re-.·e::.-t.ad.c, y tie.le una plusta ~e consu c!e eos co~stru:­

cbr.es se?'r&~s. En lA ur.a est.in instalaciaB la ·mqui.Dz hin::!-~ 
cl::>ra ce tr.ab: 'Y ~2:1 los bornos FAr& S£cido y ~ S~~cic: 1e ~ 

si::icacion de i.Dgred.ientes; en l.&. otra co~t.ru:cion 9Je es 

del cuero. 

:.Os princi~es c:ampo• en los c:uales ia ~: ::-.;osa re~.iie:e 2.Sis · -

~er.cia te::nica.80n: 

:;:>e:s~les a:i.t.err.ati7as para a68C\1Acl.ones en la =.aquina hinct~ 

ra o~ cereales. 

O?t.:.=.i:ac:icL en la o~sificacion de ir.~re~~~~~s ~:a el rendi-

:.a c:onse..""Ucc:ion don~e se encuentra la maqu1r.a hinc:~dora, no •• 

l&. ::.as aC:erC".ladA r..a.ra ~.a ind~~S!:ri& de ali::.ent.:>S, ya Se! por SUS 

;.~rt-des, .riso y puert.as que c!e!:>er. se.r reacond.icionadu • 

.. . / ... 

... 

'· 
'• 

, I 
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Fa~ina 2. 

:.a ~strihuc:i6n en planta de l& 12qa.i.nA.ria no es de 1a .U efi 

cie:ote. 
:.-.~ .. 

- - 1-: _- • ~ 

:.a a:oi'!'lin& hinciiacbr&, ces!e el pi;:Jto ae._~is3 de seer~~~ Li -
' ~~:: "!'".::--- - -

cfa.s~i.al.. no es la seg-.ira pri.ra e1 o_;>e=~io. 1.de::.is. t~~- ·es 
la i::ois &elecu&da, si ati.ramos los a.sy&c~s de higiena. · 

Far~ e! r.ejoratie?Ato cie la :?.roc?DcciOn en Ganeral., es reco:len -

da!>le beer una se,riarac:i6n de l.aa 1L"lea.s d~ p~uccion ce ce -

raales hinC:.•.!c.s y cuero reveo~do, u!licin~:>los en ~.a. sc:a. · -

C"'..>llStr.iccion; ~· puede SU en la constru~.itn .nue-nl la I1ri..~e­

ra linea y en l.a otra cons~cci6n la lbea ce los cue..""'Os re -

ventaC:>s. 

- Instalar an ruevo eqcipo p&ra l.& elaborac:iOn de prodllctos ez -

paru!idos, .sobre la cual. adjuntamos una oferta recibida por I-G.£, 

te de un producto:"cie este tl:po de maqu!Daria en los Estado• C­

nidos. 

- :i>ar& l&.o;,sifica.ci5n de los i;>qrec?ie::.tes ~ra el re:::-ol!;.ril:ien 

to del mb l" arrDZ expfLDiidO>S, •• d~ utili:ar UD l"C'ICiador 

del Upo q".Je H US& para fumiqaciOn. 

- :.a. o:-.t.L..U..ncior. en la cosificacion, de?&Dd• de lu instruccio­

:-.es t;:::r.ic~s c,:ue ca~ proveedor de esenciu dehe proporcionar, 

a fir. a& ru.liza.r las _pruebas resf>*ctivas de dosificaciOn y ~ 

contrar el punto o.;>~i!no. 

:rr,. 1·or1J: Lev~ov 
D:?~~ro ;..L~iroS 

Adj.: c:>pia de cat&logo de I:xpandidora de cereal••· 
r...-JC/m4er. 

.... 



~F'\'KlS~f 
.RISPY KIST CO. 
20 SO. HALSTED ST. 
HICAGO, IL 60606 

August 20. 1984 
• 

CA9LE KRIS::\" 
TELEX 2: .• u . .:"" 

- --:. ' --. 

Fooc Technologist 
Unitec ~ations Develop~ent Orbani:ation 

• c!" -- . . .1:· ~ _ ... -:. 

Apcrta;ic ~4731 
Quito. Fcuador 

Dear Mr. Levtov; 

Thank you for your letter of August 14th. as well as your interest in 
a s=all puffing machine. ~e are enclosing herewith a brochure of the 
Puritar. Puffing ~.achine with a capacity of 150 lbs. per hour. 

The puffinb machine is available at $16.225.00 F.O.B. Omaha, Nebra~ka. 
E~-port crating charges are additional. Our teens are l/~ deposit vi.th 
order. balance confirmed irrevocable Letter of Credit. 

Ye look fon:ard to hearing from you at your earliest convenience. 

very truly yours, 

KRISPY KIST CO?-:l>M'Y 

rS)#JYi'~~ 
'- ~ 

Robert !'.ann 

ra:: sjm 
£nc. 

D~signers!l.'anulacturers of Processing Equipment for the Snack Food Industry 



, MAQUINA HINCHADORA 
! DE CEREALES 
! I . PURITAN 
I 

' 
1-
1 

I· 
I 
I .. 

PURITAN 
CEREAL PU.FFING 

MACHINE 

~~URi~Clliil 
MANUFACTURING, INC. 

13th 6 Wiiiis Avenue 
OMAHA. NEBRASKA 68110 

U.SA 
(402) 341-3753 

WrtEAT I tRIGO 

UN PUFFED 
SIN HINCHAR 

- . - - ·:. 

PUFFED -
HlNCHADO 

CORN/wa . 
. -

I 
I 

' I 

UNPUFFED 
SIN HINCHAR 

BROKEN AND PUFF::D I 
QUEB;w>O & HINCr.AOO' 

RICE/ ARROZ 

UN PUFFED 
SIN HINCHAR 

PUFFED 
HINCHADO 

I 
i 
I 
I 
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The F ~r:~an Puf:'ang rviochine h?.s bt;en deveh.·.·1-e~ w meet the needs of industry 
v:here puffing of wheat. rice and ott:er cerea:s is required. The machine utilizes 
a time proven design and is manufactured from high quality metals and alloys to 

withstand many years of rugged service. 

THE PUFFING MACHINE OPERATION INVOLVES THE 

FOLLOWING STEPS: 
( 1) Loading of premoistened grain into the preheated puffing bowt., 

: a_; -· -· -.. . 
(2) Closing and lc•cking the head assembly. 

. ::--: -~ __ ... _ -~ 

_..,..__ ... _ !'"':.:-- - -

(3) Rotating the puffing bowl while applying continued heal,~-~;----_;_.··· · · 

until a predetermined pressure is reached. 

(4) Unlocking of the head assembly, allowing for a rapid release 
of the gr~:in back to atmospheric pressare. This rapid 
release will cause the expansion of the grain. 

MACHINE SPECIFICATIONS AND REQUIREMENTS .. 

OVERALL LENGTH (including fan) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 inches 

OVERALL WIDTH .... - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . • . . . . • . . . . . . . . . . 37 inches 

OVERALL HEIGHT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 42 inches 

SHIPPING VVEIGHT . . . . . . . . . . . . . . . . • . . . . . . . . • . . . . . • . . • . . . . . . . . . . 3200 pounds 

ENERGY REQUIREMENTS 
- ELECTRICITY 110 or 220 volt, 50/60 hertz, single or three phase current, 

motor less than 1 hp. . 
· ... 

- FUEL Natural gas, Butane or Pr®ane with a consumption rate of 300-400 

cubic feet of 500 BTU gas per hour. 

VVORKING PRESSURE OF MACHINE DURING OPERATION 160 - 200 PSI 

CAP.'\CITY OF MACHINE Approximately 150 pounds per hour at 
12 - 20 pounds per shot 
Average time per shot 5 - 7 minutes 
NOTE: The number of shots per hour can be 
greatly increased using steam injection through 

the journals. 

AMOUNT OF SPACE REQUll-<ED FOR OPERATION Approximately as 12 
foot by 12 foot area with a minimum bin depth below the machine of 12 foot. 

.... --
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Con el desarrolio de !a Maqu~na Hinchadora Puritan respondemos a los 
requishos de la indL;s~ria des~inade: a hinchar trigo, arroz y otros cereales. La 
ma'quina aprovecha de ur.a construccio'n comprobada por la experiencia; en su 
manufactura se emplean metales y aleaciones de primera calidad para asegurar 
su servicio por muches anos bajo las condiciones ma's exigentes. 

• • LA ACTUACION DE LA MAQUINA HINCHADORA COMPRENDE 

I 

Ll.\S fVlANIPULACIONES SIGUIENTES: 
(1) Cargar la bomba hinchadora previamente calentada con el cer~.al ya . . J:; - ... . -

mojado . . ·- ,_,_::.. :c·~ . 

............ ~.:---- .. - .... . :.": .. -- . ~ ·. -. 
(2) Tapar y cerrar el mecanismo tapador 
(3) Hacer girar la bomba hinchadora, aplicando a la vez conti.nua calefaccion . 

hasta alcanz&r una presion predeterminada. . . . 
(4) Abrir el mecanismo tapador. dando lugar a la rapida exposicion del 

cereal a la presion atmosferica que resultara' en la expa11sion del cereal. 

. 
ESPECIFICACIONES Y REQUISITOS DE LA MAOUINA 

LARGO TOTAL (ventilador inclusive) ..•.• ·••....•............... 100 pulgadas 

AN CHO TOT AL .................................................... 37 pulgadas 

ALTO TOTAL ...................................................... 42 pulgadas 

PRSO DE ENVIO .•................................................. 3200 libras I 

I 

REOUISITOS DE ENERGIA 
- ELECTRICIDAD DE 110 o 200 Voltios, 50/60 Hertz corriente continua o 

de tr es fas es, me nos de 1 (un) caballo. 

- COMBUSTIBLE gas natural, butano o propane, con un c!)nsumo de 300 a 
400 pies cu'bicos de 550 UTB de gas por hora. · 

, , .__ , 
PRESION DE LA MAOUINA EN FUNCION, CON SERVICIO NORMAL. 160 a 

220 libras por pulgada cuadrada 

CAPACIDAD DE LA MAOUINA Aproximadamente 150 libras por hora 
1 2 a 20 libras por disparo 
tiempo promedio 5 a 7 minutos por disparo 
(el nu'mero de disparos por hora puede aumentarse 

considerablemente 
con la inyeccio'n de vapor atraves de los munones) 

ESPACiO REOUERIDO PARA EL SERVICIO Aproximadamente 12 pies por 
1 2 pies de espacio, con un pref undo ml nimo de la hucha de 12 pies debajo de la 

, 
r,,aquina. 
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chJiCh assembly ...... mecanismo del embrague 
head assembl\' ....... mecanismo tapador · 
latch dog . . . . . . . . . . . . . mordaza de ;>icaporte 
trigger . . . . . . . . • . . • . . . . disparador 
clutch ................ embrague 
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PURITAN PUFFING MACHINE: Showing brake m.ectianism 
MAOUINA HINCHADORA PURITAN: Mecanismo del freno 

..: .- . 
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RESU?-'.:c:N DE LA CONFERENCIA INDUSTRIALIZACION 

DEL AJO 
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El ajo es un conciriento l:;asico en la aiw;ent.aci&ri h~~-;·qii· : •'":'" • - - . .a- .·---- . ~ _- -

se lo utiliza desde la antiguedad, sobre cuyo uso ya~~ menci~ 
na en el i.ibro .. El E:xodo • de la Biblia. 

Este con=i.1.cnto se constituyO en indispensable en las comidas 

ce las generaciones pas~das de ios Italianos, Fraoceses y Es ~ 
pa.iioles, siendo estOS ult:iJroS quienes trajeron a A.-nerica Y pr£_ 

life~aron SU ~SO en la preparacion d~ comidas en nuestrO Conti 

nente. 

En los ultimos veinte a-"ios,el consume> de ajo en el mundo se ha 

incrementado en forma notable, sobre todo en los paises de&a -

rrollados,cebido al gran interes en mejorar sus respectivas 

gastronomias. ParalelaJnente, se incrementQ. tambien el consumo 

de ajo de!"hidratado; por ejemplo, en los Estados Unidos de Am!. 
rica,en el afio de 1958 se produjeron 10.900 toneladas de ajo, 

xr.ientras que para el ano de 1971 la producci6n se increment.6 -

a 30.000 toneladas, de la cual el 60\ fue destinado para la e-

laboraci6n de ajo ceshidratado. 

Ac~ual.mente, los Estados Unidcs y los paises del Cont..inente Eu 

ropeo se han conv~rtido en los mejores i~porta5ores oe ajo 

fresco y deshidratado. 

El ajo es uno de los ve9etales que menor cantidad de huznedad 

posee al momento de la cosecha, sienuo su valor entre 60 y 

65\. 

. .. / ... 
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Paaina 2. 

Las substanCias aromaticas c;.ie contiene este vegetal, le ayuOan 

a su c:>r.se:"\"'acion. por cuar.~o no es facilr..e:?te atac~le por in-

sectos y :::IO'hos. 
.. ,,. . - -: .·_ ~-- -

!:l ajo tiene la gran ventaja que ~ueoe se= alr..ate.~~t> :Oaj.O~ c::t:i:::- ·. 

di.ciones tal.es; que su rango de variacion ae teJr•?erat:ura y hu:ne 

dad son muy amplios • factor muy i.mportante que ayuda a las in -

dustrias pr:>cesaaoras de ajo, por cuar.to no es necesario le. 

constIUccion de ca.r.a=as de almacenamien~o con ~e:nperatura y hu­

medad controladas. :olamente en niveles de h'.mledad naycres al 

70~. el ajo puede ser at.acacio par JnOhos, y en t~peraturas alre 

aedor de 5°C •• en caribio tiene la tencencia a gerrninar. 

Tom.ando en consideraci.On estos factores, se concluye que, el 

a:nbiente de la sierra ecuatoriana representa un lugar ideal pa­

ra el al.D'.acenar~ento del ajo sin necesidad de xnayo~es inve~sio­
nes i pudiendo penr.anecer bajo estas condiciones por un tiempo -

de 6 l!\eses luego de la cosec.'i-\a, sin sufrir nin9una descoz::posi -

cion. 

Se conocen otras fo:rir.as cie alinacenamiento, tales come a C°C. 

donde l~ t~za de res~iracion del ajo es muy baja, pudienao ~.an-
El otro metodo es la ccnoela - -

tenerse el producto basta un ano. 
ci6n, pero en la i,ndustria, estos no son muy llsados, aebido a 

las posil>ilidades de alJr.acenar el ajo en forma fresca. 

!:n la actualidad, el metodO ll'jS ~SUftl de conservacion oel ajo -

es la dE.shidrataci6n, c:uya utilizacion en es'"" fo:rma es 1r.uy co­

m\ln, tanto a nivel do:nestico co:no industrial . 

. .. / ... 
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Para uso do~es~ico el ajo deshicira~ado se muele hasta obtener un 

:>=>lvo fine, el =ua1. se p::ese:i-;a al co:isu:r.idor en tres formas di-

ferentes: 
-· 

hjO en polvo Sin ningii:: ~ngreaiente acicional. 

Mezclado con sal (Sal de Ajo). 

Mezclado con almidon, con la finalidad de disminuir el fuerte -

a::o~a y facilitar su mezcla en sopas, salsas, etc. 

h nivel industrial el ajo deshidratado se produce en 6 for:r.as bi­

sicas (Fig. N~ 1). 

Cortado en rodajas (Large Sliced) 

Trituracic (C!1opped) 

Trituracio f ino (Minced) 

Molido (Ground) 

Granulado (Granulated) 

Polvo (Powdered). 

F io. ?~~ 1 • FORY.1.S BASICAS DE PRESENTACION DEL A.lO DESHIOFATJ.00, 

A NI\TEL. I~"DUSTRIAL. . .. / ... 
~nANA . OWIT0·6 or 0.;.irmrrc 1SIS y ~ii.on - CD.11' Jf;99 - lrlifonOI: S406::14 - 5"0996 - Sll9SI -23J719 

.-. 
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Fa:.=..na (. 

En vista que le ces~iera~aci=~ es el metocio oe conservaci6n ais 

~all~ del pro~esc. 

. _.,·· 

. ... -. -~,=--~-~~~ ... 
_.\{.~ ;_ . 

·~ .. ;..;~ ..... :_. -·: ~ . 

. .. / ... 



DlAG~~ DE FLU.JO DEL pio=ESQ D:E ::>!:S!lmRATACION or- AlC· 

~: 100 Kg. de ajo fresco. 

~I!".E?ITA~ON A U. LTh"EA 
DE PR::>CESAMI~"TO. 

s£?;...RACION DE LOS 
DIENTES DE ATO. 

·- - "i. 

---- . -- .. _. - ~- - . -·-.. ..:: -- ~ _ ... _ ... ... 

Sfi.~.CCION POR TA.VA 1---..c·DIENTES 
SO DE LOS oIENTES:- pEQtJEAOS 

D!~ DE J!,J'O 

100 Ka. 

ASPIRACION 

LAVADO 

LA\'ADO POR 
IN?~SION 

ESCURRIDO 

INSPECCION 

CORTADO 

JOOJ.J'AS DE A:JO 
90 Kg. (62~ ~~f-

sECADO 

DESPERDIC!CS 
10 r..g. 

QUITO·!; Ilk D"Cniilrt UIS J Wil11111- Cullla WJ9 -T111fllftCll: S406:14 - 54°"6 - SJl9S5 - 2)3'719 

~- - ... · ... 
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~CiAPlk · _. · · 
CEf.:TRO N~c·o~AL DE PROMOCION DE LA PEOllEf4A.UtDUSTRIA YARTESh~.!A 

.___s_~_-____ H A~.~~'<lRADA I 
J 

1.)0 5ECO (6 ' I 
3i • 2 Kc lH=:ecad: 

- I 

.... - -· .. 

EJ;FRD!!ID."TO ..__ AGUA EVAPORAl>A 
•.-- . 

EN TO!.VAS 

1.:10 SE::O (6,5\ 
3£:.6 Kq. Humedad 

ASP:LRACION 

INSPECCION 

• ~D1.JA5 DE AJ'O 
• SECO. 33,6 Kg. 

SEI.LADO 

_Ci.6 Jtc. ~: ·: ~- - --
~~-=~---- ·.:. .. .;...·-= . - -

PARTlan.ASI 
f 1 Kg. _ 

L-__ _,_DESPERDICIOS 
2 Kg. 

QUITO :6 d~ Doe~"'"'' 1S&S y Wil- - C..1o11a J699 - 'Jclil01tOJ: 5'06,4 - 5'0996 - 5711.SI - 2JJl'9 
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Piaina 7. 

DESCRIPCIOH DEL PiOCESO 

~a prlr.lera seleccion del ajo se lo hace en el miscio campo de l:o'":-.· 
seC:ia. aesechando los bulbos vacios y dafiados, -i .a· 1os· qile- ~e- en 

cuem:ran en buen estado se quitan las hoj~s· r~~- -~~~-:-:-~/{f.rii~.;:~ -- - --
portan a la plant.a, donde antes de alimentar a la linea de proc~ 

samiento, al tiempo que pasan por cintas transportadoras,se pro-

cede a una nueva selecci6n. 

A con~inuacion los bulbos de ajo pasan entre roclillos de caucho. 

o?:>~eniendose la separaci6n en ctientes, los cuales pasan ;>er una 

:;.alla vibraaora de manera que los dientes pequ~os qu~er. fuera· 

del proceso. 

Con la finalidad de eliminar las cascaras de ajo, los die..~tes -

seleccior.ados pasan por una aspi.radora, luego del c-.ial viene la 

operacion de lavado por medi.o de rociadoresJ siguiendo lue90 a 

tanques de aqua para el lavado por inmersi6n, donde los dientes 

de ajo se precipitan al fondo del ~cipiente y los t.allos flo -

tan a la s~perficie del aqua. 

Lue90 los dientes de ajo pasan a un transportador de uialla, con 

la finaliead de escurrir el exceso de aqua y proceder aamni5 .a 

la inspeccion, eli.mi.nando los dientes danados y los que tengan 

manchas. 

Previo al proceso de secado, los dientes pasan a una uiaquina 

cortadora, aonde se obtienen las rodajas respec-';ivas. 

SECAOO DE LAS R:>DAJAS DE AJO. 

El metodo tradicional que a\in se utiliza en la Pequena Industria, 

·~·'··· 
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es el c:ue utiliza el Secador ae ~\ir-.e~ con handejas cargacias so-

bre carre~i!las c:ue se i:n:even ce~~ro del secador. 

!::. el me~odo las rodajas de ajo se coloca& a~x~a~a.-:iente ~-:4. . ~ - ~ -·· 

per m • sobre bandejas perforaaas, y se carga!r • .en carretillas 

gue circulan piogresivamente por el tiinel poniendo el material 

en contac-...o con el aire caliente. 

Dependie::loo de la fonna de circulacion eel aire respecto al ma­

terial a secarse, tenemos dos fo:rmas de secado. (Ver Fiq.N! 2). 

l. c-..;an5o el aire circula paralelamente con el r.co;.O??:"ial a se­

carse (Secador de tiinel a corrientes paralelas). 

2. cuandc la circulacion del aire es a contracorriente con res 

pecto a la del material (Secedor de tunel a contracorrien -

tes). 

~~-=' ~- .. yl- ----- -- --- -----.. --------:::-o::_- -:"1 
-:, .... ," ~ '.::..:......... ~ r. 
Ii.!. ninnn11u:-inq. 1:--'1 · . 
Ii ..... -r - :- - · • -.---r·-- ·--}·-l.r-- -1:.. - _ .. .,- · · £ru~:x::.1 '~1.:, : . II . r! _! I• ' . : _..--- ----~-I· 

Cfl:~ . ...c pr:in: 
r; ~"OM orci•""C 

F ic:. J;'! 2. SE::ADOR!:S DE T'Jf:!l.. 

Sa:::m~ 
.... :;ir.i:: 
srCO 

. .. / ... 



Paaina s. 

En el pr~r caso la te:::peratura del aire que entra al. secacior es 

t.i ent.re 72"y BB"'C., en este caso el aire mis caliente se encuc~. 
ini.ciD del ~--'"-~ t.ra a>n las rociajas de ajo J:lis bUmedas al _, -- -. = -;. :: .,_ ~- -. . -
rapida" y er peligrii-;.~e. - . esta e~apa la evaporaci6n del agua es u:is - - -- .· : 

el material se queme es menor. · ' 

En el sec;undo caso, la temperatura del aire que entra al Secador 

aebe est.a: e:itre 55 y 60• c. , y se enc:uentra pri.mem con el mate-

rial seco que sale del secador. 

do debe durar entre 6 y 8 horas. 

En ambos casos el pxoceso ·ae seca 

Los met.odes JllO<iernos para_ la elaboraci.On de ajo deshidratado, u­

san secadores atravesaciores continuos. (Fig. ~ 3), que funciD­

nan basindose en el principio de bacer pasar una corriente de ai 

re caliente por medio de soplantes o ventiladores, a traves de u 

na capa permeable de material h6medo que pasa contir.uamente por 

el secador. Las intensidades de desecaci6n son qrancies debicio a 

la extensa area expuesta al contacto del aire y a la corta dis 

tancia que tiene que recorrer la humedad intern& • 

_ ... 
---,~-­,.._ •·a.' . . . 

. ---
.., __ 

~ -- - - - "\ .•·. r- - ~,_ ..... '· ' 
\·~..:..•- - ~ ~. ·' . 
--:,.__.o.1.. .......... i::.a.. .... -..1 
' ........... ··~··· , ... . ' •• •_,• : 1 ... •. • .• •.:;,. 

'":', ~·_.. ... _..,~. _, ·' ..-' ~· -,., ,~ ......... ......, ....... __ , ____ _ 
"'· . . .... ·. . ' ,, . . ---··· :-:-:~: .· ... ,,: .. 
' ~ ·~ ••• .. 9'" ..... ··'~ ···~ 
~ ., ... ' .. , . 

-·· .MJ ............... _.. .. / 
·~- :--...: ·- ~- "'.., ', -=-=-- ... 

Fie. ~ 3 • 

ESQt'F-'"'.AS DE UN SECADOR DE 
CIJCU'LACIOS ATRAVESADORA. 

. .. / ... 
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Piaina 10 • 

Un tipo muy usacio es el secador horizontal con tamiz o tela ae­

tilica transpotta:iora en el c.ial u..a cape ce J!laterial hilr.ledo_ cl:_~ 
wia altura de 10 Q!I. se transporQ sobre una tela meti~ica o_ ~- -. 
trO talriz horizontal mienu-as se soplc aire ""~alie;..'C.; ascerl~ri~e: - . 

0 descenciente a traves de la capa oei J:iiiteriai. 

Este secador consiste por lo general en un cierto niimero de ele 

r:ientos individuales completos con ventilador y serpentines de -

calefacciOn, dispuestos en serie para for:nar una envoltura o t\i 

nel a traves del cual se mueve el ta:niz uansportador: Come 

puede verse en la secci6rr transversa~. de la fiqu.ra., el "aire ciE_ 

cula en este secador a traves del material h\imedo y se· """.:ieive a 

calentar antes de penetrar en la capa de material. 

Por lo 9eneral, el aire caliente ci.:-cula asceneienco en el ex -

tre.....o hflmedo y descendiendo en el er-..re:nc seco. Una pa-rte eel 

aire procedente de cada eleme.'lto es elCP'.llsado continua:.ente por 

uno o dos ventiladores extractores, no representa5os er. el cibu 

jo, que JDanejan el aire de varios elementos. Puesto que cada e 

lemento pu .. -de funcionar independientemente, es posible una gran 

flexibili.dad en el tra!:>ajo, con temperatura de aire de 83°C. en 

el extreme> h\i::iedo, seguidas por otras Jllis bajas, 55°C. en la e­

tapa inte:rmedia y -''•c. en la etapa final con aire seco que pr!. 

viarnente fue ?asado por una capa de silica9el. 

La desecaci6n atravesadora exige que el material hS~~o esti en 

un es~ado tal de su!>-divis16n que el aire calien~e pueea soplar 

facil.Jr.eate a traves de el. 

Al procedimiento el'l'?leado para poner al r..ate::-ial h\imedo en for­

~a apropiaca r.ara la circulacion del aire a SU traves, se le ea 

... I . .. 
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.! :::;·:~:... n: PROMOCION D~ LA PcO"ENAl~DtJSfHA y AF-.7E": L,',;~ 

Fac:ir.a 1 i . 

. . 

:.Cs r..:. .. .,,r:al ~s que s£ com~::-ae:. much:; 0al secarse; cCX:id" io~==v~e-: 
tales cou gran contenico de ~wr.ecac, se vuelven a ·cargar a menu· 

do durante el ciclo de cesecacion en ur.a capa c:ayo espesor es de 

2 a 6 veces el cie la carga original en el punto en el cual lz. con 

traccion ha destruido la eficacia del contacto entre el aire y el 

solido. En la Figura E~ 4 se ilustra este sistema • 

.. Co.'IC.r.;; Oil'. 
cu;-r~es.:~ 

~ ::; G C:H :~-:_;~fr-,-,~ 
(:;' 1-a~:::J'IO •fKJllfTi«> ~ r:rcYd ~ muPStfl c:0nio .W ~O CST• (t!~ r:uns-.tJlll. 

· 9=J: e ;:i.-;JCN::t:; ant~ ~ VIG cc.:io cu,o npnor n .l!OnllS .eC2S .t 
« IC orr;,-,a' s.:J:1rp &II llTT"~ OP trOf.mc!llO mas "'* 

Fie. 1:<; '. 
SECAD:>R DE CIRC"'~...ACION ATRAVESADORA PARA VEu"TI'l>U:S. 

~as ro=.ajas de ajo que sa~en eel secador en ~ co~tenido de bu -

r.-.e=.ac ce e\, in.-nediat.a.:ier.-;.e pasan a la etapa de enfria:niento en 

tel •,;as, o:>r.ce continua la evapo:-acion del aq-.la y la u."lifoJ:m.i.za -

cio~ eel producto, ya que las rocajas ce ajo crje ten~an una tem­

perat~ra caja al ponerse en contacto con o~ras de ~ayor te:nper&­

"tura p£:>:-derin humedad, de tal forma que obtenaE;...~S un producto 

uni!o~e con un contenido de hu:nedad de 6.5~. 

~JE:~O V~~ne la Op~:acion de ta.~i:ado f aspiraciOn, mediante la -

c~al se se?a:an la capa fina que cubre a las rodajas de ajo; pa-

... / ... 
~::V.HA ' (i~llCI (.ctr o,.,,,,,11rr 1SIS y y,,.,or. - ~. a )C<.~ - Tr.o:""C'\I: S~4 -~ - Sn9SI - ~])1\9 

I 

• 



A nAPIA - - · - · \;._,: i:>E r•.:"'\•""-l~l:. I'\':. ,._n-au~~ .. , ... -:~.~-;,·;.:" , ~ -=:-.' .· 
- CE~TRO ~ • .::.SIGt·: . .e.L i":"\J •• :_i ... ..,:• ... = ~··~r!: C1'IO" _ '~.~-~~-·-"·'·· ........ - -~-

• 
J • 

Paqi.na 12. 

sando de :inmecia~o a una inspec=ior. ~isGal con la finalidad de re 
el 

tirar las :;ar~iculas ex-t.raf.as se_encuen-::.:-ar. v.e~clada& con .;.. -. 

prociucto fina:. 
. . 

.. . !.-- •. 

=- :;;. .;_ .. _ :-:-- - - -
... ~ ~--

Dependiendo de la forir.a de cc~ercial~z~cion ~ue vayan·a·tene: 

las rodajas cie aj.o pasan al ~ipo de molicio correspondiente, y de 

inmediato viene el llenado y sellado respectivo. Para este obje­

tivo y cebiao a que el ajo es un producto hi.9rosc6pico, se d~e -

conUU" cor. c-..;art:.os c:uya h':l."?ledad relativa no ciehe ser mayor ·a 30\. 

:i.os e::ipa:pes J:"oas conocidos. a nivel industrial. son latas ~"I! 1C 

donde pueaer. e:-::;acarse hasta 3 Kg. , latas de 5 ~al~nes ;- ~==-~=-

res de 26 y 55 qalones, con una funda interio:::- de pol.:.eti!enc. 

Para el c~~s~idor a nivel dolliestico, existe una ~rar. ~ariedad de 

for.nas de e.~~aq-ue~ado depencienco del tipo de recipiente utiliza 

do. 

LA OPERACION DE SEX:ADO. 

Es una operaci6n unita.ria, donde exist~ transferen:ia de calor y 

ir.ateria.. 

La transfere~:ia de calor se :ealiza desde el medio secan~e 

Caire) bacia el material a secarse, ~n nu~st.ro caso las rodajas 

de a.jo, y la transferencia de ~a~eria (agua) se lle~a a cabo des 

de el alL~ento hacia el aire. 

En un es~ado de equilil>rio, la temperatura queda constante y to­

do el calor su::.inistr~do por el aire se aprov~cha ?ara la evapo­

racion del agJa que se encuentra en el material tacia el aire • 

. . . I ... 
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En el proceso de secado de alilnentos, existen tres ~amefros que 

de~eri:>inan la velocidad y la cal.idad del secado. 

. --
1. Velc:idac del aire.- 1.. 1r.ayor velicidac!::del ~i.re •. ~~:'"t-"ie- . 

po cie ~caa9., porqu~ el a4-e ~?:;;;:~ · -. ~ .. ;. .. -
na mayor cantidad de calor y se ob~iene una evaporacion de ~.a 
yor cantidad de agua. 

2. Hwnedac relativa del aire.- La capacidad de absorcion de hu­

medad del aire, esta en relacion 

con su contenido de bumedad reiativa; mie:1tras 111en0r sea su bu # • • 

• I 

medac relativa, r.ayor cantidad de agua ?Jlede a:s~::ver. 

3. Tcmperatura del aire.- Mien~as mayor es la ter.:?eratura del 

aire, mis rapido seri la evaporaci6n -

eel agua oesde el material. a secarse. 

~ velocidac de secado de alimentos debe ser tal que, no debe peE 

mitir que la velocidad de eva:ioracion del agua desde la superfi -

cie exterior sea mayor a la velocidad de difusion del agua conte­

nida en el interior del ali.mento hacia la super!icie, a fin de e­

vi ~ar la fo::tr,acion de una capa dura, que impediri la mencionada -

difusi5n y ocasionando el deterioro del producto. 
,. 

JC/:1der. 

QUIT0:6 dr Oc~to·• lSIS,. WiltOfl - y.,;l:a '69S, - T1:ffi;.ne11: s~"''4 -~ - S:J89SI - 2;3719 
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Quito, 13 ce Jqcs& ce 1984.-.. -_:-:;. .,,""'.-.» -_ - -- . . -;. -·-~ ; - . - . 

Senor Doctor 
Antonio Miranda Albin 
Calle AlbertO Enrique& H! 6. 
Ciudadela La Pradera 
1.1!".?:>a to. -

Estmado Dr. Miranda: 

- .• ,!-.- -

De acuerdo a nuestra conversaci6n mantenida en Salcedo, por el 
presente le envio la direcci6n del representa.nte de la Co::tpa -
n!a Proctore. Sc:.'lwarU para America. La'Ci.n&. 

Inc;. Guil.le:?:mO ?~ardnez 
Director Regional 
?ro:tor ' Schwartz 
Ap~aao Aereo 1~v617 
Bo9oti 10 
Colombia. 

~s ir.!?Ortante que Od. le indicr.:e al Ing. !'.a~bez, la ca?c.cidac 
de la planta (cantidad de ajo a se:a.rse en 24 ho~as) ce :nan~:::a 
que le pu•c!an enviar la coti:aci.On resp•ctiva, ~~bre la r.~qui~ 
naria :::equ .. ::-ida. 

Sin oo;ra pa.rtic\:lar, oe despido de De!.,. 

Atenta:iente, 

Y. /.._ 
trig. Yora:: Levt.eE. 

l"!./m d er. 
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AN EX 0 N! 5. ==================== 

E::.1.BORhCION DE l'.ERMELADA DE Bk.."JANO CON t..'ARAN.J.1. 

1 
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rn:;F.ED!ENT.ES. 

?ara una parada de 100 Kg. se usa: 

25 Kg • de jugo puro de naranaja. 

25 Kg • de pulpa de banano. 

5( Kc;. de Azucar 

-25:- gr. de A::ido Ci.tri::o 
... - -

12JO gr. de Fectina Der.to) - -- !-··~. 

~5 gr. de Benz~ato de Sodio. 

FP~X:EDIMIEN'IO. 

- r~ep:~ar pri.~ero el jugo de naranja. 

- Pelar las bananas. 
..- ·-

- I..ic~a::: las l::::ananas junt:O ~n el. )ugo -:le r.aranja _-pasta czte:ler 

u~a ?asta r.ornogenea. 

- Ern?ezar a cocir.ar la ~asa con f-arte eel azucar. 

Al llegar a punto ce ebullicior., af.adir rr.as a=.ucar y el acidc 

c~';rico. 

Cocir.ar r.as.:a lle:c;ar a un °Brix de ~3-E-5 y a:'.acir :i.a Fect:ir.a 

m2z~lada con az~=ar (1 parte pecti~.a + 5 azucar). 

Seguir cocinanao hasta llegar ~ la consistencia requeriaa. 

- ;.f.adir el s~nzoato de Sodio, y terminar la cocci6n. 

- Enfriar a 7C"C. y ller.ar en los fra$COS. 

·. 

. . - . 
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P!..AN DE T?.:."=h.JO Pl-.:RJ. EL 'L:O.LLEF: MJVI~ D:?..V.::lSTJ\ATIVO DE ALI!-!E!l.'TOS 
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