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AFRICA

Caracteristicas salientes de la actividad pesquera en la regién

1.

El abastecimient> de pescado adquiere en Africa una importancia
especial. Principalmente en las zonas central y oriental del continente
se registran valores muy significativos de consumo por habitante. Si
bien en el conjunto de paises en desarrollo, el pescadn tieme una mayor
participacién en la dieta que en los pafses desarrollados, existen
importantes diferencias entre las tres regiones consideradas enm este
anilisis. En Africa los consumos por habitante no alcanzan los mfximos
del Asia Sudoriental, pero superan ampliamente los de América Latina.
Existen, no obstante, en la regién, 10 pafses que registran un consumo
por habitante y por aflo, de menos de 4 kg.

Si bien existe actividad pesquera a nivel industrial, no es precisamente
la que abastece a los mercados locales. Por el contrario, los hibitos de
consumo se focalizan en productos asociados a técnicas artesanales como
las aplicadas en la pesca y manipulacién en pequefia escala, asf como en
la transformacién que da como re=.ltado los productos salados, secados y
ahumados.

Es caracteristico de las explotaciones en pequefia escala, o explotacién
de subsistencia o familiar, un autoconsumo elevado. Es muy comin
observar que los hombres se dediquen a la captura y las mujeres preparen
el pescado para la venta o el consumo, cerr&ndose los circuitos muy
ripidamente. También es comin el trabajo de grupo en pequefias
comunidades o cooperativas con distinto grado de organizacidn, las cuales
logran producir materia prima para la industria, pese a que existe un
grado importante de autoconsumo.

Dado que el abastecimiento de pescado es insuficiente en muchos pafses,
algunos de ellos, a pesar de sus dificultades financieras y falta de
recursos monetarios, realizan considerables importaciones de pafises
vecinos y de otras zonas. Al mismo tiempo que la regién importa
productos con poco valor agregado, como los pescados congelados enteros,
exporta importantes cantidades de productos de alto precio, especialmente
a Europa, lo que mejora en gran medida los balances comerciales y produce
excedentes sectoriales en alguncs palses. En 1980-1981 el conjunto de
paises del Africa Occidental import$ més de 1 millén de toneladas de
pescado congelado.

La explotacién de las aguas profundas se realiza normalmente por medio de
convenios con terceros paises. La falta de un desarrollo industrial
propio est8 asociada a la ausencia de personal té:cnico superior y medio,
as{ como de otreros calificados para la aplicaciém de tecnologfas
intermedias adapiadas a las circunstancias locales.

Cabe destacar el papel blisico que desempefia la mujer en la mayor parte de
Africa, en las formas tradicionales de trabajo, pues ellas se ocupan de
la conservacifn, transformacién, valorizacién, distribucibén y venta del
pescado y sus productos.

Es caracteristica en la regién la existencia de dificultades en el
transporte de los productos pesqueros hacia el interior, lo que produce
una notoria diferenciacién en la dieta de las poblaciones cercanas a los
lugares de produccién v la de otras que, sunque cercanas, no estén bien
abastecidas.
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8. Considerando en su conjunto, el continente presenta una distribucibn muy
irregular de los recursos y la poblacién, lo que genera situaciones de
sbastecimiento y disponibilidad de pescado muy diversas. Asimismo,
existe un desequilibrio en la distribucién de la infraestructura de
manipulacién y procesamiento, que es muy escasa e incluso inexistente ea
algunos casos, o notablemente subutilizada en otros.

9. La explotacién de los recursos es mayor en las zonas que se estfn mfis en
contacto con las flotas europeas o son mfs accesibles a &stas, y donde
existe un mayor desarrollo de la actividad pesquera. Hay mis
posibilidades de incrementar el aprovechamiento de las especies marinas
en el Océano Indico. En el Mediterrfneo, todos los recursos se
encuentran bien explotados y algunos casos sobreexplotados (véase el
cuadro 1).

10. Existen dificultades financieras que impiden la ejecucifén de planes de
ordenamiento y desarrollo de las actividades pesqueras.

il. En muchos pafses de la regibr. existe una falta de control sanitario, as{
como de normas y sistemas conexos. Incluso en casos en que existen tales
normas, su aplicacidén no siempre es efectiva o posible.

Las modalidades de aprovechamiento del pescado

En la regién considerada globalmente, o aun en la mayoria de los paises
que tienen una act:vidad pesquera considerable, existen dos variantes bien
diferenciadas en cuanto al aprovechamiento de los recursos pesqueros. La
modalidad tfpica es la explotacifn en pequefia escala, con métodos artesanales,
y la alternativa mis reciente es la explotzccién industriel en gran escala. La
divisién es muy clara también en cuanto a los tipos de productos y los
wercados a los cuales estén orientados. Los productos que se consumen en los
paises productores o vecinos se obtienen mediante la aplicacién de técnicas
rudimentarias por personas, familias o grupos, pero suman en conjuntd
cantidades significativas, que sustentan la mayor parte del consumo
relativamente alto de Africa. Este consumo alcanza los 14 kg por habitante y
por afio en la zona Occidental, lo que representa el 351 de la ingestifm total
de proteina animal en esa zonma.

Cuadro 1

Kg pescado entero Porcentaje del total

Regiones por persona/aflo de protef{na animal

1971/73 1981/83 1973 1983
Africa occidental 11 14 30 35
Africa central 11 10 3% 23
Africa oriental 6 5 14 13
Africa meridional¥ 7 9 9 11

Fuente: FAO, Food and Nutrition, Vol. 12, N° 2, 1986, pag. 6.

* Excluids Sudéfrica




Por otra parte, la actividad industrial o en gran escala se ha
desarrollado fundamentalmente wediante el aprovechamiento de tidnidos y
camarones para la exportacibém, principalmente a Europa. El desarrollo de la
actividad industrial, incluidas las capturas, se ha producido gracias al
aporte de tecnologfia y capitales a las diversas empresas mixtas o extranjeras
que operan sobre la base de distintas formas de convenios, segin se resume en
el anexo I.

Teniendo en cuenta todos los componentes de la exnlotaciém de los
recursos maritimos de las costas africanas, podemos decir que, con excepcién
de algunos peligicos no costeros, casi todos los recursos potenciales estfn
siendo explotados y en algunos casos sobreexplotados, a pesar de que en 1984
se capturaron s6lo 4.044.975 toneladas, contra 4.420.667 en 1975. En el
cuadro 2 pueden observarse algunas cifras en relacifmn con los recursos
disponibles.

Cuadro 2

Capturas potenciales y reales en 198l por grupos de especies marinas

Atléntico Atléntico Océano

centro— sudorien~- Indico oc- Medite~
oriental tal cidental 1/ rréneo 1/
Pelfgicos de alta mar
Capturas potenciales 2/ (900) (900) (600) (60)
Capturas reales 250 40 180 60
Peldgicos costeros
Capturas potenciales 2 500 2 000 2 200 800
Capturas reales 1 850 1 680 750 1 060
Peces demersales
Capturas potenciales 800 800 1 200 400
Capturas reales 960 600 880 350
Crustéceos
Capturas potenciales 30 40 290 35
Capturas reales 40 10 290 30
Cefalépodos
Capturas potenciales 200 40 220 60
Capturas reales 150 10 10 50

1/ Mar Mediterrfneo y Océano Indico occidental en su totalidad, incluida
Africa.

2/ Las capturas potenciales de pelfgicos de alta mar sS5lo pueden
referirse a todo un océano. Cabe seflalar que las capturas en Africa
Tepresentan una tercera parte de las capturas potenciales en el Atléntico.

Fuente: FAO (Robinson, FIDI/0772) y otras fuentes.




Salvo casos aislados, la situacifm es distinta en lo que respecta a los
recursos de aguas interiores, que en general estfn subexplotados. El monto
total de los recursos de la pesca continental es del orden de los 3,5 millones
de toneladas, siendo las capturas del orden de 1,5 millones. El hecho de que
no se produzca una mayor explotacién de estos recursos obedece a varios
factores, tales como dificultades del ambiente natural relacionados con la
accesibilidad y estacionalidad, el transporte, el abastecimiento de
implementos para la pesca, los problemas de seguridad causados por guerras,
etc. También se han producido cambios iwportantes en algunos de los embalses
de aguas interiores mfis importantes, que han desalentado la activided, ya sea
por factores climfiticos o por obras realizadas por el hombre. Cinco pafses de
la zona de los Grandes Lagos, Malawi, Ugenda, Tanzania, Zaire y Zambia, poseen
en total el 35 de los recursos potenciales de aguas interiores, con una
pzoduccién de 783.000 toneladas, que representa el 541 de la produccién
africana de aguas interiores.

La acuicultura se encuentra aun poco desarrollada, y no deben esperarse
grandes avances en esta esfera en la regiém excepto en Nigeria, donde se han
logrado obtener 22.000 t-1eladas. La posibilidad mfis clara parece vincularse
a las favorables condic .es de C8te d'lIvoire para la cria de camarones en
aguas salobres y al hecho de que el desarrollo industrial y empresarial
existente en el pafs proporciona un marco propicio para el desarrollo de los
proyectos pertinentes. Hasta ahora se aplica en pequefis escala en diversos
paises. .

Los productos, la manipulacién y la transformacién (valorizacién)

Introduccién

Los problemas relacionados con el buen aprovechamiento de los recursos
pesqueros, comienzan, como es normal, con la falta de selectividad de muchos
de los medios de captura utilizados. En el caso de la pesca industrial
producida en la regién, el volumen de pescado descartado y devuelto al mar
representa alrededor de un 407 de los desembarques en general, y esta cifra se
eleva a mis del 702 cuando se trata de capturas de camarén. En este sentido,
la pesca en pequefia escala es mucho mfs eficiente, con un descarte del orden
del 152, aunque en términos efectivos de aprovechamiento, tienen en este caso
una influencia muy grande las pérdidas de pescado debidas a las deficientes
condiciones de conservacién a bordo.

Las instalaciones de desembarque

Es caracteristico de la regién el hecho de que las estaciones de
desembarque de pescado estin concentradas en los principales puertos
comerciales equipados para mGltiples fiies, donde se realizan actividades
ajenas a la pesca y las instslaciones especificas son insuficientcs. En
general, las instalaciones para la actividad pesquera estén disefiadas ante
todo para las operaciones de importacifn y exportacién y no son
suficientemente adecuadas para la manipulacién de los desembarques de la
pesca. Si bien suele ser posible encontrar grandes cémarac para productos
congelados, por lo general no se dispone de hielo o cémaras de mantenimiento
de pescadc fresco, ni mucho menos de sistenas de comercializacibn y
manipulacién adecuados.

Por ejemplo, en la costa oriental, donde se concentrs la mayor actividad,
no existe cuficiente capacidad portuaria especifica, excepto en Marruecos,
Senegal, C8te d'Ivoire y Camerdn., Sin embargo, en varios lugares como en
Angola, Port Saint-Louis (Sen2gal) y Cabo Verde, exitten ins:alariones




frigor{ficas excesivamente grandes, las cuales, en ciertos casos, han quedadc
fuera de servicio por subutilizacién o falta de mantenimiento, o bien nunca
han llegado a funcionar como en Bolimog (Somalia).

En general, es notoria la falta de instalaciones para recibir la pesca de
lo que podrfa ser una moderna explotacibén con unidades en pequefia escala, asf
como de infraestructura para prestar asistencia térmica y logfstica general a
la actividad pesquera, desde las redes a los motores o instalaciones
frigor{ficas. No obstante, se han realizado algunos esfuerzos a fin de
mejorar esta situacidm, por ejemplo, en Senegal, donde el Centro de Asistencia
a las Pesquerfas en Pequefia Escala del Senegal, que cuenta con financiacién
canadiense, ha intentado organizar, cooperativas de comercializacibén que
incluyen instalaciones de slmacenamiento, manipulacidm, refrigeraciém y
transporte. También en otros paises se tiende a desarrollar el ccncepto de
Crear centros modernos de pesca en pequefia escala.

Las instalaciones de manipulacibén y la transformacién o valorizacibn

Los tipos de infraestructura para la transformacifn son muy diversos,
pero én la forma industrial dicha infraestructura se circumnscribe al enlatado,
congelaci6én y produccién de harina y aceite. En el anexo II 1), 2}, 3) y 4)
se detallan el nGmero y la capacidad de las instalaciuiies registradas.

La actividad artesanal o en pequefia escala estf relacionada con los
productos tipicos de la regién: salados, secados, ahumados, fermentados que
incluyen una extensa gama de matices.

Aunque todas las cifras sobre la regifn tiemen una validez muy relativa,
pueden proporcionar cierta orientacifn. En este sentido, si se desea adquirir
una idea de la trascendencia ecocabmico-social y alimentaria que tienen las
distintas formas de aprovechamiento artesanal o industrial de los recursos
maritimos o continentales, tal vez sea mfis Gtil examinar los datos consignados
en el anexo II1, relativos a la distribuciém de los empleos.

De esa informacién se desprende que la pesca artessnal, incluida la
ocupacién ocasional, emplea s casi 20 veces mis pobladores que la industria.
Por otra parte, la actividad artesanal vinculada a la explotacibn de las aguas
interiores ocupa a 3 veces y media mis personal que la mar{tima., Cabe sefizlar
que 2 menudo estas cifras, que incluyen a los pescadores, no guardan relacién
con la produccibén obtenida o la comercializacifn interna o externa debido al
gran autoconsumo que se registra principalmente en las zonas de pesca en
pequefla escala o artesanal en aguas interiores.

En afios recientes, algunos pafses del Africa occidental, como Senmegal,
Ghana y C8te d’'Ivoire, han instaledc enlatadoras que tienen capacidad psra
obtener grandes cantidades de conservas de atén, caballa y sardinas, y cuentan
con un buen nivel tecnolégico, gracias s la asistencia externa, principslmente
francesa. Los procesadores franceses se interesaron en estas localidades
porque all{ exist{an las materias primas necesarias y se estsblecieron
modalidades comerciales especisles &8 fin de apoyar y hacer rentable y
atractivo el conjunto de las operaciones.

También se ha expandido en ests zona la inuv-tria frigor{fica, cada la
necesidad de mantener los productos congelados que algunos pafses como Nigeria
y Liberia impnrtan en cantidades importantes. Simultfneamente, se han
establecido algunas cadenas de dietribucién en el interior. Las chmaras frias
también sirven para 21 mantenimiento de los productos congelados para la
exportacion, como el atGn, l1a merluza, los cefalSpodos, camsrones y langortas.




Los tipos de productos

A) Productos de origen industrial

En un principio, la producciém y los productos pesqueros a escala
industrial se obtenfan, a bordo de los buques de terceros pafses que habfan
operado durante muchos afios en aguas africanas. La imposibilidad de pescar
libremente en aguas nacionales impulsé a los distintos pafses que realizaban
estas operaciones a celebrar con los pafses riberefios acuerdos que han
revestido diversas wmodalidades (véase el anexo I). Una vez que entr§ em vigor
el concepto de ZEE de los pafses riberefios, los capitales extranjeros también
se vieron alentados a participar en las actividades locales de produccién en
tierra —con la ventaja de los bajos salarios y el problema de la falta de
calificacién de la mano de obra- y establecieron empresas conjuntas o
contribuyeron de diversas formas a las inversiones locales. A la larga, esto
tuvo como resultado una importante produccibén local de conservas, congelados,
harina y aceite de pescados. Esta producciém ha sido destinada al
abastecimiento de los terceros pafses que la promovieron, asf como de otros
paises, lo que explica la gran diferencia entre estos productos y los
productos tipicos de consumo local.

No es necesario hacer una descripcién detallada de las caracteristicas de
los productos de origen industrial pues, como se destinan a la exportacidn,
responden a los requisitos de comercializacién internacionales.

L]

B. Productos ’pesgueros en pequefla escala o artesanales

Casi la totalidad del pescado que se consume en Africa, se prepara
wmediante procedimientos tradicionales de secado, salado y ahumado y sus
diversas combinaciones. Del abastecimiento total de pescado de la poblacién
africana, que consume alrededor de 8 kg de pescado por habitante y por aflo,
las importaciones s6lo ascienden a un 10Z, pero incluso una parte de esta
cantidad se seca y se ahGma antes del consumo cuando se importa en forma
congelada.

Ser{a arriesgado afirmar que la poblaciém africana prefiere el pescado
seco al fresco. A menudo, el secado o el salado parece ser la Ginica
alternativa viable para evitar la péidida del pescado, el cual debe ser
almacenado, transportado manualmente y vendido bajo condiciones ambientales
muy severas. No obstante, actualmente esta préctica ha pasado a ser parte
integrante de la cultura del pueblo y es asf como, en ciertas regiones, més
del 802 del pescado es salado ligeramente y secado bajo el sol. También es
cierto que psara algunas poblaciones es tabG consumir el pescado sin ningGn
tipo de transforuacién.

Es fécil establecer una lista de los productos en términos genéricos
segfn el procesamiento aplicado, independientemente de la especie o tipo de
rzscado de que se trate.

1. Fresco, Normalmente sin hielo, en condiciones naturales y enrero,

2, Seco. Secado al sol, entero o 2n distintos tipos de cortes;
normalments, atGn limpio con cabeza.

3, Salado. Mezclado con ssl, ligeramente salado.

4. Salado y secido. Ligeramente salado y luegv secado al sol en distintos
grados.




5. Ahumado. Se realiza un ahumado relativamente frio.

6. Ahumado secado. Se aplica un ahumado también llamado “grilling".

7. Salado, ahumado y secado. Combinacibn de los anceriores.

8. Fermentado. En distintas formas, segin la regién.

En realidad, los métodos de preservaciéa son muy diversos, aunque por lo
general quedan abarcados por las técnicas antes mencionadas e incluyen desde
la inmersién del pescado fresco en el barro riberefio para mantener una
temperatura més baja, hasta procedimientos que, aunque ar:esanales o de
pequefla escala realizados con elementos muy simples, resultan muy mejorados.
Cuando los distintos métodos son aplicados a diferentes tipos de peces se
obtienen productos bien diferenciados.

Manipulacién y procesamiento aplicados a la valorizacién del pescado

En esta parte se tratarfn Gnicamente las caracteristicas particulares de
los procesos artesanales que se distinguen de alguna manera de las formas més
difundidas y empleadas mundialmente. Por lo tanto, no se examinarén la
congelacién, la conserverf{a ni la produccifn de harina de pescado, sobre las
cuales s6lo se harln algunas observacionmes.

En relacifn con las instalaciones de produccién de harina de pescado,
baste seflalar que dado que no estfn destinadas a la produccién de un alimento
para el consumo humano y que la venta de este producto ha perdido rentabilidad
en el mercado internacional, sumado a la falta de abastecimiento de materia
prima, estas plantas han disminuido considerablemente su produccién y muchas
de ellas han cesado sus operaciones. Por lo general, las maquinarias de que
disponen no son modernas.

En cuanto a la conserveria, cabe seflalar que existen algunas pequeflas
plantas que introducen sus productos mayormente en el continente y que
adolecen de serios problemas en relacién con las garantfas necesarias que
deben ofrecer respecto de sus productos. Uno de los principales problemas son
los envases y su grado de hermeticidad, adem#s de la falta de personal técnico
especializado.

En muchas importantes ciudades del Africa occidental, a saber, Dakar,
Abidjén y Accra, se han instalado grandes ffbricas de conservas, destinadas
especialmente al envasado de atGn, para las cuales no existe seguridad de
abastecimiento futuro de pescado.

Dada su calidad deficiente, una gran parte de los productos enlatados
obtenidos s8lo puede venderse localmente o a muy bajos precios.

El desarrollo de la industria frigorifica comenzé en el decenio de 1960
en Ghana, Liberia, Nigeria, Senegal y C8te d'Ivoire, donde actualmente se
cuenta con instalaciones para el almacenamientc. Esas instalaciones se
utilizan para las operaciones de importacién y almacenamiento previo a la
exportacién., También existen instalaciones para la congelacién por métodos de
aire frfo, contacto e inmersifén en salmuera. Muchas veces los productos
congelados no se mantienen a temperaturas adecuadas y no se reconoce el efecto
que tiene la diferencia entre una temperatura de -10°C y -20°C para la
conservacién del pescadn. De todos modos, siempre se trata de vender el
pescado fresco, pues es preferido en esa forma. La pérdida de frio o
descongelacién se produce normalmente durante la distribucién final.




Un problema muy serio que enirentan todas estas instalaciones es el
mantenimiento, dado que es casi imposible conseguir mano de obra especializada
o repuestos. Es por ello que en muchos casos los gobiernos est&n empefiados en
me jorar los métodos tradicionales de salado y secado en vez de apoyar estas
técnicas.

Ain hoy en dfa muchos pafses siguen tratando de encontrar soluciones
apropiadas a fin de elaborar el modelo de desarrollo de la actividad pesquera
mfs adecuado para la regibn.

La wmanipulacién del pescado fresco 1/

En general, las condiciones climiticas son sumamente desfavorables en
todo el continente. Esto, sumado a la falta de buenas vias de comunicacién,
locales refrigerados, lineas de frio y hasta hielo, hace muy diffcil el
mantenimiento de la calidad del pescado fresco, que muchas veces llega al
puesto de desembarque seriamente deteriorado. En muchos casos ni siquiera se
observa la préctica de mantener himedo el pescado mientras se encuentra en la
pequefia embarcacifn expuesto al svol, o la de cubrirlo con un trapo hiimedo para
bajar su temperatura. Al llegar a tierra, es couwin que no se cuente con agua
potable para su lavado, ni con métodos de enfriamientv. Cuando se usan
vehiculos para el transporte, &stos normalmente no estin limpios, o bien el
pescado debe sovortar largas traves{as bajo el sol y sobre las cabezas de
mujeres. No obstante, en muchos lugares los distintos proyectos de asistencia
técnica y material insisten en la introduccién de cajas plésticas,
contenedores aislados y el uso de hielo.

Cuando se usa hielo, éste se prefiere en grandes barras que se seccionan
manualmente, pues en trozos grandes el hielo se conserva més tiempo, aunque
por supuesto, enfrfa menos y sobre todo no uniformemente, lo que resulta en
una pérdida considerable de su efecto potencial. Representa un avance
significativo el hecho de que en Dakar, alguncs cerqueros de tipo "purse
gseiner" utilicen agua de mar refrigerada para mantener sus capturas de
sardinella. No obstante, la introduccién de miiquinas productoras de hielo en
escamas est§ cada vez mis extendida.

Salado, secado y ahumado

Independientemente de la posibilidad de encasillar los productos de este
grupo en los tipos antes seflalados, le gama de posibilidades es muy grande.
M&s que por la adaptabilidad a la especie de que se trate, las variantes estén
determinadas por la economfia del proceso seg’n las distintas condiciones
climfticas y de disponibilidad de elementos.

Uno de los procesos més rudimentarios es el secado al sol del pescado
entero en la zona del lago Tanganyka. Cuando se dispone de madera y es
necesario acelerar el secado, suele secarse en cazliente quemando madera, lo
que serfa un incipiente proceso de ahumado, de modo que el efecto preservante
se basa en la semicoccibn y la pérdida de agua. Los tiempos y temperaturas de
secado y ahumado -0 "grilling"- son muy diversos segin las condiciones. Si se
dispone de sal y se puede realizar al menos un ligero salado previo, los
requisitos de secado serfn menores. El simple secado solar se usa en las
zonas mfs secas como el Sahel o el Africa central en la estacién seca, aunque

1/ Informacibén extraida de "Ko Watansbe, A Review .... INFOFISH
Marketing Digest, N° 185 y otros, y de la exper:encia personal.




se prefiere también realizar un salado previo cuando se utilizan especies
grasas y cuando el secado es de todos modos lento, en zonas no tan secas como
en Angola. En cambio se usa el "grilling" en zonas muy himedas o en
estaciones menos favorables.

Segin las preferencias de los consumidores, el tamafio del pescado y el
clima reinante, el proceso de secado puede ser diferente y variar en tiempo de
uno a doce dfas. En el caso particular del apetecido cohombro de mar, que se
prepara hervido y secado, el secado puede ser mis extenso.

Los contenidos de agua finales pueden variar desde un 102 para la sardina
seca del lago Tanganyka a un 402 para productos previamente salados de Angola
y a2 un 602 en el ahumado producido en Ghana,

Los procedimientos para secar el pescado son muy variados e incluyen
desde la colocacién del pescado en el piso, hasta su colgado cuidadoso en
posicién inaccesible para arimales e insectos.

Para secar y ahumar el pescado se emplean una serie de hornos abiertos o
cerrados adaptados a las condiciones y materiales del lugar. Se utilizan
sistemas abiertos, cerrados, semicerrados, de tipo altona, barriles, entre
otros.

En algunos lugares, como en el sur de Angola, en la costa, existen
instalaciones para el salado y secado dc pescado, que en el decenio de 1970
llegaron a utilizar 300.000 toneladas/afio de pequeflos pelégicos en un proceso
de salado medio, con duracidén de cinco dias, con una proporcién de sal de 1:3,
y luego un secado solar que se lograba extendiendo las piezas sobre tarimas de
doble inclinacién. El pescado es previamente escamado. Este caso es
especialmente interesante porque, aunque el método no difiere
considerablemente del aplicado en pequefia escala y debe considerarse de tipo
artesanal, se realizé a grcan escala industrial. Actualmente, las
instalaciones que han quedado précticamente inactivas durante afios estin
siendo recuperadas. Las plantas, que cuentan incluso con muelles propios y
sistemas de descarga, quedaron inactivas por falta de pescado y sal.

En otros paises se promovi§ el salado como wmétodo de conservacién a
partir de 1960, a fin de dar al pescado un salado suave, del 10-15%, y mejorar
su estabilidad. E1 producto tenfa aceptacién, pero se fue abandomando dado
que a partir de 1970 se conté con el necesario abastecimiento de sal.

Fermentado

Principalmente en Senegal y Ghana se obtienen fermentados ligeramente
salados y semisecos. El marcado sabor y olor caracterfsticos hace que se
utilice en pequeflas cantidades, incorporado a ciertos platos. En Senegal el
bagre y otras especies se abren, limpian y salan y se fermentan en unos
recipientes especiales de madera que parecen retener las bacterias necesarias
para producir la fermentacifén. Otro método se basa en la autblisis del
pescado entero cubierto de arena y puesto al sol, seguida del salado y secado
al sol.

En Ghana se utiliza el pescado que ha perdido su calidad para el consumo
fresco. Se le agrega sal y se lo dcja fermentar en ciertas cavidades por
pocos dias, y luego se sech ligeramente 8l sol. En C8te d'Ivoire se produce
el "nuoc-mam", un tipo de salsa vietnamita cuya producrién se estd
emprendiendo a escala industria). En el Africa central y oriental no es muy
conocido este tipo de productos.




Ei problema de los envases y embalajes

Las severas condiciones climfticas de Africa, el problema de los insectos
y el alto costo relativo de los envases plantean una problemitica de diffcil
solucién para la regién.

Es muy alto el porcentaje de pérdidas de productos por problemas
relacionados con las condiciones ambientales y de manipulacién a que deben ser -
sometidos los productos luego de su produccién. Por ello, la cuestién de los
envases es clave para determinar la posibilidad de desarrollar los mercados
interiores. .

En general, los elementos utilizados para el almacenamiento y transporte
de los productos tipicos s6lo sirven escasamente de contenedores y no
coustituyen un envase adecuado, dado que por lo general no ofrecen proteccién
contra el ataque -de insectcs y animales.

Incluso las conservas son colocadas en envases, fabricados con materia
prima importada, .0 que incide excesivamente en el costo de los productos.

Desarrollo de productos y tecnologfas

As{ como se ha observado que no se percibe una definicién clara del tipo
de polftica de desarrollo pesquero mis adecuada para los gobiermos de la
regién, queda ain mucho por definir en cuanto al tipo de productos y
tecnologfas mis convenientes.

Una vez adquirida experiencia en la produccién industrial de harina y en
los procesos de conserverf{a y congelado a gran escala, actualmente parece
insinuarse un retorno a las précticas autéctonas de la regiénm.

Esta parece ser una alternativa vilida si se tiene en cuenta qua:

1. Para 1ls= nricticas industriales mencionadas se han evidenciado
defici _.as muy grandes de personal técnico calificado.

2. La asistencia técnica resulta onerosa y es muy diffcil disponer
oportunamente de los repuestos indispensables,

3. El alto nivel de inversiones necesarias para tales empresas a gran
escala termina por desequilibrar el sistema.

4, Se desprende de lo expuesto anteriormente que gueda mucho por hacer
en cuanto al mejoramiento y la aplicacifn de las técnicas de
produccién de los productos tradicionales.

S. Dado que el grado de explotacién de los recursos se acerca al
miximo, el desarrollo debe ser gradual y cauteloso y a cargo de los
paises riberefios.

No obstante, se estfn explorando una serie de nuevas esferas, como los
concentrados proteiccs, las harinas para consumo humano y el ensilado de
pescado. Si bien, la idea de producir harinas o concentrados proteicos de
pescado no es nueva, algunos pafses a’r’canos siguen buscando la circunstancia
propicia para aplicarla. A la luz del andlisis anterior, no pareceria ser una
variante interesante, dado que existen alternativac econfmicas més afines al
medio.




Una alternativa que parece tener posibiiidades en el marco de referencia
trazado es la del emsilado de pescado, especialmente si se realiza por via
biolégica, dado que es un proceso simple que no necesita de maquinsrias ni
presenta problemas de escala.

El otro gran campo para el desarrollo de alternativas que podrfan arrojar
a aportes tecnolégicos constructivos podria darse en la esfera de los envases
y embalajes, y tendrfa por objeto minimizar las importantes pérdidas de
productos causadas por la accién de los insectos y otros factores ambientales.

Comercializacién

El papel del pescado en la dieta varfa considerablemente de un pafs de
Africa a otro y dentro de cada paf{s, as{ como de una regibén a otra. Por
ejemplo, en Senegal el consumo alcanza 45 kg por habitante en la costa y 7 kg
en la zona oriental. A nivel nacional, el consumo varfa de 40 kg/afio en
Senegal y Ghana a 0,2 en Etiopfa y Rwanda.

Dejando de lado estas situaciones particulares y considerando el
continente en conjunto en cuanto a la evolucién de las importaciones y
exportaciones de pescado, encoantramos que 8i se tiemen en cuenta los montos
anuales respectivos en délares EE.UU., se comprueba lo siguiente:

1982 1983 1984
Exportaciones 617 7119 692

Importaciones 1 168 892 674

Fuente: FAO, FII/0782, Suplemento.

Es decir que en términos continentales, Africa ha alcanzado el equilibrio
comercial pesquero, aunque cabe seflalar que esto se logra gracias a la
disminucién de las importaciones causada por la crisis econfmica y no a un
gran incremento de las exportaciones, las cuales han crecido solo ligeramente
en ese perfodo. En el anexo IV se observa el desglose de las cifras estimadas
para 1985, correspondientes a la produccién, las exportaciones e importaciones
de cada pafis.

La zona occidental (de CEFAC) registra una importante actividad pesquera
y denota un consumo por habitante holgadamente superior al promedio
continental, con 12,8 kg/afio para 1980, de los cuales 5,1 kg provienen de 1z
produccibén local y los 7,7 restantes de importaciomes 1/.

Los pafses de la zona efectuaron exportaciones a palses desarrollados por
valor de 87 millones de dSlares e importaciones de los mismos por valor de
131 millones. Por otra parte, el comercio con palses de la zona ascendil a
28 millones de d6lares correspondientes a importaciones, contra 31 millones de
exportaciones. Esto muestrs la importancia relativa del comercio Norte-Sur,
en comparacién con el comercio Sur-Sur.

1/ Debe tenerse en cuenta que una parte importante de lo que aparece en
las estadisticas como importaciones proviene de capturas realizaéal en aguas
propias por barcos extranjeros. De INFOFISH, Marketing Digest N° 5/85.
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Los principales paises importadores son los mis poblados y situados en el
Golfo de Guinea, con escasa produccidén, como Nigeria, CSte d'Ivoire, Togo,
Camer(n, Gabén y Congo. ME&s al norte, donde la produccién es mayor, las
importaciones son menores. Cabo Verde y Marruecos pricticsmente no importan,
La situacién es distinta en Senegal, Mauritania e Islas Canarias, donde, en
general, las importaciomes son reexportadas.

En cuanto a las exportaciones de esta regiém, casi todos los pafses
costeros exportan camarones, y el mayor exportador de este rubro es Senegal.
Las Islas Canarias son un gran exportador de cefalSpodos a Japbmn, Grecia e
Italia. Otras exportaciones son las sardinas y atumes, cuyos mayores
exportadores son Marruecos, CSte d'Ivoire, Senegal, Ghana e Islas Canarias,
que las importan en forma de comservas. Mauritania es el mayor exportador de
congelados. Regionalmente, CSte d'Ivoire es el comprador méis importante, dado
que absorbe el 602 de las exportaciones de congelados de Senegal.

Comercializacién interna y distribucién

Muchos pafses, como Guinea-Bissau, Guinea, Angola, Burundi y Tanzania,
tienen sistemas de precios oficiales, lo que tiene como consecuencia general
serias distorsiones en el marco de mercados paralelos con precios
despronrorcionados, con el consiguiente empobrecimiento de los productores y
enriquecimiento de los intermediarios. Esto ambién afecta considerablemente
el abastecimiento, .lo que a su vez limita el consumo.

En otros paises los precios son establecidos por el mercado, en relacibn
con la disponibilidad de alimentos y recursos econfmicos.

Por otra parte, la distribucibén de pescado en el interior de los paises
depende de las redes de comunicacifn, que por lo general son deficientes, lo
que limita considerablemente el consumo, como lo indican las cifras de consumo
por habitante.

El pescado fresco s8lo se consume en las zonas de produccién y debe ser
procesado para llegar a las zonas interiores. Incluso en forima procesada, ya
sea salado, seco o shumado, los problemas de embalaje citados hacen que
ocurran importantes pérdidas durante la distribucién.

Debe tenerse muy en cuenta el papel preponderante de la aujer en el
procesamiento, la distribucién y la venta del pescado en todas sus formas en
el interior de los pafses.

Promocién del consumo interno

En Africa no es mnecesario contar con politicas especificas de promocién
del consumo de pescado, como lo es er el marco de otras situaciones sociales,
econémicas y de hébitos de consumo. El pueblo africsno es un buen consumidor
potencial de pescado. S6lo es necesario hacer que el pescado sea accesible al
consumidor mejorando el abastecimiento. Como se observS anteriormente, dentro
de un mismo pafs la poblacibén que normalmente tiene acceso al pescado consume
cantidades que debten c.nsiderarse altas. Dentro del mismo pafs, & pocos
kil6metros de distanciu, se encuentran poblaciones que raramente lo consumen.

Conclusiones

- Es necesario definir claramente los tipos de productos, las escalas de
produccién y las tecnologfas m&s sdecuadas pars el continente.




Es indispensable capacitar recursos humanos para lograr una mayor
autosuficiencia en el funcionamiento del sistema pesquero, tantc en la
explotacifn eun pequefia escala como industrial.

- Deberd darse prioridad al mejoramiento de las técnicas de manipulacibm y
transformacién relacionadas con la obtencién de los productos
tradicionales en pequefila escala con que se abastecen los wmercados locales.

- Existe la posibilidad de lograr un mejor aprovechamiento de las
infraestructuras existentes y es necesario dotar a otras zonas de los
medios indispensables, teniendo en cuenta el criterio de cooperacién

< regional.

- Es fundamental temer en cuenta el papel clave de la mujer en el proceso
pesquero de la regibu.

- Es necesario mejorar el embalaje, el transporte y la distribucién en el
interior del continente.

- Es necesario difundir la utilizacién de hielo en condiciones apropiadas.
- Es indispensable prever el buen mantenimiento de las instalacicnes

existentes y futuras y no adoptar formas de trabajo que presenten
dificultades a este respecto.

- A fin de promover el consumo doméstico, ser§ conveniente perfeccionar los
sistemas de comercializacibm y transporte para lograr una mejor
distribucién y fomentar la construccién de locales adecuados para el
.almacenamiento de productos.

- Se deben mejorar los sistemas de recopilacifn de datos relativos a la
produccién y la comercializaciém.

- Los paises deben desarrollar mercados para sus productos de exportacién
mis importantes por canales propios.

- Existen grandes posibilidades de mejorar y aumentar el intercambio
comercial interregional.

- Serfa sumamente Gtil adoptar una nomenclatura de los peces normalizada
para toda la regifm.

- Es necesario, especialmente para : » paises que aspiren a tener una
parcicipaci6n importante en el mercado internacional, establecer normas
de control de calidad y certificacién sanitaris oficial.

- Principales obstficulos para el mejoramiento del sistems pesquero africano en
la esfera tecnolégica

. A) En el sector industrial

- Falta de mantenimiento y abastecimiento de repuestos.

- Frecuentes cortes de energla eléctrica y problemas de abastecimiento
de combustibles, sgua, hielo y sal.

Capacitacién de personal calificado.




B)

En

Falta de infraestructura (comunicaciounes, agua, energfa, etc.).
Seleccifn de tecnologfas y escalas poco adecuadas.

Problemas de abastecimiento de los insumos bdsicos como agua, sal,
hielo, envases.

el sector en pequefia escala

Falta de instalaciones adecuadas de conservacién a bordo.

Mantenimiento insuficiente de las infraestructuras.

Falta de infraestructura en tierra (puestos de desembarque).
Necesidad de mejorar la manipulaciém.

Embalaje deficiente.

Falta de instalaciones de almacenamiento.

Falta de sistemas adecuados de distribuciém.

Falta de medios de transporte.

Necesidad de reducir las pérdidas posteriores a la captur: em todo
ciclo de produccién y comercializacibn.

el




Anexo 1

(Carroz y Savini, marzo de 1985)
Acuerdos sobre pesca y otros acuerdos celebrados por pafses del litoral africano

Estados del Africa occidental Otros Estados

Acuerdos inter-
gubernamentales

Arreglos con
empresas

Acuerdos inter-
gubernamentales

Arreglos con
empresas

Angola

Benin

Cabo Verde

Camerdn

Congo

Clte d'Ivoire

Congo (1977); Santo
Tomé y Principe
(1980)

Senegal (1982)

Guinea Ecuatorial
(1973 y 1981);
Gabdén (1974)

Gabén (1971 y 1982);
Angola (1977)

Liberia (1972);
Mauritania (1974);
Senegal (1976, 1977
y 1979)

Empresa de
Cabo Verde

Empresa pdblica
de Cabo Verde
con Angola

Francia (1974)

Compafifa de C8te
d'lvoire con
Mauritania; empre-
sas de Senegal y
Marruecos

Cuba (1976); Unién
Soviética (1976),
protocolos de aplica-
cién renovados anual-
mente; Espafia (1980

y 1983)

Francia (1961 y 1975);
Unién Soviética (1977)

Portugal (1980);
Espafa (1981)

Empresa de Italia;
armadores franceses
y espafioles

Francia (1961)

Grupo de armadores
franceses

Empresa de Libia

-SI‘

Armadores espafioles;
empresa de Francia

Empresas de Dinamarca,
Espafia, los Estados

Unidos de América y
Francia

Empresas de Espafia,
Francia, Italia y
el Japén
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Eatados del Africa occidental

Acuerdos inter-
gubernamentales

Arreglos con
empresas

Otros Estados

Acuerdos inter-
gubernamentales

Arreglos con
empresas

Gabén

Gambia

Ghana

Guinea

Guinea-Bissau

Congo (1971 y 1982);
Camerdn (1974); Santo
Tomé y Principe (1975)

Senegal (1967 y 1982)

Mauritania (1974);
Guinea (1978)

Ghana (1978);
Guinea Bissau (1980);
Nigeria (1980)

Senegai (1978 y 1982);
Guinea (1980)

Empresas conjuntas
con empresa de
Ghana

Empresa de Ghana
con Gambia y
Guinea

Empresa de Liberia
y Ghana

Francia (1960 y 1974)

Unién Soviética (1975);
Repliblica de Corea (1976)

Unién Soviética (1963)

Unién Soviética (1966

y 1981); Rumania (1974);
Repiblica Democrética
Alemana (1976); Libia
(1977 y 1978); Grecia
(1978 y 1979); Espafia
(1983 y 1984); CEE (1983)

Argelia (1975); Unién
Soviética (1975, proco~
colos de aplicacién
renovados anualmente);
Repiblica Democré&tica
Alemana (1976); Libia
(1976); Francia (1977);
Portugal (1977); CEE
(1980, renovado dos veces
en 1982 y enmendado en
1983); Espafa (1984)

Camaroneras de Espafia;
empresas de Francia y
el Japén

Empresa del Japén

Empresas de los Estados
Unidos, el Japén y
empresa conjunta del
Japén y los Estados
Unidos

Enpresas de Espafia, los
Eatados Unidos, Grecis,
Italia, el Japén y
Yugoslavia

Equipo de Italia;
empresas de Argelia,
Francia, el Japén,
Libia, Portugal y la
Unién Soviética
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Estados del Africa occidental

Acuerdos inter-
gubernamentales

Arreglos con
empresas

Otros Estados

Acuerdos inter-
gubernamentales

Arreglos con
empresas

Guinea
Ecuatorial

Liberia

Marruecos

Mauritania

Nigeria

Camexridin (1973 y 1981);
Nigeria (1981)

Céte d'Ivoire (1972)

Mauritania (1970, 1976,
1978, 1979) (situacién
incierta)

Cdte d'Ivoire (1974);
Ghana (1974);
Marruecos (1970, 1976,
1978 y 1979) (situa-
cién incierta);
Nigeria (1974, 1976,
1982); Senegal (1974,
1980, 1983)

Mauritania (1974, 1977,
1982); Guinea (1981);
Guinea Ecuatorial
(1981); Senegal (1982)

Empresa de Libia y
Guinea; empresa de
Sierra Leona

Empresas de C8te
d'Ivoire y Sierra
Leona

Empresas de CBte
d'Ivoire y Nigeria

Empresa de
Mauritania

Unién Soviética (1973);
Espafia (1M79); CEE (1984)

Espana (1969, 1974, 1977,
1979, 1980, 1981, 1982);
Francia (1972); Portugal
(1976); Unién Soviética
(1978)

Argelia (1973); Bulgaria
(1971); Corea, Repidblica
de (1981 y 1983); Egipto
(1964 y 1967); Espafa
(1964, 1977, 1978, 1982);
Francia (1961, 1975, 1976);
Grecia (1966, 1969, 1974,
1977); Iraq (1979); Italia
(1969); Libia (1977, 1978
y protocolos de aplicacio-
nes); Polonia (1975);
Portugal (1976 y 1984);
Rumania (1974 y 1981);

Empresas de Espafia y la
Unién Soviética

Empresas de Corea, los
Estados Unidos y Sierra
Leona

Empresas de Bélgica,
Corea, Espafia, los
Estados Unidos,
Francia, Italia, Kuwait
y Portugal

Empresas de Argelia,
Bermuda, Bulgaria,
Corea, Egipto, Espafa,
los Estados Unidos,
Francia, Iraq, Italia,
el Japén, Kuwait,
Libia, Noruega, Panami,
Polonia, Portugal,
Rumania, Suecia y la
Unién Soviética

Tdnez (1984); Unién Soviética

(1973, 1978 y 1980)

Empresas de Espafia, los
Sstados Unidos, Kuwait,
el Japén, Noruega vy
Polonia

—LI-
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Estados del Africa occidental

Acuerdos inter-

Arreglos con
gubernamentales

empresas

Otros Estados

Acuerdos inter-
gubernamentales

Arreglos con
empresas

Santo Tomé
y Principe

Senepal

Sierra Leona

Sudéfrica

Togo
Zaire

Fuente:

Gabén (1975);
Angola (1980)

Gambia (1967 y 1982);
C8te d'lIvoire (1976,
1977, 1979); Guinea-
Bissau (1978 y 1982);
Nigeria (1982); Cabo
Verde (1982); Mauritania
(1974, 1980, 1983)

Empresa de Clte
d'Ivoire

Empresa de Liberia,
compafifa de Sierra
Leona con Marruecos

Informe Regional, Weber y Durand, ONUDI, 1986

Portugal (1979); Unién
Soviética (1981);
CEE (1984)

Unidn Soviética (1963);
Espafa (1972, 1974, 1975,
1979, 1982); Francir
(1960 y 1974); Italia
(1975); Polonia (1976);
CEE (1979, renovado y
enmendado en 1982 y 1983,
1984)

Yugoslavia (1975); Unién
Soviética (1976 y protoco-

Empresas de Bélgica,
Corea, Espafia y
Dinamarca, los Estadon
Unidos, Francia,
Italia, Polonia, Suiza
y la Unién Soviética

Empresa del Japén

los de aplicacién posteriores)

Japén (1977); lsrael
(1978); Portugal (1979);
Espafia (1979)

Empresa de Espafia

Empresa de Libicg
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ANEXO II 1) Manipulacién a burdo. Instalaciones costeras

Manipulacién a bordo Puestos de desembarque Astillero de
Pafses Hielo Congelacidr principales y secundarios reparaciones
- Angola
Argelia x
Benin 12 1
. Botswana
Burkina Faso
Burundi
Cabo Verde 2-4 1
Camerin 17 17 4 (45-90) x
Comoras 100-400
Congo 15 L (16) x
Céte 4'Ivoire 3 2-6
Chad 6 a 20 { a orillas del lago)
Djibouti x
Egipto x
Etiopfa
Gabén 14 13 2 x
Gambia 115 115 1 (12) 1
Ghana 41 3 x
Guinea 65 65 1 (80) x
Guinea-Bissau 4 3 2
Guinea Ecuatorial . 5
Kenya x
Lesotho
Liberia 8 10 4 (20) 1
Libia . x
Madagascar 8
Malawi 10 (6 a orillas del lago Malawi)
Mal{ 1 x
Marruecos x
Mauricio (64)
Mauritania 36 14 + 50 1 (18) 0
Mozambique S ?
Namibia 2 (un 932 en la Bahf{a de Walvis) x
Niger x
Nigeria
Repiblica
Centroafricana
Reunién
Rwanda
. Sahars Occidental
Santo Tomé y Principe 6 x
Senegal 192 50 10 (160) 7
- Seychelles 36
Sierra Leona 5 1 1
Somalia
Sudéfrica
Sudén
Swazilandia

Tanzan{a 12 x
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AREXS 1T 1) (Cont.)

Manipulacién a bordo Puestos de desembarque Astillero de
Paises Hielo Congelacién principales y secundarios reparaciones

Togo 18 18 : 1
Ténez

Uganda

Zaire

Zambia

Zimbabwe

Fuente de los anexos II 1), 2), 3) y 4): Informe regional, Weber y
Durand, ONUDI, 1986.




ANEXO II 2) Manipulacién en tierra:
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instalaciones de refrigeracién

Plantas de hielo

Unidades de congelacién

Paises

Nimero

Capacidad
(toneladas/dfa)

Niémero Capacidad Produccién

(toneladas/dfa) (toneladas/afio)

Angola
Argelia
Benin
Botswana
Burkina Faso
Burundi

Cabo Verde
CameriGn
Comoras
Congo
Cote d'Ivoire
Chad
Djibouti
Egipto
Etiopfa
Gabé6n
Gambia
Ghana
Guinea
Guinea-Bissau
Guinea Ecuatorial
Kenya
Lesotho
Liberia
Libia
Madagascar
Malawi
Malf
Marruecos
Mauricio
Mauritania
Mozambique
Namibia
Niger
Nigeria
Repiblica
Centroafricana
Reunién
Rwanda
Sahara Occidental
Santo Tomé
y Principe
Senegal
Seychelles
Sierra Leona
Somalia

30

20
35 - 200
30
60 - 90
300 + 10

N - W

25
60
50-60
80
30
80

NN

Sy,
[
wn

6 150 - 200

16 800 (crusticeos)

5 000 (pesquerfas
industriales)
3 80
? 10 (para 55 teéricas)
3 15
0
4 90

800

0 (para 20 tebricas)
2 90

1 65
0 (para 2 tebricas)

20 200. (camarones)

12 220

1 4

200 - 300

- 0o

x 5 000

2 x (camarones)

3 (por 1/15)

220

1 80

35 1 000
100

75 = 105




ANEXO 1I 2) (Cont.)
Plantos de hielo Unidades de cangelacidn
Paises Nimero Capacidad Capacidad Produccidn
(toneladas/dfa) (toneladas/dfa) (toneladas/afio)
Sud&frica
Sudin
Swazilandia
Tanzanfia x 16 16
Togo 2 40
Tinez x
Uganda
Zaire
Zambia x
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ANEXO III Empleo en las pesquerfas de Africa

Poblacién Pesca con~ Pesca Total pesca Pesca de Pesca Total

Pafses (en millones) ctinental mari{tins artesanal acompafismiento industrial pesquerfas
Angols 8,8 7 500 500 8 000
Argelia 21,5

- Beain 3,9 5 000 2 900 7 900 16 000 100 8 000
Botswans 1,15 1 000 1 000
Barkina Faso 6,8 450 0 450 10 000 0 450
Burundi 6,6 & 675 & 875 & 675
Cabo Verde 0,4 1] 2 610 2 610 830 3 440

¢ Camerin 9 20 000 11 000 31 000 500 31 500
Comoras 0,54 8 000 8 000 8 000
Congo 1,7 8 000 650 8 650 300 8 950
C3te d'Ivoire 8,5 19 000 1 000 20 00
Chad b 100 000 0 100 000 0 100 000
Djibouti 0,35 80 250 80
Egipto 29,4 80 000 300 000 20 000 100 000
Etiopfia k3
Gabéa 0,7 4 600 3 000
Gambis 0,6 1 400 150 1 550
Ghana 12 110 000
Guinea 5,6 8 000 500 8 500
Guinea~Bissau 0,9 2 700 300 3 000
Guinea Ecuatorial 0,3 400 1 300 1 700 ] 1 700
Kenys 19,7 16 000 3 000 19 000 19 000
Lesotho 1,5 200 0 200 0 200
Liberia 2,15 2 700 200 2 900
Libia 3,1 0 700 700 300 1 000
Madagascar 9,7 20 000 S 000 25 000 500 25 500
Malawi 6,9 10 000 0 10 000 500 10 500
Malf 7,8 70 000 0 70 000 o 70 000
Marruecos 23,5 8 000 8 000 5 500 13 500
Mauricio 1 . 0 2 500 2 500 500 3 000
Mauritania 1,9 1 000 6 000 1 000 7 000
Mozsmbique 13,85 10 000 6 000 16 000 2 500 18 500
Namibia 1,55
Niger 6 4 000 0 4 000 0 4 000
Nigeria 80
Repiblics

Centroafricana 2,5 650 0 650 & 500 0 650
Reunién 0,58 200
Rwands 6 2 000 0 2 000 2 000
Sahars Occidentsl
Santo Tomé y
Principe 0,09 1 600 1 600 1 600

Senegal 6,5 10 000 27 000 37 000 10 000 3 600 40 600
Seychelles 0,07 720 720 120 840
Sierra Leona 3,5
Somalia 5,6 2 600 2 600 200 2 800
Sudffrica 1,4
Sudin 20,9 6 000 400 6 400 0 6 400
Swazilandia 0,65 100 0 100 0o 100
Tanzanfa 20,9 40 000 19 000 58 000 450 58 450
Togo 2,85 6 000 2 250 8 250 30 8 280
TGnez 7,5 S 500 2 500 8 000
Ugands 15,2 35 000
Zaire 31,2 60 0CO 1 500 61 500 50 61 550

. Zambis 6,5 15 500 0 15 500 0 15 500
Zimbabve 8 1 000 0 1 000 0 1 000
TOTAL 504,03 409 975 114 730 646 185 (?) 1 600 000 41 300 836 915

- Fuente: Informe regional, Weber y Durand, ONUDI, 1986.




ANEXD 1V,
Peso en toneladas.

Produccién nacional y comercio exterior.

Estimsciones correspondientes a 1985.

Valores en millones de dSlares EE.UU.

(FAD y otras fuentes)

Produccién Exportaciones

Isportaciones Consumo Valor de la

Exportaciones

Importaciores

Pafses total (toneladas) (toneladas) aparente producciba (dSlares EEZ.UU.) (délares EE.UU.)
Angola 425 000 4
Argelia 75 170
Benin 20 000 0 15 000 35 000 13,7 0 7,8
Botsvana 1 500 ° 1 600 3 100 0,7 0 1,8
Burkina Faso 7 000 0 3 500 10 500 5,25 0 1,56 »
Burundi 12 000 0 200 12 200 5,8 0 0,21
Cabo Verde 9 131 1 400 [+] 7 131 3 2,1 0
Cameric 64 320 7 000 18 500 75 820 21,3 6,68 6,01
Comoras 4 000 [} 1 000 5 000 0 0,4
34 545 13 000 48 000 69 545 21,5 1 18,55
C3te d'lIvoire 84 025 46 900 111 700 1648 825 28 35,4 44,5
Chad 110 000 ]
Djibouti 425 0 0 425 0,48 0 ]
Egipto 72 000 400 80 000 151 600 21 0,9 22
Etiopia 3 900 0 300 & 200 1 0 0,1
Gabdan 15 510 200 14 000 29 310 11,64 0,38 7,09
Gambia 18 300 4 800 600 14 100 4,75 0,93 0,17
Ghans 238 620 35 300 10 700 214 020 49,25 3,65 1,35
Guines 20 000 0 16 500 36 500 1,42 0 3,7
Guinea-Bissau 3 400 2 300 400 1 500 1,01 4,2 0,2
Guines Ecuatorisl 4 000 0,88
Kenys 92 440 2 200 5 200 95 &40 13,26 2,6 0,9
. Lesotho 32 0 2 000 2 032 0,014 [+ ] 2,3

Liberia 14 705 1 000 14 300 28 005 3,08 4,3 3,3
Libia 7 800 0 40 600 48 400 20 o 32,6
Madagascar 56 413 5 800 0 50 613 22,85 18,4 0
Malavi 70 070 2 300 1 000 68 770 10,65 2,1 0,65
Mal{ 60 000 1 200 250 59 050 17,9 0,63 0,27
Marruecos 467 750 104 000 150 363 900 104,8 75,85 0,04
Mauricio 9 525 6 300 16 800 20 025 6 5,9 8,5
Mauritanias 52 024 69 500 61 500 & 024 12 98,35 13,8
Mozmmbique 42 950 9 800 13 200 &6 350 12,5 20 5,2
Namibis 162 600
Niger 8 000 500 1 500 9 000 6 0,32 1,6
Nigeria 202 000 1 000 350 000 551 000 1,2 235
Repiblica

Centroafricana 13 360 1 000 1 200 13 560 12,9 0,7 0,5
Reunién 2 870
Rvandas 1 300 0 0 1 300 0,46 0 0
Sshara Occidentsl
Ssnto Toné y

Principe 4 290
Senegal 275 100 91 000 1 000 185 100 90 120 1,2
Seychelles 52 700
Sierra Leons 41 505
Somilis 18 000 7 600 ] 10 400
Sudéfrica 599 650
Sudn 39 050 1 600 1 200 38 650 19,5 0,82 0,16
Swazilandis 50 0 1 200 1 250
Tanzania 262 200
Togo 13 200 100 12 000 25 100 4 0,05 3,5
Ténez 75 650 5 900 300 70 050 88,5 25,5 0,3
Uganda 212 700 1 300 0 211 400 77,5 0,72 0 -
Zaire 121 700 0 64 500 186 200
Zambia 66 000 0 3 600 69 600 25,8 0,05 1,12
2Zimbabwe 17 200 0 2 500 19 700 0 1,8
TOTAL 3 390 553 -
Tuente: Informe regionsl, Weber y Durand, ONUDI, 1986.




ANEXO V (Helga Josupeit, Circular de pe: :a 755 de la FAO)

Asistencia a las pesquerfas de Africa, a precios de 1978 (en millones

de d6lares EE.UU.), y variaciones anuales (2)

ASISTENCIA TECNICA
Variacién anual (2)
ASISTENCIA DE CAPITAL
Variaci6n anual (2)
Total:

Variacién anual (Z)

Distribucién subggf

1978

ASISTENCIA TECNICA 6 441

Multilateral 2 912
CEE 322
OPEP 100
Bilateral 3107
ASISTENCIA DE .

CAPITAL 17 888
Multilateral 3 000
CEE 0
OPEP 2 400
Bilateral 12 488
Total: 24 329

a/ Cifras provisionales.

Fuente: Informe regional, Weber y

Durand, ONUDI, 1986.

1978 1979 1980 1981 1982 1983

16 202 23 784 22 784 25 094 29 494 30 296

+47 -4 +10 +18 +3

35017 44 302 45 260 60 720 72 795 84 921

+26 +2 +34 +20 +17

51 219 68 086 68 044 85 814 102 289 115 217

+32 - +26 +19 +13

ional de la asistencia prestada a las pesquerias
en millones de dSlares EE.UU.)
Atléntico septentrional central (Africa occidental)

1979 1980 1981 1982 1983 1984 a/

7711 8 516 10 016 8 554 10 275 7770

3 750 2 741 1 967 1 623 1 505 1 001

322 322 1 822 17 700 600

100 100 100 0 0 0

3 539 5 353 6 127 6 214 8 070 6 169

27 667 29 203 25 035 26 446 25 896 16 095

4 738 2 500 2 500 1 770 2770 2770

1 500 3100 3 100 2 000 1 200 2 350

2 400 1 799 1 799 1799 1 900 1 900

19 029 21 804 17 636 20 877 20 026 9 075

35378 37719 35050 35000 36 171 23 865




IL.

v.

VIII.

Yuente:

Aexc ¥ (Coct.)

Asistencia total prestada a distintos tipos de proyectos pesqueros,

por clases de

Ky

es (en millones de délares EE.UU.)

Investigaciooes

Lucha contra la
coataminaciba

Pesquerfas artesanales

Cooperativas
Créditos

Motorizsciba

Pesquerfas industriales

Puertos

Buques

Astilleros de carmna
Construccifn de embarcaciones
Equipo

Comercislizaciba
Trataaiento
Plantas de hielo
Wotricidn

Acuicultura

Asesorsmiento en msterias de
econon{s y planificscibn

Seguimiento y vigilancis
Zonas econfmicas exclusivas
Estudios de viabilidad

Capvcitacidn

1978 1981 1982 1983
Multilat. Bilat. Multilat. Bilat. Multilat. Bilat. Multilat. Bilet.
6 318 15 078 17 477 39 792 9 556 31 217 8 578 27 210
0 82 256 83 39 286 [} 286
17 276 3 %0 24 257 13 689 38 53] 19 065 46 388 19 145
3 550 12 1 9% 118 2 119 215 250 203
5 071 0 19 448 [} & IN v 125 & 730 1125
1 989 732 4 175 3 845 6 795 3113 5 920 1033
15 557 22 073 26 128 12 089 &1 712 34 388 48 134 31 478
12 451 15 767 33 816 28 170 42 346 43 864 &7 367 32 505
2 375 25 437 20 656 40 230 12 212 27 410 10 671 36 346
] [} 3 000 [} 3 000 100 o 100
657 6 161 1 427 S 100 [38 1 400 36 500
[} 1218 (] & 493 0 9 003 0 7 806
307 1735 910 3 32 1072 5 356 1 010 332
508 496 & 092 166 1 325 2 602 1 198 5 951
349 7 247 109 9 575 1 249 10 852 1 240 840
0 9 222 [} 15 0 [} 0
11 891 & 901 38 553 17 725 49 182 22 080 55 765 19 559
3 856 566 6 055 1 284 6 509 2 401 6 412 2 369
0 5 396 190 3 000 290 3 040 250 3 060
80 0 1 329 0 2 043 3575 1 100 3 575
1 147 104 ] 550 606 787 83 $30
3 502 3 516 3 931 12 079 10 656 13 533 14 016 15 107

Informe regional, Weber y Durand, OWUDI, 1986.
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ASTA

Caracterfsticas salientes de la regién en su conjunto

1. En el panorama de las pesquerfias de los pafses en desarrollo, esta es la
regifn donde se registra la mayor y més completa actividad. En los
paises en desarrollo de Asia, el quehacer pesquero abarca desde la

« acuicultura mfs importante, en China, nicamente superada por el Japén,
hasta una industria de enlatado de atGn y de congelado de camarones muy
desarrollada. Al mismo tiempo, registra consumos per clpita entre los
mis altos del mundo y una activa participacifn en el comercio pesquero
internacional, en el que los pafses de Asia, er su conjunto, son
exportadores netos.

2. Las capturas de este grupo de pafses tienen una muy alta participacién en
el total mundial, con 32 millones de toneladas en 1985.

3. Para muchos de los paises, la actividad pesquera tiene una gran
importancia socioeconfmica y representa una fuente fundamental de
alimentos. En el Asia sudoriental, el 55 de la protefna de origen
animal proviene del pescado.

4. La actividad pesquera en los pafses en desarrollo de Asia se realiza
principalmente en pequefla escala, conservando los métodos de trabajo
tradicionales. La mayor parte de la fuerza de trabajo participa en
operaciones en pequefia escala.

5. No obstante la larga experiencia del sector en pafses como China, India,
Indonesia, Malasia y Tailandia entre otros, la actividad en pequefia
escala se enfrenta a numerosos problemas. Estos se relacionan con
procedimientos de manipulacifn poco adecuados, una comercializacién
deficiente con demasiados intermediarios, pérdidas excesivas, capturas
fluctuantes, falta de financiaciém y escasa infraestructura.

6. La intensa actividad del sector pesquero ha dado lugar a los primeros
signos de sobreexplotacifér en algunas zonas ccsteras densamente pobladas
de Indonesia y China, as{ como en las aguas interiores de Tailandias.

7. Existen otras zonas marinas de aguas profundas que permiten una mayor
explotacién, as{ como slgunos recursos de agua dulce, incluida la
acuiculturas.

8. Las exportaciones de atGn enlatado y congelado y de camarones
-principalmente congeladns- estd proporcionando importantes ingresos s la
regidn, gracias a una intensa explotacién de los recursos, una industria
altamente desarrollada y una participacién activa en los mercados.

9. Ademfs de los productos tradicionales que se consumen en los mercados
internos de cada pafs o en la regibén, cabe destacar algunas
- especialidades que participan con éxito en el mercado internacional cowo,
por ejemplo, las salsas o el camarén en conserva, exportado
principalmente por Tailandia s los Estados Unidos.

10. Como en otras zonas en que predomina la pesca artesanal en pequefis
escala, en ests regién existe uns amplisima gams de productos de pescado,
moluscos y crustlceos secados al sol, as{ como de productos salados en
caliente en sslmuera y fermentados, t{picos de la zona.
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11. El comercio internmacional entre los distintos paises de la regibén es muy
intenso y existe cierto grado de complementacién intraregional.

12. En algunos paises, especialmente en la India y en China, se ha avanzado

mucho en la produccién interna de maquinarias para el procesamiento y las
artes de pesca.

Divisién de la regifn en tres subregiones para fines de la descripciém.

Con objeto de ordenar y simplificar el anflisis global y, al mismo
tiempo, reflejar algunos detalles particulares, se ha dividido la regién en
tres zonas, en cada una de las cuales se examinan los paises en desarrollo con
mayor actividad pesquera. Dentro de cada subgrupo se seleccionaron los pafses
mfs representativos para fines de la descripciém.

Al realizar esta divisiém se adopté un criterio mixto, teniendo emn cuenta
elementos econfmicos y politicos, asf como otros factores relacionados con el
carficter de la explotacifm y el destino de la produccién.

De esta forma, se ha establecido la siguiente clasificacibn:

Grupo 1: Bangladesh* Pafises de la zona oriental con una
Birmania intensa actividad pesquera de caricter
India* artesanal, aunque menos desarrollada que
Pakistfn en los demfis paises de la regién
Sri Lanka
Grupo 2: Indonesia* Pafses de la AsociacibSn de Naciomes del
Filipinas Asia Sudoriental (ASEAN), caracterizados
Malasia en general por un alto consumo per cfipita
Tailandia* y una actividad més intensiva, incluso en
Singapur el sector industrial; em su conjunto,
t@enen un alto porcentaje de exporta-
ciones
Grupo 3: China¥ Con respecto a China, cabe destacar su
RepGblica de Corea singular sistema politico y econbmico y
Hong Kong el notable desarrollo de sus pesquerfas

en sguas interiores

Ademfs, dentro del grupo 1 se incluyeron entre los paises més
representativos a Bangladesh, por su desarrollo reciente, y a la India.

De los paises de ASEAN, que integran el grupo 2, Indonesia y Tailandia se
examinan en forms mfs detallada.

En cuanto al grupo 3, sélo China se tratirk con cierto grado de detalle.
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Perfiles de los pafises seleccionados

Gnmol
A) Bangladesh 1/

Bangladesh, cuya reducida superficie es de 141,131 k-z, es uno de los
paises mAs j6venes de Asia y uno de los mis densamente poblados del mundo. Su
actividad mfs importante es la agricultura; por su parte, el sector pesquero
representa alrededor de un 51 del producto bruto y més del 92 de las
exportaciones. E1l pescado, que constituye la fuente mfis importante de
protefna animal, proporciona el 802 de dicha protefna a una poblacifn que suma
96,5 millones (1984). El consumo de pescado, por habitante y por aflo, que
asciende a unos 8 kg, es bajo en relacidén con otros paises asisticos
tradicionalmznte pesqueros, y ha disminuido en aflos recieutes a pesar del gran
desarrollo de la produccién. La actividad pesquera representa el medio de
sustento para el 62 de la poblacién, si se tienmen en cuenta las actividades
auxiliares.

Bangladesh cuenta con 480 km de litoral marino y alrededor de 1 millén de
hectfreas de aguas territoriales. Las estimaciounes disponibles indican que
sus aguas permiten una captura anual de 275.000 toneladas de pescado y 2.000 a
3.000 toneladas de camarones. Sin embargo, se trata de un pais que cuenta con
muchos rios y canales. Las capturas de aguas interiores representan entre
un 80 y un 90Z de la producciémn., E1 &rea total de aguas interiores en que se
capturan peces y camarones es de 4,4 millones de hectfreas. Tanto la
actividad en aguas interiores como la marina se basa en la explotacifn de los
Tecursos por medio de métodos muy simples de tipo artesanal y con escasa
. inversién de capital.

Desarrollc de las pesquerias

Teniendo en cuenta la importancia cada vez mayor de los recursos
pesqueros, el Gobiermo ha adoptado medidas encaminadas a desarrollar este
sector y conservar los recursos.

Al respecto, gracias a la organizacién comercial del sector pGblico, a
cargo de la Empresa de Desarrollo de las Pesquerfas de Bangladesh (Bangladesh
Fisheries Development Corporation (BFDC)) se han emprendido algunas
actividades especificas, como la prestacibén de asisteuncia a los pescadores y
comerciantes a fin de lograr una comercializacién eficiente. Estas
actividades se relacionan con la comercializacibn y la distribucién de la
pesca marina e interior a las ciudades mis importantes, como Dhaka y
Cittagong., También se han promovido los productos pesqueros nacionales en el
Oriente Medio y en Europa. Ademis, existen unas 50 organizaciones privadas
que cuentan con instalaciones modernas, las cuales desempeflan un papel
importante en el actual desarrollo de las pesquerfas marinas, dado que
producen numerosos productos para la exportacién, como pescado seco, camarones
congelados y pescado congelado, entre otros.

1/ Informacién extrafda de INFOFISH Marketing Digest, NGm. 1, 1986, y
otras fuentes.




- 32 -

Exportaciones

Las exportaciones de productos pesqueros se iniciaron en 1960 y fueron
adquiriendo mayor importancia em el decenio de 1970. Los rubros més
importantes son los langostinos y pescados congelados, ademfs de las ancas de
rana, que coustituyen un producto singular.

En 1983, Bangladesh proporciond cerca de un 1,51 del abastecimiento
mundial de camarones y sus principales mercados fueron el Japbun, los
Estados Unidos, los pafses de Europa y otros paises de Asia. Los productos .
pesqueros sou el segundo rubro de las exportaciones nacionales y los camarounes
representan mfs de un 90Z del total. En la figura siguiente se ilustran las
cifras de las exportaciones de camarones, en miles de toneladas y millones de
d6lares, durante el perfodo 1980-1985.

Cantidad = Valor
{miles a kport‘c]'én,de ca-f'r?nes POT (nillones de @Slares
toneladas) ejercicio econdmico m.w.) .

Las exportaciones de ancas de rana cowenzaron en 1979-1980 con
300 toneladas y ascendieron & 2.500 toneladas en 1983-1984. Desde el punto de
vista econbmico, en 1984-1985 estas exportaciones se elevaron a 3,98 aillones -
de dblares.

Las exportaciones de pescado congelado incluyen varias especies, como el .
mero (“grouper”), esphrido ("sea bream"), pargos, bagres, caballa y carpas.
Ls mayor parte del pescado de agua dulce se exporta s pafses del Oriente Medio
y al Reino Unido. A continuacién figuran las cifras conjuntas relativas a las
exportaciones de pescado.




Valor de las exportaciones de pescado congelado

(julio de 1984 a junio de 1985

Mercados Millones de dSlares EE.UU.

Reino Unido 1,20
Malasia 1,19
. Tailandia 1,10
Emiratos Arabes Uunidos 0,69
Arabjia Saudita 0,60
Kuwait 0,46
Omén 0,19
Bélgica 0,07
Qatar - 0,05
Singapur 0,04
Paises Bajos 0,02
Hong Kong 0,02
Bahrain 0,02
Total 5,65

Las exportaciones de pescado deshidratado comenzaron en 1977-1978 y
muestran excelentes perspectivas. En los pafses del Asia sudoriental y del
Oriente Medio existe una demanda considerable de estos productos. Los
productos deshidratados se basan en diversas especies como el mero ("jewfish")
y la castafieta ("pomfret™), ademis de camarones y aletas y colas de tiburén.
Tarbién se exportan cangrejos y langostas.

Exvortaciones de vescado, por ejercicio econdmico

- Cantidad
(en toneladas)

190007 108182 VSN WE  §ylio de 198L/junio de 1985

Procesamiento a escala industrial

La mayor parte de los productos que exporta Bangladesh provienen de
plantas establecidas en tierra, principalmente en Chittagong, Khulna y
Coxis Bazar. También se procesa el pescado en los arrastreros, aunque no en
grandes cantidades. Las industrias que realizan el procesamiento, que suman

unas 50, enfrentan actualmente algunos problemas como consecuencia de los
siguientes factores:




- abastecimiento insuficiente de materias primas,

- escasez de barcos equipados con instalaciones de teffigeracién y
contenedores,

- alto costo de los fletes,
- falta de instalaciones de almacenamiento adecuadas en los puertos,
- condiciones crediticias limitadas.

Una interesante posibilidad consistirfa en aprovechar la pesca de
acompafiamiento del camarén para la produccién de picadillo (“minced") y pastas.

Conservacifn en pequefia escala

El método artesanal tfipico de comservacién del pescado, e incluso de los
camarones, tanto en lo que respecta a 1os recursos marinos como a los de aguas
interiores, es el secado al sol.

En general, los problemas de manipulacién son comunes a todas las
explotaciones en pequefla escala e incluyen la falta de infraestructura de
desembarque, la excesiva participacién de intermediarios y las deficiencias
relacionadas con las etapas de distribucién y venta, asi como con las
condiciones sanitarias en general, entre otras cosas.

Se otorga especial atencifn a las actividades relacionadas con el secado
solar. Pc~ lo general, el pescado, ya sea pequefio o grande, se seca sin
haberse salado previamente. El secado completo del pescado pequefio requiere
un perfodo de cinco a seis dfas y el de los pescados més grandes, mis de una
semana. "Hilsa ilisha", que constituye una parte importante de la captura
total, es la Gnica especie de pescado que se conserva mediante el salado
h@medo o seco. Estas costumbres hacen que el pescado no se conserve
adecuadamente. Se estfn realizando esfuerzos para acelerar el proceso de
secado solar utilizando métodos sencillos. Se estd tratando de introducir la
utilizacién de tiendas de polietileno. Los camarones pequefios son ahumados y
secados.

Gracias a los métodos de secado solar se producen cantidades muy
importantes de productos de consumo interno; sin embargo, ocurren muchas
pérdidas debido a la infestacién por larvas de moscas y a otros factores. Por
otra parte, en general no se utilizan envases adecuados para la distribucién
interna. Los canastos de bambG no ofrecen suficiente proteccién. En la
estacién hGmeda, la humedad ambiente es de un 85%, de wodo que el pescado seco
reaosorbe humedad y esto, a su vez, conduce 8 la deteriorizacién e infestacién
por hongos. Los productos también se ven afectados por problemas de oxidaciénm.

Se dispone de infraestructura limitada para la comercializacién interma.
Dada la importancia creciente de las exportaciones, serd necesario elaborar
normas de calidad adecuadas y garantizar su aplicacién.
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B) India 2/

Con una superficie de 3.287.782 knz, la India tiene 746,4 millones de
habitantes (1984), y un crecimiento anual de 2Z, lo que hace que las
necesidades internas de abastecimiento sean enormes y crecientes. Por
ejemplo, si el consumo de pescado por habitante aumenta en 0,5 kg, las
necesidades de abastecimiento adicionales ascienden a casi 400.000 toneladas.

La India tiene un litoral maritimo de unos 7.517 km, una plataforma
con:igental de 452.000 km? y una zona econfmica exclusiva de 2,02 millones
de km<.

Los recursos marinos se pueden dividir en tres estratos, a saber, los que
se encuentran entre 0 y 50 metros de profundidad (recursos costeros),
estimados en 2,3 millones de toneladas, de las cuales se explotan actualmente
1,3 millones; los recursos ubicados entre 50 y 200 metros, estimados en
1,5 millones de toneladas y explotados en forma limitada; por Gltimo, los
recursos de aguas profundas, situados a mfs de 200 metros de profundidad, que
se estiman en 700.000 toneladas, apenas explotadas y representan menos de
un 12 del total de las capturas. El total estimado de recursos potenciales
asciende a unos 4,5 millones de toneladas de las cuales se explota actualmente
un 40Z. Entre las especies afin subexplotadas se cuentan los bagres,
cefal6podos y atunes. Por otra parte, en estudios recientes se ha indicado la
existencia de interesantes concentraciones de camarones y langostas alrededor
de los 100 metros de profundidad. La costa occidental proporciona un 65% de
las capturas, entre las que predominan las sardinas, el Harpodon nehereus
("Bombay duck”), y los camarones peneidos.

En las aguas interiores hay una importante actividad pesquera. Las
750.000 hectireas de estanques y lagunas y los 4,5 millones de hectfreas de
masas de agua, ademfis de unos 75.000 km de rifos y canales, producen anualmente
alrededor de 1 millén de toneladas, y su principal recurso es la carpa (catla,
rohu y mrigal), que tiene gran demanda en el mercado internmo.

En 1984, las capturas marinas se elevaron a 1.809.067 toneladas y las
interiores a 1.031.108, con un total de 2.840.175 toneladas.

EEEIeo

En 1979, la fuerza de trabajo empleada en el sector pesquero de la India
estaba integrada por 1.786.600 habitantes, de los cuales, alrededor de un 252
eran pescadores a jornada completa, y otro 252 pescadores a jormada parcial,
un 52 participaba en actividades de procesamiento, un 202 en la etapa de
comercializacién, y el resto se dedicaba a otras actividades conexas.

Aprovechamiento de los recursos

Entre 1980 y 1984 las capturas totales aumentaron en un 33%; un 492 de
éstas correspondiS§ s la explotacién marina y un 162 a la de sguas interiores y
acuicultura. El recurso mfs interesante desde el punto de vista comercial, el
camarén, fue también el mfs explotado en 1984, con un volumen de
210,000 toneladas, que representaron un 862 de las exportaciones de ese affo.
En 1985, las exportaciones de este producto ascendieron s un 85%.

2/ Informacién extrafds del Informe INFOFISH/ONUDI, noviembre de 1986,
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El mercado interno

Por su nutrida poblacifn, la India constituye un gran mercado para los
productos pesqueros, pese a su bajo consumo per cfpita. Précticamente todas
las capturas de peces se consumen internamente; los camarones, en cambio, se
destinan a la exportacifn.

Dado que no existen canales eficientes de comercializacién y que la
poblacién del interior no estf habituada a consumir pescado marino, um 95 de
dicha pesca se consume en las zonas costeras, donde se encuentra el 50% de la
poblacién. En las zonas urbanas, con un 237 de la poblacién, se consume
un 40 de los productos marinos, especialmente en Calcuta, que representa el
mercado mis importante. Las cadenas de comercializacifn requieren un gran
nimero de intermediarios, con seis etapas de mediaciém para el pescado fresco
y siete para el secado. Segin la forma de comercializacifn, el pescador puede
recibir entre un 952 y un 21,9% del valor pagado por el consumidor. El alza
de los precios, mayor que para otros productos, pone de manifiesto la fuerte
demanda existente.

Del total de la produccién de camarones, s86lo los no peneidos (un 102 del
total) se destinan al mercado interno. Casi toda la comercializacibn esté en
manos privadas.

Las instalaciones de manipulacién, conservaciém y distribucién son aGn
wuy limitadas.

Exportaciones

Como se indicS anteriormente, los camarones congelados representan un 85%
de las exportaciones, aunque existe cierta tendencia a la diversificaciém.
Por ejemplo, los camarones congelados y deshidratados individualmente
constituyen un nuevo e interesante rubro.

Los otros productos miis importantes sou las colas de langostas
congeladas, los cefal6podos congelados, el pescado congelado, el pescado seco,
las ancas de rana congeladas y las aletas de tiburén, entre otros. En el
siguiente cuadro se ilustran los valores correspondientes.

Hanigulacién

Los pequefios botes pesqueros tradicionales, e incluso las embarcaciones
mecanizadas m&s pequeflas no utilizan hielo para ia conservacibénm de la pesca.
Después del desembarque, el pescado y los camarones son clasificados y, si se
destinan a la exportacién, son acopiados por los compradores de la industria y
almacenados en hielo hasta que existe una cantidad suficiente para su
transporte & las flbricas.

Lus barcos, que salen s pescar durante 3 a 6 dfas, tienen depbsitos
aislados con capacidad para 5 a 12 toneladas. Los més grandes, en general
camsroneros arrastreros, estin equipados con sistemas de congelacién y cémaras
frias. La manipulacién a bordo y en la costa se ha mejorado recientemente
gracias a la introduccifn, por el Organismo de Fomento de las Exportaciones de
Productos Marinos, (Marine Products Export Development Authority (MPEDA)) de
hielo y cajas aisladas con miras a difundir el uso de hielo y mejorar los
centros de acopio. Muchas veces, especialmente en la zona meridional, los
intermediarios proporcionan instalaciones rudimentarias. E1 producto se




Patrén de las exportaciones de productos smarinos de la India,

ejercicio econdmico 1981-1982 s 1985-1986
(en toneladas Y mniles de rupias)

Productos 1981-82 1982-83 1983-84 1984-85 1985-86
Camarones congelados Q: 52 180 55 002 54 444 55 198 50 349
v: 2 479 458 3161 517 3 148 081 3 296 954 3 298 187

Ancas de rana congeladas Q: 4 065 1 896 2 428 2 728 1 746
- v: 112 007 47 192 66 836 77 789 74 273
Colas de langosts congeladas Q: 694 749 648 1 082 1 650
v: 51 468 68 551 51 508 78 910 144 528

Filetes de sepia congelados Q: 1 819 2 305 1 526 1 966 5 010
- v: 41 254 62 683 33 7197 50 950 108 045
Calamares congelados Q: 1 387 1 222 2 050 1 663 4 619
v: 17 437 20 079 26 911 30 020 55 193

Pescado fresco y congelado Q: 6 760 12 847 22 573 9 091 10 561
v: 96 193 188 669 290 986 143 980 171 498

Camarones en conserva Q: 82 65 41 29 12
v: 4 168 4 354 2 406 2 049 605

Pescado seco Q: 1 022 2 597 6 492 11 828 8 151
v: 7371 20 978 53 525 99 966 76 139

Camarones secos Q: 55 90 28 80 73
v: 800 731 465 1 075 548

Aletas de tiburén y buches de pescadc Q: 358 156 250 249 231
v: 37 308 19 936 32 714 33 892 31 200

Alme jas congeladas Q: - 510 654 1 033 392
v: - 9 736 8 325 15 871 6 237

Aceite de pescado Q: 402 248 302 469 161
v: 1 630 1 020 2 108 3 925 1 618

Bicho de mar Q: 56 28 79 12 11
v: 2 793 1 896 4 105 1 154 1 219

Carne de cangrejo en conservs Q: 32 57 36 1 -
v: 1 909 3 300 1 759 25 -

Huesos de sepia Q: 3% 14 21 12 7
i v: 548 279 229 183 87

Otros Q: 1 159 389 1119 564 678
v: 5 720 2 692 6 450 7 195 10 621

Total Q: 70 105 78 175 92 691 86 205 83 651
v: 2 860 054 3613613 3730 206 3 842 897 3 979 998

Fuente: Marine Products Export Development Authority (MPEDA), Cochin.




entrega a las plantas de embalaje, donde se congela, y luego se exporta. En
general, las instalaciones para el pelado son precarias y es necesario
mejorarlas.

La mayorfa de los centros de acopio necesita recibir suministros de agua
y disponer de almacenes refrigerados, ademis de mejorar las condiciones
higiénicas. Ninguno de los mercados mayoristas cuenta con facilidades propias
para el almacenamiento.

A menudo, el transporte a las fibricas se realiza en camiones abiertos y
los productos, especialmente el pescado destinado al mercado local, no son
tratados en forma adecuada.

Procesamiento

Existen tres sectores de procesamiento: los de secado, congelado y
enlatado. Hasta 1950, la mayor parte de las capturas que se procesaban se
sometfan al curado. En general, el pescado se utilizaba fresco. Con la
introduccién de las instalaciones de procesamiento y de refrigeracifm, la
situacién cambié en forma dramitica.

Curado. Es el medio de comservacién mé&s popular en el Smbito doméstico,
incluso en zonas remotas, y supone el empleo de métodos tradicionales. Los
principales métodos son:

a. secado al sol sin salar,

b. salado en seco y luego parcialmente secado al sol,

c. salado himedo fuerte, sin secado posterior

d. salmuera al estilo de Ceyldn: salado himec con sal y tamarindo.

Los pescadores realizan el curado en forma individual segin alguno de
estos métodos. Previamente se abre y limpia el pescado y a veces se escama.
La salmuera al estilo de Ceylin se produce sobre todo a base de caballa y se
exporta a Sri Lanka.

Los camarones también se curan en tres modalidades:

a. entero, secado al sol,
b. cocido, secado y pelado,
c. secado rfpido mediante aire caliente y humo.

Congelado. El congelado se realiza con los camarones, langostas, ancas
de rana, cefalSpodos y algunos pescados. Un 367 de la capacidad de congelado
estd concentrada en Kerala y un 202 en Maharashtra. Esta actividad comenzé
por iniciativa oficial; sin embargo, debido al incremento de la demanda
internacional de camarones y gracias a la intervencién de inversionistas
privados, se construyeron plantas de hielo e instalaciones de congelacién y
almacenamiento.

Debido a las exigencias del mercado estadounidense, los procesadores
tuvieron que hacer grandes esfuerzos para mejorar las condiciones sanitarias
de las instalaciones. Por lo general, las cémaras frias son pequefias, de
menos de 50 toneladas., E1 Gobierno es el mayor constructor de cfmaras frias.
En general, las empresas son muy conservadoras en cuanto a las inversiones,
aunque algunas han introducido cierto grado de mecanizacién.
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Enlatado. Existe una importante infraestructura basada en el enlatado de
camarones, lo cual incluye actualmente 64 plantas conserveras con una
capacidad total de produccifm de 238 toneladas/dfa. El enlatado de camarones
es el producto mis importante, seguido de las sardinas, la caballa, el atin,
el cangrejo y otros productos en conserva.

Distribucién de las instalaciones de refrigeracién por Estado, 1980

Fabricacién Almacenamiento
Congelacibn de hielo en frio

Capacidad Capacidad Capacidad

Estado N° (toneladas/dfa) N° (toneladas/dia) N° (toneladas/dfa)
Kerala 117 533,80 56 643,75 141 11 547,85
Karnataka 29 12,84 15 212,00 31 2 612,00
Tamil Nadu 46 180,44 36 334,50 60 5 423,50
Andrah Pradesh 21 85,50 23 254,00 25 2 096,00
Pondicherry - - - - 1 5,00
Lakshadweep - - - - - -
Maharashtra 41 288,30 5 218,00 46 7 336,00
Gujarat 11 - 92,00 9 96,50 23 3 283,00
Goa , 12 45,00 2 19,00 9 560,00
Orissa 14 52,00 5 48,00 15 1 150,00
West Bengal 31 96,25 5 90,00 27 1 929,00
Total 322 1 486,13 156 1 915,75 378 35 942,35

Fuente: Marine Products Export Development Authority (MPEDA),. Cochin.

La mayor dificultad de este sector estriba en el abastecimiento de
envases de buena calidad. Adn se utilizan las tradicionales latas de
hojalata, de diffcil apertura, y cuyo costo de envase asciende a un 331 del
costo total. El enlatado es una actividad alternativa cuando hay excedentes
de pescado fresco y congelado o se registra una baja de su precio. Ademfs de
su alto costo, los requisitos de calidad dificultan una mayor penetracién de
las conservas en el mercado de exportacidm.

Distribucibén y capacidad de las plantas de enlatado y harina

Enlatado Harina de pescado
Capacidad Capacidad

Estado N° (tcneladas/dfa) N° (toneladas/dfa)
Kerala 42 156,49 3 62,50
Karnataka 9 38,00 5 150,00
Tamil Nadu 3 4,50 6 62,00
Andhra Pradesh 1 0,05 - -
Pondicherry - 3,00 - -
Lakshadweep 1 3,00 - -
Maharashtra 3 5,50 6 95,00
Gujarat 1 6,40 12 194,00
Goa 7 33,50 1 12,00
Orissa 1 1,00 - -
West Bengal - - 1 14,00
Total 68 251,44 34 589,50

Fuente; Marine Products Export Development Authority (MPEDA), Cochin.
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Harina de pescado. Existen pocas plantas y ninguna funciona al ritmo de
su capacidad por falta de materia prima. En un principio, estas plantas
aprovechaban el pescado de descarte. Sin embargo, esto ya no es factible
debido al alza comsiderable de los precios.

Quitina. El camarbém squilla, que tiene un gran contenido de quitina, y
las cabezas de los camarones se utilizan para la extraccién de este material
de uso industrial.

Otros. En la India también se fabrican otros productos, aunque no en
gran escala, como, por ejemplo, pastas de pescado, polvos y salsas. También
tienen cierta importancia las aletas y colas de tiburfm, los buches, el aceite
de pescado y de higado de tiburém y la carme de tortuga, entre otros.

Mecanizacibu del procesamiento

La utilizacién de maquinarias para la manipulacién del pescado es
incipiente. Por ejemplo, el lavado en las diferentes etapas se realiza
ranualmente. Por lo general, tampoco estén mecanizados la clasificacifm y el
pelado, cortado y descabezado de pescado como sardinas y caballa.

Se ha desarrollado una mfiquina para separar el misculo y el hueso del
scado que podria servir para obtenmer nuevos productos de tipo picadillo
"minced").

La mayor parte del equipo debe ser importado y estf sujeto a altos
impuestos, aunque a algunas maquinarias se aplican tasas preferenciales. En
general, ne se ha alcanzado un desarrollo tecnolégico proporcional a la
produccién pesquera potencial de la India.

Desarrollo de nuevos productos

Existe una gama importante de posibilidades en esta esfera, siempre y
cuando se logren progresos en la aplicaciém de las f.ecnologfas adecuadas.

a. Camarones con cabeza: requieren una manipulacién 6ptima a fin de
garantizar la mféis alta calidad;

b. Congelado y deshidratado répido de camarbn: existe un cierto
desarrollo de este producto en una sola planta;

c. Calamar: se estd desarrollando el congelado y secado de calamares;
d. Aletas de tiburbm;
e. Mejor aprovechamiento de recursos subutilizados;

f. Gelatina de pescado: se estf produciendo para su exportacién al
Japén,

Control de la calidad

El pafs cuenta con un amplio sistema oficial de control de la calidad,
cuyo fundamento jurfdico se basa en disposiciones promulgadas en 1963. Dicho
control estd a cargo del Ministerio de Comercio, la Institucién Normativa de
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ls India (Indian Standards Institution), el Organiswo de Fomento de las
Exportaciones de Productos Marinos (MPEDA) y el Instituto Cazntral de
Tecnologfa Pesquera (Central Institute of Fisheries Techunology (CIFT)).

Todos los productos pesqueros de exportaciém estfn sujetos a inspeccién
obligatoria. El Organismo Central de Inspeccifn hace hincapié en el control
en las plantas y exige que las instalaciones de producciém cumplan ciertas
condicicues mfnimas contenidas en un "C8digo de précticas” oficial.

A partir de 1981, las industrias pueden optar por tener su propio sistema
de control de la calidad, con sus propios laboratorios de anklisis. A fines
de 1983, 30 plantas se habfan adherido al sistema.

Instituciones de investigaciones y capacitacién

- Instituto Central de Investigaciones sobre Pesquerfas Marinas (Central
Marine Fisheries Research Institute (COCHIM))
Realiza investigaciones biol6gicas y tecnolfgicas y reGne informacién
estad{stica.

= Instituto Central de Investigaciones sobre Pesquerfas de Aguas
Interiores (Central Inland Fisheries Research Institute)

= Instituto Central de Educacién en Materia de Pesquerfas (Central
Institute of Fisheries Education)
Realiza actividades de capacitaciém y promociém en materia de nfuticea,
ingenierfa, exploracién pesquera, oceanograffa y otras esferas.

Administracibén pesquera

En la India existen 6rganos gubernamentales dedicados especfficamente al
sector pesquero, los cuales dependen del Ministerio de Agricultura y se
encargan de la formulacién de reglamentaciones nacionales, programas de
desarrollo, asi como de las cuestiones relativas a puertos pesgueros,
procesamiento y conservacién, educacién y capacitacién, comercializacién e
investigaciones pesqueras, entre otras cosas.

Existe un sistema de cooperativas que se administra a tres niveles, a
saber, la cooperativa propiamente tal, un 6rgano regional y una federacién
nacional. El sistema funciona como una agencia proveedora de créditos,
abastecimiento, asistencia y supervisifbnm.

Problemas y limitaciones del desarrollo

Las pesquerias ofrecen al pafs importantes posibilidades de desarzollo.
No obstante, presentan actualmente las siguientes limitaciones principales:

- Escasa incorporacién de tecnologfa industrial;

= Falta de instalaciones en los lugares de desembarque de la pesca en
pequefia escals;

- Bajo nivel de inversiones del sector privado en la infraestructura de
manipulacién y procesamiento;

= Falta de agua potable y hielo, as{ como de condiciones sanitarias
adecuadas en los lugares de desembarque, centros de acopio y de
distribucién interna;
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Alto nivel de pérdidas posteriores a la captura;
Medios de transporte insuficientes;

Alto costo del equipo importado;

Utilizacifn de envases y contenedores poco apropiados:

Falta de capacitaciém del personal técnico y comercial;

Necesidad de mejorar las condiciones socioeconémicas de los

pescadores.
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Grupo 2

A) Indonesia

Indonesia estf constituida por unas 13.000 islas, con un total de
36.600 km de litoral y una superficie territorial de unos 2 millones
de km2. Las aguas territoriales abarcan 3,1 millones de 2 y la zona
econfmica exclusiva 2,7 millones de m?. La plataforma submarina hasta los
200 metros de profundidad cubre alrededor de 775.000 ku?. Indonesia declaré
la zona econbmica exclusiva en 1980.

En 1984 la poblacién ascendfa a 162,2 millones, con un crecimiento anual
de un 2,12. Dos terceras partes de la poblacibfn estf concentrada en unas
pocas islas, entre las que se cuentan Java, Bali, Madura y Lowmbok.

La actividad pesquera mfs intensa se ubica en las zonas mfs pobladas, y
es bisicamente artesanal o en pequefila escala. En efecto, la pesca artesanal
provee un 382 de la producciém y un 99,82 del empleo en el sector de las
capturas. El sector industrial estf en expansifn aunque sigue dependiendo de
ciertos productos, como el camarfn y el atGn. El sector pesquero en su
conjunto constituye la mayor fuente de empleo, dado que ocupa a 3 millones de
personis. Pese a ello, su contribucién al producto nacional bruto fue de sblo
un 1,66°/. en 1983; esta baja productividad se debe al tipo de explotaciém
artesanal.

Recursos

Aunque las cifras relativas a la cuantificacién de los recuros
disponibles no son muy fiables, el panorama general es similar en la mayoria
de los paises de aguas tropicales, los cuales cuentan con gran nGmero de
especies aunque no en gran concentraciém, a excepcibénm de la sardinella de
Bali, Pese a que se han identificado unas 200 especies, en las estadfisticas
de capturas s6lo figuran 65. En general, los recursos aln no han sido
plenamente explotados, sobre todo en las aguas mis alejadas de la costa, donde
no llegan los pescadores artesanales.

Capacidad potencial y explotacién de los recursos pesqueros
Ode Indonesia en 1983 (en miles de toneladas)

Captura méxima Tasa de
Tipo de pesquerfis sostenible/afio Produccién explotacibm (2)
Pesquer{as marinas 6 625 © 1 682 25,4
- Aguas archipelfigicas 4 510 NA NA
- Zona econémica exclusiva (ZEE) 2 110 NA NA
Pesquerias continentales 1 400 532 38,0
= Acuicultura 700 267 37,9
- Aguas abiertas 700 265 38,1
Total 8 025 2 214 27,6

Fuente: Programs de 10 aflos pars el desarrollo de las pesquerias
marinas, Direccién General de Perquerfas, indonesia.



En el cuadro se incluyen las cifras relativas a los recursos y la
explotacién correspondientes a 1983. En 1984, las capturas sumentaron
ligeramente y se elevaron a 2,252,989 toneladas. En 1982, la tasa de
explotacidén del atén fue de um 22,852 y la del camarfn, de un 68,99Z.

En cuanto a sus aguas interiores, Indonesia tiene unos 13,7 millones de
hectfreas de aguas abiertas, ademfs de 265.000 hectéreas en que se practica la
acuiculcura; actualmente los recursos explotables se estiman en 1,6 millones
de toneladas anuales.

Entre los recursos marinos mfs explotados se cuentan los tGnidos y
pequefios peligicos como la caballa, la sardinella y la anchoa, asf como los
camarones de las especies "tigre" y "banana", entre otros, ademfs de moluscos.

En la pesca marina a escgla industrial, la mayor parte de las empresas
conjuntas establecidas por Indonesia y el Japén se didican a la captura de
atim y camarén.

En cuanto al cultivo en aguas interiores, la produccifén mis cuantiosa
corresponde a carpas, tilapias, bagres y otros.

La produccién de aguas salobres consta principalmente de sabalotes y
tilapia mozambiquefia, adea§s de diversas especies de camarones y cangrejos.

Produccién de camarones, 1983-1985 (en toneladas)

1983 1984 1985
Pesquerfas marinas - 111 384 103 360 108 630
Pesquerfas en aguas interiores abiertas 6 924 7 337 -
Acuicultura (aguas salobres) 27 754 32 093 36 450
Total 146 062 142 790 145 080

Eapleo

En total, unos seis millones de personas participan en la actividad
pesquera. En 1984, alrededor de 3 millones, o un 52 de la fuerza de trabajo
nacional, eran contratados en forma directa. De estos 3 millones, casi la
mitad se ocupa de la pesca marina, un 157 de la pesca en aguas interiores
abiertas y un 407 de la acuicultura. De los acuiculturistas, un 752 trabaja
en agua dulce y el resto en aguas salobres. El nGmero de pescadores sigue
aumentando, y en algunos lugares de mayor acceso ya se observan signos de
sobrepesca. El papel de los nifios y las mujeres varfis segGn la regiém. Sus
actividades consisten principalmente en la recoleccién de organismos marinos
del fondo costero y en la etapa de procesamiento. El procentaje de mujeres en
tods la gama de la actividad pesquera oscila entre un 7,52 y un 10Z.

Disposicifn de las capturas

Con la excepcién de los camarones congelados, el atGn congelado y en
conserva y algunos productos seleccionados, la gran mayoria de las capturas se
consume localmente. El mayor consumo se registra en Java y Bali.
Aproximadamente un 627 del absstecimiento local de proteina animal proviene
del pescado. E1 consumo per cépita varfa de una zons s otra. En Javs es de
6,3 kg/afio, en Irian Jaya asciende a 27,9 kg y en Kalimantan a 41,4 kg. E1l1
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promedio nacional sblo se eleva a 13,5 kg, pero el objetivo del Gobiermo es
alcanzar los 22,5 kg/afio.

Distribucibén de los desembarques de las capturas marinas e interiores

en 1980 (en toneladas: equivalente en pescado entero)

Pesca Pesca en aguas
marina interiores Total
Pescado fresco 657 329 167 707 825 036
Pescado seco/salado 516 142 76 264 592 406
Pescado hervido 83 058 997 84 055
Pescado fermentado 37 426 883 38 309
Pescado ahumado 30 802 6 142 36 944
Otros tipos de
pescado elaborado 9 946 1701 11 647
Congelacibn 47 408 804 48 212
Enlatado 9 196 - 9 196
Harina de pescado 3 503 - 3 503
Total 1 394 810 254 498 1 649 308

Nota: No se dispone de datos sobre la distribucibn de

correspondiente a la acuicultura.

Fuente:

Direccién General de Pesquerfas, Indonesia.

El mercado externo

Z del
total

5
3

la produccién

En aflos recientes, la importancia relativa de las exportaciones de
productos pesqueros ha aumentado en comparaciém con el petrdleo y el gas. No
obstante, en 1984 s6lo un 3,37 de la produccién se destiné a la exportaciénm.
En 1983, los productos marinos representaron un 96 de las exportacionmes.

Exportaciones de productos pesqueros (en toneladas y en délares)

Camarones
AtGn/bonito

1982 1983 1984
Volumen Valor Volumen Valor Volumen Valor Volumen Valor

1985

25 576 181 640 26 166 194 447 28 025
18 788 19 863 20 311 14 776 14 702

Otros productos

de la pesca
marina
Ancas de rana
Aguamala
Galletas de
camarén
Peces
ornamentales
Otros
Total

Fuente:

26 336 9 975 NA NA 8 429
1517 358 31296 8753 2200
2238 4457 4108 8 181 2 556

2 647 5 010 - - -

217 98 196 166 204
12 310 24 788 NA NA 19 579
89 629 249 416 NA NA 75 695

Estadfisticas Pesqueras de Indonesia, 1982.

195 552
10 674

3919
4 122
4 672

190
28 954
248 063

30 980 202 710
17 890 13 770

9 100 4 610
2 800 6 570
1875 272

235 470

21 924 28 600
84 490 259 450




Importaciones de productos pesqueros, 1978-1982 (en toneladas y miles de ddlares EE,.UU,)

Harina de pescado
Pescado en conserva
Agar-agar

Aceites de pescado
Pescado fresco/congelado
Otros

Total

1978 1980 1981 1982
Volumen Valor Volumen Valor Volumen Valor Volumen Valor Volumen Valor
18 948 2 247 27 957 3338 34195 15 997 53 033 33 626 72 008 3R 993

7 528 6 662 2 556 2 105 1 763 2 438 1 120 1 283 1 781 2 646
96 557 62 393 159 848 43 301 262 542
307 247 248 276 195 327 287 2 324 364
31 72 44 107 2 853 666 7 437 1 826 7 670 2 098
189 244 151 497 353 695 1 300 1127 1 285% 901
27 099 10 029 31 Ol8 6 716 39 517 20 971 63 220 38 47% B3 410 45 S44

1
oy



- 47 -

Las importaciones aumentaron a un ritwmo acelerado hasta 1982, pero entre
1982 y 1985, las importaciones de harina disminuyeron dristicamente en un 75Z,
lo que significé que en 1985 el total de las importaciones ascendié a 22,9
millones de dSlares.

El mercado interno

La distribucifn en el mercado interno estf casi totalmente en manos
privadas. Gran cantidad de productos son transportados desde las islas menos
pobladas a los grandes centros de consumo.

La comercializacibn puede dirigirse directameate al consumidor o
realizarse por medio de comerciantes e intermediarios. En Java, a menudo el

pescador se ve obligado a entregar su producciém a un intermediario al que
estd vinculado desde un punto de vista financiero.

La cadena de distribuciém del pescado fresco supone muchas transacciones
antes de llegar al consumidor final. La cadena del pescado seco es mis
directa, pues va de los comercializadores provinciales a los mayoristas
urbanos y los detallistas.

En la figura 1, a continuacién, se ilustra la estructura de
comercializacibn interna.




Figura 1:

Estructura de comercializacién y distribucibn del pescado
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Hanizulacién

En las pequeflas embarcaciones artesanales que realizan casi el 98Z de las
capturas se emplean métodos primitivos y no se utiliza hielo.

El ambiente de las aldeas donde se realizan las actividades relacionadas
con la pesca a lo largo del litoral de las islas hace que sea muy diffcil
proporciorar instalaciones adecuadas, a fin de asegurar la disponibilidad de
agua, locales sanitarios o hielo durante las etapas de manipulacién y
comercializacién. Los productos finales resultan de baja calidad. Un 20X de
las materias primas de alto valor, como los camaromes, presentan signos de
deterioro al llegar a las plantas de procesamiento.

Generalmente, al descargarse, la pesca se coloca en canastos de bambid o
de mimbre. En algunas estaciones de desembarque experimentales se han
introducido recipientes de plistico. A continuacidn, el pescado se vuelve a
empacar en hielo si esti destinado a plant:os de procesamiento o mercados
lejanos. En las zonas rurales se acepta el pescado sin hielo. Se utilizan
camiones y camionetas para el transporte. Entre las ciudades se estén
utilizando cajas aisladas. Entre un 20 y un 302 del pescado descargado o
capturado en zonas remotas se pierde por falta de hielo. El Gobierno esti
tratando de incrementar la produccién de hielo y la utilizaciém de cajas
aisladas.

Las especies de agua dulce se tratan en forma menos cuidadosa que las
marinas, con excepcién de las cultivadas, que son tratadas con esmero.

Procesamiento

El procesamiento para el mercado interno se hace principalmente en
pequefia escala. En 1980 funcionaban en el pais unas 8.000 instalaciones
tradicionales. Estas procesaron 763.000 toneladas de pescado. M&s de un
502 de los pobladores participan en el procesamiento de pescado salado y
secado.

Por su popularidad, bajo precio y fécil mantenimiento y transporte, los
productos més importantes del mercado local son los secados, salados, hervidos
en salmuera y fermentados.

La manipulacién deficiente, el tipo de tecnologfa utilizado, la falta de
higiene y el exceso de calor causan la ripida deterioracién del pescado. A
veces la calidad de la sal también es deficiente.

En el caso del enlatado, se utiliza casi exclusivamente pescado peligico,
especialmente sardinas. Por ello, las enlatadoras operan principalmente en la
zona de Bali.

La produccibn de harina se realiza junto con la de couservas.
Actualmente se estin desarrollando nuevas enlatadoras para la produccién de
atGn en gran escala.

Control de la calidad

Se ha establecidn un programa de control de la calidad tanto para los
productos de exportaciém como los de consumo interno. En dicho sistema
intervienen los organismos encargados de las pesquerfas y el Ministerio de
Salud. Las normas adoptadas establecen requisitos minimos para las plantas de
procesamiento. Se han construido 24 laboratorios en distintas zonas del pafs
a fin de efectuar el control. Los productos de exportacién deben satisfacer
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los requisitos establecidos y obtener un "certificado de calidad para la
exportacién”. Se controla principalmente la calidad de los camarones
congelados, las ancas de rana y el atin, los cuales son sometidos a anflisis
sensoriales y microbiolégicos.

El Gobierno también esti empeflado en mejorar la infraestructura portuaria
y de manipulacién con miras a mejorar la calidad.

Infraestructura de procesamiento a escala industrial

- Plantas de congelacién, hielo y almacenamiento refrigerado:

Los sistemas de congelacidn més utilizados son los de aire frio y placas
de contacto. En 1980 habfa 38 unidades de congelacién con una capacidad
diaria de congelado de 284 toneladas. La mayorfa de las instalaciones se
utilizan para la congelacién de camarones para la exportacién.

En 1980 existfan 365 plantas de hielo con una capacidad total de
7.000 toneladas/dfa, la mayor parte de las cuales estaba concentrada en las
grandes ciudades.

Se dispone de 69 cémaras de almacenamiento en frfo con una capacidad de
145.000 toneladas. En general, estas clmaras pertenecen al sector privado y
se utilizan pars el camarén y el atin.

Fabricas de conservas

En Indonesia existen 18 plantas de enlatado con una capacidad diaria de
unas 198,5 toneladas. En 1982, se procesaron unas 9.844 toneladas de pescado
en estas plantas. El desarrollo de esta industria se ve limitado por la falta
de latas. Se espera resolver este problema mediante la construccién de una
fébrica de latas de propiedad estatal a fin de lograr una produccibén de
130.000 toneladas de latas al afio.

También se enfrentan problemas de abastecimiento de materias primas, dado
que se prefiere exportar el at(n congelado.

Arreglos institucionales

La actividad pesquera en Indonesia estd regida por 8rganos especfficos
que dependen del Ministerio de Agricultura, y se encargan de la reunién de
estadisticas, la concesién de licencias pesqueras, la capacitacién, la
fiscalizacién y la organizacién de los pescadores, adem&s de la labor de
reglamentacién,

La Direccién General de Pesca supervisa los centros de desarrollo y los
puertos pesqueros sobre el terreno. En las provincias existen los llamados
"Servicios Provinciales”.

Las cooperativas desempefian un importante papel en la organizacién de las
actividades.

La estructura institucional oficial incluye centros de investigaciénm y
desarrollo, asf como una Academia de Pesca y cuatro facultades.

Ademfs, se proporciona educar .. - capacitacién por medio de facultades e
institutos que dependen de los gob :: ' provinciales.
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También existen arreglos para la prestacifn de asistencia crediticia a
las distintas asociaciones y cooperativas de pescadores en pequefia escala.
Dicha asistencia puede prestarse en forma directa o indirecta, segin el tipo
de arreglo.

Principales problemas

- Aumentar el abastecimiento en forma proporcional al crecimiento
poblacional;

- Incrementar la productividad;

- Mejorar la calidad de los productos y reducir las pérdidas;

- Mejorar las condiciones de manipulacién mediante la ampliacién de

las instalaciones;

- Mejorar el transporte y la distribuci3n interna;
- Diversificar los productos de exportacién;
- Mejorar el embalaje y las condiciones de almacenamiento de los

productos pesqueros tradicionales.
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B) Tailandia

En 1984, Tailandia tenfa una poblacién de 15,7 millones de habitantes.
Es un pafs tradicionalmente pesquero, en el que un 90X de la producciém
pesquera proviene del medio marino. Con una produccién anual de 2,2 millones
de tomeladas, la actividad pesquera de Tailandia es la quinta m&s importante
de Asia, después de la del Japén, China, la India y la Repidblica de Corea.
Durante el perfodc 1960-1977, esta industria registrd un crecimiento anual
del 15Z.

Aunque en afios recientes han disminuido los desembarque, las
exportaciones continian siendo muy importantes.

Recursos

Recursos marinos

Tailandia tiene un litoral marf{timo de 2.600 km. El potencial total de
recursos marinos extrafbles es de 1,4 millones de toneladas. En el Golfo de
Tailandia dichos recursos se estiman en 910.000 toneladas, de las cuales
770.000 corresponden a demersales y 140,000 a pelégicos. En la zona restante
del Mar de Andaman existen 200.000 toneladas de recursos demersales y
90.000 de peligicos.

Existen unas 850 especies marinas, las m&s importantes de las cuales son
la caballa, la sardina, la anchoa, los tiinidos, el pargo, el mevo, la corvina,
el camarbn, la langosta y el calamar, entre otras.

Recursos de aguas interiores

Los principales rfos suman unos 20.000 km y proporcionan 18.000 kn? de
embalses aptos para la acuicultura. La superficie lacustre total es de unas
300.000 hectéreas.

En Tailandia existen unas 560 especies de agua dulce, especialmente
carpa, gourami, bagre, tilapia y camarén.

Explotacién de los recursos

La produccién total de recursos acufticos de Tailandia aumenté de
213.000 toneladas en 1960 a 2,2 millones en 1977, Posteriormente, hasta 1980,
los desembarques de especies marinas disminuyeron y luego volvieron a
registrar una recuperaciém. La disminucién se debid al alza de los precios
del petrSleo, a la declaracién de la zona econémica exclusiva por parte de los
palses vecinos y posiblemente también a cierta sobrepesca en el Golfo de
Tailandia. La recuperaciém coincide con la reorganizacién del sistema de
licencias internacionales, y el incremento de la produccién de cultivo.

En el cuadro que figura a continuacién se pueden observar las cifras
corresgondientes a afios recientes,




Produccién pesquera por subsector, 1974-1983 (en toneladas)

Acuicultura interior

Pesca Mari- Pesca en aguas Lagunas de Agua dulce
Ano Total marina cultura 1/ interiores  agua salobre 2/ Lagunas Jaulas Acequias Arrozales
1974 1 510 466 1 315 926 33 889 158 876 3/ 1 775 NA NA NA NA
1975 1 555 300 1 303 816 88 254 130 856 2 538 14 770 227 214 14 625
1976 1 699 086 1 389 282 159 987 114 936 2 523 13 292 201 291 18 574
1977 2 189 907 1 934 266 130 101 89 233 3 166 16 051 477 279 16 334
1978 2 099 281 1 849 769 98 101 102 129 9 915 17 695 111 243 21 318
1979 1 946 334 1 812 585 89 914 163 714 10 659 15 653 334 273 13 202
1980 1 792 948 1 581 677 54 458 110 490 11 818 18 394 403 i7n 15 337
1981 1 999 025 1 723 774 87 091 116 558 13 579 28 568 1 005 1 218 17 232
1982 2 120 133 1 860 994 112 735 87 732 12 842 26 527 324 642 18 337
1983 2 255 415 2 002 076 83 828 102 820 14 064 52 627 —=——mmm———————

1/ La produccién de maricultura comprende el berberecho de cultivo, el mejillén verde, la ostra y el
wejillén barbado ("horse mussel").

2/ La produccién de lagunas de agua salobre incluye todas las especies de camarones, ademéis de cangreJo y
peces. Sin embargo, en las estadfsticas correspondientes a los afios 1974-1976 sélo se incluyen especies de
camarones.

3/ 1Incluye la acuicultura de agua dulce.

Fuente: Departamento de Pesquerfas, Tailandia.
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Explotacién de aguas interiores

En 1983, las pesquerfas interiores contribuyeron un 52 al total de la
produccién pesquera nacional. Aunque dicha cifra no parezca indicar una
actividad importante, estas pesquerfas constituyen el sustento de
13.500 familias.

Ese afio la especie mis importante fue la tilapia, que represent$§ un 25%
de las capturas, seguida del "sepat siam" con un 197, el bagre con un 152, la
carpa con un 10,62 y el pez lagarto ("snakehead") con un 10,6Z. Por otra
parte, la acuicultura representa un 8% de la produccién y se realiza en agua
dulce, asf como en aguas salobres. La maricultura es el sector en que se ha
registrado el mayor ritmo Je crecimieato.

Explotacién marina

Hay una intensa explotacifén marina y muchos de los recursos que
representan la base de esta pesquerfa parecen haber entrado en sobrepesca,
dado que los esfuerzos realizados por aumentar las capturas no han logrado
modificar las cifras correspondientes. En 1984, un 652 de las capturas fueron
de especies con valor comercial.

La pesca marina se puede dividir en industrial y en pequefia escala. En
la industrial, arrastreros y cerqueros constituyen la mayorfa de los barcos
disponibles. En la pesca en pequefiz escala el equipo utilizado consta de
trampas de bambi y pequefias redes operadas manualmente. En este caso, la
pesca en pequefla escala produce 86lo unas 500 toneladas al afio. Las capturas
de los arrastreros representan un 50 del total, la de los "purse seiners” un
24,5Z, las de los arrastreros en pareja un 11Z y la de los cerqueros un 4Z.

Utilizaci6én de las capturas

Las cifras muestran que en 1984, la utilizacién aument6 en todos los
sectores de actividad, a excepcibn del salado y el secado. El crecimiento
general fue de un 20X, y en el sector de la conserverfa se registrS un aumento
espectacular, de 4.24]1 toneladas en 1980 a 181.326 en 1984.

En 1984, un 42,87 de los recursos marinos se utilizé para la produccién
de harina de pescado, un 22,42 se consumié§ fresco, un 10,21 congelado, un 9,27
enlatado y un 4,9% salado y secado. El resto fue cocido, ahumado o se emples
en la fabricacién de pasta de camarén u otros productos.

En el cuadro que figura a continuacién se ilustran los valores
correspondientes & la utilizacién de la pesca marina entre 1980 y 1984,




Alo

Consumo
fresco

1980
1981
1982
1983
1984

427 989
505 464

RA
482 115
443 298

Utilizacidn de la pesca marina, por tipo de producto, 1980-1984 (en toneladas)

Secado Cocido Pasta Harina Salsa Pescado
y o de Camarén de de en
Congelado salado ahumado camarén seco pescado pescado conserva Otros Total
123 873 116 320 20 844 15 099 17 497 822 834 75 024 26 818 1 655 1 647 9%3
122 369 126 403 28 015 16 830 52 303 840 974 90 130 41 241 743 1 824 444
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
155 573 271 684 20 581 21 376 75 449 859 958 92 290 116 283 4 677 2 099 986
200 958 79 732 21 579 19 001 97 526 843 446 80 671 181 326 S 482 1 973 019

Nota: Congelado para la exportacién.

Fuente:

Departamento de Pesquerfas, Tailandia.

_9g..
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Casi toda la produccién de agua dulce (un 72,87) se destiné al consumo
fresce y un 12,92 se utilizé para el salado y secado y otros usos como
ahumados, salsas, pastas, harina y fertilizantes.

Comercializacién

Consumo intermo

En Tailandia la mayor parte del pescado se consume fresco. En 1984, el
consumo por habitante fue de 21 kg. En las zonas septentrional y
nororiental, dicho consumo es de 7,8 kg, mientras que en Bangkok se eleva a 35
kg, al igual que en las zonas costeras, donde se encuentra el 561 de la
poblacidun.

Por lo general, la distribucién y la venta estin en manos privadas. Los
vendedores de pescado se dividen en dos grupos: los que estén autorizados por
la organizacién de comercializacién pesquera llamada Fish Market Organization
(FMO), y los no autorizados por dicha organizacién.

Las organizaciones gubernamentales que se ocupan de la comercializacién
del pescado son la FMO antes mencionada, una empresa de almacenamiento
refrigerado, y la Cold Storage Organization (CS0). La FMO supervisa los
desembarque en 12 estaciones donde diariamente se realizan las operaciones de
venta en remates con la participacifn de los intermediarios de :
comercializacién inscritos. La CSO compra pescado para congelarlo y
distribuirlo en las zonas septentrional y nororiental.

EY mercado extermo

La industria pesquera tailandesa es un ejemplo de répido crecimiento
dentro del mundo en desarrollo. En afios recientes ha tenido un progreso
admirable y se cuenta entre los mayores exportadores del mundo. En 1982, las
exportaciones pesqueras representaron un 72 del total nacional.

En el cuadro siguiente figuran las estadfsticas correspondientes al
perfodo 1970-1985:

Total de las exportaciones de productos pesqueros, 1970-1985

Afic Toneladas Aflo Toneladas
1970 44 956 1978 235 386
1971 55 111 1979 277 896
1972 82 381 1980 262 568
1973 104 133 1981 300 036
1974 88 221 1982 295 900
1975 97 994 1983 344 681
1976 133 454 1984 406 990
1977 180 331 1985 466 219

Fuente: Departamento de Pesquerfias, Tailandia.

A continuacién, se ilustra el gran auge que ha cobrado la conserveria.




- 58 -

Exportaciones de pescado y productos pesqueros, 1981-1984
(en toneladas y millones de bath)

1981 1982 1983 1984 )
Cantidad Valor Cantidad Valor Cantidad Valor Cantidad Valor

Camarones ‘

congelados 19 699 2 081 22 647 2 764 20 211 3 165 19 430 2 798
Cefalépodos

congelados 39000 1 248 42 656 1 784 39 301 1 637 42 820 NA
Harina de

pescado 111 042 968 83 074 701 92 751 784 85 490 743
Harina de

crusticeos

y moluscos 20 289 327 20 713 377 NA NA NA NA
Pescado

congelado 49 000 530 53 116 688 S5 375 685 75 250 1 017
Cefalépodos

secos 2 900 450 3 565 607 3 457 630 NA NA
Camarones secos 1 976 180 2 217 216 2 013 197 NA NA
Mariscos en

conserva 40 848 2092 65770 3 186 71 570 3 821 114 460 6 212

Fuente: Ministerio de Comercio y MOAC, Tailandia.
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En afios recientes las conservas han adquirido uma importancia funcamental
gracias a las exportaciones de atin a los Estados Unidos y Europa. También se
exporta pescado fresco, refrigerado y congelado al Jap6n, Malasia y los
Estados Unidos, y sepia refrigerada y congelada al Japén, Italia y Francia.

Las importaciones se triplicaron entre 1981 y 1985. En su mayor parte,
coustan de atién listado para enlatado, el cual se reexporta en esa forma. Lo
mismo puede decirse con respecto a otros importantes productos de pescado,
crustficeos y cefalépodos, que también se reexportan coun mayor valor agregado.

Manipulacibén y procesamiento

La pesca destinada a la explotacifin comercial requiere una manipulacién
adecuada a bordo; sin embargo, la pesca de acompaflamiento, que representa
un 44%, no se couserva en forma apropiada y es generalmente de baja calidad.
En 1983, aproximadamente un 94,6 de la pesca de acompafiamiento se utilizé
para la fabricacibén de harina.

En general, los barcos que se dedican a la pesca peligica son de madera,
tienen entre 12 y 19 metros de longitud y mfs de 20 afios de uso. Las mareas
pueden durar de 10 6§ 12 horas a 4 6 6 dfas. En general, se utiliza hielo en
barras. Otras veces, cuando la pesca va a ser destinada a la fabricacibn de
salsas o al salado-secado, se utiliza sal. Un nimero limitado de barcos mis
grandes cuentan con pequefias bodegas refrigeradas sin ninglin sistema de
drenaje. Por lo general, la cantidad de hielo utilizada es de 1 parte por
cada 3 6 4 de pescado.

Las especies mfis valiosas capturadas por los arrastreros se clasifican y
se colocan en hielo antes del desembarque. Se utilizan cajas de madera, de
plistico o de metal, las cuales, muy & menudo, son poco apropiadas.

En la etapa de la descarga, la manipulacidn deficiente tiene efectos
adversos para la calidad de los productos.

En las estaciones de desembarque, las condiciones no son adecuadas. El
pescado suele lavarse con agua del puerto y se coloca en canastos de bambd.
Las especies de pequefios peligicos de mayor demanda se colocan en canastos o
cajas de madera con hielo v se transportan en camiones aislados o abiertos a
los mercados més importantes c= Tailandia y Malasia.

Las sardinas utilizadas para la conserverfa se cargan a granel, en hielo,

en camiones abiertos y son transportadas a distancias que oscilan entre 200
y 1.000 km.

Existen 19 puertos de desembarque principales, en los que se manipula un
772 del pescado del pafs. Ademéis, existen 13 estaciones de desembarque con
instalaciones a cargo de la FMO.

Procesamiento

Gracias a un conjunto de modernas instalaciones de procesamiento, como
almacenes refrigerados y grandes plantas de conservas, se desarrolla una
intensa actividad de procesamiento y conservacién de pescado en pequefla escala
alrededor de las poblaciones a lo largo de la costa. Los métodos més comunes
son el secado al sol, el salado, la preparacién en salmuera, el ahumado y la
fermentacién. No obstante, la mayor parte de los rubros de exportacién de més
alta calidad son producto de la industria de congelado y enlatado.
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En el siguiente cuadro, relativo a ciertos productos seleccionados, se
indica el nimero de plantas de procesamiento existentes en 1984:

Tipo de planta Total Tipo de planta Total
Astillero 168 Camarones secos 284
F&brica de hielo 155 Calamares secos 865
Almacenamiento en frfo 78 Mejillones secos 776
Pescado en conserva 38 Pescado cocido 138
Salsa de pescado 113 Pescado ahumado 184
Harina de pescado 95 Galleta de pescado y camarén 78
Pasta de camarén 2 860 AlbSndigas de pescado 64
Pescado salado 800 Nam pla 37

Congelado y almacenamiento en frfo

La industria del congelado esti muy desarrollada en Tailandia. Se
utilizan pescados, cefalSpodos y camarones como materia prima. Existen
44 plantas autorizadas para exportar productos congelados. Muchas de estas
empresas cuentan con otras instalaciones para la fabricaciém de hielo, la
manipulacién y la pesca de profundidad. Si bien en muchas plantas se aplican
pricticas adecuadas de procesamiento, control e higiene, es diffcil lograr el
mismo nivel de calidad en los sectores menos desarrollados de la industria.
No es sorprendente encontrar tales desajustes, dado que el ritmo de desarrollo
ha sido sumamente acelerado y que se ha alcanzado gracias a la importacién de
maquinarias y tecnologias.

El problema principal para la’industria del congelado es la calidad y
disponibilidad de materias primas locales. A falta de éstas, la altermativa
parece ser la importacién y el aprovechamiento del valioso producto de la
acuicultura.

Enlatado

Actualmente, la mayor parte de los productos enlatados son de atdn,
caballa, cangrejo, camarones y alimentos para animales domésticos. Otros
rubros de conservas son las almejas, la carne de cangrejo, los camarones,
calamares y cScteles de productos marinos. Las plantas enlatadoras también
producen conservas de legumbres y frutas., Existe una gran tendencia a la
diversificacidén de los productos, as{ como del tamafio de las latas y los tipos
de salsas, segin los mercados.

En 1985, las enlatadoras utilizaron mds de 100.000 toneladas de atdn,
un 352 del cual fue capturado por pescadores tailandeses y el porcentaje
restante de importacién.

Las enlatadoras también se ven afectadas por la falta de materias primas
y la baja calidad de &stas. En muchos casos las etapas iniciales del proceso
siguen realizéndose en condiciones precarias y sin suficiente control.

Harina

La infraestructura industrial para la produccién de harina de pescado ha
aslcanzado dimensiones excesivas. Anualmente se transforman unas
800.000 toneladas de pescado en casi 200.000 toneladas de harina, de las
cuales se exporta un 50%, principalmente a otros paises asifiticos.
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Una caracterfstica singular es la utilizacién de materia prima mixta. En
los demis aspectos, la tecnologfa empleada no ofrece grandes variantes.

El resultado es una harina de bajo contenido proteico (55 a 60%), lo cual
puede atribuirse a una extraccién deficiente del aceite. Por otra parte, su
contenido de arena es muy alto, lo que también explica su gran rendimiento.

Dada la baja calidad resultante de tales factores, este producto no tiene
mucha aceptacibén en Europa o el Japén.

En general, la industria de harina de pescado atraviesa una situacién

diffcil, pero es indispensable al paf{s a fin de aprovechar las grandes
cantidades de pesca de acompafiamiento.

Salsa de pescado "nam pla"

Entre los procesos tradicionales de Tailandia, este producto merece un
lugar especial. Su exportacién aument6 de 1.000 toneladas en 1973 a 7.534
en 1982, y su mercado estf integrado por pobladores asifticos radicados en
otras regiones. Anualmente se utilizan 30.000 toneladas de .pescado para
producir una cantidad similar de "nam pla". La produccién se realiza en
96 plantas autorizadas que presentan caracteristicas de industria doméstica,
algunas de las cuales tienen dimensiones considerables y fabricam un producto
de alta calidad. :

Este producto se presenta como un lfquido de color claro, entre amarillo
Smbar y marrén, sumamente salado y con olor y sabor a queso.

Proceso tradicional de fabricacién de "nam pla"

a) Se lava el pescado en agua de mar;

b) Se mezcla con sal a razén de 1:1/1,5:1;

c) Se prensa a fin de mantener el pescado inmerso;
d) Se deja reposar de 5 a 18 meses;

e) Se extrae el lfquido;

f) Se filtra el lfquido;

g) Se expone al sol hasta que madure;

h) Se embotella.

El Departamento de Asuntos Cientf{ficos de Tailandia ha desarrollado una
técnica para realizar 2n 24 horas este proceso que normalmente requiere de 6 a
12 meses. El equipo empleado en esta labor es muy sencillo. Existen
distintos grados de calidad y el producto se utiliza como condimento.

Este no es sino un ejemplo de las numerosfsimas variantes de productos
fermentados existentes en los palses asiiticos.

Otros productos tradicionales

En 1982 se contaban 5.950 plantas productoras de preparados y conservas
en las que se empleaban métodos tradicionales., En conjunto, estas plantas
utilizan un 13% de la materia prima. Fabrican productos ahumados, salados,
secados, as{ como pastas diversas y albdndigas de pescado. Por lo general,
estos productos se venden en el mercado local.
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Estas actividades desempeflan una funcién social muy importante, aunque a
menudo se realizan en condiciones sanitarias apenas tolerables.

La calidad de los productos secos y salados es muy variada y depende del
contenido graso del pescado. Estos productos suelen empacarse en canastos de
bambd. .

Control de la calidad

En Tailandia no se realiza un control de la calidad y una inspeccibn del
pescado satisfactorios, si se tiene en cuenta la importancia socioeconfmica de
la actividad pesquera.

La legislacibn vigente es confusa e incompleta. Si bien existen varios
organismos nominalmente encargados de estas tareas, en la prictica sélo la
Divisién de Desarrollo de la Tecnologfa Pesquera (Fisheries Technoiogy
Development Division (FTDD)) ejerce cierto control, sin tener una clara
competencia jurfidica vara ello. El control se efectGa en las plantas de
productos congelados y enlatados para la exportacibéu. No se controlan las
condiciones a bordo de los barcos pesqueros, las estaciones de desembarque o
los mercados y plantas que abastecen el mercado intermo. La falta de
abastecimiento de materias primas locales hace que sea muy diffcil aplicar
reglamentaciones con respecto a las capturas y a la aceptacibén de las materias
primas.

Investigaciones y capacitacién

Existe una red de organismos oficiales de investigacién y exploracién
pesqueras, cuya labor consiste en determinar los recursos disponibles y
fomentar el desarrollo ciemtifico y tecnolégico. Los institutos de
investigacibn han recibido apoyo de terceros paises para la ejecucién de sus
programas. Estos institutos realizan peribédicamente cursos de entrenamiento
en diversas esferas.

Ademfs, existe un Departamento para el desarrollo de tecnologfas que se
ocupa particularmente de las técnicas en pequefia escala, aunque también
desempefia una labor en materia de educacién del consumidor, aplicacién de
productos y otras esferas. El personal de este departamento ha desarrollado
dos modelos de secadores mecdnicos, dos de ahumaderos y otras mfiquinas de
procesamiento. Algunas de estas miquinas se han introducido en las plantas
procesadoras, con resultados satisfactorios,

Principales problemas

- Crecimiento excesivo de la industria;
- Sobrepesca de algunas especies importantes;
- Falta de materias primas para la conserverfa, el congelado y la

fabricacién de harina;

- Manipulacién deficiente a bordo, en las estaciones de desembarque y
en los mercados internos;

- Condiciones sanitarias y de manipulacién deficientes en el
procesamiento en pequefia escAala.
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Grupo 3
China 1/

Con 7,05 millones de toneladas de capturas, China ~s el tercer pafs en el
mundo por su produccidn pesquera, segin datos correspondientes a 1985. E1l
pais abarca una amplia gama de latitudes, desde las tropicales hasta las
templadas. Cuenta con un litoral de 18.000 km, adem&s de los 14.200 km de
litoral insular.

Es el pais mis poblado del mundo, con 1.034 millones de habitantes

en 1984, Su crecimiento demogr&fico anual es de un 1,32 y su deusidad
demogré&fica es de 104 habitantes por kmZ,

Los recursos pesqueros y su explotacién

En China, la actividad pesquera incluye las capturas y la acuicultura en
aguas marinas e interiores. Este pais cuenta con cuatro zonas diferenciadas
de pesca marfcima, todas muy ricas, cuya produccibén total ascendié a
4,2 millones de toneladas en 1985. La produccién restante proviene de la
acuicultura, que se desarrolla en sus numerosos rfios y lagos interiores. En
el siguiente cuadro figuran los valores de la produccifn correspondiente al
periodo 1950-1985, en miles de toneladas:

Produccién Aguas marinas Agua dulce
Afio total Pesca Cultivo Pesca Cultivo
1950 912 536 10 300 66
1955 2 518 1 549 107 543 319
1960 3 038 1 749 121 668 500
1965 2 984 1 910 104 456 514
1970 3 185 2 097 184 322 582
1975 4 412 3 068 279 312 753
1980 4 497 2 813 444 338 901
1985 7 052 3 485 712 475 2 379

El total de la produccifn pesquera representa un 1% del producto bruto
agricola. Los incrementos més recientes se deben principalmente al aumento de
la produccién de la acuicultura de agua dulce.

Produccién pesquera, 1984-1985 (miles de toneladas)

1984 1985 1/ Tasa de aumento (%)

Pesquerfas de captura

Aguas marinas 3 305 3 485 5,4

Agua dulce 439 475 8,2
Acuicultura

Aguas interiores 639 712 11,4

Agua dulce 1 810 2 379 31,4

Total 6 193 7 052 13,9

1/ Informe INFOFISH/ONUDI, diciembre de 1986.

1/ Informe INFOFISH/ONUDI, diciembre de 1986.
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Produccién de productos acudticos, por categorfa
(en decenas de miles de tomeladas)

Producto 1983 1982 1983 como I de 1982

Total 545,8 515,5 105,9
I. Productos acufticos de aguas

marinas 361,7 359,4 100, 6
Por origen

l. Produccién natural 307,2 309,9 99,1

2. Cultivo 54,5 49,5 110,1
Por categoria

1. Peces 251,4 257,9 97,5

2, Camarones y cangrejos 49,1 46,9 104,7

3. Mariscos 36,8 31,7 116,1

4. Algas 24,4 22,9 106,6

II. Productos acufiticos de agua

dulce 184,1 156,1 117,9
Por origen

1. Produccifén natural 42,0 36,2 116,0

2. Cultivo 142,1 119,9 118,5
Por categoria

1. Peces 175,9 148,0 118,9

2, Camarones y cangrejos 5,6 5,5 101,8

3. Mariscos 2,6 2,6 100,0
III. De los productos acufiticos

de aguas marinas

1. Corvina grande 3,4 5,9 57,6

2. Corvina pequefia 2,9 3,1 93,5

3. Pez sable 45,2 49,3 91,7

4, Arenque magro y caballa 36,6 28,8 127,1

5. Algas marinas 23,1 21,9 105,5
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La pesca marftima

Este sector incluye la2 captura en alta mar y las cosechas de la
maricultura. China explota una plataforma continental muy rica y
4,73 millones de km? de aguas territoriales. Muchos grandes rfos como el
Yangtse, el rfo Amarillo y el rfo de las Perlas descargan sus nutrientes en el

mar, produciendo condiciones muy favorables que dan origen a la plataforma mis

rica del mundo, en que abundan numerosas especies de peces, moluscos y -
crustéceos.,
La pesca marftima se desarrolla fundamentalmente hasta la isobara de los .

100 metros, donde existe sobreexplotacién. Las especies mfs explotadas son
corvinas, caballas y camarones. Las pesquerfas marinas proporcionan alrededor
de la mitad del abastecimiento total.

Mis de un millén de personas participan en la pesca marina, en la que se
utilizan 109.000 botes motorizados pertenecientes a empresas estatales,
cooperativas y particulares. Aproximadamente un 752 de las embarcaciones son
pequeflos arrastreros.

Maricultura

La maricultura se desarrolla en los estuarios costeros y en distintos
accidentes de la costa, donde las condiciomes son muy favorables. Se realiza
en dos formas: intensiva y semiintensiva, en lagunas de unas 2 hectéreas; y
extensiva, en superficies de aproximadamente 200 hectireas.

El 4rea total de maricultura es de unas 300.000 hectéreas. Este método
es el mis apto para aumentar la produccién de especies de alto valor para el
consumd y la exportacién. Durante el perfodo 1985-1990, se espera obtenmer un
crecimiento anual de un 11,4 a fin de alcanzar 1,2 millones de toneladas
en 1990,

La pesca de agua dulce

En China, la piscicultura data de 2.000 afios y muestra un desarrollo
considerable. Los proyectos se centran en la cria de peces y bivalvos. El
pais cuenta con 20 millones de hectidreas de rfos, lagos, embalses y lagunas,
asi como canales y zonas inundables., Estos recursos distan mucho de estar
plenamente aprovechados.

La produccién de agua dulce estd a cargo de granjas estatales y
colectivas.,

En 1985, las capturas ascendieron a 475.000 toneladas, ane representan
un 6,72 del total nacional. Se obtienen varias especies de carpas, sargos, -
hilsa, esturidén, salmén, anguila, tortugas, cangrejos, camarones y otras
especies,

Unos 43.000 barcos se dedican a la pesca en aguas interiores.

Los cultivos de agua dulce

Se ests promoviendo la cultura de agua dulce con miras a mejorar el
abastecimiento del mercado interno. China es el primer productor a- ‘ial en
esta esfera. En 1985, se cultivé un frea que excedid de 3,4 mille - e
hectireas, incluidos 1,25 millones de hectireas de estanques. La | :duccibn
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super6 los 2,4 millones de toneladas y consistid principalmente de carpas y
tilapias. La mayor parte de la produccién se consume internamente. E1
promedio de productividad anual por hectfrea es de 4,3 toneladas.

Se esti fomentando el aprovechamiento de los arrozales, entre otras
zonas, a fin de incrementar la produccifn mediante la explotacibén extensiva,
que produce un rendimien‘o de 0,8 toneladas anuales por hectérea.

Esta explotacién se caracteriza por la policultura, dado que integra la
agricultura y la pesca de crustfceos (Macrobrachium) y peces, especialmente
carpas. El mayor problema estriva en las enfermedades fcticas, que son
diffciles de controlar. La piscicultura est4 cobrando un caricter de
actividad técnicoprofesional y su desarrollo es cada vez mayor.

Infraestructura pesquera

Existen mis de 700 puertos grandes y pequeflos a lo largo de la
costa, 300 de los cuales cuentan con instalaciones adecuadas, que incluyen
sumianistros de agua y electricidad, almacenamiento en frfo, viviendas,
transportie, ademfs de escuelis y servicios médicos.

La fiota es relativimente moderna. En general, consta de barcos con
cascos de acero, arras.reros en pareja o simples, con una longitud tfpica
de 37-40 metros. Tam ién hay cerqueros mis pequeflos, aunque en general no se
encuentran embarcaciones artesanales, salvo en las procincias meridionales.

Ex.  : una gran produccidén de aparejos y barcos de pesca por cuenta de
fidbricas estatales. Estas fé&bricas emplean a 50.000 trabajadores y prc’:~en
anuaimente 100 barcos arrastreros de casco de acero, as{ como motores,
guinches, redes, entre otras cosas. También prestan servicios de reparacibm y
proporcic.-an equipo de refrigeracibén y de procesamiento.

Desde 1970 se han construido en gran escala arrastreros de 600 caballos
de fuerza y algunos grandes cerqueros de tipo “purse-seiner". Est4 prevista
la construccién de 50 camaroneros en la zona meridional del pafs utilizando
motores y equipo electrénico importado.

Utilizacién de las capturas

Congumo interno

Pese a la gran producciém pesquera de China, su consumo per cipita es
bajo, del orden de 5 kg/afio. Al parecer, existen posibilidades de mejorar
esta cifra gracias a una polftica de crecimiento demogréfico moderado y un
aumento de la acuicultura. Esto es indispensable si han de cumplirse las
metas establecidas por el Gobiermo a fin de modificar la dieta china, basada
principalmente en granos, y fomentar un mayor consumo de pescado, carne,
huevos, leche, frutas y legumbres.

En el marco d2 la economia planificada de China, el mercado no est4
regulado por la oferta y la demanda. El Gobierno planifica y ajusta
peribdicamente el equilibrio comercial., Se proporciona a cada provincia o
municipio en que existan empresas de comercializacibn sus propias
instalaciones e transporte y almacenamiento. El sistema se estd modificando
con miras a lograr una mayor flexibilidad mediante la interaccién de las
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fuerzas del mercado. La cantidad de pescado que puede obtener cada comsumidor
se determina mediante un sistema de tarjetas de abastecimiento. Los mercados
estatales son grandes y modernos y se encargan de distribuir un 80Z del
volumen total de pescado.

El transporte interno es complicado y se realiza principalmente por barco
o tren. Esta es la Gnica forma de acceso a muchas zonas rurales.

En un principio, sélo las cooperativas de abastecimiento y
comercializacién estaban autorizadas a transportar y distribuir el pescado.
Actualmente, los pescadores pueden vender los productos en algunos mercados
libres.

Los precios se rigen con arreglo a dos mecanismos. El pescado que se
vende en cumplimiento de la cuota oficial estd subvencionado en un 33%; el
precio del pescado vendido en forma directa puede fijarse libremente.

Manipulacién, procesamiento y control de la calidad

Manipulacién a bordo y en la costa

La manipulacién a bordo presenta muchas variantes segin el tipo de
embarcacién y de pescado. En general, muchas operaciones no se realizan
cuidadosamente y las condiciones de conservacién y almacenamiento son muy
deficientes si se comparan con las normas vigentes en instalaciomes
industriales modernas. S68lo unos pocos barcos cuentan con bodegas aisladas,
congeladores y otros equipos. Algunos barcos utilizados para el transporte
emplean agua de mar refrigerada. Cuando las especies no tienen mucho valor
comercial, no se las trata como fuentes potenciales de alimento.

Al llegar a la etapa del desembarque, el pescado ya ha perdido una parte
de su calidad original, especialmente en el caso de los pequeflos pelégicos.
Algunas especies de mfs valor se tratan con mayor cuidado y se comservan en
hielo.

El tratamiento a que se somete el pescado de cultivo después de la
cosecha es diferente. En algunas localidades de la zona sudoriental, el
pescado se transporta vivo en tanques a los mercados locales, o incluso se
exporta a Hong Kong. Ocurren pérdidas considerables que pueden oscilar entre
un 20 y un 50Z, debido a condiciones de transporte poco satisfactorias,
especialmente 2n lo que respecta a los sistemas de ventilacién o los toldos de
los vehfculos.

En general, los problemas de calidad se deben a la manipulacién
deficiente, tanto en los barcos como en tierra. Aun cuando la relacién
pescado-hielo es de 1:1, se producen pérdidas en verano debido a demoras.

Muchas plantas no reGnen las condiciones adecuadas porque no fueron
disefladas inicialmente para la manipulacién de pescado. En cambio, en las mis
recientes se utilizan técnicas adecuadas de manipulacién.

Para los productos de exportacién, la empresa nacional de inspeccién de
los productos de importacién y exportacién (China National Import/Export
Commodities Inspection Corporation) emite un certificado de sanidad.
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Tecnologfa de procesamiento

Antes de 1950 se utilizaban procesos sencillos y tradicionales como el
salado, el secado y el ahumado. A partir de ese momento, en cambio, se inicié
el desarrollo de la industria de procesamiento en gran escala.

Actualmente existen 430 ffbricas con més de 50.000 trabajadores en
distintas partes de China. Las 240 instalaciones estatales procesan
anualmente cerca de 2 millones de toneladas de materias primas para la
fabricacién de 1.480.000 toneladas de productos.

Sobre la base del peso, los tipos de productos son los siguientes:

- Congelados 722
- Enlatados 82
- Seco-salados 132
- Cocidos 42

En afios recientes se han promovido otros productos tradicionales como el
de tipo "surimi".

La industria pesquera también proporciona insumos a otras industrias,
como la farmaceGtica, gr&fica y textil, entre otras.

En su conjunto, la industria requiere un mejoramiento de las
instalaciones bisicas, modermizacién y diversificacién. En la fabricacién
local de equipo no se aplican tecnologfas actualizadas. El rendimiento del
trabajo es relativamente bajo, en comparaciém con el de otras regiomes.

Congelado y almacenamiento en frfio

Existen 370 instalaciones de almacenamiento refrigerado de diversos
tamafios, con una capacidad de 250.000 toneladas. La capacidad de congelacién
es de 7,000 toneladas/dfa y la de almacenamiento de hielo, de 190,000
toneladas. Las plantas estfn distribuidas a lo largo de la costa.

La congelacién se reaiiza mediante equipo de contacto o de aire frio y se
producen grandes bloques.

Gracias al mejoramiento de las condiciones de vida, se estén
introduciendo embalajes mis pequeflos. Aln no se utilizan productos congelados
individuales, aunque existe interés en esta tecnolog’a.

Actualmente, la industria frigorifica china se caracteriza por la
disponibilidad de mano de obra y materias primas baratas y la introduccién del
control de la calidad.

Los principales productos son pescados congelados y camarones de origen
marino., La calidad y la produccién se ven afectadas adversamente cuando las
plantas funcionan en el lfmite de su capacidad,

Hasta la fecha apenas se utilizan los bivalvos para fines de congelacisr
y conserva, debido a la falta de tecnologfa e instalaciones apropiadas.

Enlatado

La industria conservera no cuenta con instalaciones modernas ni con un
nGmero suficiente de tipos de productos viables.
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Entre los productos enlatados autorizados por el organismo estadounidense
de fiscalizacién de elementos y firmacos (United States Food and Drug
Administration, USFDA) se incluyen: carpa frita, anchoas fritas, sardinas,
caballas, anguilas de mar, almejas y sepia. Los distintos productos se
utilizan en la preparacibn de platos chinos tipicos, como pescado frito
condimentado, pescado con fermento de soya, entre otros. Se envasan en
frascos de vidrio para el mercado local y se enlatan para la exportacibn. La
mayor parte de las exportaciones estin destinadas a comunidades de origen
chino. Estos productos se caracterizan por su limitada variedad y la calidad
relativamente baja del envasado y la impresifn. Existe interés en modernizar
esta industria, sobre todo en lo que respecta a envases de f&cil apertura.

Secado

Cerca del 502 de la pesca marina se trata mediante el secado o el
secado-salado, incluidos el pescado, los camarones y mejillones, entre otros
productos. Las operaciones se realizan utilizando métodos tradicionales. El
producto recorre largas distancias antes de ser consumido. Si se logra
mejorar la calidad, ser§ porible ampliar el wercado. En las plantas mfs
grandes se utilizan también tiéneles de secado con aire caliente.
Recientemente se han producido y exportado al Japén cantidades importantes de
pez ballesta. El fileteado de este pescado se realiza wmanualmente, aunque en
forma muy higiénica. El producto final es sumamente seco, con un peso de un
82 del peso original.

Otros procesos

Unas 56 fibricas procesan algas para la produccién de alginatos y yodo y
disponen de equipo relativamente adecuado. Sin embargo, las instalaciones son
anticuadas, lo que tiene efectos adversos para la calidad de los productos.

Se produce aceite de hfgado de tiburén para fines wmedicinales, incluidos
los productos en forma de tabletas y cfpsulas. Se cuenta con equipo muy
actualizado para la produccién de clpsulas de aceite de higado de pescado.

También se produce harina, aceite y peptona; ésta se utiliza como medio
de cultivo de bacterias. La harina se produce aprovechando los residuos de
otros procesos y de la pesca de acompafiamiento y el producto final es de baja
calidad.

gsganizacién de la industria

En Gltima instancia el sector pesquero depende del Ministurio de
Agricultura, Ganaderfa y Pesquerfas (Ministry of Agriculture, Animal Husbandry
and Fisheries (MAAF)), la Oficina de Productos Acufticos (Bureau of Acuatic
Products (BAP)), y la Oficina de Ordenamiento de las Pesquerfas y Supervisiénm
de Puertos Pesqueros (Bureau of Fisheries Management and Fishing Port
Superintendence (BFM)).

La Oficina de Productos Acufiticos se ocupa del desarrollo A2 las
actividades pesqueras, mientras que la Oficina de Ordenamiento de las
Pesquerfas se encarga de la administracién y regulacién., Ademés, existen
organismos especiales y 6rganos o empresas de distribucién y comercializacién.

Investigaciones y capacitacién

Actualmente el Gobierno otorga gran importancia a la capacitacién a
distintos niveles. En 15 localidades existen instituciones de capacitacién,
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que ofrecen cursos de alto nivel a mfs de 6.000 estudiantes. Se iamparte
capacitacién en materia de pesca marina, recursos, acuicultura, refrigeracién,
economfa, organizacién comstruccifn y reparacidén de embarcaciones, tecnologfia
de procesamiento, electrfmnica, entre otras esferas.

Existen también 16 escuelas de nivel intermedio con 5.000 estudiantes,
ademfis de cursos de capacitacién de corta duracién organizados coujuntamente
por las escuelas y las empresas.

Se cuenta con mfs de 100 institutos de investigacién y unas 1.000
estaciones tecnolbgicas, que realizan investigaciomes biolégicas y pesqueras,
as{ como tecnolbégicas. Estos institutos tienen por objeto introducir nuevas
tecnologias de procesamiento y desarrollar una amplia gama de productos,
haciendo hincapié en el aspecto tecnolégico, con miras a lograr un aejor
aprovechamiento de los recursos.

Conclusiones
- Teniendo en cuenta la disponibilidad de recursos marinos y continentales
aln inexplotados, en 1979 el Gobierno emprendié una politica de

desarrollo pesquero.

- Quedan por resolver muchos problemas en las esferas de la manipulacién a
bordo, el transporte y el procesamiento.

- Se reconoce la falta de tecnologfa y equipo para el procesamiento
adecuado de los productos.

= Se carece de canales apropiados de distribucién interna para fomentar el
consumo de pescado en algunas zonas.

- Dado que el consumo de pescado per cfpita es bajo, es necesario modificar
y diversificar la dieta.

- Existen posibilidades de aprovechar especies subutilizadas y de agregar
mis valor y calidad a muchos productos.

- Es necesario desarrollar contenedores y cajas adecuados para el
transporte de productos intermedios, as{ como envases para los productos
finales,

Principales problemas

- Las preferencias de los consumidores se limitan a los productos
tradicionales, lo que impide la rfpida introduccibn y difusifn de
otros recursos.

- Es necesario adaptar y modernizar la infraestructura de manipulacién
y procesamiento.

- La distribucién se ve entorpecida por la falta de medios eficientes
de transporte.

- La importacién de tecnologfas no va a la par de las necesidades y el
desarrollo local de técnicas de procesamiento es insuficiente.
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(en decenas de miles de toneladas)

Produccién de productos acufiticos, 1949-85

Aguas marinas Agua dulce
Productos Total Produccién Total Produccién
Aflo acuiticos parcial natural Cultivo parcial natural Cultivo
1949 45 - - - - - -
1950 91 55 54 1 36 30 6
1951 133 81 78 3 52 40 12
1952 167 106 100 6 61 47 14
1953 190 122 115 7 68 50 18
1954 229 139 130 9 90 62 28
1955 252 166 155 11 86 54 32
1956 265 171 164 7 94 60 34
1957 312 194 182 12 118 61 57
1958 281 171 162 9 110 55 - 55
1959 309 186 175 11 123 63 60
1960 304 187 175 12 117 67 S0
1961 231 143 134 9 88 53 35
1962 228 150 1541 9 78 47 31
1963 261 176 167 9 85 49 36
1964 280 188 180 8 92 52 40
1965 298 201 191 10 97 46 51
1966 310 218 206 12 92 40 52
1967 305 219 205 14 86 36 50
1968 271 192 178 14 79 30 49
1969 290 205 189 16 85 32 55
1970 318 228 210 18 90 32 58
1971 350 256 233 23 9% 32 62
1972 384 291 266 25 93 31 62
1973 393 291 269 22 102 36 66
19746 428 325 300 25 103 32 71
1975 441 335 307 28 106 31 75
1976 448 3542 312 30 106 32 74
1977 470 362 320 42 108 31 77
1978 466 360 315 45 106 30 76
1979 431 319 277 42 112 30 82
1980 450 326 281 45 124 34 90
1981 461 323 277 486 138 36 102
1982 516 360 310 50 156 36 120
1983 546 362 307 55 184 42 142
1984 620 395 331 64 225 44 181
1985 420 349 71 286 48 238




-73 -

AMERICA LATINA Y EL CARIBE

Introduccibn

Dentro de los pafses en desarrollo examinados en el presente informe, el
conjunto de pafses de América Latina y el Caribe ofrece caracteristicas muy
particulares, con una gran heterogeneidad de situaciones y niveles
socioeconfmicos muy diferenciados de un pafs a otro y hasta dentro de un mismo
pais, como es el caso del Brasil.

En cuanto a las costumbres alimentarias en particular, la composicién de
la dieta es muy diversa en los distintos pafses. El consumo de pescadc en
esta regifn es el més bajo de los tres grupos de pafses en desarrollo que se
examinan, En cuanto al nimero de caiorfas ingeridas, la Argentina esti entre
los pafses de mayor consumo diario del mundo, con mis de 3.200 calorfas, en
contraste con Haitf{, que registra menos de 2,000 calorifas/dia y se ubica entre
los pafses con mayor deficiencia en esta esfera. Al agrupar los pafses de la
regibén segin este criterio, se obtieme la siguiente clasificacién:

M&s de 3.200 calorfas: Argentina 1/

De 2.801 a 3.200 calorias: México, Paraguay, Uruguay

De 2.401 a 2.800 calorfas: Brasil, V>nezuela, Colombia, Chile,
Suriname, Guayana Francesa, Belice,
Costa Rica, Cuba, Jamaica y otras
islas del Caribe

De 2,000 a 2.400 calorias: Guatemala, Honduras, El1 Salvador,
Nicaragua, Panami, Ecuador, Perdq,
Bolivia, Repfiblica Dominicana

Menos de 2.000 calorfas: Hait1

A fin de proporcionar un anflisis conceptual mds claro, trataremos de dar
una definicién de cada uno de los pafises examinados desde el punto de vista de
la actividad pesquera.

Este enfoque puede resultar mis acertado que proceder a una observacisn
detallada de los datos estadisticos, los cuales por lo general son incompletos
e incluso, a menudo, no muy fiables debido a la falta de fiscalizacifn de la
actividad y el caricter poco sistemético de la reunién de la informacién.

En 1983, América Latina contribuy$ un 11,87 a la produccién pesquera
mundial y un 14,12 en 1984, Por otra parte, en el perfodo 1983-1984 la
pesquer{a regional aumenté, en términos relativos, en un 25,5%, mientras que
el promedio mundial sélo ascendié a un 5% 2/.

Independientemente de las evaluaciones puramente cuantitativas, cabe
tener en cuenta asimismo otros aspectos de gran importancia que contribuyen a
caracterizar la actividad pesquera de cada pafs y de la regifn en su conjunto.

1/ Fuente: FAO, 1979-1981.

2/ Fuente: Organizacién Latinoamericana de Desarrollo Pesquero
(OLDEPESCA) .
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Por ejemplo, el Japbn es el primer pafis pesquero del mundo con una
produccién pesquera de 10 millounes de toneladas anuales, pero hay que tener en
cuenta, ademfs, que su poblacifmn registra el mayor consumo de pescado per
cfpita y que la pesca se destina directamente a la alimentacién humana.

En cambio, la Unibn Soviética, que ocupa el segundo lugar, destina gran
parte de sus capturas a la alimentacién de los animales de granja.

El pafs que ocupa el tercer lugar muestra un panorama muy distinto. Se
trata de China, donde gran parte de la produccién provienme de cultivos en
aguas interiores y se consume totalmente en el mercado interno.

Segin este tipo de anflisis, y teniendo en cuenta los diversos elementos
pertinentes, podemos decir que, debido a la cuantiosa produccién de harina de
pescado de Chile y el Peri, la regifén de América Latina registra cifras de
capturas desproporcionadas en relacifm con el consumo de su poblaciémn. Es
decir que, aunque en términos de produccién la regién parezca tener una
posicién preponderante, la pesca no es una actividad tradicional, arraigada en
la cultura de sus pueblos.

Se puede examinar también el consumo de pescado si se estudian las cifras
de suministro diario de los distintos tipos de alimentos en diversas regieones
del mundo.

En América Latina, las protefnas derivadas del pescado tienen una
participacién en la dieta de un 3,887, lo que representa un valor
relativamente bajo si se compara con el de otras regiones tradicionalmente
consumidoras de pescado. En términos de calorfas, la cifra del 0,577 es la
segunda mis baja de las regiones examinadas, después de Africa.

En consecuencia, la importancia de la actividad pesquera en América
Latina se debe mis bien a la preponderancia econémica relativa que tiene en
ciertos pafses, y no al consumo de productos pesqueros por la poblacidm.

En los pafses de la zona del Caribe se observa un patrém en cierto modo
opuesto, dado que muchos paises muestran resultados negativos en la balanza
comercial pesquera, aunque el consumo per cépita es del mismo orden.

Por otra parte, en la medida en que el producto de la explotaciémn
pesquera se destina a la exportacién, las actividades conexas se realizan a
escala industrial y con buen nivel tecnolégico; en cambio, cuando se trata de
productos para el consumo interno exclusivamente, las ope:-aciones suelen ser
de caricter rudimientario y artesanal.

Cabe destacar la importancia social del sector pesquero artesanal dada la
gran cantidad de mano de obra que participa directamente en &l en Chile, el
PerG, Colombia, y el Brasil, asf como por el hecho de que estas actividades se
realizan en zonas que carecen de otras fuentes de trabajo.

La situacibn de la regi6n de América Latina y el Caribe en lo que
respecta a la produccifén y el consumo de pescado y otros recursos bioaculticos
debe interpretarse en el marco de las condiciones econfmicas y sociales de sus
pueblos, que suman casi 400 willones de habitantes y teniendo en cuenta los
cambios producidos en la composicién de la produccién, as{ cowo el grado de
progreso tecnolégico alcanzado.
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El mejoramiento de los sistemas de produccibn no es lo Gnico que debe
considerarse un adelanto tecnolégico, sino también todo avance hacia el logro
de la autosuficiencia tecnolégica nacional o regional. Estos adelantos hacen
posible la utilizacién de "tecnologfas apropiadas" con miras a armonizar el
aumento de la produccién con la fabricacién de alimentos que respondan a los
h&bitos de consumo locales, asf como a las posibilidades adquisitivas de la
poblacibum.

Sin embargo, en este conjunto de pafses, el comiin denominador en afios
recientes ha sido el desarrollo de la pesca a escala industrial para la
exportacién, lo que, en algunos casos, ha reducido en perjuicio del
abastecimiento interno. En efecto, si bien actualmente la regibn produce y
exporta productos pesqueros de alto valor comercial tales como tinidos,
camarones, langostinos, langostas, conchas de abanico, entre otros, los cuales
representan los rubros miis rentables, también es de suma prioridad aprovechar
la produccifn pesquera para satisfacer las necesidades de los sectores de
ingresos medios y bajos mediante la fabricacifm de alimentos para el consumo
humano, utilizando especies con bajo costo de captura que actualmente se
destinan a la alimentacifn animal y al procesamiento de productos salados,
seco-salados y de otro tipo.

No obstante, la situacién econémica de los paises exige, al mismo tiempo,
el mejoramiento sostenido de los resultados de la balanza comercial de
productos pesqueros, asi como del rendimiento econfmico general, sobre todo en
los pafses en que el consumo de pescado representa una carga para la economfa
nacional,

En algunos casos, el auge econémico logrado como consecuencia del
crecimiento de la produccién pesquera no alcanza la magnitud deseada, dado que
se debe a la actividad de flotas trasnacionales que operan con arreglo a
diversos couvenios o acuerdos. Si bien dicha actividad se traduce en mayores
ingresos por concepto de exportacién, no entrafla el efecto multiplicador y la
produccién de empleos que generan l.s industrias nacionales.

Si se examinan r§pidamente los componentes de la produccién, el panorama
es alentador, dado que la fabricacién de productos procesados aument$ a un
promedio anual de un 62 durante el perfodo 1980-1984. Sin embargo, lo que es
més importante es la disminucién del componente de harina de pescado en la
produccién total.

En afios recientes, se destacan los esfuerzos realizados por Cuba, México
y el PertG con miras a hallar alternativas de prcduccibén para fomentar la
fabricacién de productos que puedan contribuir en mayor medida al consumo
humano directo.

Descripcién de las caracterfsticas de la actividad pesquera en algunos pafses
de la regibén de América Latina y el Caribe

A fin de ilustrar algunas situaciones particulares de esta regién, se han
seleccionado varios paises que se examinarin por separado a continuacién,
aunque sin entrar en mucho detalle, en aras de la brevedad del informe. Se
tratard de hacer hincapié en los aspectos generales que contribuyen a la
importancia del sector pesquero y en las caracterfisticas de la infraestructura
de procesamiento y el tipo de productos y de consumo que predominan en cada
pa{s. Por lo tanto, se dejarén de lado la problemftica de los recursos, su
cuantificacién, los medios y formas de captura, los caladeros y las especies
-cuestiones que se tratan en otro informe~ para examinar los aspectos
tecnolégicos del procesamiento, as{ como sus problemas y limitaciones.
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Criterio para la seleccibén de los paises

Los paises de la regibén se clasificaron segin el tipo de actividad
pesquera que mis lo caracteriza, ya sea en de pequefla escala o industrial,
teniendo en cuenta asimismo su volumen de produccibm.

Se distinguen los siguientes grupos: -

1. Grandes productores de harina de pescado:

- Chile Pafs seleccionado: Chile
- Peri
- Ecuador

2. Exportadores de productos de alto valor:

- Ecuador Pafs seleccionado: Ecuador

- México (Por ser, adem#s, un gran productor de

- Argentina camarones de cultivo, lo que lo coloca en
- Uruguay este grupo en calidad de exportador)

3. Exportadores de pescado blanco:

- Argentina Pals seleccionado: Argentina
- Uruguay

4, Pafses con importantes pesquerfas continentales en pequefla escala:

- Colombia Pais seleccionado: Colombia
- Brasil
- Otros

5. Pafses de la zona del Caribe con escasos recursos y desarrollo limitado:

- RepGblica Dominicana Pafs seleccionado: Repfiblica Dominicana
- Haict '

- Jamaica

- El Salvador

- Costa Rica

- Otros
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Argentina

Introduccibn

La evolucién de la actividad pesquera en la Argentina ha cumplido tres

etapas una vez que la explotacién comenz6§ a realizarse en mayor escala.

La

primera se centr6 en la salazén de anchofta con métodos artesanales para la

produccién de la tipica anchoa salada,
cantidades importantes. En el decenio
actividad m&s netamente industrial del
basa en la misma "engraulis anchoita",
"sardina argentina". Simultineamente,

que llegé a exportarse a Europa en

de 1950 pasé a primer plano la
enlatado, cuyo producto principal se
que se utiliza para preparar la llamada
entre los decenios de 1940 y 1950, se

desarrolld la industria de harina de pescado sobre la base de s§balo extrafdo

del rfo Paran§.

A mediados del decenio de 1960 comienza a desarrollarse el

congelado, que constituye la base actual de las exportaciones, las cuales
excedieron de 200 millones de d6lares EE.UU. en 1979.

Datos generales
- Superficie continental 2.779.741 km?
- Plataforma continental 1.000.000 km? aproximadamente
- Litoral marftimo 4.000 km aproximadamente
- Poblacién 30.096.918
- Suministro de pescado/habitante 3,6 kg/afio
- Capturas (1985) 407.000 toneladas
- Empleo estimado - sector primario 4.000 personas
- Empleo estimado - sector secundario 10.000 personas

Caracterizaci6én de la actividad pesquera argentina

La Argentina es un Estado ribereflo con recursos pesqueros de gran
accesibilidad, en cantidades que justifican la existencia de una gran
infraestructura de extraccién y procesamiento y en concentraciones que hacen
viable la operacibén desde el punto de vista econémico, es decir, de la
relacién produccién/tonelaje bruto registrado.

Las especies principales -excluida la anchoita- cuentan normalmente con
una buena demanda en el mercado externo, lo que sumado al escaso interés del
consumidor argentino en estos productos, ha provocado una actitud

eminentemente exportadora.

En este sentido, la Argentina presenta uno de los

fndices m&s bajos de consumo interno/exportacibén, con valores de 0,25, y con
una cifra global estable de consumo interno del orden de las 100.000 toneladas

de capturas/afio.

Un detalle muy interesante es el gran dinamismo y velocidad de
recuperacién que siempre ha mostrado esta industria, as{ como el
extraordinario efecto multiplicador que produce en las regiones donde se
ubican las mayores concentraciones fabriles.

La Argentina es un exportador de productos pesqueros "congelados", debido
a las caracter{sticas propias de las especies disponibles mis importantes y a
la demanda internacional de tales productos.

En contraste con los pafses que han agotado sus recursos ribereflos y que
cuentan con flotas y mano de obra inactivas, la Argentina debe hacer frente a
presiones internacionales para que el Estado celebre convenios a fin de
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permitir la captura de los supuestos "excecentes" por flotas extranjeras. No
obstante, siempre y cuando se asegure la modernizacibén de la flota, la
estructura de la industria nacional permite el pleno aprovechamiento de los
recursos, los cuales cueuntan con un mercado seguro.

El tipo de explotacibn es eminentemente industrial, aunque las empresas
no suelen ser muy grandes. La tecnologfa utilizada y las condiciomes
sanitarias son adecuadas, y se cuenta con una produccién nacional de barcos,
aparejos de pesca, maquinarias para la industria y otros productos conexos.
Las importaciones se limitan a ciertos instrumentos electrénicos para la
navegacién y motores de barcos; en cambio, se exportan plantas precesadoras
1lave en mano, as{ como numerosas instal:z:iones de refrigeracién y maquinarias
de procesamiento.

Las capturas se realizan a bordo de 322 embarcaciones costeras de
madera (10-25 m), 122 arrastreros de altura cercana (25-55 m) y 42 arrastreros
congeladores y barcos fibrica . Si bien la flota es suficientemente amplia,
tiene una edad promedio de 20 afios.

Hasta 1980, los principales productos fueron los filetes de merluza
(hibbsi) congelados, diversas especies demersales congeladas enteras y calamar
congelado entero. En afios recientes ha aumentado dramiticamente la captura,
congelacibén y exportacién de camarones capturados en las costas patagbunicas,
los cuales llegaron a representar una tercera parte del valor de las
exportaciones.

En general, la capacidad de procesamiento industrial no se utiliza
plenamente. Durante el perfodo 1978-1984 la industria del enfriado y
congelado funcioné a un ritmo que oscild entre un 30 y un 452 de su capacidad.

En el perfodo 1981-1984, el sector de la conserverfa utilizé entre
un 40 y un 502 de la capacidad instalada y la industria de salazén hGmeda
oper$ a un 20-252 de su capacidad potencial.

El abastecimiento de la industria harinera es muy limitado, dado que
consta finicamente de los residuos de los dem&s procesos o de pescado sin
ningdn valor, el cual constituye un porcentaje muy bajo de las capturas.

La calidad de los productos refleja las exigencias del mercado
internacional, especialmente de los Estados Unidos, Europa y el Jap6én. Se
aplican procedimientos oficiales de control de la sanidad y la calidad de los
productos de exportacién, y todos los productos estén sujetos a inspeccién
sanitaria. Adem#s existen normas nacionales a la par de los requisitos
internacionales.

Si bien el Estado no participa en la actividad productiva, cuenta con un
organismo de regulacién del sector pesquero, la Subsecretarfa de Pesca, la
cual otorga los "permisos de pesca" a los particulares, determina la cuantfia
de los recursos y establece la politica pesquera.

Principales limitaciones

- Sector pesquero excesivamelnte dependiente de un mercado externo muy
variable y sumamente sensible a los cambios de polfitica econémica;
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Falta de continuidad y claridad de la polftica sectorial, la cual
esti a merced de los cambios de Gobiermo;

La flota pesquera es anticuada, lo que hace que su capacidad
operativa y extractiva se vea muy disminuida y los costos de las
materias primas resulten demasiado altos;

Alta incidencia del costo del transporte en las exportaciones a los
principales mercados; necesidad de una mayor integraciém regional;

Alto costo del material de embalaje, especialmente de los envases
para la conserveria;

Necesidad de renovacién tecnolégica de la conserverfa y adopcién de
envases mis modermos;

Alto costo de la pesca demersal y peligica, lo que exige la
importacién de materias primas para la comnserverfa; problemas
relacionados con la competitividad de los congelados en el mercado
externo.
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ARGENTINA - RESUMEN DE DATOS ESTADISTICOS

-
RECURSQS COSTEROS Y DEMERSALES
{en toneladas)
CAPTURA ARGENTINA CAPTURA DEL
ESPECIES c.ms. 1979 1984 URUGUAY -R3—  AUTQRES
a) norte del 48'4' S
Merluza 380493 J370.859.7 1749448 79700 Veraray y Otero A1S
Catanar 1R6.609 23.5789 284669 3600 8rzzretal S
Langostino 18.000° 41 186188 Estimano
Ot 33 de drura 56.990 19.156.6 15.862.2 700 8ezziet 3. \S
Orras costeras 115021 J2.1498 27605.2 3#600 ~Qtero e Ibaiez, 115
] . ‘ Qrero et 2l 1952
Al sur det 48 S
[Sector Isias Matvinas) 446.000 33524 1.290 ¢ QOrero et 3t . 1953
De bajo rendimienro
sconamico 179.040 3.1942 24433 Orero prai 1932
0!!0!‘010.! s/d 11.580.¢ 1.702.7 200 S avamar
Otras maritcos Jd 43132 3.623.3 Swn avanuar
TOTAL 1379047 £28.199.3 2745376 128.800
(7Y La nstimaciin e ia Ca0tUrs madima ge 1ANQOStING 58 DIta en 10% G3LOS 19 135 c.wtv-uc gqe =zts
mescloan 1983V 1984/ Fuenta: INIDEP,recopilacién

CUADRO

EXPORTACIONES (on miles de dbirres!

TIPO OE v
PRODUCTO 1978 1979 1980 1981 1982 1983 1984
EXPORTADO

CONGE- .

LADOS 140.713,2 194,659,686 122.961.3 123.012,6 173.555]) 160.440,7 141.070.4
Enteros

vy= &G 37.480.1 £9.1220 48.8258 €68.63%1 77.731,3 $3.229.5 245797
Flet $9.73%5.7 82.775)7 644620 3J36.8070 48.0J08 32.3909 19.6%293
Colomer 42.283,1 063.95148 7.390,3 6.796,4 22.03),7 15.182.7 143828
Otras formaes 1.6670 2.105.4 1.849.8
Loengostinos 1.214,3 2479 2.497,2 11.744,1 2408865 614242 806056
ENFAIADO 8.740.8 10.651V.)) 9.189.7 $.379.% 41912 2.203.2 2.J03.0
Vie sdree 2.701.2 2.849.7 2.433.4 2.7640 2.44)9 2.046.0 1.583.7
Plen bevsrido 8.0)9.6 7.0430 6.7%6,3 2.601.9 1.7317.4 157.2 719 4
V.. terrenre 11,2 10.4

OTROS 9.621.68 $.4400 10.82993 6.022,8 7.149.3 6.650.6 $.735.0
Seledo - tecO

o seimyers, ore., 2.113 6 3.193.1 48718 3.237.0 4.133.3 4.430.2 4,034 5
Conmrve 2.511.5 2.693, 2.7719,4 1.279. 1.300,% 9774 1.0819
Alges v

Suboroducps 2,436, 1.956,1 J.172,3 1.421.,0 1.051,) $92.4 3s8.?
Herine 2.404,1 $23.8 304, 6430 572.4 2%2.9
Arglte 14,9 74,2 2.0

¢ qroe 45,2 0.9 70.2

ToTAL 159.075.8 211.791,3 142.906.3)34.414,3 184896, 177.2945 155,780

e ——————

Fuente: Subsecretarifia de “2sca.
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CUADRG cuaono
PLANTAS POR RUSRO DE PROCESO CAPACIDADES OE PROOUCCION EXPRESADAS
EN TONELAOAS DE MATERIA PRIMA
CANTIOAD
RUBRO
- REGION RAEGION CAPACIOADES DE CAPTURA
BONAE. PATA- TOTAL PRODUCCION MAXIMA
RENSE. GONICA RUBROS EXPRESADAS EN SOSTENIBLE
TONELADAS DE
- Processco MATERIA PRIMA
v fletesdo 56 ¢ 72
Congetedo Pracrsado v tiletsado
¥ conmevec. . Congelado v conservacidn de cong. 995.000 (awal) 742.298
ae cong. - - 0 .
S ieroese Filetsado v congeisdo
v congetedo (> ] n ne Selado wco (meriuzs) 14.000 {onusai}
Seledo 40 [ X
::::::- 23 3 2 Salado wco (pez dngel, cazdnl 2000  f{temp.) 11.709
scelta  } -
Arumeds s H ' $41200 Pumedo Lenchoital 15916  (wmo.) 451.23¢
Seco i 1 3 Conwrves lanchaitsl 12.728 {temp.)
Otros ' ' ? Conservas {cabails) 65000 (wmro.) ?
FUENTE Conerva (vante) 18.000  (remo.) !
Reevemniento INIDEP. 1982 (Bertoforti er ) 179.040
o/., 1987). ctusiizedo de ecusrde con los . ’ .
Ge10r det Servicie Nacions de Senwar Harma 556.000  f(anuail 330.000 R
Arimel (SENASA) Osl totel g~ glentes o« "
is sevird ol sorvicio de SENASA ¢ 24 30
rante 1984, 1§ Oroceseron cael exciuwes FUENTE: INIOEP, Temo. = wmooreds A = Resgues
ments 1angostina,

PRODUCTOS PESQUEROS ELABORADCS
{en miles de toneisdes)

PROOUCTOS 1978 1979 1980 1981 1982 1981
Frescos o retrgeradas 90.4 9.6 841 173 184 10.7
Cungeiados 1787 2154 132,2 129.8 218.2 1926
Conmrvas 16.7 18.8 144 151 132 13,6 Fuente
$ecos, taedos, aic. 6.0 .7 57 6! 52 s.1 §.5.P.
Harne 20.2 B 82 220 210 17.0

Acuste 1.0 1.0 1.0 1,0 1.0 1.0
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CAPTURAS - EXPORTACIONES - IMPORTACIONES - BALANZA COMERCIAL - 1967/1984

| [ EXPORTACIONES IMPORTACIONES —
Atos CAPTERA - . - SALDO
(tn) rﬁm:gESA (cn) l ";§§S miles USS
1967 195.060,2 | _17.196,0 | _4.054,0 | _4.422 2.213.%05 | ¥ 1.839
1963 157.051,7 |_1.075.0 0 247150 | 11.s56 1.005.300 [~ 1.633
1969 169.115,7 5.714.0 2.828,7 | 10.609 4.026.306 |- 1.197
1970 135.837,6 12.895,0 4.814,0 7-399 2.863.164 | ¥+ -2§6
1971 201.746,1 11.064,0 §:729,2 | 18.949 6.578.566 | - B49
1972 211.417.7 | 23.040,0 | _9.011,1 | 15.307 san.n | v 4699
1973 270.135,7 | 27.196,0 | 14.029,4 | 2.906 1.§29.574 |+ 12.199
1974 266.749,1 64.927,0 | 33.642,0 4.453 6.257.578 |+ 27.404
1975 199:067,5 55.467,0 | 19.495,1 6.512 7.091.500 | + 12.60&_
1976 256.206,1 | 133.075,0 ] 48.501.5 | 1.315 2.331.401.| % 46.062 |
1077 369.4233,1 § 156.231,8 | 89.189,4 9.651 7.109.507 |+ 82.27_9__
1978 §04.135,9 | 216.075,S | 159-075,6 | 9.206 9.954.447 |+ 169.122 |
1979 $50.263,0 | 243.715,0 | 213.791,3 | 11.313 16.310.646 |+ 195.480
1980 :76’.865.3 361.338,6 ) 142.996,8 | 13.597 g.323.505 |+ 118.668 |
.1981 351.856,0 | 147.298,5 | 134.414,5 | —oceaueee 25.344.609 | + 108.569 |
1952 459.643,0 | 232.03572 | 184.896,3 | ---nnm-- 13.952.900 [ + 170.943
1983 401.770,8 198.411,1 { 177.294,5 | ====- — %7 .418.800 | + 169.875
1984 |305.484,8 | 126.533,8 | 155.780,0 | -—n-—- ;

* Hasta el mes
4

}

de noviembre inclusive.

Men | BRECHA EXPORTACIONES - IMPORTACIONES — ANOS 1974/1984
200 ¢ /\
EXPORTACIONES —— /] \
IMPORTACIONES ~—- - // \ N
1% 4 N / P\
N /] |
/ It
%00 $ /
w4 i 7
|
l St $ |!
JR - . -_— . ) I
e + + LR Rl e + + S -
1974 197% 1976 1977 1972 1979 1980 198} 1962 190)
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Chile

Introduccibn

Chile es un pafs que mira al Océano Pacffico y cuenta con un litoral de
4.200 km de longitud, excluido su territorio antirtico, y una superficie
superior a 1,6 millones de km?. Estas condiciones, sumadas a la fertilidad
de sus aguas, han hecho que Chile ocupe actualmente uno de los primeros
lugares entre los paises pesqueros sobre la base del volumen de re¢ arsos que
extrae del mar, y que sus perspectivas futuras sean muy prometedoras, si es
capaz de lograr un ordenamiento adecuado y una explotaciém racional de sus
recursos hidrobiolégicos.

Durante 1985 se extrajeron de sus aguas territoriales unos 4,8 millones
de toneladas de diversos recursos marinos '= las cuales, m8s de 4 millones
corresponden a la pesquerfa industrial asto a la extraccibn y
fabricacién de distintos productos em pe 4+ escala, incluidas las especies

de cultivo.

En afios recicntes, el volumen de extraccibén y elaboracién pesqueras ha
aumentado considerablemente; en 1984, dicho aumento fue de un 7042 respecto de
la cifra correspondiente a 1973, Este rendimiento se ha debido a una
conjuncibn de factores y esfuerzos, como la aplicacidn de nuevas tecnologfas,
la mayor productividad y especializacién de la mano de obra, la eficiente
direccién empresarial y la acertada politica pesquera nacional, que ha
proporcionado alicientes a la industria privada para asumir la casi totalidad
de las labores de produccibn, asf como la explotacién de nuevos recursos.

Caracterizacién de la actividad pesquera de Chile

Datos;generales

- Superficie 1 600 000 km?

- Litoral maritimo 4 200 km

- Poblacién

- Suministro de pescado/habitante 15,8 kg/afio

- Capturas (1985) 4 800 O0CO toneladas

- Empleo estimado (1984) 51 000

- Caricter de la explotacién

- (capturas) (1984) 902 industrial/10Z artesanal
Actividades

Debido al gran volumen de extraccién y al reducido consumo interno, la
industria pesquera chilena depende considerablemerte de los mercados
internacionales. Esto explica su dinamismo y adaptabilidad a la aplicacién de
nuevas tecnologias.

Por la magnitud de sus recursos potenciales, la explotacisSn existente y
la incidencia de estos factores en la economfia nacional, cabe caracterizar a
Chile como un pafs pesquero con una importante actividad industrial y una
comercializacién orientada principalmente a la exportaciénm.

Siempre y cuando no se produzcan alteraciones ecolégicas importantes qgne
modifiquen la potencialidad de los recursos marinoc y se mantenga una relativa
estabilidad y una evolucisn normal de los mercados externos, la industria
pesquera deberfa poder seguir desarrollindose en forma sostenida sobre la base
de un mejc .siento cada vez mayor de sus componentes, aunque es posible que
los cecursve estén a punto de alcanzar su nivel méximo de apirovechamiento,




En aflos recientes, las actividades del sector pesquero han cobrado un
auge extraordinario, lo que se ha traducido en un aumento de su aporte a la
economfa nacional. Una de las caracter{sticas salientes de este crecimiento
es que el sector pesquero ha pasado a ser una importante fuente de divisas,
dado que un 802 del valor bruto de su produccifm se destina a los mercados
externos.

Durante 1984 el valor de las exportaciones de productos marinos ascendid
a 441,F millones de db6lares, lo que representé un 12,12 del total del comercio
exterior. Esto significé que la contribucién del sector pesquero aument$ en
un 86,92 respecto del valor exportado em 1979 y en un 8,1% respecto de la
cifra correspondiente a 1982 (véase el cuadro 2).

Otra caracteristica notable de la industria pesquera, especialmente del
sector industrial, es la dinfmica expansién registrada durante el
perfodo 1977-1981, en que las tasas de crecimiento anuales superaron las del
afio anterior en un 31%, un 22Z, un 82 y un 142 respectivamente. Ademfs, todas
estas tasas fueron superiores a las de los demis sectores de la economia.

Durante el perfodc 1977-1984, la participacién total del sector pesquero
en el producto nacional bruto fluctué entre un 1,12 y un 27 y segin las
proyecciones realizadas, se prevé el mismo nivel de participaciém hasta 1987.

El sector pesquero tieme gram relevancia social habida cuenta de que
en 1984 proporcionaba més de 51.000 empleos en uno de los pafses de América
Latina con mayor consumo de productos pesqueros per cépita, del ordem de
15 a 17 kg/afio.

Recursos

La industria pesquera chilena se basa en los recursos peligicos, de los
cuales los més importantes son la sardina espafiola, que representé un 55% de
las capturas en 1984, y el jurel, con un 31%., No se han publicado cifras
sobre las reservas potenciales de estas especies. Este factor es muy dificil
de establecer, sobre todo porque no se conoce la cuantfa de las capturas
realizadas por barcos de terceras banderas dentro del limite de las
200 millas. No obstante, la cifra estimada, que excede de 4 millones de
toneladas, esti préxima al nivel méximo.

En cuanto a los recursos demersales, cuyas principales especies son la
merluza y el congrio, se estima que las reservas recuperables son Jel orden de
150.000 toneladas/aflo, y en el caso de la merluza en particular, de
65.000 toneladas.

Los recursos benténicos dan lugar a una importante actividad artesana’
centrada en la recoleccidn de locos, erizos (ya sobreexplotados), centollas, y
langostas. En conjurto, la extraccifn potencial de estos recursos se estima
en unas 100,000 toneladas/aflo.

Por 1o tanto, el total de los recursos potenciales oscilarfa entre 4,2 y
4,5 millones de toneladas/afio.

Ademis, existe la posibilidad de explorar tGnidos, bonito, calamar,
tiburén y otras especies.
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Por otra parte, existen 7 centros de piscicultura en los que se estd
estudiando la posibilidad de desarrollar los cultivos. Actualmente se
cultivan choritos, ostras, truchas, cholgas, y se estfn repoblando los erizos.

Infraestructura de explotacibn

Flota pesquera

En su totalidad, la flota pesquera industrial consta de 350
embarcaciones, con una capacidad de bodega de 5.557 m3. En el perfodo
1973-1982 la capacidad de bodega aumertd en un 124%.

La flota peligica o cerquera comnsta de 247 barcos, con una capacidad de
bodega de 49.967 m’. Se estima que el promedio de edad de las embarcaciomes
es de unos 10 afios.

La flota demersal est§ integrada por 93 barcos, con una capacidad de
bodega de 12.050 w3 y una edad promedio de las embarcaciones de
aproximadamente 12 affos.

A pesar de la edad de la flota, que es relativamente elevada, el auge de
la accividad pesquera, especialmente de la pesca peligica, ha alentado a los
industriales a reparar a fondo sus embarcac.ones y a introducir equipo
moderno. Una pruebs de ello es que se estin empleando unos 20 aviones para
actividades de prospeccién aérea, con una tasa de utilizacién de 5
horas/dfa/avién.

Otro tipo de flota estd representado por ll barcos f&brica que operan al
sur del paralelo 43° L.S., con 23.534 o’ de capacidad de bodega.

Ademfs, existe un gran nimero de embarcaciones artesanales utilizadas por
més de 50.000 pescadores de este sector.

Del volumen total de recursos hidrobiolégicos explotados, un 90% son
capturados por la flota de pesca industrial, y el 10% restante por pescadores
en pequefia escala.

Infraestructura de procesamiento en tierra

Plantas industriales en 1984

Capacidad instalada

Tipo NGmero de plantas (toneladas procesadas/8 horas)
Congelados* 75 1 135
Conservas 42 1 307
Ahumado y seco
Salado 3%
Reductoras 39 12 971
Total 159

* Incluye 10 barcos fébrica.
*%* Produccién de carfcter artesanal,
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En general, la tecnologfa utilizada en las capturas y el procesami 1£o,
as{ como a bordo de las embarcaciones de pesca peligica, es moderma, con
instalaciones relativamente nuevas o removadas.

Recientemente se han hecho importantes inversiones en las industrias
harinera y conservera, las cuales funcionan en forma eficiente. La industria
del congelado est§ bien equipada en consonancia con el alto valor de los
productos de exportacidn, dada la gran variedad y calidad de los recursos.

La elaboracién de productos seco—-salados como el bacalao, que se basa en
la utilizacibn de especies blancas de alto valor, se realiza en pequefla escala
y es muy escasa. Su comercializacién en el mercado interno se hace coincidir
con las fiestas religiosas. Los productos son de buena calidad, aunque
costosos, especialmente el congrio.

La industria harinera est§ entre las nis modernas y mayores del mundo y
obtiene un rendimiento de harina y aceite de buena calidad del orden de un 297,

Se han desarrollado una serie de productos mfs complejos y por tanto,
costosos, como los preparados, prefritados, pulpas y concentrados proteicos.

Una parte importante de las maquinarias de procesamiento se importan,
aunque muchos de los elementos utilizados por la industria también se producen
localmente.

Ademés, en competencia con artfculos importados, el pafs produce equipo
para plantas de reduccibn y de conseryeria, autoclaves, intercambiadores,
prensas, concentradores, secadores, calderas automiticas y, en general, toda
la 1inea de caldereria. Por otra parte, se importan componentes de controles
automiticos, centrfifugas y lineas automiticas de fileteado, de empaque, as{
como maquinarias de refrigeraciém y motores, maquinarias y otros equipos
electrénicos mis complejos.

La industria pesquera cuenta con tres astilleros en que se¢ ha fabricado
la mayor parte de la flota, la cual consta actualmente de 340 embarcaciones,
con un promedio de capacidad de bodega de 200 tomeladas en los barcos
cargueros y de 130 toneladas en los arrastreros.

Actualmente se estin construyendo barcos cargueros con una capacidad de
bodega méxima de 500 toneladas y arrastreros con una capacidad de carga méxima
de 200 toneladas.

Puede decirse que, hasta la fecha, la industria pesquera nacional no
enfrenta problemas en relacién con el abastecimiento de equipo y maquinarias
para sus operaciones normales sobre la base de las actuales tecunlogfas de
produccibn,

Comercializacibn

Dada la relativa proximidad de la poblacién a la costa y a los centros de
desembarque, los productos frescos dominan el mercado interno, pese a que los
canales de comercializacién, por sus deficiencias estructurales a menudo
limitan el abastecimiento. Actualmente se consume un 70X de pescado fresco,
un 25% de conservas y alrededor de un 3% de productos congelados.
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La comercializacifn externa se hace por cuenta de las empresas, aunque
también cuenta con promocién oficial. La comercializacién de la harina de
pescado estd a cargo de una empresa que agrupa a los productores y centraliza
un 902 de las exportaciones. Este sistema ha garantizado una rentabilidad
satisfactoria.

Estructura oficial

La regulacidn del sector pesquero chileno est§ a cargo del Ministerio de
Economfa, Fomento y Recnonstrucciém, y del Servicio Nacional de Pesca, que es
el 6rgano ejecutor.

La capacitacién técnica oficial se imparte en 29 centros, de los cuales
23 dependen de universidades. En varias universidades se obtiemen titulos
académicos en disciplinas especf{ficamente vinculadas con la pesquerfa.

Principales problemas y limitaciones

- La explotacién de lus recursos mis importantes parece haber
alcanzado niveles méximos;

- Sobreexplotacién de recursos benténicos;
- Distribucién interna;
- Falta de normas y mecanismos de control oficiales para los productos

de exportacién;
- Escasa rentabilidad de la pesca artesanal;

- Sistema sensible a las variaciones del mercado internacional y a las
politicas cambiarias del pafs.
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Colombia
Intxoduccién

Colombia es el Gnico pafs de la regifén que cuenta con un extenso litoral
maritimo, tanto en el Pacifico como en el Atlintico. Ademfis, en su territorio
se encuentra la importantfsima cuenca fluvial del rio Magdalema, que origina
una vasta actividad pesquera en pequeila escala, en contraste con la
explotacién relativamente limitada de los recursos marinos.

Cabe destacar que pese a esta diversidad de recursos, durante el
perfodo 1979-1983 el valor en délares de las importaciones de Colombia duplica
con creces el valor de sus exportaciones, aunque entre &stas se inclufan
productos tan valiosos como los camarones.

Sin embargo, el aspecto mis significativo del sector pesquero de
Colombia, no reside en par&metros econfmicos tan directos como su coatribucién
al producto interno bruto, inferior a un 0,5, o su baja participacién -de
un 5 a un 6Z- en las exportaciones del sector agropecuario, sino en su
importante funcibn socioecondmica. El sector de la pesca artesanal emplea en
forma directa a 150.000 personas y, si se tienen en cuenta todas las
operaciones conexas, esa cifra asciende a unas 900.000, incluidas sus
familias. Por su parte, el sector industrial proporciona unos 4.000 empleos.

Datos generales

-  Superficie del pals 1 138 300 km?

- Plataforma continental 48 365 km?

- Extensién litoral marftima total 2 960 km
- Zona econbmica exclusiva 980 000 km?

- Poblacién (1978) 25 618 000

- Consumo por habitante 4/4,5 kg/aflo

- Capturas en 1984 76 000 toneladas

Luego de un perfodo de estancamiento y recesiém durante el decenio
de 1970, actualmente el sector parece estar en vias de recuperacién, dado que
en 1984 se logr6é disminuir considerablemente el saldo negativo de la balanza
comercial pesquera.

Existe un gran nGmero de organismos de la administracién pGblica
colombiana que se relacionan de una u otra forma con la pesca, lo que complica
su labor en la préctica. Con todo, el sector pesquero depende en Gltima
instancia del Ministerio de Agricultura.

Caracterizacién de la actividad pesquera en Colombia

Dada su situacibn geogrifica, Colombia estd en condiciones de explotar
toda una gama de recursos. En 1o que respecta a la pesca maritima, existen,
en principio, dos alternativas principales:; por una parte, el atGn y, por
otra, los camarones y langostas, ademfs de ciertas especies de pequefios
pelégicos

Con su litoral biocednico, el pafs tiene acceso en forna econémica a
importantes mercados de exportacibén., Por otro lado, el clima y la orografia
de las regiones costeras ofrecen la interesante posibilidad de cultivar
productos acufticos. Actualmente el Gobierno esti empeflado en impulsar las
inversiones privadas en el cultivo de camarones y, a ese fin, se estén
instalando laboratorios para el desarrollo de las crfas.
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Ademis, existe una importantisima actividad en aguas interiores que
resulta favorecida por las condiciones naturales a excepcifén dnicamente de las
marcadas diferencias de una estacifn a otra en los diversos rios, de los
cuales el Magdalena es el principal, con recursos potenciales de
120.000 toneladas/afio. El abastecimiento de pescado a la poblacién depende
fundamentalmente de la produccién de las pesquerfas interiores.

Aprovechamiento de los recursos

En el perfodo 1980-1984 el promedio anual de capturas fue de 75.000 toneladas,
un 647 de las cuales correspondieron a la pesca continental y el resto a la
marftima. La disminucién de la pesca marftima se relaciona con una menor
explotacién de especies pelégicas para la produccién de harina y conservas.

De las 76.885 toneladas capturadas en 1984, un 202 corresponde a las
pesquer{as marinas a escala industrial, un 137 a la pesca maritima en pequeila
escala, un 652 a la pesca artesanal en aguas interiores y un 1,22 a la
maricultura.

Un 852 de la pesca continental proviene de la cuenca del Magdalena; le
sigue en importancia el Amazonas, con un 8%, y luego el Orimoco, el Simé y
otros rios.

La maricultura se basa en el cultivo de camarones y representa una nueva
activ.dad; por su parte, la acuicultura de agua dulce se centra en truchas,
cachama y tilapia.

La pesca continental abastece al mercado intermo de pescado fresco y
produce peces ornamentales para la exportacidm.

La pesca maritima se destina a la produccién de camarones (congelados),
harina y conservas para la exportacién.

Durante el perfodo 1970-1982, gracias a la polftica crediticia del
Gobierno se fomentaron las inversiones relacionadas con la promocién de las
exportdciones.

La flota camaronera a escala industrial consta de 200 embarcaciones, que
representan un 75% del total., Algunas de &stas se dedican a la captura del
camarSn de aguas profundas y las restantes pescan en aguas someras, Un 15% de
las embarcaciones se dedica a la captura de pescado blanco, 6 capturan at(n
y 15 langostas.

Aproximadamente un 402 de la flota opera con bandera extvanjera.

Para el procesamiento, la industria dispone de 19 frigori{ficos, 13 de los
cuales estin en la costa del Pacffico y 6 en la del Atlidntizo, con una
capacidad de congelacidén total de 750 toneladas/dfa, una capacidad de
almacenamiento de 3.700 toneladas y una capacidad de fabricacién de hielo
de 196 toneladas/dfa. Unas 3.800 personas tienen empleo en estas
instalaciones.

La pesca mar{tima en pequefia escala es limitada y se centra en la captura
de recursos de pesca blanca como rébalo, pargo, meco, corvina, entre otros.
Sus capturas representan una baja porcién de las poblaciones disponibles. Los
pescadores enfrentan serias dificultades para comercializar la pesca, dado que
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no existen medios de conservacién y transporte adecuados. La Asociacién
. Nacional de Pescadores Artesanales (ANPAC) est$ impulsando la agrupacién de
los pescadores en cooperativas.

Los pescadores artesanales de aguas interiores tienen problemas similares
de conservacibn y transporte. Ademds, estos pescadores se ven muy afectados
por su perfodo de inactividad, que puede durar seis meses o mis, dado que
dependen en gran medida de su produccifn por su alto grado de autoconsumo, y
no cuentan con otras fuentes de trabajo.

Tecnologfas aplicadas

Dado el alto valor de los camarones, se aplican préicticas adecuadas para
su tratamiento a bordo. Las instalaciones de desembarque son escasas y se
destinan casi exclusivamente a este recurso, especialmente las instalaciones
frigorfficas. En general, para estas instaciones se ha utilizado tecnologia
importada, dado que no se fabrican localmente.

En la conserverfa y la produccién de harina se emplean técnicas
clisicas. En estos sectores no se utiliza plenameate la capacidad instalada
debido a su baja rentabilidad y a la falta de abastecimiento de materias
primas. En particular, la conserverfa, no se desarrolla en condiciones de
competitividad con la de Ecuador, que invade el mercado con precios m&s bajos.

En cuanto a la pesca continental, las condiciones de manipulaciénm,
conservacifn y transporte son muy deficientes debido a la escasa produccidn de
hielo. La ANPAC estd tratando de mejorar esta situacién fomentando la labor
de los Centros de Servicio a la Pesca Artesanal (CESPA).

Comercializacibn

El consumo en el mercado interno es bajo y no cuenta con una distribucién
adecuada, lo que hace que por lo general se limite a una quinta parte de la
poblacién. Se espera que con la ampliacifén del poder adquisitivo aumente la
demanda.

En el Gltimo decenio, Colombia se ha transformado en un importador neto
de pescado. Esto se debe a la estabilizacién de las exportaciones y al
aumento de las importaciones. El marco de referencia econémico que
proporciona el Facto Andino favorece la entrada de harina y conservas del
Ecuador y de pescado enfriado y congelado del PerG. Esto ha afectado
considerablemente a la industria nacional.

Las exportaciones mis importantes se basan en los camarones y los peces
ornamentales.

Principales problemas y limitaciones

A) De la pesca artesanal o en pequefia escala

- Falta de instalaciones de conservacién, manipulacién,
comercializacibén y transporte;

- Imposibilidad de acceso al crédito por falta de garantfas;

- Inexistencia de actividades alternativas o complementarias en la
época de subienda para los pescadores del r{o Magdalena;
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Precarias condiciones socioeconbmicas de los pescadores;

Inaccesibilidad de algunas zonas.

De la explotacién industrial

En el caso de la industria camaronera, falta de tecnologfa y equipo
propios, asf como de personal calificado;

En el caso de las industrias conservera y harinera, falta de
competitividad en el marco del Pacto Andino.
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PRODUCCION PESQUERA NACIONAL 1984 Y SERIE 1975/84 (TONELADAS)

Pesca Industrial Martitima . 15.181,0

Pesca Artesanal Maritima 10.024,0

Pesca Artesanal Continental 50.146,0

Produccidn Acuicultura Continentai 620,0

Produccifn Acuicultura Maritima* 914,0

Total ) . 76.885,0
Afio Pesca Maritima Aguas Continentales Totai 1/
1975 24.500 42.210,1 66.710,1
1976 23.600 51.601,3 75.271,3
1977 21.791 42.390,9 64.181,9
1978 22.966 56.957,7 79.923,7
1979 14.858 48.805,5 63.663,5
1980 29.254 47.120,1 76.364,1
1981 46.971 48.004,0 94.975,6
1982 22.386 49.000,0 71.386,0
1983 12,212 45.343,0 57.556,0
1984* 25.205 50.146,0 75.351,0

Fuente: Estadfsticas INDERENA -~ FAO

l/ Se refiere & la pesca controlada; la no controlada es estimada por
el INDERENA en un 30% incluidos crustfceos y moluscos.

* Los datos de 1984 acn de la Oficins de Estadfsticas, INDERENA,
No se incluye la producciébn de acuicultura (1,534 tenelsdas)




Ecuador

Introduccibn

En el Ecuador, la industria .pesquera es la segunda en importancia
econbmica, después del petrdleo y, por tanto, el Gobierno la considera una
actividad prioritaria. Actualmente, esta industria representz casi un 327 del
producto interno bruto. El organismo encargado de la regulacibén de este
sector es la Subsecretarfa de Recursos Pesqueros, que depende del Ministerio
de Industrias, Comercio, Integraciém y Pesca.

Datos‘generales

-~ Superficie 283 600 km2

- Plataforma continental . 25 450 km2

- Longitud de costa 850 km

- Poblaciém (1977) ‘ . 7 555 000

= Suministro de pescado por habitante 10,4 kg/afio

- Capturas (1985) 1 200 000 toneladas

=~ Participacifn en el PIB 2,92

- Exportzciones (1985) 255 962 000 d6lares EE.UU.

En afios recientes, la industria pesquera ecuatoriana ha tenido um
crecimiento considerable. En 1975, la pesca constitufa sblo un 0,82 del PIB,
es decir que su contribucibén se ha triplicado con creces en 10 afios.

Los recursos constan de tGnidos, pequeilos pellgxcos, como el machuelo.
caballa del Pacffico y anchos, ademfs de crustéiceos, especialnmente camarones y
langostas, calamares y pescados varios.

Adenmfis, la pisciculturs ha registrado un crecimiento sumamente acelerado
en las zonas costeras apropiadas y se basa especialmente en el cultlvo de las
especies Penceus, Vanmamei y P. stylirostis.

Los cultivos son de tres tipos, extensivo, semiextensivo y semiintensivo,
con rendimientos de 600, 1.500 a 2,400 y 3,000 a 5.000 libras por
hectére. /afio, respectivamente. El gran auge de esta actividad hizo necesaria
la produccifn de larvas en gran escala. Esto se resliza en 10 lgboratorios
ubicados principalmente en la provincia de Guayas. Se esrén construyendo
otros 35 laboratorios en distintos lugsres de la costa.

Flota pesqueras

En 1985, la composicién de la flota era la siguiente:

264 barcos camaroueros - 5 989 toneladls'netas reg;strada.
170 barcos sardineros - 7 660 "

70 barcos atunerns -4 963 Y " "

1 barco langostero - 29 " " "

Ademfs de esta flota industrial, operaban 15 ﬁarcot (principalmente
japoneses y coreanos) asociados con empresas ecustorisnas.

Procesamiento

Conserverfas. Se centra en el enlatado de a:ﬁﬁ, pinchagus, macsrela,
conchs y camardn. Tiene una capacidad anual de 8.589.445 cajas de
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48 latas/afio, calculada sobre la base de una jornada de 8 horas de trabajo.
Los productos resultantes son de escasa calidad y bajo precio.

) Congelado. Se congelan fundamentalmente camar:nes, atln, pinchagua,
macarela, pescado blanco, langosta, concha, caracol y calamar. Sobre la base
de 8 horas diarias y 240 al aflo, existe una capacidad de congelacién de unas
400.000 toneladas, con una tasa media de utilizacifn de un 15 a un 20%.

Harina y aceite. Las plantas de harina y aceite aprovechan
principalmente los pequefios pelégicos, que se capturan en grandes cantidades.
En 1985, la produccién de este sector aument$ notablemente debido a un mayor
volumen de capturas, y la tasa de utilizacién de la capacidad instalada fue
ligeramente inferior a un 50%.

Adenfs, se obtienen productos y subproductos salados y seco-salados de
tiburbn, tortugas y otras especies.

Comercializacifn

En 1985, se exportaron las siguientes cartidades de los principales
productos:

Délare. EE.UU. Toneladas

Total 7261 653 308 080
AtGn congelado 7 090 8 538
Otros congelados 11 395 21 513
Salado 123 53
Aletas de tiburfm saladas 460 46
Camarones congelados 161 089 . 20 270
Conservas 20 975 14 690
Harina ' 58 050 232 924
Aceite 2 436 10 039

En el wercado interno, el pescado se consume principalmente fresco. A
continuacibén figuran los valores correspondientes a 1984,

Total 53 566 toneladas
Conservas 14 487 "
Fresco y congelado 1 439 "
Harina 17 494 "
Aceite 20 "
Otros

Princizalet problewss

= Deficiente infraestructura de manipulacién;

= Dificultades para coﬁctolar el répido crecimiento industrial;
=~ Falta ce informacifn acerca de los rccurnos'dilponibICl;

= Procedimientos deficientes de reunién de datos;

-~ Baja calidad de la harins, el sceite y las conservas;
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- Sistemas de fiscalizacién deficientes;

= Insuficientes instalaciomes de ipoyo a la flota en general.
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Repiblica Dominicana

Introduccibn

El pafs tiene una superficie de 48.734 km? y cuenta comn 1.575 km de
costa, una plataforma continental de 8.950 km y una zona econbmica exclusiva
de. 238.250 km?, aunque en ella no existe presencia nacional efectiva.

Pese al carfcter insular del territorio nacional, y teniendo en cuenta
que 15 de sus 27 provincias tienen litoral marftimo y que existen 108 cuencas
fluviales, ademfis de los embalses de las obras hidricas en curso, el sector
pesquero de la RepGblica Dominicana estf subdesarrollado. Cabe destacar que
ello no se debe canto a las cifras de las capturas, en comparacién con los
recursos disrunibles, sino a las deficiencias generales en mcteria de
manipulacién y aprovechamiento.

Debido a la falta de informacién relativa a la aplicacién de tecnologfas
apropiadas, as{ como a ciertos prejuicios y actitudes alimentarias, por lo
general las actividades pesqueras se realizan como una ocupacifn wmarginal, y
esto se aplica a todas las partes interesadas, desde los pescadores hasta los
exportadores. En particular las exportaciones de mariscos de alto vslor se
han visto gravemente afectadas en los mercados externos en &fios recientes
debido a una manipulacibén y procesamiento deficientes.

Bl desconocimiento general de 1gs técnicas adecuadas de -anipulaci&n la
baja productividad de las aguas circundantes por su situaciénm en una
plataforna estrecha y la arraigada preferencis local por el "arenque” y el
"bacalao” importados, cuyo consumo es tradicional y generalizado, hacen
imposible la diversificacifn de la produccifn mediante ls utilizacién de
especies locales y constituyen los mayores obstéculos para el desarrollo del
sector pesquero.

Las cifras oficiales disponibles sugieren la posibilidad de un
rendimiento wméximo de las pesquerfas del orden de 26.000 toneladas/afio, lo que
supondrfa, sobre la base de las cifras correspondientes a 1984, un incremento
de las capturas en un 802. Esto es muy dificil de lograr debido a la
heterogeneidad de los recursos, aunque también existe la posibilidad de
realizar capturas de tGnidos y otros —ecursos peligicos en zonas més alejadas.

En resumen, la industria pesquera en este pafs, es virtualmente
inexistente, a no ser, por una parte, por la iniciativa del Instituto de
Estabilizacién de Precios (INESPRE), centrada en la elaborac’iém de productos
similares al bacalao sobre la base, en principio, de materia prima iasportada,
cuyo objeto es sustituir los productos finales importados 3, por otra, ciertas
iniciativas de empresas mixtas y del sector privado en la esfera del
semiprocesamiento de atGn, En cuanto al procesamieanto de pescado, existen
~ algunos proyectos en curso relacionados con el cultivo y procesamiento de
camarén para la exportacién que cuentan con inversiones importantes.

Si ha de definirse en forms sucinta la situaciér. y las posibilidades de
las pesquerfas de este pals, habria que reconocer que-la RepGblica Dominicana
no ofrece caracter{sticas adecuadas pars transformarse en un "pafs pesquero”.
Sin embargo, la pesca puede dessmpéfiar un papel muy importante en la
alimentacifn lozal y el mejoramiento de ls balanza comercisl mediante la
sustitucifn de importaciones y, sl mismo tiempo, generar un némero
considerable de empleos, lo que tendris importantes repercusiones a nivel
social., La existencia de recursos de alt{simo valor permiricfic la utilizacién
de tecnologfas avanzadas a fin de asportar el méximo valor sgregado posible s
los productos méis cotizados y obtener mejores precios en el mercado
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internacional. Actualmente se estf desarrollando también el cultivo de
camarones, el cual ofrece interesantes perspectivas en este sentido.

Importancia econdmica y social de la actividad pesquera
en la Repiblica Dominicana

Si bien les posibilidades de desarrollo de la pesca en la Repiblica
Dominicana son limitadas, el sector desempefiz un papel cualitativamente
importante en relacifn con el abastecimiento de pescado para el consumo
doméstico, dado que, sobre la base de la estimacifn del peso vivo equivaleate,
el valor de. las importaciones es dos veces mayor que la cifra de produccién
local. Las cifras correspondientes a 1984 son las siguientes:

Produccién 14.600 toneladas (peso vivo)

Importaciones T 32.000 * (peso “vivo)

Exportaciones 500 * (peso vivo)

Abastecimiento total 46.100 (peso vivo)

Kg por habitante 8,14 (para 5.647.977 habitantes de 1980)
Nota: * Estos son valores estimados de peso vivo, teniendo en cuenta en

cada caso el tipo dé productcs y el rendimiento correspondiente
de la materia prima.
Se observa que, expresada de esta forms, la caﬁti&ad de pescado
disponible por habitante adquiere un valor significativo. .

Por otra parte, el sector primsrio de las pesquerfas proporciona empleo 2
unas 7.000 personas, a las que se suman otras 2.000 que intervienen en las
etepas posteriores, con un total de 9.000 personas dedicadas & la actividad

pesquera.

La participacién de la pesca en el producto interno bruto, que emn
1984 ascendiS a apenas a un 0,687, ha aumentado notablemente en aflos recientes.

Bn ese mismo afio, la contribucién del sector pesquero al ptoducro
dgropecuario bruto alcanz6 un nivel relativamente alto, del 3,98%, las
pesquerfas proporcionan un 17 de los empleos del sector lgricola.

Las exportaciones del sector pesquero r: :resentan un 0,237 del total
nacionai.

Caracterizacién del sistema pesquero de la RepGblica Dominicana
. »

- Sector pesquero nacional muy poco desarrollado, en contraste con hibitos
de consumo de pescado muy arraigados, especislmente en lo que respecta a
productos seco-salados (bacalao) y ahkumados (arenque), tradicionalmenre
importados.

- Escaso rendimiento de los caladeros marinos (sistems tropical tipico, con
muchas especies y bajs concentracidn).

La poblacién, de unos 5,5 millones en 1980, consume 6,2 kg por
habitante/sfio (unos 8,2 kg si se hace la escimicion dcl peso vivo
equivalente dc ios productop importados).

- La pesca ¢ trincipalmente marina y costera en pequefia escala, y se
emplean té: ~icus artesana’ss, con manipulacién muy deficiente y escrso
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procesamiento (la Gnica excepcifn son los mariscos -lanédstas y lambi,
entre otros— que se destinan a la exportaciém).

El sector primario emplea a unas 7.000 personas, a las que se 3uman otras
2.000 en lcs etapas posteriores.

La acuicultura y la pesca interior son embrionarias, aunque existe gran
interés entre los inversionistas privados en la crfa de camarones para su
exportacién a los Estados Unidos.

El Gobierno tiene interés en sustituir las importaciones de bacalao y
arenque con productos nacionales elaborados con materias primas
importadas (sustitutos econbmicos).

El pafs cuenta con una situacifn geogréfica estratégica y condiciones
favorables desde el punto de vista comercial para la exportacifm de
mariscos a los Estados Unidos.

Principales limitaciones

Escaso rendimiento de la pesca marina e inexistencia de especies aptas
para la preparacifn de los productos de mis demanda;

Desconocimiento de las tecnologfas y mftodos de gestién empresirial
relativos a las pesquerias;

Falta de infraestructura de desembarque, nmanipulacién, comercializacién y
procesamierto;

Falta de personal calificado en todos lps subsectores y aiveles;
Problemas financieros.
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América Latina y el Caribe

Coaclusiones generales sobre la iegién

El marco jurfdico

Para trazar un panorama gencral de la situacifén de los instrumentos
juridicos que guardan relacifm con la pesca en la regiém, es preciso tener en
cuenta dos aspectos fundamentales: por una parte, la actitud y posicién
concreta de los pafses ante la nueva modalidad de delimitacifén de la franja
costera de 200 millas como Zona econémica exclusiva (2EE), y por otra, la
legislacién interna que rige las actividades pesqueras en cada pafis, asi como
la estructura institucional del sector. . .

Actitud de los pafses de la regién ante la delimitacibn de
las 200 wmillas de zona econfmica exclusiva

Independientemente de las discrepancias de carécter formal, relativas a
cuestiones de nomenclatura y aplicacién del régimen, la regisn en su conjunto,
y particularmente Chile, el Ecuador y el PerG, han sido pioneros en la
adopcifn del concepto de zona econdémica exclusiva de 200 midlas al extender su
soberanfa a dicha zona en virtud de la Declaraciémn de Santiago, firmada el
18 de agosto de 1952. A partir de la adopciém de la Declaracién, esta
cuestién ha sido uno de los temas principales en lss sucesivas conferencias
sobre el derecho del mar que se han celebrado, hasta que en la Tercera
Conferencia se afirma definitivamente el concepto, al establecerse que el
Estado Riberefio posee respecto de su zona econémica exclusiva derechos de
soberanfa para los fines de exploracién y explotacién, conservaciém y .
administracién de los recursos naturales”.

Normas que rigen la pesca en cada paf{s y estructuras
institucionales del sector pesquero

En lo que respecta a la regifn de América Latina y el Caribe, esta es
posiblemente la esfera en que han cometido los mayores desaciertos o que ha
sido objeto de menor atencién. Por consiguiente, queda mucho por hacer al
respecto, y es preciso adoptar medidas de carécter inmediato sin perder de
vista las perspectivas futuras.

En los paises donde el Estado tiene una mayor participacifn en el sector
pesquero, el problema que suele plantearse es el de una fiscalizacibn
excesiva, junto con la falta de pautas clazas a fin de canalizar las
iniciativas privadas en la direccién méis acorde con los intereses nacionales.
El caso tipicc de esta situacién es el de la Argentina, donde el problema se
ve agravado por la superposiciém de funciones entre distintos organismos de
gobierno. Sin embargo, la situacién méis comln en la regién es la carencia de
estructuras institucionales y de normas juridicas que permitan efectuar un
seguimiento adecuado de la evolucibén de las pesquerfiss, evaluar las
necesidades del sector y prestarle el apoyo que requiere para lograr el mayor
desarrollo posible sobre la base de los medios y recursos disponibles.

Nivel de aprovechamiento de los recursos

- En cuanto al aprovechamiento de los recursos, también se presentan
panoramas muy dispares, e incluso vircualmente opuestos en el caso de las
posicioics extremas. Mientras que, sl parecer, en Chile se ha alcanzado el
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nfiximo nivel de aprovechamiento de los recursos pelfgicos mis importantes, en
la Argentina, segin las estimaciaones del R.M.S., la extraccifn de la werluza
es cada vez menor, el Peri sufri§, hace ya algunos afios, el colapso de la
industria pesquera mis importante del mundo, ¥ en el sur de Brasil han entrado
en sobrepesca casi todas las especies del sistema ecolégico de la Laguna de
los Patos. En otras zonas, como el litoral colombiano, la explotacién es casi
inexistente, pese a que existen recursos marinos aprovechables.

A wodo de evaluacién genersl, puede decirse que la regiém dispone de um
nGmero considerable de recursos subexplotados o inexplotados, aunque no en el
grado que suelen sugerir los pafses poseedores de grandes flotas que necesitan
obtener acceso a los caladeros pertenecientes a terceros pafses.

Cabe destacar, como factor positivo, el porcentaje cada vez mayor de la
produccién que se destina al consumo humano directo.

Actualmente el esfuerzo pesquero mfis intenso se centra en las capturas de
sardinas, arenques y anchoas, que representan mfis de un 401 del total, y de
jureles, lisas y papardas, que constituyen aproximadamente un 10Z.

Por otra parte, las capturas de camarén, atGn, langostas y merluzas,
entre otras, son menos voluminosas, pero tienen alto valor en el mercado
internacional y representan importantes fuentes de divisas.

" Merece especial atencién el impulso dado en algunos pafses a la
acuicultura, sobre todo a la de agua salobre, que podria transformarse, en un
futuro no muy lejano, en una actividad pujante, como sucedid con el auge
extraordinario cobrado por el cultivo de camarones en el Ecuador. Caile,
México, el PerG y Colombia se perfilan como importantes productores en la
esfera de la maricultura y la cria de camarones, mejillones y ostras. Ademis,
cabe destacar la reciente y cuantiosa produccién de conchas de abanico en el
PerG como resultado de las modificaciones climéticas causadas por el fenbmeno
de El Nifio. En la Argentina, el dramitico crecimiento de las exportaciones de
langostinos y la brusca disminucién posterior de este recurso planten a los
industriales la necesidad de estudiar la posibilidad de recurrir a la
maricultura como una forma de compensar la falta de sbastecimiento natural.
Aun en pafses en que, hasta la fecha, no se ha desarrollado la industria
pesquera, el cultivo de langostinos y camarones en aguas salobres atrae
actualmente importantes inversiones con miras a la comercislizacién de esos
valiosos productos en el mercado externo.

Infraestructura de uanigulacidn y groceslniento

y capacidad conexa

La escasa atencidn prestada hasta la fecha por los gobiernos de la regién
a la actividad pesquera se hace patente en la falta de infraestructura
portuaria e instalaciones de comercislizacién adecuadas para la etapa de la
venta inicial. Incluso en los casos en que se han realizado importantes
inversiones s esos efectos, no se ha consultado a los usuarios finales de
dichss instalaciones, lo que ha limitado el pleno aprovechamiento de sus
ventajas potenciales. Es el caso, por ejemplo, de las grandes terminales
pesqueras construidas en el Perd y las estaciones de desembarque de la pesca
artessnal en la Amazonia brasilefia.

En cuanto & la infraestrucutra de manijulacién y procesamiento
perteneciente al sector privado, se han logrado importantes progresos =n afios
recientes, lo que ha permitido a la mayorfs de los pafises de la regién que
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disponen de importantes recursos pesqueros aprovechables en forma industrial
conta:- con una capacidad de procesamiento acorde con el volumen de los
recursos disponibles e incluso, en algunos casos, con una capacidad excesiva.
Los paises que, hasta la fecha, no han desarrollado su industria pesquera
debido a dificultades ecodbmicas y a la carga que representa una balanza
comercial pesquera deficiataria, estén tratando de sustituir importaciones en
la medida de sus posibilidades, incluso si ello entrafia la utilizacién de
materias primas importadas.

En resumen, si se tiene en cuanta la regiém en su conjunto, su actividad
pesquera sigue siendo principalmente de caréfcter reductivo, gracias a la

fuerte demanda externa y a la posibilidad de producir harina de pescado en
forma rentable. Por otra parte, el crecimiento de la produccién destinada al

consumc humano directo no estd a la altura de las necesidades alimentarias de
la regiér. Esto se debe en gran parte al hecho de que la actividad pesquera
se ha estructurado fundamentalmente sobre la base de las exportaciones y de
que, a menudo, los productos industrisles resultan poco accesibles para
poblaciones que, por lo general, tienmen un bajo poder adquisitivo.

La tecnolog!a

En afios recientes, los gobiernos de los paises latinoamericanos han
manifestado cierto interés en desarrollar tecnologfias que permitan encontrar
alternativas en el mgrco de la produccién pesquera destinada al consumo humano
y lograr un mejor aprovechamiento de las especies disponibles en graades
cantidades a fin de ofrecer productos de bajo costo destinados al consumo
masivo. Cuba, México y el PerG, seguidos por el Ecuador, el Salvador,
Nicaragua y Venezuela han alcanzado progresos notables a este respecto.

Los pafses que, para introducir sus productos en los mercados externos,
han desarrollado la industria de reduccién (el PerG y Chile), la industria
frigorifica (la Argentina y el Uruguay) y la conserverfa (el Ecuador, el Peri
y Chile) han debido incorporar tecnologfas a fin de poder competir en el
mercado internacional. En consecuencia, han tenido que perfeccionar las
diversas etapas del ciclo de produccién. Como parte de ese esfuerzo, cabe
destacar el alto rendimiento de las embarcaciones de pesca pelégica en tThile,
y la eficiencia demostrada en el procesamiento de esos recursos pars la
produccién de harina de pescado.

En lo que respects & la produccién del pescado blanco congelado en
la Argentina y el Uruguay, se han logrado altos niveles de rendimiento en la
utilizacién de la mano de cbra y de las maquinarius y equipos disponibles en
el mercado interno. En el caso particular de la Argentina, la industria local
estd en condiciones de producir précticsmente todas las maquinarias y equipos
necesarios, con excepcién de las mfquinas fileteadoras y algunos componentes
de slta tecnologfa del equipo de refrigergciSn. De hecho, en la Argentina se
ha desarrollado toda una industria que, ademés de abastecer a la industrias
pesquera, ha llegado a exportsr plantas de refrigeracifén llave en mano. El
Brasil también ha logrado un alto grado de sutosbastecimiento tecnolégico en
esta esfera, as{ como en el sector de la conserverfa.

Dado el impulso cobrado por la splicacifn de "tecnologfas apropiadas” en
el marco de las actividades pesqueras de esta regifn, existe la posibilidad de
que las soluciones a los problemas que enfrentan los pafses mencs dcrados en
este sentido puedan hallarse dentro de la propis regiénm.
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Carfcter de la comercializacién

Al examinar las exportaciones de productos pesqueros de la regidém en su
conjunto, se observa que durante el perfodo 1980-1984 registrarom una
tendencia ascendenice, mientras que las importaciones tendieron a disminuir.
En 1980, las importaciones alcanzaron un monto equivalente al 247 de las
exportacior :s, wientras que en 1984 representaron el 161 del volumen
exportado., Durante esos cinco afios, la balanza comercial de productos
pesqueros registrd un superfivit promedio de 1.700 millones de d6lares.

Pese a que en América Latina la industria pesquera de exportacién esté
estructurada en torno a una gama limitada de productos, en afios recientes se
ha observado una cierta tendencia a la diversificaci6én. Sobre la base del
volumen de productos exportados, Chile estfi a la cabeza, con alrededor de un
502 del total exportado por la regidm, seguido por el Peri, la Argentina, el
Uruguay, el Ecuador, México y Cuba.

Si se examinan la produccién total y las exportaciones de la regidm, es
notable la marcada orientacifn de la industria pesquera hazia el mercado
externo, al que se destina mfs de un 60 de la produccién.

Por otra parte, el anflisis del conjunto de productos exportados e
importados por la regifn revela que existen grandes posibilidades de
incrementar el autoabastecimiento a nivel regional.

En cuanto al consumo interno, algunos pafses han tratado de incrementarlo
mediante programas de educacibém del consumidor y distintas campafias de
promocién. El éxito obtenido por tales esfuerzos ha sido muy relativo, de lo
que se desprende que el consumo de pescado no es un hibito arraigado en la
poblacién latinoamericana. Por otra parte, parece evidente que las
posibilidades de desarrollo dependerfn de la capacidad de la industria de
diversificar la produccién velando por mantener la calidad y bajo costo de los
productos. El patrém de consumo actual muestra una preferencia por lcs
productos frescos y refrigerados. En consecuencia, dadas las deficiencias de
las cadenas de refriferacién y de los canales de comercializacién, la mayor
parte de estos productos se consume en lugares préximos a los sitios de

, desembarque.

Obstéculos para el desarrollo del sector pesquero

8 escala industrial

A la luz de ias observaciones formuladas anteriormenhte con respecto a las
limitaciones del consumo interno, es natural que los proyectos industriales
estén vinculados con expectativas centradas en el mercado externo. Esto
supone una necesaria capacidad de mantener ciertos niveles de calidad,
cantidad y precios, compatibles con la participacién en aquellos mercados.
Dicha capacidad depende de la disponibilidad de materias primas en forma
regular y econdmica, as{ como de la utilizacién de tecnologfas, equipo,
mequinarias e instalaciones adecuadas y de personal calificado, sdemfis de la
posibilidad de contar con financiacién suficiente y a un costo razonable.

En unos pocos paises, los més afortunados, los empresarios cuentan con
casi todos esos elementos; ls Gnica excepcién, incluso en ectos casos, es la
faltas de condiciones financieras favorables, lo cufl constituye una de las
principales barreras para el desarrollo.
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_ Esa falta de financiacién no es casual, sino inherente a las dificultades
econémicas y financieras imperantes en general, asf como a la negligencia de
este sector por los gobiernos, los cuales, en su mayorfia, no han sabido
aplicar polfticas encaminadas a lograr el desarrollo integral de la actividad
pesquera. En muchos casos, esto se ha debido a que los Estados interesados no
disponen de estructuras institucionales especificas capaces de evaluar las
posibilidades y aplicar las medidas necesarias.
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