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"I I nous faut miser~ fond sur l~griculture et l'elevage 

et parallilcmcnt b8tir une industrie autour de ces deux 

activit6s (en amont et en aval)". 

L'etude suiv<mte, p.rcufable il !'extension de cette poli­

tique definie dans le Roky Mena, a ete effectuce ~ la 

demande de !a Direction Gen6rale du Plan Projet HAG/82/010. 

le but de l'ecude est de montrcr d'une part les assujetis­

semcnts qui incombent aux industries de la viande tant en 

amont qu'en aval ct d'autre part de faire ressortir les 

possibilitcs d'implantations d'uutres unites nouvelles 

pour renforccr ccllcs deja implantces et de reorganiser le 

syst~mc cxistant afin d'atteindrc Jes capacit6s de produc­

tion nominales ct de satisfairc la demande· tant interieure 
qu'extcrieure. 

Pour realiser les objectifs ainsi ~numercs et conformement 

aux termes de references, la scr-01 s'est deplacee dans 

les centres de vcnte (march6s), d'61evage de transformation 
et m8me de consommations des divcrses regions de l'tle. 

Des enqu@tes ct visitcs ont 6t~ cntreprises aupres des 
abattoirs, usincs de tranEformation. 

Les resultats de ces dcmarches ont cte analyses, completes 

p :ir d('s ctudes ex i st.1 ntes et font I 'obj ct du T omc I de I a 

presente. Tous lcs tableaux ont etc intcgrcs au corps du 

rapport ii I a der;1andc de I 'ONUD I• 
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Cette partie truite les sujcts concernant : 

- 1'6levage; 

- les abattoirs et viandes de boucherie ; 

- les produits carries transforrn6s ; 

- les sous-produits de la viandc. 

Comme on le constate <l la lecture de l'etude, les proble­

mes des abattoirs ct produits cnrncs transform6s dependent 

etroitcmcnt des problem~s en amont, c'cst ainsi que l'ele­

vage est 6tudi6 clans cette partic. 

Les recommandations ct suggestions d'amelioration conse­

quentcs aux constatations de la premiere partie sont re­
prises dans le Tome 2 de cettc ctude. 

Malgr~ !'existence de 18 ~ 22 millions de t@tes(sclon les 

statistiques), d'unit~s de Quclqucs centaines il quelques 

milliers de t8tcs, de provenderics, et d'abattoirs de 

volailles, l'clcvage avicofe, suite n la demande de l'ONUOI, 
ne fera pas p~rtie de l'ctude. 

II en est de m@mc pour l'elevagc laitier dont pres de 80 ~ 
sont concentres dans le Faritany d'ANTANANARIVO. 
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\ 
A. - L'ELIVAGE A MADAGli.SCA.R l 

. ··-. ·-- ·- ·-· . ---~ - --------------



- 4 

I. - DJ~t~[[S GC~ER.\LES Slll~ L'::L~V.\GC ,•, ::;1.D.\C,\SC.\f! 

Avcc plus de 10 1~if lions de t~tcs de bovins indcmncs de 

fi~vrc .:iphtcusc, Pcstc bovin~, P.;ripncu1:1onic, :.Jad.:lgascar 

p.:.ir.:itt ~trc unc tic tr.:!::> fuvor.:iblc .:i l.J prosp.'.!ritc de cet­

tc cspccc. En cffct, chc= lcs voisins du Continent afric.:lin, 

unc seu I c de ccs tro is mal .:idi cs est rcspl)OSubl c de cat.Js­

trophcs cconomiqucs tous lcs uns. 

P.ir u i 11 curs, I l' chcptl' I pore 1 n m.1 I tiuch.:, m.::i I grc I cs att.a­

qucs cnd~m i quc:.> <le f.J 111.:i I udi c dc Tcschcn, de I u Pestc Por­

e inc c I .:iss i quc ct de I .:i P .Jst ere I I osc, i gnorl:' encore I a Rou­

gct, l.J Rliinitc Jtroph1quc, lu mul.:idic d'/,ujisky s'il ne 

faut citcr quc lcs plus r-.~d0ut.:.blcs s.:ins oublicr .Svidcmment 

l'ubscncc de la ficvrc J;:Jhtcusc. 

Enfin, le chcptcl ovin-c.:i:)rin, surtout conccntrc d.:ms le Sud 

de l''tlc jouit d'un milieu s.:rnitaircmcnt favorable du fait 

de l'.Jbscncc de Fi~vrc .:if)!it(•usc, de "blue tongue" ct bicn 

d'.:iutrcs m.:iladics dont lil li~tc scr~it trop longuc ~ 6num6-

rcr. 

[n consequence, ii c~t trcs logique que l'Etut r11algache mise 

sur l'Elcvaac commc i 1 unc des bas~s de son dGvcloppcmcnt 6co-

nom1quc. 

I.I. - Pl~cc duns l'~connmir nJtion~lc 

La rf.1cc (k f 'l!lcv•.l~Jl~ d.:ins J','·conomie nut·ion~d~ pcut ~tre 

ev,1 I ucc :1 t1•,1vcr~ deux p..iru1;1~trcs. 
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1.1.1. - lin·):)rr.Linr,~ ,:e I .. 'h>'luf-al'ion rur.:1'c •)ur rilonort 
--~--------------~-'-------------··--&..-----~----

L'cnq11etc ri=:icole ei~ll'ctut..':c en 197.; .::i .. 1ont:r6 une popula-

·;:ion r11rJ I c de · . . . . .:H.;dsusc~r 1 c I:: I cs re> ccnscmcnts an-

pp.:.)i.'. i ';llCJOC'nt flilS Vdr i . (,C!HI Is. 

C:n cffct, l'<'nq11etc <'•~•~cctul:c en 197: ;),.1r lu Socict6 cl'EtuC:es 

,)our '. c Dcve I o 1);Jcmcnt :conorn i que et Soc i u I (SEDES) nc fo it 

quc ic con firmer (7.·~:0j.~_OO habiU1nh~ en mi I icu rurul sur 

: .• 572.0uO h~1hit,rnts (;;rns toutc l'llc) • 

'J11clquc soit l,1 r(~~ion ot1 i I sc trouvc, chuciuc Puyson muloa­

c-'.1c [lr,1t i quc cw I ' (I cv,1:.JC, soi t c-o;.1;,1c h'1se clc specu I at ion 

(~lcvJuc bovin ciL1ns le ~u~, l'Oucst, le Nord Est, ~levaoe 

;1opcin <lUtour des •l!.J!Jln.nerations ct C.:<.ms lcs rc9ions OU 

comrnc . 
·•:)point cfons l.1 suhsist:.:.rnce (elcvuQC c:c ·volaillcs clans tou­

l:c I ''i' I c). 

Uc fl.Jr I ' i rn~>orrun ce cl~ I i1 :)(>riu I <1 I: ion vi v.:mt llc I '61 cv.:t~c, 

cc I u i -c i occuf)c (;c cc i'.1 i I: unc ;1 I .icc c'.1~tcr1.1 i n<intc d.:ins 

l'~conmnic n~tionulc. 

I .1. 2. - Les ohJ. cct i i':; no11vcrnemcnt,:i11x conccrn•mt I' c I cv.:ine ------ -------w--------------------------~------M-

~>i I 'on sc rfrfcrc .:iu "Livrc ;~()u~c" C'Jl" est lu L><1sc de la pol i­

tiquc ~ouvcrnc1,1cnt.Jlc, ii i'l:lut ud1.1cttrc qlic l'uariculturc 

ct I 'clcv..iuc con!:;tituent lcs b~1scs c!c I '1:.cono1nic Nation.:ilc. 

Ce;: o;:t i quc sc con Fi r::ie f)~1r I c1 sci ss ion c~u I .. in i stcre du 
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Llcvc I op:)c:ncn t .!uru I ct cc I u i~l-foruc o1sr ... 11 re ( . o:>•> ~) 
1·. •\n,1 en 

;:inist~rc Jc 1.:i Proc;uci:ion .'\9ricolc c:: cle lu l~cforrne Aarairc 

(: .P.'1.:.~) ch.Jrc1~ de I <1 :"'rouuct ion v~~/ ::.:-1 l L' (n~turmaent produc­

tion Jc ri:i) ; =c en :.i.1i~;t~re> de l.1 :)rnc:uction Anim.:ilc 

(c I cv..iuc ct 1>cchc) <'•: .;c~ .:.ul•X ct ,.:ore ..:s d1urQc, cntre autre, 

1.it: Jcvclop;)crncnt: de i '..'.!lcvu~c. 

1'.:-ir .:ii 11 curs, I cs c 1~ i~orts dcp I oy1!s cbn~. cc dern i er departe •• 1eni 

visent Zl rcdonncr, en t)urticulicr, .:iu:' produits de :'clcvu~JC 

su p I ~lee ' QC d1u ix .:.. I' cxport:.:it i en. Cc l d SC r:onst..ite a tr avers 

le~; ;>rOJCLS cic rchu:>i I ii.:ution C:cs usiiws J'cxpor•tution de 

vi.mde d'une p.:irt (p:1cnoml!ne rcl.:mce .'1 !X1rt:ir cic i9S.1.), et ;] 

tr,1vcrs I' uccro i ssc1.H!nt du quot<i ti' i 1.1;)ort:,1t- ion des produ it~ . 

Vl!tcr in.Ji res dont sou 1-fru it I c scc--tc·t:r <:I <:-V<.l!JC ces temps dcr­

n i crs J'.:iutrc ~Qrt. 

Ccs i nvcst i ssc1.1cnts entrepr is ne 17 on:: que con tr i buer .J I a pre-

[Jondr.'.:rancc ' (JC l'clcv.:ise dons !'Economic 

I! <1 ;: i on .:i I c. 

I.:~. I. - 1:hc;)1:c I hovi 11 --------------
Le chc?tel bovin 111.:il!Juchc j)oss.2:dc, J.111:~ l'cnscmble, les cur<Jc­

tl!ri~tiqucs suivuntcs 

- 1'ori:c 111nrt.1lite Jt~~; JCUnes c11trc 0 ct: 1 an (20 ~~); 

- 1:13les Qurd{;s t,1rc\ivc1.1Cl\t J,1ns Jc trou:le<JU (jusqu 1 d 7 <ms). 

L.:.i structure io1ontr~(! :>.Jr le C)r~1~hiriuc \i est reprcscnt<Jtivc 

ll'un troupc.:iu en zo11c~ ck~ n.:.ii~;s~1~3e ct C:'·.::lcv,Juc (Sud et Oucst) 

L1~ j)rc;:1ier ;>oint: :.;'c:;;1l iq1w p<1r I ',1c1-iD11 1.r.1~;s1ve des nc111atod<•s 

I <iCJlll! I I e s' .:ij outc 

:.n . .!Ct\C • 

1~rc i 11c I '.i1.1 · I i or.it ion zootcclin i riuc 



Tableau N~ Al 

re de 
-

'lamb 

tetes 700 000 

( 
I 

I 

t 
500 000 

STRUCTURE DU CHEPTEL BOVIN MALGACHE 
Pyramide des oges 

CLASSES 
D'AGES 

10 ans 
et+ 

r 9 - 10 I 
I 

' 
8 - 9 1 . 

I 7 - 8 

6 - 7 

5 - 6 

4 - 5 

3 - 4 

2 - 3 
-

1 - 2 

0 - 1 

I I 

100.000 100.000 300 000 

11 

~ 
I 
I 

I 
l Nombre de , . 

500 ~00 700 000 tetes 
300.000 

MALES FE'MELLE.S ' "'W 
~= Efude SEOfS 1978 ------
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Tcutcfois, ii fuut noter lcs vuriations r~gionalcs suivantes : 

en ;ones ~ pr~domin.::incc .:igricolc (bassi~ du Lac Alaotra, 

llauts Pl \ltc.:iux) : i I y .:i un ~ourc-cntagc ~I eve de r.i~U es du 

fait de lcur utili~ution dans les trav.:iux ruraux (trac~ion, 

pi~tinagc, fumur~) ; 

en :ones situ~cs pr~s des a99lom~r.:itions : on observe un 

;>ourcentilgC clcvi.! dl: Vache:.,; rcscrV_;CS J ~a speculation lai-

ti~rc. 

L'.:;leva~1c porcin est surtout de type traditionncl ct fami 1 iul 

dans l'cnsorablc de l'rlc. h cc~ ..'.!g~rd, lcs paysans cl~vcnt 

quclqucs tctcs de r.:iccs locales ou m..:tis .:iu moycn des rcstcs 

de cuisine::; r.1;'.;l..:in9..'.!s .:J du !:Ion. 

Toutcfoib, lcs ~lcv.:igcs ara..'.!li~r~s ou de type "industricl", 

uti I i~.:int de:.; .:inimJu;-.; de r.::icc pure (Large \/hitc, L.:mdruc"e) 

ct des techniques de l'.Jtionn1..~;.1cnt, sc d.:vcloppent de plus en 

pl us duns ck· nor.1Grcusc:;, p_;~j on~. 

L.1 structur1..: s~• i v.:inti.· e~t a.:n0rul crncnt obscrv.Sc duns I u 

plupart <lee ..'.!lcv ... 1~.Jf"!.> ;)orci11:- ,11;1.:l ior~s : pr-:domin<'.lncc des 

por~clct5, pui!..> 11.:~ pl.)rcs ~ J' ... ,,~,."1i~ 01.:u ... p~•il l.i sceonde 

pl.ace, vicnn(:nt cnsuitc le~ truics, lc5 vcrr.::its toujours 

en no1::!Jrc r..'.:duit uccupcnt IJ J1..·rni~rc Plucce 

L'elcv.igc (k.s O\'Jn:::. 1.:1: d..:~ c ... 1;)r1n:.; :;;v r-rC~..:ntc co.:ilcmcnt 

:..vu!. fori;ic tr~ditiu1H1.;f ..:=t c~t cdrH;titu..'.: ur.i1.;ucmc.:nt clc r.:ice 

luculc s.:.uf 1.1uclqlH::.; :.1i 11 icrs ,?l tl!tc:;. im;·1ortl:cs duns lu 

r..!~iion J'.\r.1:".>.ini11y "t qui cont: ,:lcvls pour l.i luinc ou le 
' . rnu 11 •l' r • 
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Les troupc.:iux sont souvcnt aixtcs d.:ins le Sud (ovin + c~prin). 

L'cxamcn des stucturcs des trou~~~ux montrc toujours un 

:Jourccnt~sc .; I cv~ de f ...:1:ic 11 ~s udu I tcs p~r rapport uux mSI cs, 

chcz lcs ovins cornrnc c~c= lcs c.:iprins. Les rn~lcs 6tant fr~­

quc1:m,l;nt .:ib.:ittu:;; pour I u consor.:1:t.:it ion. 

1.3. - St.:itistiqucs des chc;'.'tds ct r6p .. 1rtition n~oproehiguc 

Si l'on cx.:i;:tinc I(~ tublcuu :\?qui rcpri.;scntc l.:i Repartition 

du chcptcl bovin par F.:irit.my dcpuis 1971, on constate : 

.i. - CjUC I cs rcccnscmcnts .:idm in i str.:it ifs sont toujours 

f.:iiblcs du f.:iit de l.:1 dissimul;Jtion des <mimi!UX cf-

fectuecs ~ur lcs p.:iysuns ; 

b. - quc l'cffcctif bovin n 1 u pus subi de v.:iri.:ition maJcuro 

dcpuis 1971. Ccl.:i s'cx~liquc du fait d'.:ibscncc d'cpizoo­

tics qui r~vilocnt bcuucoup d 1 .lnim.:iux duns d'autrcs pays ; 

mc1s uu~~i, du fuit d'.:ibscncc d'Jbatt.:iocs massifs du­

ront lcs quin:c dcrni~rc~ .:innecs ; 

c. - quc lcs cffcctifs rcccn:.:.cs d~ms lcs f.:irit~my de TOLIAf~Y 

ct de !.i,~11;\J/~t~G;\ rcpr~scntcnt ,j cux-scu Is, plus de I il 

r10 it i c du clwptc I n.Jt i on..i I • 

II fout noter p.:ir oillcurs quc plus de 90 ~de cc cheptcl 

sont const i tu es de ::ubu m.:l I g.:ichc. le rcste est compose cfo : 

quclqucs ~illicrs de t~tcG de r.:icc liliti~rc locillc i1Ppcl6c 

.Rund ct conccntrcc sur I cs II.Juts-Pl utcaux ct ilUtour des 

orunds centre~ urGJins ; 



!!a.bl..- A21 RB:rA..'t'l'ITION ?1! ~TEL BO'w"IN PAR FARITAN? (depuits 1971) 
(Beeense:nents addnistrati.te et estimatiODS) 

~ 

I 1971 (a) : 1975 (a) : 1978 -- (a) : 1978~ (b) : 1962 (a) ! 1982 - .. -- - (a): 1~ <•>: I FA?.IT.U.'I <•> : 1963 I _a 

• I I I 
I J..'IT'A!:.~~T\IVO I 846.7001 810.1491 
I Fil.,.~jJiJJ:'l'SO.L I 1 l°' 900

1 I 

I I • • I leOl4eO"J6
1 

a 'l'OAY.J.SINA I 417.4001 '93.9091 
I Y.AEJ..rANG1. I 1.663.600: I 
I • I 

2.700.920, 

I ~LIJ.R'f I 2.86,.000, 1.SS5.5901 
I ~TS:hl\JJ\A I ~ 4001 313.991: 
I -· 

• I 

I . I I I 

I ~L •••••••••••••• I 6.176.0001 6.118.5871 
I I I I ·= =~=<==c: = = = ~ ~-= s =-

I I I I I I 
781.S51• le259e'°°I 925.S581 1.m.0001 1e040e4971 1.264.100. 

I 1.266.200: 991 0591 I I I 1.064.992, • I 1.261.000, 923.174, 1.292.100, 
422.Slls 718.6001 513.0401 '728.0001 397.2581 731.0001 

I 1.851.238, 2.984.600: I 1.978.996, I 3e()3' .• 000 I I 2.06s.oee
1 

I ,.045.1001 
2.170.5791 ,.154.0001 1.948 .. 2921 ,.205 .. 0001 2.172.6261 ,.211.8001 
· 412 0001 m 5001 625.8671 I I I 

• I • I I 
749 •. 000, .47'.906, 751.9001 -I I I. I I I 

6.183.4711 20.121.0001 6.963.:u.21 20.a;1.0001 1.012.549, io.322.0001 
I I I I I I =·= ... ===== = = = = = a: = :s = :: = ~- = & =·...,===·· 
Srgtt1 I (a) Recenaemenh ad.miri.Utrat'.Ja • l>irect1a11 d• 

l'~nase 

(b) lletimation SEDES ecrin• applloation d.•ua 
Hetticiwt de ree.re19ament 

(a) Eetimaticm apna 11Ppli0&t1on c!'un .. err101ent 
de progression lin~ail'e 
Directionce l'Elevage 

0 
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4uclques ccntaincs de t~tcs de races curopCcnncs (frisonne 

pie-noire, ~ic-rouoc norv6gicnnc, nor~andc, brahman, ••• )et 

mctis locali~ccs sur lcs lluuts-Plateaux; 

- quclques ccntaincs de t~tcs de race Rcnitclo cantonnec dans 

lcs stut!;.)ns d'clcvugc du !.ioyen Oucst (station de Kianjasoa, 

f crmc d'Etat Om by). 

L'cxamcn du tablcuu A3 qui rcprescntc la r6;Jartition du chep­

tcl porcin par Farituny montrc ~galcmcnt unc stabilisation 

de l'effcctif durant la dcrni~rc dcccnnic. 

A travcrs cctte r'5partition Pur Furitany, ii faut comprcndre 

lcs concentrations rcgioaalcs suivantes en cc qui concernc 

lcs 6levagcs amcliorcs : 

. -
-

-

f uritany d' ANTANANARIVO 

• R69ion de l'lmcrina Centrulc 

• Region d'Antsirabc 

•Regions d'ltasy ct Sakay 

furitany de flAN:\R,\NTSOA 

• Rcgi on des Platcuux 

Furit~m; de TON.IAS INA 

• Ref) ion du lcH' Al ,,otra 

• Region de l.luhanoro 

furit~my de : :J\llAJANCA 

• Region de f.!urOVOuY• 

L'cffcctif des troupcaux clans ccs clcvagcs amcliorcs varie 

de quclqucs di:aincs de tStcs ~ plusicurs ccntaines de t8tcs. 



!able&11 .A3 a ~Jltl'ITIO."i J1J CWJll'EL PORCIN PJ.lt FJJU'U?:r 
(Beeensement adzr.inistratU et estimation) 

p~ :m4 w ! m4 .. (b) : 1978 c1a> : im (b) : ~2 <·> : 1':132· cb> : 1CJ?;;· ca> : 1;; cb>: 
I I I I I I I I 

»'TA.~.r...,ARIVO I ig,,.9151 21Be985a 2lS.S9'1 462.0001 309.1061 6SC.0001 "9e926a 348.000s 
~AJW,"TSQA 

I U8 120= I I I 
101.459: 16e ooo• I : 

I • I 140.741. m.646
1 253.0001 • I uo.867

1 
w.900

1 
TO»~II& I 47.Wa 52e'82a 6,.m. ·90.0001 92.5981 96.000a 55.8631 56.7001 
KA.E.AJ A,.'P\QI. I 

51.020: se 945
1 I 66 0001 I I 

42.6':13: I 
I • I ,.,.,991 • I ,5.103, 10.000, 4,.5001 

TOI.UR!' I 70.0341 95.122& 54.6171 120.0001 7'e91'a 168.,0001 :n.,501 ,2.0001 

~:irsIRA..~ 
: '6 7'QI 41.~10: 62.ci401 e1 0001 ,., 995 1 I as m 1 I 

• ,I • I-..- • I • I 52 .• 000, • I 2:3.900, -I : : : •• I I I 

TOI'.U. • • • • • • • • • • • • • • I 516.962: 607.955: 656.2721 1.012.0001 650.177• i.240 .. 0001 609.2611 622.0001 
I . I I I I 

=-c:-..= = = = ;::= -""'= = -= = -=-=-= = ----=--=-:=-t.-----=-~-...:a-=-----= .=u:ic:=u:-.a-::-::t=:s -=-== = = =·-:=-.!-..-....._-: 'o::s .t. .. =---='* 
S0:.1rct1 a (a) P.ece:l8elll8?lt11 admi.nietratifs -

DirfftiOD. de 11eleT11.ge 

('b) lst1z1ation ap~s application d'\U'l 
t..~f:~icitnt da red.ras.sei::ant 
U1rect1on de f'Elevage 

(c) DormtSe non aignificatiYe. 

t-) 
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L 1 cxumen du tab I e"u :\:L qui represcntc I a r cpart it ion des 

ovins ct caprins par Furitany montre aussi une stabilisa­

tion des effcctifs Jurant lcs cinq clcrnicrcs annccs. 

11 f~lUt noter qtH' 95 , ucs nv 1 ns ci: des c..:i;:>r ins sont con­

ccntr6G dans le Farit..:iny clc TOLIA~Y, ct plus pr6cis6mcnt 

duns l'Anc.!roy. 

L.:i t.:ii lie des troupcaux vnr1c de quclciucs unites a plu­
sicurs cent.:iines de tctcs. 

1.4. - ~~les et interventions du "Service de l'Elevage" 

II faut entendre par "Service ~e l'ilevage" l'organisme charg' 

de la gestion de I 'elevage a l'echelle nationale. Cet or­
ganisme correspond a l'heure actuelle a la Direction de 

I 'e I evage, d3pendant du ~'in i st ere de I a production an i ma I e 

(Elevage et peche) et des eaux et forets. 

Le tableau A5 montre I organisation de la Direction de 
l'elevage. Celle-ci est divisee en trois services dont l~s 

r81es principaux sont portes dans le tableau A6 • 

Chaque service ayant ses attributions, se charge de veiller 

a !'application des directives emises au niveau des services 
provinciaux. En effet, les services centraux elaborent chacun 
uncertain nombre de directives que !e Directeur de l''le­
vage ordonne aux oervices decentrali~es d'executer. 



'!'abl&U A4 I REPOOITIO!i m!S OID"S EI' C.Al'!UNS FA..~ FJ.Rl?.AN! 
(laoa!laa"!lente ad=.inietratife et estimation) 

f - - = = 

I 

I 
FUI:'A.NY 

I 
I 
I A.\°':'A,.)\.!,..l\A,.1UVO 
t 

I Flf\."'\!RA1~ 
I 

: 
I 'l'CtU0.SlNA . . 
: }••t: A T•N"', 

~"'Ao "'A . . 
: 
I TOLIA.RY 
I 

: ~V!'S~l{;...'iJ.. 

: TCr'!'AL J,?\''!·r:-::r. •••••• • 
I 

I .Anne l'l31 I e -

: 1.!lnee 1980 --- '*-::::::::C:...:: = 

= = =----= = =-"-w =~- = = :a = ~=------------I ---- - ... .....-.......-.-
I . 

(a) I (D) (s) I (b) . 
1~2 1982 l.963 1~3 

I I I I I 

I : I I 0 r1ns I I I Ov-J.na_: Caprina 
I 

Orina Oanrirul Ovins 07ins Osprins 
I : - I I ap I I I I . I I I I I I I I . 
I 26.8661 - I ,,.1001 2001 n.432: 1061 41.C)").") l 2001 . . I (4,2 %) I (0,01 %) • I I I I . . 
I 6 5491 . e.0001 6001 5.950! '22' I 400• Y72" 1.m, . • I : (l,0 ~~) I (c,o' ~) : • I . . . 
I I I : I I I I 

I 9041 .. I 1.oo:i1 ~. l.m: rf: l.soo. 501 
I I I (0,1 ~1) I (O,Ol ,~) • I I I I 

I . : }.200' l.fl.ooo• • I 63!000 I 
2.~r;o· 14.Q78~ 41;205 

I I (014 %) 1 (l,04 ~) : 
I I . 

: I l I I I I I 
I 604.*1'5: i.:no.955, 742.0001 1.r'69.ma 4:?6.12'71 ge,.967: )26.6001 i.25~.500, 
I I I (9-'r4 ~;) I (93,48 ,S): I I I I 

I 
6 m' I I I 9.'66: ;.,.1',-,• 11.500: 6e.6oo1 

J2.48s, co.9 ir100:(2.uVtooo, : • I I I 

: • 
i.357.e90:~~y·ooo:udt!W·ooo: 

I I I I 649.914: • - - -I . I I I 

I 654 ,501 I ·002.0001 I I I I ' l.»9.8'71 1.709.000 
I • I : I I I I I 

I 
599.029

1 • . 734.0001 I I I I • 1.:542.463; 1.47'.000 
: I I I I I I ' --=-- z: -=--:w_ :=-.:-=---....:~:r-=----..: : _ _ :EiLJC>L :aw~-~ _w:-..::-.=--.=-- = u=z : ===-- = a--:=.-.=:w:-==- M • 

Sm&rces 1 (a) Beoense:nents ac!ministrati!s -
Direction de 11 4leTage 

(b) Estimation ap~• application 
d1un coeff'icicit de red.resaeant -
I>irection de l'ilevage. 

. .... 
w 

CP 

(/) 
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Les services provinciaux ayant re~u les directives, organi­

sent un plan d'execution selon un ordre de priorite. Ce 

plan ~st ~ransmis a sont tour aux circonscriptions de l'ele­
vage qui prennent leurs dispositions afin d'assurer la 

realisation des ordres dans les mei lleures conditions. 

Les postes vet6rinaires et les secteurs sont les structures 
d'executions de base a leur niveau respectif. 

Des que l'ordre a ete execute, unmpport est aussit8t en­
voye par voie hi6rarchique a titre de compte rendu : du 

secteur d'elevage, le rapport passe par le poste veterinaire, 

puis la Circonscription de I 'elevage, puis le service pro­
vincial, puis la Direction de l'elevage (qui assure la 

distribution aux services centraux selon les attributions 
respectives). 

Parmi les correspondances echangces, ii ya les rapports 

periodiques (mensuels, trimestriels, semestriels, annuels) 

et les notes et instructions qui dictent des mesures par­

ticul ieres (provisoires ou permanentes). 

Les interventions de la Direction de l'elevage peuvent 8tre 
classees en trois groupes : 

- les interventions sanitaires ; 

- les interventions zootechniques ; 

- les interventions d'ordre hygienique. 



Tableau N~ A5 

ORGANISATION DE LA DIRECTION DE t: ELEVAGE 

Echelon nationale = 

Echelon Faritany ~ 

Echelon groupe 
de Fivondronana = 

Echelon Fivondronana = 

Echelon Firaisana 

DIRECTION 

nstruct1ons 

Service 
Veter in aire 

DirectiYes 

Rapports 
[ompfe.re. 

Serv·1ce de 
I' elevage 

Services Provine ioux de l' elevage 

Rapports 
Compte-rendu 

Circonscriptions de l' elevage 

Rappo,rts 
Compte-rendu 

Postes veterinaires 

Rapports 
Co111pte rendu 

Secteurs d' elev age 

'irecfiyes 
Ser vite du develop~ .,rr,cn't 

des centres 
pepinieres de reproducteurs 

Directive!> 

nombre = 6 ) 

Directives • Plan d'execution 

( nombre = 27 ) 

Plan d'execution 

( no mbre = 110) 

Ordr• de realisation -· 
I 

( nombre = 239) -Vt 



!ablea11 A6: 1¥:>LES DE L1 Dnux:TION DE L1 EL!V'AGB 

I --~l'"JR!S -a . ~- ~-;I.&S PRINCIPJ.UX = = = • = = T 
I I ___ I 

I 
I • Serri.ce V~t~rinaire 
: 
I 
I 

I 
I 

I 

I I 
I •Proposer et deTelepper line politique Jlati.aale de protection samtdre I 
1 pour le pettt et le gros betail. : 

: - .1.ssurer le oontrlle et le d~velerpem&Dt des pestea TeUrinairea aur to.it 1 

: le terri toire ID relati~1 avec las eerricea prorinciaux. 1 
i I 
; - Proposer et d.enlopper une ;polltique de ealubriU et d•eyg:t.ene dans le 1 
I d~e de 11 '1.evage et 'l'eiller ~ l'organiaatioa de la !!lisaiar. ~1 1.nspeo- I 
1 tion St>...nitaire. 1 

' • Organiser une brigade d1inte"enticm mobile d.e lutte oor.tre lee maladi•• 1 
I ~ • I 

- Service de 11 elevage 
I I 

I - Pro29ser -.ne poli tique de dh•leppement de 1 1 elnage en terme de produo- 1 
I tioa (Petit 'betail, gros Mtail, ~picultu.re, avi•ulture, sericicult-.u"e•••)I 
I 

- J.ssurer la Tulgariaatioa des produits et du id~s en matiere d.'~leTsS-• 
I . 
1 - Su.ivre lea projets d1 elevage (Operations olassiquee, su.r le plan geneti-

----------------------------•·--~~------------------------~--------------------------------
- Service 4u dmleppe:nent des 

o.mtres pepinHres de repro­
dueteura 

: 
z - Assurer le developpe:ne:it des centres pepinierea de repro!ucteu..""8. 
1 

.. Sid.Tl'e i•e-:ganisation et la gestion des eentree pt':pi.ni~re• de reproduo-
1 teu.ra. . 
I 

1 - Eettre ~ ls dispes.l. tiO!l du aemce de i • eleTase et des aerrices 1rortn-
1 oiauz des pro'iuits TUlsarieablee sur le pl~ local eu national. 
I 

19-.i = _,...,.= == = ..:: = :=i== =*12::= ~ 3 £ ~ = £ = Q Q ota = = & ;,: - = ::S Q C ----= WI - ---

I 

°' 
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Ces interventions concernent la lutte contre les maladies 

infectieuses et contre les maladies parasitaires dans 
toutes les esp~ces animales domestiques (bovins, porcins, 
ov1ns, caprins, volailles). 

1.4.2.1.1. - 1utie £On£re_le~ m~la2ie~ 
infectieuses - - - - -

Rovins 

Les principales maladies infectieuses qui frappent le chep­
tel bovin malgache sont : 
- le charbon symptomatique ; 
- le charbon bactcridien ; 

- l'enterite colibacil laire (ou colibacillose bovine); 
- la rickettsiose bovine (ou Heart watter) ; 
- le lumpy skin disease (ou dermatose nodulaire) ; 

- la streptothricose bovine ; 

- la tuberculose.-

Les interventions menees tous les ans concernent les trois 
premieres maladies. L'immunite conferee dure 1 an. 

Les vaccins utilises sont, 
so it 

- le BICHAR : association du vaccin contre le charbon sympto• 
matique et du vaccin contre le charbon bacteridien (vaccin 
bivalent) ; 

so it 

- le BICHARCOLI : as~ociation du Bichar avec le vaccin contre 
l'enterite colibacil laire (vaccin trivalent). 
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le choix repose sur la repartition geographique des trois 
maladies. Ainsi, le RICHAR est surtout utilise dans 

- faritany de TOllARY 
- certaines regions du faritany de MAHAJANGA 
- certaines regions du faritany d'ANTSIRANANA. 

le reste du Territoire utilise le BICHARCOll. 

le tableau A7 rapporte les statistiques sur la lutte effec­
tuee contre les charbons et la colibacillose depuis 1980. 
Si l'on rapporte le nombre d'animaux vaccines (Bichar + 
Bicharcoli) a l'ensem~le du cheptel bovin, on trouve un tauK 
de couverture vaccinate de 58 % en 1083. Alors qu'en 1981, 
le m@me rapport donne un taux de vaccination de 48 %. La 
difference peut atre expliquee de la maniere suivante. 

De IQ79 a 1982, la Direction de l'elevage a ete groupee 
avec d'autres divisions techniques du '1inistere sous la 
denomination : Direction Generale du Oeveloppement Rural. 
De ce fait, les uctivites specifiques d'elevage se trouvent 
noyees au sein d'autres activites rurales : chaque agent 
devant @tre polyvalent, avait a s'occuper d'autre fonctions 

en plus des siennes propres. 

C'est ainsi que les taux de vaccinations ont subi une baisse 

notable dans leur ensemble. 

l'objectif a terme est de pouvoir vacciner la totalite du 

cheptel bovin (100 i). Cependant, avant d'y p~rvenir, ii 

f audra resoudre auparavant : 

- le problemc de l'approvisionnement en vaccins; 
- le probleme des applications sur le terrain. 
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Le probleme de l'approvisionnement se resume a un probleme 

de fla~ons pour conditionner les vaccins et de capsules 

perforables pour fermer ceux-ci. S'il ya l'avantage enorme 

de pouvoir fabriquer tous les vaccins sur place (au Oepar­

tement de recherches zootechniques et veterinaires 
ANTANANARIVO)les deux articles sont par contre a importer, 

~ l'heure actuelle. Pour eviter une hemorragie de devises, 
le systeme applique repose sur la reutil~sation des flacons 

vides. Cela necessite le ramassage continuel et le retour 

de ceux-ci au laboratoire de fabrication des vaccins. La 

realisation de ce trayail avec celui de la distribution des 

vaccins sont encore de longue haleine entratnant parfois 

des perturbations qui se repercutent sur le taux vaccinal. 

le probleme des applications des vaccins sur le terrain 
souleve ce!ui des amimaux eleves a l'etat presque sauvage 

(boeufs mal i a) dans lcs Faritany de TOLi ARY et ~lAHAJANGA 
auquel s'ajoutent des problemes loco-regionaux (difficultes 

de moyens de transport ou de communication, insuffisance 

relative de moycns materiel ou personnel, ••• ). 

Le tableau A~ rapportc !'incidence des maladies charbon-
.;..;;;~;.=;;..;..~-

neuses par rapport au~autres maladies sur le cheptel bovin. 

L'observation de ce tableau amene les remarques suivantes 

I. - le taux de morbidite gancrale eleve (82,6 %) d~ns le 

Faritany de FIANARANTSOA provient de la forte inci­

dence de la fasciolore hepatique dans cette region. 

2. - Les taux de mortalite due aux charbons sont 61eves dans 

les Faritany de ~'AHAJANGJ\ (3 :net de TOLIARY (2,S %). 
Cela ~oncorde avec le fait qu'ils ont les taux de 
vaccinations anticharbonneuses les plus faibles en 1~83, 
et, par consequent, les plus lourdes pertes enregistrees 

dOes aux charbons. 
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L'inter~t economique de la vaccination apparait done evident. 

Toutefois, i'I filut remilrquer que les coOts des vaccinations 

supplemcntaires seront d'autant plus eleves a mesure que le 

taux de vacciniltion s'approche de 100 1, car ii faudrait 

toucher les zones les plus reculees et les ~niraaux les plus 

difficiles. 

Pour terminer avec les maladies infectieuses bovines, ii 
faut mentionner que les autres maladies (Rickettnose, lympy 

skin disease, streptothricose) ne font pas l'objet de lutte 

systematique car leur incidence est encore faible sur le 

chcptel (de 100 a 1.000 cas par an pour l'ensemble). Pour . 

la tuberculose, l'absence de lutte provient de raisons eco­

nomiques : le systeme de lutte classiquement utilise est 

l'abattage des animaux reagissant a la tuberculination contre 

l'indemnisation du proprietaire. Cela suppose l'identifica­

tion des animaux et la disponibilite d'enorme masse finan­

cicre car le taux d'infection atteint parfois 30 % de 

I' effect if dans cert a i nes zones d" Sud (•.~anja, Bek i I y). 

Porci ns 

Les principales maladies infectieuses qui frappent le cheptel 

porcin malgachc sont : 

- la maladie de Teschen; 
I a peste porcine c I asz i que ; 

- la pasteurellose porcine; 

- la tuberculose.-

Les interventions menees tous les ans concerncnt egalement 

les trois premieres maladies, sous forme de vaccinations 

trime.striel les, c01r I 'immunitc obtenue dure 3 mois pour la 

maladie Teschen et la pilsteurcllose, et 6 mois pour la 

peste porci nc. 
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Les vaccins utilis~s sont enticrcment fabriques localement 

par le Oepartemcnt de Recherches zootechniques et Veteri­
na1res ANTANANARIVO. 

le tilbleau ,\n rapporte les st-tistiques des vaccinati~ns 

entreprises contre les trois maladies depuis 1980. 
II faut remarquer a cet egard les points suivants; 

- la maladie de Teschen couvre encore la totalite du 
Territoire ; 

la peste porcine classique est surtout localisee dans le 

Faritan)I d'i\NTJ\NANARIVO, de m@me que la pasteurel lose. 

Les problemes d'approvisionnement et d'application des vaccins 
se retrouvent encore"ici. En ~lus de ceux-la s'ajoute le 

fait que le vaccin contre la maladie de Teschen doit Atre 
conserve sous~ i~cgime du froid et sa duree de conserva~ion 

est encore limit6e (2 mois). Aussi, la necessite d'une chatne 
de froid complique les interventions. 

Comme pour lcs bovins, la luttc contre la tuberculose n'est 

pas menec clans cette espece pour des raisons economiques. 

Ovi ns - ~apr ins 

Les principalcs muladies infectieuses qua atteignent ces 

deux especes animales sont 

le charbon bact6ridien ; 

- la tuberculosc. 

Les interventions annuelles concernent le charbon bacteri­

dien sous forme de vaccinations dont l'immunite conferee 
dure un an. 

Les vaccins utilis~s sont c~alcment fdbriques localement. 
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le tab I eau A I 0 rapporte I es stat i st i 4ues des interventions 
effectuees. 

11 faut remarc::1er le faible taux de vaccinations et aussi 

la relative stabi!ite de la ~opulation ovine ainsi que 

caprine. Et c'est justement l'absence d'epi:ootie majeure 

dans ces esp~ccs qui n'incite pas les eleveurs a presenter 

l2urs animaux aux seances annuelles de vaccination•• 

Toutefois, ii faut noter que lcs aleveurs du Sud commencent 

a apprecier l'inter@t des vaccinations, ce qui explique les 
chiffres grandissants des interventions. 

R o v n s 

l.4.2.1.2. - 1utte £On!_re_le~ m!!la~ie~ 
ear_!!S i !_ai !:,eS_ 

Les principalcs maladies parasitaires qu~ frappent le cheptel 
bovi n sont : 

- la Fasciolosc h5patique ; 

- les nematodoses ; 

- I es "ti ques" ; 

- la prioplasmose.-

La Fasciolose h6pati·quc due ~ F~sciola Gigautica est combat­

tue avec un medicament fasciolicide importe. Et le traitement 

doit @tre renouvcle tous les trois mois dans les zones for­

tement parasitccs. Les animaux malades (a partir de 6 mois) 

ont une croissance fortement pcrturbee et le fGie perdu ~ 

l'abattage, entra?nant ainsi des pertes economiques consi­
derables. 
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Les nematodoses dues aux vers ronds surtout (strongles) 
font des ravages chez les jeunes veaux de moins d'un an 

(mortal ite attei ~.nant 20 ~ dans le St•d et I 'Quest). Le 
tra(tement se fait ~ l'aide de medicament ~1thelimintique 

egalement import~, et doit @tre renouvele d~ux ou trois 

fois dans l'annce. 

Les pertes economiques sont aussi importantes du fait de 

cette mortalitc massive. 

Les "tiques" ne sont pas une maladie mais des parasites 
hema~ophages (se nourissent de sang) et transmettant ainsi · 

des maladies (Rickettsiose, piroplasmose, ••• ). La lutte 
est effectuee il l'aide de medicament antiparasitaire ex­
terne importe ~ous forme de bain detiqueur ou de pulverisa­
tions. Les pcrtes 6conomiques sont surtout concentrees 

saison de pluics ou foisonnent les parasites. 

La piroplasmosc, d'incidence faible (environ 100 cas par an) 

est une affection parasitaire qui toucne le sang des animaux, 

entrafnant unc anemie pouvant se terminer par la mort des 

sujets. 

le tableau Alt rupporte les statistiques des interventions 

m~nees contre les maladies parasitaires des bovins. 

I I faut noter : 
- !'absence de la fasciolosc hepatique dans le Faritany 

d 1 ANTS I RAN ANA ; 

- la baisse du nombre de traitements effectues durant les 
annees 1981, 1082, 1083 du fait de la penurie relative 
des Medicaments correspondants. Cette penurie est en train 
d'@tre absorbue par une importation massive de medicaments 
veterinaires en lq84 et continuant'sur 1<)85 (appel d'offres 

international). 
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L'on espere ainsi une amelioration sensible de l'etat sani­
taire du cheptcl. 

Porcins - Ovins - Caprins 

Les principales maladies parasitaires qui touchent le chep­
tel porcin sont 

- les nematodoscs ; 

- les parasitoscs externes. 

Les nematodoses dues aux vers (ascaris, tenia) sont combat­
tues avec un medicament anthelimintique applique deux a 
trois fois par an. 

Les parasites externes constituus essentiellement de poux, 

de puces et de gales pouvant entr~·iner des pertes economi­

ques considerables dans les exploitations fortement attein­

tes. La lutte est effectuee u f'aide de medicament anti­

parasitaire externe~ 

Les principales maladies parasitaires des ovins-caprins sont 

- la fasciolosc h6patique ; 

- les nematodoscs ; 

- les parasites cxternes. 

Les caracteristi~ucs de ces maladies sont sensiblement ana­

logues a cellcs observees chez lcs especes p~ec~dentes. 

Le table<::iu A 12 montre I 'importance des interventions menees 

chez les porcins, ovins et caprins. 

II faut remorqucr l~s m~mes baisses du nombre des traitements 

effectues dcpuis 1c.,RI a 1~·83. 
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Les interventions ~ootechniques de la Direction de l'elevage 
sont de trois ordres : 

- nestion des centres pepinicres de reproducteurs ; 
- gestion des stutions de monte ; 

- encadrement zootechnique. 

I. - Les centres pepinieres de reproducteursr au nombre de 

douze sur !'ensemble du Territoire, sont des stations 

d'elevage de bovins, porcins, ovins, caprins, volailles 

et dont le but est de fournir des animaux de race 

am61iorec aux pa~sans environnan~s. L'objectif recherche 
est I e ph6nomene de "tachcs d 'hu i I e" : I es pays ans 

voyant lcs cxemples des centres feraient lcs m@mes 

systemes chc~ eux. On espcrc ainsi ameliorcr la produc­

tivite des unimaux chcz les paysans par une amelioration 

progressive du caractcre 96nctique des an1maux. 

L'op6ration est tres on~reusc pour l'Etat, car les cen­

tres doivcnt ceder les animaux ~des prix tr~s avanta­
geux pour les paysans pour inciter ces derniers d 

ameliorer leurs exploitations. 

Les activitcs des centres ont nettement baisse ces 

dernicres unnees par suite d'austerite budgetaire en­

tratnant ulors"la location d'un certain nombre d'entre­

eux ~ des organismes priv6s. 

2. - Les stations de monte, au nombre de treize dans toute 

l'flc sont des stations d'clcvage de taurcaux, etalons, 
verrants de race am61ior6c ct dont le but est de les 

croiser aux animaux de race locale amen6c par les pay-

SiJOS • 
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L'objectif vise p ... r un ph6nomene diffus, l'amelioration 
gen~tiquc des animaux cnvironnants. 

L'operation est uussi trcs coOteuse pour l'Etat car 
i I assure I u 9est ion coti:p I (:tc des stations. C' est ai ns i 
que, par suite de restriction budgetaire, ces stations 
ont etc mises en ve i 11 euse. La tendance uctue I I e est 
la continuation de l'op6rotion en collaboration avec 
les collectivites decentralisees : l'Etat se chargerait 
de l'acquisition des reproducteurs et de l'appui tech­
nique, tandis que les collectivites assurcraient la 
gestiou des stations (alimentation des animaux et 
perception des frais de sail lies). 

3. - L'encadrcment zootechnique consiste i : 

• donner des conseils techniques aux eleveurs; 
pratiqucr des cus·~rutions. 

Les consc i Is techniques conccrnent I 1 a Ii mcntat ion des 

animaux (plantation herban2:re, conservation des four­
ragcs, formulcs alimentuires) et aussi la conduite de 
l'elevagc. 

Les castrations sont prutiquSes dans le but d'avoir une 
meilleurc productivitc des unimaux et aussi d'operer 
une selection uen~tiquc. 

Le tableau A 13 montrc lcs statistiques des castrations 
effectu~cs dcpuis 19RO. 

II faut noter le ~ourccnta~e tres faible des interven­
tions effcctu~es chcz lcs bovins dans le Faritany de 
TOLIARY. Celu est dO au c.:iractcrc trcs extcnsif de 
l'elcvage d~ns cette zone. L'ulevage bovin dans le 

Farit.:iny de ·:~~AJANGA, quoiquc possedont des caract~res 

similaircs J celui du Furit.:iny precedent bcneficie, 
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par contrc, d'un encadrcment plus dense du fait de 

I 'existence de I a FAF If,'\' '.A ( F amp i voarana ny fi omp i ana 

amin'ny Faritra andrefan'i ::adagas.i.kara) qui est une 
Societc d'Etat financee, en partie, par des fonds 

internationaux. Ce qui rehausse sensiblement le nombre 
des interventions. 

Elles consistent a 

1.4.2.3. - 1es_in£cryeniious_ 

~I O!:_dr.!:_ I 1~9 i en i gue _. 

assurer !'inspection sanitaire des carcasses des 

an i maux •want d '8tre I i vrees a I a consommat ion hu­
ma i ne ; 

- contrller la salubrite des ctablissements se livrant 
au travail et il la transformation de la viande; 

- controlcr la salubrit~ des points de vente de viande 

frafchc (boucherie) ct des produits de transformation 
(charcutcrie). 

Ces ac1ivitcs font l'objct d'un rapport mensuel centra­
lise au niveau de la Direction de l'clevage. 
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II. - SITUATll'N ACTUELLE DE L'ELEVAGE 

11.1. - !:ode d'6·1cVu•jC 

Les modes d'clcvJgc obscrv~s ~ MJdagascur sont de tro:s ty-

pcs 

lcs Fcrmcs d'EtJt ; 

lcs fc~~cs priv~cs ; 

lcs exploitations trilditionncllcs 

Les Fcrmcs d' Et ..it son t <l..:~ or9.:in 1 s111cs cr~cs duns I c but de 

promouvoir, ::.oit l'~lcv.:iuc d'unc cspccc d.Stcrminee (bovine, 

porcine, v0luillcs), s0it u11c r.'.!yi011 d::tcrminiSc (dcvcloppe­

mc n t in L..:: u•<) • 

Le t.Jblc,1u Al_4 r..i~,>,,..t,, I,,:_. Fcr1:1t~:::> d'Ct..it d':!lcvuge rcccns6cs 

sur I l: Terri toil'(·. 

II Lwt lh)t-.·p Id µ • .ll'ticip..iti011 1. 1 u,1~i-;1erm .. 111cnte de coopcru­

t i un bi I L1t-.'.!rul -.·. 

Li..: but rl~chcrc!1.: c:;,t uln~r~1lt)1,1cnt I c d.:vd ('i)pc1.1.:-nt ri.'.:gion.:il, 

soit p.:ir le phCnomO::ne de "t.:ichc d'huilc", soit Pur un cncol­

Jrl~mcn t i ntci1:.; i f. 

Dun!:> l'c11:.;c111blc, .:1 p.:.irt qucf,1ucs u111..:~, l.:i pluport de ccs 

f cr.ut:ti 11c pr Jt i qucnt j)J.:::> Je I 1 ~I eVJUl~ J ~r,,;)rcracnt pur I er 1 
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II f.:iut cntcndre p.:ir l.J le~ cxploitution~ clcv•:mt des ani­

maux de r~c.:! am.51 ior.;c ct uti I isant des techniques d'clcva9e 

modern es. 

1. - Dans l'esp~cc bovine, cllcs concerncnt uniquement l'~lc­

v.:igc l.:iiticr. Les fer~cs sont localis~cs pour la plu­

part .:iutour des centres urbains, ~t dans le F.:iritany . 
d'ANTANANARIVO, cllcs sont contcnucs duns le triangle 

form~ p.:ir r.!.:injuf....mdri unJ :1 1 'E~t, Suk.:iy j I 'Ou est, 

Ants i rube .:iu Sud. 

Le lait rejoint : 

• IJ route nationalc N° 1 (ANTANAN~RIVO - Tsiroanom.:indidy) 

pour ~trc drain~, soit ~ur l.:i laitcric de la Sakay, 

soit sur ANTANANMIVO (l.:iitcric d'ANT,\NANARIVO), ou 

bicn puur ~trc vcndu au purt~ ~ portc ; 

• la route rH1tionalc N° 2 (;.l.:inj.ikundri.:in.i - .ANTANANAl~IVO) 

pour ~trc livr.!, suit .J lu luitcric Tll~O de 

r.~.:inj ul...;mdr i .:inu, soi t :-i .Vff ,;:~.\tJ.\P. IYO (I ui tcr i e OU po rte 

.J portc) ; 

• 1J .,,,utc no.lti(>111.1lc ~! 0 7 (Ant:.;ir.:.bc - ANTANANARIVO) 

pour ~trc trait6 .J 1.:l luitcriu d'Antsir~bc, ou pour 

~trc .:i111i..:n c j ANT AN ANAi~ I VO. 

Du•~s le furituny de fL41~!nL~.NTSOA, lcs fcrme~ luiticrcs 

.t.;ont conccntri::cs uutour de I' uxc f L\N~J!ANTSOA - Antsi rabe. 

Le I ..ii t produ it c:.:;t conso111111.: ~ur pl ucc ou ~in1cn..5 Zl 

Ants i r..:ibc, Ar.1bo~ i tru, FI ANAl"!/,NTSJA. 
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Duns l'c~p~ce porcine, le~ fcrm~~ priv:;c~ dcvicnncnt 

d~· j)f u~ en plus IH)i;1brcuscs ch.:.4u..:: unn..:..::. Cclu ;:>rovicnt 

du fuit quc bc.:.ucou;~ c!c citJdirisor~t c~)m;:>ris l'int&rat 

d'invcstir dJn~ 1'51cv~sc des Jnim~ux ~cycle court. 

P.:ir aillcurs,il~ ... .un.Sliurcnt ..:lin:::d lcurs pouvoirs d'.:icli.:it 

toujuur!.:> ~ri 8not~~ j).Jr I c·s huussc:;; du coOt de I ..i va c 

d <.ms I c :_; vi I I cs • 

L. .. ~s no;nbrcs de dcmcnc'cs d' cm[}runt~ b.:inc.:ii res qu 1 pas­

scn t :;,()llf. le vis.J de:.:. s..:.-viccs tcchniqLJcs ubondcnt 

'-.:li.h;uc ,!11:1 ~c, d.:.n:s I ... : ~lit c!c cr<•-'r ou d'•::tcndrc des 

fcr1:-ics d':; I cvusc i')orc in. 

Toutcfois, ii f.:iut noter quc l.:i r6ussitc de ccs type~ 

d'l!lcv.:iuc intcnsif d.S~cnd encore ct Jl! bc.:iuciJup de 1'1 

disponilDil it.: en ..:ii iw..:nt(:ti .. rn (r:i;:ii::;., ::1..inioc, ::;on, tour­

t:c....iux, ••• ) 2i des prix convcnublc~.; 

S'il n'y .:i Pus dc £Jrobl~mc m.:iJl!Ur pour- les debouches 

de I u vi ~nc!c pore inc (bouc!1cr i c, charcutcr i c) 1 i I f uut 

rcc.)fllh1tt r(· '-:u1.: s»n ,wen i r d,S;>l!nd de I.:. po I it i quc ci:.::­

r~n I i~rc ~d0pt5c p..:ir 1~~ puuvoirs publics. 

D..:ins l'opti,~~ J'cx~ortution ~ outr~ncc, IJ Viilndc bovine 

::;:::r.:i it rCscrvC!,.: pour une I .:lrLc :..,....irt .J ccttc dest i n'-Jt ion. 

En rcmpl .. 1ce1.1t~11t, l<.::s Clcvanc:..; porcan et uvicolc cntrcr.:iicnt 

d..:ins unc ;>!1...i~.: d'cxpfoit ... 1ti0n industriclll!. Lcz prix de cc::. 

vi<mdc·s bl.::inchcs (;iorc, p0ulv1:) ~l~r.::iit ... 1lors :-i l.:1 portcc 

de Id rn..:ijorit:;.'; cl" 1.:i po;..,ul.}tion, l't ccs c!cr11icrcs quittcruicnt 
I c~ r.:: n (J d l~ :-.; v i .111 d cs d • · I u :-.; t • 
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11.1.3. - Le:.; l'Xpluit-,1tions tr .. 1ditionnldles --------------------------------
C'cst le curuct~rc dominunt de l'cnscmblc de l'~lcvugc bovin 

~ viJndc, mais aussi ~ moindrc ~chcl le cclui de 1'6levage 

ovin-caprin. Pour l'~lcv~ac porcin, lcs exploitations tra­

ditionncllc:.; (type cxtcnsif) existent dilns lcs villages 

rcculcs de lu broussc ~ d~J fins d'uuto-consommution. 

Toutcfois, pour l'clcvuac bovin, ii faut fuirc les distinction~ 

suivuntcs. 

Dans l'Oucst ct le SYd de l'flc, qui correspondent aux :ones 

de na1ssauc ct d'61cv~uc, lcs animaux crrcnt ~ la rechcrchc 

de p3turugc le jour, ct: 1·'-·~t .. :nt rl.:ins I.:. nuturc la nuit. Le 

f)roprictuirc ou le !)urdicn, charg.5 de survci Iler le troupeau, 

y jcttc un rcuard de tcm~s ~ autrc pour connaftre lcur iti-

11cruirc. D.:ins f ':\ndroy, uu trollpeau de bovin sc m81cnt des 

ovins ct de:.; c.:i;:>rins. II c·:.;1- 6vidcnt qu 1 ._1insi, ii ya absence 

tot<Jlc de s~lcction d:Jns lcs troupcuux. L1 nuture s'cn charge 

.J lu plucc de l'hommc. 

Sur lcs U.-:iuts-Platc.:iux ct le Cete Est, lcs un1muux sont gardcs 

le jour ~ cause des cultures) ct parqui5 I~ nuit. lls re~oi­
vcnt uni.! com;)lcmcntution .:ii !1:1cntuirc le suir, ;:. la rentrce 

des diumf)s. L'l:lcv.:i£Jc <lcs unirnuux est int68rc u I 1agricultur-e 

(fumurc, pictin.:i~.w, trJction). 

11.z. -Evolution de l''-'ffcc-tif d" ~r1c..'rtcl dcpui:ci 1970 

Si I '011 cxa:111nc ll~S tablc,1u~; f! 0 t.l., /.~, ;'.Lt, on rem.-:irquc quc 
l'-·s chcr>tcls bovin, porcin, ovin ct c .... ,,r11. n'ont pas subi d,! 

v.wiution ir;1~·H'l:untc. Cd.:i sc..•:11blc thrc <lOc uux raisons sui-

vuntcs : 
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- ubSl'ncc d'~pi=ootic du f.:iit d'.:ibscncc de c0nt1.1ct uvec 

l'Ext~rieur. l'insul.::rit-S de !.iudc:ig.:iscur sc f)rcscnte ici 

commc un u\'unt\.l9l:;. 

- st.:ibi I isution dl's ub.:ittu!)CS laul grc unc dcmogruphic ele­
v6c (2,S ;) pur stabil it6 des consommutions locales ct 

des cxportutions. 

Ccttc s i tu.:it ion pcut encore s..: ma i ntcn i r dur.:mt I a procha inc 

dSccnnil~, 21 condition de bicn survcillcr toutcs les import.:i­

tions d',:mim,:no• ·1iv.:.:nt:.i ciui pourruicnt nuir ~ I 'ctat s<:ini­

tuirc des c~1e;>tcl:;.. 

T f · · ..J"l' I f d' ! . . I . d' outc·o1s, cu eua1~u .:i ortc .;mo8ruj")11c, 1 1mportc u-

m~ I i orcr S.:11\S Lirder I u rwocluct wi tS des uni rnuux. 

11 .3.- Donn..;(!S de 1;iouvcr.1...:nh::; 

Sculs dcux furiLrnr (TOLIARY ct ~1AlL\J,\lo.JC:\) sont ''export ii-

tcurs" c:!c b~in~ v"r" 11~•-. qu,1tre f;1rit<rny, lcs qu.:itrc .:iutrcs 

"ir.1;-Jort:c·nt" :i ;-J.:irtir des ckux premiers de l'ordrc de 

300.000 t~tcs ;i.:ir .:!Ila Et Cl:fu on plus d'-! ccu;' dr.!j.J fournis 

p.:ir cux-~8~es resµcctivcmcnt. 

Les mouvc •. 1cnts de::;, .:in 11;1..iux ;Jcuvi..:nt C trc sd1..;;;1olt i 5cs de I u 

:;hlnicr•c suiv.:mt.J (v.>ir t.:i~1lc~u .A l5): 

- le f,1rit:.1ny c· TCLL\P.Y ..:.,~0rb.~ 12:!.700 t~tc;.;/.:m 

- lc F.:irit.:iny de r:AIL\J.\t!Ct. c;~)ortc 160.000 tctcs/ •. m 

tun<li::;, 4uc : 

le F.:iritu11y d' l.MTM!AN M IVC irnportc 145.000 t~tcs/an 
.. I c Fur i l un >' \..!L" FI.\~·!,\~ t\MTSO /'\ ii.1j)vl'tc .. 6-l..GOJ t~tcs/un 

I c f urit;;ny J-.; TO..\: :,\S I!!,\ i :.:;>..>I' t c 6.+ • .J·JO t~tcs/un 

- I c F .. .ir• i t..rn >' J ',\~!T:: I!! ,·.r!:.:! /'~ j l.lj)Ul't'-' s.100 t~tc~/un 
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Li.;s .inamuux pr0vi~n1i..~nt J..:s r~~ions prouuctriccs 6numcrcc:s 

d.:ins I c p~r.:igrup!1c I. 3.:!. ct ~p;>rov is i onncnt I cs centres 

urb..i ins I cs :>I us prodws. 

L.l vi I le d'!'.tlL\~;,\N.\RIVO o. lu purticuLl:--it.;_ J'ctrc .:i;.:>pro­

visionn~c, n1.H~ s..:ulc:ncnt ~ur des :)ores vcn.:mt d'Antsir.:ib..:, 

d'lt.:isy, S.:/~.:iy,_1.1.:iis e~c:!lc1.1..:11t :>ur des pores vcn.:mt du 

Luc ,\I .:iotrL:. 

11 • .J.- Disp,rnibilitcs cx;·doii"..1Glcs .:innudlcs l.'t rcnouvcllcmcnt 

du c:1c;)tcl 

P~rtant de l'~tudc SEDES cffcctu~c en 197S, lcs rccoup~rncnts 

ct. lcs cnqu~tc~ mcn.S1.::::.. ~ur le tcrr.:.in ;.JvUr I '.:mnuc 19~33 ont 

d .. rnn.5 lcs r;'.;:.:;ult..:ib; ~vrt.Ss i;.!.:i11;,; le t...ibl1..:~u Af6. 

11 rc:;;sort de cc t..ib I c.1u quc I cs ~onsom111.JL i 0ns I c.cul cs de 

vi.mdc bovim.: ;>our ccttc .ir1n..'.:c s'elcvcnt :i : 

:.!18.938 tt\'.:1.:~ [)OUr I u consom:n.:ition i.:n mi I i cu urbain 

- 75S.951 t ct c~; i">~ur I , .. c,l11:.:;1.1ram.:it ion Vil 1.ii I icu rural• 

so it un tot~r de 977.S89 1:~tcs pour I 'cnsc1;1b I c de I .J popu 1..:.-

ti on. Cc c!·,i ffrc r.:ippor-tc ~1 I 'effect if bovin cstimc en 1983 

de 10.322.000 tOtcs rc?r~:;cntc un tuux d'cxploitation de 

9 ,.i7 ;~. 

A ceLl ~'joutl.·n!: l.:5 ~:A.p0r: . .::tion::. di.! vi.::.nc.l..: Sovinl.!e Le 

rninisti:.:rc de tutcl le ~1cc,iruc c:1uqlll.! .. urn.:c un quota d'cx­

~h>rL.ition c.Jc IJ.500 ::01111c::; Jl: viL11HJc pour l'cnc.cmblc Jes 

u::.in1.::; ":t: r::,""'l.Jl'1:i l.!id·r'1.:llc::;. 0r, le tuux Jc r.:.:ilis.:ition de 

n: quotu n'.: j...;1a.iis d.:':;),J:~:.;;'.; lcs 6J .~ 1 dur..-.nt lu dcrnicrc 

JC.:,:cnn i c • 
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E::.tim_; u cnv1rJn 230.()CJ t~tc:;, qui rcpr~:;,cntcnt lcs 

10.500 tonnes de vi .muc l.!.,j)Jrt~c, on ..::v .. d ue .:ii ors 2' un 

tot .. 11 de I .:."!07 .9JO i:l\tc~, :.iO it 11 ,7 .~ I c '..:.:!ux de di spo­

ni bi 1 it~s cxploit.:iblcs ~nnucllca dans 'c~?~cc buvinc. 

En tenant co1;i;)tc du f.:i it quc I c t.iux de r..'.:.:il i sat ion des 

cxportut ions v.ir i (! cntrc 10 .":l 6.) ~-~ ct en d.'.;'1u i sant I cs 

qu.:intitcs r~scrv6cs ~ la consornaation locale, on consta­

tc unc .:iu91:1cnh1tion !]lobule •.mnucllc de l'cffcctif bovin 

de 4~ .OOO 2: BO .;)00 tl!tc::i. Ce qui rcprc:;cnt~~ un coOt an­

nuc I de 0,3S :1 C,78 .-• 

Cc tm1x est dune tr•c:.. F~1ibl1.:, com~ .. 1rc ..iu 1·.Jux dcmoar.:i­

phiquc de 2,S ,: ct,·eu..:ilcr.1..::nt,f.:icc :.i I~ v0lontc d'cxµor­

tation ~ outrunce. 

Duns l'c~p~cc p0rcinc, 1'6valu.ition de~ Ji~~onibil it~s 

unnucllc:;. est- difficile pour lcs ru1so11s :.a1iv.:intc::.: 

- un ;-:iure 21 l'cn~.:Jr•li!; 111c-t 6 ~1 10 mo1s ;xrnr ..:ii:tcindrc 

le poicls d'ilb~tta~c de !CO ku ; 

- lcs 4u .. 1ntit..'.:::; di:J;xrniblc::; d.:;kndcnt Jes ck.:1:1..:indc~ ct 

du cours de;;; m.:it i ere~ ;wc .. 1 i .::res (mui :::-., :J•Jll, tourt(:uu). 

Tuutcfois, ii f.:1ut rctcnir le::. normcs 5uiv-.:nt.I.!~ d.:ins lcs 

conclitiuns t1ciGitucl 11..·:.. (~l .. ~vu!JL:~~ amel ior.;:.:;) 

indicc de C~ll:JOH1mut j Oil 
. ' ' 5 - . -~ .... 

nuinbrc JI.! ~or 1- C:1: ti p.::r •1n 1,5 

- no1.1hrc d1: ;-10 rec I c L: ~; :).~r ;")or:<v : 9 

11vmbrl~ JL i)-.>rc\.:I 1.:t~ scvr:'.!~ ~>.:!r portC:c 7 



Ill. - CC'::~:Er.CL\LIS/,Tll'~l 

Cl.! p.:irugru;,110 !;'int"~rcss.:.:: ~urco:Jt :i lu cor.uacrci.:ilisution de 

bovid..'.!s ct :1 lc:urs trolns.:iction:.>a i\ussi, le::. tcr1.1cs : "m'1rd16 · 

.:i b:.St.:iil", "1:1urc'.1<mcb de h-'.:tuil", "circuit: Jc c0mnacrciill as~1-

tion" s'udr(;::;scnt en gru.nJv ;'.:irtic ~ l'cs;).::cc bovine. 

le::; porcin~ ct l'-=s ova1lS cc~Pins nc di~~oscnt Pus de 
stutistiqu...:s fj~!.Jlcs <lU ::>uint de pcraacttrc UllC otudc r.:ition­

ncl le de flu:... l~•~s u1li1:1uu;-;.. !:t le tc1:1;,ls i: .•. 1,1r::i n'.:i ;')as per-· 

r.!is l.J r.5,11 i~-;..::.::L)I) d'crHiU~tcs vulu~lcs ~ cct U!.}urd. 

cuits des .. :mir.1uux ;>our lu ..:.:ir.11 •• crc.:i.:ilis.:.tinn. 

c,!S ..lXCS p~rtcnt des ;_ Ile:..; .;:;:~ccntr i quc:; ~~uc! ct Oucst, qu I 

corrcspodcnt ~u:,; =;>n...:s d: nu i s::;unc ct cl',.:; I cv.:iuc, po up sc di -

r i a1..:r vcrs k tJord (!L~uts Pl ate.Hix) ct I u CStc Est, en pas­

~~nt ~<lr le Centre. 
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Cn c.!i$tinsuc ~1n::.1 

s. -

c. -

cf -.:vcurs ;.: (: I c:.; .:chct - L: r~ ~unt de::; rcvcn~cur::; OU des 

co 11 cctcur:.;. 11 ~ ~c ta>Jl:vcnt g~n.:r.:il ..:1:1cnt en ::ones cxccn-

' , 
r.i.1rc.1.:~ OLI I c~ vcncl1..:ur5 svnt 

de:; col lcct-..:urs Cw c_'.,·~; r<·vcnccurs) ct lcs uchctcurs 

( ,, 
re=:;, .. oy~n 

trouvcnt :_, :11 :.-~I e:.1c11t ~''' ::.>11cs i ntcrmC di.., i -

'Juc;:;t). 

I I , t • .._ .. _, ;,;,;rc.i_.; ~c1·t.:1n~:u;; : le:: vcnc.1cur:::; sont des cl:cvil-

sc~ environ::, /J:T.\t:.',i!.\!: IV:::1 ct scs '~!\·irons, CStc Est. 

fl 1.1.::!. - ~h1.:! re •,:i: i1.1·~,)1-:·.'.ncv (ks marches 
------------~-------------------

L...! n>m1.1crci.:iii:;;; .. 1ti0n <lu ~~.:t_iil sur tout le Tcrritoirc est 

assur,.'.;e ;.)ur 1-!C' i:h.1rc:1e5. L1 r6;h1rtiti;rn ck: ccs dcrnicrs sc 

;)r•::scntc comr.1c ;;;u it : 

- I c L1r i tL:n)' d' .\:ff,\~L\i~ 1'.P. IV1
: 1 comptc 3J r.1urcti~s dont 7 

d'cntrc-ct1;~ :.;nnt CC!:.> 1:i..irc'.1~:.; de rc9roup .. -:acnt ; 

- h.• F.:irit,rn>' de Fl.\:J..\!!.\!:TSO,'. ne dizfJ·.1;;e CJUe de 15 murc!16s 

clont:. 5 1..:crr.1i n..iu.'; ct 1 ... rc:::.'.:c de rcur,.,u;h~t.l'-'.!nt ; 

- le Furit•m~· i.:k TOLL\r.Y di~;,:>sv de 7'!. 1::;irc!i..Sr:. dont I scul 

tl'ri·l ind I (: '.orond ... 1v<1) ct Iv re:.;tc rc;1r~s-.:ntc des 111.Jrchcs 

c!L: re:...;ro~1;w:.1~11t <'r ;;;uri>Hr~: de c:ollcctL~ ·.~n =ones ;icri;i!16-

riqucs; 
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ti ::u'5s de rl' :.;rou,>ci.1cnt ;>u ._!'-.! co 11 cctc ; 

le F.:irit.:iny ck TO.\i.:ASIN,\ nc dis;')ose quc de.., ' , 1a.:irc.1cs de> 

le F.:irit.:iny d'ANTSl~AN~!A nc PJss~dc ~<ls de ~.:irc~c ~ pro­

;lrc1.1cnt [l<:!rlcr : lcs .:lllil;l.:lUX s::>nt <lc:1ct6s uU ?Orte a portc 

ct .:ichcminSs vcrs lcs centres urb.:iins. 

L'im~ortancc des r.iurc!~cs est u;lpr.Scicc i' .. 1r le nombre ct 

I u provcn.:.i.ncc des op-:;r.:itcur:; c:u 1 I cs fr:,'.;qucntcnt, comme 

ils sont i)ort.'.!s .:iu t .. ;!,1.-~t: All. 

II f.:lUt :,· rc::i~rqucr les or1s1ncs divcr:ie:::; des uchctcurs 

ct ~galcr.1cnt I.cur norabrc ci~i rcflctcnt l'intcnsitc des 

.:ictivit6s de c!1.:iquc r:1urc~::.:. 

111.1.3. - L.iL"<>l'l-.:1H:·~ .:t !:~lh1rl' d1.·s tr.:1n:J.::cti()11S -- ----------------------------------
L'im~ort~ncc de~ truns.:iction~ ~cut ~trc JUQ~c ~ tr.:ivcrs 

la divcrsific .. 1tion des ;.mi:.1.'.ltl.A pr.'.':scnt~~. 1:iuis cu.:ilcmcnt 

:1 tr.1vcrs I cur rwmbrc. 

En cffct, ccr•t .Ji ns 111~rcl1C:s sont rcserv~s uni qucmcnt aux 

bov ins ( comr.ic I c cas <lu m.-irc: .c d' Andi I umcn.:i) tundi s quc 

l.:i plu;><lrt conticnncnt plusi~urs cspcccs (!_,ovins + porcins 1 

bovins + ovins, cuprins + ~orcins coramc ~ Tsiro~nornandidy). 

P.1r .1i I I curs, lcG col I cctivitc:.i d_;ccntrul isccs de tutcl le 

de:> urund~ ::i .. :1•cLl.!s font c..>nstru ire d(:s ;°)urcs, ct cc I '1 d.:in5 

llll SOllCi U1 Prdre d: de s:!curitce 
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Ci:s ~..ires SlHI~~ ;)..ly.mts. II s scrvc11t ~ uurclcr I cs .:in uauux 

en uttcndL:nt le jour de r:1.Jrc:11'.!, ou,.Svcntucl lc1;1cnt, Zi lic­
bcrgcr ceux qu 1 nc sont !lu~ vcndus ct qui ottendcnt d'etre 

Conccrn~nt l'i~~ort.:incc de transfcrts d'ani~aux, lcs fu­

r i t.:iny de TOLi .\~Y ct de :.:i\tL\JAtlGA cx;:>ortl.'r1t chuquc annl!c 

pr~5 de 280.QOJ tetcs de bovins vcrs lcs quatrc ilutres 

furit.:iny. 

Les tr.:insfcr~:s corrcs;-,ondcnt surtout uux bocufs de bou­

dicr i c ct de t.1ur i 11 ons ;)our I cs tr.:iv.:iux ugr i co I cs. 

Les ..-inirn.:iux d'6l1.'vagc (v.:ic:.cs, ~..'.!nisscs) sortcnt r.:ire­

mcnt de I .J r..2ui.:::in du r.1urc!:c. 

r~1~rc~~~ ------
En t;u 1 son de :>I u i c (fin dlcc:a~rc ;:; mu i), I u frcqucnt.:it ion 

des rn.:irc!i .:!s :1 b..'.!L1 i I est i 1:1f)or tantc : I cs uni muux prcscn.­

t ~s sont en !'on .~t.:i1- d' cmbon,)o int (.:ibond~ncc des p~tur.:igcs 

naturcls) ct lcs dis;:>onibil it.S~ d..Sp.::isscnt le:;; dcm,:mdcs. 

P.Jr contrc, en ~ ... lison scc:1c (juin :1 novcm0rc) : la frc­

qucnt.ition hai::.;sc p.:ir r.:duction du n>l1:1brc des an1muux 

;>r:!~cnt ·'!!:> : I c::; .SI cv~urs rcfuf;cnt de vcnclrc de~ .:in i muux 

r.1ui ~.:ire:; et ;.wl': r.:.:rcnt uttcmlr'-! I u uonnc ::.;u i zon ~our I cs 

C1:~cnd"rnt,c'est en ~;.:i1:;u11 :;2.:c'.ic qu'a;,;>.:ir.~i::;Gcnt sur lcs 

11..lllt!:i Pl.:itccu:,, Jun!; lcs 111\.1rc:16s ct lcs foir1..~:. r~gionulcs, 

I c~ b,)cuf:J de fo:Jsc <lest i nG:.:; .rn, fl!ti.:J f u;;: i I i ul c~ (cxhumu-
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di.! lu vi.:.mde .:::.in::...i que: 1-.:s L:lcvcurs pcuve11t ~'u;lprovision-

11..:r 1'~8U I i .:rc1;1cnt. 

11 f.:;ut rc;i1urc1ucr cc 1h~nJ 'll0
.: J · · I J • h • t I , ... ····A'-' ... io::. l.·~ ~r ... n·.:. ,,,. .... ,es es 

T;;>ir0-..1i..>101.:indiJ)' lhl ;\. .. b.:.:l..iv..iu, Ll di;.;cu:..::;ion Jc:.; :)rix des 

.:::.n i c.i..iu ,, c,l1.11;1c11cc d..'.':j :.i ;;ur I.:! c'. 1-.;1;i i 11 qui 1.12.:n...:: .:iu marchc. 

c:1 •. u·s.:~ Jc cullccll.'r l..:;.; .. rni1:i.~u;~ bien .:iv~111;_ lcur .:irriv..;c. 

::.:iis Ci\ r;i~uc tc1;1ps, I-.;~ c0urticr~ qui 0p::rcnt .:1 (cur comptc, 

..:ff 1,.;ct ucnt I l::; 1;:~.:: .. ~::; tr..:c l:..:. t: i 011:; J.:ins I c but de rcvcndrc I cs 

u11i1a.:iux uu:.; pc::il:~ 1.1 .... 1·chand~ Cjui nc Ji;.;;J,):.,,_:nt ;'.:is de rJGJt-

tcurs, ~d Li 1,.;n quc I\.: juur clu 1.: .. wc! • ..!, I c~ 0p~r.:itcurs qui 

vcndcnt I c ~).;t.:: i I :.>unt t>.1u~ dt.!s court i ;.:r~. 

Un..: fuis lc 1>1\.l1•c!;C ~v11clu, lc;; .m1:;1.:.ux :..<Jnl rcuroup~s d.:ins 

u11 cnclruii: l..'.':s.:'.::rcment en r-.::.:1·..iiL. [t le ;wo,wi.:t.;::irc uvcc 

l'.:icl1etcur Jr..:;.;;scnt um: ''L;·;_jlJL:..;ttc". C'e:...l: unc svrtc clc 

con tr~~ Cl! v~11 ti.:• Cc PuP i <.!I' ~1,.;r l .:i I u d.: I i vr•111cc du Pussc­

por t uu Fi ru i ;.;.:rn~ concern.:, ct ~ I 1o!Jti.:nti011 de cert if i cut 

d1.: v.:icci n .. 1t ion .. mt i c:1ur:.i0n11i:;usc .;iu postc v::t(:r i nu ire. En 

u~n.:r.:i I, c-.:~ furn.:-il i L~::; ~unt 1<ul i :;;~us Ii.: jour rn8rnc de I' .:i-

I I I .:!.-Les tilurc: .. rn<'.$ de GCL: i I 1.':: I Clll'S ._) i du::; 

Suiv.:rn~ I.: ~:y;'~ Ju 1,1,.rc'. . .': i.:t ..;011 i111;,ort..i11l.:..:' 1 on y observe, 

:...o it cl..::.; !.;r.::nd:... 1.1...i1·c~ ... ;ncL, ~Ji~- d-.;::; :-Kt i ·i·:... 1.1urchuncls ct 

:-'rc:.;qUl! to 1.1j.)lil"~ Cl.:::; u.>Ul't i er:.... 
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Cc :;:;0nt des ,1ci1ct...:urs .:.,:ipd ..'.::.:; c: .cv i I I .. wJs-8roa:;; i st cs dont 

le V0lumc J',:c[; .. 1t V.Jric de.}') U:tcs de [),wins J plus 

d'unc cent.:iin..:: fhlf' c0nvoi:.:; : • ..il.:ii<:ueL;. 

11 s sont gCn~r .. d (·1;icnt Jb::;crv~::.; ..!~••-> ; 1:,, 11 •• w~n.:!; d~ rcl:trc~~ 

pcmcnt {.\1;i!.h.11uV.:lo 1 T:.;iro.Jn..>1~1u1icJidy, i.'.acvut.::inunu, ••• ). 

11$ sont .::i.:co1;1p..:.u11i.S:;; d'uid.:•$ dont le no1:-i!Jrc v.:iric de qucl­

tJLH'::. uni ti.'.::... (I ou 2 dwn::-; I. .. a<uion de Fll,n;\R,~,NTSOA) Zl 

'-J.J<..: I qu..::::> di ::u i 11c:... (::!'..:'. :1 A1a!lu I dVL!o, 15 ~ :.!.:icvutunanu) • 

11 s Jc d~pl .:.ic~11:.: J'un 111.lrc:i.: ~i I' .. rntrc en uroupc, en lou •. mt 

un vc:ii cul,. ,)our I c.s urunc.b 1.1.irc!iunds de ::.::i::itsy. 

(uniqucri1cnt :1.J:.;..'.!:.:. sur l'.:Otiqucctc: - cf. 0 I I I .1. 5 •) • L,~ 

p .. 1iciacnt z...: f.::i~: en liquid..:, j.::::1..:iis p..:ir l'intcr1:1cdiaire 

d'u11c b • .:ir.qu..::, 1.:":: un.· f,_1i$ le c0nvu1 c11tii::rc1;i~!nt vcndu. 

lcur 1:i3ti...:r, 1:1.1i::; ii~ 'w;);nii-:-11i: ::.;ur llll;.! confiuncc ucqui~c 

..!i..;;:)l:is !cur-:... ui,:~v;: c'e~~:<.-dirc, quc le l:r.;ln~f~rt des 



sc f~it dircc1::.::!::1 .. ~n~ cn+:r.:: le :wapril!t.::.irc d'.:::ni:nullX ct 

I(. s courtier~ ;)rcnnl:nt I i vmi son Ju troupc.:iu 

C,.;:.; courtier:.;:.:.;,.; fonl. :)...:.;er, tm.:~ fois le:., <.;ccords conclus, 

:::;11r le::; Jiff.:ircncv::.. .:t.1blics cntre le pri.'~ c:._; vcntc ct le 

;wi:- c0nvi.:m: ,l\',!C I,: ;w,);)PiC:.:ci1·e. C'...::;;~-~.-(!irc qu'ils 

~,:r~11ti:::;:.; .... 11c un ;)ri:. fi.'~.: ~; 11 ,.N..:ince ,;u pr:i;wi·.::t.:iirc ct 

...:;..;!:..-.~ic11t .:.!...: '.'t.'.11d1·..: le ,)lli!... c'..·.:r .)u!;..,j~;!...: '.),Jlll' :.:;uQlh.!t' I,.; 

111.~.:;. - Lc-:_; ·ir· :. ii-:~ :,;..::rc'.;..:nJ..; 
----~---------------

( ,,.,,I· 1 ·· 
111'-" I .. ,;, 10 ttHc~) 

.termi fldll"•• 



II f.:iu~: nuto..:1• I,-. L!ivvr~i'.'ic~~::io1~ c.k::. li..::t1:, de ;')rovcn.:incc 

' I • 
~-c.1r1.·, 

I e 

111.3.~. -

. . 
u.:::1::.. -.:u~:... 1 dc:.:.dnations ~er 

( r' , . 
•• - ~;I ) ,, ·· · ' ' '· ·1·' ,.1, "11· ~I .,• ·) 

.•• :._. -.... j ., ••'-•• '"--I ',, ..... 'I '"-••. u • 

(', .. , \.;n i : ... d~:: i dn 1.~.·~; c.,1:\' .. .> i ~_:,; 
--~---------------------

Cc sont des 

;\_11'(·::, f_; Cl0 i1cl11:...i·.HI d'ur; ;,.,::.re;~-.~, !es ..:.1111.h.:ll>• :.J'.Jl1t rCSl'Jll-

;-<':.;1 .._,t· I<.' 1.1c.1··1~1~1: .. F J...: C<'.'.1..;-ci ,•::,t ,1u:~~iHL effcctu.: ;1..;r 

l~:s ~.FJ<l\ i<'l'~i :: I 'di<..k d'un inH·i ... d f<>r!.J.: '~~- c::;;uff<S au 

Jo..: ,_!, rr:,rc11: '. '.:r."'.j;:f::J cffL-cl:u~::;.:. ;)i(.:J, lcs frais de con­

VO/d!.F1 l.!111;:;1 i:;uc 11.·i.; fr,;i:... .-:nJH..!.-..cs (vu;'.:~uc d·..: rctour, 

. )r i 1:: •.:). 



Ta"t;leaY. A I ~ ~ CI:ta"."r.'S !):; CO?·:l·ZR:':.\LIS~:'IO~: D::S :sc~.r:r1:·3 

lE:l~u@tes effe:t.i~s sur l 1 exercice 19S4) 

iw_ --=---: 
1 
• .z....• ~· d - 1-· J"'J.r ae-~ : Proven.ince-desi ~-=-=- : "---= = "'" DestE1at!,r: 'ei El,!lfaiux - ,._._ = = = - = = ~: 

F· RI!''"lY .i.ar-::'·e e _. T - ---· 1 ·• t · sa~~if 1 f!EL'!tailX 1 •r;Ches : 9'1rillp;s a Gtnig~e; rJ>oe:.tfs de fo;ds Boeu.fs castrls: 

I 

: 
I 

I 

: 
: 
I 

I 
I 
I 

I 
I 

t : I I I I I I I 

A..\'T.\..'\J..- a Tsiroanl.'.l:a.Ild:i-s Xe re :red.i a ~s iroa.'la:la!l iidy a '1'eiroa.n~didy I Tsiroan oc:an±i' 1Y r "'.' siroan~ii :!ya All te.l1ene.ri vo 1 
?V .... ~ 1 dy I J;i·.lii :1".ol'3.fenobe I l"..i.ra..'lOC:e!la tints/Av~ra."'ldnnO Kira!'•o:ten!l I fi'oal".itsy I 

1 1 Ve:iired.i U;iibat:ll:ainty 1.:.nta/Atabod.r. I t'.at..itsy 1Anta/~tsi:londr.1 I.iierintsiatosi)<a t 
a 1 :A:ltse.."1.al:we. a_\nt·v'J.verandr. 1:1oav'...nar.1ris.."la 1!llerir.tsi&to:ziks So.::viAe.ndriana. 

a 13elo/~siribihina Y"8.hitsy sI-r.erir.tsiatosi)ca a : I . . aBeo:!e..l.a;:~· aI-::erir.tshtosika 1 1 . . : I ~:UJ.r. '.l?'i V:>.Z.:> I 

• • • • . . ·-------· ·-------. -. • : : 
1 I.'1'\e:"in tsfa~osib f'.: rcredi 

I 

1'.:'siroan:::C.S."ld.idy:.~~s/.lvaradra:.01 F:leve-J.ra 
1 Soe.\r:l.nsn:lriar.a 1.t..n tS/ A. tsbondr.: loeaux 
~ T'e~om vo Ce.~ tre 1':.a.nja.k!or. driar.aa . I . 

I : :~.a..~1oto 1 

I - I -------· : ·-------
1 I I • . . . 

1Cb&t.Jrl4p0f..lca I !Amdi :';'siroa."l~a.."ldidya A.~.A. 1 ElevEr..ire 10-
I I 1 ~eYa-.irs loce.'.2.X& Inerintda to~ilca O"iwt 

I I I 1.!rivoni .. a?ID I Oeto Est 
_.... _________ : ·--------I ------·- • • 

: 
I Z.~~tS',i" 
I . • 
: 

: 
1 Vandreii 
I S~:i 

I 

: I 

1Tsiro9,ncr.3.lliidy&Drickaville 
d'.a.."'~!l.Z0"'-!1 I 

:~~E'Va ta."lS,..."la I 
:Kand.rel~o : 

' ' ~ : aab~to-'Boe?:i 1 

I : l~l'J'.l:>arivoCentrea 

I a alnkuobe 1 

aBrickaT'ule 

: 
I 
I 
• . 
I 

tleve-.irs 
locc.\tX 

El eve'.lns lo-
c.:.ux 

oete Est 

I 
aFric.':q,,..ille 
f 

I 

: 
I 

I 

I 

f 

~-----~-----~--~= 
I 
I 

I 

I I 

1!\attoir d1.J.n- z 
It 1.Larivo{A.F eA): 
:.1:1 ta/ ava.r.<i.1 rano: 
I 

·---~-------=-----------I 

I 
I 
• • 

• 
1.\eF eh.e I 
sI~erintsi~t~sike 

: 

·-------------·-------------. . I I 
: a P.-:-iclr..a r..J. le : 
f I 

I 

I r 
I I I 

I I I 
I I I 

I 
I I f I I . . ··-----------

I I I r_ I 

I 
\J1 

'° 



~~~~~~~~~~--·~~----~-:---~~------~--~--~------~--------

: .\.'::_.:,;~ ... ~~~-·" .. : X ~~~o 
: . • 

P.lVO I . . . 
: I:i:·.a 
: Ve:-.:!.~:!i 

: I·:or;J·•~va 
.. ,.J. 

t r::h ... :!rivs.=:o 

u:. tsirata I - :Eett..fo s;.r.tsin,.1:e iAntsira.b& 

I I _: • • • a i : I . . 
: 
: 
: 

1!J::=c;:r:;.:-:;te~c 1 M:..::."ii 
I I S!L":e:li 
: 
: . . 

: 

s .;.-'t <:. tc.la:::: y s ;.,r. t&ri.ifotsy 
1.~ tbllifotSJ r.~t~ tol~~: 

:A:::c~to~si}i.~i."1.a: 

&k:'·:f '~ivory t 

1.t-:.1 i ta :a.i'i'r.a 

' : 
1 Eleve·.~rs lo- I t:le\'9".ll't» lt.-
I Ca"..lY. I cau 
r r 
I I 

; :':r.u:.l".frie 
r 
I Bcr ... cherie 

' 
I 

I 

t 

: : :____ • •----:m ._____ :__. __ .. _____....: : __.: ·-----------

~:-:~·-.. ... ~.~~~.~· .. : 

: . . 

~."- I 

: 

: 
I 

: 

I'l-,er:y I S;__--:eii 
: Di::ancte 

: 

?·:nc:reii 

t :~.l ~ t~,lr~::,~ 

&3et1'0:.i:.a 

:Ihoey-
1 Sa?..e.re.1'.e 
: 

: 
scet~ ~t 

I 

I 

I . • 

: 
: 

Eleve-..:.1~ :le:1 
k'.:te pla tec.i.:x 

I 

t r:ev~~n;; des ~ut~ plateaUJ: 
' et cete E.si 
I a 

1 :so~.;e1'.- ,.~ ... 
I 

I 

I 

1 Eo1:1c] .e riE 

I 

I 

&.~ .i t.la'Yt:O 

&FiE.t:.arar. tr; OE. 

&AI:tsir-e.h 

sSC:'Di.AO 
all'en:.e C.'Etat 
I Vo!-.:i=.asiria 
1~.ar&.!it~e 

u.n taner..a rivo : : 
t I : : I : I t : I 

: : I : : I : I I 

: 1Fi,,.nara:-,t~o~.; I :k:!:alaveo 1 1t·:al".f1"t!-:i."ljo:iy rI·~!::;.hit.joi;y 1 1Fi~nhrf:.!'~t~o~ t 
: : : : Iso:::9.!"~ : 1 l."=~:,;;.L_/.ely t~.bU.cl:ely 1 1 

: : I :l-~J".atsi?".jor.v I &li'a.i•:'.'.rsds.''& IFL.!:d.l'lt:iaVe. I : 
: & : I : : I I I ---=...-=-- = -.--=:-.::.--.-~:...._,:- ::;.--:=-;.;;-:·-==--~--=-::.- ;..;.-=-=-=- -- -~ ;. .-~-==-~=-=-=-=-;:--=-::::--=.-= _w W::::tm---~-=--w- _-c;;;:w;:::o-=-=-.::-:-o;:-=-=:-:.-=------==--::----. 

°' 0 



. : : ; : ; . 
I'.:'~. J:..:.SI::.:.: 1.r.iile;:E:la I W!1di aY..s.!'Oaiar<> 1 Toc.::..sir...s. 1) 
I . : &Hiarinari v~ tFU!'.erlve Est : ) . 
• I . 1No~'d. 11.=bt:.h:1dn..z~ 1) id . . 

i ;.n tar.i.!n~nab !l.k.a 1 V s.va ter .ina : )--- e:!. 

ll.::::: e !'::l.f H"'' ole. r ) 
: . . : 1?'.o:~e..":"L1~ga a) . . 

• . ---. . . I . . . . • 
11'0~!~~ I 3ehO?:°-.!. r 7e:-.·md.i 1Isoavala 1.l::. i !U.e.vao 1!1~~:.-.ar~ 

I • I aBe'<:ily : l" a::~J.kc.: 'E. IP e. ~ e.~tir .a . 
I . : lkl:l·OVci::be I Fa J"!:J' fu..., r,ar.a . 
: . I : J a!: f'S...'lY . I . • 
I : I . . . • . . 
l . . . I • . . . - . . . • I . • . 
:!1::~:.~ .. !. .. ·~;.:l::...:·.Cri ts:.:ra t 5::-~~~ 1Po:-t-Berse t?t"-'l!rnntsetra 1::.,-:.r?".al'G ~~ord 

I :?-~r-ikocy 11..ni;.?& : Fe:-.~ rive E.s t 
I . I : Ts 9.l'9. tar ~1e :t·=.~~:~ snlll'!l ?\o r-1 :::a.ro'.'.r tsetre . . . 

I 

I 

I 
- i:ie= I . . =- ide:. 

: - ide::. 

·~~~~~~--' ·--~~--~~--
1 

r) 
,)- ide::: 

I 

I 

I 

ua:r.'b 3.1 !> vao 
rY.an0:ara 
I Fr-. r&.! e.r. gana 
r Va..") en.!-'l irar.o 
ai:c.ror.Lva 

• ·-~-------· '~-------------: 
1) ·>- idfn 
I 

I 

I 

I 

I 

u .. ~bilohe 
1.l...~d.s:r: a 
at-:aroLJ". tsetrta. 
f~'e:ii:rive .tst 

t : I : : : I I l'':'oiu..si.?'.a 
I I : : I I I I I : ---=--=--=-=-::.~ -=~-=--==-:-:.-=-=-:.-:-=-:.-:w:: - --=-::9-=---~----=-=-=~-::..~-==-=-=-=---=--=...ic::"""=' == ----~=--=-=-=-~-=-::11-=~=-:.:.~-='-'"-:: -=-=-=-=-::.-=--:-::. 

0\ 



TaUes..l A 14 J 0 v I N ) I :::.TE:::'J 'E :-'C::·:.SIC'X :;.:; ~-Ru: DES =:;x.;..ss~ 

J.. P.\ ... ~:rn D::!: B0Yr7.S s:.;: l'L:.-:) • (Co::...-dr 't:i'JeR) 
{En~..;hez rfolidee sur l 9 E':'xereioe 19e4) 

r = & --= wc::™-w--==-=-=·-:-=-=:..,.~ ~ ,: =--™;:~ ~ = '"-:=-----~-w1=-----:---=--=---™:™p7.!e~e;t ~\! :-vo~;:~ d9wn:-:=-r: i--==:-::-a i -192W-w::w~ 
N '\. Ul,l.r_~ ••"-.ie- t..U CZ\O r \.. ._ ~ "" d \. ,._ : : : •:):' .. re:_,, : : ,a;;..,re : vo·.;7_er : .. o~~r 1.l p));1ier:vgut: pt t : p i : 

•"'•ta ... a-. •"'"' •""T''' d : • , • d aene r!>.sperson-1 : v • ' o\Jw ~ • l t • ,..,._!l- • ..,~_:.;e. e • • • I e I ll : l d 
F • .,T........ • n:.,::'C;.e ·t C" .c.~ • ·t .. ·e ~ ... b . . .. • : • : .~I.le I ne s \l mar-

: Ao-u-.-...'- • de • e~ • du • .(a;.c).e. e p...,... O'-IVJ.e.s. ;.:r- • A-"- l!JE'.ese. 48 : ch.
9
nd. 

1 : :ds,ns un: : <le • • • • •• a : ki:. :c:rJ.r.::i: : t:?i:..t".i.:::-e : ti J'ri.::e :Jori I ,_ ,,_: 
cor- •-e!" t,T·n mi.rci.a.'l<.LD : : : co:woi I '1 : : : a : : ... . : : . : ' FU I I 

VO 
I : : : : : :ri e~s: : : : : : •Ah 1 1 ------·---- - -- - - -·-----~ ·--------. • 
I ;:~A,:.;,>; A..U-1 Tsi ror.c ?:cc.at:: 
: V'O adi:lv 
: 
: 

. . 

: 

I 

: 

lJO 

41 

1 3 ~ 1:'si.rorv.a::.s.nu~-1 170 
I :a l~erir.tsiato-1 
I I sfr.a 
• • I 

70 ; 3 j :l'siroano:i.cdi~·. 
·e. SO!t•"ir.!J.."l:r:ts- • . . 
• r.a • 

l : 

4 j I 

I 

: 

7 j 

I 

I 

I 

I 

I 

I I 44 I 2 j 1Tsida::OC.!:;..'liidy: '°° I 7 j I 

t 

t 

I 
I 
t 

: 
I 

. • 

: 
: 
• . 
l 

I . . 

: 

21 : 

1 :a l'.c.r.i t~1 1 : 

: : : 

: 3 j ' . T&iroi-:r.a:na.."ldidy' 
1h Eri~ville : 
I I 

: 

I . • 
5 1200001 

: 

2 200' 
I 

: . • 

' :15000: 

. • •25000· 
: ' 2 

I I 

l I 

: l 
2 :2000C·r 

I : ·-· 

: • . • . - I )OOCH - t 

. I : • 
' 2000' I 

. - -' I ' 
I I 

I I : - 12C«i01 10.000: 
1p<."'llr l.P:JilJ" teu.is 
1tou.s 1 I 

I 5000' l - -I : • • 

I 
I 

I 

: 
I 

- I 

I ,_ 

: 
lOOs25C.OOO F:26C.OOC F/e:n 

' . 
' . 

1001220.000 F:152.c:co F'/at. 
I : 

I : 
I ' 100: 25C .oc-c Fa 20.000 'F' / cr;;-:r-
• I voi • 
I I 

: I 1 100 220.0C.O F 250.000 F an 
I I 

I 

I 

: 
I 

: 
r 

"' N 



.... 
8 
ri 

.. 
I 

I 

I 

• 
r-i 

.. .. 

...... 

...... 

...... 

.. -;i 

... ~ 
rl .... 

h 
.. .. 

... :) 
,Q, ~ "~ 
!>. e. 

.. -
• 

I 

8 
lf\ 
• .... 

.. -

.. .. .. .. . . 
I 

t I 
r' 
;~ 

; .. ~ h: 
'' . ·" I; 
·-~ 

• 

... ) 

'·~ 
' I 

... 
'rl 

I . ": 
·~ .. .. .. 

.. .. 

.. .. .. .. .. .. . ,,.. .... 

8 
<> • 
~I 

. . ..• 
~:, 

"' 

·re> 

r--

c ... ;.• 

'·, .... 

g 
0 
• 0 

........ 

8 
0 
• 

0 
U'\ 
C•I 

n 
0 
ri 

8 
tr. 
(' .r 
r-1 

.... , 

... .,, 

"' 

0 
\(J .. .. 

• : •I 
,l .·: .. 

.... " .... 
~· 

:::.> 

'" u 
• 

ti'. 
11'1 

.. 
t:J . (, 
IC"\ 
N 

:· \ 

... 
l. 
' . ~ 

.. . . 

~. •·! 
0 ., 
u > 

f;; 

8 .. l .. 
It' .... . ... 
I I 

.. .. .. ... .. .. .. .. .. .. .. . . 

I 

I 
~, 

;t~ ' . ri 
;~ rn 

i '.:,· r • 
;. ... 
r.-. .. .. .. .. 

• •I .., 
....._llJ .. :: 
u 
<• 
0 
• 

~) 
~~ . 
~~ c, 
• c 

I'\ 

"' 

.. . . 
I 

.. - .. 
I 

• Li'\ 

.... 
r.. 

. ... 
r • 
(l 
l.ll 

- .. 

.. .. 

.. .. 

.. -

§ 

-~- .J 
1111 
0 <) 
0 
• 0 ...... 

f'! 

rfl -...... , 

I 

J 
I .. 

" .. -...... .. .. .. 

.. .. ........... 

. ................ . 

-6 



8 
0 
• <.) 

0 ..... - .. 
=-·· 

8 
• 
~ 

' 

...... .. 
F 

.... -

8 
r4 

11 
'ii.I 

' 
.. .. 

- 64 

r~ -...... 
I 



- 6£) 

111.:.::. -

L.~ ~) .. n·ins :;..:>n~: i:.Hlj >Lw:..; c,)rw.i:,·:~:..;..., ;)icd, .:h"lUf ~'our lcs Socictt· 

.J'!:t-,-:t ;).1ur (, .. _;qu·.·llL·:. I~·'.; ... :ni;:1,1L1.x Vcl)'·1~;c.:ni· L:n C.Jraion. 

Ll's ~urcin::; :..:Jn'.. :.,0t1\,·n:: !:r_;n:..;:)urt..::s :xir- de~ c.:imionncttcs 

b~c!1~<.:s ct d~ir.:int lu ;1..':riyJ- l..J ;->lu:;; fr.:i'i'c'.:c de lu journ.Sc. 

L:·~ l)\' Ill~ - c.\:w In~; :)l'UV<..'lh:n·.: d.: I , i\ndroy sont cgu I (!i,ICnt 

v.'.:!~i cul:'.'.:.;, t:..:11Ji ~; 1..;u1.: ci..:u:~ ~:~.:~ ra ... rcli6:; Jes !!.:Hits Pl ilt~.:iux 

{.~1.i~'J.i1ir;iu11Jrnsd, .'·J.;!J._:t.1Li;.:,),,·) :..ont uc!1.:·r:iin.::; ~ pied. 

1.:t J ...... 1.: 1 ~ ... I .:i pesce 

l'in:...+.ill..iti.ll1 d'un ,),)Ill: ~'.::.1.·u( •. : ult 1;1..lrc!1( c!: Tsiro.:inomandidy 

:...i 
1 

l ~. f: V 0 H '5 : ~ u i l , ' 
.: l_. Ii (' l ~ • 

L 1 uc: • ut ~c f.._. i }: :;_;( n.::·r .1 I •'i .. -.: n :· :1ur I ot ;.Jour I cs ~wands r;a ur­

cl: .:_ind:.;. 

I.• s 1-.i'·. I. ,1ux· A20 qui rap;:>ortent I 1· ~_; .~I .;men~ s de form.:it ion dt: 

;1ri.x ·~k:,c, c,:l'C·l~'.,:;·~, ~l ;l.il'tir (\·:, buvins Sllr [1i,~d cxpfiqucnt 

.. :11 ~.w:·j,., I· ,J.~fil.'.i1 ,1ccw;.: .' .. r le::; o,J.:r ... i'i.:1..t11'~ de lu 
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11 Fuut noter ,} cct c1=fot, lcs di ffC:rcnts fruis qui s'ajou­

tent .. n1 pri~ d'-Jch .. 1t jusriu'1 l'ubuttusc, ct aussi 1.:i pertc 

l:c poids subic p.:ir lcs animuux dur.:int le trujct il pied 

ct qui p~se sur I c pli ::1101,1enc. 
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IV. - MlP,WVISIOt!:lC.ENT JL:J .\;1,\TT011<~ CT lJl.S U~INCS lJc TRANSF01~ •. ;ATION 

IV. I • - Circuit d' u;-lj)rov is i onnc1.1cnt 

Sur l'cnsemhlc Ju tcrritoirc, I ~cut atre visualise SU~ 

la carte ci-a~r~s. 

Les bocufs collcct~s clans lcs regions rcculccs des zones d''le· 

vacie (Sud ct Oucst) sont rn.1cncs aux m-.1rch6s de regroupement 

ou I cs 9ross i stcs ct I cs i nc.lustr i c Is font I eurs achats~ Ccs 

n.-irchcs sont caractcriscs 1:>.::ir la presence de plusieurs mail­

Ions cl'intcrmediuircs qua sont 21 l'origine de !'augmentation 

du prix du bocu1:. Les plus imi)ortants sont ccux d'IUOSY, 

c~',',; .. :1.\L;W/,O ct de TSll~O .• ;!O:.:\i~ulDY. 

D'unc mcmi8rc uc!ner.:dc, avant cl'..:irrivcr <l 1'.:ibattoir ou l't1sinE 

de trunsror1a...ition, l .. 1 cor:u:lcrci.:-ilisution des bovins p.isse essen· 

tic I I cmcnt p ... 1r Jcu;~ n 1 vc.:iux 

:ii vc.1u I corrcs!'ond.::in t .. .nix 111llrch-.:::.; <.Jc co lccte, zones ex-

c·entr i quc::; Oll I cs co 11 cc tcurs proc.:.;dcnt 21 des porte a porte 

[)l>Ur f 1uCh;,t l:Cs lJOCUf~; ,:rnpr.::s c:Jcs elcvcursa l)u f.:iit de EOO 

l'.!loiQnemcrn: pc1r rapport: uux unitl;s clc transformation ct de 

l'i11sL-c11ritc 'lui y r;:'.311c, cc nivc.i11 est prcsquc lnaccess·ible 

.:iu:~ industricls c:111 vculent fuirc 1'.::ichat direct aupres cies 

elcvcurr;. 

l·l i vc.Ju I I : corrcspon<:.:m I: aux 1i1urchc de rc9roupement ou dee 

1:1..irc:l,~S term i nuu:.; p I us ou mo in~; :)rocl1cs des centres de con-

~;Oiil!llcti:ion ct de tr.:111!;1'or111,Ji~ion 01'1 Jc;; chcvillurds !)rOSSiS­

tcs ct lcs industricl~ font lcur .:.ip.>rovisionnemcnt. 



APPROVISIONNEMENT 
EN BETA IL. 

TOLIAJlY 
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Antsohih'f'... 
• y.. 

---- • Circuit d'approv·11ionn•mtnt 
AN TA NA NARrvo. 

- -- - : Circuit d'opprovisionntm•nt 
f IA NARA NT SO A. 

-·-: Circui1 d'approvtsionn•mtnt 
TOAMASINA. 

-+ -+ + + : Circuit d'approvi1ionnt1t1tnt 
MAHAJAN GA. 

---- ~ Circuit d' approvi1'10N1tmtn1 
"40AONOAVA. 

- - - C\rcull d'opprovl1ionntmtn1 
Alll~:nANANA. 
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IV.'.!. - : :olic d' .:ipprov i ~ i 011nc;:1C'nt 

J'unc 1nilniGrc ~6nerulc, le ;uode d'~1P;1rovisionnement des ua1nes 

c;c transfor1:h1t ion ~cut ctrc Ji ffcrcnt cl' unc uni ta il unc autre 

suiv.:int ciu'cl les uti I if.;cnt lcur ;lro~re pcr-sonnel a I 'achat 

direct des bocul:s ou loucnt les services des co'l;lecteurs 

piltcnt6s. Les usines clc transformation de la partie Sud : 

F':.V, L~Cl-1;\IZt:, SOFl.L1C s'upprovisionnen-C directement a partir­

cles 111.:irchcs de rcarou~)c;.icnt d'lhosy ou c:',\mbalavao. La collccte 

J~rn:.; lcs zones rcculcc!J (Gckily, Betroka, A1::bovornbe, ••• ) 

est assur6c par Jes tiers qui lravui I lent pour les grossistes 

ou pour I cur co1api:c pcrsonnc I • 

le convoyauc vcrs I us1ne se iuit csscntiellemcnt il pied 

cntr~1ln.:mt c.lcs pcrtcs ;Hmderu I es en fonct ion des di stances. 

lc5 unites c!'.'1tH:,:1.·~th::l'/O (.1F/• 1 SEVli.:.',) sont alimentces 

p.:1r I es murci1cs de rc'..)rourcment de TS I 1W,'\NOl.'.1;ND I DY et de 

; ... !:IT:..;Y ali111e11tcs cu::-;.1cr:1cs ;1ur des hocufs provcn.:mt de dif­

l~crcnts marchc de collcctc : ,\nts<:ilova, i·~iandrivuzo,Ambolo-

1.1,1 i nty. 

Lu /.'.Flf,\i .. /1 po~;s0dc cc~s !)Ostcs d'.::id1~1t installcs duns diffc­

rcntcs ::one~:; de I 'Oucst ct du Norc1-0ucst 1:101 aache. 

lcs centres naisseurs utilise 

Le schema si1:1;1li1=i{~ ci-.:1!1r~s visu~diGc cc mode d'upprovision-

1H'1:1cnt. 



Lcnes 

::!'Elevage 

·-

.__ 

SCHEMA SIMPLIFIE OU CIRCUIT O'APPROVISIONNEMENT 

Marches 
de regroupeme. t 

,-,~,--,, 

(ABATTOIRS J 

I. .1 XX :>c:>cX:><::>c:>c:>c 
n USINE Ii 

. ~ DE TRANSFORMATION X 

_.;~-A.._ ._A_ 

J TUER I ES J 
?PER IPHERIQ.UEsr 
-v--v-rv- --v-

...IL~ .J'1_P.J"'L.. 

~CONSOMMATEURS? 
-U-""1..rLrl..J I y x :x:::>cx :x: :x:x::x:x ~ 

Zone Naisseuse ~ Zone Utilisatrice ._, 
°' ·~ 
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En .~onction 'ics .:ich.:.:ts c''i=cctues f)ar lcs .::ib.::ittoirs ct us1ncs, 

nous ,1vons el~1i>0r~ ;lour chaciuc unite ctuclice un diffcrenticl 

c'.l'S ;lrix tics hovins ~;l!r ;)icd :'! cl1<1q11c nivcciu. 

Cc c: i i~f,~rcnt i c I a pour h.Jsc I c rcccnscmcnt i ndustr i e I I NS!~E, 

I' cnquctc co1:1p I ei:1cnt.:i ire c 1-=fcctucc [)ur I a SE!W I, I cs comptcs 

d'c:~:Jloit.:n:ion u1!n::r,1!c rics JiFf~rcntcs unites etucliecs. 

Le~; postcs suiv<.rnts ont et6 rctcn11s :1 ch.::iquc 111VCilU: 

lior:J[)rC de tctes co 11 cn::C:cs, co1:1;)tC tcn11 des pertcs numcr i ques 

ct [)onderu I cs, :1 p<.1rt i r cics bctu i I:.:; vi fs trav.:i i 11 cs cf fee-

ti vc;acnt ;),1r I '11 :o; inc ; 

lcs nch.:it5 collcr:·1 .. ?r .. , cn:;1,)i:c i.c·ro11 cc~~ <.1chuts (;Jns le co:~pte 

r 1 'c.·~ploi·i·,1tion l!c 1 'usine ; 

l,1 t<.1:.;c de truns,iction, i=i:-;e1~ .i JOU F:.G :x1r tetc; 

- le di':rl.:.1cc1.w1\t .~c:1cteur ct lcs 1=r.:is de convoyauc suivant 

1.1 dist.:mcc et le no;:i:irc 'ic convoy.:1~JCS ; 

- Id corn::1ir;~:;ion collcctcur cstir;i(~(~ :1 '.:':00 1: .. G/tctc ull n1veuu 

ct .J :;jO i;·r:i:;/tctc ,,u 11ivc:1u 11 ; 

I u -c.:1.•;c sur ventc q11 i est ,)c I OJ F1:1:_;/ :::etc ; 
lcs fr.:iis Fin,mcicr~; ~wee un t-iu:, r!c en 

en 19:.,.:,. ~ur llri(' P•~r i oc~c Jc I, J ;.;o 1 ~ ; 

I cs ;'crtcs nur.i::r i quc:..; ct 

<' I: ~1 I , ~ .:1 u n i Vl'.: u I I • 
csti111ccs 

1983 ct de I)~" 

' ,.., ' ~ - , .. · uu n i veuu 

n 1 vc.:~u : cc 11 c I 
( • c• " ~ c:ol lccl:cur~; c•t eel le des srossistcs. 11 

:.;'c'n r!l!c!uit un ;1ri~; <;l~ vcr~tc collcctcur qui est le prix <l'aclrnt 

~;ro~;~; i ste ct ur. ,>r i :: c:c ventc '..)ro~;s i :::;tc corrcsr,oncunt uux 

;ici1.it!..; c!c l'usirw <!lll !~01:~: .=ourni!; f'<1P le CEG clcs unit6s. 
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DIFFERENTIEJ, DES PHIX DU BOV IN SPR PIED 

...,.., ... 

.. , I• I . : -
A r A 

f 
I I 198' I 1984 I 

DF5IGHATI01' 
I I I 

I I. - •.ARCHK DE COLLEI!Ti I I I 

t Hombre de tltea collecteee I 50.006 I 5'.109 I 

Prix d'acbat collecteur I 3.362.735.107 t 4.107 .552.08') I 

I Tue et transaction I 5.000.637 I 5.310.887 I 

I Deplacement acheteur I 6.253.092 I 6.945.006 I 

t Commission collecteur I 12.701.59, I -:oi.m I 

I Convoyage I 54.714.556 t .ll5.49' I 

I Tue sur vente I 5.080.637 • 5 • .,10.egr I . 
I hale financier• t 56.006.691 I 78.711.,62 I 

I Perte num~rique I 74.007.059 I 91 • .,59.547 I 

I Marge bSieficiaire I lflS..iJ6. 755 I 205.YT7. €i05 I 

I s .... I I 

1 PRIX DK YmTE COLiml'EUI J J .. 740d~•rn I 4.567.':177.348 I 

I : ·-· I ·= 
I II. - MP.RCHE DE RIDROUP~'!ENT • I I 

I Hombre de ttte• achet.._ I .9.tJlO I 52.067 I 

I Achat grossiste• I 3.1~.352.931 I 4.567.':177.348 I 

I Taxe d• traneaction I 4.981.017 I 5.206.752 I 

I Deplacement acheteur I 11.622.m I lJ.884.672 I 

I COlllllission collecteur I 9.962.034 I 13.016.ES> I 

I CODYoyage I 84.677.28') I 90.250.,68 I 

I Prats generaux I 0 0 I 

Praia financierw I 65.588.4?'. I f57.94,.8l0 I 

I Perte num,rique I 41.426.28..i I 50.572.512 I 

I llarge bmMioiaire I 187 .017.646 I 228.'98.8?7 I 

I I I I 

I I ... l.42.628.000 
I 5.057.251.200 

I 
Pill Di: V RRTE GBOSSISTi: 

I I I I 
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I s E " I JI 1 • • I 

I .. . 
I I 1983 I 198' I DiSIGNATIClf 
I I I I 

I I. - llARCHE DE COLUX."IE I I I . Naabre de tttea coller.teee I 6.730 I B.096 I 
. 
I PriJ d1 achat collecteur I 505.262.059 I 705.002.2'2 I 

I Tue de transaction I 67}.030 I 009.840 I 

I Deplac111111ent acheteur I 0 I 0 I 

I Cc:amiseion collecteur I 1.346.059 I 1.619.680 I 
I CcmTQJage I 5.047.722 I 6.073.002 I 
I Taxe aur vent• I 673.030 I 809.840 I 

I Praia financier• I 803'36.281 I 13.408.4lA I 

I Perte DW1erique I 11.141.r10 I 15.571.202 I 

Marge ben~ficiaire I 25.263.103 I 35.290.112 I 

I I I I 
I 

.PRIX DE VME OOLU:CTEUR I I s 557 .058.4€7 778.560.097 
I I I I 

I 11 0 - MAHCHE DE REX}ROUPEMrlrr I • I 

Nombre te tltee achetee• I 6.598 I 1.m I 

I Achat groesist•• I 557.058.487 I 778.55C.09'7 I 

I Taxe de transaction I 659.833 I 793.961 I 
• Deplacement acheteur I 395.900 I 555.77' I 
. 
I Commission collecteur I l.64S.582 I 1.984.903 I 
I Convo,ap J 3.431.132 I 4.922.558 r 
I Frais generaux I 0 1 0 I 
I J'raie finanoieN I 9.151.918 I 14.752.824 

I P erta nU11erique I 6.062.624 I a.489.BEQ I 

I Marge bmfificid.re I 'Z7 .852.924 I 38.928.000 I 

I I I I 

• PliII Dlil Vi:i'l'i GROSSlSTE I 606.262.400 I 848.988.000 I 

I I - I I 

•• L1approvi'3ionnement est aesure par dee collecteure ps.tenUa juaqu'~ 

l'abattoir 
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DIFFF.R»ITIF.L DF:'l PHIY DH BOVIN Sl!R PIED 

I s 0 y I A M A D ... 
I • 

I I 198' I 1984 I 
D&SIGHATION 

I I I I 

I I. - MARCRE D!!: COLLa::TE I I I 

I Nombre de tltea collecUea 88 I 12¢ I 

I Prix d1 achat collecteur 6.0YT.446 I s.659.182 I 

I Tue d.e transaction I B.758 I 12.465 I 

I Deplacement acheteur I 14.886 I 21.191 I 

. Collllllission collecteur I ~.B'Jl I }4 .77q I . 
I Convoyeu:r I 117.340 I 167.036 I 

I Tue sur vente I s. 7'>7 I 12.465 I 

I Praia financiers I 100.a<n I 166.999 I 

I Perte numerl que I 134.754 I 19'.752 I 

I Marge beneficiaire I "301.872 I 42'.959 I 

I I 

PRIX DE VENTE COLIECTEUR fi.T57.102 9.687.632 

r II. - WARCRE DE RFX:HOUPEl'l!FliT 

Nombre de tltes acheteea 86 ! 122 I 

I A~t grossistee I 6.7'57.702 I 9.687.632 I 

I 'l'ue de transaction I B.585 I 12.221 I 

I Deplacement acheteur 12.019 I 24.442 • 
I CanmiReion collecta-ur 21.462 I J0.552 I 

I Convoyeur I 92.718 I 175.982 I 

I haiB g~eraux I 0 I 0 I 

I Fraie financiers I 111.678 I 186.~ I 

I Perte numerique I 73.950 • 107.085 I 

I Marge bS1efic1aire I -,J6.8ffl I 484.381 I 

I I(? I I 

' PP.rt DE i~TE GROSSIS'l'K 
I I 

7.395.000 
I -I I I 

••• s 1apprOYisionne aur le marche d'Ambalavao 



DIFFERE~rT'IEL DFS. PRIX OIT BOVIN STTR PIED 

I ,. !: y I 

I 

I I 
l~ 

I 198' I 

I DliSIGNATIOI I ' I 

I I. - MARCHE DE COLLll!'l'I I I I 

I I011bre cle tttee collecteea I 2.246 I 7.022 I 

I Prh d1 achat collecteur I 133.145.290 I 466.073.401 I 

I Tan de tran•cticm I 224.584. I 702.lat I 

I Deplacement acbeteur . "81.792 I l.19'.713 I . 
I Commiaaion collecteur I 561.459 I 1.755.461 I 

I COllYoyagti I J.009.420 I 9.409.270 I 

I Tue •ur Tmite I 224.584 I 702.lat I 

I Praia financier. I 2.235.141 I S.996.929 I 

I Perle nwa~rtque I 2.98'.904 I 10.4'7.77' I 

I Marge beneficiaire I F,.657.267 I 2'3.J0.,.670 I 

I I I I 

I PRU: DE V8"TB OOL'IECrBOI. I 149.195.205 I 521.S58.6J6 I 

I I I I 

I I.I. • Jl!ARCHE DE REGHO~T I I I 

I Ncabre de tttea acheteu I 2.202 I 6.ffi4 I 

I Ac.bat gllOasiates I 149.195.205 I 521.B')S.6.,6 I 

I !axe de transaction I 220.100 I 688.416 I 

I D~lac•ent acheteur I 88.0'72 I 275.366 I 

I Comrd.saion collecteur I 550.450 I 1.81)3.144 I 

I Ccmoyage I 1.9,..,.584 I 6.058.061 I 

I PraiB gln,raux I 0 I 0 I 

I P.rai.• financien I 2.469.862 I 9.952.G05 I 

Perle maenque I 1.635.567 I 5.725.440 I 

I .Marge bmetioiaire I 7.459.7(1) I 26.092.9'2 I 

I I I 

I PUI DB Tiilfl'B GroSSISTi I 163.556.680 I 572.544.000 I 

I I I I 



DIFFm.F.NTrnL ms PH.IX DU BOVIfl s:.'R PIED 

I s 0 )' I It A c I 

I 

I I 198' I 1984 I 

I 
D~IGlfATJ')I 

I I I 

r I. - M.WCHE DE COILECTE I I I 

I Noab&"9 de tatea collecteu I 3.649 I 7.687 I 

I Prh d1achat collecteur I 218.222.268 I 534.Ji9.l°' I 

I Tue de tranaaction I J64.897 ! 766.674 I 

I .Deplac•ent acheteur I 620.325 I 1.456.682 I 

I COIDll.isaion conecteur I 912.242 I 2.10a.355 I 

I Convoyqe I 4.889.618 I 11.19'.452 I 

I Tue sur Y1tnt11J i ~f4.897 I 766.674 I 

I Frais financiers t 3.662.331 I 10.324.705 I 

I Perte nU11erique I 4.800.324 I 11.977.007 I 

Marge beni'.ficiaire I 10.911.113 I 26.717.955 I 

I I I 

I 
PRll DE VENTE COWCl'EUi 

I 244.466.188 I 598.890.361 I 

I I I I 

1 II. • MARCHE DE IWIBOUPF.t!ENT I I I 

I Noabre •• tatea acheteea I 3.577 I 7.516 I 

I Achat gronsietea I 244.466.188 I 598.890.'61 I 

I Taxe cle tranaaction I 357.742 I 751.642 I • 

I Deplac81ent acheteur I 143.097 I 360.788 I 

t CODDissioo collecteur I 715.484 I le50Jo284 I 

' Coowoyage I 3.148.130 I 8.8'9.JlD I 

Praia generaux I 0 I 0 I 

I Praia tinenciera I 4.043.498 I 11.443.9'15 I 

I Perte Dl.lllerique I 2.677.752 I 6.58'.170 I 

I Marge benP.ticiaire I 12.223.309 I 29.944.518 I 

I I 

I PRB DE VENTB GBOSSISTE 
I 267.775.200 I 658.317 .050 I 

I I I I 



DIFF~ENTH:L DI!S PRIX Dtl KWIN SUR PIED 

PAPIP.lKA ' 
1983 1984 

DESIGlfA'l"lON 
I 

• I. - MARCHE DE COILIDTE ~ 

• • 
lfoabre de tltea collecte• 12.582 

I 
16.221 

s Prix d1 achat oollecteur 924.819.673 l.l?J.512. 778 

• Tu:e lie tranaaoUon I 1.258.169 1.622.1,, 

• D4plae .. ent acheteur 5()'j.267 8ll.c>66 
1 c~ .. ion oollecteur 3.145.42' 4.460.865 

I CODY~ 6.0'9.212 9.408.'70 

• Tue ~ur Tente 1.258.169 l.622.1n 
Praia financien 15.~6.6'}9 22."9.450 
Perte numeri.q ue 10.072.858 12.8'6.362 
Marge Beneficiaire 46.240 .. <)84 58.675.6'9 

I PlilX Di VillTll COLLEC'l'ElDl 1.0~. ?gtj.779 1.283.636.248 
(65 ,q (65 %) 

' 

: 

1 

' 

I 

' 

II. - fl!ARCHE D~ REGROUPEl'lf.L'iNT 

IOl4bre de tit•• acheteea 12.457 16.061 

Acbat grc>smieb• 1.0<17 .285. 779 1.28'.6'6.* 

Tu:e de ·eransaction 1.245.7µ l.li06.o72 
Diplaaement aeheteur 6.477.702 9.636.4,2 
COlllllis•iOD aollecteur 2.491.424 4.015.ifl> 
CODToyage 42.852.493 64.242.800 
rrat. gen~raux 0 0 
Praia fi9alloi9?'8 17.230. 738 25.558.815 
Pert• nwa•rique 46.9<J'T.8'9 60.5J6.560 
Marge bSi~ficiaire 50.J64.t99 64.1e1.e12 

I 1.174.945.976 1.513.414.000 
PRIX DE VllfTi GBOSSISTE 

ll (35 %) (.,5 ~) 

• L'apprOYisionnement ••t assure a 65 % par dee colleoteure pri.Ye• 

et a 15 '% par l 1ueine 
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• 
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I 

• 
I 

I 

I 

I 

I 
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Est cntcnduc comrnc vi undc de bouchcr i c d.:.ins ce.ttc ctude 

la vidnde bovine, porcine, ovinc ct c.:iprine: fratche:s, 

sortunt des ab.:ittuirs industricls, municipaux, tucries, 

commcrciulisccs pour lu conso1i1r.1Jtion loculc. Les viandes 

refrig6r5cs ct congel~c~ ~ont class~es comme viandes 

trunsform3cs ct font l'objct d'un chapitrc ~part. 

I. - LES ABAITOIRS ET LES COMDITIONS D'ABATTAGE 

On cnmptc ~ ~.'..:idu9..isc~1r : 

- dcux ilb..itt0irs n~tionuux ; 

- ci nq i\b<rci.~ .. ) i rs u:-> i n(:f; ; 

uutant d'~hattnirs municipaux ct d~ tueries qu'il ya 

de f i vonc'rothllhl • 

Les conditions <l'..ilrntta9c :1 t.I...i<k1u.1scar snnt vuriubles et 

dc.!pcncfont des types d' ah<ltto i r • l'.<l I licureuscn;cnt ~ 

ANTANANARIVO ct :1 IL\HAJ,\t~:}i\ otr sont inst<ll lcs les abattoirs 

nationaux uppcl~s aussi abattoirs Frigorifiqucs, les clients 

qui sont en o~n~ral des 9rossistcs nnt tcn~ancc ~ s 1 appro-

v is i onner dun!~ I cs tuer i cs per i ph<~r i qucs pour echapper a 
l..i t~xe d'ubutt:uDC (cus des bovin:;). 
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Crc~ en 1972, ii a dcmarrc dcux ans plus ·tard et effectue 

des abattagcs pour le compte des clients de la ville 

d'ANTANANARIVO: 91·ossistes et usines de transformations. 

$~ Ctlpacitci de production norninaie est de : 

400 tetes de zebus par JOUr i 

200 tetes de pores par jour ; 

200 tetes de petits ruminants par JOUra-

Le seuil de rcntabil itc se situe entre 250 et 300 tEtes 

par JOUr pour l~s bovins. Mais actuellement, l'abattoir 
n'arrive ~ resevoir quc 80 t8tcs par jour, soit 20 % 
sculement de sa capacite. La li9ne porcins et petits 

ruminants rcste presque non utilisec. 

Cettc sous-utilisation est due d'une Pilrt, au fait que. 

les bouchers pour ec~1apper .J la tilxe d'abattil9e fixee a 
3.250 FMG/tctc abattue, ont rccours .l I' abattage dans I es 

peripheries cle la ville lAr.1:Jasika, Amboliitrarahaba, 

Anosizato, ••• ) ; d'autrc part, les consommateurs pre­

f~rent les viandcs de pores brOlcs et non celles echau­

dccs ; f i na I cmcnt, il purt i r de 1980, I es fcrmes d' Et at 

ont vu leurs activitcs diminuccs .l cause du prix de plus 

en plus clevc du bocuf sur le marche ct de la baisse des 

subventions de l'Etat pour lcs achats sur pied. 

Les point~ d'achat de ces grossistes sont 

- pour les zebus les morc:1es de Tsiroanomandidy, 

. Ambos i tra, Amba I avao, t.lah i tsy, I hosy 

- pour lcs pores les fermcs familiales des environs 

cl' ANT ANAtJJ\l~ I VO 

- pour lcs petits rumin.:mts {ovins, cuprins) le fari-

tany clc TOLi ARY 



- 80 

CrS~ en 1972, Su production n 1est effective qu'en 1979 soit 
sept uns plus turd. 

Son pr inc i Pu I c Ii ent est I il FAFI FA~·iA pour I es vi andes conge-

1 ces destinccs J !'exportation ct lcs boucheries pour la 
consommation loculc. 

A cause de l'insuffisunce de l'approvisionnement en betai I, 

~a nroduction est ncttcmrnt inF~riPurc ~ sa capacit6 qui 

est de 200 t~tcs p~r jour; son sc~I de rcntabi lit~ se situe 

21 environ 75 t~tcs pur jour. Sur 4 ans U979-1982), I 'abatta­
gc moyen est de 6.000 tctcs /an. 

Les centres d'achuts de lu FAFIF,\:.:A sont local iscs dans les 

fivondronanu de : Antsoliihy, Port-rJcrHS, Milndritsara, 

~Jintirano, Gcfandriana Nord, Ambatomainty, Marovoay, Soalala. 

Pour chacruc centre d'udwt lil FAFIFi\f.1A dispose des col lec­

tcurs qui cnvoicnt lcs bocufs vcrs rL'\H:'\JJ\NGA, soit par 

cur.iion, soit pur c.1bota!JC si l'cffcctif le justifie, sinon 
le convoi est achcmin6 ~ pi eds par des bouviera. 

I .1 .2. - Les alH1t bl i rs-us i ncs 
-----------~~~------

Cc sont des abattoirs int~or6s ~ de~ unit6s de transforma­

tions ; ccs unit6s p~uvcnt @trc des chambres froides pour 

la con~~lation des viandcs destin6cs ~ !'exportation, soit 

des unit•!s de conscrvcries, charcutcries. I ls sont au nombre 

de cinq dont trois sont local is6s dans le Faritany de 

FIANARANTSOA, un ~ ANTSIRANANA ct un ~ ~orondava(faritany 

de TOLl.\RY}. 
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1.1.2.1. - r:,'ililJl_CQ (ANTSIRANANA) 

Cr~6c en 1071 cllc il unc capacit~ th~orique d'<ibattag~ de 

120 t~tcs p<ir jour ct sa production en 1980 etait de so t~tes 
par jour forsquc f 'ilpprovisionncmcnt SC faisait rcguliere­

mcnt (soit 66 ~ de sa capacit6). 

Les autrcs activit~s conccrnuicnt pr1ncipalemcnt la fabri­

cJtion de conserves de viandc ct de fruits pour !'exportation 

ct le marche local. 

. 
En 1081, cf le a clO arr8tcr S<l production faute de cr6dit 

pour le finance111ent des uchuts de bocufs. Depuis cctte ' ~ 

clle a dO ccsscr scs .:1ctivib~s ct les m.-:ichines et materiels 

non cntrctcnus depu is cc tc1:1ps sont clans un tc' ct: e 

I cur misc en fonct i onncmcnt n,':ccss i tent des gros i nvcs't i sse­

mcnts. 

1.1.2.2. - ~£ C 111.l (r,:oronduv<l) 

Cr~~c dcpuis 1~7~, c~nc le plus r~ccnt, ellc travai 1le 

sculcrncnt pend.mt lu Cillllf)<l'.Jnc d 1 uh<1tt~ric, Sil production de 

viundcs rcfria~r~cs ct congcl~cs est dcstin5e ~ l'expor­

t.:1t ion• 

,\vcc su cupac i l::. th~or i quc d' ah'1tt.:iric de 300 tetcs pur jour ,· 

cllc est la plus ~randc des ilbattoirs-usincs. Cc choix a 

~t·~ dictr.S rur f;a loc.ilis.itinn d.:ins un furituny qui dctient 

l'cffcctif de chcptels le plu::; c'!lcv6 de ~.!ndaauscur (environ 

J.S00.000 t~tcs en 1n~0) en c0nsS~u~ncc unc fucilit~ d'appro­

v i :; i nnncr.1cnt • 



'.'.dfhl'ureusl!rwnt: l~n 1 1 1~-::o, Sd pru(!uction nC' rl'pr~scntuit que 

)0 :·' dl' s.i c,1pacit-: ct l'n 10:~1 .1fl~"l.Jrdis~ .. iient des problemes 

fin ... rncicrs f1•(·in;rnt scs .Jctivit~~~ qui n'.ont rcpris ciu'en 

lq~4 ...ivcc u1w productinn Jc 17.~~Jo tC\tcs. 

rroprcs en I I cct:curs qui ...icliet "-'nt I es bocu fs du Fdr i tany de 

TOLl:\RY, dC' T~; i ru...inuLldndi dy, Sy.::iv i n.::indr i unu ••• 

Cr::~e en lt 1:..'.6, cl le ~;',,ccup.iit princ:ir.:der.1cnt des conserves 

..i I i 1:1cnt ... 1 ire::; (vi .indc, fruits ct I .~aun;cs), scs .:ict iv i t:!s 

sccond.Jircs -:t ... rnt l.:i \'(~r.tc cc:~ :.;ous-produits d'orioir1e ani-

1:1 ... d(' (cuirs, o::., !•...Jn>r ••• ) 

En 1070, L\Cll,\IZ[ suhi~>~> ... 1it des prohler1cs fin .. rncicrs !lravcs 

et m,ifrir·-: s,1 rerwisc p...ir l'Ef·..it (100 '.-:)en 1'170, ~-;.:i situation 

:.;',~rnrir<Jit (·I: en 11183, tuutc!:o :;t>:; .:ictivit.:s de production ont 

cesse. E 11 e 1· .• nt i nuc seu I c1.1cnt :1 vcndrc scs stocLs de conser­

ve~ f._i!'r i qu :~. '1U~,1r.Jv.ir,t • 

Comptc tcnu lk f ',~tat de !",cs r:1,1cl1ines ct 11i..1t~ricls sa capacite 

~tuit dc!;ccndu~· ju5qu':1 .io +.l\tc~; p.-1r Jnur. 

1.1.:.! •. i. - f.EY. (Fcrr:ic d'Ct..it de Vohir.1.::isin.:i- Faribmy 

de FI ML\fL\NT~:O.\ --------

ll!rit:e d(' l;1 :)nc·i :t.: r~()di(~rort.iisc,cllc-rntlr.1c cr•!·~c en 1936, 
I .i FCV dc1h'. <-k 11'6.:· ct "'o,·,'.u:)('. ,le : 

Id rr,':p,1r.it i ()f1 •' f. I I L::,;>orL1t i <°ln de vi c:indcs cun~JC 1.~es i 

I .i f.1lw i c-i (.:inn d« C<1n: .. vr·vv~. d1· vi ..in des L:t de fruits ; 

I <1 riril\ht:'.t" i <>n de <·11.irc·utl'r i c .-
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Outrr ccs .::ictivit_':s inrlu~tricllcs l.::i FEV pnss~dc unc r1zer1c 

le :..:.ect.'ur ,:~··-iti,,1r ,~,,t le pi\·"l de cettc unit~ u~ro­

in,~ustricl le. 

SJ c.::ip,1cit,·: d'd:)<1tic1:w est estir:i.'!c cntrc 15.000 ct 20.000 

tet-v:; jhir <lll 1:1<1i,. en 11 ''-'-i, Sd ;)r,1ductiun .:t.iit sculcment de 

~',.GSO t{\tc::_ ::;"it envir,.n :;o < de s<.1 cupucitS. Ccttc rl!duc-

Id vei.uste des much i ncs ma is 

f'our !cs ucL,;t~ ,k -'·',u:;, lu f['/,lisposc d'un collccteur qui 

lcs ud1i'~tc dU 1:1.::irch_". dr.\1;1b<:duv,1.i ct le f.:iit convoyer Z1 pieds 

j11~;c;u':'i Fl.V!.\!~ ... NTS,J.\ •. \rriv':~; ,·1 l'usinc, lcs =~bus sont 

d-~hct,~s dU '· i I 0 \' i r. 

r •. •1:1(' :-, f,-inor.i, d'n1'1 1..,~. ppr,·,. r ,.t-,-_. ~ont tr.ins Fer.'.;s cl.:ins 

J'•'lh'cinte ,:,~ !'u,;inc :1 f:rl)i~; ; __ ,,j ;, f)CUr ~trc CO!JruiSSCS 

.iv"nt l'cx;1lniJ·.iti11n. l.i fEV ,:,·:-,,\t<' .':'.J,derlll~nt cfo pores sur 

:, Fl ,\N.\Rr\NTSOA. 

I J ·• ,.. ''l"FI '' ~,,.. (r:· i '~'\' .. \"Teo\) •. •-•• '• - ..__ 1',,\J t ,\I•·•~· l'f v -i - - - --- - - - -- -- - ""'-

L.1 c:.ip.i.::ii~': t-:i,· ,r••Jll'' i:!'<lh.itl.i::•~ e~>t de 120 t~t<·--. p.ir Jour • 

. \d·1H•l IPr:ic:nt !.1 Vl'tll~ i· '. ,:,. · •':" :i,j<~tiines 0t le>~ moycns budn.:­

t .iir(''.» in:-.urr;, -int:c, rw !ui r· .. ·r·:di·(:nl· d'<Jh<1ttre c;uc' ~O t~tcs 

L<·:. '·: 1- .1 i 

d' lhosy. 



Plusieurs ilbattoirs municipoux se trouvent au nivcau des 

chefs lieux du fdritany et des Fivondronana. l:s diltent de 

la p~riode coloniale (1920 1010) ct sont actucllcment 

~icrcs p<lr le Vondrom-=huho<lk<l de chaquc locul itS (Col lecti­
vites decentralisees). 

lls sont prcstataires de service ct lcurs princi~aux clients 

sont des boucl1crs-abattants qui apportent eux-m8r.~~ res 

animaux 5 abattre moyennilnt la taxc d'abattilae 5 ~nyer aupr~s 
du pcrccptcur de !'abattoir et la +uxc d'inspectionsanitaire. 

Leurs copuc i t·~s ne sont pus connucs et I <l production d~pend 
des jours. Ainsi d.:ins fcs chefs-I icux de ftiritany (TOAMASINI\, 

Fl AN,\RANTSOA, TOLi ARY ct ANTSI ~ML\N.\), I e rythme moyen 

d'abatta9c est de 25 t~tcs par jour ; dans lcs fivondronana 

cc nor:ibre var i c cntrt~ S ct 10 t~tcs pur jour. On note quc I <1 

consommation de viande ct en consGqucncc l'abattagc, diminue 

sur I cs r..;g ions c8t i (~r·cs I orsquc I u p~che est bonnc. 

Les tucrics p~riph~riqucs sont ics lieux o~ lcs ahattages 

sont cFFcctu~s p<lr des bouchcrs-rropri6taircs autour des 

Drunds centres urbains (particul i~rcmcnt 1<1 Capit<lle), pour 

I u vcntc dircctc .1ux consori1m.Jtcurs ou pour I <1 vcntc ii des 

ti crs sous forme de dcm i-c<lrcusf;c~ ou en quurt i er• 

Ccs tucrics sont tr~& floriss.:intcs mais les ob<Jtt.:iacs sont 
difficilcmcnt quantifioblcs. 

A noter I, <'Xi st en cc des tucr i cs f uLii Ii •. d cs occ.1oonnc r res I ors 

des diff~rcntcs F~t~s(nutinn~lcs, ~v~ncments Familiilux ••• ). 
En fJ.':n6r.:i I e 11 cs ne font I' obj ct d' .1ucunc rcvcntc. 
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On compte a Madagascar trois ateliers de dcsossage et de 

dccoupc travaillant pour l'cxportation des YRC. 

Creee en 1953, elle a arr~t6 son activitc d'abattage et 

s'approvisionnc en carcasse aupres de l'Abattoir frigori­

fique d'ANTANANARIVO. Ses activites se reduisent au de­

sossage et a la dccoupe, au conditionnement et au stocka-· 

gc des morceaux nobles sous forme rcfrigcrcs ou congeles 

pour l'exportation. Elle exportc principalemcnt a la 

Reunion et en ltalie. 

Elle a etc crccc en 1969. Son lieu de production est si­

tue a Tsiroanomandidy. C'est unc ferme. qui I a 1 'origine, 

est financee par des fonds intcrnationaux pour reguf a­

riser la commerc;alisation et les flux des bovins et 

avait le monopole de l'approvisionnemerit de lu ville 
d'ANTANANARIVO. Tcmporaircment, elle exercc une activi­

te exportatrice de viande rcfrigerec et, de ce fait, 

s'approvisionnc aupres de l'AFA. 

Actuellement, elle continue a participer a cet appro­

visionnemcnt ct sous-traitc pour la dccoupc. 

Ses principales act.ivites sont l'clevage de bovins dans 

les ranches, !'cncildrement des paysans dans l'embouche 

bovine et le ravitai I lement clc la vi I le d'ANTANANARIVO 

en viande bovine. 
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1.1.s.J. - La SOVIAl-IAO 

Est crcee en 1967, el le est implantee a Antsirabe. L'es­

sentiel de ses activites est 1 'approvisionnement en via.lCle 

frai'che et en charcuteric de la ville d'Antsirabe mais, 

temporaircment, elle s'occupc de l'exportation de viande 
congelee. 

Ellene dispose pas d'abattoir et s'approvisionne aupres 

de l'abattoir municipal d'Antsirabc. Son r81e consiste 

a desosser, decoupcr, conditionner et a stocker sous for­

me congelees des viandes nobles pour l'exportations vers 

la France. Vers 1981, elle a fusic:-1».5 avec la KISOMBY et 

semble s'orienter vers la production charcutiere dont le 
marchc est plus por.teur. 



1.2. - Procedes d'abattage et de dccoupe 

lls sont identiques dans les abattoirs nationa~ _et les 

abattoirs-usines, mais moans mccanises dans les abattoirs 
. . mun1c1paux. 

1.2.1. - ~~2!!2s~-~!-~~£2~e~-~2n~-!~~-~22!!2l~!-U!1l2~!~~ 
et usines ---------

a• - Li gne Bov in 

Avant leur abattage, les animaux doivent rester ~ jeun au 

moins 24 heur~s dans le pare de repos ou ils subissent une 

premiere inspection externe du veterinaire responsable. 

leur passage au contr81e de passeport permet de verifier 

leur provenance et leur proprictaire. 

Ensuite, ils possent un a un dans le box d'ilbattage OU ii 

sera abattu a l'aide d'un pistolet ou manuellement ~ l'aide 

d'un mer I in pcrforant I a bofte cran i enne de I' an i ma I. 

le bovin est hisse en l'air par la patte arriere gauche, a 
I' aide d'un crochet on effectuc I a sa i gnee pilr section de I a 
veine jugulaire. Apres on procede au sciage des cornes et 

des jambes ct au lavage a grar.de eau. 

Entrafnc par un systemc de treuil vers 1'6tage superieur, 

!'animal passe il l'habi llauc et a !'evisceration. 



PROCEDES D' ABA TT AGE Abattoirs usine. 

CONSERVATION 
© e 

PARC DE REPOS 

RECUPERATION 
ABATS 

MAGASIN BOX O' ABATTAGE 
VEN TE Pl STOLET 

;iu MECAN IQUE 
.... .... ..... -.... --- CONTROLE ,,,... 

PASSEPORT 

\ 
\ 
\ 

GRATTAGE 
R INCAGE 

ECHAUDAGE 

HABILLAGE 

.. 
RECUPERATION 

PE AUX 

SUACJE CORNES. 
JAM BES 

RECUPERATION RECUPERATION 
SANG CORNES,ONGLONS 

QUGUE 

Ligne d'abattag~ Bovin • 
Ligne d'abattage Porcin - - - - .._ 

PROCEDES O' ABATTAGE: Type abattoir municipal. 

, 
, , 
, 

f BRU L-;: (j;;; u -, 
, ECHAUGAGE I 

/, L.. -,- - -­
I 
I 
I. 

(PARC D'ATTENTE ~ - - - --::( ASSOMAGE ~- - - ~ SAIGNEE t--~.._L_A,.V..-A_G_E_ 
,,, 

~-/ _ ...... -------1 GRATTAGE f _ ... ------- -... 

ACCROCHAf>E IN SPEC Tl 0 N 
.,._ __ -4 VEHRINAl~E .,._ __ --1 EVISCERATION ..,._ __ -t DEPOUILLEMENT 

I 
I 

!:_--------:{ ]----- IN~PHT:CU 

Dl~HllBUTION 
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Suivant la colonne vertebrale de l'animal et le sternum, 
!a carcasse est fendue suivant le ses de la longueur et 
divisee en deux demi-carcasses a l'aide des scies elec­
triques. 

la demi-carcasse est separee en deux quartiers : avant et 
arriere entre les 10e et lle c8tes. 

Le cinquieme quartier comprend : 

• les abats (foie, coeur, poumon, rate, viscere digestif) 
• les issus (cuir, ·poi ls, crins, cornes, onglons). 

D'une fa~on generale ce type de procede est pratique presque 
par tous les abattoirs nationaux, seulement ce sont les 
equ i pements u·t i lises et I e personne I emp I oye, qui di fferen-
c i ent la qualite de !a decoupe obtenue. 

A leur arrivee les animaux sont receptionnes dans des pares 
pour le contr81e de leur provenance et leur etat sanitaire. 
lls sont conduits ensuite dans des installations de •tabu­
lation en attente d'abattage. 

tis sont diriges par la suite un a un a l'abattoir OU ils 
sont assomes manuel lement a l'aide d'un mer I in ou d'un 
mail let, puis tires sur une pente pour la saignee. Le sang 
est jete ~ m8me le sol, et ne fait l'objet d'aucune r6cupe­
ration dans la majorite des cas. 



- QO 

On cl.Sp I ace I' an i mu I ubuttu vcrs 1..i auuchc, ct on proccde 

au luvaac de !'animal et du sol souill~ de sang avant de 

passer au d~pouillemcnt ct~ 1'6visc~ration. Les pcaux sont 

r·~cupcr.Scs p·,)ur ~tre tra i t.:!cs au sc I d-Snilturc. Les boy aux 

ct !cs visccrcs sont s~par~s ct diri~6s vers une table 

d'inspcction pour le contr61c v~t~rinaire. 

Lu carcassc cnti~re de l~nimal cGt accroch~e pur lcs picds 

sur un crochet. ;\pres rincagc cllc est fenduc en dcux demi­

carcasscs puis parrois en dcux quilrtiers avant ct en dcux 
quarticrs arriercs. 

;\pres un dernier contr81e rl'un inspccteur sani·..:uire la 

distribution sc f.:iit immcdiatcr.1cnt p.:ir des chcvi I lurds gros­
sistcs. 

Pour la lignc "PORCIN" le pro~~d~ rcstc le m~me sculement 

on nc prati~uc pas le d~pouillcmcnt mais l'6d,uuda9c ou le 
brulaoc scion le boucllcr. 

L'cchauJa~c z'cffectuc dans unc bassinc d'cau chaude ii 80 -
85°C avcc un coutcuu servant de nrattoir au lieu d'un pelcur 
pour I c cor~::; • 

LcG =~bus ~ont suign~s ct d~poui llSs au sol oi uprcs lu pcau 

·.'!tcnduc zcrt de tup i *:-. pour <l~pou i I I er I c~ t8tcs ct p'-Jrer I ef; 

uh.its. 

Le!". pores cJlh1i:t-us sont brul::s .:w.:mt evieceration. 
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Les abats subisscnt unc inspection ilU niveau du foie pour 

Ensuite, la carcassc est fcnduc en dcux demi-curcasse sui­

vant le sens lnn~itudinal ct passe ~galement au contr81e 
vctcrinairc. 

Apr~s ~tre estampifl6e et par6e la carcasse descend dans la 
Sill le de stockage qui comprend 2 types : 

unc sallc de rcssuyage ou les carcasses doivent sojourner 

au moins rendant 6 h ~ + 4°C pour cviter la proliferation 
microbicnne sur la viande avant d'~tre distribuce ; 

- une salle de con96fation qui cnrarrcnd plusicurs comparti­

ments pour lcs viandcs dcstinecs il l'exportation qui doi­

vcnt Atrc conscrv~cs il plus basses tcmp6ratures : - 20 ~ 

- 30°c. 

b. - Lione Porcin 

Le proccd•~ est prcsquc i dent i qu e Zi cc I u i des bov ides, cc qu 1 

lu differcncic c'est f 'cch.-:iud.:iac ou le brOlanc des pores, 
l1U I i cu d't'trc hilb i 11 c.!s commc I cs lwv ins• 
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1.3. - Eguipcmcntz de production 

l.J.l. - Abattoirs n.:itinn.:iux 
----------------~--

la ch.:uabrc de mach inc const i tuc I c cocur n8mc de I' abattoir 

frioorifiquc d';\NTi\N.\N/~RIVO qu1 c~t dot~ ~!J,:dcment d'un 

ch.:itcau cl' cau. 

EI I c est r:?un r c de : 

un 9rnupc ·~I cctroai:':nc en cas de p.:mnc c I ectP i qui; qui peut 

nu1rc ~ lu conservation ; 

tro is comprcsscurs de 14.t.OOO fr i !Wr i cs chacun pour a Ii­

mcntcr I cs ch<.uabrcs de rcssuyuQC ; 

un comprcsscur• de ZO .OOO fr i acr i cs pour I cs s.:i 11 cs de 

cona61ation. 

Les ilUtrcr.; ,!quipcrncnts conccrncnt lcs 6q.uipcnocnts cour.:mts 

d'l.lbattagc, de d~soss.isc ct de r::.:inutcntion tels quc : 

pistolcts, aiauillons 61ectriqucs, scics, crochets, diff6-

rcnts coutc..:.11x ct fus i Is :i a i au i scr, ch.:ir i ots. 

Pour 1'..\111\JAW-;,\ l'i.lbuth19c sc f,di: 11~1..~.:niCJUCr:;cnt J !'aide 

d'un merlin .A l.:i diff(:rcncc d'AtJT,\NANi\lHVO 1'.:ihuttoir souffre 

d'une ccrt;:ii nc rupture d'·.!ncrn i c ct d' i nsuf Fi ~•mcc d' cau. 

Toutcfoin ii est 6CJuipS d'un ~tclicr ~c souz-produits, qui 

tr.:iitcnt dirc~tcr.icnt lcs os, le s.-ina, lil vi,·mdc s.:iisic sor­

t.:int de I '.:i~-,.1ttn i r pour I .-:i f uhr i c.-d: ion des <.1 I i r.icnts de b~ta i I, 

et cornrrcn<::nt ; cu i f:l~Ur, c::>sorcuGc, hroycur ct cnsachcur • •• 

Pour lo SECIA~, l'outorisdtinn de visite d'usinc n'a pds 6t~ 

ohtenuc. fh.! ee r .. iit, leb e<iuipcn1cnti:; de production ne peu­
Vlrnf'. ctr•:! d,~critf .• Oc plus, ll:~ <.1b<1ttoirb ndtiondUX font 



l'objet d'unc r~h.:ihilitation finuncSe par le FED et qui 

Vd commenc:er ~ ~~rtir de cettc annGe. Ainsi !'analyse d~taill'e 

des 6quipcmcnts existants n'a pas StS effectu6c. Toutefois 

une liste d~tui!ISc des 6quipe~ents et des pi~ces de rechange 

n6cessaires est donn~c dans la partie recommandations ainsi 

que la pcriodicitc des besoins de renouvellement. 

Les abattoirs usines sont identiqucs aux abattoirs nationaux 
mais ~ une 6chelle bcaucoup plus r~duitc. 

On note 6aalement au niveau de ces abattoirs usines l'etat 

de v.'.!tustc des 11i.1t~riels <iui cntra'i'ne une baisse de la 
capacitc de produc-tion. 

Cornrne la majorit.5 des .:ihattoirs munic:ipaux datent de le 

p~riode coloniulc, !es 6quipcmcnts ~ disposition sont v6-

tustcs et: s.in~, Pcnouve I I cmcnt. On pcut enum-~rer : 

I• 
- fflt~t" I in : 

- ~JJ I ets ; 

bill.ince ; 

- ptll..in. 

L'insuffisancc Jc luminosit5 ct d'etlu est usscz frSqucnte. 

El le souffre ~!Jul(·:acnt: d'ubscncc cc:.; pii'-ccs de rechange. 

l'instal l..ition ;-:;~me puru'i't plus unc tucric am.Sn.:iuSe qu'un 

.:ihdttoir. 
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1.4. - Approvisionnement des ub.:ittoirs en m.:iticrcs consommables 

L'cnergie, l'cau, lcs pieces de rcchange constituent les. 

maticres lcs plus courarnmcnt consomm6cs clans un <:1battoir 

surtout industriel. Si la chamb~c des machines est assi­

mi 16e au cocur d'un ~tre humain, l'cau et les magasins de 

pi~ccs d6tach~es en constituent le s<:1ng et les poumons. 

Vu l'import.:ince que rev~tent ccs trois 61~ments, nous al Ions 

essLyer de rclcvcr le nive<:1u des besoins de nos dcux ab<:1t­

toirs industricls en ces maticrcs en pcriode d'cxploitation 

normale, ct la part de satisftlction de ses bcsoins actuelle­

ment, compte tcnu du contcxtc local. 

DESIGNATION Ab<:1ttoir fri- Abattoir fri-

t.'.AT • Unite 9or i Fi quc gorifique de 

CON SOil. d' ANT.\N '\NARI VO r.li\i~ J\J ANG A 

c il u m3 8.000/mois 0:5 m3 I t~te 
6 I cctr• i cite k~'/h so.ooo/mois so.coo I an 
QilS oi I L 164.000 I -
oxy9cnc m3 .., (I -... u 

ac.Stylcnc m3 '.!O -

Ccrt.1 i ncmcnt ;] I 1 or i '.Ji nc ccs bcso ins sont et ab I is 
1 1 . '/ i nstal l~e 1 1 . , 

compte 

tcnu c1c u c~1r><1c1t1, rcsf)ect1vc cc ClilCJUC unite : 

400 bocufs / j 

200 pct its rm1 i nunts 

100 pores / j 

30.000 bovins / an 

I j 

pour f.!i\llAJMJG.\ 

~ 
l 
) 

Pour ANTANANARIVO 



flilis ilctucf lcrarnt ~ c~usc des problcmcs d'Jpprovisionnemcnt. 

ces dcux unit~s travJillent tris en dessous de leur capeclt~ 
normale. Ainsi, pour ANT.\NM~ARIVO, b6nGficiant d'une in­

frastructure favorablc:chateau d'eau, groupe clectrogene, 

ses besoins sont satisfaits r:Sgul icre1:Jcnt, tandis que pour 

l.!AHAJ.'\NGA le pro!Jlcme majeur restc l'insuffisancc d'cau et 

la rupture fr~qucnte de courant l!lectriquc. 

Les prnblcacs communs conccrnent l'insuffisancc des pi~ces 
de recl1an9c pour : 

- chambrcs frioorifiqucs : 

• roulcmcnts 

• r>a I i crs 

• clilpcts 

• courroics 

- chaincs d'ahatta9c 

atelier a5cJniquc. 

Tous ccs facteurs li~s cntr'cux auront unc incidence cer­

tainc sur la r~duction de la car>acit5 de production de 
I' ubnt+o i r. 
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1.5. - Intervention v;t~rinnirc 

1.5.1. - Duns Jes ahattoirs nutionaux et us1nes 
----------------------------~--~------

Elle rev@t unc importance diff5rente suivant Jes types 

d'abattoirs. Dans lcs abattoirs indstriels oa une partie 

de I a production est dest i nee aux us i nes expc,rtatr ices·, 

le contr81e vet~rinaire est men5 d'une fa~on systematique 

et aussi·s~rictc que possible pour respecter Jes regles 

d'hyniene. 

Avant m~me lcur tlSatta~c, lcs .:in1mJux stabu15s dans des 

pares de rcpos sont soumis ~ un contrete physique de leur 

et at de sant6. 

En cours de producti~n unc dcuxi~mc inspection se fait apr~s 

habillagc ct ~visc5rution au nivcau des ~bats ct en parti-

cul icr !c foic ct cc ciui pr..!scntc unc 1&aion 

imm·Sdi .:itcrncnt. 
est saisie 

~pr~s l.:i fentc, (cs car~asscs snnt aussi examin~e pour le 

def' i st<l!JC de I <.1 tuber cu I osc bov inc, qui ..iccusc ur. taux assc:: 

~lcv8 uu scin du c:hcf)tcd m.:il!Juchc,ct d'uutrcs maL: 'ics. 

1.5.2. - D.:ms les ahat1:oirs rnunicin.iux 
-------------------------~---

D.-ins I cs ilUi: res cent r cs <l' ilbutt CJ ~Jc : ~1hutt o i rs mun i c i paux, 

tucrics, unc ccrt~inc d3ficicncc Jc !'inspection a 6t6 rc­

rnurCJU'~c f.:iutc de 111oyens et <le f)Crsonnel suffisante.Le con­

trt\le est (•ffech1;! p•1r les u~Jcnts du service de l'·~levage 

ct av,~c des 1.H1ytms <le hnrd, !:r.'!n:~ra I cment uprcs I 1 abattage 

des unirn.:iux et- ~. l'·::t.11 de bot,1cl1cr pour la suisic des viandcs, 

<1b.:ittucs cf .:mdcst i ncnicnt: • 
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En amont des ubattoirs, c'est-il-dire au niveau des zo­

nes d'61evage proprement dites, des interventions cli­

niques et des campagnes de vaccination ont ete menees, 

mais vue la dispersion dans l'espace des elevages de 

type extensif bcaucoup d'efforts restent a deployer 

pour surmonter les difficultcs : materielles, finan­

cieres et humaines (cf. chap. A). 

CONCLUSION SUR LES ABATTOIRS 

Nous devons souligner que la viande est une denrce peris­

sable et ii est nccessairc de respecter rigoureusement 

les lois de l'hygicne lors de l'abattage. Toutefois, 

malgre l'existence des abattoirs nationaux a ANTANANARIVO 

et d MAHAJANGA, I cs abattugcs cl andest ins cont i nuent a 
subsister. La proliferation des circuits paralleles est 

due a la taxc d'abattage elevce (AFA) et a la non indemni­

sation des carcasses saisies. 11 en resulte une diminu­

tion de la cap.::icitc de production de ccs unites qui af­

fccte gravcmcnt leur renta~ilitc. 

D'un autre c8tc, la vctustc des abattoirs mun1c1paux 

constitue cgulcmcnt un factcur de multiplication des 

tuerics pcriphcriqucs malgrc les risques de contamina­

tion et de souillurc qui provoqueraicnt des accidents 

chcz les consommntcurs. 

En bref, la garantie donn6c uux consommateurs est tout 

a fait relative. L'indemnisation des viandes saisies 

pratiquces duns d'autrcs pays, necessiterait un fond 

assez important dont le financcmcnt poserait des pro­

blcmcs. 
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II. - LA PRODUCTION 

La production peut @tre perr UC a travers I es abatt_ages 
en milieux urbains et ruraux et les abattages effectues 
par les usines pour l'exportation et la transformation. 

II.I. - Les abattnncs en railieux urboins et ruraux 

l'estimation des abattages de bovins en milieux urbains 
et rur•aux pour I a consommat ion I ocal e est resumee dans 
le tableau 81. et le graphigue Bl. 

Ce tableau fait rcssortir les remarqucs suivantes : 

Apres une augmentation des abattages de+ 3.88 % en 1979 
par rapport ~ 1978, la production en viande bovine pour 

la consommation locale a subi une baissc de - 34.50 % 
en deux ans c.a.d. jusqu'cn 1981 pour atteindre de nouveau 
son niveau de 1978 en 1983. 

L'evolution et la repartition des abattages bovins par 
faritany du tublcau 82 montrcnt que les faritany 
d'ANTANANARIVO et de r.1AHAJANGA ont ete surtout a 1 'ori­
gine de ccttc baisse considerable. En effet, en 1980 
ANTANANARIVO accusait une baisse de - 54 % par rapport 
a 1979 ct de - 58 ~ en 1981 par rapport a 1979. 

De m@me la diminution enre9istr6e par MAHAJANGA en 1981 
par rapport J 1080 est de·- 52 ~. 

Ces baisscs sont dues aux problemes d'approvisionnement 

des abattoirs mais d'autrcs phcnomencs pourraient egale­

mcnt contribucr il lcs expliqucr. Citons cntre autres : 



-~ 

- erosion du pouvoir d'achat des consommateurs (celui 
des fonctionn~ires a baissc de 95 % : source ICTAD) ; 

augmentation du pr1x de la viande (cf Prix pages 100-101 

- existence du phenomene dahalo. 
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Graphique B 1 
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En ce qui conccrne les abattages porcins, on peut dire 

que la production accuse une baisse de - 15.41 % en 19.SO 
par rapport a 1979 comme le montre le tableau BJ, puis 
une augmentation de 6.17 % par an en movenne ramene le 
niveau de production a celui de 1979 en 1983. Cette 
diminution est surtout dOe a une baisse de la production 
du faritany d'ANTANANARIVO (- 28,27 %) et de TOLIARY 

(- 33.03 %) en 1980. 

le tableau 84 resume l'evolution et la repartition des 
abattages des ovins et des caprins par faritany. On y 

remarque surtout la chute de la production. 

D'une uaniere gcnerale, on peut dire que la production en 
viande de boucheri~ a connu une regression generale car 
si la population accuse une croissance de l'ordre de 2.5 % 
par an, la production en viande de boucherie per~ue a 
travers les abattages a stagne et est.restee au m8me ni­
veau que l'anncc 1979. Autremcnt dit, par rapport a 1979, 
l'insuffisance de production equivaut a 12.5 %. 

11.2. - Les abatta9es par lcs usines pour l'exportation et la 
transformation 

L'evolution des abattages par Jes usines n'a jamais cesse 
de se deteriorer. La diminution est en moyenne de 12 % 
par an comme le montre le tableau ~5. 

Cette tendance a la baisse est dOe d'abord a la fermeture 
de certaines usines, notamment la SECIAM, la MANIVICO et 

la SOVIAMAO mais aussi et surtout aux caracteristiques 
sta+!n~n~irP~ <lP nntre cheptel. 
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De ce fait, les prix a la cheville, qui constituent des 
charges pour les industriels, deviennent bien vite un 
facteur limitant pour leur exploitation. Ainsi, les usines 

voient le~rs exportations et leurs transformations diminuer 
ou m@me disparattrc en fonction des prix offerts. 

CONCLUSION 

Les resultats decrits ci-des~us font apparattre une re­
gression de la production des abattoirs et abattoirs­
usines. Cettc regression touche egalement la ~roduction 
en viandc de boucherie pour la consomm01tion locale dont 
l'insuffisancc de production est evaluce il 12,5 % des 
besoins locuux. 

Cette tendancc defavorable trouve explicution dans le 
caractere cxtcnsif de 1'61evage malgache qui denote une 

certaine stubilite des cxploitables annuels. De ce fait 
les prix augmentent et le pouvoir d'achat de la population 
n'arrive plus~ suivre la hausse. D'un autre c8te, ii ya 
une perte de competitivitc des produits ~ l'exportation, 

d'ou I 'ilrr~t 1:1omcnt;.mncc ou niemc la fcrmcture des usines. 
II devient done impcrieux de mettre en oeuvre une politique 

d'intensificiltion de l'clcvage bovin, d'une part pour 
sauvegardcr le piltrimoine national et d'autre part pour 
repondre aux besoins du marchc exterieur et interieur. 

La production en viande porcine, ovine, et caprine ont connu 
la m@me regress ion. Cette baisse pourrait 8tre rattrapee 
par la rclancc de l'clevage intensif porcin, ovin et caprin. 
Cette promotion de l'clevage a cycle court de production 
pcrmettra it de stopper I J degradation de I a production ,?t 

partant le nivc~u de la consommation en proteines animales 

et le nivcau des exportations. 
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Ill. - LA COMHERCJALISATION 

Les abattoirs sont des organismes prestataires de service 

pour les bouchcrs grossistes (chevillards) et les bou­

chers abattants-detaillants qui revendent les carcasses. 

soit aux bouchers-detaillants, soit directement sur etal 

(bouchers-abattants-detaillants). 

Ainsi le mode d'approvisicnnement, le stockage, le trans­

port, et m~me la decoupc du carcasse d6pcndent des 
categories de bouchers. 

111.1. - Le circuit de commercialisation 

111.1.1. - Viande bovine -------------
Avant d'arrivcr aux marches et aux centres d'abattage, 

les boeufs ont fait l'objct de plusieurs transactions 
enytrc diff.5rP11t~ mai! Inns d'in+ermediaires, qui operent 

sur lcs marches tcrminaux et marches de regroupement de 

betail. Ce systeme aloon9c le circuit de commercialisation 
et entra?nc incvitablemcnt la hausse du prix du kilo vif 

non pas au profit des elevcurs mais des intermediaires. 

En aval des abattoirs, la distribution est aussi desor­

ganis6e. Le problcmc majcur reste l'inexistence d'indi­

vidualisation des t3chcs cntre les diffcrcnts operateurs 

de la profession : le circuit de gros. 

Ence qui conccrnc le circuit de commercialisation, on 

distinauc le circuit de uros et le circuit de detail. 
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II comprend les bouchers grossistes et les bouchers 
abattdnts <l~tai 11 ants. 

a. - Les boudlCrs pross i st cs achetent sur I es marches 

tcrmin..iux ou marches de regroupement, font abattre 

uncertain nombre de leurs animaux a !'abattoir pour 

couvcrturc et pour atre en r~gle lors des inspections. 

~'autrc partie est abattue clandestinement pour 

cchappcr aux taxes d'abattage qu'ils jugent trop 
chcrs pour le cas de l'A.F.A. 

Unc tc I I c s i-tudt ion favor i se I a ere at ion des circuits 

parallclcs, q~i vicnncnt reduirc d'une part le nombre 

de tatcs devant ~trc abattu.is a !'abattoir et d'autre 

part enuendrer sur le ma~che de la viande une specu-

1 at ion de prix toujours incontr8table. 

Ces houchers approvisionnent les grands consommateurs 
tels quc : internats, hopitaux, camp militaire, 

univcrsit6. Ccs march6s de fourniture ont tendance 

actuQllcment a sc ravitai lier auprcs des marches 

pcripheriques quc de l'ilbattoir. 

lls dcsservcnt 6galcmcnt un grand nombre de boucher~ 
dctaillants qui constituent un~ corporation ~letho­

r1quc ct anarchiquc dujouant la loi de l'offre et 
de la dcmande pour faire varier les prix ~ leur guise. 
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b. - Les hnuchL~rs .::ihatt .:ints-cf?t.:i i 11.:mts achctcnt cux­

rn~r.1cs sur I cs rn.:irch~s c.!c::; !)est i uux, i Is font ab.:ittre 

unc pnrtic ~ l'.:ibattoir, r.:im~nent l'autre dans leur 

proprc pare pour servir ~c stock tampon et au besoin 

!es font .:ibattrc cux-m~mcs ct les vendent lorsque 

la dcm.::.nclc est sup·.'.!rieurc il I 'offre, avec des prix 

qui v~ricnt du m.:itin au soir, m.:iis toujours ~ leur 

rrof it. 

Vis-ii-vis de ccttc r.Su I i tG I cs s i 1af) I es bouchers dc­
t.:i i 11 unts sc trouvent I •.'.!sGs ct cherchcnt auss i pour 

survivrc .:iux lois du march:; ZJ faire des pratiques 

illicitcs. 

tn fait, c'cst un ccrclc v1c1eux qui .:init toujours 

au <l.'.!trimcnt des consomm.:itcurs ct des &leveurs. 

II est .:in~ur~ ~ la fois par lcs bouchers abattants cl6-

ta i I I anh; c-t: I c~; s imp I cs d ~L.l i I I .:ints dont I c nombrc nc 

ccs!:;c d' ,lUr1n1<'ntcr uuf)res des ~ri:mds centres de consommat ion 

qui vicnncnt pcrturbcr le circuit int6rieur de la viande 

de bouchcr i e. 
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En cc ~u1 cunccrnc lcs pnrcs, la collectc est aussi 

cffectuSc par des rabattcurs qui aoissant en principe 

flour I(' , .. 1r;1pte d' ac!ietcurs en :Jros patent es et echappent al 

contr81e fiscal. Lcurs ad1ats sc Font sur lcs march~s 

ou au ~ortc ~ portc. Les principaux march5s sont loca-

l is·~s ckms l<.l r.:;9ion d'ltasy ct du t.loyen-Oucst, la 

r~ainn d'l111crina Ccntr.Jlc, l1:1crtsiatosika, Ala!<umisy 

Fcn:'larivo, N<rn1chunu, r.?ahitsy ct dans lil r.Sgion de 

FL\t!.\~.\tlTSO.\ : I cs march Ss <l' I hosy ct d' .\mbu I .:lVao • 

La vi .Jn(!(' en 1·.irc.1~·.'.'.C est vcncuc au d5ta i I par des c Ir­

cu its analo~ucs ~ ccux de.la viandc bovine. 

Le circuit suivi rar L.:i viundc LIV.:int d'urriver aux 

conso1:1r.i,1tcurs r>cut ~trc sc!1.-:r;1o:it i s-'1 coramc suit : 

-----; 
1 3ouchcrs ~1ross i st cs __ / 

Abuttoirs 

Gouchcrs .1'>utt.:mts 
cVit.J i I f ._mts 

' ' f1ouc!1crs d.:!tu i I I ants;-"\Consomm<Jtc:ur~ 

~ 

--------------------------------
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111.2. - Transport et stockane des viandes 

Au d&but de son ac~ivit6 ct pendant quelques ann6es 

!'abattoir frigorifique d'ANTANANARIVO disposait des 

camions isothermes qui assuraient le transport des 

carc~sses jusqu'il l'etal des bouchers mais fautes de 

ressourccs financicres pour leur renouvellement et 

pour l'achat des pieces de rechange, ils sont tous sur 
c81e. 

Oepuis, cl1acun se debrouille pour amener la viande de 

!'abattoir <l l'etal par tousles moyens et aux moindres 
coOts. Les efforts deploy6s au sein de l'abattoir : 

contrSlc sanitaire, propretc des manipulations, port de 
blouses, uants, Lottes obi igatoires pour le personnel 
Se trouvcnt reduits a n6ant. Les risques de contamina­

tion en cours de route (poussi~re, diff&rentes saletes 
dOcs aux manutentionnaircs ~t aux vehicules m@mes) sont 

tr~s 61cv6cs. lleureuscmcnt quc les Malgaches ont l'ha­

bitude de consommer la viande cuite tres longtemps. 

Les frais de transport dependent de la distance entre 

!'abattoir ct les points de vente. Dans la determination 

du prix de revient au detail, ifs sont calcules a partir 
d'unc ruoycnne. 

Pour la plupart des bouchcrs du quarticr, !'utilisation 

des moycns de stockage ad6quat est rare, seuls les 

magasins de grande surface en font usages. La quantite 
invencluc rcste accrochcc j l'intcrieur de l'echoppe 
mame pour ~tre rcvenduc le lendemain ; sinon 6pic6e et 

trdnsform~c en Sducisscs lorsquc la putr6faction commence 
a v~nir. 
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Ceci resulte du nombre excessif des bouLners detaillants 
qui cherche il liq~ider par tous les moyens son quota 
journalier sans se soucier des consequences graves que 
cela peut entratner sur ta sante des consommateurs. 

111.3. - Determination des prix 

Le differentiel des prix de la viande de boucherie a ete 
determine a partir des comptes de l'AFA et des abattoirs 
municipaux. 

Les differents postes ret~nus sont : 

- les achats ; 

- les frais du personnel ; 
- les frais financiers ; 
- les T F S E ; 

I t.s transports et dep I acements ; 
- les amortissements ; 
- les frais divers de gestion 
fournis par les comptes 1983 et 1984. 

Les donnees de base et les resultats sont synthetises 
dans I e tab I cau ri r; / 

II en resulte que le prix de rcvicnt carcasse par kilo 
est de 590 fmg en 1983 ct de 676 Fmg en 1984. En fixant 
le prix de ventc sortie abattoir a 680 Fmg le kilo en 
1983 et 1984, ii se degage une marge de 90 F par kilo en 

1983 et de 4 F par kilo en 1984. 

Toutefois, l'AFA est un prestataire de service, le prix 
de cession doit ~tre celui du prix de revient usine, soit 
676 F/kg comme le montre le diffcrentiel en 1984 du che­
vi I lard grossiste ci-apres. 



Achat du h~tn i I 

- Poids moyen vif 

- Cours moyen vif 
Rendement carcosne 

- Perte au ressuyn~e 
(140 kg - 4,3 ~ x 140) = 

Frais operationcls 

- Ticket d'ahattaae 

- Transport 
- Taxes et passe oort 

- Taxes collectivitSs 

R6cup&ration !)~ qunrtic~ 

~ 80 k'l 

3 !)O Fr.1'1/krr 

!)O c~ 

4,.5 o~ 

133,7 kn 

3 .2 !)O Fmn 
3.000 Fm~ 

100 Fm!l 
6!)0 Fmri 

- Ahats 14.000 Fr.10 

- P e a u x 600 Fm'l 
Prix de revient ~In chcville 

08.000 F + 7.000 F - l~.600 F = 

Prix de revient ~_.L-~crcrif:se 

rio.400 131,7 kri = 

. . 

- If 2 

Mont ant 

~_s.ooo .~ 

7,000 Fms 

14 .60_0 Fmg 

n0.400 Fmn/carcass1 

§16 Fmn/K9 

Ace stadc.,lc chcvil lard vend le kilo carcassc a 710 fmg 

soit une marac de 5 ~.Le diffcrentiel du prix de detail 
est determine ci-apres : 



Calcul du prix de detail : 

- Transport de l'abattoir a 1'6tal 
en moyenne 2.000 F/carcassc 

- Main d'oeuvre (decoupe, desossage, 
par age 

- Patentes, loyer, fourniture 

Prix de revicnt rendu a l'etal 

Marge de 6 - 7 ~ 

Pr i x dct a i I I <:mt 
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. 
14 F.Jkg 

10 fmg/kg 

16 fmg/kg 

750 Fmg/kg 

50 Fmg/kg 

800 Fmg/kg 
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Tahleau RC)' : Oiff~rcntiel de or ix de la viande de boucherie - AFA 

usm . A. Pe A • 
I . I 

I DmIGK&.TIO!I I 
l~ 

I 
1964 

I 

1 lloabn de titea / Usille : 49.317 I 51.552 . • 
I Poida nf BoYia I ~ I ~ I 

I Prix kilo Yif I aeo : 'Zl I 

I Perte maerique ell 2 : 0 101 I 0,01 I 

I Perte matb'i.que -1 1 I 0102 I 0,02 I 

1 Tue de tftnaact:lon ., 1 I 100 I 100 I 

1 Praia retour bourler l I 8.000 I 8.500 I 

1 bbn de tltea / conoi I 130 I lJD I 

1 Caaiaeioa collecteur,l I ~ I 275 I 

I Sala~r~ bourler 1 I 3>.000 I 20.0CO I 

1 Bo.bra de bourlera 1 I 5 I 5 • 
1 'fau / ~ente l : 100 I 100 I 

1 Taus d1int,dt I 0,13 II 0,15 I 

I l>larie cl1•pruat I 1,50 I 1,50 I 

1 Tau de transaction en 2 I 100 I JOO I 

1 Praia retour bourler 2 I 3.500 I 4.000 I 

1 loabre de tltea / coDYoi 2 I '° I ~ I 

1 c..iuicm collecteur 2 I 200 I 250 I 

: SaL1ire bourler 2 I ~.000 I 22.000 I 

1 Jloab:n de bourlera 2 I 2 J 2 1: 

1 llend•ent carcaaae I 0,50 I 0,50 • 
1 lend•e11t cleeoasase I 0,60 I O,fiO I 

I s I I 

I 
ACB.l! 4.142.626.0CO 5JY.>7.251.200 

1: 

I Pftia du pel'llOJIDll I 67e300e000 I 57.83>.000 I 

1 lap&ta et '1'aue I 3.720.0<X> I 9.604.000 I 

1 Praia fiDaDCiera I 5.220.000 I 5.194.000 I 

IT 1 SI I 72.819.000 I 44.100.000 I 

1 '1'ransport et D'plaoement I ~9.000 I 196.000 I 

s .Yortiueunt : 8'e142.000 I 65.6Ei0.000 I 



- 115 

1 . 2 I l I . 
: 1'nl.is divers de gestion : 2.510.oco 2e450.000 I 

: ~cupe~tion soua proiuita . ]3.470.000 I 12.800.000 I • 
: Ingredients I 

IF Or c : . I • 
1 Cong&tioo I 4.200.000 I 5.586.0JO I 

:Bolte I I I 

sCarto'n • I I . 
I S S C : - I • . 
: Boyau : I I 

s Produits chiaiquea I I .. I I • PRODUCTION 
I 

- VIANDB OONGELD (kr,) 
: I I 

I 
- VIANDB RWRIGEREE (kg) I I I 

: 
- OONSERYm (kg) 

I I I -
I 

- CH.\BCUTBRill \ ~) I I I 

' - YHNDB DE a>UCHERII I I I 

I I I 

1 
VlANDE DliOOSSEE ~kg) 7.399.000 ~1J 7.7'5'.«J) h~ 

I 

1 PRJX D§ RE'l!l!lfT USIN~ I I I 

1 1)- VIANDS 00.NGELJi3 I I I 

I 2)- VIAHDB D'RIGEREK I I I 

I J)- CONSJ!Jt~ I I I 

: 4 )- CF..A.BCU'l'IRIB I I - I 

: 5)- VI~llDE DE BOUC!mlD I 4e'64eJA8 I 5.229.475 a 

: fRAIS DE MIS A FOB a 

: 1 - YIA.NDB OONGELEB I 

1 2 - VIAHDE BiJ'R.1 GERKB 
I I I 

1 
' - OONSEB.VE':J 

I I 

I 
4 - CHARCUTFllUi 

I I I 

• I I • 5 - VIJJIDS DB fl>UCH ERIK . . 
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1 : 

1 PRIX HINIBN'l' FOB I I I 

I 1 - Yl.AliDE 00.NGELBB . I : • 
I 2 - YIAID>E BD'RIGBRD . . I . . 
1 3 - CONSERVE I I I 

: 4 - CaA.BCIJ'?IBIB I I 5.229.475 I . 5 - VIA.NDE DB a>UCHERIE I 4.'64.148 I 522.947 I . 
: . I I PRIX DE ~TE . 
: 1 - YIANDE OONGELD II 

I I 

1 
2 - VIANDE REGiUGmEE I I I 

1 
' - CONSm.VBS 

I I I 

4 - CHARCUTERIE I I I 

I 
5 - 'TIANDE DE roocaoo E I 5.030.640 : I 5.258.441 . . I I . . 
llA RGI 

I : I I 
1 - VIANDF! OONGELEE . I I : . 
2 - VIANDE .kEBRI GEREE 

I : I I 

: 3 - CC*SERVBS 
: I I 

4 - CflARCUTERI 8 -I : I I 
5 - VIANDE DK .OOUCH&RIE 66.492 29.965 I I : I 

s v;.LEUR AJOUM Dil:f.~T~ I I I 

1 1 - VIANDE CONG.r.:Lrl!: I I I 

I 2 - VIANDE BEFRIG.t:REE s I - I 

1 3 - CONSmtV'IS s • I 

I 4 - CHABCUTERIE I . - I . 
s 5 - VIANDS DB BOUCHERIE I '-825.8'74 s 'i ·1''1 .24, : 
I !tli1111 AJOtJTD INDllliCTI I I I 

1 1 - VIANDE CONGELEE I I I -
' 2 - VIA.NDE RD'l<.IGEREE I I ' 

3 - CONSJ..ltl/m : I I 

: 4 - CHARCUTWE : I I 

1 5 - VIANDE DE OOUCHr.!Rit ' 4.017.929 • 4.900.'89 
: I ' I 

I • • 
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: l . 2 . ~ I • I 

I VAlmR AJOUTEE INCLUS§ I I I 

: l - VIAlIDE OONGEI.EB I I I 

: 2 - VIABDE ~RIGm.EB I I I 

: ' - COllSERVg) : I I 

1 t - CHARCUTBRIE I - I I 

1 5 - VIAM>E DE OOUCHOOi I 4.1'77.,11 I 5.0'8.667 I 

1 IMPOR'fA'l'IOif IND!~§ I I I 

1 
1 - VIANDB 00.HCELEI I I u 

1 
2 - VIANDB RErRIG.tmZ I I I 

1 
' - OO!ISERYKS 

I I I 

1 
4 - CHABCUTWB I I I 

1 5 - VIANDE DE OOUCHnt!X I 
140.865 

I 
167.609 I 

I I I I 

I 
IMPORT,&TION DIP.rx:TK 

I I I 
l - VIAliDE OONGELEB 

I : I I 
2 - VIANDE m'RIG:mKB 

I : : I 

' - OONSERftS I : I I 
4 - CIWICOftBII 

I I I I 

: IMPORTATION INCLUS~ I I I 

1 l - VLJfDE OONG.li!LEB I I - II 

. 2 - VIANDS REFRI G~ I : I • 

I ' - CON.SERVI!5 . : I . 
: 4 - CHABCUTllllE : I I 

: 5 - VIANDE DE OOUCHOOE I 140.865 I 167.609 I 

• 



- 118 

111.-t. - ~~coupe c:lc vi ande chc= I cs hnud\Crs d;;tui 11.:ints 

Dans I e~ 1:i.:i9.:ls ins de or<mdc surf .:ice des zones urb.:i i nes, 

equip~S ~C Cut~ricls ud~quats ct OU existent cliff..!rents 

types de clients, lu politiquc comnerciale cxiac la pr6-

~cnt<.ltion de la vi.:indc fratchc sous cliff..!rcntc$ Formes : 

viunclc .i bouillir; 

vi~ndc ~ bruiser ou ~ s.:iucc ; 

vi.mdc :i ratir OU J 9ri J lcr.-

D.:in!'. i c!J =ones suburbu i ncs ct I cs boudwr i cs du qu.:irt i er, 

I a pr.:.scnt,1t ion est mo ins cor.1rfoxc ct respcctc I a forme I .-:i 

plus dcr:iund~e des cimsomin<.itcur::; 

Fi !ch; ; 

rurnstc<Jck ; 

cntrcd~tcs ; 

trnnchcs f i ncs ; 

cc•tc I cttcs ; 

vi ilnclcs <Wee os (tout vcn.:int) .-

Duns !cs =ones rurules ot1 i I n'y ~1 de marche qu'unc 

Fois par scu.:iinc, l.:i dScoupc tra<litionncllc est m.-:iintenuc. 
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CONCLU..:;ION 

Vi ct i mes cl' un circuit de corar.1crc i u I i sat ion d.'.!sor9an i sc 

t~mt en .:rn1ont qu'en .:.val, lcs Slcvcurs ne b~n6ficient pas 

de ia hilUS!:;C du prix de la viandc bovine et porcine et les 

consommatcurs subissent !'inflation provoqu~c par les 

chcvillar<ls orossistcs. 

C'est ainsi quc nous avons pu rcmarqucr unc valcur de 

+ 12" c' ' • I t t "') ,J c:u pr 1 x puy(! p.::ir c consor.1ma cur p<tr raf)por au 

cours mnycn vif; (800 FMG - 1~0 FMG) 
350 FMG 

De plus .i cause d'unc d:;fai I lance duns l'approvisionne­

rncnt en pi ~~c~~ Jc rcchan~c rour I cs cqu i pcmcnts actuc Is 

I 'hy9 i ~nc .:; I ·~mcnta ire n 1 est ~us rcspcctce r i squ<:int de 

provoquvr des d,:c i d.:!nts cl1c= I cs consownatcurs • 
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IV• - CON$Ot!r:.\TI ON LOC.\LE DE: V 1.1.t!DE 

IV.1. - Pl.Jc.ec~c 1.-a viunde cl.:ms le budnet f~11:1i I ial 

Elle est vuriablc suivunt lcs cat6gorics socio­

professionncllcs des m6n~acs : urbain, rural, cildres, 

ouvricr~. :.:uis d'unc fac;on alobillc ct simplific!e elle 

pourru it ~tre ap[)r~hcnd5c th·'!or i quemcnt p<lr r , ctude de 

l'Svolution de trois pilrilmetres ci-uprcs ct commc le 

montrc I c tub I c.:lu 8. {• : 

le PIG per capita ~c 1075 ~ 1983 (Francs constants) 

I cs cneff i c i cnts de consor;:n<Jt ion de I a vi uncle bov inc, 

porcine, ovinc ct ab.:lts r~sultant de l'cnquate Budget 

~~naac (Source St~tistiqucs) 

9,12 ~ pour IJ viundc bovine 

0,11 ~ viande de pores 

viandc ov1nc 

pour lcs abots 

-Le pr1x mcrcurfol de ch.:1quc c.it~aoric de vi uncle cxprimc 

sous.forrn~ d'indice busc 11)7.). 

De cc tahlcou, ii rcssort (!UC 

de: 1S'75 - 1'."SJ on note unc diuinution du PIO/tatc/an 

d I ' I 'l') ,.., "' • t ? 75 " c nrcrc ..:.- ,., ~01 .-, ,, pur an en moycnnc. Pur con~re 

cntr~ cettc m~r:1c p !r i ode I c pr ix a .:iccus·~ unc huusse 

f,1 viandc b:winc (21,6 ~~/an) de + 111 3 d 
f)OUJ-

la viandc rrneinc' (JO~/ an) ct + '.:!.11 
_, 
,- pour 

I o~J i ciucr.1cnt unc r !duct ion de I a part 

de f,J vi.:rndc d,ms le hucl<Jct de r:6nanc, de 9 ~·~ / <ln pour 

lc.1 vi.:indc de pore ct cfo hoc~uf cnsenrhlc. 

. 
cntrd in:! cc CJUI u 
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I . . 
1975 3::-.so:: :; .. OC:C: l(lf.; ;:·c. ,s 2.C70s lOO 20,10 51,5 l97C ,~.900: 2.~lt1: t:l.i ·::r ,9 l,~50: 112 17,40 45,3 iq;/ 31.Br-O: £.000: l'.i7 27,1 1.940: 1~6 ir.,7 43.s : 

I 197fJ . 30.100: 2.7)0: l 'Vi 22,5 l.S~Oi 132 ' u.,o .. 36,5 I • ..._ 
• I 19'7') I 32.:?vO: ~.9.tO: 1n:- . :n,2 . l.9fl01 154 I 12,9 40,0 : . • 

1S2C I :n.coc-: :"',.RC"JO• 11)4 1',7 1.9301 17J I ·U,2 ~'9,9 I l<\<;l 2<>.10 ·: ~.:re: 21l lC,C 1.7:.!0i 21-9 7,0 I 17,6 ' 1614! ;!'; • .>'X' ; 2. ::.O: ~J;; 
.,.., ,-., l.G70! 3-tl 4,9 I lJ,4 l l')ffJ 2G.:JOO: 2.~0C: Zj-: 8,2 : 1.6101 J41 I 4,7 s l2,9 l • . . . . : : : . . . ... ··-· -· - - ~-- .... - -.. -· -·-, - ··- ----··:.·- ·----- -- -- --·---·· - -~-":"'.!'···· -· ---
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De plus l'influcncc des pr1x des produits cornpl6rnent.1i­

rcs J lu viundc, tel quc le ri= n'est pJs n~gligeuble 

duns ccttc r~duct ion de I u consommat ion de I \l vi andc, 

c.::ir uuparuvunt si l'~quivalcnt en ri= : 

l k!J de vi .rndc de hncu f 

1 k!J de viundc de pore 

actuc I I crncnt I LI rroportion 

l k!] de vi .:rndc de hl1cuf = 
1 ~.;!I de vi uncle de f)L'rC ,.. 

3 Lo de r1= 

5 kD de r1= 

dcvicnt . . 
.t Lo de ri= 

7 k~J de ri= 

C'cst-:1-ilire qu'i I f..:;ut plu:; l:l~ Li lo de ri= mulntenant 
pour avoir un kilo de viundc. 

Or ~tunt Junn~ quc le ri= cunutituc le principal aliment 

de bu5c des '. !u I !J<lches ct quc <:C[)U is ciuc I CJUCS .:rnn.'!cs 

:.\H!au.:isc:.1r d i rnpnrt-; r!u r i :-: c!c I / cxt··)r i eur, I .:i 1;iajor it(; 

Jc~:; ucns rr: f, cnt :..·· ~1,1:;~_;cr de I u vi uncle que du r 1 z 

surtout ;i1iur I u c I dS~;c t11oycnnc de I u pupu I ut ion ou 

lu t.:1i ! le de i.1~n'1~1e est sup~ricur 

~e r.1~1:10 entrc I .::i conso1111o;ut ion de I .::i vi .:inde de bocu F ct 

du pore, on ren1urqua it unc chute i mportonte de cc I I c du 

pore de 77 ~ cntrc 1975 ct ~3 ~oit 0,6 ~ /un 1 tundis que 

cc 11 c de I .:1 vi uncle ck~ bocuf n / cnrer.i i strc quc 70 ~ soi t 

8,75; I Qn. Cuci vicnt (~ r~it de l'~volution rapidc 

de son prrx par r~?port ~ cclui des bovino. 
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IV .2. - Rei..:ition cntl'c l'()Ffrc ct l.:i cunso1;H:iation 

De 1979 ,'1 1~ SJ, I' of fre de I ..:i vi unde sur I c r:iurch6 rfu 

p ... 1s con nu de ~ran des v..:ir i ut ions, tout de m~mc c I I e u 

cnrcg i ~tr:, unc b .. issc de 5 ~-~ ::;o it de I' ordrc de 1,25%/ un 

conuac I c 1,1nntrc I c t..:ib I cuu G7. Cc I i e de I u vi an de pore i ne 

rcstc ~t..:itionn..:iirc cntrc ccttc rn~mc p6riode et sc situa 

en moycnnc ilUX environs de 5.9f2 tonnes CF tublcuu 82 • 

P~u·· c•.1d.i·c i..l po;iuiu+ion ~'..:iccro;t de 2,5 ~-~ / .:m. Ce qui 

cxpliquc lu di1:1inution de lu cnnsomm..it:ion par tetc d'h•1-

bit • .mt en viunJc de 14,5 ~-~ so it 3,6 ~·~ / un qui est I i01! 

~~~.:i I c1i1cnt :1 I .:i chute du pouvo i r d' uchut des consommutcurs. 

Ccttc b,-,j~~sc de l'offrc pcut 8trc cxpliqu6e pur le fuiblc 

rcnclc1.1cnt de not re chcptc ! I i ~ <l un moclc d' ~I cvunc de 

type ext en~> if, uux prob I c1,1cs de cornrncrc i a lisat ion du bcb:i i I 

ct de I .:i di str i but ion c!c I u vi uncle c'1 genera I• 

IY.3. - L c s n r i x 
----"-----Jo.--'---'-~ 

Le tab I cau 89 ct 810 montrcnt I' .'.!vo I ut ion des rr ix 

officiPI~ r'c !Jrn~~ ct de d~i:.:ti I. Le graphiquc 82 synthe­

tisc 1'6volution. 

Prcnant l',innC:c de 1075 corr11.1c -.111n:!c de b.:isc: l'anillysc 

s.~p.1r ~c et r11111parat ivc Jc cc~; tuG I cuux sou~ forr:1c d' in­

cli cc f.iit re:~~.;nrtir 1os ~un~t,d:ation:.:.; suiv.;mtes: 

~1. - ,1u n1vc<1u d~t..ii I 

Le pr 1 x de ! ,1 vi <Jndc de pore uu~pncntc p I us rilp i clement 

quc relui du :,ocur ~urtout .~1 j"l.:irtir de 1<)80. De 1975 

;, 1°S~ i I u connu unc h.:iu~;~_;c de+ 2..U ;~ ill ors quc cclui 

du !.wcur rw r1·p1.-'. ,·ntc quc + E•J '..'. ~~oit un ilccruissc111cnt 

rc~pc d: j r dnlHJ<• f '~ . ' ')7 ' ',(.. ,. .. ,.., ct de 
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: : l'rohctbn: Proiu::ti.cn: TC'l'..J. :Ponul'lti:'>n =c(J11soi:t'!l.'l1:11.m:Cons/t~ =cono/t~te: 

l.lmee 
:V'l: :'lr1e Bo- :VL1.nJ.e Po!'-: VB + VP : .;lobllle :p'lr t~te : V. P • : Vi.'lndo 1 

• • • • • • I 
• \"iM • oine • (1:,:) • V. Ee • • 

(kd (-r;J 
: 

I 19?a :139.22'?.000: . e.250.oc-0: l6,8k.;/t31e - : """ . 
a 1~'79 :1.t1.r ~5.0COz 5.960.00C:l.)('.5l35.0001 8.478.0C-O: 17,0 -"- a 0,70 I 17.70 
: 1':)8C ::?.13.0'78.0C'C: 'i.l'J}f' .O:JO:ll::'.116. 000: s.n2.ooo: 13,0 ..... I 0..58 I J.J,';8 
a 1-S<iJl : 1)3.3')2.000: '.J.10';.CCO: 9"; .• 501.oco: 8.9)4.000: 10,4 -"- 0.57 I io,q7 
I 1)82 :u~.vao.ooo: 5.6Cit; .OOO:l~.176.000: 9.201.000: 14,4 .. "- : 0,62 : 151C.;! 

' 1~83 :1J7.?09.0CO: 5.~; ~.O\lC: lr5.1PO.OOO: '.?.4·~~.000: 14,5 --"- . 0,63 a 15,13 • 
:Moy~nne : L.>6 • 720. 'Y<' : :;.c_:ia~.000: . . . • 
: : : ' t : 
--=:-:.;...-- "':- ---:--.:.-~--;.-~--=-- - . - .:.-::.-.::-:;:.- =-·-- ~=-·--~=- . .:-.::-~- :-=:-.;;,-.::.-· ··-·-- ---... ·-----.;~-~ --:..:.--~--==---· ..-c:t-9 

l~l'/') ' 11.4.:;~;: ll;.:~;A: )9.524: ,.166: 5,06 
l 1 i8(' ::;~.r:;t;: 7 ,, ... ,.,. 

e,,,J; I • .::£.3::3: ., '>'7 l • ............... ~-24 I 
l'_~?l 

,-_. ,...,.., .. L" ~":1. 30.15:.l: ~!.412: 5,ll ' '·' • .J ..,,.: ....... -• 
11).12 i.:J.::.o~;o: ~- : • :87: 37.35Sz 2.~.S: I 4,78 
1:18:~ 9CJ.40~: ::.:;.;.:·:.61 33.SC5: ~.717: ~,12 : 

' -
.-~ 7~9= 63 '-!'.'<:: ]/·, 4n,: . 

~.:i.t •• . ''ty: .• ·'-· : ·-~-: ):. • J._J. 13.554; . • -. 
ri ""14: 33 ~, ... '"': 2.?ll~ 

• 
Noyennt: 

. 12 '7o-• 4,66 4 7• J••J : • , ... :t.,: eiw).- • -. • • . . . ---- -.:..-::-· ·:-~.:-. .:.-- - - ·- - - ----:-. -· .. -· .. -.-·.- .- :- ~-.:-.:.--·--:.---· .. -:.::--c.-:-=-.....;-=-•....-:----=--.. 



Ta~leau Bg z F.lfOW'T!ON !1~ P.R.rr OF?ICIELS DE DETAU DE LA V!!.N'~E DE BOEUFS 
~ DE POHCS DE 1Q75 \ Fl8') (cute,'""Orie B) ST'? L.'. VTI.!.E 
D' Al~r;.A'.'7:.:: ~RI'!O 

~=----=--.=-:.::-~=-=- --· -:::-. .:.-=:- .. :---::.-::.;- ::.:-~=-=--i:...._._w_w::J = . . . 
F/kg : . . 

JO"JFS F'fr~ . 
PC RCS •(;, 

: -Ann·~e I'r!:::. In'ii.ce Prl:!: . I. BP..se : . 
co~tr::r. t~ 75 cour:.nt:J 75 . . 

b· . • 
: . . . . 
: 1975 249 . 100 J6G 100 I . 
: 1976 ;£(· 104 412 i 112 . . 

1';)77 '."fl..,. 
L ' 107 i 425 I 115 i 

: 1978 303 I 122 . 565 . 02 : . . 
: 1~179 26B . la3 I 632 I 154 : . 
: 1980 : ~ 154 . 909 • 17' : . • . 1Q81 600 . 241 : i.21c . 248 : • . • . 19S2 ~ 1;c 29) . 1.250 : 341 I . . 
: 11:85 . . . . . . . . - . 
=-:-;..;.-:·-- - - -·..:-:..~==-~~--:;..-:: --:.--= -:- -=--~~-=-.. -~:;-;..;.-:;--:;.:-.;.:-:.-:.-r=.-:.;.---= 

~•>t.:rcc : Contl:~le des prix 

~----~:.-::::-=;.-:.:..--=:.-;-:::·---:-.-=.-:-:-:·.-:::-:.:.:-..:.. -~-.;.:-·.:.._-:;;;.-· :-"':.--.::.-:-:-:-:--w--=-= 
: : : I BO£UFS PO RCS . . 

::r.n~t; . - . 
P~·h: I. B.:.::it: I'rix r. !lu.<Je . • . ~.... . .. ,. I ":'!.. Ci .. /•?' I , . . :z~ . 

• ''""'- l ili:a~.:..;. ··'-·· • . . : . : . . 
197'.; .21C 100 ~r . 100 : ,.1..,...; . 
l~fO YG lf'C . 5'5C 158 • • . 
1~101 420 2({J I . - u • .,,.,.,, 

' . 71(; y;.r . l.20C : J•j8 -.·. • . 
1~€5 . . . . . 

:.;::.-;:_ ___ - -- - . . . . . . . . . 
- --- :'.-~·. - --· - :.·-~ - ··-- .-: .-·.::-·.::---:--._.._-::..-.. -.:.·,==-·==-=~---:.;..-:.--

I 2i;-

~''C'~ ~o::vice de Conti-&le 
d~;;i rm 

Tc.iUe:.iu Bn : E'/OLT'."'Jl!(;?, :J>;J PRil I>~ r::-::':IL (Pores et Eom.Ur..) 

.-c..-:~ . .::.-- -. . 
Ann.:c 

lf\7() 
l '1>JC 
}!J['l 

198".: 
198J 

: 
:. ... -~-.;.- ... -:..-

.- ~-=---...=.-: :-: .-.:----:; .-..::;;-:-:..-4:·-=-----~ --:;:;-'.'.: - -~.-:.. .-.:--=-= 
l'· .. fv Ii ... 

. 
l'ruAt: . 

........ _, ;.t'J 

ronc ECr.t~ 

. 632 260 . 
909 . 3f4 . 

1.210 GOO 
I 1.2~0 7:,0 

1.2')0 rn 

:PrU PCrtC/ 
. . . . 

BOSlJF • :l' d.t 

: 2,35 I 
s 2,% s 

2,01 I 

: 1,71 I 

I 1,71 ' I '!!!' 2,02 2: . . s --:-;;.- .. :.- -:;.:- ,;;------- -=----:;--:;.;..- .-:::...-: __ .. _::-~ 



Graphique B 2 - 126 

Evolution des prix mercuriaux de detail 
de la viande de pore et de boeuf t tndice base 1975) 

Prix de detail 
360 (base 1975 J 

300 

200 

100 

1975 7 6 77 

., I 
"" .... I ""' ... ..... 

78 79 

I 
I 

i 
I 

I 

I 
i 

I 
I 

I 
I 

I 
I 

I 
I 

I 

--- : Prix de la viand1 du Pore. 

·- - - -·:Prix di la viand• du Bo1uf. 

Annies 

81 82 &3 
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b. - .·.u n I \'C,lU 

L'~vnlution <lcs pr1x suit J pcu pr~s le rae~c rythue. 

: :u is p"1r ru!""l~ort JU pr 1 x c?c cLStJ i I, I c pr 1 x de gr<)S 

.:i subi unc !-")r~mdc V<lri.:ition, qui pourr.:iit ~tre due 

<l f.J difficult~ de contrt\lc de prix <le b~tail sur 

I c~ Lh.lrch.'.;z en .:ir.iont, ct sc rcpcrcutc sur I a dis­

tr i~ution en yros. 

Le~ pr Ix pr .. 1t i qu ·:s uctuc I I cucnt sur r c n:urch~ 

,,, .\!lT.' .. t!.\fJ,'.r. t VO 

vi ,::n(:c de ,.,,H~U r t)CO F /!~u 

vi~nJc <le pure :1.500 f~;J 

C<•i.1par.'.:s uUX ;)rix CC u:tuils officiefs Ct rameneS 

.iux i ncli cc:.; ,;e ~->I" ix ~c I' .:mn -~c de r~ f.;rcncc accuscnt 

unc .. 1u~-11::1cnt.Jtion clc Z3 '.~ ;>uur la viande de pore et 

IV.3.f. - lnfltwnrc i:'u '1rix !:.tJr l,1 c11nsnnr.1ation 
-------------~--------------------~--

La f)r<>(!11d~ i "ll C': I ''-ut.\ue ,1 tcnckncc ;':i h .. 1 i sscr cor.1mc I c 

unntrc le i-..l!,fc .. 1u n3 .. 1lorf; c;uc !e :)rix c;uc cc soit de 

d.'.it~1 i I 1H1 (
1
C! ~Jr<•:~. nc ,-cs5c c:' .:iu91:1cntcr, (-:n1:ir;1c nous a¥ons 

mentionne dans 1e § ci-dessus):'lus m~mc ciuc cc qui est 

fi:,~ uffi,icllci;:cn1· r.c c;ui 1.1ontrc s.m influence sur Ji! 
diminuti .. n de l,1 <:'Pn::m::mntion. 

En r.1ii: p!u~;icur~~ l,1.:h·ur~-. r.;('!;ur.~hlc:-. influent sur f .. 1 

f (' 11 j Vhlll C
1
C' r<'V<'nll c'.c~, 1.1 ".n,1:](".~ ('t I cur r ~f)urt j t j on 

c-ntrc !c~!; .Jirr~P("n-:<~~; cui:".'.1crics de f)Opul.:ition; 

I ,1 v-ir i ;1t ion du pr ix de cVit.:1 i ! ilC' I,, vi .. 1nclc ; 

l<·s !l"::;ihilit".~ c1c· ~~·U'";i:ihd:iun de lu vianclc cntr'eflc~ 
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IV .J.~. !~£1~£~~£-~~~-~~l~-!~~-l~-~~~~2~~~~12~ 
• '.- ~ '1 vi .1ndc- de •v.rc ct r!c I a vi .:indc de hnC'uf 
----------------~----------------------------

Se ~.:i~~.:;ni: b 0ujnur~ sur I cs cbnn.:'!cs re I at i vcs i:i I .:i vi 11 e 

d'.\NT.\N.'1~!,\~IVO c:-onccrn.:rnt !'~v,.fution des .:ibiltt.:iges des 

!)Or C!'. 1..'t '!cs 
1
)0('tl Fs dcst in ~C!J '1 I il cnnsomm.:it ion ct cc r r c 

des prix c:c d~tdil, n•"'US ullon!J css.::iyer c!e d:!tcrminer 

I a tcnc!.mcc de - I .:i u~nu!Jcrc :~ ! '.ich .. 1t de ccs dcux types 

de vi,:mdc, en f.rn·~~tion de l'.:'!volution du prix et en 

suppn~unt quc ~-;' i ! y <:i huucsc du pr ix de bocu F, I e pr ix 

du pore ih1 i ~;~.(' ' ... 'I on I' .':qu~t ion su i vantc : 

Cluantit-: de '.1')rc 

. . Prix <lu Pore 
= x 

rr ix c!u Gocuf 

X 6tant un cocfri~icnt de cuhstitution entrc les dcux 
~roduit~; en f0nction du prix. 

De cc·~; t ,1'• ! c· .. mx, i I rcss:)rt unc v.:i f cur moycnnc de 

r· 
c' cst-.'1-<-! ire qu '.-·irtuc: I crncnt, I .J 1:1 '.inu~cre .:iy.:int un pou­

vo i r d',1ch,1t rnnycn aur.1it. t<>nd,1ncc :i .,chetcr 4,7 fois de 

fu viandl~ ,fo hocul- quc de lu vi.:mdc de pore, c.:ir celle­

c1 cnOtc '..! r-nis r>lus chcr. 

Jl.Jis ::a1~:,r•:::;ons qu<- le pr1x de 1.:i viundc de pore est :.!oal 

J cc I u i Je !.1 v j c.lfl de de bocu F, c, cst-.J-d ire p = 1. 0.JnS 

cc ~.:-i::;, cl 11..~ n'.wlictcr..:i quc 2,3.) Fois de viandc de bocuf 

' . ' (" . - •) "\ ,-) (}UC ( C 0") •r,_. .~ - .~, .JJ • 
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LI ~VO I ut i nn de 1('7° J 1 ~' S3 est synth ~ti see cl<Jns I c tab I CilU 

R6. On 0n rnnclut quc IJ viande de pore est cnnsid~r5e 

corn1'.1c unc c-"insom::k1t ion Jc I uxc pour I a p I upart ct s i c' est 

JU m~r:1c m• i :--. i Is rr!!fcrcnt en consor:uner p I us. 

CONCLUSION 

Les clifL':rcntcs .:m.::dyses ct const.:itations qui viennent 

d'~trc euucn ~cs su'.l~crcnt- unc r.Sformc tota I c de I a pro­

fcss inn c.:c 1.:i vi<rndc. Ccttc r~fnrme devrait pilsser par 

I e r.1ccourc i sseucn+ de I a chutnc .:i I I unt des producteurs 

.:iux consnr.rni.1h:'urs. Les no1:1hreu" m.:i i I Ions i ntcr~m5d i a ires 

constiturnt en cffct des frais sans contrc~arties mais 

qui accr0isscnt· le ~rix final. Le tout sc rGpcrcute 

'~Vi clcrir:icnt sur I c coOt de I .:i vi c • 

En d' .::iutrcs tcrmcs, ! .:i huus~c cons.'!c:ut i vc actuc 11 e des 

rr ix de , ! :t.:1 i I ne pourra ~trc frc i n5c quc par I' ilmc I i or.:i­

t ion c!cs circuits co1111ncrc1uux d'upprovisionnemcnt ct de 

cli~trihution. L'i•·+ion clevr.::i porter sur lcs m.:irchands des 

best i uux, d' ~•'-'ord p~1r des r.1csures f i sea I cs ;:idc-'!quates ct 

en profc:-.;sinn.Jlis.:int lcs uutrcn intcr111Sdi.:1ircs s'il y u 

lieu jus~u'<lu nive.:iu des bouclicrs ~Stai! !unto, tout en 

I imit.:int reut ~trc !cur nombrc pour chuciuc <:1CJolom6rution. 

r~r ailleur~, ii scrait indiqu~ 69ulemcnt d'imroscr un 

mini1:1m1 d'';quirwm<'nt, comratiblc •wee la r·~alcment.:ition 

d'hy~ i •'nc, I orsciuc I es .::1h,1ttants-d~ta i 11 unts di sposcnt 

d'unc c<'rt.1 inc c!i ucns i en. 
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C. - LIB USililiS DE TIWISFORMA.TION 

, ·------... -~------.:- ..--- , 
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I. - LES UNITES DE TR.\NSFORLATION 

On comptc a :,!adagascar au moi ns I J us ines de transformations 

et d'atclicrs de fabrication comme le montre le tableau 

ci-aprcs : 

Tubleau Cl Les unites de transformation et ateliers de 

fabrication.-

Etabl i sse:ncnts Lo ca I i sat ion Forme ju- Person- Oomaine d'acti-
ridique ne I em- vite 

E>loye 

- '/ I '· ;\ ,\ii tanannr i vo SE 220 C,R,L,S,3 ~ ~ . ' 
~ 0 f I R .'\ 

.... Fi ~marantsoa SE 130 C,R,8 .., \., 

f,\f I F.\i.;A . aahajanga SE 112 C,R,B 
- E 'I Fianarantsoa SE 29S C, R, L,S, 8 r 

s 0 '{ I A .. A D Antsirabe SA 46 L,S,B .. 
r E 0 .--.ntanan.::ir i vo SE ND 8 
;;, E c I I ,, , iorondava SE 364 C,R,8 .... 1·1 

. : :\~! I V I CO ,nts i ranana SA Ferme -
Li.CH.\ I Z!:: Fianurantso.:i SE I 5 I L,S,8 
.;;L\N .!,\H .·~ntananar i vo SA ND S,B, 
BAIWE.~O 1\ntananur i vo SA ND S,B 
Ti~ \t:SCOV I.\ .\ntanam1r i vo SA ND s,a 
- " J • c• I 

riD 
c: .. .., 

.; ,., 
' I , ,, , i:.:in.Jn..:ir 1.., o v1\ 

1 
.., , ..J 

I.I. - Les un'.tcis 6tudi6es 

P.:w.:1i les us1ncs ct :ate! iers dcfinics ci-dcssus, 6 ont 6tc 

rctcnus car ce snnt cellcs qui sont les plus rcpr6scntntives 

ct ciui nous onl: founi les clements exploitdblcs d la conduite 



' 

- 132 

d'anolysc. Cc sont : 

- FAFI FA:iA 

- SOFIRAC 

- F E V 

- SEY l/.11\ 

- SOVIAMAD 

- Tr~ANSCOV I A 

La FAFIFAMA et la SOFIRAC sont des ~slnes travaillant essen­

tiellement pour l'exportation.de viande congelee et refrigeree. 

La fEV et la SEVL:A, en plus des exportations de viandes conge­

lces et refriscrees exportent des conserves de viandes et fa­

briquent egalement des produits charcutiers. 

La SOV I Ai"·iAD et TRNISCOV I A produ i sent des produ its char cut i ers 

pour uniquement le marche local. Toutes les unites ont en 

commun une ligne de viande cie boucherie. 

1.2. - La production 

Les viandes rcrrigcrces et congelces sont clestinees uniquement 

pour !'exportation. Lu production est rcsumees dans le tableau 

ci-apres : 

Tableau C2 : la production de produits carnes transformes 

Production {.-\nn ee) 19[0 19[1 1982 1983 1984 

Viande f . , , Q re r1gerce 754 670 353 165 25 
Vi unde congelce a s.soo 1.440 742 606 120 

~ t, Cl onserves expor ees SJS 267 198 204 146 
Conserves loculcs h 770 I • 110 7S7 214 394 
Churcutcric b 367 407 395 154 652 

a) INSRE 
L ... ) Enqu~tcs us1ncs 
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1.2.1. - Les viondes rcfrigerec ct congelee 

1.2.1.1. - lo production 

ld production peut ~tre apprccice il travers trois para-
metres : 

- les quantites de produits travailles par etablissements; 
- les quantites exportees ; 

- les produits exportes par nature.-

Les quantites de produits travailles par ~tablissements 

sont synthetisees dans le tableau CJ. 

L'examen de ce tableau amene les remarques suivantes : 

I. - Les quantites exportees ont subi une periode d'eclipse 

entre 1981 et 1983 ; 
2. - l'usine SECIAr.t de Morondava a arr~te ses activites 

durant cette periode, pour des pro~lemes d~ finan­
cement de campagne ; 

3. - Lesusines 1.1ANIVICO a Antsira.,ana a ferme ses portes 

depuis 1981 et SOVIMIAD ~ Antsirabe depuis 1982 pour 

des problemes d'agrement vetcrinaire ; 

4. - la Ferme d'Etat Omoy (FEO) a arr3te ses exportations 

en 1983 par suite de problemes de financement de 
campagne ; 

5. - Une legere reprise des exportations s'est amorcee 

en 1984. On sait, toutefois, quc cette activite 

devrait s'arr8tcr ~ la fin du mois de juin 1985, 

faute d'o9rement vctcrinairc vers !cs pays de la 

CEE s'il n'y a pas de renouvellement entre temps. 
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'!rablen1l CJ I ~ :.-:vrr.; ':.'P..;.VL~ P:~ ~ 
(OJl llllt!bl'e de t~t?s) 

• U ::>=C!)iiiii::::r=::>= w w __ w:::pa:_ !:W' 0 ~_,..._...,..... l;> :-""19e~- :-=~;;;-=-:~:~J~:-'F.k3"1: I : . 
~blbcc::gnts 1979 • 

l • • • · .(5 ·o'e) 1 • • • -· t ... z 
• . I I . . I . • . • 
I S~"J ll"..A. (a) • 14.0l":'l 18i888: 12.CSS: J.?-c:l: 4:37: 5.9701 • 

: SQ:'1PJ.C <~> 5.87-3: 9.540: 3.C-13: 7.159: : 7.442: 
: • • 
: !'A:'D'J1~ ('l) 15.550: 17.203: u.25o: 10.462: 11.976: 15.44,, . . . . . • • . . . . . 
: :-:'EV (a) • 6.8\hl e.6811 1.5421 e;.~: 7': 6.Sl6: • 
:(~el'!lle d'ttat 7oh1.:la-: • • : : . . • . . • 
• sisa) • • • . . . • 
• : • . : ' : . . . • 
• S!CIAM (b} 18.J72: tT .512: . • 17.930: . . . . • • . 
I I-:A.1TIVICO (1:) ::;.6.;."7': 6.426: 

: . ~7I:.:t~ (1:) : ;..ir;2: 7.577: 1.55): - - . - . . . • 
• I . : • . 
: p !: 0 (b) I '.);?.31-131 42.1121 12.~71 4.19';: 7::: - • • 
: : : : . . 
• :-:-~.':.!. . .......••.• i.=s.c;o: 137.939: 41.5Z4: :n.7~-?: 1:.1)10: 5J.5"li • . . . . . . . . . . . . . . 
--=--=-~=-=-=-=-=--=-~-~-...:--=--=---"'.!-==-::;-.=-.:-.,_=--:--=-..::-=-=:.--=--...:.-:-.~-=-- --=---=-~-~_...:-=-~~--~-~-=--= 

(J : 
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El lcs sont ;>ortccs d.:ns le tablcmr C4. 

II faut y noter la r5cluction procressive du nombre de pay5 

import<:?tcurs de/)uis 1980 et, .Scalement, la reduction des 
qu~ntitis p~r pays. 

Les clients f.ideles sont constitucs POI' la France, la Reunion, 
lcs Pays Bos et l'Allem~gnc Fod5r~lc. Ceci traduit lcs rcl~-
t ions prc$f6rcnt i cl I cs r5c'Jnv::ti qucs cr.trc ~!ud.:9ascar ct cc~ 

Le tublcuu CS r.:ontrc l'~volutL:n ctr co:'.":mcrcc ~c la vi.:ndc 
par n~ture. Les pr~duits exports~ son~ rcpr6scntSs 'rinci­
~alcocnt ~ar la viande r5fris6r~~ ct la viandc conGcl6c. 
Ccs ~roduits n~=tcs sont ~rinci?~lc~cr.t constitu~s cc : 

- filcts ; 

- faux-filets ; 

- entrecStes ; 

- tranches fines ; 
- tronc~cs ~rasscs ; 

- noix de gttes ; 
- avants.-

Le tableau C6montrc en pourccnt~gc la port des diff~rentes 
gammcs de produit. La d6nomination "autrcs" inclut les cbats 

.. 
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!abfo!?.11 c4 1 ~.~ r.x:n..:~~';:::l cn:~~.r;·.: 

(IV\ idl.o) 

-..-r:JJ :.z:; P::~~ ...,,Z?S . 

.--.........-.c::-,... _:;.-.;,_~- -=--~--=_......:--=-·--=-=-~--:----=:- =-::--:-· :--=--:::-.=>---::a-.:-::""--~-==--=-- ~-.,.~~-----==-,==>--=-:-=-=o::::--:==-
1 • • • I i 

l'ay!I .br:<.·~t-?:ll'S 1980 • 1~:81 • 19·:'02 • l'}·:) 19S4 • 
·-----~·---_.. __________ : : _____ , _____ . 

m:r.G!~tlE 

Ga.\.~ ERETJ.mr:! 

!A.URI CE 

I 

• • 

: . . 

: 

:-. •• ;:::1.125 

2.60).145: 

T:;S.375: 
i 

1.017.045: 

25.450: . 
45.F-EO: 

6.512~ 
r,o: 

1 
.. : ., -: . . 

. 
.,~<) 750• ..... ,;.' . : 

!i'70.34Jt 

J.68.7451 

: 
85.8501 

• 197.335: 

--.. 
. 
• • 
: 
: . . 

. . 
413.150: 

351.306: 

60.0001 

: - • • 

- : -
-
.. 

• . 
: 
: . . 

: 
65.lCO: 

·i52.445: 
: 

1:'34.7~: 

90.e551 
• . 

- : 
: - : - : --
z 
: 
: . . 

-
-
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• . 

75: • : .. I 
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I • ~titl (kg) 
I 
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• 

s - 7aleur (mG) 

• . 
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. . 
l.G 4 """': 

't• :JV • 

: 
I 

24.5751 

. , __________ : __________ ,. _____ : _____ •. _____ , 
I Vi.~de con=iee : 

I 
- ~~ntit4 (1cg) 

I • Tal~ (™G) 
I 

: 
• • 
: 
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: 

I I 
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• 
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II en ressort que lea principaux produits exportes sont cons­

titues par les avants (39 %), lcs abuts (35 %) ct les morceaux 
nobles (26 %). 

II faut noter que les morceaux nobles sont exportes unaquc­

ment sous forme desossee {par opposition a d'autres pays qui 

exportent sous forme de carcasse, done non desossee). Ccs 

morceaux correspondent au quartier arriere de la carcesse. 

Les avants sont alors destines pour la transformation. 

1.2.1.2. - La technique 

On distingue les viandes refrigerees et les viandes congelees. 

Apres abattage et preparations habituels, lcs viandes d6sossces 

sont mises a ressuer dans une chambre froide, puis sont pla­

cees dans une chambre froide dont la temperature est maintenue 

en permanence entre 0° et+ 4oe. 

A cette temperature, elles peuvent se conserver trois semaines 
sans subir d'alteration. 

La congelation est le procede de choix pour l'exportatio~ des 
viandes alongue distance. 

Apres abattage et preparation habituels, les viandes dcsossees 

sont soumises a des temperatures tres basses - 20° C. Dans ces 

conditions, les viandes peuvent se conserver des mois, car les 

sues musculaires se cristallisent sous forme d'aiguilles. 
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Les op~rations de dcsossage succedent a la coupe de la vian­

dc. Elles consistent a cnlcver les os des vertebres et les 

os des membres anterieurs et post,rieurs de mGme que les 

cStcs. 



OPERATIONS DE DECOUPE 
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Carcasse 

Degagement du tilet et faux filet 

Separation avant et arriere train 

Avant Arriere 

Fabrication Rumsteack 

Separation de la cuisse 

Tranche grasse 

Desossage 

Conditionnement 

Congelation 

Exportation 
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LES PROCEDES DE DECOUPE 

la coupe de detail du boeuf b M adag as car se pra tique selon le 

schema general ci -apres. 

Filet mignon 

-~-Entrecofes 

Rumsteack 

Le flew, sheet suivant montre la succes~ion ·des operations et 

la destination des morceaux decoupes. 

L __ ----



1.2.2. - Les ~roduits charcutiers 

1.2.2.1. - Lu production 

Qualitativcment, elle peut se reduire a trois grands types 

de produits que nous pouvons classer en : 
- pieces sal~es ; 

- p3tes viandes ; 

produits divers.-

Les pieces salees, produits de salaisonnerie, peuvent ~tre 
cJivisees en : 

- pieces cuites ; 

- pieces fumces ; 

- pi~ces ayant subi une maturation.-

Les pates viandes, produits charcutiers, hao,ees ou ~ilees 

ct pr8scnt6es generalement dans des boyaux peuvent etre 
subdivisecs en : 

- produits cuits ; 

p8tes ayant subi une maturation et/ou dessication ; 
- produits cuits.-

Enfin, les produits divers sont obtenus a partir des sous­

produi ts. On peut les classer en produits divers a base de 
tate ; 

- sang.-

Juuntitutivcmcr.t, 1., production churcuticre malgnchc n'.J 

'"G ccSGl~ d',;ul~mcn<:.:-r ~:c'.-)uis 1979. Le :.:iblcuu C7 sy;1c:1~i:isl' 

l.:1 ;Jrocuction ,·t lu s.::1;1mc de j.)roduib ~n 19fA. 

vn remarquc que lu qunntitc fournic par lcs us1ncs FEV ct 

SEVIMA ct lcs <ltcl icrs BARBERO, SOVIN·lAD et TRANSCOVIA 
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s'cleve a 208 tonnes. Or, la production c n 1984 donnce 

~ar l'INSRE s'eleve ~ 652 tonnes. Cettc difference de 444 
tonnes constitue la production de trois ateliers qui n 1 ont 

fourni des renseignements, a savoir SAVA, RAZANAVAHY et 

CHAN WAH ainsi que des artisans charcutiers et bouchers. 

De plus, on constate que les pieces salees interviennent 

pour 12 % de la production, les p8tes viandes pour 85 % 
et les produits divers et autres pour 3 % seulement. 

Parmi les pates viandes, produits les plus prises, les pro­

duits crus representent 10 %, les pAtes ayant subi une 

~aturation et.ou dessication 51 ~et les produits cuits 39 %. 

Enfin, 50 % des pates ayant subi maturation et/ou dessica­

tion sont des saucissons d'arles et 54 % des produits cuits 

sont des mortadelles. 

Le graphique C6 et le tableau C9 visualisent la production 

globale. 

II en ressor~ que, apres une baisse progressive en 1978 
(-52 %) et en 1979 (- 14 %), la production a commence a 
remonter la pente. Les variauons de - 3 % en 1982 et de 

- 61 ~ en 1983 sont des accidents de production dus essen­

tiel lement au botulisme en novembre 1982. 

Aucu~e us1ne ni atelier n'ont pu fonctionner sans l'agrcment 

Jee ?~uvoirs Publics (services vcit~rinaircs et lnspcctcurs 

Sa~it~ircs). Par co~tre, on rcmarquc unc nettc rcl~VQ en 

1984 avec une variation de + 323 % par rapport a 1983 
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LA PRODUCTION CHARCUTIERE 
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Enfin, notons quc par rapport ~ 1977, annee de forte pro­

duction, on peut dire que les ateliers et usines sont a 
88 % de leur capacitc de production en 1984. Ce qui tra­

duit la faiblesse de la demande uniquement interieure. 

Contrairement aux conserves de viande, les produits' char­

cut iers ne font pas l'objet d'exportation et les usines 

et ateliers se partagent, de ce fait, le marche r'duit 
aux seuls grands centres urbains. 
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1.2.2.2. - La technique 

Les preparations de charcuterie resultant de la transfor­
mation de la viande et abats de boeuf et de la viande et 

abats de pore sont extr~mement nombreuses. Nous les avons 
classees en : 

- pieces setees ; 
- p8tes viandes ; 

- produits divers ; 

- sous-produits.-

Nous avons elabore pour chaque classe un flow-sheet general. 

Nous avons choisi les pieces salees, lcs produits les plus 

couramment rencontrcs : les jambons cuits et les pieces 
fumees. 

On designe sous le nom de jambons lcs produits prepares 

avcc une portie du membre posterieur du pore : la cuisse. 

Le non de jambonneau est reserve a ceux prepares avec 
l'cpaule du pore. 
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LIG NE JAMBON-CUIT 

Parage 

Saumurage Oesossage 

Oesossage Saumurage 

Decalage 0 ecalag e 

Mise en moule 

( uisson 

Pressage 

Sejour en chambre troide 

Oemoulage 

Conditionnement 

Stock age 



La c~isse, apris avoir 6t6 par6e, sal6e a sec ou dans une 

saumure, est misc a s6chcr dans des locaux equipes a cet 

cffct, puis desoss6e et desalee. N·ton~ que l'op6ration 

de desossage peut preceder ceiie du saumurage. 

La cuisse desalee est mise en moule et mise a cuire dans 

un bouillon arSmatise. 

Une fois la cuisson terminee, elle est pressee et on la 

sejourne en chambre froide pendant quelques jours avant 

le demoulage et le conditionnement. 

Le produit fini est stock& dans u~~ chambre froide avant 

expedition. 

Le fumage es~ une t~c,nique tres ancacnne basee sur !'action 

conservatrice de subst~nces antiseptiqucs contcnues dans 

certains bois, degagecs dans les fumees produitcs par lcur 

combustion comme le goudron, l'acide formique, le formol ••• 

La technique consiste ~ d6couper u~ morceau de viande se­

lon une forme quelconque. Cette piece• apres avoir etc 

salee ou saumure pendant une semaine a 10 jours, est pressee 

pendant une journee dans unc moule. 

Jn cffectuc alors l'op~ration de fumagc ~ l'aidc de co~caux 

de bois clans un fumoir, ~endant unc nuit. Les copeaux uti-

1 ises peuvent ~tre des copeaux de "kininina" (eucalyptus). 

Le matin, on pratique le soufflage pendant une demi-journee 

ct le produit obtcnu est mis a secher pendant une dur6e 

illimitce. 
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TECHNIQUE DE FUMAGE 

Poitrine fraiche 

Oecoupe 

Saumurage ·- - -·1 Semaine a 10jours. 

Pres sage - - - - 1 lour. 

Fu mag e - - - • : Nu it - Copeavr de bois (frJcalyptus I. 

Soufflage - - -- ~2 Journee. 

Sechage - - --111imite-. 
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P'1rc1i I cs p~tcs vi unc!cs, nous •ivons c!~o i si unc p!::~ <:l}''1:'lt 

·aubi une maturati~n ct dessicatio~_et,des produits cuits. 
. - i '. ... ~ ~· :,,~:~ rJ1(~ ~~, . 

.. ·: ,· . .., ... 
i • ~-· ... !. ., ;.:. . 'I - -• 

'· .·l ,_~-:,1-~ ,.~-- .;•, .. 

I. - Li~e aauclsson 
... - -. - ·1111!''\i" - - .. 

:~·~~-~ ~- ;.';,:i.::· 
Les saucissons sont des prcparations.charcutiercs faitcs 

· .... . _:;~~;_ 

• i base de Viandes hachees OU pif ees'de bocuf, saucisson 
d' l.rl cs ; 

- ~ b~sc de vi~n~c~ 

~ist~~, suucizsvn ~~trc ; 

pr~sent~cs cluns ccz ~oyyux de pore (celon) ou ~c boc~f. 

' 4('1 ' ~ 7~ . c;~r;.! -r..;; .~ ... - .1, 

on f..:. i '.: z:..; '.; i r I' c;J::-

Les pr;>du i ::s :10lc~~s sont 1:1c:il a.xSs et c~ est du rant cotte man i­
pu I at ion qu'on cff~ctue l'ilssuisonncm~nt. 

Cn ?roc~dc ?ur lu suite~ l'craboss~ge ou au ?Ouss~se dens 
des boyOlux nutur~lz de pore ou de boeuf. 

Les procluits c~bosz~s sant ctuvcs pour subir une myturction 

j)cndcnt -i ~ S joul'!'.> ~ ~~° C, puis s&ch&s dun!; un locul frDis 

ct sec .J unc ~.;;1:1;J~r.;itur~~ d1.: I 0 J 20° C pcnd.::11t :1 jours a 
-!5 j~ur~ oclan le~ c.:li!Jrcs. 

-~. ' 
":' ...... 

.}:.:;·! 

'· . 



SAUCISSON - 1)2 

I Viande 

Broyage 

Salage ----48a72h a -30-4o•c. pate dche. 

Cutterage - - - --Hachage. 

M alaxage - - - - -Assaisonnement. 

Poussage OU embossage - - --Boyaux natur.:?/S pore OU boeuf. 

Etuvage - - - .-.20°c 4 a 5Jours. 

Sechoir - - - -Seton calibre 1mois h a 21jaurs.-
10 aZO•c. 

Conditionnement 

Stockage 

Viande de boeiJf + gras 

Viande de pore ~ gras 

Viande de to~uf + Viand~ de pore 4 9ras 

= Aries. 

= Pur pore. 

= Ex fro. 
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Les mortadelles sont des pru?ar~tions ~harcuti-.es faites 
a base de viandc c:!e bocuf et/ou de,porc avcc du sras de 

' \. 

pore, presentecs dans des vess i es ... ·n.aturel I cs OU de boy aux 
_.. • ·J :. ...... 

eel lulosiqUes. ·-~J!:'.;~.:~ftt 

Les viandes subissent une operation de broyage et de sa-
··.' ·' ... :, .. 

lag~ pendant unc journee ~ une temperature de 0° il 2° c. 

Les produ its sd c::. ~.Jr.'!; cuttcr6!l ou huc~1.Ss ~'t ;:1.:.! .:;.;;!~ u\':!c 

lcs i ngr:;di cnts ct ! ~s ~.;;sai sonnc:;1cnts. 

Les pltes o~tcnucs s,:,nt en!Joss5cs duns des boy.:u:-~ ccll,:,lo­

siqucs ou des vcs$ics nuturellcs. 

le tcr.i;>s c!c cuiz:.:;0;1 des ;Jro-::!ui'.;o c::ib.JssO:s sorr': ·.·c.ri.:.'..:.lcs 

suiv.:nt bs c.:?i!..:l"..:Sa II est de 6 '.;;:>our un c:di::ir·~ l':'O c"'; 

de 3 ~ ~our un di~~~trc 50. 

las produits cuits sont rcfroidis a l'uir li~ro ct subis-

la d6n;>r.iinution cc pStu c~t donn.Se ls des preparations char­
cut i~rcs fui'tcz ~ tics~ d'~bat ct/ou de viandc de bocuf tr~s 
fincmcnt broySc•• 

··~ni# 
..... ~: 
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MORTA DELLE 

Broyage 

Salage 

Cutterage 

Malaxage 

E mbossage - - --Boyau cellulosique ou vessie rafurel/e 

Four de cuisson - - --Se/on calibre¢ 100= 6h 
f6 50 = 3h 

Retro id issement a l' air lib re 

Oouchage ---•Tous fes10mn.3fois 

Viande de boeuf •'/ou de pore 

Gras de pore. 

I 



PATE 

Btanchiment 
ou pochage 

Broy age 

Halaxage 

2! Broyage 

Mise en moule 

Cuisson dons l' eau chaude 

Press age 

Oemoulage 

Conditionnement sous vide 

Eau bouillante 

Turbo-broyeur 

tkq = 4h a 6h. 

Stockage a regime refrigere 

A bats 01.1 viand•. 



• 

·tS6 

Les mat i ere s pr:.:::;~ i :re& sont bl ~nchl cs ou pochees dens de 

l'cuu bouif lcntc, ~ui~ broy~cs et malax6es avec lcs assai-
:::onncr.1cnt~. 

Ellos sub1sscnt alors un deuxieme 
broyeur • 

Ce broyat est 

la raison de 4 

• r.t IS 

Cn cff::c!.:u~ ~n.:;ui~;.! tm c·:mi;:iti,:mnc1::cn~ s.:>US vidc c-t on sto-

!....:.~ ;Jr-:>~t:i~s :!i·:·~r~ -------------------

lcs !.Joudin~. ~!ou:;; .:ivons c'.1oisi la lisne from'19c do tBto. 

Les vi~n~~~ ~~s~~~sc~ de lu ~~t~ sont oises ~.saumurc pcn­

cl~nt unc sc~~in~ l ~ix J~urs, ?Uis subisscnt unc o~lration 

.\:w~s I .: . 
CU I;:;~'.) il 1 f ~ ~rodu i :: :; .:;j :n.:rnci OU rufr i 9crotcur ;>en-

dent unc :iui~, ~t:i;; .m effect~::: lo cutter~se. Le proc!oit 

c~/: ;.1.:! :;•~ .:vcc I..::::: i n£)rlidi ents ct 1:1i s en 

-I 

I 



FROMAGE DE TETE 

Desossage I 
I 

Saumurage 

Precuisson 

Sejour au frigo 1 nuit 

Cutterage 

Malaxage 

Mise en moule 

Cuisson 

Frigo 

Pressage 

Oemoulage 

Cond·1tionnement 

Stockage 
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Cn cffec'tuc alor!l unc dcuxi~ti~ cuisson SUIVIC d~,un scjocr 

au rcfri 9cratcur pcnc:font 24 ~ ~S !-:cu.ro$e·· Le produit~: est 
ensuitc ?rcssS, dcr.loul S ct conditionn'6··~a,;an~ ·d'8t·r~fetoc!<~ 
sous reg ice r:Sfri sere. ·~~-. . :·~~ ~J; '*l?1 . 

':'! I 

. I 
' ' '. 

I 



1.2.3. La production de conserve~ 
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rcp~6scntcnt 9: ~ d~ 1~ produc~ion. D~ns Jes conserves,. 

de pores oixtcs, lei ~tt~s cc c.:rJ~u9nc intcrvicnncnt pour 
79 ;~ c!.:nJ ! c c=:; ~c 1 : S:V I~!.-... 

~ens, l~s inc!u..,':ricL:; .:;;,;.t obli5;.:z c:~ fu'...iri~ucr cc::. ~r'J­

c•.iits en r.:::c~I."! r<:!ui':• C'cst uin::i c;~~, ~~ur I.: $~1J::.~ 

ct I~ F~V. l~s =ornc~ L~cf 70Z (ZOC s) constitu~nt 70 ~ 

c~ lu pro~uc~i~n ~c corn~~ ~~~r. ~~ ~~~c, lcs ~e~::::. ~c 

r 'I ~ (" :'"\ ....... ' - I""'.. !' r' -. ..... J. '"' - ...:... ~ ~ _, -· ...... • ... ~~--- ..J.1 ••• ,-r_.w ....... _.._ ....... ....,_ ,. __ 

l(V~"'." • I"<'' 
•,1...,1 -- • ... - ... 

' ' . '_:...., 

En cc ~ui conccrnc I= ~r~cuc~ion ct~~ulc, on o~scrvc unc 

1~ ~5ri~cc de 1976 
' 1" 0 '"' f,·~ ~"--~ .. -··~'-"1,'•1- r. ... ~r·-~·1.,.es c11 corncJ ''ccf .,. "' - ... I - .J - ,, "• • .._ .. • ._ - w ..,, • -' • • - • ·) r..; ..., . ' C:: .., 

Ccllcz ~~ls~c~co con-
11 ~cut clor.c ~'acir 

d'unc saturntion du m~rch6 en conserve. 

II en resu I tc unc b~ i sse de notre production. 

b. nos l'rM!11ct i on!i de con servos sont fort dcrcndantcs de nos 

cxport~tinno en V~C. En cFFct; lcs bovins ob~ttus nc sont 

p.10 c:..f\ort:c!s d,1nn m total itc. Souls lcs morcc.lllx nobles 

font I' ohjrt cl' 1:nc vcntc a I' ext er i cur. Le rcstc est des­
t inc:\ fltre tr,1nnformc1 sur ploco. 



- 161 

::s=::::s:= -== ,.,,,,,,_=---~---=_..,,,_,..._,..=-=---=-;_~-. ...>-== == ........ 'S 
Produi ts P E '7 SE'ffi·!A 

,. 
1---------------------------------'·-----------·1-----------~11------------·' 

®@@!? DE PORCS MIXftS 
-Plt' de Campagne 
• Saueisse • adncloax 
- P!t' de pore pur pore 
- PrtWa89 de tate 

Total ••••••••••••••••• 
CONS00'..!3 DE ~ 
- Oomed belt 
-Boeuf.~ 
- Li>..n~e ie boeuf 
- Boeuf a la genee 

Total ••••••••••••••••• 

?!.A':'S '.;'.~'!".:!> 

- Cas~crJ.let 
- =o..--uf :'a:'laZaVs. 
-:'ri~i~o 

- =oei.;.f ~:.1.riCot 

- ~oeuf ::a.rotte 
• :::iuci::;3e l~:ot 
- ::ocuf h.ache 
- ;o!u! ~ux lebl.Dles 
- Pl..'lto cuisines au ravi tot~ 

Total 

\UTR.r.;S 

- Cenelle 

••••••••••••••••• 

- ~?"'.it :fa T!.:.nd.e 

52.001 

52.001 

456.U4 
~.2za 
~8 

3,626 

2&S.958 

leJSZ 

I 

I 

533.000 

100.000 
44.000 

fiTI.000 

'.39?.750 
:;~.ooo 

l'~,8:".0 

434.11)0 

~.680 
2 • .+o: 

? • .Joo 

• ~-_,,,,,_,.:-.:-:::-=-._.:.::-:--.:-::-:=-::.:wr:::~---=-..:-:·-- .,_-~-:-- =-~-- __ ==c: ~..:----=-~~-:-~=-::.--I 
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DONNEES GLOBALES DE LA 
PRODUCTION DE 1975a1984 (Smoisl 

{1382) (1308) (1377 J 
(1281 J 

Source INSRE. 

(985) 

1560) 
(418} 

AIM~S 

1979 1981 1983 
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I. 2.3. 2. - _Lu tcchn i Pt:e 

L' obtent ion des produ i ::s c.:::rn~s tr;:;ns-i=orr'1cs nccess i tc I' ut i -

lisation cl'6quipements, clc n~ti~rcs ~rcmi~rcs et de mati~res 
consornmab I cs. 

Nous traitcrons dans cette partie du proced6 de fabrication, 

des equipements, des matiures premieres et matieres consomma­

bles. 

1.2.3.2.1. - h~-2~2£~~Q-~~-f~2~l£2!l~~ 

Gien que ch~que usine ait leur propre proc6dc de fabrication, 

on pcut 6rigcr un sch~nu r~ princi~a :Cn6ral pour i'cnsc~ble 

Ccs t!n i tCs. 

"Sont consideriSes cor.ir-:c conserves (.c vianc!c, !cs denr6es 

olimentaires d'originc aniraalc, pcrisscbles dont la conser­

vation est assurcc ~ar l'cm~loi co~bi~cc des deux techniques 
::;:_: i van i:cs : 

cone: it i onncr.ient d.:ins un rt:c i pi cn·c ,.'.!"!::.::nciie .:iux I i qui cies 

.:iu:~ aa: ct uu;~ :'.1 i croor~un i sncs 21 -::::rn·cc tc:;ipcr.:iturc in ?':Sri eurc 

,1 .::>.::> <icgrcs ; 

traitcment par la ~halcur, ou par tout ~utre mode autoris,. 

Ce traitemcnt a pour bu~ cic cictruirc ou d'inhiber totalement 

cl'une ~art, les enzymes, d'autre part, lcs microoraanismes 
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Preparation de la matiere premii\re - -- -1 
I 

Debitage 

Dispatching 

Hach age 

Pesage COND/TIONNEMENT 

Melange Tri age boite 

Formulation Lavage boite 

Rernpli ssag e 

Vide partiel 

i 

Sertissage ) 

-St-e-ri-li-sa-t-io_n __ - - - ---~ 
I 

Retroidissement 

Pres tock age 

Etiquetage TRA!TEMENT 

Car tonnage 

[ExpE!dition _______ J 
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A~r~s le doucha9c, lcs bottcs de conserves sont rcssu~cs 

duns unc sal I c c!c pr6stockagc ~·:iJnt d'3trc 6t i quet6es ct ... 
::iiscs en carton. Ainsi.'· emballccs, elles son-t stoc!"Ses 
ccfinitivc~ent avant cxp~dition. 

~!otons quc lcs cqui;lcr.ients de 

tiers de fabrication malagasy 

tr~s usages. 

:-.o::iicz d'.'.!c:1clL~. t~s vicil:c::; usincs ct atelier:; .:.rc'.~.:ic;ucs 

;i'Jnt ?u~ ?t.! suivrc l'cvo!utfor. ":::!~:,nol~gic;t1c 

1 
, 

: L:.z . .:5 

c:: ~t c ! ! ~ r : c. 

•• 
Ce:s Squ i 'cncn-:s o:;t :$t6 rcccns-$s I ors d' enqu~H:e$ effcc'tu6cs 

- L~s 0ro~ ~ct~ricls 
----~-------------

'· , ' - ,...J -... ,..., .... 1 ......... ~ • .... •1 "'II - • ... , _.,. I I "': , .....,, "' ~ ~ ...... . J.. • t • - "" . .., . .. •. ··~- .. ..,_..,..., __ ,, ..... _ 1 ., •. ~ • .1..1 ....... J-1. 1 ~..;~ :,,.r c .. cc~:n 

"t~ri.:-lz ;J:>ur son f);ictionncr.1crr'.:. L'utilis.:ition de ccs m.:itS­

ri~I: .ont dSfinis ci-~pr~s {source~ los bases de la ch~r­
c·.:~::: r i ~) • 

""· 

t 
i 
I 
f 

. i .1 .. . t 

<' 
.• . . 

I 
i 



Tableau C.11 

Ar~oirc de cuisson 

c:.zmbre fro i <!e 
Cutter 
E~uve 

- SCc!:~ir 

- Four 

- F'u~o i r 

l!::~'.:o i r 

",... . . - ·-r 1 n 

- G~n5r~tcur de v~~cur 
Scrtis:jcuse 

- c~ti~r~usc.ficclcusc 

- Sci~ Sf cctric,uc 
~!ac'.-. ! nc ~ c;.:b~ 11 er 
s::n:s vi c.lc 

"'· .. er:"! i ~ 
se 

- Ba~ refro•disseur 

::r.=~r-. 
G•~ 

(E,G) 

E 

E 
f,G 

:,c, 
C' " -iv 

'·" !'.:"' . , .. 

• • C' 
. , -

• • C' .. , _ 
~ ,. 
..; I.._, 

" C' . : I -

,... " 
I - I - ... 

- I ' 

I -,, 
' .. C' 

I -

C' -
r: -
,... 

r: -
.o 

Le~ ~ros ~at~ricls cxist~nts 

FEY 

+ 
+ 
+ 
+ 
+ 

+ 

+ 
+ 
+ 

+ 
+ 
+ 
+ 

.L 

+ 
+ 

+ 
-!· 

+ 

' :.~ 

SIT 

+ 
+ 

+ 

+ 

+ 
+ 
+ 

+ 
+ 
+ 

+ 
+ 
+ 
+ 
+ 
+ 

I. 

+ 
+ 

> ~ ~:.~::~~ . 
. j~_·:jk~ ~.·:. 

··+. 

~~tt~ 
+ 
+ 

+ 

+ 

+. 

+ 

+ 

K ISOM SA.'?­
BY SERO 

.:1 . ...a.,~~' 

+ 
+ 

+ 

;:,: .. 
. ~~ •:"· ·. . 

+ 

+ 
+ 
+ 
+ 

+ 
+ 

+ 

~: ... ,-: ..• ; .. ; 0 = eau 

~~ ... \.. i·:1· .. : ; V ·~ '/~;-.(~ur.-
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TP.AMS­
COYIA 

':. 

+ 

+ 

+ 
+ 
f 

+ 

';Ji'l:.-

I 

I 
l 

I 
i 

i 
I 

r 

t ' .. ,,. ..... 
"· " .. 
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D'une maniere gcncrulc, lcs us1ne~ ct utclicrs poss~ccnt 

de gros Materiels suffisants. Toutcfois, ii faut re:nurqucr 

que ces materiels sont tous us~s et v~tustes. 

En cffet, d'aprcs les donnees dispo~ibles, on a pu rcmar­

quer que 46 % des equipements utilises datent de 1946; 
3~ % sont des annees 1960 ; 12 % ont etc acqu is vers 

1970 ; 7 % seulement sont recemment introduite, vers les 

annees 19 80. 

Pour d' autres entrepr i ses, pres de 96 ;~ des materiel s ut i-

1 i scs sont amortis. 

Enfin, pour ccrt:ains utel icrs, la ?fupcrl: <1es matericis 

ont plus de 20 ans. 

11 en resulte que le capitul tcchniq~e installe refl~tc 

le caractcre archaicue des uni.:cs, !curs contraintes ct 

!curs ~ossibi lites. 

11 en ressort ~ga I cr.ic~t I c curuct:L:rc :1etcro~ene des ;2-

~6r i c Is montrant:, par cxcmplc, des scrt:isscuses uuto~~t:iqucs 

Jcrnier moci~le aliment~es par de l'Sncrgie fournie par cic 

la machine ~ vapeur. 

, · : cc . c!c - cl I c 
. . 

:::: 1i::u.:n::1 nn, .)n ·1rr r vc ::c 

cffcctuees sur des maci1 i nes. neuves prcSC:ltent une proc.!uc-

t iv i te sa~s commune mcsur~ en tout c~s nettement supcrieure 

ilUX 6quipements quc nous ven~ns d'6voquer. 
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le i:rwai: ~I Id :1r<scntc ainsi un ~oulot d'etr .. :m~lerncnt 

tcnc~:1n-i: :1 r 1:c:u i r•: l;; ca;>,,c i l:(! (:c !)roLuct ion. LJ 1 ou I' i r.:f)act sur 

l .~ :i: 1 ssc LC <:'1::;)··: : ii: iv i ;:,~ des ~roC..:u i <:s i)ur I' m19mentat ion du 

:1ri:: r~c rcvicr.t ·:~:1-,: lcs r.hur~eS fi;:cs, plus OU mains lources, 

:1;-J;J ! i cu ees sur ·me .-::.~ i :) : c qunn c i tc '.)r'>c.1ll i tc I con st i tucnt I I tin 

- Les oetits ~at6ricls 
----~---------------

Le ;1ctit mtltcriel uti I isc est d'une !;rande diversite. Chacun 

cc ~cs m<lt6ricls a unc inst<llltltion definie, soit dans les 

pr'.'.:~arations, le~ ?.:i'.~·ricutions ou d~ns les cuissons. 

-~, 
,r .. r ,·1·\"'r~n1:~: ·~c:: I 

. i :L: i 11 c ·r i c~r 

'. 
·' 1 on:~c::: ·-~s~c!S 

.:ssanc~ 

~.J~scro I es 

Ccrcles ~ quic~cs 

. ; . " , : ( ~ - ~ ( : .... ' .. : - '.._ .. :_. 

- ·::.:irnc .J .. •Olf< 1 r. 
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Fi let q cuisson 

i='ouets 

Fourchettes 

Grattoir a e-tau 

llatel et 

L.ilrdoirc 

:...o'..!cnc 

ou!cs 

.. ousscl inc c·.: et.:::r.iinc 

~anicrs de ~anutcntion 

- .·:r:u~u;: 

... . . 

.': ::nc;-.c 

, -. ! \: ~ ll C ·ct CS ' ) I (' ~­

T u:7t is 

Tcrrincs 

T:1crr.1omctrc ~ cu 1 sson 

T:1crmo:i12.!trc soncc 

. : . l' ~; 
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0:1 \;o it !;ou I 1 ]ncr, en ::1~:-.i" tc:::;.":::~, que I cur co1:1p~t it iv i tc rcstc-
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- La coutellcrie --------------
On peut dire qu'elle est reduite au strict necessaire et 
que la quantite supplee a la qualite En effet, un seul 
type de couteau sert a desosser, a raser, a eplucher les 
legumes, a decouper. On peut citer : 

couteau a desosser, lame de 10 a 12 cm ; 

- barbier, long couteau de 35 a 40 cm, reglable, servant A 
faire des bandes a l'epaisseur voulue ; 

- couteau a raser, couteau special, muni d'une lame de 

rasoir, servant a gratter les tetes, les pieds et les 
queues ; 

- scie, utilisee pour la decoupe des os, des pieds ••• 
fusil, tige d'acier a rainure, aimantee, utilisee Pour 
l'affutase de-la coutellerie; 

- couteeu labard~r, couteau special electrique.-

De tout ce qui a etc dit concernant les equipements de 
production, on retire que la coexistence de gros materiels 

de production anciens et modernes provoque des goulots 

d'etranglernent dans la chaine de procuction, tendant il 

diminuer la productivite de l'ensemble et partant, la 
quantite produite. De plus, l'utilisation des outils de 
production au strict .minimum, reduit encore plus la produc­
tivite de la main-d'oeuvre car l'outil n'est pas adequat 
a la tlche exigee. 

L'ensemble de ces phenomenes con~ourt a expliquer la baisse 

de competitivite des produits sur le marche exterieur et la 

marginalite des co~serves et des charcuteries - salaisonneries 
dans l'alimentation des Malgaches. Ces produits sont consi­
dcrcs comme conommation de luxe. 
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1.2.~.2.2.'. - Les r:iati~rP~ orcm1urc~ ct mnti~rcs con~om~ablcs 

i~t!~!": (,, ne~;urc OU fcG u~incs de fabrication et divers ate-

1 icrs d'A~fA~ANARIVO s'Gpprovisionncnt aupr~s de l'abattoir 

frisorific;ue ci'ANTi\rJft.t!1\r-:.IVO, les problemes relatifs aux ma­

tieres premi~res ont etc dcjil souligncs dans le dossier 

clevage et abat~oirs. 

'lous ne traiterons done clans cette partie que les problcmes 

concernant l'approvisionnemcnt des usines a l'abattoir. 

Pur contre, en ce qui concerne les i.lati&res consommables, 

!es usines et ateliers ~r~sentcnt des difficultcs que nous 

:::ou I l!vcron~. 

~:i le der:iance indusi:riclle est un factcur actif de dcvelop­

~e~cnt de 1'61cvage, le coGt d'acquisition des mati~res pre­

:1i2.!rcs, en l'occurc:icc le£ carcusscs, s'avere trcs vitc 

un Fnctcur I ii.!itant cct:tc demancic. 

:.n cfrci:: I I cs couts j' ,1c:h1t: des '.':'Jui: i .::res i)rcm i cres ~ont des 

c:~2rscs d'exploit<>tion ;1our lcs in,..:ust.ricls sur lesquclles 

iis basent leur differcntiel de coOt. Le tableau Cll' montre 

1'6volution des prix officiels qui sont des prix de gros, sor-
tie a bat: to i r •Ji est ev i Jent ~1uc cette au 8liH3ntut i Oil de 2JO 2:. 240 ;! 

en sept ans, soit unc au9ncntation no~cnne annuel le de l'ordre 

de 3i :~, ne r.1anqueru :JDS Ge retroagir Sur Jes prix de revient 

~cz ~roduits finis industricls. L~ ri~iciit~ de lcurs appa-

rci ls de ~roJuction nc lcur perme~ pas d'a9ir sur la quantit6 

:i prC>duire. lrrcmcdiublcr.1cnt, l'infln-t;ion par les prix se 

r1!pcrcutc sur I c pr ix de rev i ent des produ its finis et par­

tnnt, sur lcs consomraatcurs dont le faiblc pouvoir d'achat 

nc pcrmct pus de fnirc de:.:; extra. 
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Tublenu Cll' - EVOLUTIJN DES PRIX DE GROS DES VIANDES BOVltlES 

' . 1\nn'-!C 

1975 
1980 

1981 

1982 

Pri~ de gros lH!G/~9) 

210 

380 
420 

690 - 710 

Source : Controle de Prix.-

A c6t6 de cc probl~me d'approvisionnement, ii est un autre 

concernant le transport. 

Cor:r:ic In v1anoe est une denrec fuci ler.ient presissable, i I 
co~vient d'observer ri~oureusement les lois de l'~ygi~nc 

!ors des transpor~s. Je ~lus, la rapidit6 du transport '~n­

ci~:ionne la qual itc C:es ~rociuits finis. Cece fait, lcs entre­

;:Jrc:icurs doivcnt uvoir ces noyens ie transport speciuux lca­

:-:i on isotherrne) pour ;:iaitriser leur npprovisionner.lent. Scion 

:ios cnquctcs, ces i=rais varient de 10 F:;G/kg Zl 37 f;,G/kg. Ce 

"u• rcpr~sente 5 ~ S ~ duns le coGt cic la carcasse rendu 

usrnc. 

Ii en vu autrement des ~roblemes des moticres consommobles. 

- Les nati~rcs consommablcs 

Dans les nnti~res -1~somnables des produits carnes trans­

fnrn6s, on peut rcgroupcr 

- lcs ussaisonncments ; 

- I cs I i ants ; 

- lcs cmballascs.-
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le t.-ibleau ci-apres nontrc lcs mntii.;rcs consommablcs d'ori­

s1nc locale ct import~c. 

:.lat i ercs 
consommables 

!- Assaisonnements 

'- Ex~nusteurs cle --------------
~outs et d'urorr.e 
~---------------

,_ Linrit:: 

b£~_!15;;rlt2_s~ 
textures --------

! - Er.iba I I a9es 

3ovaux n..1tt.:rc!~ 
--~------------

3ovaux artificiels 
--~---------------

locales lmportees 

!. Sel 

! • Sucre 

!. Nitrates : E251 

!. Nitrites : E250 

E252 f Salpetre . . . . 
' Les ;:romat:cs ! .. 
' Le!:: '.!PI ccs .. 
I Les cond i men-cs .. 

I G:!lutinc ' La it en !')oudrc . . .. 
' 

,. 
I Ferments I net i qucs .. rnr1ne . . 

I ,\mi con ' P!iosp:11:1tcs . . .. 

! • :!c:iu de Soeuf 

• et de ;:>ore 

!. Gras de bocuf 

!. Boyaux cellulosiquej 

! • 3o ltcs r.ict.:i i -

I i auc~ 
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- Les as~uisonnemcnts -------------------
On y distingue les conscrvatuurs et les cx~austeurs de goOts 

et d'arome. 

Comprennent le sel et les sucres. 

Le sel peut exercer une uction preservutrice vis-a-vis 

cles mircoorganismes. 

Le sucre scrt 21 masquer I c gout acre ,!c s.:il petre ou u 

uttcnuer le piqu<int: ciu sel. 

Lu consommation en sci ct sucre varic dans un rapport de 
r/t et 16/1 suivant Jes usines. Ifs sont produits localcment 

ct ne poscnt pus tel lcme~t de ~robl~~cs. 

Co~prennent lcs nitrutcs, lcs nitritcG ct !cs salpctrcs. 

Cc sont des sels rous1~seurs des charcutiers et saluizon­

n1ers. lls ont des effcts antibactcrien~ et uromatisant~. 

Dnnz I-a nomenclature CEE, i Is correspondent aux codes . . 
::250 = Nitrate de sodium 

E251 = Ni trntc de sodium 

E252 = Nitrute de potassium (salpctre).-
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Du foit de la toxicib! t'.c ces produits ;, forte dose, ils 

intcrvicnncnt en ~~~s faiblc quunti~~ dans lu production 

carcuti~re et 5ului~onni~re. Le tableau Cl2 montre lcs 

importations de nitrites durant les cin~ dernicres annees. 

Tab I cau Cl 2. - LES l:'.PQ~TATIONS DE U ITR ITES 

!Nitrite Quantitc Valeur 
,Annee (!~g) (FMG) 

1979 2.5~2 -J,.027 .400 

19Eu 19. [ 47 12.7 38.SOC 

1981 I 0 .c 50 3. 808., ;;oo 
1982 19 .u94 4.1!3.400 
1983 103.015 19.SSl.800 

1984 ')02 1.358.600 

, ,., 
' 

3icn qu'intcrvenant en foible quQn~it~, ils sont lcs ~iliers 

des churcutiers et s.:laisonnicrs et: sont indispensu:,lcs po~1r 

la fabricution. De cc fait, les entrcprises qui doivent 

s'approvisionner totale~ent il i'extcrieur sont obi igces de 

planificr longtemps ~ l'avance leur bcsoin. 

,, 

Ces produit£ sont importcs de la RFA et de la FRANCE et leur 

valeur rclativement bassc ne constitue pas une hemoragie 

de devises. 

Cc sont des agents de texture.-
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Les linnts locaux -------
0 n d i st i n gue : 

la gelatine qui sont des e:cments d'enrobage ; 

I' am i don qui est ut i Ii se pour I es produ its de hac:H1ge 

grassier et cuits a cause de son pouvoir d'absorption 

d'eau qui confere une cohesion cntre les diffcrents 

elements de la pie et une certaine onctuosite.-

On peut ci tcr : 

le !nit en poudre et les fer~entz lactiqucs qui pernet­

tcnt le dcveloppement des bactcriec lac~iques pour uc­

c616rer I a r.1aturnt ion ct I e sec:1n9c cies sauc i ssons. 

Le~ phosp. 1atcs qui amc I i orent I e rcndc1:1en t au SuUi.IUrt!~C, 

lu capaci~c de retention d'eau c~ rcvivificnt In coulcur. 

lls intcrviennent u~proxir.iativer.ie~t Jans la neme pro~or­

tio~ oue le salpltrc. 

On ~eut not~r comme fonction de l'c~~ul!~sc 

n. - la fonction dans le conditionncmcnt de prod~its : 

l'cmballage et le produit forment un tou~. 

u. - Lu protection des produits emballcs.-

L'cmballage doit resister~ des ph6no~~ncs corrosifs d'ordre 

~:1yc i co-c!1 i mi que ct r.1ccun i quc durant I e stc;ckage, I a manu­

tcnt ion, le transport, lu distribution, ~ savoir : 

- '.1umidite ; 

- ~d1<1n9cs 9a:cuscz ; 

- d1ors ; 
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Les marchandises doivcnt ctre intcgralcment conservccs 

<lcpuis l'instant ou cllcs sont fabriquccs, jusqu'au ~orncnt 

ou clles sont utiiisces. 

c. - la presentation du produit pour la vente : l'emballage 

peut ~tre vendeur. 

uans le domaine des produits carn~s transformes, on distingue 

lcs boyaux et les embal lages rnetalliques. 

I • ·- Les boyaux 

lls sont utilises dans le domaine charcutier. Ccs boyaux as­

sur~nt la tenue des p8tes et confcrent ·~x produits unc for­

;:-ie part i cu I i ere cy I i ndr i que. 

en out re, i Is prcscrvcnt I es produ its :je dessecnernent et des 

~ouillures exterieures. 

c~r1n, ils conserven~ les ?roduits en lcs maintenant ~ans 

unc condition d'anacrobiose totale. 

0n ~is~ingue les boyaux naturels et lcs boyaux ceilulosiques. 

~. - Les bovaux naturels locaux 
--------------------------

~ui co~prcnncnt le ~cnu cle boeuf ou pore pour les saucissons ; 

le rectum ou fuseau ou rosette de pore ~ur les saucissons ; 

I c baucruc:1e de boeuf pour I es mortadc 11 es. 

lours utilisations sont Jifficiles car elles necessitent des 

?rcpar~tions suivant le diasramme suivant : 

Pr~lcvement 

Vi ~onge 
+ ~ctournage 

+ 
L.JV<l!:;C 

t 
Gr;ittarie 

v S,1 I .:we 
~ -

l!tili:;,1tinn ,!ircctc ou ~;toc!:~sc dans du ~cl.-



- 17C) 

11 en r:'!su I tc quc I u prepur••;: ion est I ow;uc, coll:: cu5c ct 

la quantit6 produitc est liaitee ~ quclqucs actrcs. Cc qui 

poussc lcs utilisatcurs u prufercr lcs boyuux ccllulosi­

ques dircctcacnt utilisablcs. 

Ce sont des boyaux synt!ict i qucs en PVC ut i Ii scs pour I es 

mortadelles, lcs salamis et les cervelas. Lcurs longueurs 

i 11 i mi tees font qu' i Is sont appreci es par I es char cut i ers. 

Le tableau Cl3 r.tontre les importations depuis 1979. 

On y remarquc que :lADAGASc.· .. ~ u coaplctemem: .::rrct5 ci'in­

portcr des ~oyuux ccllulosi~ucs depuis 19S2. 

--=---·-- w::>ao ::;m;:::>w --..:.------=------=-- -. 
7tle·.;::: . ~=.te c~:.J 

: ______ -------
: 

: 
: . . 

lC"'"O 
- j, 

19-~0 

l:·:?l 
in~., ,_ .. 
lS?1 
19e! 

. . 

. . . . 

.+71 : 
~.06~ . . -.600 

- : 

--:-:.-:..~~~ 

7aleur {~G) : 

:..764.300 
7 .s.-:1 • .:ro 
:; .#-~ • .;.oo : - • . -- I 

: : : 
-==--~ -=--::-:=.-~".:'..:.-=::-::-. --=--=-=---=- :. ~ ---....--=--: 

3ousce : r:::saE 

2. - Les emballapcs actalliaucs 

lls sont util iscs dans le doaaine de la conserverie. Com­

mes les boyaux, i Is p1·6servcnt les produits du dessechcment 

et des souillurcs ex.:i.!ricurns ct assurent unc bonne conser­

vation par le auinticn d'unc condition d'an~crobiose totale. 

Deux unites sont cciu i pucs ;)our I il fubr i ::at ion d' embal I ages 

mct.J 11 i qucs: In s:.!E:! i mpl nnt ..;c .:, TO AMAS INA ct In SOS IMAB I 
.J i\NTi\rJAtJARIVO. El lc~nc tournnicnt: rcspcctivrnncnt qu'ti 

10,84 :~ l.'t t>,S ~ l.fo lcur c.1r.:icitc en 1983, n'<-wrivllnt pas 

,1insi "r .• 1d~/'1il'<~ J,1 dcr:i.1ndl~ du ~oint de vuc de la quC:J-

1 iLc et "k lo q11.mt:i:·c. 
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Depuis 1981, lu production de boites de conserves a cvo-

I u e com me SU i t : 

Capacitc Unite 1981 1982 1983 

!-SME:.t 9.000 tonne 1.314 1.127 976 

' 
!-SOS lr-IABI !1.500.000 boites !502.562 !342.225 103.178 

* 

' 
Source . Recensement industriel 1983 . 

Les 6tudcs cffcctuces par I e BO Pl .:::n 1978 est i ment I es 

besoins a 3+.zoo.ooo unites par an, alors que l'offre 

ne depassc gucrc lcs 12.600.000 unites. De ce fait, cela 

constitue un goulot d'ctronglement dans le bon fonction­

nemcnt des usincs de transforr.iation qui doivent constituer 

des stoc!~s considerables en ~oites mctalliques vides pour 

~ouvoir fonc~ionner normalc~cnt. C'est la raison pour la­

que 11 e ccs 'Jo it cs repr.Ssen".:cn"i: 9 a 14 ~ du cout direct de 

fabri c.1t: ion. 

Le ta~lcau t~I.ir:iontre lcs forr.iats usuels. 

Une boite de conserve metallique se compose d'un corps 

de deux bases ser.iblubles rcctangulaires, cylindriques ou 

ovales dont l'une, appelee le couvercle sert a remplir 

I u boite. 

Le couvcrclc est scrti sur le co~ps apres remplissage de 

la boitc, avcc normalemcnt interposition d'un joint qui 
Clssure unc utanc:u5itc to:.:alc. 



1) • J ~:ortes de botten 

- ~otte \ fond rect3Zlo~ 
- ~::>!te i:. !'on! ci.XC'.ilaire 
- : otta a fond ovale. 

2) - ~~e botte '!!ft d~fL'rl.e ~Al SI CO!ltenag ·'.?n !!!l• 
~s fonat:; de b.'i.se de la canten;:...r..ce oont : 

..,...._ . . 

. . 

. . 
: 
s 

.. . 
: . • . . 

- :. ~ bo!te :/1 h:.ute ou ba!l::e - 850 :::1 
- :". bo!te " ... /Jr baute O'.l "Je.~::e - 750 -=l. 

..,.... --~- _,.. __ w 

~::·-~ 

. 1. 

. '" -· ... . I~ 

. ;. - -+ 
"_I-;: ..., ~ 

:J:; 
~-,8 . ..., . 
!/10 
!/l~ : 
... '1 .:.J 

3/1 . . 
32/10 
7:/10 . . 

w;::w: __ w:=--:::-"!!' w _w....,....=-

,..-~- ... -··­,_.., _.. - -- --
- . 

Ccnt~ce ::.1 
. 

en . . 
:/1 ~ '~'" 

:-
3.-.!,se _,:i:::!? _,..;.... 

(o-r- ::l) (""~"" ::1) : _,,..., .. .,, .. 
. . 

~C'~ ;c -J¥ 

.+:5 -r:-
_, I _, 

:"SJ -..·-:-.· 

_,~ .,,.. ... -- •.I 

170 . !50 . . . 
i.i2 : l25 : 
10'5 s ?~ s 
E5 s 75 : 
;<; s 50 s 

l 700 • 1 500 • . . 
... 5~0 ... ..:50 - -... 72U ' 2 .;oo • - • 
·- 5C5 • ' '!75 • . • . s . ----- -~ ---·-- ·-· --· -- -- . __._ ------:-- ··.--....-
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La paroi intcrnc des boitcs doit Stre revetie de vernis 

ou de hauts polymeres insolubles et inactifs il l'egard 

des mat i eres a I i mentai res. Actuc 11 ement, I a Sf.IEf.I ne pra-

t i que pas encore cette operation. II en resulte un de­

classement des produits exportes ou un retrait d'agrement. 

3 • - Les sac:1er i es et I es cartons 

Apr es avo i r etc enve I oppe sous vi de dans du PVC 
les YRC sont emball~dans du sac en jute avant leur mise 

en carton. 

- p v c -----
Ou fait de l'c>;istencc d'un bon nor.ibre d'unitcs travu;s­

lant le PVC, l'approvisionner.ient des industries expor­

tatrices nc se :1eurte a aucun probleme. Leurs bcsoins sont 

en totalitc satisfuits localc~r.nt. 

II s'agit de sacs de grandc contenance : 25 ~;g,-fournis 

par la FITlf.I Zl l.IAHAJANGA. D'une maniere gene1•alc, avant 

1980, l'offre a satisfait la demande malgre des difficul­

tes sporadiqucs en delai de livraison. Depuis 1980, le 

j:>robl.:!me de l'insuffisance en sacs d'emballage a comme11ce 

~ se poser. Si par moments, cc probleme a ete remedie par 

des importations de produits finis, en particulier pour 

lcs sacs en jute, l'insuffisance persiste a tous les sta­

des d'utilisation et le problcme n'est resolu qu'en partie. 

En 1982, le scctcur viande a consomme 100.000 sacs de jute 

de type 42 x 85. 

- CC1rtons -------
II s'agit de cartons dcstin~s ~ contcnir l~s boitcs de 

conserves ou lcs VRC ~ exporter • 



- 183 

Ces cartons sont fCJbriqucs locillcmcnt PCJr 1 'ELGE (TOAMASINA} 

et I a SOS U.~AB I (ANT At!AN AR I VO) ~ ;lart i r du pup i er kraft de 

la PAPf.1AD ou c1u :')CJpicr d'un 3rarnma9e supcricur, d'origine 

importcc en ud~ission tcmpornirc. 

Tributaire de PAPf.1AD dont le niveau d'activitc s'est vu 

baisser a CCJUSC de l'insuffisanCC de maticres premieres, 

entre autres, lcs industries cartonnieres ont vu baisser 

egalement les leurs. 

4. - Les etiaucttes 

L'approvisionnement en etiquettes ne posent pas de proble­

mes. Elles interviennent pour une valeur de I % a 2 % dans 

le prix de revient des conserves. 

Les mentions suivantes doivcnt figurer sur lcs etiquettes : 

Denomination g6ncsique de vente ; 

- nom et adrcsse du rcspons<iolc ; 

origine ; 

quant i tc ; 

- date de pcrc~ption ; 

- indication de lu composition.-
1 ...,,, 2.,, L' ..• d . . ~.J. •J• - -2~-~~~~~12~-~E-21~~£~--~-~£~~~~£~ 

I. - Les cneroics - - - - -- -
Commc ii n etc dcfini dans le ~aragraphcl.:.+.I., les 6ncr­

gics les plus couramment util isces sont l'clectricite, le 

bois, le ch~rSon ct le gaz. 

Le tableau C 15 repr6sente en valeur, la consommation de 

quelques ateliers et usincs durant l'annee 1984. 
Elles intervicnnent pour une valecr de 4 1 en ~oyenne clans 

le coat direct de fubrication. 

2. - be~ ei~c2s_~2 ~e~h~nse_ 

La vetustc des natcriels de production entra1nc de pannes 

frcquentes. Pour cvitcr d'avoir un coOt de pnnnc des ma­

tcricls trop ~lc~v6, lcs industriels sont 001 iacs de pr&.­

voir un stock de pieces de rcc:H1nsc il usugc cournnt. En 

pourcentagc, cc stock rcpr~scntc en moycnnc 15 ;; des 

c~1m•!)cs f i ~c!j. 



-------- -- --- - ---

- 134 

-Ces pi l!ccs sont gcncrnl cmcnt irnportccs, et, de cc fa it, 

I es i ndu::.tr i e Is sont obi i 9cs de :->r•Svo i r I ongtcmps a I' avance 

leur import<l~ion. 

Une I iste il i)eu pres exhaustive des pieces de rechange est 

donnee dans les recornmandations sur les produits carnes 

transf ornc~s. 

. • -- - = = : ---... --=---'""-~--=>----=~~~---=-~=---=-----::---=..--='99 =-=--==--
:~_:~c~.~A ~- .. --·- .... -......... , 

. .. •" t:-
• 3_&.:13:!00 : 

: __________ ------ ------ . ------ ------· : . . . . 
: Ce!::eudible "" • .;.r .Cf<>: 72?. • .:i:..: 1.152.::0: z.3zs.coc: 2.%3.0COs 
r ~cctricit5 ~t ea~: 3.)~.~~C: l.:?4.Z75: l:?.7.:.:.300: ~.l~C.5~5: 4.673.000& . . -----
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Le ~crch6 in~5rieur est c~r~ct6ris~ per les conserves et la 

totalitc de lc:i ~rociuction ch.:ircutiere. 

l._.1.1. - Le ~ilrch~ int:6ricur des conserves 

1n1~cr !curs ~ro-

--.~!c-:? ons. 

'cs ?~ritany ct ~~r~nnt 
. . . 
tn<··~ .. --~,L">I~. 

'! -c,....· 

. c'6r2ut i'.:·:t:res critcrr~s, :1n 1 '.:1esur•! la part: des ;Jroduits 

c.::rnC>~ tr.-:ns ror:-~.~s c:uns : I :-1 I i :·;en Tut ion des ·;a I naches ~ part i r 

.: 'cnr:uetcs :1(;nu~'c s. L.:i co:.1~.:ir;:; son c:c I a consor.imat ion par 

~vcc eel le en conserves r~sume cette 

---------=-=-'=""'c:..-.::=-_,,,-,__ .. ~~=:-:.>=::....,..._-=r=_,..-:;i-~::::i--:.:---:--=-:-.:""":w.-:::-=:.-.=-=-: ........... -=-,==-•-•i.:-c-a-~· .. =-• 
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le fr'l.t~ £ (::g) : en ccru;;:v~ (kg) 1 

-----------------------·------- .. --· I .;o:ee 

' I 
lG,; : 0102' s 
16,~ C,0'71 s 
lZ,) o,ce5 , 
~c,: 0,120 : 

s !.978 
I 1979 
: 1~0 

lS:'l 
! ~., ': C,CC, I 

:;,! 0,0=2 s 

"! ("'~~ , ... --
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Cc tableau amene lcs rcmarques suivontes : 

a. - La consommation par t8te en ~onscrvcs est negligeable 

Elle represente globalement 0,5 % de la consom~ation 

totalc en produits carnes. 

b. - Les conserves constituent une alimentation de secours 

ou d'appoint lors d'evene~ents imprevus et ne reprc­

sente meme pas une complementation clans la ra~ion 

alimentaire. 

c. - Les conserves rcstcnt encore ~arginales ~our ~utrc 

alimentation etr de cc fait, ne rentrent pas ~,core 

dans nos habitudcs alimentaircs. 

A titre de comparaison, la consommation fran~aise en ccs 

'.)roduits est de l'ordrc de 11,9 kg/tBte en 1979 et elle 

est de 12r3 kg/tctc .:?n 19EJ. Notre consommation nc rc­

;Jr:Ssentc quc le 1/1002! de ccs chiffrcs. 

Cette consommation par t$tc d'habitant est une moycnne 

nationale. D'a?res les enquStes menees, ii ya une trcs 

grandc disparitc cntrc lcs faritany. Le tableau Cl7 won­

tre cctte disparitc. 

On constatc que lcs fnritany d'ANTSIRANANA et de TOLIARY 

nontrcnt le ~lus foible ~ourccntagc de population qui 

consomme r6gul i&rcmcnt des conserves. Les autres fGri~~ny 

sc situcnt aux alcntours de 50 ~ ovoc un maximum de 59 ~ 
pour I e f.:ir i tony de TON.iAS INA. 
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II en r66ultc que parmi lcs pcrsonncs cnquct6es, 64 ~ 
affirment ne pas avoir de problemcs ~our trouver lcs pro­

duits cites contre 25 % qui ont des difficultcs d'up~ro­

visionnement. Notons que 14 % de lu ~o~ulation n'ont le 

choix qu'entre corned beff et p8t6 ou du corned beff 

(produits les plus cites en reference). 

L'eclatement des resultats en milieu rural et milieu re 

urbain fait appara1tre une disparitu f•agrante comme le 

montre le tableau c21. 

On y remarque une nettc inegalitc de r6~artition des ~ro­
duits entre le milieu urbain et le ~ilieu rural. En effct, 

s i 65 % des urba ins n 'ont pas de ;:>rob I emes de cho i :~ des 

~roduits, 44 ~ des ruraux montrent unc nette difficultc 
d'approvisionnement. 

Les 44 ~ des ruraux et !es 18 % d'urbains constitucraient, 

de ce fait, des clients ~otcntiels ~v~c une am61ioration 

des r~scaux de distribution ct unc r~vision des prix de 

cession des ~roduits. En nornbre de consommatcurs ~ventuels, 

ccla rcprcsenterait globalcment, en 1985, 292.630 :1abitants 

en milieu urbain c~ 3.787.210 habitants en milieu rural. 

Avec un niveau moycn. de consommation de 0,475 kg/an, on 

augmenterait la capacite de production de 1.940 tonnes 

environ avec un taux d'accroissement de 2,5 % par an. 

Cc qui rcvicnt ~ quint ·uplcr la production de 1984 pour 

I 'annce 1985. 
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1.3.1.2. - Le march6 int6rieur de la charcuterie - - - - - -- - -- - -- - - -- - -
Le marche, uniquement interieur, est domine par la fai­
blesse generale du pouvoir d'achat et la marginalite des 
produits dans les habotudes alimentaires. 

Ce marche peut Atre apprucie a travers la place de la 
charcuterie dans l'alimentation des Malgaches et~ travers la 
commercialisation des produits. On traitera egalement du 
marche potentiel. 

Place dans l'alimentation - - - - - - - - -
Liee a la caractaristique des produits charcutiers, de nature 
pzrissable, la disponibilite des produits, dans des lieux 
recules, est presque insignifiante. Pourtant, les gens ont 
une connaissance plus ou moins bonne de ces produits. Ce qui 
traduit, en fait, une demande potentielle insatisfaite. 

L'enqu~te m6nage fournit les r~sultats globaux r6sumes clans 
le tableau C22 en ce qui concerne la connaissance des produits. 

:~ =- -----=- -::- -=--:'.'-=-=--=--=----=-:=---=-~=-~ ~-=--=-:=-:_=~ ...... ~·-·.~----=::::"-:--=;~:;==:-"'"':-=~: .. -: 
~:::.:_.i~·::_·.- -~--: .. ··=o- ~ -·"-·' 
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L'cxnrncn du tableau amcnc lcs rcmorqucs ~uivontcs : 

o. - la grande mojoritc de lo population (65 %) ont unc connais­

soncc porfaitc des procluits cites. Cc qui veut dire que 

lcs produits charcuticrs sont asscz bicn prises por lo 

po;:>ul.:ition. 

b. - Un faiSlc pourcentagc de la population, 19 % ont une vague 

notion des references citees. 

~. - Enfin, 16 % de la population ont une idee plus ou moins 

precise de la gamme prcsentee. 

L'ccl.atement des resultats obtenus par ?rovince fait apparaf­

trP, une disparite regionale comme le montre le tableau c23. 

T.:blcuu C2J CONN A ISSANCE DES PRO OU ITS CHARCUTI ERS PAR FAR ITANY 

TNR n:v DIEGO FNR MJG TOL 

OUI 71 -I 70 
_, 

45 d 47 ~ 74 % 54 ;~ ,.J /IJ ,., 
I rJON 4 NON 7 .;'f 22 

_, 
37 cfd 40 % 3 cl 15 <.J ,.J 1.J '°'" /0 

5 ~ION d 9 NON 22 
_, 

8 ·' 18 
_, 

13 % 24 ~ JI J ,.; j.J iiJ 

70 ~ 74 ~ des ryersonncs cnquttces clans lcs trois faritony 

d' :\rffMIANAR IVO, TOAl!AS lrlA ct r!AHAJANGA ont une conn a i ssa:ice 

~arfaitc des references cit~cs. Par co~~rc, les faritony da 

Dl[GO et de TCLIARY ~r2scn~cnt un asse= faible pourcentagc de 

Oui allant de 45 % a 54 ~ comparativcment au~ trois autres 

~rucit6a. Unc des ruisons qui pourrait expliquer le ph6nomene 

est: le ~roblcme ~osc ~ur le~ difficult~s d'acces sur lcs ~ar­

c:1Ss. 11 en r~su I te d' ir.iportunt: coOts de transport et de dis­

tr i but ion qui se rep2rcutcnt sur les produits vendus et qui 

font rcculer le~ clients. 

~ 

'" 
% 

:1 
1J 

Un phcnomene irnportunt d souligncr est le cas de flANARANTSOA 

qui ~rcsente seulement 47 ~de Oui malgrc la presence d'une 

usinc de transformation dans le faritany. 
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Lu repartition par milieu d'origine montre unc ncttc dif­

ference entre ~ilicu urbain ct milieu rural comme le montrc 
le tableau C24. 

En cffet, si 71 % des urbains ont unc connaissancc Jicn 

precise des produits, sculcment 49 ~ des rurnux ont unc 

notion precise des references citees. Par contre, si 15 % 
des urba ins ont un·e mcconna i ssance des produ its, ce 

chiffre passe A 32 % chez les ruraux. 

Ne peut-on en conclurc que cette meconnaissance de la gamme 

fournie constitue un obstacle au fonctionnement des cn­

treprises dans la mcsure o~ ii ya un blocage aval intcrdi­

sant les cco~omies d'~chcllc. Les ruroux constituent en 
fait, la plus grande Qasse de la population. 

II est alors intcressunt de connaitrc les raisons de cc~ 

etat de chose. L.:i dis;:>onibi I ite de ccs ;lroduits sur !cs 

lieux de consomma~ion constitue unc des explications comrnc 
le montre le tableau C25. 

Globalement, nous re~arquons que pres de la moitic de lu 

population, 46 % ont des difficultes de trouver certains 

produits charcutiers. Par contre, 42 % ont une liberte 

totale de choix. Enfin, suelement 12 % se trouvent imposes 
d 1 acheter ce qu'on leur offre. 

La ventilation par province, selon le tableau C26, permet 

de determiner la distorsion erttre lcs regions malgaches. 

II en rcssort des differences du sim~le ou dccuplc quant 
~ I a di apon i bi I i tc des pro du its qui ne peuver1t manqucr de 
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r6troogir sur la capacitc de production des usincs et 
atel icrs. 

En comparaison avec la connaissancc des produits, lcs 

rcsultats confirment les hypotheses ,~mises en ce qui 

concerne les provinces de DIEGO ct TOLIARY, a savoir l'in­

fl uence des coOts de transport e~_ de di str i but ion sur I a 

commercialisation. Contraintes clioc:rtiques e~/ou de trans­

port, TO AMAS INA rentre dans ce m&te groupe. 

Paradoxa I ement, aux prej uses, I a ;lrov in cc de r.t AH AJ ANGA 

prcsentc le ~lus haut pourccntagc C:c disponibili-c:! au ;Jro­

fi~ des dcux autres faritany procluC::curs qui sont 
AHTANANARIVO et flANARANTSOA. 

lronie du sort, la provin~e de FIANARANTSOA montre un des 
plus faiblc pourccntagc. 

i\ ccs differences regionales vicnnc:i·c s'ajoutcr des diffe­

rences cntre l~s milieu~ urbains d'~~r&s le tableau c:7. 

On constatc quc, scutt~cnt 18 ~ des ruraux trouvcnt sans 

peine les references citces et 82 ,; ont des difficultes 

d'approvisionnement OU nc trouvent pas du tout (es refe-
rcnccs cit5es. 

A l'oppose, 50 ~des urbains n'ont ~as de problemes de 
c:;oix. l.J. ,-:; sont llol i !J~S d'uchctcr cc qu'on leur offrc 

•r: ' I · ' d. ~.c:. 1' - ... . ;·.; .:,u ~ ::cu enc~: .J~n: u~:::; 1r1 1 cu _ _. 

Des rcsultuts qui ont ct~ presentcs ci-dessus, ii rcssort 

quc l'incgulite de distribution des produits finis due a 
la faiblcsse du pouvoir d'achat d'unc part, et aux diffi­

cultcs d'attcindrc lcs centres d'.:ibsoi•ption d'autrc part, 
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il cause du coractere p6rissable et l'absence de moyens de 

comounication, fait quc les produits charcutiers rcstcnt 

encore marginaux a notre habitude de consommation ct sont 

surtout le fait d'une minorite aisee des grands centres 

urbains~ Cette marginalite est d'aillcurs confirrnec par 

la consommation par tGte negligeablc comme le montre le 
tableau C28. 

II en ressort que, hon an mal an, la consommation tourne 

autour de C,040 kg/t$te. Par rappart a la viande fratche, 

le goOt des consommateur~ ~e se discute pas. 

A titre de comparaison, ia consommation fran~aise en salai-
sons, ~aucassons et saucisses est de l'ordre de 5 ro ,~ kg/ 
tctc/an en 1980. Ce qui constitue un rapport de I Zi 150. 

Toutefois, cette consoomation par tSte est une moyenne 

~~tionalc. A partir d'cnquetes menages, nous avons ~u cnti­

~cr lu consomnation <lnnucl le de ccux qui ont unc habitudc 

des ;lrodu its c!1arcut i crs ::>ur far i t.::i:iy comme I e 0011-crc I c 
-;:n;, I cau C29 • 

J., const.:itc que le furit.:iny d'ANTAHAUARIVO est le ;Jlus gros 

consommateur de charcuterie avec 137 tonnes en 1979 corres­

pondant il 45 % de la production. Le faritany de TOAt.!ASINA 

vicnt en second avec 58 tonnes, suivi de FIANARANTSOA 
4f.: tonnes. 

Notons lu part negl igeable du faritany de TOLIARY. 

Le tablcuu CJO de lu repartition de la consommation par 

tcte d'habitant qui consomme rcgulicrcmcnt des produits 

charcuticrs montrc quc c'est le faritany d'ANTANANARIVO 
qui consomme le moins. 
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TOAr1AS I NA vi ent en prem 1 er avec unc consommet ion de 
0,740 kg/t&te en 1~70 ct un accroissement a~nuel de l'ordrc 

de 6,4 ~. Ensuitc vicnt ANTSIRANANA avec 0,710 k~/t~tc et 

un accroissement annuel de l'ordrc de 4)5 ~. 0r nous avons 

dit auparavant que ccs deux faritany rcntrcnt clans un ~&~c 

groupe ou la disponibilitS en procuits charcut:icrs ct asscz 

difficile. On peut en deduire que ce sont des faritany ou 

l'ecoulement des produits ne posera pas de probleme si on 

arrive a resoudre 1~ handicap de transport. 

- La Commercialisation 
----------------~---

La commercialisation se fait, en ~5n6ral, par l'intcrmedi­

ai re des nross i stcs (ROSO - so::ACOJ IS - SI CE ••• ) ct des 

detaillants avec lcs marges b~neficiaires autoris~cs de 

l'ordre de: 

- I 0 au n 1 veau :;ross ist:cs ; 

15 J au n1veau d6tail lants.­

et une TUT de 15 J• 

Les fourchettes de ~r1x aopl iCTu~es en 1082 sont en r.ioyenne 

de 1"~0 il :::..510 F:'G le kilo ct: en 1 1·~3 de I .::::~:i '.2.75~ :: .. ·s 
le '~i lo, so it unc variation -~c ! '·'Jrcrc ·ic - , • 
Le f)rix officiei du '..ilo de 

me per i ode est de I 'ordre de 7 50 F .. (; r.ia is I e pr ix ;Jrat i ciu-~ 

sur I e nnrch:.? est .:JUX cnv irons cc ·CJ :-""G :1 \NT.\NAt!/1R I VC'. 

Gette difference de 150 ·~ .J ':.70 .~ P.ntre charcuterie et 

vi an de de boucher 1 . , fa it que I cs produ its ch arcut i ers res­

tent ma~ginaux aux h~bitudes alirncntaires et ne fait l'objct 

de consommation que de quelque!3 <]ens aises ou lors d'C.ve­

nements irnpr~vus ct jou~de fates. 
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La population ruralc n'intervicnt dans cette consommation 

qu'il concurrence de 13 ~ et consomr.tc sept fois r.ioins que 
la population urbainc. 

;\insi, ,:J r:ause de lr:1rs c.:iruct2:rcs ~i!rissables, lcs produits 

ch urcut i crs n '.:ittc i q ~nt I e mi I i cu rural que tres f<J i b I e-

ment segment<:1nt le uarche malgache en archipel de consommation 

L'adaptation de l'offre a la dcr.iande contraint les char­

cutiers a produire d'avantage suivant le cycle de production 

paysannale, a savoir entre ~.!ai et Jui I let I ors de la recolte 

et, entr~ Octobrc et Dacembre lors du re~iquaqe. Parmi ces 

produits, on ~eut cit~r lcs ~aucicsons (200 - 250 9) surtout 

d'~rles dont la vente est en fl~chc 3t lcs mortadelles dont 
la conso~r.tation est en augmentation. 

- Le ~arch~ ~ot~n+.icl __________ .__ .. ~------

A partir d'cnquetcs ~6nages, nous avons d5termin6 que 36 ~ 

des urbains et 7~ ·~ des ruraux connaissent des difficult6s 
d'approvisionne~cnt en charcJteric. 

Ce qui 3quivaudrait en nombrc de consommateurs ~ ~2f .Z60 
d 'urba ins et 6 • .:6i' •. ioo de rur ~u:; ~n I'' f 5. 

Avec un niveau d'accr.oissement noyen de 63 ~de la consomma­

tion par t6te Z1 raison de 84,0 ,1/tate aquivaudrait a augmen­

ter I a prociuct i un c'.c +oo t pour i a consommat ion urba i ne 



et 5.350 T pour la consommation rurale, soit pres de 

6.000 tonnes supplementaires. Si nous 6valuons notr~ pro­

duction en 1985 a 800 tonnes, cela porterait notrc product:on 
a 6.800 tonnes, soit une augmentation de l'ordrc de n)o ~. · 

Ce qui n'est pas r6aliste, mais clle montre toutcfois la 

potentialite du marche en produits charcutiers si on arrive 
a produire a moindre coOt et a resoudre les problemes de 

transport et de distribution. Une tel le estimation devrait, 
bien sOr tenir compte du revenu de la population et du prix 
des produits aux consommateurs. 

Conclusion 

La charcuterie est le seul des trois secteurs qui n'?xporte 

passes µroduits. Elle est la seule dont la production est en 
hausse pPOgressive malgre un accident de production dO au 

botulisme en Novembre 1"82. 

Toutefois, ellc est handicapae d'un double point de vue, de 
la consommation d'une part, ct de la distribution d'dutre 
part. Ce qui =ontraint nos industriels a produire ~od5renent 

pour satisfairc le marchc trcs scomentc et de faible dimension. 
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1.3.2. - Le marche cxtcricur -
le march6 extcrieur est caract~rise par les viandes refrige­
rels et congclccs ct les conserves. 

Les viandes refrigeree et congelee sont destinees a l'expor­
tati on. 

Les principaux pays i~p•rtateurs des produits malgache~ sont 
portcs dans le tableau C4 

On y remarque que, depuis 1~80, l'eventail des pays n'a fait 
que se retr·?cir concernant les viandes bovines refrigeree et 
congel6e. 

Cela ~rovicnt d'une reduction des exportations malgaches 
depuis 1n82 (problenes de financcment des campa9nes), 

mais aussi, des ~roblemes d'agr~ncnt v~terinaire pour les 
ctablissements cxportateurs. 

II faut noter que la viande refrigeree ~st exportee sur les 
ties avoisinantes (Reunion, Maurice, ·comores), tandis que 
la viande conqelee est envoyee sur !'Europe. 

!.":-:r :;i I:~!:;·.~, ; : ;~..:;·.:;.: r\..'::i..:r~'..tcr .:;t!I."! I 'Tic de I.: ~~union :;u i 

• -I· .,. 1- • ·• ·.cl.1it "'.)ronrcsd'.'c::icn·t· sec .-7 ·.._:r~ 4

'-::..: ."'rin-..-.: .... ~.-.. ~;~ ~· .... , .._._, · ...... ·~ · ;; 
··- II • J 't' • "1r" ,t,..,,. ~f.-i,1·1··-• · · · ', 'r ...... · ?'" . .,..., ·· ..... , ..• .,. .,..:'nc vc ~r1nc '- q-..,.,,> ........... -...., _, 
i~·:~1or-._.~"7*t °'n~·. -· . -· J .... i • •• ""'. ·i ..... 

, - . • · • • t C ... lit·, · , .. ,n , .. ,, .~·1 · 
I, ...... ,.~.- "I·-.~,.,,. .. :~'. .::. .J~mun ..... ---~ ,,. ·., ... .::~!:!t'r1 ·. :~ •,.~.1 ... -· ... -·• ..... · ........ ·· -

' I ..... ·1 , r. - , .. ""' ........... r - i ... l , " ,.. ... v c ( .. : .. · ;" ·:" ·r~~:· ........... ..,::i" '--::.::. :"':...~ "-•\.. '""· ·- ....,.v •.•••• - - -4 , - ·-:o· 

• 
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Le marche reunionnais est pris comme r6ference car ii cons­

titue le principal acquereur de la viande bovine refrigeree 
mal gache. 

C'est ainsi qu'on a releve un prix moyen de 18,IO FF pour 

la viande refrigeree en 1980, de 21,73 FF en 1981, et 

25,41 FF en 1982. Ce qui correspond a une augmentation de 
prix de 20 % cntre 1980 et 1981, e~ de 16,93 ~ entre 1981 
ct 1982. Ces augmentations sont tou~cfois variables scion 

lcs r.Jorceuux 

- filet : • augmentution de 9,9l ~ entre 1980 et 1981 
• augmentm:ion de 16,95 ': cn·crc 1981 et 19E'.! 

- -!:r.:inchcs grnsscs: 

augmentution de 23,61 
_, 

• ,; cn-Cre 1980 et 19 E' I 
• augmentot ion de IS,lf ,) :.;n~re 1981 et 1982. 

Le taux d'augmentation du prix des tranches grasses semble 
~tre superieur a celui du filct. 
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Le morche reunionnais ctant toujours pris comme reference, 

on a relevc les variations suivantes concernant cette 
cat6gorie de produit : 

- filet : • augmentation de prix de 16,12 % entre 1980 et 82 
• baisse de prix de 1,40 % entre 1983 et 1984 

- tranches grasses : 

• augmentation de prix de 35,71 % entre 1980 et 83 
• baissc de prix de 15,15 ~ cntrc 19E3 et 1984 

o~ rcmarque la une deterioration du ?rix de la viande bovine 
congelce, quelque soit le morceau. 

En prenant comme bases , les annees 1980 et 1984, et en 

conparant le marchc rcunionnais avec le marche italicn, on 
trouve lcs rcsultats suivants conccrnant le Prix du filet 
<le ~oeuf congel ~ 

::iarc:1e rcunionnais uugmentation de ;Jrix de 14,51 
_, - ,J 

::iarchc ital ien augmentation de pr ix de 24,52 
_, -
,J 

Apparemment, le marche ital ien semble 8tre plus renumerateur 

que celui de la Reunion. Cependant, ii faut1l!nir compte des 
faits suivants : 

rnalgre l'existence d'une reglementation communautaire sortie 

en 1979 (Arr~te du 30 avril 1979) en matiere d'importation 
de viande bovine provenant d'un pays tiers, on remorque ~ 
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L'hcure actucl le, ouc chilquc Etat membre continue a Clppl i­

qucr ses legislations proprcs. Ainsi l'ltalie donne l'agre­

ment vcterinaire pour ccrtilins seulcment des etablissements 
cxportateurs. 

C'est aussi le cas de l'Allemagnc Federale dont le prix 

offert detient encore le record pour les produits malgaches. 

Le graphique Cl rapporte l'evolution des exportations en 
viande bovine refrigerce et congelee. 

Le graphique C2 montre l'~volution des exportations par 
~ays importatcur. 

II faut y noter l'allure dccroissante des courbes. Ce qui 
luissc cntcndre le besoin urgent de relance du secteur. 

II faut remarauer, ccpc~dant, une leg~re reprise des im­
~or~ations de la RFA ~t de In Hollandc. 

Plusieurs raisons concourent a expliquer cette baisse des 

exportations, notamment : la diminution de Ja capacite de 

production et la baisse de competitivite de nos produits 
sur le plan exterieur. 

De 1979 ~ 1984, le d6bouche ext,rieur malgache en YRC 

represente quelque 10.500 tonnes d'apres lea diffarents 

tcxtes sur la commercialisation des viandes. Ce marche est 

distribue entre les diffcrentes usines agreees pour l'ex­
portation comme le montrc le tableau C31 ci-apres. 
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Graphique ( 2 
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Parmi lea six usines citees, la SECIAt.t detient la par7. 
' 

la plus importante du marche (23 %) avcc unc capacit6 de 
production de I 'ordre de 2.400 tonnes par an. La :.tANl'v'ICO 

qui represente 12 % du marche s'est arr3tee depuis 1981. 
lcur arr~t de fonctionncment constituc une perte ncttc 

de 35 % de la capacite de production de 1981 a 1984. 

Par ailleurs, les usines restantes ont tourne a tres fai­
ble capacite comme le montre le tableau C32. 

On note que la meilleure performance atteinte de 1981 a 
1983 a ete eel le de la SOFIRAC avec 37 % de realisation. 

II ya done une sous utilisation gen~ralisee de nos uP?u­

rcils de production qui ne va pas sans grever lourciement 
nos coOts de production. 

D'une maniere generalc, lcs matcriels sont utilises u 

20 % en 1981, a 10 ~ en 19E2 et a 7 ~; en 1983. 

Ccttc diminution progressive trouvc explication 

a. - dans la vetustc de nos usines qui entraine un pro­
bleme d'agrement. En effet, le niveau technique de 

traitement reste faible ; ce qui pousse les pays 
importateurs a dirninuer leur .importation et parfois 
m3me a retirer leur agrement. De plus, d'autres 
marches potentiels sont fermes pour nos produits 
pour cette m3me raison. 

b. - Dans le financemcnt des campagnes de collecte et 
d'abattage. 

Toutes ccs raisons concourent ~ expliqucr I~ bais$e de 
competitivit6 des produits cxport6sa 
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- Evaluution du marchc ~~tcnticl des ilcs vo1s1nes 

Unc etude effectuee p<lr la SERDI pour le compte du MPAEF 
a permis d'~valuer le~ marchc ?otenticls des fies voisines. 

Ces iles importent 11.000 tonnes de viande bovine reparties 

comme suit : 

MAURICE 
REUNION 
COMORES 
SEYCHELLES 

. . 

. . . . 
7.000 t 

2.soo t 

1.300 t 

200 t 

Cc marchc potent i c I pcut, .J c:>ncurrc:i ce de 30 ;~ au r.io 1 ns, 

soit ~.000 t, etre pr1s ~court OU ~oycn termes par l'cx­

portation mal9ache dabs la mesure ou celle-ci deviendre 

concurrentiellc par ra~port aux viandes actueDement irnportees 

~ilr ccs pays : le problcmc prix est le principal fruis a 
l'cxportation. 
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1.3.2.2. - le mnrch6 o.xt~ricur des conserves 
---------------------------------

Les conserves export6cs sont repr6sent~es, par 

- du boeuf assaisonn~ conditionn6 clans des bottes de 

• 1/3 soit 280 g 

• I /2 soi t 420 g 

• I/I soit 840 g 

- du corned beef conditionne dans des bottes de 

• 70 Z soit 200 g 

• •20 Z soit 340 g 

~avs rl~~tinatnires - ~ - - - - ~ - ~-

Les principaux ~ays i~~ortntcur~ de~ produits ~af agasy sont por­
tes clans I e tab I eau C.3 3. 

Tableau ~13 :Lee nrincin~ux pav~ in~or~ateurs de ~onservcs 

Destination 1n80 
'" 81 I" 82 (0[:) ~ 1 (5 . ~· --r mo1s,. 

CONGO 

REUNION 
FRANCE 
R F A. 

POLOGNE 

Autres 

(Kg) 

5.181 
426.22Q 
106.426 

211 

(KCJ) 

' . 266.44~ 
' 

40 

rKa) (Kq) (Kq) 

' •~ s.374 · ' 203.817· 146.433 
' ' . 
' 2,9. 

' ' 127. 
' . 

Source • INSRE • 

On y remarque que les principaux partenaires malagasy sont la 
France et la Reunion. Par ailleurs, ii faut no~er que la France 
a arrfttc ses importations depuis 1981 et la Reunion a reduit pro­

gressivement ses achats. Enfin, lcs autres pays comme le Congo, 
la RFA, la Pologne n'intcrvienncnt que de manierc sporadique et 
en f~iblc quantit~. 
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Globalement, l'evolution des prix de la tonne exportee 

en conserve de boeuf est presentce clans le tableau CJ4. 

On constate que la valeur de la tonne exportee n'a pas 

cesse d'augmenter avec un taux moyen de croissance 
annuel de 26 %. 

Cette augmentation peut ltre qualifiee d'anormale compa­
rativement aux memes produits fran~ais. 

En effet, la valeur d'une tonne de corned beef en 1980 

tourne autour de 8.220 FF, soi t 441.057 FMG. Pendant . 

cettc annee, la valeur moyenne malgache de la tonne ex­

portee est de 604.000 Ff.!G. Cette di ffcrcnce de 37 :~ ;:>ar 

tonne venduc montre que les produ:ts ~algac~es ne sont 

plus competitifs sur le marche extcricur malsre leurs 
superiorites organoleptiques. 

II faut enfin rernarquer que c'est ~ ~artir de cettc ~crio­

de que la France a commence a bouder les produits malgaches. 

C'est a ce moment, en effet, qu'on constate une tres forte 
variation de prix de la tonne expor.tee (+ 23,6 %) qui a 
continue sa flambee en 1983 (+ 51,7 %). 

I: 
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En plus des rn1sons cit5es pr~!cedemr.:ent en ce qui concerne 

les YRC, ii faut en ajoutcr une aut~~ trunchant le condi­

tionnement. Lu legislation fran~aise prevoit pour les 

aliments conserves duns une botte m~tallique, un vernissa­

de de l'interieur de la botte. Cette prevention diminue 

le riaque d'alteration des aliments par la rouille. Or, 
actue 11 ement, I a Soc i ete Ma I gache deG Emba 11 ages Meta 11 i­
ques ne pratique pas encore ce procede. De ce fait, le 

probleme d'asrement se trouve amplifie. 

Pourtant, en se referent a la vente fran~aise de prepara­

tions et conserves de boeuf, on constate que le corned 

~cef, principal procluit d'ex::>ortation r.ialguche est ·::res 

prise comme le montrc le tableau C35. 

On y remarque que, rnalgrc une baissc continuelle des ex­

portations en pr6parctions et conserves de bocufs de l'ordre 

de 15 % ~ar an, une aug~cntation des vcntes de corned ~eef, 

comparativemen~ aux exportations to~~les est constatee. En 

~ffet, si en 1976, la vcnte des corned beef re~rcscntc 

42 % des exportations, en 1979 ellc correspond a 54 ~~our 
about i r a 66 ;~ en 1980 r:ta I gre I a di ffcrence de pr ix. La 

tonne de preparations et conserves de boeufs s'eleve a 
7.715 FF, soit 385.750 Fr.:G et eel le des corned beef a 

•• v 

8.821 FF, soit 441.050 R.IG. 

On en deduit que l'accroissement du marche par rapport au 

tonnage exporte n'est pas dO a une question de prix, mais 

plutSt a une orientation du goOt des gens vers ces produits. 

Cc qui constituerait un atout non ncgligeable pour les 

produits malgachcs, notamment les corned beef si le pays 

arrive ~ produ i r<~ un produ it comput it if du point de vue 
des prix ct de lil qualite. 
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le tableau C36 synthetise le tonnage exporte depuis 1975. 

le graphique C3S visualise la tnndancc generale de l'ex­

portatione 

II en ressort une deterioration progressive du marche 

exterieur. Globalement, on peut dire que le taux de de­

croissance annuel est de l'ordre de II%. 

Hormis la variation positive de l'annee 1983 par rap?ort 
a 1982 {+ 3.0 %) , lu situation n'a ccsse de s'aggrnver. 
Ce qui, une fois de plus, laisse entcndre le besoin urgent 

de relance du secteur de la viande. 
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~le • ~'!'lti t~ e~::rt 1 : (t) • VerJ...ation ( ~ 

·--------------------= . =·-----------------·-1 _____ . : 
I 
: . . 
: 
: 

I 

s 
I 

I 

~S75 
l;J7ri 
l97i 
l97e 
1979 
195~ 
1981 
i9e2 
lS'S) 
l?~ 

. . 

: 

I 

' 

:!.7;'7 
l.G86 
l 3;9 
l 18'3 

556 
~ 
167 
196 
204 
146 

I - • . 
: .. ;s - e 
I .. ~ .. 6 • • 
I - u - 6 I 

: - 44 .. 5 I 
I - lB • 0 I 

I - 50 • 4 I 

I - 45 - e I 
I + ,.o I 
I - 33 - 4 I 

I : I U ·---=-"'="-::-:.:.-... ---=--~;:..-·--~.-.:.:.-~==-:.:..-·=---=-~:-=-::.-::--=.-=-:~-.::-=-=--=---:--~~ 
~gprne 1 tNSRE 
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11 - Li: DI FFEP.EMTI EL DES P!H ;: DES ?CT 

.\fin de dctcrnincr le f)ri:-; d\! rcvicnt c!cs di ff6rcnts 

produits cies •m;tc~ •le trunsfor::iution, nous <:ivons ._:ctcr?:ii:ie 

Lez coOts inh~rcnts :1 chnque n1vcuu d'.:ipprovisionne?.:cnr: ; 

- Le9 coOts· r~ trnnsfornation et de conmerciul isation. 

Par lu m~me occasion, nous avons degage 

La valeur ajoutee ciirectc et indirecte des differents 

produits ainsi que la valeur ajoutee incluse ; 
- Les importations directes et indirectes des diffcrents 

?roduits ainsi que lcs i~,or~ations incluscs. 

La ::iar8e ;,rutc .J 17 fcrcm:c r:haquc !"roe:·..: it est c~u i cr:1cn't 

C:c9~~p:Se :i ;Jart i r des ;1r i :-~ <:'.c vem:e ::ioyens fourn is ::>ur I e 

reccnsement incustriel au les enqu@tes complementaires 

c :=fcc-.:uces :->ur l i.1 ~c:::~ I. 

Le~ c1rcu11:z (~t ics :: '«.'.=J;Jrnv is i ·.mncr.icnt: 

nc1:1cn1: Jes t?sines. 

Les rcsultats ae 19f.3 ct 19t4 sont resumes clans les tableaux 

ci-<J;:>rcs : 

I I .1 - SEV I LA 

11. :.! F E V 

I I • 3 - SOF I i~.\C 

11 • ..;. - F:\FIF."1~;1\ 

11 .5 - SOV I ;,;.:,\D 

11.o - Tft\NSC0VL\ 

.\ duf.:iut de umnvc~:;, le.·~ r('·st:lrut~ de la Tl'?.\N£COVI.\ 
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II.I. - S E V I ~ A 

S E V I M J. '·--------------' 198J 1964 : ..... DES=l;.;;G .... N __ ,T_m ___ N ______________ :. _______ s. _______ s 

: Ifmbre de tates i Usina 

t Poids vif Bovin 

s Prix kilo vif 

: Perte nuaerique en 2 

I Perte nmerique en l 

1 faze de transaction en 1 

1 Praia retour bouvier 1 

: Ifoabre de tetes / convoi 

: Commission collecteur l 

: Salavie bouvier l 

s No:abre de bo-1viers 1 

: Taxe / vente 1 

: 't'a.ux d' int~rit 

: 1'11.rM d1emp1Ullt 

: Taxe de transaction en 2 

s Praia retour bouvi9r 2 

: Uombre de Utea / convoi 2 

: Com:nission collecteur 2 

: Sala.ire bouvier 2 

: N011bre de bouviers 2 

: Renaement carcass• 

s Bend•ent desossas-

. . 

: 

: 

I 

: 
. . 

' 
s 

6.5}j ' 

320 I 

290 : 

0,02 : 

100 : 

: 

200 I 

200 I 

25.GOO : 

6 : 

100 : 

0,1' s 

1,5 

100 : 

3.000 : 

100 : 

io.ooo 

C,50 
0,60 

• . 
4 : 

: 

ll.574 ; 

0,01 : 

0,02 I 

100: 

: 

200 I 

200 I 

25.000 I 

6 : 

100 I 

0,15 : 

1,5 : 

100 : 

3.500 : 

100 : 

250 : 

12.000 s 

4 s 

0,64 I 
: _____________________________________ : ___________ : 

544.905.143 1.29'.ooe A CHAT 
--------------------------------=-------------=-=------------' 

Frais du personnel 

: Im~ta .. t Taxes 

: Prais f1'.lllllciers 

I T PS E 

: fra..neport et d~placement 

: .Aaortiseement 

: 107 .192.000 

16.476.C'IOO 

: ..,, .200.000 

I 58.068.000 

I 

s 5.i72e000 I 

122.955.000 I 

24e756.000 I 

154.035e000 I 

41.411.000 I 

~.064.000 I 

8.256.000 I 
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I 1 2 I 2 ! 

I PRIX DE amm roB I I I 

I l - VIJJml CX>HGELIB '°·~ : 689e997 I 

l 2 - rum>E REP'BIG:l!Z 

1 ' • OONSERVBS : 511.}40 : 694e894 I 

I 4 • CHAICU'l'DII 29.685 I 55.046 I 

I 5 - VIIJIDB DB 000<.'P:.mB I 268.253 : 2'8e441 I 

1 PRIX D! VERT! 
I I I 

• I . . • 1 - VIAIDE COlfGZLm 16.706 490.48J 
I I ' 

I 2 - ID.MDI BEPBIGEBEB 
I 

: I I 

' - CONSERfES 585.421 781.657 
• ' • . . 

4 - CH.U!CUTIRIE 54.251 119.602 . . . . 
5 - VU.NDE DE :OOUCHDlIE 259.611 243.6ll .. : . . 

:MA.Rr.E 
. . 

1 - VIAND! CONGELEE : l4el29 I 199.574 : 

2 - IDJn>E ~Gm.EB . . 
3 - CO?l'SERVES 74.oee : 66. 763 : 

4 - CHA.RCt'TERIE 24.566 : 64.556 : 

• 5 - Vl.A)"'DE DE BOUCHElU. : e.642 : 5.170 : . 
: V~LLUR AJOl"TEE DI~ 

: : 

: l - VIANDE CONGELm! 9.063 : 81.257 : 
I • 

: 2 - VLUiDE REFRIGEREE 
• 

: 3 - CONS!RVES 202.J.t6 I 2l9e27l I 

I ,2.019 I 
. 

: 4 - CID.RCUl'ERIE 
75.4C9 • 

: 5 - VIAMDE DE BOUCHERIE 
I 60.947 

. 53.~ I • 

. I I 

• vs,tmra AJOUl'EB IND!Rml] . : : 
• 1 - VIAND! CO:UGELEE 14.852 510.842 

• • . . 
2 - VIANDE REPRIGEREE : I I 

., - coNsmm '4().596 572.,55 

: 4 - CHARCUT'1lIE 
s ' ' J.9.34, 45.126 . I ' : 

• 5 - VIANDS DE .OOUCHOOE 179.,56 199.516 
I I 

: 



- 217 

I 1 I ~ . l i . 
1 Praia clivera cle gestion I 6.244.000 I 5.712.000 I 

1 Mcu~rati.011 BOWi produita I 15.058.()00 : 147.870.000 I 

: ln~iente I 2J>e2.ooo I 4.00-,.000 : 

IP 0 r C I : • . 
I Condlatioa I 45J.OOO I l4e3l2e000 I 

1Botte I 14.512.000 : 24e'58e000 I 

:Carton I 756.000 I 2' e853.000 I 

IS a o I 2.042.000 I 2e919.000 I 

1 Bo:rau I OOB.000 . 1.156.000 • • 
1 Produi ts cM .t quee I I I 

: I 

• I . 
15.l~ 477.oe5 

I : 

: . • 
392.m . 534.264 • 

: . 
4,.762 I - CHABCU'l'BBIB 

. 22.24, 
• . : . - VIAHDE DE :OOUCH~ 

. 
: : • . 
: VIA.MDI DB>Ssml lkg) 627.185 l.250.000 . • . . 
1 PRIX DB REVICJi'l' USINB • . . . 
: 1)- VIANDS OONGELES : 22.QIJ 1512. \58 : 

: 2 )- VIAimE REPBIGDm s: : • • 
I 3 )- COBSERVE I 511.~ I 694.894 I 

: 4)- CHA.RCUTERIB L 2'-).tits, : 55e040 I 

1 5)- VUNDB DI lllUcmllB I 268.25J I 2'8e44l I 

• I I • J'RAIS DB MIS A ro B 

: l - TI.:JTDE CO.NGELE:E : 8.784 I 77 .8.40 I 

: 2 - vmA.NDE BBIRIGERE':: I : 

: 3 - CONSERVF.S I I I 

: 4 - ~TF.RIE I I I 

: 5 - Vl.\~DE DB OOlJCilERIE I I I 

I I 
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I l i l I 

I YALEDR ,a.JQ\J'l'd Il'fCLUSB : I 

: l - YIARDB CX>NGELBI I 19.918 : 629.1591 

: 2 - auJ>B REFRIGmD . I . 
: J - OORmlYm : 468.6:55 : 704.8631 

I 4 - CllAJICtJ'rDlIB I -.a6e799 I 55.9801 
1 5 - UAIDB DB lmanmB I 248.945 I 24IJ.8'j01 

I IMPOitg no:w IRDigpm I I 1£ 

1 1 - lIA.BDE CONGELBI : l.Y.)5 I 26.5321 

1 2 - YU.IDB REPBIG!UI 
• I • . 

I 3 - COlf SdVE I 22.999 I '8.787• . • 1.9411 • 4 - aiABCU'?EBIE 957 • 
1 5 - VIJJiDE DE Il'>UCHmIE 

. e.m1 8.598 • . : . 
IMPORTATION DIRWI'! 

: : I 

l - VIAlIDE CX>NG~ 
I I 

2 - VI.00>! RBPRIGER!Z : 
3 - CONSERm3 . : • 
4 - CHABCUTERIE !c~ A~~' . I . 
5 - lL\NDE DE :OOUaimD . . I 

: IMPORTA, TIOU nrcttISE . . 
: l - VIAND! CX>NGELBI 1.355 26.5321 

: 2 - VIANDE REFRIGEDE . I I . 
: 3 - co:;smm • 22.999 : 38.7ff71 . 
: 4 - CHABCUTERIE : 1.765 . ,.0971 • 
: 5 - VIANDB DE BOUCBERII : e.595 . a.ms • 
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II.2. -LL! 

I 
US I NB '· I. v. 

: _______________ : 
l~ 1984 1._.D;;.;&S=I.-GNA.._'l'I .. O...,lf..._ ____________ : _______ : ________ :. 

·~ 

: bbn cle tltea / Viii.De 1 2.100 s 

I Poicla rit Bonn I 322 : : 

shUkilonf I 2"1 

I Perte 1111114rique en 2 I O,C>.l I 

s Perte DDll~rique en 1 : 0,02 1 

1 '1'au de tn.naactioll en l 1 100 s 

I 1'ftU ntour bourier 1 I 8.500 I 

1 Bcabn de tltee / coJIYOi 1 100 1 

: Comiaeion collecteur l 1 250 1 

: Salarie bourier 1 : 25.000 1 

s Hembre de bouTiera 1 

1 '?axe I Tente 1 

: Tam 411.nterlt 

: 'Da.rH d1et1p1W1t 

: Taxe de transaction en 2 

: Praia retour bouvie~ 2 

: N011bre de tltes / conYoi 2 

Comaission collecteur 2 

: Salaire bou:rier 2 

a Nombre de bouriera 2 

: Rend•ent carcasse 

a lendement cleeossaie 

: 

. • 
• . 
I 

: 

: 

I 

: 

: 

I 

I 

4 : 
100 I 

0,J.3 I 

1,50 : 

100 : 

1.000 : 

50 : 

200 : 

10.000 : 

4 : 
0,50 : 

0,65 : 

6.816 ' 

'J)O I 

275 I 

0,01 I 

0,02 I 

100 I 

Se500 I 

100 I 

~5 I 

25.000 ' 

4 ' 
100 : 

0,15 I 

1,50 : 

100 : 

1.000 : 

50 : 

275 

10.000 I 

4 : 

0,65 I 

----------------------------·-----------=-----------AC HAT 163.556.000 572.544.000 : _________________________ ....., _________ : _________ __ 
Frais du persoaiel 

: Imf15ts et T~xes 

a Frais fill&Dciera 

s TFS E 

s Tra118port et Deplacement 

s Amortiss•ent 

' 
I 

I 

I 

30.100.000 

713.000 

19.756.000 I 

ll.000.000 I 

14.BJ2.000 I 

8.657.000 I 

46.780.0CO 

6.28J.OOO : 

187 .3()6 .000 I 

9e747.000 I 

28e656e900 I 

7.776.000 I 
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I l I 2 ' ' . 
I 

a Praia di nra de gestion I 4.926.000 ' 7.642.000 I 

1 llkup,ration aoue produ:ita I 7.100.000 I 106.000.000 : 

I lngrediata I 6.200.000 : 5e900e0C0 I 

Ip 0 r C I l7e000e000 I 8.000.000 I 

I CollgQation I - 192.000 I 18 • .4()3.000 I 

I B o f. t e I - llell0.000 I 17 e500e000 I 

1Carton I 2el00.000 I 5e5'6.000 I 

I S a C I l.«>0.000 I 1.600.000 : 

I Boyt.u I 2.eoo.000 : 3.000.000 I 

1 Produita ch1 m ques I 2.eoo.000 : 1.200.000 I 

I PBODUC'?IOI I . . • . 
I - VWlDI COIGELD (kg) 

I lZT.000 : 396.000 
: 

: - VIARDB RIP!IGEBEB (kg) 
: : • . 

: - CONSJllVE (kg) I 69.Ei()() I 7'.000 : 

I I • s 
- CRliCUTEllIB 24.67) • u.6'6 

: : . . 
- VIANDE DB BOUCH.mIE • . 

: : : 

1 
VIANDB DESOSSEB (kg) 228.137 • 664.5fi0 . 

: PRIX DB REVIEriT USINE . . 
1 1)- VIA.HDI CONGELEI : 140.472 : 480.279 : 

I 2)- VIA.IDB mft!Gm!J: . • : . • 

: 3)- OOEIRVE I 91.SOS s 'JD7.0ll : 

I 4)- CBABCU'l'ERIE L. 50.9«) I 26eID I 

s 5)- VIABDB DI lllUCHmn: I 7.4» : 208.251 I 

. I : I • !'RAIS DB MIS A R>B . I ~I 56e516 I • l - VIARDE OONGELEI 
1 2 - VIA.RDE RiJ'RIGEREE I I 

: 3 - CONSERV!S I 

1 4 - CHA.RCUTDIB I I 

I 5 - ruNDE DE BOUC!Iml.E I 
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I l I 2 ! :2 I 
I VtJ.&JR ~OUTEB llCLOSI I I I 

1 l - VIJJmE CONG!LBI I ~2.2'0 I RS.lfiO I 

: 2 - VIANDE RnIGiBEI I I ; 

: 3 - CONSgwJS I 82.064 I 105.868 I 

: 4 - alA.BCU'l'Bllli I 4,.265 I -25.°'8 I 

a 5 - VWIDB DE BOUCRERD I 7.IBS I m.3011 

: DIPORT£.TION mDIRF£"1'1 I I I 

. : • 20.836 : • l - VL\NDE COJIG!LIB 7.195 • . : • . . I 
• 2 - VIANDB HEPRIGBlBE . 
: 3 - CORSEaVP:> 

I 9.ln I !lle91' I . 
3.268 I l~· • 4 - C'3..ARCUTEBIB . 

: 5 - 71..!_~IDE DE OOUCHEillR 
. • . . ne. 7.7'» • . . : I . . 

INRlRTA.TlOii DIRrel'B . . . I . . • 
l - VI:JIDE OONGELEE -. . I . . • . 
2 - VLi.lIDE DllIGEBEB -. : • : . • 
3 - CO!tSERVFS . • : . : . 

. 4 - ChBCumll 5.600 . 4.200 . . . • 
5 - VI;.J.l>E DE OOUCHERIE . . : . • 

: INF'ORT:..TION IT.CI.USS . : : . 
: l - VIA.NDE OONGELEB . 7.195 . 20.8'6 : • . 
: 2 - VLNDE REFRIGtm:B : . : . 
: :; - CO~Eii.Ym 9.171 : ll.913 : 

: 4-CH.~ . 8.868 : 5.666 : • 

: 5 - VIANDS DB B)UCHDlIE • "9 • 7.79) I • . 
• . . 
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11.3. - S 0 F I R AC 

I I. 

l~ t.'94 ,. 
I nrsGNA.TIOJ I I 

: ?lombre de t&tes / Usine I ,.542 I 7e442 I 

: Poida vif Bovin I ,15 I ~· 
: Prtx kilo nf I 2'40 I 29'.i I 

: 'Perte ~rique en 2 I 0,01 I 0,01 I 

:Perte numerique ell l : 0,02 I 0,02 I 

'raxe de transaction en 1 . 100 I 100 I . 
: Frais retour bouvier 1 . e.500 : 9.500 I . 

N'o:nhre de tet~s / convoi 100 . 100: . 
Com::rl.ssion collecteur l . 250 . '275 : . . 

. &.lavie bouvier 1 . 25.000 . 25.000 : . . . 
Yombre de bouviers 1 • 4 I 4 : . 

: Taxe / vente l lCX> : 100 I 

T:iux d'interet 0,13 I 0,15 I 

Duree d1hprunt I 1,1 I 1,5 : 

Taxe de transaction en 2 100 : 100 I 

Frais retoar bouvier 2 I 1.000 : 1.200 : 

: Nombre de tAtes / convoi 2 50 I 50 I 

Commission collecteur 2 • 200 I 200: . 
Sa.laire bouvier 2 : 10.000 . lt\.5JO : • 
~ombre de ~uviers 2 : 4 4 I 

Rende!llent .:arcasse 0' '.50 0,50 : 

i1endement :iesosaag9 o,.so o,60 
. : : . 

1 ACH!T 267 .007 .000 
I 

658.317 .ooo 
I 

Frais du pel'9onnel I 8.6]J.000 I 29e000e000 I 

t.11p8ts et Taxes I 225.000 I 2e)OC)e000 I 

s Frais financiers 50.6H.OOO I 15.400.000 I 

TFSB 6.526.000 I 5J600e000 I 

: Trnnsp<>rt et !>eplacement I 

s .111ortissement 181.000 I 100.000 I 
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I : 2 ' I 

1 l'raie divers de gestion I 15.826.000 : ~.000.000 I 

1 R~~ration l!!IOU8 pro:iui t3 I 1.778.000 . 111.6'0.000 I . 
1 Ingftdiente • : I • 

a Poro I I I 

: Cong'1ation I 2.~1.000 I 2.0.095.oCD I 

:Bolte : : I 

a Carton • 6.099.050 I l0.900.000 I . 
I S a C • I I . 
I Boyau • . I . . 
1 Produits ch:laiques • • I . . 
I . . I PRODU.."TIOlf . . 
I - V1ANDB OONGEI.a (kg) 

. . I . 
~..,.75 

. 621.S..O 
I 

- VIABDE BD'ilGEBEE (kg) 
: • I . 

: - OOEDllm {leg) I . • • . 
• • • : • - CHARCUTERIE • • 
: • . I - VIANDE DE BOUCHERIB . . 
. : . 
• VIANDE D!SOSSEB (kg) 

. 
'34.719 669.700 : : 

: PRIX DE m:vn:rr USINE ' I 

s 1)- Vlii.NDB CONGELDI : 117.~7 : 6~.62' I 

: 2)- VIANDE RD'B.IGmEK • : I . 
: ')- OONSERVm : • • 
: 4)-·CHABCt11'ERIB I : I 

: 5)- VIA.MDE DE BOUCHERTB I 259.845 . 45.457 I . 
I FRA.IS DE MI~ A JOB I I I 

. . : I • l - VUNDE OONGSLEB • 14.765 9'.4'4 . : I • 2 - VIA.NDE RFFRIGERD . I : : • 3 - CONSERVES . I I s ' 4 - CH.ABCUTOOE . : I ' 5 - VIAND! DE BOUCHERIE 
I I I 
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I 1 I g I :2 I 

• PRIX a unm f2B I I I 

I 1 - TIAJIDB COHGBLll I ffi.972 I 714.057 I 

I 2 • VIA.IDB DPBIGIBll I : - • . 
1 ' - OOWVIS J I : 

: 4 - CRilCODIIB I I I 

1 5 - VI&IDB DB B>UCBWllB I 39e845 I 45.457 I 

1 Pm !>I V!l'1'I I I u 

1 
1 - VUJIDB OOBGBl.a 

. : I . 78."°6 .595.101 
1 2 • lnJDS DPIIG .. I : I -
I I . I 

' - (X)JtiMf ltl 
• 

1 4-~8 I : I 

1 5 - 'IIAJDI DB :OOC<JlJllIE 
. . . 267.856 54.332• 

I . . 
KARGE 

I : : I 

l - VI.UIDE CON~ 53.666 118.956 
• : : :: . 

2 - VlilDE B!J'BIGHlll 
• • . : . . • 

3 - COEBRVBS 
: . : : . 

4 - CHABCUTmIE 
• . : . . 

5 - VIAHDB DE :OOUCHEIE e.010 8.875 
: • I . 

• V.IJ.EUI AJO~ D:IRrn • • . 
• 1 - VI.umB COIGELEI I '6.143 I 75.506: . 
• 2 - VIAIDI RB'RIGlllD • I : . • 

• ' - OONSZRVBS . .- 1-- I I 

• 4 - CIWlCU'l'BR1B • I . - I . . 
• 5 - VL\Rl)! DB BOUCBERIB . 50el09 I l2e2241 

: VA.LEUR AJOUTEI I!iDIRECTB I I I 

: l • VIARDE OONGin.!Z I 90.937 I 642.5281 

: 2 - VI.OO>E REPRIGD.EB I I I 

: J - ooNSmvm I I r 

: 4 - mtARCUTERIE I I 

: 5 - VIANDE DE OOUCHERIB s 'f02.371 I •47.568 I 

I I I I 
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I Ji I 2 I l I 

1 TjplJI AJQDTBI IBCLU§I I I I 

1 l - '1AlO>I OOIGELS I 108.501 : 685.978 : 

I 2 - VUllDI DT!IGIUI I • : . 
a ' - <msmns I : 

: 4 - CIWICOTBIII I - I : 

: 5 - VIA!IDI DI BOUCHEBII I 244.4'10 I 5o.11a : 

1 IMFO!b!IOl\ IBDD!Cll 
• • 

1 
l • VIUDI OOBGILll I . 

34.041 I 7.654 • 
1 

2 - '9IAJJ>I BD'llIGmlll 
I : I 

1 3 - CORSDVIS 
I I : 

1 
4 - CH.AllCU'l'.IBII 

: . .. • . . 
• . 

12.869 : : • 5 - VIA.IDB DB BOUCHi'IIB • 2.202 
: • : . 

IMPO!l'.4.'fiOlf D~ 
I : : : 

l - VliNDE OONGELEI . . : . • . • 
2 - VIABDK m!IGEBEI : : • I • 
J - OONSEiV!S . . • • • • . . 

• 4 - ClL\BCUTmB 
I . : . • 

5 - VIANDE DE BOUCHmE . • • . . • . . 
: IMPOR1'.&.TION INCLOSE : . I . 
: 1 - VLUmE CONGZLEI I 7.654 : '4.041 I 

: 2 - VIAtml mnIGDlEI I I I 

: J - CX>NSBB.VBS _.1.- I I 

: 4 - CRilCU'l'lllB I : I 

: 5 - VLOO>B DB BOUaIJBII .. I 12.869 : 2e202 I 

. I . 
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11.4. - F AF I FAM A 

I I . I 

I DISIGlllTIOI I 
l~ 

I 
1984 

I 

I loabre H tatea / l1ai.M I u.97e I 15.44, I 

1 Poiu nt Bona I '58 I ~ I 

I Priz k1lo Tit I ~· I :i!SO I 

I Perle .Uriqm e 2 I 0,04 I 0,04 I 

1 Perle mmthi.que ea l I 0,01 I 0,01 I 

1 Tue de tnuac~r.a 8ll l I 100 I 100 I 

1 Praia ntour bou'rier 1 I 2.000 I 2.500 I 

1 Ioabn de tltea / COJm»i I 100 I 100 I 

1 ec-iaaioa oollecteur 1 I 250 I m I 

1 Salari.e bourier l I 10.000 I 12.000 I 

1 loabre de boUTier 1 I 4 : 4 I 

1 !au I Tate 1 I 100 I l<X> I 

I !am d.11.JlUrlt I 0,13 : 0,15 : 
I l>~ cl1 •pruat I 1,5 I 1,5 I 

1 'rue de tranaactioa u 2 I 100 I 100 I 

: Pra11 retour bourier 2 I 13.000 . 15.000 I . 
1 loabre de tlte11 / con.Toi 2 I 50 I 50 : 

: Camiuion collectear 2 : 200 : 250 I 

I ~.000 I y;.ooo I 

1 lombre de boun.ers 2 I 4 I 4 I 

: Bemement carca•• I 0,4651 0,50 I 

I Jfend•eJlt d88088&89 I 0,64 I 0,64 I 

I I I I 

I 
!CHAT le065e966.000 I le364.o58.0Q) I 

: Praia du persom.el I 70.000.000 I 131.eoo.ooo 1 

: Iap&ts et T~es . 2.846.000 2.110.000 : • 
: Frais fiDB11ciers ' 1 .ss.ii;aoo 149.437.000=. 

1 T F S E I 115."2.000 I '6e700e000 I 

1 Transport et D~placeaent I lJ.,11.000 I 79.550.000 I 

1 .uortilaaent I 199.100.000 I 269.900.000 I 
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: 1 I a I 2 I 

I Prai• cliftn CS. P•tloa I 5eO';l-0m I 79e552eC00 I 

1 1'c:u~ration aoua procluite I 72e500.000 I 115e500.oCD I 

11 Imgricli111ta I - I - I 

: Po r c I • . • . 
s Con~tlon I '8e2f34e'71 I 51.see.4e0 I 

1Botte I I - I 

:Carton I lJel9'.000 I 67.o41.oCD I 

1 Sa a I I - I 

1 Boyau I I - I 

J Produi ta clhique• I I I 

1 PRODUC'fiOlf I I I 

: - 'fiande COJ189lee {kg) 
I 576.000 : 1.506.()CX) I 

: - Viande re~~ne {kg) 
I I I 

: - Conaena• {tg) I I I 

. I I I • - Cbarc:uter.l.e . I I I . 
- Viande de boucher.l.e 

: !];l,NDI DISOSSU ~kgJ I l1lZ61l~ : 1.z~.6~ . I I I 
• PRIX Di D"9l2'!' U~Dll 
1 1 )- VIJ..JDE CONGKLBB I 686.508 I l.e58.853 I 

: 2)- YIJJfDB mBIG!IUE I I I -
: J)- CONS!Jllm I I I 

: 4)- CRAICUTERIB I I I 

1 5 )- YIAM>B DI a>UCHmD I '771.90() I 258.]49 I --
I I I I 

• !'JlUS DI MI~ ' JOB I I I • 
• l - VIA?ml <X>NGELD 

I 9e200 I Y(.650 . I 

2 - VIANDE REPRIGDEE . I • 
~ - CCNSERV:S 

4 - C!~ \RCUTffi! E : 
5 - V!"'.NDE DE :lJuCHERIE : 

: PRIX REVIF.NT FOB • s . 
: 1 - VIANDE ccrmEI.NB I 695.7"8 I l.896.50J I 

s 2 - VI.Un>! REPRICEREI I I - I 

: ' - CCNSEBvml I SI 

: 4 - CltARCUT!'JtlE I I 

I 5 - VI.ANDI DB OOllCHWB I 771.900 I 258.]49 I 
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I l ! 2 I 2 I 

I PJaX DIJPTI I I I 

I 1 - TIAJpl CO!tGELIS I 489 • fiOO I 9".720 I 

I 2 - VIAIDB lll'RIGDIE I : I 

1 ' - OOISllVIS I . I . 
I 4 - CllAJCUTllII I I I 

I 5 - '1dDB DB JIJUCB!llD I m.499 I 2981154 I 

1 KA RGI 
I I I 

1 
l - VUJIDI OOBGILll 

I 206.107 I 962.78' I - -
1 

2 - VIAJD• BIPIIGIBll 
I I I 

: ' - COISIKYIS 
I I I 

I 4 - CHABCUTBRII 
I I I 

: 5 - '1AJDB DB BOUCBDUB 
I 21.599 I '9.805 I 

I I I I 

I 
Tttp AJOyt'EB DDB:TE 

I I I 

1 - VIABDI CO!tGILD 79.9'9 • - 480.489 • 
• I • . • 

2 - TIAJDS maIGEREB 
: I . I . 

' - CO!m'.IYm . 
I I : • 

4 - CHABmmBIB I • I . 
I 

5 - VIAJIDE DE ll)UCIDIE 174.961 : lll.418 I 

:VAi.EUR 4JOUl'EB IHDillmTE I . I . 
1 1 - TIAJDI OONGBLBI : 520.119 : 1.347.975 I 

: 2.;, VLUD>B UPIIGialEB • : I . 
: ' - C<m!RVP8 I • I . ---
I ·4 - CllABCDTIBII I • - I . 
: 5 - rum DE BOUCHmE : 579.297 : 186.510 I 

. I . 
• V~WJR ;JOUTEE INCLUSE 

. 
. I . s 
• 1 - VIJJIDI OONGEID 646.288 • l.8'0.269 
1 2 - VI.ANDI mBIGDEE 

I I I 

1 
' - CONSERVES 

I I I 

1 4 - CBAICUTDIE 
I I 

1 5 - VIAND! DI BOUCBEBIE 
I 7J2e658 I 258.!n I 

I I • 
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I l I 2 I l I 

I IJOIOBTJ..TION IltDIRB:D I I I 

I l - YURDI CX>IGILll II ~.'61 I l°'.066 : 

I 2 - VUIDI llPBIGBDI I I I 

1 ' - CONSERVES I I . • 

I 4 - CHABCUTEBIE I I . . 
: 5 - VLUiDB DI BOUCHF.JUE I ~.258 I lle265 I 

I DU'OBT.lTIOB DIIUE!J I I I 

1 l - YIUDI OONGILll 
I I I 

I 2 • VlAIDJl llliftIGIBll 
I I I 

I I I I 
' - OOEAVIS -

I 4 • ~'l'llD 
I I 

s I I 

I 
IMPOR!ATIOI IllCID§I 

I I I 

I 
l - VWIDI CONGBLD 

I '°•'61 I lOJ.066 
I 

2 - VLUIDI BEl'IIGlllEI 
I I I I 

I ' • CONSillVJilS : I I 

I 
4 - CHAllCUTDlIE I I I 

5 • v:wD>B DE ~UcmtIB Z7e258 I ll.285 . 
I I • 
. I . 
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11.5. - S 0 V I AM AD 

: : ,I 
l~ l~ 

1._D_!'S__,1_c_N~~T-1_o_N ________________________ ~=-------------=-------------· 

: Nombre de tetes / Usi.lle : 85 1 121 a 

: Poids vif Bovin : ~ I ~ I 

: Prix kilo Tif : 290 I 295 I 

I Perte nudrique 8ll 2 I 0,01 I 0,01 I 

I Pert• nua~rique ell 1 I 0,02 I 0,02 I 

1 'l'axe de t:ranaacti.on en 1 : 100 1 100 1 

: Praia retour bouviar 1 I 8.50() I 8e500 I 

: !o•bre de tatea / CODToi : 100 I JOO I 

I COll!lllission collecteur 1 : 250 I rT5 I 

: Salaire bouvier 1 

: No11bre de bouviers 1 

: Ta.xe / Tente 1 

: Taux d'int~dt 

: Duree d1emprunt 

: Taxe de transaction en 2 

: Frais retour bouvier 2 

: No~bre de t8tes / convoi 2 

: Commission collecteur 2 

: Salaire bouvier 2 

1 Nombre de bouviers 2 

. . 

: 

. • . • 

25.000 I 

4 : 

100 I 

0,1, : 

100 

.,.500 
50 

250 

10.000 : 

4 

1 Bendement carca.sse 0,5 

25e000 I 

4 I 

100 : 

0,15 : 

1,5 I 

100 : 

5.000 : 

50 : 

250 : 

1.,.000 I 

4 I 

: Bendement deaoasage : 0,65 1 0,65 1 

·~-----------------------------------=-------------·-------------· A C HA T - • -6.7'7.702 9.687e6'2 ··------------------------------------=- : 
s Praia du personnel 

: lmp&ts et Taxes 

s Pra.is financiers 

: T F S E 

1 'l'rar.sport et depiacment 

1 Amortiss•ent : 

'°.5(\6.000 : 

l.,28JllOO I 

445e000 I 

10.148.000 : 

244.000 : 

2.999.000 : 

'°.676.000 : 

987e000 I 

217.000 I 

11.901.COO a 

lel77.000 I 

2.997 .000 I 
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l ! 2 I l 
1 Fraia divers de gestion I 2.262.000 : 5e62'e000 I 

: R.ku~ration eous produito I 8.846.000 I 14.654."5 I 

: Ingrl§diente I 4eIDe000 I 4.487.000 I 

: P o r c I 28.138.000 : 57 .408.0CO I 

: Congelation : I - I 

I B o ! t e I I I 

: C art o n I 7~.000 : '5.000 : 
: S a c I : I 

: Boyau I 1.059.000 I 2.400.ocx> I 

: Produita chimiques I I I 

. I I I • PRODUC'l'ION 

:_ VLOO>E CO~GZI.E."B (kg) 
. . : • . 

:_ VI.;.NDE REFRI:ic:REE (kg) 
. I . . . 

: _ CONSERYm (kg) I I : 

:_ CHA.RCUTEiUE (kg) : . . 
28.140 

. 
41.eoo • 

: - VT.;.lIDE DE 3QU<:;:ZRIE : 
. . . . 
. VL\.IIDE DFSOSSSE ( k45') • '4.716 48.60., . : 

: P.?.IX DE ~"T DSI~rE 

: 1 )- VIA.LIDE co:·GELEE 

: 2 )- V!Am>E RU'?..IGZRES . . . . 
: 3 }- CONSERVES • . • . 
: 4)- CBABCUTERIE I 70.67' I 106.102 : 

: 5)- VIANDE DE BOUC!EiEaIE 
~ ...... 

a.600 6.004 I : I 

1 PRAIS DE MIS EN roB I u I 

• l - VIANDE OONGELEE I . • . • • 

2 - Vli.N'DE iUFRIGERES : I • . 
J - CONSERVFS I . . 

: 4 - CF.ARCUTERIE : 

: 5 - VI1JmE DE OOUCH~!g 

• I • 
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l . 2 --~ . 
a PRIX DE BEVIEtfl' FOB : : 

: l - VIANDB CONGELEE . : . 
: 2 - YIAlfDE RF.FRIG!mZ . . 
: ' - CX>lm:RVES : I 

: 4 - CHABCUTERIE : 70.67, : 106.102 : 

1 5 - VIARDB DB lOUCRmD : 8.600 : 9 .. ~4: 
. . . I • PRIX DE va"'!'E . • 

. 
l - V!Ahl>E CONGELEB : . . . 

. . . 
2 - VIANDE RD'BIGEIUiB 

. . • 

: -, - CONSERVF.S 
. . . . . . 

: 4 - CHARCtJrERIE : 75.978 : 
. 

125.400 • 

: 5 - VIANDE DE OOUCHERIE 8.758 : 9.011 : 
: 

M4RGE . . 
l 9 VIANDE CONGELDI . : . . . 
2 - Vill'Dli.! P.EFHIGEBEE . . 
3 - CONSElivtS 

4 - CI!ARCUTERIE 5.305 19.298 . . 
5 - YLJmE DE EOUCHOOE se 2.267 

: V f, IZUR AJOUTEE DTiiEX:TE 

: 1 - VI . .U'i'DE co:mELEE 

: 2 - 'IL'JJ)E R.URIG:REE 

: 3 - CO!\SER~ 

: 4 - CHABCUTEfilE J:}.900 . 49.293: . 
: 5 - VIANDE DE :OOUCHElllE . 6.771 7.148: . 
: VAUllR AJOUTEE INDIRml'E : 

: 1 - VLJIDE OONGELEZ 
. . . . 

: 2 - VUNDE REFRIGEm:E 
. . 

: 3 - CONSERVES • : . 
: 4 - CHARCUTERIE )8.830 73.120: 

: 5 - VIANDE DB BOUCHmIE 
. 

1.765 2.ri'6 = • 

s s 



- 234 

• 1 I 2 I 3 I I 

c VALEUR AJOUTU INCLOSB I . : . 
. l - VIANDB CONGFUZ I . 
I 2 - VIAM>E B!DIGDEE I . . 
: ) - CONSERV13 : . . 
: 4 - CH1BCC'rBllIB • 67.426 I lOJ.116 I . 
I 5 - v:wn>• DB B>UcmmIB I s.447 : 7.058 I 

• : : ' DIPOR!a\ TIDN INDI:Rre'l'E 
• . . 
• i - VIABDE con~ 

. . 
• . . . 
• 2 - VIAMJB REFBIG!BEB 

. . . 
: ' .. CONS!BV&S 

• . . . 
• . 
I 4- - C!LU!Cllftm:B 2.678 • 4.911 
I 

I 5 - VIANDE DE !D\JCHmIE 3'39 4'8 . . : . . 
IMPORTA,TION DilF.Xm: . . 
l - VIANDE OONGELFZ . . . . 
2 - VIJJmE REFRIGEBEB . . . . 
3 - CONSERVES 

4 - CH1RmJ'rmE 1.059 2.400 

5 - VIANDE JE BOUcnERIE 

: D!FORT,\TIOn nrctUSE 

: l - VIA!l1>E CONGELEB . . 
: ? - './l_.:,?iDE a::ra!G~ 

: 3 - 001-'S~VES 

: 4 - CP....\RCt!railE J.m ':'.311 

: 5 - ~.'Ii..~IDS :>E ~UC:'!ERIB 339 1~)9 
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11.6. - T R A N S C 0 V I A 

. . · 
I · IO"' 1983 1984 __ n.~-=--G-N~AT.....,.-~.._------------------------~=··~----------~=·~----------__.: 

: H.,mbre de tetes / Ueine 

: Poids vif Bovin 

I Prll kilo vif' 

: Perte nwaeriq_ue en 2 

Perte mnaerique en 1 

: Taxe de t?a.naaction en 1 

Pra.is lietour bovier l 

Nombre de tAtes / convoi 

: Canmission collecteur 1 

Salaire bouvier 1 

Nombre de bo:rri.ers 1 

: Taxe / vente 1 

Ta.ux d'int4r@t 

Duree d 1empl'Ullt 

: T~xe de tl":U'..saction en 2 

:?r-dis retour bO".ivier 2 

Xocbre de tetas / convoi 2 

CoC!lllission collecteur 2 

Ss.laire bouvi9r 2 

lieruiement c:;.rcasse 

;tende:nent desossage 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

• . 
: 

: 
. . 
. . 
. . 
: 

. . 

. . 

.. . . 

. . 

. . 
: 

• . 
: 

. . 

: 

: 

. . 
: 
. . 
: 

: 
. . 
. . 
: 

. . 

. . 

. . 
: 
. . 
: 

: 
. . 

.. . . 

. . 

. . 

. . 

. . 
. . 

~------------------~--------------~·--------------~----------~· 

':'r:.ic du :·~!'3onnel 

r.np ot3 et 'r:?xes 

Pr-~is fin~nciers 

s T ? 3 3 

Tninsport et deplaeement 

: .Amortissement 

: 

: 

26 .584.000: 

4.065.000: 

J.350.000: 

lA.4T.' .ooo: 
J.450.0001 

4.1'4.0001 

24.510.000 

15.584.000 : 

J.521.000 : 

·1.757.000 s 

10.148.000 I 

J.889.000 I 

5e704.000 I 



I l . ~ I l I . 
1 Praia diYere de geation I 778.000 : 2.Jl.6.000 : 

1 Mcui>'ra.tion 90U8 produi.!s 80.000 : f!rle000 I 

1 Ingftdients 5.600.000 : 2e769.000 I 

: Po r c . 41.279.000 : 39.:'14.000 : . 
1 CoagQation : . . . . 
1'otte . : 4 I • 
a Carton . : . 
IS a C l.5JO.OOO 464.000 : 

I Boyau : . I . 
I Produits chi.ld.quee . : I . 
• . . . 
• PR.ODm:rION . . • 

: - vt.!Jil>E am~ (kg) 
. : . 

: - VLUiDE REPRIGEBEE (kg) 
. . . . 

: - oo~vm (q) : . . 
. . . 

38.630 : . 
- CH&BCUTEBIB 

. . 
. : . • • - Vli..1lDE DE BlUCRF'UE . . 
: . . 

VIIJIDE DB&>$SEE ~kg) 46.792 : 

: PRIX DE REVI:::r USINB . . 
: 1 )- VL'.NDE oomz.a 
: 2 )- VI.UiDE BEPRIGEBEE . . 
: 3 )- COllSERVES 

: 4)- CHABCUTmIE 1.967 : 98.142 : 
. 5)- .Vl:J;DE DE OOU~E 586 .ll.747 . 

. . 
?R·.rs :ls i:ts -~ ~B 

. . 
i - VI.JmE corm~ 

. 2 - Vli' .. NDE REFRIGEREB . 
: J - CO?i"SERVI!S 

: 4 - CHA.RCOTERIE 

: 5 - VL'JrnE DE :OOUCHERIE 
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--~- .. I 2 I l : 

: PRIX Bmr:tT FOB . . • . 
: 1 - VIANDE oormELEB : . . 
: ~ - VIA.ND! REFRIGDW: . . 
: J - OONSERVE3 . • . . 
: 4 - CHABCUmIB : : ~.142 : 

: 5 - VLUmE DE "OOUall!RIB : • 11.747 : • 

: ?.RIX DE vmn . 
: . 

1 - VIANDE CONGELEB • : . 
2 - VIANDE RiJ'RIGEHEB . • 
' - CONSERVES . : . 
4 - CHARCUTElUE : 

S0.74:} 

5 - VI.OOE DE :OOUCHEE 10.3133 
: : 

:MARGE : . . 
1 - VIANDE COYGELEB : . . 
2 - VI.UIDE REPRIGEREE 

3 - CONSEam3 

4 - GH..\RCUTOO:E - 17.598 : 

5 - VI.U."DE DE BOUCEE:RIE 8'54 : 

V'!,L~JR fi.JOUTEE DtRroTE : 
. 

1 - VWIDE OONGEUE 
. 

. 
2 - VIA?mE REFRIGEB.EB 

: . 
: • 

: 3 - CON.~ERV!S 
. 

: 4 - CHARCTJTERIE 
: 4.,,, . .. 

: 5 - VI.:u"'IDE !lg OOUCHEBIE 
. 3.710 . . . . 

VALEUR ,\JOUTEE IND~TE 
: 

l - VIANDE CONGELEE 

2 - VI <\?ID3 RFFRI GEREE 

3 - CONSERVE3 : 
4 - CH/1RC'JTERIE 64-81:5 

5 - VI.\NDE t>E BOUCHOOE 5.109 



- 238 

1 2 : 

'l,t,LfJJR 1,\JOU'l'EB INCL?:m • I . 
1 - Vl.'Ji'DE COHGELEE . . . . . . 
'2 - 1!/J't'DE Rt7RIGF.REB I . I . 
3 - CONSERYm • : . . . 
4 - CHABCUl'EBIE • . a;.745 . . . . 

. 5 - VI:..NDE DE BOUCHDIIE I : -9.74' • . . 
U:PORT.3,.TIDN I?iDIRF.X!TE : : 

: : . 
1 - VI ~:S r.Qz.IGELEE • . . . 
2 - i!!.~\1>3 ru.:TttlGtlim 

. 
: '>: ~!\SERVES ,I -
: . 

4.181: 4- - CH!JiCIJTEaIE 
. 

: . 
574: !:;; V!.JiDZ DE ~U~E 

. _, -
: 

H:PCRT,;, TIO!l :>IRm'l'E . . . . 
1 - VI;JlDE CONGELEI!: • : . 
2 - Vl:-):DE R~GmEE: . . . . 
3 - l'll::SERra3 

4 - CH.\RCt'1'EiUZ 464 . . 
5 - 1!,'.JiI):! :}'£ 3C"..:'C;~'UE 

I. :~RT.:..·~ro:: T?.iCLl:S:; 

:;,. - ·.rr. ·.;;n:; ·.:-c ::~::r,~t' 
'") - ·:r ~l:>S ~-:?RIG:::?~-:; 

- -· ·-------,; - 1 .-V.1~.:-... 1.i ;.Ji;J 

4 - G:·~.:..ac:.1T:::aIE . 4.645: 

5 - VLJ\'DE i>S oor..rCH:lUE . . 574: . . 
. . 



Ill - RESULTATS DU SOUS•SECTEUR ET DES UNITES EXPORTATRICES 

II a ete constate que le aous-secteur viande connatt une 
certaine difficulte perceptible surtout ~ travera : 

- le ralentissement des activites depuis les 5 dernierea 

anneea ; 
lea margea degageea par produit ; 

- la faible part de la valeur ajoutee. 

Les resultats de l'ensemble du secteur ainsi que ceux dea 

unit6s exportatrices sont resumes dans lea tableaux ci-aprea. 

Ce tableau appelle les remarques suivantes: 

* Du point de vue approvisionnement, par rapport au niveau I; 
le prix du kilo vif au niveau II a connu une augmP.ntation 

de 11 %. Par rapport au niveau II, le pri• du kilo vif de 
l'usine accuse une augmentation de 13 ~. Par consequent, 
du niweau de l'eleveur au transformateur, ii ya une aug­

meatation du prix du kilo vif de l'ordre ae 26 %. Cette 
augmentation resulte pour une gra~de partie des pertes 
numeriques et ponderales representan~ 8 F/kilo vif et des 

marges degagees par les collecteurs et ~rossistes soit 
24 F/kilo, soit done 32 F/kilo vif uu plus de la moitie 

de l'augmentation du prix soit 57_% (32/(272 - 216)). L~s 
43 % reetants resuf tent du dedoublement des autres charges, 
a savoir les frais financiers et les commissions colle~­
teurs au niveau I et II. 

Ainsi, une amelioration dans l'approvisionnement consis~~: 

a reduire les pertes numcriques 

a reduire le nombre d'intermediaires en eliminant ~u 
circuit soit le grossistc soit le ~ollecteur aoit lea 
deux en reorganisant le systeme d'achat cies usinea 
concernces ; 
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----------------------------~T-----------------T--~---------~--SOUS SECTEUR . UNITES ANNEE ' VIANDE . EXPORTATRICES ! 

1983 1984 . 1983 1984 DES IGNATICJ4 ! 

- Frais du Personnel 49 48 88 77 
- lmp8ts et Taxes 4,2 5,5 8,2 8,J 
- Frais financiers 23,6 56,7 62,3 117,3 
- T F S E 42,2 17,6 77,5 21,7 
- Transport et Oeplacement S,5 15,5 13,6 31,J 
- Amortissement 44,3 39,5 88 66,J 
- Frais Divers de Gestion 8,3 15,4 21 29,9 

Viandes desossees 6.940 9.049 2.466 4.313 



~ diminuer les frais financiers et les commissions 

collecteurs de moitie par leur suppression dans le 

circuit. 
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La mise en oeuvre d'un tel systeme reduirait globalement 

de moitie lea charges et les marges afferentes a l'achat, 
ce qui ramenerait le prix du kilo vif de 216 f/kg au niveau 

eleveur a 244 F/kg au niveau transformateur. Ce qui repre­
sente une augmentation de 13 % seulement. 

Le mame raisonnement s'applique pour la periode de 1984• 
Les m3mea resultats sont constates. 

*Sur le plan de la transformation, 

- au niveau secteur, on constate une augmentation 
de la production per~ue a travers la quantite de viande 

desossee travail lee soit 30 % en 1984 par rapport a 1983. 
Normalement, cette augmentation de la capacite devrait 

ameliorer le prix de revient FOS. Or, ceci n'est vcrifie 
que pour les conserves. Les ameliorations des marges cons­
tatees pour les conserves, charcuteries et viundes de bou­

cherie resultent plus de l'augmentation des prix de vente& 
que des ameliorations des prix de revient. Ceci provient 

du fait que : 

• les frais financiers sont passes du simple au triple 
resultant du mode de financement des campagnes par des 
decouverts ~ancaires plut8t que sur des dettes ~ court 

terme. 

• les transports et deplacements ont plus que triple, 

passant de 37.978 en 1983 ~ 140.532 en 1984 • 

• les frais divers de 9estion ont ete multiplies par 2-5. 
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De plus les achats ont augment6 de 1-2 fois. 
Ce qui laisse sous entendre que l'augmentation des prix 
de revient resulterait.des· charges sus-citees ~t de 
l'augmentation des prix des matieres premieres. 

Une amelioration immediate du secteur devrait done passer 
par une compression des charges que par· la diminution des 
prix d'achat du kilo vif d'une part; 
a. - Diminution des char9es au niveau des unit&s 

- au niveau des unites exportatrices, lea 
deficits sont flagrants. En effet, la totalite du deficit 
incombe a la ~ule activite exportatrice de viande refri­
geree et congelee. Sans elle, le secteur serait benefici­
aire. Le deficit provient plus des prix offerts a l'expor­
tation que du prix de revient usine car si le premier accuse 

une diminution de - 33 %, allant de 851 a 573 A~G/kilo, le 
second ne connaft qu'une augmentation de 4 % allant de 

1.225 a 1.278 FMG/kilo. 

Toutefois, les unites ne peuvent pas ne pas exporter 
parce que cette activite rapporte des devises. Une ame-
1 iorati on devrait done passer par une recherche de marche 
plus r&nunerateur, notamment les fies de l'Ocean lndien 
dont le marche est evalue a '11 000 t dans un rapport 
effectue Par la SERDI pour le compte ~u FED. 

·--
- La comparaison des charges definies dans le 

tableau ci-apres laisse ~ntrevoir des differences de fonc­
tionnement. En effet, les fraia de personnel par kilo de 
viande desossee pour l'ensemble du aecteur n'eat que de 

49 F en 1983 et de 48 F en 1984, alors que pour lea unites 
exportatrices, ils s'elevent a 88 Fen 1983 et~ 77 Fen 
1984. Bien qu'une nette amelioration soit constatee en 1984, 
la difference entrc le secteur et les unites exportatrices 
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constitue de ce fait un indicateur pour expliquer la 
non compet it iv i te des produ its expo;,-tes ;:>ar au i te d' une 

lourde charge. Les m@mes remarquee sont constat,es en 

ce qui concerne les autres charges. 
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1JI .1. - ~ :. l I P A II A 

: : 
Char~• 

I Chargee I ~r~• I 

uelior"N• .llJl~lior"Ns 
I : nellee I : aarge malle I marge Jllllle 
I I : I I 

IA Chat 1.426.228 : 1.426.218 I 2.o83·• • . 
ar.tP I 159.la8 I 159.128 I 159.128 • 
sl&'f 3.587 I .,.587 I 3.587 I 

: ,. r . uo.142 : ll0.142 I 1.JD.142 I . 
1!1SK . 4JJ>56 I 43.o56 I 4J.o56 I • 
I 'f D I 41.262 I 41.262 I 41.262 I 

1 .illortieaemat 269.900 I 269.~ I 269.900 I 

: P D G 15.146 16.146 16.146 I 

1 Are . : . 
I I s I p ~6.240 156.~ . - 155.240 I . 
I b.grad I ' : I 

: Po re t : 

: Condl:~. tio• Ei0.996 . 00.996 60.996 I . 
. Bo t t e . . . 
. Carton 41.262 41.262 41.262 . 
I S 9. C I 

: Broyeur I - ' - I ' 
I Prod. chiae : - ' I - I 

: : I : 

r Prix de rertent uaine - congelee :l.6~5.168.484 :1.645.168.484 2.174.9134 

Boucl:eria :3.702.985.152 : ~. 7•12.985.162 491.454 

Pni: de rertent ·:-o 3 - con~lee :l.673.?68.484 :l.573.968.484 2.203.795 

Boucherie :3.702.9S5.162 sJ.702.985.162 I 497.454 • . 
I I I I 

: Prix de Yente JOB - congeUe le5C?ee200 I 1.674.COO I 2.444.400 I 

1 Boucherie 518.400 sJ.'102.985.162 I 540.576 I . • I I I 0

Marge • C01189Ue ·- 145.768.484 :n.516 240.615 
1 Bo•leherie • I ·+1.411.014.838 25.162 43.122 I 

: Prix de Yonte unihire - co'DJl;elee 849 I 930 I l.)58 I 

: Boucherie 7;!:) s ')14 s 150 I 

Prix kilo rtr 191 I 191 I 200 I 



1.175 

578 

n. direct• 

101.218 

M.181 

TA. incluee 

1.U2.015 

2£i0.696 

TA. 1ndirecte 

1.040.79'1 

2'6.505 

Iaporta9 inclua• 

1,.769 

386 

Import.direct• 

0 

0 
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11.2. - 9 0 P I R A C 

I I Ch&rgea I Cbargea I Cbargea I 

I I r&llea 1 •elior&a I uellodu I 
marge nulle u.rge null• 

' ' I I 

tAchat I 1-042.640 I 1.042.640 I 1.219.2'5 I 

I Pd P • 61.40( • 61.404 I 61.404 I 

I I&:'f • 2.456 I 2.456 I 2.456 I 

I p p I 61.450 I 61.450 I 61.450 I 

I 'l'F'SI I 12.281 I 12.281 I 12.281 I 

I T & I> I 0 I 0 I 0 I 

1 Aaortisa•ent I 100 I 100 ' 100 I 

IP D G I 46.667 I 46.667 I 46.667 I 

I Are I 0 t 0 I 0 : 

I R s Ip I - 210.630 I - 210.630 I - 210.630 . . 
I Ir.g. I 0 0 I 0 : 

I P O r C I 0 0 I 0 : 

I C~tion I 39.299 I 39.299 I 39.299 : 

1Botte I 0 I 0 I 0 

a Carton I 23.3'34 I a.m I 2'.334 I 

I S a C I 0 I 0 I 0 I 

: Boyaux I 0 I 0 I 0 I 

I Prod. chim. t 0 I 0 I 0 . . 
I Fraie POE I 150.0CO I 150.000 I 150.000 : 

& Frix de rnient usir!e - con.gelJe I 332.946 ee2.~46 
I l.025.476 

I Boocherie t 
196.054 I 196.054 I 230.119 I 

1 Prll rerient FOB c~lee 
I 1.0'32.946 l.QJ2.946 I 1.175.476 I -

1 Iioucherie I 
196.054 I 196.054 I 

2'0.11.9 
I 

I Prix de 1'ente unitaire - congelee I 957.000 I l.QJ2.946 I 1.175.476 I 

1 Boucherie I 'nO.SST I 
195·2'7 

I 2').115 I 

' I 

I Marge - co~lee I - 75.946 I 0 I 0 I 

1 Doucherie I 74.812 t - 816.8952 t - 4.40, 
I 

1 
Pl unitaire - congelee 957 I 

~ .• 032 
I 

1.175 
I 

1 Doucherie 6fl) I 
4~ 

I I 

I Prix kilo vif 252 
I 

252 
t 

2<J5 
I 

s I 



IA fonctionn•ent ~ marge nul.le d~teraine un prb: de ftnte de 1 

l.224,J25 

69(),9083m 

Les donutte idealee sont reconstituees ci-pre• i 

Codt usin• l ( 2.174.984 

( 497.454 

n10B 1 ( 2.~.785 

( 497.454 

P.A. FOB 1 (2.203.785 

( 497.454 

¥~rge POB 1 { C.387 

c- ').3872 

VA directe VA nti.recte Importation 
indirect• 

Congelee 437.707 1.774.968 8'.098 
Boucheria 105.049 406.097 14.851 

VA incbse ( 2.212.675 Importation 

( 511.146 incl use 

SJ.098 

JA.851 

- 24R 

Importa ti cm 
direct• 

0 

0 
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tII.J. •PIT -
I I Char gee 

I Chargea I Charges I 

I I I am~llor~es • ueliorees I 

I I I ll18ra nu.lle1 mar!! m1l.le : 
I !chat I 1.849.742 I 1.849.742 I J.098.425 I 

I p &: p I 249.-,28 I 319.3a I 24-9;,at I 

I I 4: ~ I 6.739 I 6.7'39 I 6.~ I 

I PP I 193.530 I 19'.5;0 I l~j.5'0 I 

I 't' 1 SI I 50.5'9 I 50.539 I 50.539 : . 't' &: D I 16.E46 16.8-1'5 I 16.846 • . • 
I A.mo!"tissement I 7.776 • 7.776 7.775 : . 
I PDG I 40.431 I 40.411 I l.0.4.,l . . 
I A. r • I 0 I 0 I 0 
I !. S/P I 540.000 I 540.EOO I 540.000 : 

I Ing I 30.324 I 30.324 I J0.324 I 

I 1' o r c I 43.001 43.001 : 43.001 : 

I Congelation I 77.494 I 77.494 I 77.494 . . 
I B o ! t e I 411.054 I 411.054 I 4ll.054 

I Cartori : 23.585 2'.585 I 23.585 : 

I Sac I 6.739 I 6.73'9 I 6. 739 . . 
I Boyam I 2EJ3.759 I 289.759 I 289.759 • . 
I Produita ahimiqu• I 266.174 I 266.174 I 266.174 • . 
I IJ"rai• !t>B I '°°.ooo ..• I 300.coc I ,ao.cco • • 

• Prix de reri.ent usine - cot1g9lM I 1 • .,67.5'2 I 1 • .,67.532 I 2.106.JgT I 

I Conaene I 957.~ I 957.~ I 1.253.276 I 

t Charcuterl• I Jtn.112 I '1!7.112 t 424.055 I 

I Boucher.le I ,0-,.949 I ,OJ.949 I 481.276 I 

I 

' Prix <!e rerlent POB - congel~ I 10657.532 I 1.667.532 I 2.406.'98 I 

I Consel"V'e I 957.730 I 957.730 t 1.253.276 • . 
I Ch.~rcuterie I ,~.112 I ,~.112 I 424.055 I 

I Boucherie I 303.949 I -,0,.949 I 481.276 I 

I t t 



I I I I s 

t Pru de Tente cODF,el~ I 1.726.000 t 1.667.!,,32 I 2.406.)98 I 

I CO!lsene I t '!57.~ I l.253.Z76 I 

I Cba.rcuter!e I s yrr.u2 I 424.055 I 

I Eo-1cherte I 600.000 I '304.749 I 481..Z76 l 

I t I I I 

• 111 a r g e I I I I • 

I ccagel.ee I '2MB I -o 091 I 0 I 

I CcmserH I - . '5e'fe9 I 0 I 0 I 

I Cbarcuterie I - 126.952 I 0 I 0 I 

I ~oucherle I 296.051 I 000.-, I 0 . . 
I I : I : 

I Frix de nue unitdre - coru;selee I 86' I en s 1.203 I 

: Consene I i.1-,6 I 1.197 I 1.566 . . 
I C~ter!e I 1.350 I J.~l I 4.240 : 

: "3o:IC!:!!ri.e I 700 I 300 I 601 I 

I Pru kilo rlf I 164 I 164 Z75 . . 
I I I I I 

Le !'onetionnment a marge nulle d~ter.nine un prll de Tente de 

lo m 
10567 

4o'41 

602 

I I V A D I TAI I V .&. I I 

I Con,i,jel~ I zm.m I 1.912.907 I 2.lS3.542 I 

I Conserves 108.254 I ':Rf .esr I 1.096.141 I 

I Boucherie I 64.952 I 438.446 50J.'398 
C1i" ~.it~i:1c 13.532 ~1z,808 ~ll .34C 

I I I I 

Imp. 1ndirect• Imp. clirecte 
I 

bp. Inalus• 
I I I I 

Con.~elee 24.496 157.499 181.995 

I I 4J.860 I 63.000 I 106.859 Consenee 
I Ch..<\rcuteri• I 98.7'8 '1$7.634 I ,96.'72 

I 'Boucherie I 2.a57 I -rr .ooo I 40.657 

I 
I 
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Ul.4. - S B V I Iii l 

I r I I 

1Acbat I .,.548.715 t 3.54E.715 t 

1P4P t 477.712 I 477.71L t 

alil:T I 92.618 I 92.618 I 

I l '1 I ).8'5 I 273.8'5 I 

1Tsr• I .!.50.862 I lfi0.862 I 

I 'fll:J) I 58.495 I 58.495 I 

1 Aaodis.-mt t S.256 I e.256 I 

I l J) G I 19.498 I 19.491 I 

t Are t 0 I 0 I 

t R S/P I r;l:f7 .ooo I 5(:11 .ooo I 

I Irur. I 14.624 I 1.4.624 I 

tl'ORC I 0 I 0 

1 Congelation : 121.865 I l21.E65 I 

I B o t t e % 165.7'37 I 165.m I 

rearton I 92.618 I 92.61!> 

I S a c I 12.167 I 12.lITT 

I Boyaux l'J'f .241 I 107.~41 I 

: Produita chimiquea : 0 : 0 I 

r Fn.is FOB ' 320.000 I ;~.cco t 

t 

1 Prix de rerient ·JSin• . I . 
I C0%1'59lee s 2 .. CA.5. 764 : ~ ::. AC: ~ t:C: . 

,.~.J•' ....,~ • 

s Conserre 10156.?59 10156.~59 

t Charcuterie I 2310144 I 231.144 I 

I Boucherie I 586.934 I 5€6.9'34 

I I I I 
PrU de rerient FOB 

I I I 
"?..965.765 

I 
con~lH 2.0 65.765 

I I 
1.156.959 

I 1.156.959 
I 

Consene 
I I ryl.144 I 231.144 I 

Charcuterio 
I I 

586.9'4 
I 5A6.9'34 I 

Boucherie 
I I I r 



I I 

1 
Pria 4• Tmt• c~'9 

I 

1 
ConaerYe 

I 

1 
Chucuterie 

I 

1 
Boacherl.e 

I 

I 
I a r g • - cangelie 

I 

I COIUl81'ft I 

I 
Cbarouterie I 

I Boacherle I 

2.<>56.000 

1.170.400 

m.300 
600.000 

- 909.765 
1.,.441 

42.156 

lJ.066 

I 

I 2.965.765 

I 1.156.959 

I 
2'1.lA4 

I 
586.9'4 

I 
o~ 

I 0.168 
I 0.2 708 
I 

0.'67 

I 

I 

I 

I 

I 

I 

I 

I 

I 

I ------------------------------------------------· 
1 PrU de Tent• uni tain I 

1 C~lee I 1.02a 
I CanserH I 1.46., 
1 Charcuterie I 2.m 
I Vansel'fta 

I 750 
I 

1 Pru kilo nt I 315 

I 

I 

I 

I 

I 

: 

I 

1.482 

lo446 

2.Jll 

rn 

315 

I 

I 

I 

I 

: 

I ' I 
------------------------------------------~----~'· 
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VA. 
d1.recte 

s V.l I V.A. 
incl use 

I Import. : Import. I Import 
indirect• indirect• directe incl use 

I 

I I I '·~--------~'~--------=-'--------~· ...... --------=-'--------~--------.:.---------
I 504.392 I 2e.,15.999 I 2.820.391 I 

I Conserves I ~.757 I 961.787 I 1.163.544 I 

I Charcuterie : . ~.220 I 100.842 I 206.062 I 

I 3oucherie I 121.054 I 516.747 I 617 .oc-o I 

I I I I I 

52 • .,82 I 

~.en : 

'6.249 I 

.,.251 s 
. . 

0 I 52.'82 I 

0 I 20.sn I 

107.241 I 14.,.490 I 

0 I .,.251 I 

I I 
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b. - Diminution du pr1x d'achat du kilo vif 

DilnS l'objectif toujours d'enrayer les diffcrents mail Ions 

d'intermediaires integres dans le circuit de commercial i­

sation des bovides, la creation des cooperatives d'cleveurs 

est necessaire pour faciliter les transactions et pour faire 

beneficier aux eleveurs eux-memes les marges qui sont, de­

pu is, accaJllrees par I es di fferents i ntermedi ai res. 

Cette cooperative se chargera de : 

definir les structures d'ac~ueil il mettre en place pour 

assurer son bon fonctionnement : 

• les textes qui cioivent regir l'udhcsion et la purtici­

pation de chaque membre ; 

• les moyens ~umains, materiels nccessaires pour le regrou­

pement des animaux avant le convoyage et la vente des 

an 1 maux aux marches ct surtout ;:>our I a gest ion ;:!e i a 

cooperative el le-m8me ; 

• d'etudier et fixer le prix de cession de cnaquc cutu­

gorie d'anirnaux d'une manicre uniforme; 

• de determiner les modalitcs de repartition des r6sultats 

entre les membres scion les dcpenses engagees ; 

• de prospecter et contacter les acheteurs directs (usines, 

gros marchands ••• } pour n'avoir qu 1 un seul interlocuteur 

dans les transactions.-

Combine a· ·2c I e systeme d' etiquette, I a creation des coopc­

rat i ves d'eleveurs pourrait faciliter !'application et le 

controle pour la commercialisation des boeufs a MADAGASCAR. 

Unc amelioration du sr>t~me a etc introduite par Iii su~res­

sion totale des intcrm~diaires. 

Le syst-me pr6conis~ c1nsisto en un groupemcnt des 6lcv~urs 

sous forrne d'unc cooperative de vcntc des pasteurs. De cctte 
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manicre, en un instant donne, suivant lo commande des 

industriels, les pastcurs amenent lcurs bovins d'un com­

~un accord l un endroit donne et s'accordent sur le mode 

d'uchemine1:1ent des bovins jusqu'~ la porte de l'usine. 

Les avantages d'un tel systeme sont : 

la suppression d'un certain nombre de poste defini dans 

I .er • t , . a page su1van e, a savo1r : 

• le deplacement acheteur ; 

• la comr.1ission col lectcur ; 

• les frais financiers engages par les collecteurs pour 

avancer au comptant les pastcurs sur decouvert bancaire 

d'o~ frais financiers assez 61ev6s ; 

• la marge beneficiaire a chaque niveau.-

la JOu1ssance dire~c des marges bcncficiaires par les 

pastcurs ; 

la di1:1inution du pr1x du kilo vif par les industriels et, 

consequemment, du prix du kilo carcasse.-

Flnalement, les postcs de c~arge retcnus pour le differen­

tiel des prix du bovin sur pied sont : 

- la valeur des bovins ~u ~oint de col lecte ; 

- I.:; taxc de trunsacc ion ; 

le convoyagc qui re9roupe lcs memes trajets ; 

- les pertes numcriques ; 

- les taxes sur ventcs ; 

la marge bencficiairc qui reviendrait de droit d la coo­
perative projctce.-
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Designation SOF lf?AC 
I 

F1\F I FAHA · SEVIMA FEV 

' 
!P.R. k~ 
!carcasse 

!83 actuel 480 ! 50 I ! 580! 466 ' 
!83 amel i ore 441! 495 535 428 

' ·variation % 8 % 1 % 8 % 8 % 
' ! 

!84 actue I 590 ! 5.J 5 ! 408! 560 
1Q4 amel iore 540 ! 497 ' 374 513 . \,; 
'v . . :7 8 ::1 2 ~ 8 ;; 8 r;f · ur1at1on ,.J - ,J ~.; - - /.J 

' 
La nouvelle si~ulation tenant comptc d'un tel systcme est 

donnee ci-aprcs sur la base d'un ~a~e programme. Les resul­

tats sont groupes duns les tubleuux ci-apre~. 
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' • S EVIMA. • 

Prix kg carca,aee 

~;b. ·le t~tes collecteee 

Poi13 vif bovin 

~axe 1e transaction 

Convcyage 

Perte.numerique : 

Nb.de t~tes tr1v. usine : 

Taxe sur ventes 

Sous-total 

Marge beneficiaire : 

?r~is ~e persor~el 

bpots et Taxes 

,zortisse:i:ent 

? '.} } 

~' • . I • • t 
;';:c:.:r-~r;..::i.on s/p'Oaui s 

Ingredients 

P o r c 

"II ......... ,... .•-.j, ...... . 

~ , 
J ~ -

?rci~its ctimiques 

fJ,..~; .. ~t'"n (vno) .... '-'~ d.... .. ' • . .. ,\ 

Viar.de ~or.~ lf:e 

Ch:1rcuterie 

Vi-.r.!cJ lc· .• c!ierie 

15.120 4TI.065 

3E'2.133 534.284 I 

22.243 43.762 

324. 514 304.514 

6;:'"!.185 1.250.000 

. . --· 



Prix Revi~nt TJ~in~ 

'lbr.de con~lee 

Vi 1r.1e rffrteer6e 

Con2er1es 

Ch.~ rr:uterie 

'/hn1e bcucherie 

Frais mise a FOB 

Prix Revient F'CB 

Viande congelee 

Viande refrigeree 

Conserves 

Charcuterie 

'/Lr:::ie ::ouc!:erie 

?ri~ 'ie ·1ente .. 
Vb.ode congelee 

·li~~r::ie rffri~ee 

:o~se?"res 

C:r."rc.._. terie 

'/b.r.1e toi..:::herie 

'I 1 !" - e "· 

'lhnie ccnir,elee :-

7:.1.~.::ie .:-tfrfrer.;e 

.-;~~:.:er:es 

"'::f.'..j.rcuterie 

·;i .nie t.:mcr.erie 

V:1ri!l. tion rnar;:e 

e92.6e.e.400 845.:no.557 

23.659.742 22.404.043 

549.093.2g; 519.951.137 

31.376.705 30.1e4.906 

. 2·95. J5ti .670 272.768.577 

e.1e4.ooo 

32.443.742 31.188.043 

549.093.253 519.951.137 

31.g]6.705 :!'0.184.906 

2~..2.G5'i .6':'0 ?72.7GS.5r7 

16.703.oc<> 

~55.428.CCO 

54.251.000 l 

.:::59 .sn .:cc 

15.725.742 14.480.043 

~=-:].;~.i.717 ~5-~76.2-S) 

::.374.:'05 : i. ~;):) .8'.1 i 

.~ • •. '.t."i .~,'i'C i; .::.s1.~.1'7 

+ 326 .·~ 

- 2S7 

1.156. :;19.coo l.O~ .1"!4 .2~'3 

442.~~J.713 415. 796 .130 

602.117.171 ~71.<j9?.'HG 

39 • -;-5.191 37.3~8.2?C. 

172.;:'?'."'.?2f'l 161.'JSIJ.;Gl 

TI .840.000 

520.173.713 493.636.1;0 

502.117 .171 . 471.992.910 . 
39.775.191 37.3'39.='?9 

172.29~.<J26 l 'l r-' -~1 ~_J • .,}")')• ;•..,; 

490.~53.G~O 

-::1 •. :57 . .:Jo 
::~ .:o~ .~ -~c 

=.!.3.: 11.22-0 

- 29 .6·;.o. 713 3.153.130 

:79. =::~ •. '"'? ~"n . ~~ •. :=<' ,V 

7~? .:..: ~:-.:. : .. ;9 =~.213.:01 

71.31:::.;·74 :?l.:;~;! .:~~":.:. 

400.993.999 470.378.71)() 

+ 17 ~ 

: 

. . 

. . 

. . . . . . . . 
=-=-=-=-=-=-=-=--=-z--=--=--::-:;;;;- ·=-~-------- --·----..:.-..:;-.:..-.;:.-..:-..;-.; -.-;;.--..-=-.:...-..::::.-. =-= .. ·~ -....;;-.:;;:· ... ..:-.:- ......;- .;.. .. _ -;. .. .;.. 
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-=-=---::~--=:.-~-~-=--=---·----==--=--::-·.--:.-·.--=---=--~~~-·---:=--.--~=---=---:.·--=-=-:-..-=----- -~--=-:::-=-~~-:--. . 
• ~O'IIA.Y.AD • 

. - . - ----------------------
1 'R">; l'lF,4 _______ ..;;.~.--;; "----- -------------~-----

~:h. 1P. tetes collectl:es e.8 

Fo:1g vif bovin 300 

'..'\1.eur bovin (, .031 .446 

'l't;.7.e de ~TP..nsaction s.eco 

Ferte numerique 

!!b. ie tetes trv. usine : 

rri.x9 sur ventes 

301..:s-to tc.l 

Mar,'.'.'0 teneficiaire 

Fr:.x Ventes I Achats 

I:::r·5ts & Iaxes 

'=' ";' .. . .. . 

.. . ... 
.. r:.~::.·11er::s 

'.) 'l c 

: rr iur:ticn 1 kr) 

l, '~ •• ' ( '·" •• ' '. ~'). (,, .-) - ,:.;. 

1.395.000 

. 

210.056 

208.704 

85 

8.500 

6 .473.508 

J23.675 

6.797 .183 

30.506.CCO 

1.328.COO 

445.~00 

lC .148 .COC• 

244 .C<:'C 

2.262.c:::o 

4.333.coo 

:c:.13:;.CC'.) 

771.0CO 

1.059.COO 

--------- ----~ 

9.W.532 

. . 

. . 

124 

3C\J 

8.659.H~2 

12.4CO 

343.01e 

300.837 

121 

12.100 

9.J27S~7 

466.J77 

9.793.914 

30.676 .occ 
987 .occ 
217.000 

11.901.00C 

1.177 .ooc 

5.52~.ccc 

4.~87.0CC 

=ii .-~Ci: .CCO 

35.000 

. ----- ------ --



Prh Rl!vient: Usine 

'w'b.nde conP,elee 

Vi~nde refrigeree 

':brcuterie 

Prir Revlent FOB 

Vbr.:ie congelee 

·1fo.n:ie :-efrigeree 

Cor.serves 

Cha.rcuterie-

Vbr.de bo:1cherie 

·;i u::ie ccn,g;el .:'.e 

______ -_ ... ~ 

Chrc"Jterie 

79.353.000 

70.673.0CO 

e.600.000 

75. r::a.occ 
e.758.CCC 

112.')05.000 

. . 

. ·----- --------· 

- 25'J 

106.102.oco 

6.804.0CC 

l25.4C-O.OCO 

'?.071.0CO 

.::- ~-= - ':"'---- :...--=- --:.-_ ---==--=-':::---=--==-=-=-:.-=--= .. ~ -:..-=------ -:...-_--:;--:::. -=-=---::.-=-=-::...-- ~ ---=-~-=-=-=-~-=-=-= 
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l')f33 1 9 8 ! 
Prix kg C!}rcasee 

:lb. de t~tes collectees 

Foids 7if bovin 

'l~le1Jr 'covin 

Taxe de transaction 

Convoya~ 

Perte numerique 

~:b de tetes travaillees : 

l'ue sur ventes 

Sous-total 

i'.arge t ~neficie.ire 

. . 

c;o1 !95 

12.582 

355 

924.819.673 

1.258.200 

18.923.860 

57.070.697 

11.978 

1.197.000 

1.003.270.230 

50.163.512 

505 497 

16.221 

350 

l.17J.512. 718: 

: 1.622.133: 

28.600.449: 

n.372.922: 

: . 15.44J: . 
: • 1.544.300: . 

. 552.582: . 

. _,.932.629: . 
1.055 •?56.C~ 1.053.433. 742 1.364.058.000 1.342.585.211: 

7r1i3 :e ~;er::o!":.el 

!:: oot3 et ':'a.res 

-:; ':; D 

_._corti:::se:::ent 

? J G 

~gredients 

Po r c 

Congela tion 

: 3oite 

Carton 

-::"".;l'Ctl.•1'L (1.-~) ... v ... ..A •• • •• , 

'liande con['.elee 

:;,;nserves 

.;J;:ircuterie 

VJ :1nde houcherie 

'!hndo d1~aosBr'e (ti;) . 
~~~-~-~-~~~·~--~~--

70.0JO.OOO 

2.246.000 

7.584.000 

115.572.000 

13.311.0CO 

isx:.:00.000 

5.C51.000 

72. ~-00 .ooo 

}8.264.371 

13.193.000 

576.000 

1.ltit). 743 

1..276.046 

131.000.V:O: 

2. 770.000: 

149.437 .coo: 
36. 700.000: 

79.550.C.OO: 

269.900.000: 

79.552.0.."'I(): 

115.500.COO: 

51.008.480: 

: 

: 67.047.000: 

1.5~.ooo: 

349.400: 

1. 729 .6161 . ---------------· 



- 261 

Pr! T. ?.P.v].i:n +; r: ~in~ l.45~.409.000 1.445.075.113 2.111.202.000 2.095.729.691 

'/i ·tnde con-sel(.e 6E.5.)08.000 600.608.466 1.858.853.000 l.e40.000.B23 . . 
·rt-i.r.de rP.frl~;eree 

Consenes . . . . 
c::arcu teri e 

7i.:i.r.1e boucheri.9 r1.i::-00.cc-0 765.266.647 258.349.000 2ss.12s.e68 . . 
. : ?rais ~ise a FOB 9.200.000 . YT .650.000 : 

Prix ?.evient FCB : . • . . 
"/ia.ncie congel€.e . 695.708.000 689.800.466 : 1.896.503.000 • l.f!77.650.82'.5 . . . • 
Vi.ande refriger~ .. . . . . . . 
Conserves . : . . • 
Char:::uterie : . . 
7b.n:ie bouc!:erie Til.9')0.000 765.2156.647 258.349.000 : 255.728.868 . . 

. . . . 
~ . 
~r1x ie 7er:.:e 

'ii.::..nie cor:~Ue 489.600.UOO 933.120.000 

'lianie refri€'4ree 

·::cr.ser.•e3 

~:-GrC".:. ~eri".~ 

··~ . .• .-'"n:.e :ot:c!'ierie 7~3-~99.000 293.1~4.0C() 

: -
., 

'l - .• e .. 
'lia.cie con~Ue - ZC6.107.COO - zoo.208.466 - 962. 7eJ.ooo - 943.930.823 

7Lde :-efrii;6rE'e 

.;c:i:;er:es 

Chsre..: terie 

7iF..nde 'toucteri e 21.599.0..JQ ze.232.353 39.005.000 42.425.132 I 

- lE4.5~.ciCX:I - i11.976.113 - 922.-r;s.ooo - 901.505.691 

Varb tion marr.e 7 ,.f - .~ 

. . . . . . . . 
_; -=-.:;.-:.:-.;-...;..--.. ---=-=-..;....-:.:..-=---==-..;.-.:... .. -=-:;.-~=---~:.. _. =--=--::;.~ ;;.-.._.,=--=-=-~-.:.::-:.-:-=~-c:-::...-:.- ---=-..:: --= 
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: ~ib. de tAtes collecti~es 

Poids vif bovin 

Taxe de transactioL 

Convoy&.ge 

: Ferte cu=ieriq';.18 

: ?!b. de tAtes trav.usine 

: Taxe S'Jr ventes 

: So'.W-total 

: J'.arge beneficiaire 

Impdts et ':'axes 

F. ?. 

T & J 

.:..c:ortisse!::er. t 

'? ".) ~ 

Reet: '!-'era ticn sh:rcdui rs 

Ingredients 

Po r c 

Congektior. 

Botte 

Carton 

S a c 

Broy aux 

Produits c!.imiques 

rrrfoction (kg) 

Vbn:ie congelee 

ViF1n<le r~frige:&e 

Charcutt>r:'.o 

\'i11ndo 1·o:icl:orie 

'lbnJe ,i1<sosnt5a (kg) 

______ J,_:• ·~ 3 

50.006 

?i.362.735.107: 

5.080.600: 

139.391.845: 

ll6.2JJ.3J9: 

• 49.292: 

4.929.200: 

3.628.370.091: 

181.418.505: 

. 

1 ~ 8 ~ 

5J.l09 

4.107.552.C>e9 

5.310.900 . . 
. 148.465.861 : . 
. 141.932.059 : . 
. 51.526 . 

5.152.600 : 
. 4.408.41'.509 : • . 220.420.675 . . . 

4.142.628.CCO 3.9:!?.1eg.s96; 5.057.251.200 4.628.834.185 

. . 



Pri,x R1vier.t [sir.~ 

Viande con~l~ 

'liande rCfriger~e 

Conserves 

Charcuterie 

Viande boucherie . . 
. 

~rais mise a FOB 
. 

P!l,x Revient FOB . . . . . • 
Viande cong:eee : 

Viande refrigeree 

Conserves : . . 
Charcuterie . . . . 
Via..cde l'oucherie 

Prix :ie Vente 

Yia.nde congelee 

Via.nde refrigeree . . 
Conser.es 

Charcuterie 

Viande boucherie 

: : - . 
~~!'?~ 

Viar.de congelee 

Vianae refrigeree 

Conserves 

Cba1'Cuterie 

Viande boucherie 
. . -

Vari.a. tion :narg"O 
. . . . . . 
=- --=-=·-=--::.-=--= --=-::.;-=--=-~-=~-=>-~-=-=-=-----=-=-=-c::..--=-:.-=-::-=-=--==-=-=-=-=-~=-=-=-=--= 
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. . 

Frix kr Sl?"C.-\Sse 
. Nb. de tetes collectees . 

Poids vif bovin 

Valeur bovin . . 
. Taxe de transaction . . . 

Convoyaga . . 
: Perte numerique : 

lb. de tAtes tl'P'. usine: 

: Tue sur ventes . . 
: Sous-total . . 
: Marga bene!iciaire . . 
~ Prix ientes / Achats 

. . 
Fr.::.is de personnel 

I:r;x)t & Taxes 

F. F. 

':':F'S E 

: '1' S: D 

Amortissement 

r D G 

Recup~ration s/produits 

Ingredients 
. Po r c . . . 
: Congelation . . 
. Bolte . . • . 

Carton • . 
s !I. c 

Broyaux 

. Produits chimiques . 
Production ~kgl 

VilDde congelee 

Vi~nde ref rigeree 

s Conserves 

s Charcuterie 

Vi~nde boucherie 

Vi.ande d~eo,,eae (kg) 

1 9 s' 
466 

16}.556.000 

: 

. . 

42S 

133.145.290 : 

224.600 : 

4.947.004 

4.619.471 

2.100 

218.000 

14}.054.}65 

7.152.718 

150.207.083 

30.100.000 

713.000 

19.756.COO 

11.ooc.cJO 
14.382.00C 

8.657 .ooo 
4.926.000 

1.100.000 

6.200.000 

17.000.000 

: 192.000 

11.120.000 

: 2.100.000 

1.400.000 

2.aoo.000 

2.aoo.000 

127.000 

69.600 s 

24.~73 l 

10.560 

22'3.1'}7 

v 

560 

. . 

. . 

. . 
: 
. 

572.544.000 • 

513 

1.022 

300 

466.07}.401 

702.200 

15.467.}31 

16 .163.21} 

6.816 

681.600 

499.087.745 

24.954.387 

524.042.132 

4£;.780.CCC 

6.233.CvC 

187.3()6.080 

9. 747 .o .... o 
25.fi56.S .:0 

7. 776.COO 

7.642.coo 

io5.oco.or.o 
5.900 •. :00 

e.ooo.ooc 
18.403.000 . . 
17 .50:>.oco 

5.536 .. °"'"0 : 

i.6oc.ooo 

~.ooc.ooo 

i.2c:.axi 

73.0(iO 

11.636 : 

2'79.BA3 
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. Prix Revi~nt usinSt 290.653.000 275.ff53.003 821.87?..000 : 77J.372.0J2 : . 
Viande congel6e 140.472.000 133.002.533 480.2'79.000 451.9'36.976 

Viande re!riger~e : 

Conserves 91.808.000 87.449.047 107.011.000 100.696.111 : 

Charcuterie 50.940.000 48.521.419 26.331.000 24.777.166 ' 
Viande boucherie 7.433.000 7.000.089 208.251.000 195.961.779 . . 
Frais mise a FOB 890.000 56.516.000 . : . 

' Prix J!!vi~nt FOB I 

Viande congel6e 141.362.000 134.692.533 536.795.000 508.452.'!76 ' 
Viande refrigeree . . • . . . 
Conserves 91.808.000 87.449.047 107 .011.000 100.696.111 . . 
Charcuteri.e 50.940.CCG 48.521.419 26.:n1.ooo 24.777.166 . • 

Vb.nde boucherie 7.433.~2{) 7.080.089 208.251.000 195.961.779 

Prix de Vente . . 
Viande con~lee 109.601.0CO 336.708.000 

Viande refrigeree . . 
Conserves 79.C65.000 100.148.COO 

Cbrcuterie 3:~.309.'?99 16. 756.0CO 

'I bnde bo'.lcherie B.008.000 212.245.COO 

:'!J,!"i!~ 

·:i:..r.de ccn,'?elee - 31. 761.C{"O - 25 .091. 5)3 - :o.:i.057 .coo - 171. 74.1..976 

·:L.de ::-,:frif;erce 

Conserves - 12.":'42.CC'O - e.383.C4'7 ~.353.CCC 2•('"'1 ...... 
'tU•.1..1.4 

Gharcuterie - 17.631.000 .., 15.212.419 : - 9.575.000 : - 8.021.166 

Via.nde boucherie 575.000 92'7.911 3.994.000 16 .. 28'.221 

- 61.559.000 - 47.759.088 - 212.231.000: - 163.731.032 I 

Yarhtion marge - 29 ;ii - 29 % 
. . . . . . . . 
=-=-=-=-=-=-.»=-=-~-=-~-~-=-==-=-=-~-~-=-=-=--=-=-=-=-=-:-=-=-=-=-~-=-=-=-=-=-=-=-=-=-=-=-=-= 
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I I I 

: 198l : l 2 8 ! I 

Prix kg carcasee 400 : 441 5f> . 540 : . . - ·-
!lombre de tAtes collectives 3.649 7.667 . . 
Poids 'ri.t bovin 315 . . ~ . . . . 

: 7aleur bovin 218.222.263 : . 5J4.359.10J • . . 
• ta.xe de tranaaction 364.897 . 766.700 : • • . Co11VOyaga . 8.037.748 I . 20.032el62 I . . . 
. Perte llUll'rique 7.%7.076 . 18.560.977 . . . . 
: Nb de tltes travail.usine 3.542 . 7e442 I . 
. 'l'axe eur ventes 354.200 • . 744.200 I • . . 
. Sous-total 234.546.189 . 574.263.142 : . . 
: llfarge benef iciaire 11.727.309 28.713.157 • 

Prix Tfentes / b.ch.9. ta 267.807.000 246 • 273. 498 658.317.050 602.976.299 

Frais de peraonnel ::.613.000 29.000.000 

Ii::p<lts et l'axes 225.000 ~.300.coo 

t' ? 50.::03.000 15.400.0CO 

~ '?::: '=' 6.52'5.000 5.600.COO ,j 

l' :i: D 

: n.zortissement 181.000 100.000 
. F !> G 35.826.000 . '6.000.000 . . 

Recuperation s/pl'Oduits 1.778.000 : 111.i;'°.ooo 
Ingredients 0 . I • 
P o r c : 

Congelation 2.951.000 : 20.093.000: 

B o t t e 

C3.rton 6.099.050 10.900.000: 

Sac 

B r o y a u i: 

Prod. chimiques I 

. . -



Produ:ticn (kis) 

Vhr.de conu,el4e 

Vian:ie r~fri·~er-~ 

Coll3e?'7es 

Charcuterie 

'lvian1e ~ . ..,·,cr.erie 

1ianie ~P.soss~e (kg) 

Prix :ie revieilt Jsine 

t Vbnde congelee 

Vian:ie r~frigeree 

Cor..serves 

:harc'..lterie 

Vi~~je ~~ucherie 

?nis cise a ?OB 

Prix 2~vien.l...:Ql 

719.f'.ie refrigerie 

Conserves 

:~.arc'..lterie 

Vianie boucherie 

?rix :e ·;~nte 

·:hr..ie congelee 

Co!'.!ler:es 

·:r.arcuteria 

'lir!Jlde boncherie 

Via.ride congelee 
Viande r6fngt"rt~e 
Conserve:3 
Chnrcuterie 
Vhnde ho·Jc~1erie 

-,77 .052.000 

111.201.000 

259.845.COO 

131. '!72 .CC>:) 

78. 306 .QC() 

267.856.000 

- 53.'ifi6.000 

~.010.c00 

: -

393.907 

334.719 

,55.519.498: 666.oeo.ooo 
110.513.600: 620.62'.000 

245.005.896: 45.457.000 

14.765.000~ 

1'~5 .278.600: 714.057 .oco 

245 • .::<l5.998: 

-? • '706 .JJO: 

267 .S56.000: 

. . 

. . 

. . 

: 

: 

: 

• • 

. . 
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621.640 

47.940 

669.7~ 

610.739.299 

569.059.056 

41.680.24, 

93.434.000 

662.493.055 

41.600.243 

595.101.o=<:i 

54.332.000 

- 46.972.600: - 118.956.0CO - 67 .392.056 

::'2.850.102: 12.651. 7;7 -------
~4. l.22.4'"8: - 110.cs1.ooo : - 54.740.299 

' 

.. .. 
: 

. . 

. . 

. . 

. . 
: 

------------------------- --------------
: : : I 
::-=i-o.;-:-.:.··~--~=-.;_--~:.-.::.-..;:.-.;-~..::-..=-=-~~-~- =-.:.-.=--:---=-=-c::-..:.:-:....-...:::·-=--=--=--=--==-=--::-=-=-=-=>-=- ,,__--a 
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Et i qucttc 

Tel qu'il est pratiquc dans certuins pays d'AFRIQUE pour 

rc<luire le nombre d'intermediaires intcresses dans lcs 

transactions des bovidcs, une des origines de la hausse 

de prix de la viande, et pour assurer la securite des 

grands commer~ants des bestiaux et des eleveurs contre 
le vol des boeufs, l'instauration d'un systeme d'etiquette 

convenu entre les banques et les differents i~teresses peut 

etre etudiee et envisagee dans le systeme de commerciali­

sation des boeufs a f.lADAGASCAR. 

Le systcme lui-meme repose sur le principe d'eliminer des 

liquiditcs clans les transactions mais sous forme de presen­

tation d'une etiquette spcciale des vendeurs el: achcteurs 

uval isee par les banques. 

Prati auement, I e systcme ex 1 ge I' ouverture des cor.iptes en 

banqJe pour CCS elcveur5 et des grossistcs OU usines, le 

creation des cooperatives des eleveurs foci I itera lu mise 

en fonctionnement e~ le contr61e de cc systeme. 

Toutefois, l'analphabetisme que ce soit au n1veau des ele­

veurs ou des chevillards gros~istes peuvent constituer un 

biocage au developpement de ce systcmc. 
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IV. - ~lormes ct re') I cmcntut ions 

Les reglementations rapportees ici sont vues sur leur c8te 

pratique. Elles sont tirces des tcxtes suivants : 

- Arretc du 26 decembre 1930 rc9lementant l'inspection des 

viandes et ~reparation alinentaires provenant d'animaux, 

les motifs de saisie et la nature des sterilisations OU 

procedes de destruction des vi an des mal sa.i nes dans I es 

usines, abattoirs, tueries, entrep8ts, halles, marches 

et bout:iques. 

;\rretcs modi f i cal: ifs du :!5 uvr i I 19 31 , des 25 avr i I et 

9 ma i 19 36. 

- uccrct '·l 0 j'!.-..)72 portunt r(!gler.ient.:ition de la creation 

clcs abat:t:oirs et: d6finissant le cla~scment et lcs r~gles 

de gest:ion cies nbat:toirs ~ubl ics. 

0Scret: '1° 72-·}73 ;:>ortont creut:; on d'';.Jn ctabl i ssemcnt pu­

blic pour !'exploitation et: la scstion de !'Abattoir fri­

!:orifique industricl national d'ANTANANARIVO. 

- Decret rJ 0 65-793 du 14 decembrc 1965 instituant les for­

nal ites d'agrement vetcrinaire pour les abattoirs et 

et ab I i ssemcn ts cl i vcrs se I i vrant ~ I 'abattage des an i maux, 

~ la conservation, pr6parat:ion, transformation, au trans­

port des viandes, abuts, issues ct denrees alimentaires 

d'origine animate en vuc de !'exportation et 'tabl issant 

la reglementution sanituirc de ccs exportations. 
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- Arrete d'application du ~rccedcnt J6cret : Arrct6s 

N° 3824, N° 3825, N° 3826, 3827/n!IER/EL du 28 dee. 1965. 

- Decret N° 64-050 portant interdiction de !'utilisation de 
certaines substance~ dans l'alimentation des animaux dont 

la chair ou les produits sont consomrnes par l'homme ainsi 

que la rnise en vente ou vente des dits an1maux ou produits. 

- Decret N° 69-434 du 7 octobre 1969 abrogeant et rempla­

cant le decret N° 61-069 du ler fevrier 1961, reglementant 
> 

l'i~portation et !'exportation d'animaux, de produits 

d'origine animale, de fourrages, clenrces et graincs des­

tin~s il l'alimentation des animaux pris en application de 

l'ordonnance du 9 juil let 1960 sur In police sanitairc des 

an i r1aux '1 ::AO.\Gi\SC:\Ra 

- ~r~ate ~~ 1299 du 3 avril 1971 r~glcr.ien~ant l'inpor~ation 

ct: !'exportation d'anir:rnux, de pr-oc1t:its d'originc uninale, 

de fourrages, denrees ct ~raines dcstin~s a l'al inc~tati• 

d2s aninaux. 

- Directive 83/90/CEE du Conseil des Communautes europeennes 

du 7 fcvrier 1983 ~odifiant la <lirective 64/433/CEE rela­

tive .:ides. ;Jrobl~r.ics sanitaires en ;:rnti~rc d'cc!~un~cs 

i ntracor:imunautai res de vi uncle•:. fraichcs. 

- Directive 83/91/CEE du Conseil des Communautes europeennes 

du 7 avril 1933 modifiant la directive 72/462/CEE concer­

nant les probl~mes sanitoires et de police sanitaire lors 

de !'importation d'animaux des esp~ccs bovine et porcine 

ct de viundcs fraichcs en provenance de pays tiers ct la 
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directive 77/96/CEE relative a la rccherche de trichines 

lors des importations en provenance des pays tiers, des 

viandes fraic~es provenant d'animaux domestiques de l'es­

pece porcine. 

IV.I. - Produits destines il la consommation interieure 

IV.I.I. - Viande de boucnerie -------------------
Les viandes fraic~es de l'espece bovine, porcine, ov1ne, 

caprine, depuis l'abatta9e des anirnaux jusqu'a la livrai­

son aux consommateurs subissent des types de controles 

sun it l ires. 

I. -.Controle sanitairc a l'abattage - - - - - - - - - - - - - - - -
Tout animal devant @tre abattu et destine a la consommation 

:1urnaine doit subir une inspect:ion vct6rinaire dans le but 

c'ccarter les transmissions de ~aluciics. 

Cette inspection est ~ratiquce ~ar :cz agents de la Direc­

tion de l'cleva9e et sc dcroule sur lcs lieux d'aba~tage 

(tuerie, abattoir municipal, abattoir frigorifique national). 

Dans les tueries et ubottoirs mun1c1paux, l'agent sanitaire 

cffectue seulement son trovai I quand le pe~cepteur des col­

lcctivitcs dccentralisces aura verifi6 les papiers des an•­
~HlUX et deli vre I e ti c!~ct d' abattage. Cette mesure est prise 

par~i d'autres pour combottre les vols de boeufs. 

Les carcasses saines sont aussit5t estompillees ct livrces 

aux bouchcrs. 
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2. - Controle sonitaire ~ la vcntc - - - - - - - - - - - - - - -
II s'effectuc a l'ctal des bouchers-d6taillants. II consis­

te a verifier par lcs agents de la Direction de l'elevage, 

l'existence des marques d'estampillage des morceaux vendus 

et les papiers correspondants. Ce deuxieme contr81e a pour 

but de pare~ aux viandes provenant d'animaux abattus frau­

duleusement et qui prcsenteraient du danger pour la sante 

Les produits de c~arcuterie subissent egalement Un ciouJle 

controle : a la fabrication et aux ~oints de vente. 

II faut noter que la fabrication de produit:s de c!1arcutcrie 

'.Jar tout ate I i er des i rant se I i vrer :.i ce-:-;:e act iv it~ est 

subordonnce ~ l'ugre~ent sanitaire prcalaole dcl ivrc par 

ia Jirection de 1'6lcvagc. 

Je mcme, tout:e ventc de produits cc charcut:erie est subor­

donnce a une autorisation prealable dclivrce par le ser­

vice decentralise ::fe la Direction d~ l'elevage. 

I. - Controle a la fabrication· - - - - - - - - -~ - - - -
II est assu~c par les agents de la Direction de l'elev~ge 

clans chaque atelier de fabrication agruc. II consistc a 
s'ussurer de la salubritc des rnaticres uti I isees, de l'hy­

gicnc des manipulations et des locuux de travail, et, enfin 

des conditionnements ct des cmballa9cs. 
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~. - ~ontr#} I•· ·HIX ~o i nts de vcntc - - - - - - - -
Toujours cffcctu~ ~ar Ins agcn~s de l'~levage, cc contrale 

vise <l superviscr le~; condition~; r!c vcntc et de stockage 

des produits de ~n2rcutcrie. Ainsi, ii est exige la pro­

tection des charcutcries crues {j~mbon, salami) contre 

le contact des insectes (mouches), et la conservation 

des charcuteries r.uites (mortadelle, pate ••• ) sous le regime 

du froid. 

1v.2. - ~roduit~ destines a l'cxoortation 

ToutP cxoort.:;tiori ::c -,roduits c''.)ric:ir ~ .mi male est.i..-bvr-:fonnce 

tl l'~nr~~ent ~r~~i~bie des St~biissc~cnts exportatcurs. 

Ainsi, !'exportation de viande fr~f~;c frefrig~r~c) necessite 

l'aqr~ment v~t5rinaire de l'abattcir et de !'atelier de decoupe, 

eel le de la vi~nc~ ~on~elee nicc~sit0 l'agr~~en~ des entrepots 

fri~orifiques en ~ius, ct ccllcs d~~ =onserves, l'~gr·inent de 

l'Qtelicr de f~bric~tion en suooi3~enT. 

TouT itQblissesen~ d~sircux dckiivr··r) l'expor~ation de pro­

dui~s d'originc aninale doit suivrc les d~rna~ches suivantes 

pour obtenir l'~9r61:1cnt veterinaire. 

I. - 11 doit obtenir l'agr~ment vctcrinaire pour l'exportation 

dHivre par le ~linistere charg6 de la tutelle de l'elevage. 

Celui-ci lui uttribue un nu~~ro d'agrement apres avoir ex-
• I 

rert1se les lieux de travail, conform,ment aux textes 

en vig~ur. L2 listc de ces ~tablissements est comnuniquee 

,;ux p.iys ,:iyant tlcs rel ut ions co:.i1:1crci al es avcc ~!ADAGASCAR. 
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2. - Les pays importatcurs font la contrc-expertise de 

ces etabl issemcnts par l'envoi d'experts et delivrent 

un second agrement vcterinairc pour une pcriode deter-

mine. 

Pour les pays membres de la Communaute Economique Europeenne, 

une delegation veterinaire est envoyce chaque annee dans les 

pays exportateurs afin de visiter les etablissements. Sur rap­

port de ces experts, I 'agrement veterinaire est accorde, pour 

un temps determine, au sein d'une cor.unission a BRUXELLES. 

Lee ctabl isser.ients a9rccs peuvent ainsi exporter vers n'im­

~orte quel pays membrc de la CEE. 

Tnndis qurau niveau des ctablissements exportateurs, les 

controles suivants sont cffectues Jurant la periode ci'acti-

vitc. 

IV.2.l. - '/inndc fraic:~e fou r:SfriClcrcel 
------------------------~----~ 

Dcux nivcau de controlcs sont assures par les agen~s de 

1'61evage. 

L'abattoir a~rce pour l'exportation doit Atre sous la sur­

vci I lance d'u11 Ooctcur vetcrinairc qui assure l'inspection 

sanitaire des carcasses. Seules les carcasses saines peuvent 

ctrc cnvoyees aux ateliers a£rees pour le desossage. 
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Lc5 opjrutions cc dcsossagc doiven~ sc derouler sous la 

~L:rvei 11 <::nee ;JCr'.:l•lncntc d'un Joctc~r vctcrinairc. Cclui-ci 

::;urvc i 11 c not<Jr:i::ient i 1 :1yg i enc des ::tun i pu I at ions j usqu 'il 

l'cnballage des ~roduits. 

IV.2.2. - Viande concelee ---------------

Le stockage •:JD la viandc congeicc s 1 effectue dans un entre­

;Jot frisori fiquc, sous forr:-re .L curtons de 25 kg. 

Les denraes sont controlees ~ leur entrce et a leur sortie 

cics c;1ur:1brcs fro ides par des ;lr i ses de tcr.ipcrature i ntcrne 

GC~ curtons. Le travail est effec~uc pnr so~dage. 

Les entrepots 

Les entrepots dans lesquels des viandes frafches sont sto­

ckces doivent comporter au moins : 

d-.cc de man i ~ra j respecter I cs tempcr<iturcs prcvucs 

(infcrieurc OU c9a(c J -15 ° C) ; 
lln thermom~trc OU Un tel ct:1crmom~trc cnre~ j streurs danS 

c:1aquc local de stocknnc.-
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Les embal I ages (par cxcmple caisses, car+ons) doivcnt rc­
p~ndre a toutes les regles d'hygiene,et notammcnt : 

• ne pouvoir alterer les caracteres organoleptiques de la 

vi ande ; 
• ne pouvoir transmettre a la viande des substances nuasa-

bles paur la sante humaine ; 
• ~tre d'une soliditc suffisante pour assurer une protection 

efficace des viandes au cours du transport et des manipu-

lations. 

Les emballages ne doivent pas ctre rcutilises pour emballcr 

les viandes, sauf qu'ils sont en matcriaux resistant~ la 

corrosion, facile a nettoyer et ont etc au prealable net­

toycs et desinfectes. 

Lorsque I es vi andes frnic!1es decoupces ou I es abm:s S.Pni:: 

conditionncs, cette operation coit ctrc cffcctucc ~ussit5t 

aprcs I~ dccoupc ct d'unc ~anicre r~poncant aux rcslcs de 

11 :1y9i ene. 

A l'exception des ~orceaux de lard ct de poitrinc, les 

viandes d6cou~~cs ct !cs ~bats ~ojvcnt 6trc, dans ;ous lcs 

cas, pourvus ,~''Jn c::lncitionnc::icnc ,:c ;Jrot:cct:ion, ...:.:i~l~ ::;
1 i Is 

soni:: transport6s pendus. 

Ccs conditionnemcnts doivent Btre transparents ct incolores, 

ct rcpondre, en outrc, aux conditions indiquees u toutes 

I es reg I es d' hyg i ~nc ; i I~ nc peuvent 8tre ut i I i sc.s une 

scC'onde fois pour le conditionne:ie11t des viandes. 
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Les vi~ndes con~itionn~c~ doivent Btre emball6es. Ccpen­

dnnt, si le conditionnc~cnt remplit toutes les conditions 

cc ;Jrotcction de l'nb.:ittu9e, ii ne doit pas etre trunspa­

rcnt ct incolore et ii n'est pas indispensable de le placer 

dans un deuxieme contcnunt, sous reserve que les autres 

conditio~s de l'hygicne soient reoplies. 

Le decouoage, le desossage, le conditionnement et l'embal­

lage peuvent avoir lieu clans le merne local si les condi­

tions suiva~tes sont reaplies: 

~. le local doit Btrc ~uffisa~ment vaste et amenaJc de 

Fae :Jn :J assurer I c curactcre :1ygi en i que des operations ; 

b. - i'emballage et le conciitionne~ent sont places, im~edia­

tcaent apres leur fabrication, dnns une enveloppe pro­

tcc~rice her~6ti~ucr ~rot6g~c centre tout endo~aagement 

.:iu .:ours du tr.ins;-Jor-: vers l'St.:iblissement et cntre­

pos6s clans de con<li~ions hy~i6niqucs clans un local s6-

~ar~ de 1'6tabl 1~sc~c~~ ; 

c. - lcs locaux de 3-;::oc:~ase des !':lutcri .:iux d'embal I age doi­

vent etre exempte de poussierc et de vermine et prives 

de toute liaison atmospherique avec des locaux con­

tenant des substances 9ouvant contaminer la viande 

fraiche. Les cmb.:illa9es ne peuvent !tre entre.poses a 
meme le sol ; 

d. - lcs emb.:illages sont assembles, clans des conditions 

hyg i en i qucs avant I cur i ntrociuct ion dans I e I ocal ; 

c. - lcs cmballages sont introduits dons~s conditions 

hygicniqucs, d.:inG le local ct utilises sons del.,d. 

I rs nc peuvcnt ct re r.1.1n i pu I cs que par I e ?Cr$Onnc I 

chQrgu de mnnipulcr lit viandc frilichc ; 
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f. immcdiatcment apr~s leur con<litionncment, lcs viandes 

do i vent etre pl uCCCS duns I cs I OCilUX de stod~-Cl']C r>rc­
vus a cct cffct.-

Les embal I ages vis6s ci-ccssus ne pcuvent contenir quc des 

viandes decoupees, ap~artenant a la ~e~e espece ani~ule. 

Les produits de conserves envoyes a l'exportation sont 

controlcs durant la fabrication et !ors de !'expedition. 

Les agents de la Direction de l'clcva9e, charges de sur­

veil lcr la fabrication des conserves, controlent !as~-

!ubrit~ cies r.rati~res uti!isces ct 3 1 ~~surent . ae 

::cs r.ru:iipulations durnnt: toutc la c:~ainc. 

L'inspecteur sanitaire verifie, au mo~ent de l'expcdition, 

l'etat des boites de conserves pour sondage: ii cli~ine, 

cvcntuel_lement, par cet acte, les boitcs non commerciuli-

(boitcs ~or.rbccs nu ~~bossccsl. 

Cc controlc s'cffcctuc .:want: !a de.SI ivr•ance du ccr-:i1~icat 

d'origine et de salubritc qui doit accompagner les produits. 
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Y - ASPECTS FINANCIERS ET ECONOMIQUES 

L'obtention des donnees relatives aux aspects financiers 
s'est averee difficile, aussi, l'analyse n'a-t-elle pu 
porter que sur les annees 1983 et 1984. Tous lea types 
d'unites travaillant la viande ont ete toutefois consi­

deres. 

A partir de cet echantillon juge representatif, l'on 
pourrait done avoir un aper~u sur lea resultats d'exploi­
tation et apport A l'echelle nationale du secteur 6tudie, 
d'autant plus que lea probl~s auxquels se heurtent ces 
industries sont ~ peu pres lea mimes : v'tuat' du ..t&-iel, 
difficultes d'approvisionnement, non-competitivite des 

prix, etc ••• 

Pour chaque unite, quelques indications seront donnees 
au prealable et selon les donnees disponibles : 

- investissements 
- donnees d'exploitation 

- bi Ian resume 
- valeur ajoutee directe et valeur ajoutee indirecte, 

seront successivement presentes. 



V. 1 - INVESTISSEMENTS 

II s'agirn des investissements realises. Y seront 
notmnment d j Gt j 0£UCS : 

- les actifs fixes nets d'amortissement 
- le fonds de roulement. 

* ~ciif f i~e_n£t_ 

- 280 

Ce poste englobe toutes les immobilisations existant dans 
l'entreprise, a savoir : 

- les immobilisations affectees aux operations profes­

sionnel les~ biens de toute nature, meubles ou immeubles 
corporels OU incorporels acquis OU creeS par l'entre­
prise, non pour 3tre vendus ou transformes, mais pour 

@tre utilises d'une maniere durable comme instruments 
de travail (bfttiment, materiel, ••• ) ou instruments de 
gestion (titres de participation) ; 

- les immobilisations affectees aux operations non 
professionnelles; 

- les immobilisations en cours ou celles deja completement 
amorties. 

II sera degage J partir des Jonnees du bi Ian resume. 



- 281 

V2 - DONNEES D'EXPLOITATI~ ET BILAN RESUME 

lls serviront de base pour l'appreciation de la rentabilite 

tant financier~ qu'economique. Pour chaque unite, i I sera 
done presente : 

un tableau faisant ressortir les recettes a1ns1 que les 

charges inherentes ~ l'exploitation de la viande et 
degager les benefice& OU pertes realises; 

- un bi Ian resume. 

V.3 - RENTABIL!TE 

La rentabilite financiere sera apprecaee sur la base de la 

structure des charges et des ratios significatifs tires des 
donnees precedemment presentees. 

Quant a la rentabilite economique, elle sera appreciee a 
partir de la valeur ajoutee : 

• Valeur ajoutee directe : Degage puis ventile a partir 

des donnees d'exploitation, .cet agregat traduit l'apport 
de l'entreprise ~ l'economie nationale ; 

• Valeur ajoutee indirecte: Elle a ete obtenue ~ partir 
de la decomposition de la consommation intermcdiaire 
locale et moyennant les coefficients de structure des 

branches dont font etat les derniers comptes economiques 
disponibles a la Direr.tion Generale du Plan. 
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Avec les importations directes et indirectes, ces valeurs 

ajoutees traduisent lcs effets directs et indirects de 

l'exploitation de l~entreprise sur le plan national • 

• Valeur ajoutee incluse : Obtenue par addition de la VA 
directe et de la VA indirecte, cet agregat reflete avec 

les importations incluses, les effets p~imaires de l'ac­

tivite de l'usine sur l'economie nationale. 
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La plupart des unites etudiees sont des entrcprises agrcees 

dont la production : YRC, conserves, ••• est totalement ou 

partiellement exportee. 

En general, l'inexistence de fonds proprcs due aux impor­

tantes pertes anterieures et done financement de la tota-

1 ite de l'Actif par des capitaux etrangers, reflete le 

desequilibre de leur structure financiere et engendre par 

la suite : mediocrite des resultats et contribution nega­

tive a l'economie nationale. 

Cette degradation provient de lourdes charges : frais 

financiers, achats, frais de personnel, grevant le prix 

des produits d'une part, et de !'ensemble des difficultes 

rencontrees par les entreprises de l'autre. Ces problemes 

sont notamment les suivants : 

- Financement : L'approvisionnement en depend et pourtant 

le dcblocage des credits de campagne tarde car ces entre­

pri~es ne sont pas sain~s financierement. 

- Vetuste du materiel de production : Elle tend a reduire 

la capacite de production, grevant lourdement les coOts 

de production. 

D'une mani~re gcncrale, le materiel n'a etc utilise 

qu ':i 7 ,--:, en 1983 contre 20 ,~ et: 10 :·; respect i vement en 

1981 et 1982. 

Ces deux facteurs d'origine interne tendent a faire baisser 

la production et sur le plan international, a rendre non 
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competitif et la qualite et le prix de nos produits, 

entratnant ainsi des consequences nefastes sur les resultats 
des eutreprises et sur l'economie nationale. 

- Reduction du marche : Jointe a la non competitivite 
des prix, elle explique la deterioration de la rentabilit6 
des ventes et peut 8tre illustree par le cas de la France 
et de la Reunion qui, en i ans, ont presque annule leurs 
importations : de 1.481 t (1980), celles-ci sont passees 

• a 6 t (1983) pour la France et de 738 t (1980) ~ 25 t (1983) 
pour la Reunion. 
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S E V I '~ :\ 
(Sori·~t:! d"?.::n!oit<1tion de la Viande il '.!udngascur} 

Forme juridique Societe d'Etut 

Capital social 72 mi I I ions fr.lg 

Effect if du personne I en 19 84 . . 19 9 

. \ctivit:Ss - ~hnrcutcric 

- Conservc5 de fruits et l~guaes 

- Viande ~an~c!Sc I refris~r6c 

- ~onservcs 

- . , r0rr 1 n2r·~e / con~e t .]c 'Ii andc 

- '.::onservcs 

- '.::hurcutcric 

- vc~ 

- Conserves 

- Char cuter i e 

15.120 Kg 

382.133 Kq 

~77.06S Kg 
534.284 Kg 

43.762 Kg 
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I. - HIVESTI SSClD!T (en 1.000 R!r;) 

Dcsi9nation I<) 83 10 R4 

,- Actif fixe net d'urnortissement 
' 49.402 41 .342 

' 
• Construction 9.531 ' 9 .531 
• Materiel et out i I I age 4.843 2.458 
• Materiel roulant 10.849 9 .180 
• Mobi Ii er 281 193 

' • Agencement, amenagement, ins- ' S.673 2.555 . . 
tal I at ion 

• Autres I 8.2::!5 17 .+2) 

,- Fonds de rou!er.ient - 320 .287 - .ns .845 
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2. - DONNEES D'EXPLOITATION 

Rccettes 
I 

9::, I .o 56 • 100 
I 
· 1.783.173 100 

I 

Vent es 

VRC 16.708 ' • 490.433 

• Conserves 585.428 781.657 
Charcuterie 

I 
119 .602 54.251 . 

• 
Vi ande boucher i e 259 .611 ' 243.611 • 

' ' • Rc.c.. .. p.i.-~ti ci" .)01151 -rroclu. ls,. 15.058 147 .870 
' 
I 

i:;:iur'Jes 855.173 ·I .S26.~.! I 

.',dints 566 .150 ! 60,8 ! 1 • .164.~0I 76,5! 
I:' • 
I 1'°315 de personnel I 07. I C/2 ! 11,51! 122.~56 6,0 I 

lnoats et tmces 16 •. i76 ! I, 77 ! 2.1.766 I , 3C) ! 
- s i: )8.~68! 6,2J! ..f. I •. ~. I I .., ... ., ' 

' 
,- - _, _).;... 

:ransport et deolaccr.icnt 14.555! 1,56! I 01.~ 0-~ 5, SS! 
7 J .... 6 .~.t.1 ! 0, 6i ! 5 .it~ 0,3Z! . ~ 

::"ra is financiers 77 .:co! r: ....,n r - ,_ . 15-t..0~5 ~,64! 

~ot.:it ion aux amortisEc- () ""'<"' ' . •-I . S.'"' S6 o,.i6! 
r:?ents et provisions 

R6su!tat brut d'exploitu- 75.883! 
I 

43.068 2,47 ! s, u;· -
ticn I I I 



B I LAU R ESm.:E 

I . 
' . 

1983 1984 

A C T I F 567.319 785.009 

------------------------------
I r.1rnob i I i sat ion (A I) 49.402 41.342 

------------------------------
Actif circulant AC 517 .917 743.667 

dont 

(VR) 
r 

• v.:11 eur realisable ) . 
56.496 195 .053 I 

• val cur disponible (VD} ) . 

p A S s I F 567 • .319 785.J09 

------------------------------ ~~~~~~~~~-
Capitaux permanents 

dont 

• ~L ;:r 

r ' ·-279.885 ·-394.503 
I 

I 

-------------------------------------------·--------
Dc~~cs ~ court tcrme DCT 

I 
S47.2J~ ·l.179.512 
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' 



' ·Ratios financiers 

de structure 

' · I • So I vab i I i te 
! 

Actif T./dettes T. 

!2. Autonomie financiere !capital propres/ 
' dettes totalcs ' 

' ' ·a. liquidite de l'actif ·Ac I AT 
' ' 

!5. F onds de roulernent 

de tresorcrie 

!6. T a ec!1cance CT 

!7. T il vue 

r~ti~s de rotation! 
I ·s. ro~ntion du capital 

circul.:nt 

' Ratios de rentabilite 
' ' 

A c I JCT 

yR + VD / OCT 

VO I DCT 

Ve!'l tcs / .',C 

·9. rentabilite finandere·Benefice/cap.propre 
' ' 

- 289 

1983 1984 

0,669 0,665 
! 

0,331 ::l,335 

C,91 ' 0,95 
' 

5,665 9,5.i 

0,61 J,63 

1,066 '), 165 

1,79 

0,27 o, 10 

!IC.Ratios de ventes 

' 
!Bcncfice/ventes !+ 0,082 - 0,024 

·1 I.Ratio economique 
' 

' ·aeneficc/total bilan ·+ 0,133 · 0,054 
' ' . 

!l:.Rcndcmcnt total !Valcur/totul du bi Ian! 0,50 u,34 
, nj out cc 

' · 13.Purtngc socinl 

' 
' ' ·salairc/valcur ajoutcc 0,37 o,~6 

' ' 

' 
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1ALEUR AJOUTEE DIRECTE 

Dl!signatio., 1983 1984 
I . 

V e :i t c s 931.056 
I 

1.783.173 
I 

Produ its :10rs exploitation 
I 

Pert cs hors exploitation 

Production 931.056 
I 

1.783.173 
I . 

I 
Matieres c:lnsommces 566.159 ! 1.364.20 I 
T F .~ - 58.068 41.411 .... 

Tran!3;'.}or~ ~ d:Sp j uCCr.IC"lt 14.555 104.904 
F 0 .... 6.2..l-4 5.712 ·., 

Consommation intermediaire 645.J26 1.516.228 

VALEUR \JJUTEE 286.J30 266.945 

Personnel 107 .192 122.956 
E t a t 16.476 24.766 
Pr~tcurs '/7.200 154.035 
Entrepriscs 9.279 8.256 
Actionnaires 75.883 43.068 



VALEUR AJOUTEE lrlD IRECTE 

*Decomposition uc la c0nso1111:1.itiun intermcuiilirc 

I 9 8 3 
CIL ! C 11 

r.tut i crcs consommccs ; ; 

• 13ocufs/viundc ! r:: 6 ! .:d4.90 
I I I 
' • frais de co1196lation I 453 ! 
1 • Boi'tc ! 14.512 ! 

•.Carton I 756 ! 

! • S a c ! 2.042 ' 
I • Boyau I ! 808 
I • I ngrudi en l~ I 2.682 ! 
1 .TFSE I 58.068 ! . 
' • Transport & Oeploccmcnt I 14.SSS ! 
! • F D G ' 6 .24.i ! 

TOTAL : 6 .14. 2 18 : 80 8 

I I 9 8 4 
! TOTAL . CIL ! C 11 

. 
! ! -

; 566.159 
I ! 

' 1.293.000 

' 
14.312 

I 24.358 
! 23.853 
I 2.919 . 
! I 1.156! . 
I 4.603 
! 58.068 41.411 ! I . 
I 14.SSS 104.90.l ! ! 
I 6.244 s.712 ! ! . 

: 64s.026!1.s1s.012 ! 1.156! 
! 

TOTAL 

I .J64.:;:o I 

~I •. u I 
104.90~ 

s.112 

1.516.228 

N 

'° 



DECOMPOSITION DE LA NOllVELL[ DCIL\'IDE EN CIL 

3ocuf s 

frais <le con93lation 
B o 1" t c 

Carton 
S a c 

ingredients 
T f S E 

------R-

·--------·-···-· -- _______ .. _____ - --------------
I 9 8 3 19$..J. 

CIL 

T------ -- -- --, 

' Tuux · uu orncntu 0 • V. A. ' 'au gin en t.:1° · V •A. 
!d'i111por-!d~~ impor!indircctc! CIL !des impor! indirect..~ 
1tllLiun 1 l:.1tions 1 1 1 tations 1 . . . . . . 

- ' . 544.906·0,0322 ' ' ' . 17.5~6 · 527.360 · 1.293.ooc · 41.635 1.251.365 
12.981 
12.993 
15.9..il 

. 
I I I I I 

14.312 ! 453·0,u930 r> . .J II . 1.331 • '4 

! I 4 • 5 I 2 ! o , 16 ti ti ' 6.771 ! ' 7.741 . 24.358 ! 11.365 
' ' I I ' 23.853 ! . 756'0,3317 251 . 505 . 7.912 
' 2.042!0,3317 ' ' 677 . 1.365 ! 2.919 ! 968 
! ' ' ' 2.504 ! 4.603 ! 2.682'0,0662 . 178 . 305 
' t t ' 52.668 ! ! 58.068'0,0930 . s.400 · 41.411 3.851 

t ' Trunsports & Deplace. · ' 14.555·0,2511 ! 3.655 ! 10.900 ! ' 104.904 . 26.341 

1.9 5 I 
4.298 

37.560 
78.563 
4. 27 £. ! ' ' 1.568 ! 4.676 ! 5.712 ! f D G 6.244·0,2511 . t. -t34 

! 
• • • • • . . . . . . . 

TOTAL I 644.218! ' 36.088 ! 608.130 !1.515.072 I 95.142 . 1.419.93~ 
-----------

t.,; 
\.:;i 
N 



Desi gnat ion 

' ·valcur njout&c directc 
' ·v~lcur njou~6c in~irectc 

' ·Valcur ajout6c i1clusc 

Desi gnat i c,,, 
I 
· I r~'.")orc::u~ i o:i :ii r,cc"tc 

' · I :1....,:)r"tut i •)ri i ~di rcctc 
I 

I r.10::ir-a·.:: ion i :--.cl uze 

1983 

286 .030 
60E:.130 

294. 160 

1983 

f CS 
26.J~S 

36 • .'.:96 
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1984 

266.945 
' . 1.419.930 

I 
·1.686.875 

1984 
<": ! 

1.156 

95. 14.2 

96.298 
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D'cmbl6e, l'on est amen6 a constater la degradation du 

rcsultat d'exploitation et de la valeur ajoutee. Cette 

situation, mise en evidence par la tendance des ratios, 
proviendrait entre autres du desequilibre de la struc-· 
ture financiere de I 'entreprise ainsi que de ses charges 

d'exploitation. 

* Structure financiere 

- lnexistence des capitaux permanents suite a l'impor­

tance des pertes anterieures portces en diminution du 
capital d'une part et au non recours a des emprunts a 
long tcrme de l'autre; 

- financement de la totalite de l'Actif par des capitaux 

~trangers d'o~ grande dependancc vis a vis des crean­

ci crs ; 
- fond~ de roulement ncgatif ; 
- impasse de tresorerie; 

ref I etent I e dese.qu i I i bre financier de I 'entrcpr i sc • 

.;:- Z:;p Io i tat ion 

La structure actuclle des c~arges aurait contribuc pour 

une large part a la diminution du resultat et de lu valeur 
ajoutee. On constate : 

l'augmentation des charges financieres qui representaient 

8,64 % des CA en 1984 contre 8,29 % en 1983 ; 
- l'augmentation des consommations intermediaires, no­

tammcnt les achats qui ont r'duit la valeur ajout'e• 
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Les charges financiercs r6sultent du recours accru aux 

capitaux etrungers ainsi que de la nature de ces derniers 
(Emprunt a court tcrmc). En 1984, lcs frais financiers ont 
etc d'autant plus importants (8,64 % des CA) qu'ils ont 

depassc lcs frais de personnel (6,9 ~ des CA). 

Quant aux achats, ils sont passes de 60,8 % a 76,5 % des 

CA. 

L'importance des charges engendrees par ce poste serait 

consequente aux problemes concernantl'approvisionnement 

en betai I. 

On note par ail leurs quc les achats ayu~t augmente de 140 % 
en 1984, le chiffrc d'affaires n'a ?OS ~volue d'autant 
(91 % sculemcnt). Les coOts des ac~at~, dcvant normalcment 

SC repercutcr sur les prix de vente, cc niveau du c.A. ne 
pourrait s'cxpl iquer quc par le prix de vente inferieur au 
prix de revicnt, auqucl ont ete ecoulcs certains produits, 
compte tenu des contraintcs "Prix sur le marche", notamment 

sur celui extcrieur. 

Produits Prix de vcntc Prix de revi cnt 

V R C 16.708 30.837 
Conserves 585.428 511.340 
C ha.rc.vt e.ri<- 54.251 29.685 
v. de boucherie 259.611 268.253 

En conclusion : structure financiere, importance de cer­
taines charges, notommcnt lcs frais financiers et lcs achats, 

s'averent ~tre les principaux facteurs contribuant a la 
degradation de la rentabilite de l'cntrcprise. Elle sera 

condomnce d se detcriorcr d avantogc si un assainisscment 

financier et une oolution visont ~ ~m6liorer le prix du 
bctoil nc scraient apportes. 
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Renseignements generaux 

• Forme juridaque : S A 

• Capital social : 14 Mi 11 ions FMG 

• Effectif du personnel en 1984 : 26 

• Activites : Charcuterie 

• Production : 1984 : Charcuterie 38.630 kg 

• L~•u d'approvisionnement en 

boeufs sur pied ou en viande 
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bovine : Abattoir Frigorifique d'Antananarivo 



--------~--------------

1 - lnvestissement 

DESIGNATION 

Actif fixe d'amortissement 

- Terrain 
- Construction 
- Materiel et outillage 
- Materiel roulant 
- Mobi I ier 
- Agencement - amenagement -

i nata I I at ion 
- Autres 

Fonds de roulement 

2 - Donn6ea d'exploitation 

' 1983 

19.974 

975 
191 

3,919 
330 
443 

9,782 
4,334 

- 9,138 

- ?.97 

1984 

40,624 

975 
20 

21,059 

420 

s.012 
10.079 

- 26,624 

1984 
i~~~~~~~~~~~~--..-~~--..-~~~~~~~---=~~~~--..-~~ 
i 
!Recettes 
I 

9l,713!10C 
' ~~~~~~--..-~~--..-~~~~~~~~~~~~~---:,..-~~~-

Veotes 

- Recuperation sous produits 
Charcuterie 

- Viande Boucherie 

ID' : epenses 

I 

- Achats 
- Frais de Personnel 
- lmp8ts et Taxes 

- TFS E 

- Transport et Deplacement 
Frais divers de gestion 

- Frais financiers 
- Dotations aux amortissements 

et provisions, 

I R6sultat 

87 
so,743 
10,883 

109.976 

67,057! 73 
I 

1s.ss4· 17 
3,521 04 

10,148 11 
3,889 4 
2.316 ... 

.) 

1.757 2 

5,704 6 

' ' - 18,263 2 
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Bi Inn resume 

. 
' 1983 1984 . 

A C T I F 82.627 124.143 
f 

! I mmob i I i sat ions (A I) 19.974 ' 40.624 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -!- - - - - - -

' 

Actif circulant (AC) 

uont 

jValeur realisable (VR) 
Valeur disponible (VD) 

PASS IF 

62.653 

2.720 
1.897 

82.627 

83.519 

4.228 
1.856 

124.143 - - - - - - - - - - - - - - - - - - ______ ....... ______ _ 
Capitaux permanents 

dont 
;) L :·.1 T 

:Rutios financiers 
- cie structure 

1 - Solvabilite 

10.836 14.000 

11. 791 110. ·14! 

1983 1984 

Actif total/Dettes tot. 1,15 1,12 
Autonomie financi~re Cap propres/dettes tot. 0,15 0,12 

3 - Liquid i te de I 'Act if ~A.;:;.C/L..;A~T~-------~0;;;..i,""'7.-6~-.;:;.0.1.,;, 6;;..17.___ 

4 

5 

Financement des 
immobilisations 

Fonds de roulement 

de tresorerie 

p T a echeance a CT 
7 - T a vue 

Ratios de rotation 
8 - Rotation du capital 

circulant -----Ratios de rendement-
Rentab i I i te 

,9 - Rentabilite financ. 
,10- R des ventes 

11- R. economique 

12- Rendement total 

13- Pnrtuge social 

Capital permanent/ 
immobilisations 

AC/OCT 

VR + VO/OCT 
VO/OCT 

Ventes/AC 

Bcnefice/cap.propres 
Benefice/Vente 

Benefice/Total bilan 
Valeur ajoutee/ 

Tota I du Bi I an 

Sal~ircs/Valeur ajoutce 

0,54 0,34 

0,37 0,76 

o.on • c,05 
0,026 0,016 

1,09 

Neg. 

- Neg. 

Neg. 

1,S~ 



Voleur ajoutee directe 

Ventes 

PRODUCTION 

Matieres consommees 
T F S E 
Transport et Oeplacement 
Frais divers de gestion 

Consommations intermediaires 

Valeur ajoutee 

Reeartition 

Personnel 
E t a t 
PrGteurs 
Entreprise 
Actionneurs 

Valeur ajoutee indirecte 

Decomposition de la consommation intermediaire 

1 9 

c I L c II 

Matieres consommees 

Boeuf. Vi ande 24.510 
Pores 39 •• 314. 
Boy aux 464 
Ingredients Z.769 
T F s E 10.1..:~ 

Transport et Deplaccment 3.SS9 
.-ra 1 s Jivcrs de gestion ~ • .)16 

TOT/,L S'..!.:'~o 464 

8 

1 

- 299 

9 8 4 

91.713 

91.713 

67.057 
10.148 
3.889 
2.316 

83.410 

8.303 

15.584 
3.521 
1.757 
5.704 

- 18 .263 

4 
I t 

I Total 

67.057 

10.:~s 

3.~S9 

:. ,)10 

_;3 • ..,10 
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Occomeosition de la nouvelle demande en CIL 

I 

1 9 8 3 ! 1 9 8 
' 4 

' TclUX Augmcn. ! V.A !Augnent. ! V.A CIL !d' imoort. import. ! incl use l. IL irr.oort. ! i ndi rectc 

oeu-fs 0,0322 24.510 789 ,,., 72 1 -..l• .... 

ores 0,0322 39.314 1.266 38 .04t; 
ngrr.Sdients 0, 0662 2.769 183 2.5S6 

f S E 0,0930 10.148 944 9.204 
~ansport et 
eplacement 0, 2511 . J.889 977 2.912 
~ais divers de 
esti on 0,2511 2.316 582 1.734 

! 
TOTAL ' 82.946 4.741 78.205 . 

! 1984 

Valeur ajoutee directc s.303 
II ,, indirecte 78.ZOS 

,, incl use S6.50S 

' 
Importation directe 

,, 
indirectc 

Importation incluse s.205 
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L'equilibre finuncier de l'entreprise est rompu. On remarque 

que le financement d'une grande partie des immobilisations 

se fait par les OCT. Aussi, semble-t-il normul que. l'entre­

prise se trouvc exposee ~des difficultcs financi~res : 

fonds de roulcment n69utif, tr6sorerie globale, tr6sorerie 

immediate negatives. En ou,re, cette structure financiere 

est de nature a engendrer des frais financiers grevant 

l'exploitation. 

Bien que ne disposant en effet des donnees d'exploitation 

1983, celles de 1984 renseignent qu'effectivement, le 

niveau des frais financiers est assez eleve (2% du CA) et 

correspond au deficit de l'exploitation (2% du CA). A noter 

egalement un facteur ayant contribue au deficit du resultat 

les Amortissements (6% du CA) : ils ont etc engendres par 

les investissemets realises en matiere de materiel et 

outillage et autres immobilisations. 

Enfin, la valeur ajoutee dcgagee est posi~ive mais n'arrive 

m@me pas a couvrir les frais de personnel. II faut imputer 

a cette situation, la tres grande place que tiennent les 

consommations intermediaires, en particulier, les achats 

representant 73 ~ du CA. 

Comme pour la plupart des unites de la viande, un assai­

nissement financier et une revision dans la structure 

des charges s'imposcnt SI I~ situation devrait atre 

redressee. 
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S 0 F R A C 

RDJSE I G~JHIENTS GEUERAUX 

Formc juridiquc : SE 

Capi "tul social 

Effectif du personnel en 1984 

Activites - charcuteric 

- viande congelee/refrigercc 

- co.,serves 
- viande de boucherie 

Production 19~3 

19f .i V C R 621.840 ·'9 
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I. - 17?VC3TISSEllPIT 

Desi gnct i '.); 1983 

:..ct if fixc d'.:imortisscmc.,t 186.635 

• co:is-.::ruc': ion 78.503 

• materiel et out i 11 a!Jc ' 41.556 

' • m~t~ricl r·~td L:r:t • E.61E 

• i mmobi Ii sat ions incorporelles 1 51.792 ! 

• a u t r e s ' 
6.166 

- 599. 131 
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2. - !l "'~mECS D'EXPLO ITATI J~J 

---------------------------
I ,, 

l_~ c l! .: c !',; . 347.J-i\J 100 761.063 100 h -
' 

I 

·v ~ 
I. c s "' I 

• v R c 78.306 595.101 
I 

Rccupcratio., . ' 1.778 lll.6JJ • sous-produ1ts· 

• Vi unce boucherie 
I 

267.856 54.332 

c I .. a r g e s 393.596 871.144 

I 
• 276.::57 79,57~ of9.31G 90,57 . ,, '~~ l .:l i~S 

• Fr<.i s de persoyg~ I ~ • .JI;: 'l '7 - r ·t I 29.JJJ 3, 81 
I r.::-,'.'\::s el: · uXCS ""IC' ' 06 2.3JJ () ,30 I • _..,J ' I I 

• I F s E 6.526 l,f;8, S.6~J 0,74 
• Tr.-1"'SP'3rt ,...-

·' .... d~pl.:iccmcnt l.+.765 .i.,24, 93 • .i34 12,27 
F J .... "',. -",,. Io, JG, 36.JOJ .i,73 • v .:,::; • <.. .. 0 

' 
r- • 

fi~.:i.,ci~~r 
- ....,, , - .., 

I.+, 54, 15. -J,00 2,J2 . ,- rt~ I:.; .) .• a~.) 

• D ,.:c 10'1 ,1ux ,;m-_Jr"°: 1 ssc-

.::~-, -~~ .~·. ,-., r · v i s i o ·1 s I:· I JI ;5 f l:J 0,01 

.is. 556 ' I 
13,11 "-1 IJ.J~I ·-14,45 

I ' 



n I LMI REsu:.'.E 

D6si!}·1uti ., 19[,3 

A C T F 311.~93 

' ·-----------------------------------
! I mmob i I i sat i on (A I ) 186.635 

-----------------------------------~~~~~~ 
!Adsif circulant AC 

dont 

valeur realisable (VR) 
valeur disponible (VD) 

P A S S I F 

-----------------------------------
capitaux propres & r~scrves 
Dl - ~.ff 

125.258 

95.-t69 
521 

311.SS~ 

' ·-SEl.165 
I Gf • .Ju9 

-------------------- -------------~~~~~~-
Dcttes ~ c~ur~ ~crne JCT 
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Dusi 9nnt i o,... 19~3 

' ' ' ,Rntios finunciers de structure 
' ' 

1 1. Solvubili:e ;Actif tor-1/dcttesT.; J,35 

!2. Autonomie financierc !Cap.propres/dettes T! - ),65 

' Liquid.te l'actif A C/ Actif totat 
I 

0,40 ·3. de -
I 

....___ 

I !Cap. permanent/ I 
2,21 . 4. Financement des i maaob i I i sa0 . -

I Immobilisation 

!s. f o.,ds de roulement A c I J ,. T J, 17 \., 

de "':rcsorerie 

!6. T d :c:ic::a,cc CT VR + VD I ACT J, 13 I 

- T 'ID I DCT J I I• d vuc 

. r2-c1;1s oe ro ·<it 1 o,, 

'~. r:-. ; .::.: I 0'1 du cap. circulnnc Vc.,t:cs I r'.C I ,97 I 

:?at i os de rendl9• ,..r;.,...: i1D i I i-:: -~ ! 

!9. rc~t.:ibilite fj,,a.,c~~re Benefice /ca~ pro~r~ 

' I 
·1J ra~1os des ventes 

! 11 R . . a-;::' o~ ecol"\ om r que 

' ·12 Rc~dc~c.,t tot.:il 

' ·13 Purtttne social 

'---~~~~~~~~~~·~~~------~ 

! Bcnefice/Vcntes ' Neg (-j,3€) 
' ~~~~~--~~~~----~~~~~~~ 
' ·szncfice/ventcs T Neg (-J,30) 

bil.:in 

' ' ·Valcur ajoutcc/tot.il" (Neg\-),11 
I du bi I an ! 
,-
. Snlairc/v,1lcur 
! aj0ut6c (-) ,26) 
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VAL~UR AJJUTEE DIRECTE 

19~3 19S~ 

I 
761. J63 .. , c , .... e s 3..t7 .940 ... 

• Produits !1ors exploituti0n 

• Pertes hors exploitatio,, 

Production 3.t7 .940 761.063 

' ·Mati~res co"'sommees 276.857 689.310 
' 6.526 5.600 ·r F s ~ 

I 
· T ru:'1spcJr': & dcpluccmcnt l~.765 93 •. B~ 
I 

:s.:26 .)6.::.: ·F J G 

I 
·co,sommation intcrmediairc 333.97-l 824.J.+4 
I 

Vf..LCllR ,\J "'UH:~ ;3.966 63.~El 

Pcrso.,.,el ~.613 29.JJJ 

E t u t 225 ?..300 

Pr~i.:curs 5J.6JJ 11. 40~ 
E-1trcpr i se 181 IOJ 
Ac<: i o:ina ires - 45.656 - llJ.081 
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VALEUR AJJUTEE INDIRECTE 

19 f;3 19 .(:: .i 
Designation 

CIL Cll TOTAL CIL Cll ' TOTAL 
I ,-- . . . 
1f.tatieres consom. 

! 276.857, I ,689.3I0 1 

; .Boeufs/viande 
. 

658.317; 
. . 

267.807, 
I• Frais de 

, 
conge- 1 I 

lat ion 2.951' 20.093, . 
' . Carton 6.099, I0.900 I I 

' . T F S : 6.526, 6.526, 5.600, 5.60~, 

I• Transp.'1 depl. 14.765, 14.765, 93.434, 9" 434 ->•-+ 1'1 

I • F D G 35.826, "5 M(, J •L6'01 36.JOO, 36.000, 

I ' ' I I TJTAL 333.974· 333.97.;.· s2.i,.344· '82.+.344.' 
I I 



DEcor.IPOS IT ION OE LA NOUVELLE OEllANDE UI c IL 

----------------------------------· ------------· ------ ----------------------------· 
I 9 8 3 I 9 S -~ 

' -----------, ------..-- -· - --··- - -, 
• Tu<P~ ·,H1u1:1..:nl:.-i 0 • V.A. · "augI:1cnt.:i 0 · V.A. 

C IL !d'i1i1p1wt.a 0 !d...:t• i111p1>rl l inJircctc! CIL !des i1;ip,wLlindirccte! 

. 267.807 ; 0,0322 ; 8.623 
I : 658.317 ; 21.198 ; 637.119 B o e u f s · 259. I 84 

' ! 0,0930 ' I 
2.677 ' 20.093 ! I. 869 ! Frais de congelation · 2.951 27 4 . 18.22-l 

' I ' I 
-l. 076 ' I 0.900 ! , C I C a r t o n . 6.099 . 0,3317 2.023 . . 3.t>I'' 1.2s~ 

I , 6 I I 
607 

I ' 5.600 ! ' T F S E o.52 · 0,u~Jt> 5.~>19 . 521 . s.079 
I I 

Transport & d~placc- · 
' 14.765 : o,2511 : 3.707 : 11 .058 ; 93.434 : 23. io I ; 69.973 men ts . 
' 35.826 ! o,~511 

I 
0.9y6 

I . ' 36.ooo ! 
I 

26.960 f D G . . 2ll.Ei30 . 9 .o.i0 · 
' ' ! 

. ' ! I : ~24.344 ; 59.705 : 764.639 TOTAL . 333. 974· 2 t. 230 '309.7.+4 

Designation i 1983 ; 1984 ; • Designation ; 1983 ; 1984 
! I ! ! 

Valeur ajoutee directe ! 13.966 
I 
·- 63.281 ! ' . 'lmporta0 d1recte 

' I ! I I 0 • d' . ; 59.705 Valeur ajoutee indirecte . 309.744 . 74.+.639 · mporta 1n 1recte' 24.230 
' ' ' Valeur ajoutee incl use . 323.710 . 701.358 . ' 0 • · lmporta 1ncluse ! 24.230 ! 59.705 

! 

'5 
"° 
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Pour cctte unite, la rcntubilitc degrndcc trouve son origine 

dans la structure finunciire 6galement, ainsi que dans 

I' ilUOUcntct i en de cert a i nes charges : .:ic!luts ct trunsport 

& deplaccment en purticul ier. Ces dernicrcs ayant entratne 

('augmentation des Cl et par voie de consequence baisse de 

la valeur ajoutee. 

Le dese~uilibre de la structure financiere se traduit par: 

l'inexistence desfonds propres et par consequent le finan­
cement des parties immobilisations par des dettes a court 

terme ; 
- lu negutivitc du fonds de roulemcn-c ct l'inexistencc d'une 

trcsorcrie. 

II s'ensuit done une grande dependance de l'entreprise 

a-vis de ses crcanciers. 

. 
VIE" 

Fnutc de bi Ian 1984, l'on se demandc si In situation s'cst 

amclioree. Lu diminution des frais financiers (14,5~ ~du 

CA en 19S3 ct 2,J2 ~ ~eulcment en 19G4) laisse en cffet, 

supposer qu'il ya ~u un assinissement finuncier. 

Les frais financiers aussi que les TFSE et FOG, ayant baisse, 

le deficit progressif du resultat serait done dO a l'a~g­
mentation des postes : Achats (79 % du CA a 90 %), transports 

& deplacemants (4 ~ il 12 %) et Frais du personnel (2 % a 
environ 4 .~). 

les achats ont augmentc de 149 % mais le CA a evolue a un 

rythme plus lent (119 /~). Comme pour lcs autres unites 

cxportatrices, cctte situution s'cxpliquc par I~ non com­

p6titivit6 du prix sur le march6. 
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L'cntreprise u dO vcndrc il perte lcs produits YRC *• 
L'on a egalement mentionnc le volume extraordinaircmcnt 

gonfl~ du "Trunsport <.: dcplacement" ct Frais de personnel 

commc etant des pastes ayant entravc le resultat d'exploi­

tation. Si une amelioration de la rentabilite est done 

SOUhaiteP, ii faudrait veiller a equi(ibrer la Structure 

des ~harges notamment a rationnaliser les achats. Tout ceci, 

en supposant, bien entendu qu'un assainissement financier 

a ete fait. 

* Prix de revient 

?r ix de vente 

19~3 

131.972 
78.306 

1984 

714.057 
595. 10 I 



s 0 v A M A 0 

(St~ des Vinndes de Madngnscnr) 

RENSEIGNEMENTS GENERAUX 

Forme juridique s. A. 

Capital social : 52 millions de FMG 

Effectif du personnel •n 1984 : SI 

Activites 

Produc~ion e~ 19P3 

19£..:. 

Lo cu I i sat i ori 

- charcuterie 
- viunde de 6ouc~cric 

ciiarcutcrie 

ci1urcuter i c 

Antsirobc 

z:. I .+O kg 

..;.1.200 i~g 
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I. - H!VEST I SSEMENT 

D.1sig11ution 1983 1984 

!- Actif fixe d'amortissement 69.828 70.178 

• terrain 1.672 1.672 

• construction 6.904 5.791 

• materiel 110 85 

• materiel roulant 900 360 

• mobilier et outilluge 904 1.·J9J 

• am~r :: i ssement differc 5J.~13 5~ r I'"' .,) • c: ~ 

• instullati,>ns di verses :J 3 9 ~ G . .z. .::S 

• autres 1.130 I. I 3J 

!- Fonds de roulcment ..J,2.259 .+l.)\)9 
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2. - oa~1~1E:s D'EXPLO ITATI ON 

Rccct-tcs 93.592 IOO 149.125 100 

' v . 
e n t e s 

- !Mcuperat ion sous prod. 8.846 ' 14.654 
' . . - charcuterie 75.978 ' 125.400 ' - vi ande boucherie 8.768 ! 9.071 ! 

.... , 
::c.:-ienscs Sf .927 127.596 

,-
- ,.',c:.at!:i -+~.995 I ..i.3,8 74.018 ,..l.9,63 
- Fruis de personnel 30.506 ,32,6 30.676 ,21,57 
- lr.1?5ts et taxes 1r32r I I , .. U 987 0,66 . 
- T I:' -. C" I J. 1-:.E I 10,~.+ 11 .90 I 7 ,9S I .... .... 

- Tr2nsport et dcpluccr.ie.,t, 2.+4 J ,26 1.177 ,),~') 

F D 
,... 2.262 ,., . ,, 5.623 3,78 - " -r~4'f 

- Fr,-:i~ finu~cicr ~4-5 ' '7 . ,-r 217 ) I 14 

- Jo·cut ion uux alilortissc-

men ts et provisions 2.999 3,20 2.997 2 

' Resultat 4.665 " 21.529 · 14 44 ... ! I 
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BILAN RESUME 

1983 1984 

A C T I F 253.817 255.275 
' ! . 
--------------------------------' lmmobilisations(A I) ' 69.828 70.178 . 

' ! !--------------------------------! 
! Act if circulant AC ! 183.989 185.097 

' 
dont . 

- v.aleur realisable (VR) 5.728 6.34.6 
- valeur dis'.)onible (VD) 3 • .+05 7.567 

P A S S I F 253.[:17 255.275 
----------------------------------~~~~~~~~~~~~ 

Cupitaux permanents 
do,.,·c 

- D L :.1 T 

I I 2.JP7 I 1~.J[7 

-------------------------------- ~~~~~~~~~~~~~ 
Dcttes ~ c~urt terme (OCT) 141.730 143. If 8 



I 
·Ratios financiers 

de structure 
I 
· I .So I vab i Ii te 

I . I 
·act1f total/dettetotale 

I 

'.2 Autonomie financiere 1 s/d tt T 1 .cap. propre e es •• 

!3 liquidite de l'actif !Ac I AT 

!4 Financement des immo-!Capitaux permanents/ 
bilisations immobilisati~n) 

' ·5 fo,cls de roulement 

de tresorerie 

! 6 T il ed16ancc CT 

I 
·7 T ..i vuc 

!S Ro~a~io" du capital 
circulant 

!~atios de rendament 
!rentubili::6 

AC / D C T 

VR + VD / A C T 

VD / D C T 

Vcntcs / AC 
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1983 198.:i 

1,323 I ,321 

0,323 0,321 

' 
0,72 0,96 

I ,6-J I ,59 

1,29 1,29 

J,J64 J ,097 

),J24. J,J52 

J,81 

!9 Rentabilite financere!Benefice/cap.propres !" 0,075· 0,35 

' ·10 Ratios de ventes 
' 
!II Ratio economique 

!12 Rcndcmcnt total 

!13 Purto9c social 

' "Benefice / ventes 
' 
' "Benefice/total bilan 
' ! 

Valcur .:i out~se/ 
total du bil..in 

S<l I .-:1 ire/ va I cur aj ou-t!c! 

o,os o, 14 

0,018 O,JS4 

0, 16 J,22 

.),54 

' 
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YALEUR AJOUTEE DIRECTE 

1~e3 19E4 

' v c , t c s 93.592 149.125 
Produits !:ors esp Io i t.:i .•inn 

P-:!r~cs :i:;rs ..:! xp I o i t «F i <m 

Pr~duct i ,,., 93.592 149.125 

rtati eres consornmees 40.995 74.018 ' 
T F S E I0.148 11.901 • 
Trn.,spor': et dcp I accr.ie:i-!: 244 1.177 
F' D "' '.!.~62 5.623 ~ 

92.719 

'I f,LEl.1R .\JOUTEE 39.943 56.4()6 

• ~~p.;.r-:ition 

Personnel ,30.5G6 JJ.676 
E t a t 1.328 987 
PrAtcurs 445 217 
Entrcprise 2.999 2.997 
Ac:: i o.,na ires .J.665 11.529 
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VALEUR AJOUTEE INDIRECTE 

* 06co~position de la consomrnation intcrn~diairc 

I 9 8 3 I 9 S .i 

' Designation ' CIL CIL ' ·TJTAL CIL CIL TJTAL 

f.tatieres ' consommees 40.995· 
1 

8-::>eufs/viande 6.738! ' 9.688 • 
• p 0 r c s ' ' ·2s.13r· ' . 57 .408 

' 35 • caro:o, 727· 
' • Boynu I .J59. 

• 1-:srcdic~cs 
I 

~ ..,.., .... . .).).) · 1c7 -r. -rl.' 
I I I 

T F ~ -:: . 1..;. 14.~ . IO. 148 · 11 • 9·J I • oJ -
I 

11.901· 

• Tr.::::i::;por·: et 
I 

d5-
I I 

p I ,;ccr.1c:'1 t :! .+4-. 244· 1.177 
I 

I. 177. 
I I 

• F D G 2 • .262' 2.262" 5.023 
I 

S.623· 

I I f ' 
5" -9 ... I J59 .... 1~•9· 0 ~ 'I.-. • .i;, • .) \.' • e • J.) e V-t ,· \.- • ..) ';' 

I 

•)2.719· 
' 



' ~ t • 

" DE COMPOS IT I ,1N OE LA NOUVELLE DErtANDE EN CI L 
= .. 

~~- : ' 
-.. ···:• 
·~ . t 

!.f .#-. __ ..,....., ______ _ 

H. 1 l": 
. t:; : ~ i .1~· : 

',; ~1 . \ ; ·1. ' I 
~i ~·, ~· .~,. .. '· . 

.f~·· .. :·.;'. ·. '~:· ·:.:: j .· .... ' . 
. •:~~~ :·..;·r· ··. ! • · ~9 cuf s 

.... 

P ~· r ·c s 

-Carton 

- Ingredients 
- T F S E 

- Transport et 

deplocements 
., - F D G 

' ! "TOTAL 

C I l 

6.738 
28.138 

727 
4.333 

IJ.148 

2.t4 
2.262 

52.590 

! Taux 
! d' i mporta 0 

. 
! 0,0322 

' 0,0322 . 
' 0,3317 
I 0,0662 . 
! 0,0930 

I o ,2511 
! O, 2511 
! 
I 

9 83 • I 9 84 
- ~ 

! aunmcnta 0 ! V .A. ! ! augmcnta0 . ! V .A. 
1dos imp&ts 1 indirccte 1 CI L 1des impor- 1 indirecte 1 
· · · · tetions · · . . . 

217 ! 6.521 ! 9.688 ! 312 I 9.376 
906 ! 27.232 ! 57.408 ! 1.849 ! SS.559 
2.u ! 4r6 ! 35 ! 12 ! 23 
287 ! 4.046 ! 4.487 ! 297 ! .t.190 
944 I 9,204 ! 11.901 ! 1.107 ! I J.79~ 

! ! ! I 

61 ! 183 ! 1.177 ! 296 ! 881 
568 ! 1.694 ! S.623 ! 1.412 I ~.211 

! ! ' 
~~~~~~~----~~---

3. 224 ' 49.366 ! 90.319 ! S.285 ! ss.034 

'; . ., :' ... ~· 

w -
'° 



'/,-, f · t:r ·110u .::.;c (; i r·:c .. ~ 

Vcleur ajout6e inclusc 

D~s i 9.,at ion 

1~.:;-:>.,r·.ctio1 dircc c 

1~~,.. .. r c·.:.io., 1--c1r·~c __ 

19f'3 

39.943 
.i9 .366 

~9.309 

1983 

I .J59 

4 .. , r-3 + .... _ 

19[' i 

56. -tOG 

~5.034 

141.440 

1984 

2.400 
5.2.f5 

7.685 
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II s'agit d'~n atcl icr de fubrica~ion de ?roduits charcuticrs 

~coules uniquc~ent sur le warcn6 local. Etant do~nc les ~ro­

~i~~cs de co~raerciGI isution et de dis~ribution ainsi que lu 

,~t~rc pcrissablc des ~roduits, l'on ~cu~ dire, comptc =cnu 

de l'augmentu~ion du volume des ventcs d~ l'entrcprisc qu'clle 

arrive a ecouler ses produits a un prix competitif. 

La rcntabilite de l'entreprise est satisfaisante. Elle est 

p~rvenue a accroitre son rcsultat d'exploitation, le faisant 

passer de 5 ~ j 14 ~du CA l'annce suivantc. En effet, malgre 

!'augmentation des Achats (de 44 ~ ~ 50 ~du CA} elle a su 

co~~enscr la hausse en diminuant lcs autrcs charges. 

Par rupport aux autrcs unitus precodemrnent vues, l'entrcprise 

est sainc financcmcnt. Les charges financicrcs sont, en cffct, 

norrnales sion id~ulcs si l'on se rofcrc aux normes. 



' 

- 321 
F A F I F A M A 

f~OISEIGNe!ENTS GENERAUX 

• Forme juridique 

• Capital social 

• Effectif du per­
sonnel en 1984 

• Activites 

• Pro du ct i on - 1983 
- 1984 

• Local i sat ion 

: Societe d'Etat 

: 1.749.383.532 FMG. 

. . 
: - Charcuterie 

- Viande congelee/refrigeree 
- Conserves 

Prestations de service 
(Abattage, location ch. froides). 

Viande congelee/refrigeree 576 T. 
Y C ~ : 1.506 T. 

~·\AHAJANGA 
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Donnees d'exploitation 

I ! ! 
Recettes 1.355.599 100 1.347.374 100 

- Ventea 

• V R C 489.600 933.720 
• Recvperation s/produit 12.soo 115.500 

' 298.154 Vi an de bou cher i e . 793.499 • ! 
' 
' ! I . 

Charges 1.540.107 2.210.352 

:- Achats t.117.443 !82,43 l • .J,82.993 110,06 

·- Frais de personnel 70.000 ' 
' 5,16, 131.SOO 9,7S . - lr.apSts et Taxes 2.846 o, 21 ! 2.770 o, 21 

I ,- T f S E 115.572 8,52; 36.700 2,72 
- Transport et 

Deplacement 22.511 , 6 I 1,o i 117.200 8,70 . 
- Frais divers de gest s.os1 0,37! 79.SSZ 5,9 

7.584 ' Frais financiers 0,56i 149 • .+37 11, 09 
- Dotations aux 

amortissements ! 199.100 14,69 269.900 20 
! 
! 

Resultats !- 184.508 .. 13,6 - 922.978 .-68,5 
. ! ! ' . 



Voleur ajoutee dirocte 

Ventes 
Produits hors exploitation 
~erte hors exploitation 

PRODUCTION 

·1at i eres consommees 
r F S E 
Transports et D's>lacement 
Frais divers de gestion 

·consommations intermediaires 

Valeur ajoutee 

l~eeart it ion 

Personnel 
E t a t 
Pr@teurs 
Entreprise 
Actionnaires 

Valeur ajoutee indirectc 

! 

' • . 
1.355.599 ' 

' 

1.355.599 

1.117.443 
115.572 
22.511 
s.os1 

1.260.577 

95.022 

70.000 
2.846 
7.584 ' 

199.100 ' 
- 184.508 

-
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1.349.374 

1.347.374 

1.482.993 
36.700 

117.200 
79.552 

1.~16.445 

369.071 

131.soo 
2.770 

149 • .+37 
269.900 
922.97[ 

Decomposition de la consommation intermediaire 

1 9 8 3 1 9 8 4 

CIL ! ' Total CIL Cl I Total Cll . 
! ! 

Matieres consommeej 1.117.443 1.482.993 

Boeuf/viande 1.065.966 1.364.058 
Frais de congelat on 38.284 51.888 
Carton 13.193 67.047 

T F S E 115.572 115.572 36.700 36.700 
Transport et 
Dcplacement 22.511 22.511 111.200 117.:00 
F D G s.051 5.os1 79.552 79.552 

TOTAL 1.260.577 1. ~60.577 



eufs 

ais de 
ngelation 

rt on 
F SE 

ansport et 
placement 

ais divers 
gestion 

OTAL 

Decomposition de la nouvel I c Deman de en CIL 

' 8 ' 1 9 3 1 9 
!Taux !Augm. I V.A ! Au911en. CIL ! i moort ! i moort ! ind i recte CIL ! imDort. 

I I ! 
!1.065.966 !0,0322!34.324 1.031.642 1.364.058! 43.923 

' 

' ' ' . 
38.284 

I I 

;0,0930; 3.560 34.724 ' 51.888? 4.826 
13.193 !0,3317 4.376 8.817 67.047! 22.239 

' ' 115.572 i0,0930 10.748 104.824 36.700; 3.413 . 
! ! 

22.511 !0,2511 5.653 16.858 117.200! 29.429 
! ! 
' ' ' 5.051 ;0,2511 1.268 i J.783 79.552; 19.976 . . . 

' 
1.~60.5i7 59.929! 1.200.648 1.716.445! 123.806 

I I 

1983 1984 

95.022!- 369.071 Valeur ajoutee directe 

indirecte ' l.200.64b; 1.592.639 

incl use 1.295.670 1.223.568 

Importation directe 
' 123.806 indirecte 59.929; . 

incl use 59.929! 123.806 
' . 
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8 4 
v.A 

incl use 

1.320.135 

47.062 
44.808 
33.287 

87.771 

59.576 

1.592.639 

I 
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L'enscmblc d~gage une impression plus 4uc dGfilvorablc 

et demande ~ ~tre revise dans !~ struccurc Jes c~arges. 

En effet, l'on est amene a constater la degradation 

de la rentabilite; celle-ci ayant pour cause l'augmen­

tation de la plupart des charges alors que le C.A a 

connu une baisse. 

Notons en particulier l'augmentation des Achats qui 

sent passes de 82 ~a 110 % du C.A, eel le des frais 

de personnel et des frais financiers. 

lei, comme d~ns les autres unit~s, i I ya ~one lieu 

de penser scrieusement ~ incligner la tendancc crois­

sante ~u d6ficit (de 14 % ~ 69 ~ du C.A), et ~our ce 

faire, chercher ~ assainir la situation financiere 

de l'entreprise; veillcr a minimiser lcs charges 

d'exploitation par l'amelioration, en premier lieu, 

de l'approvisionnement. 
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F \ 
(Abnttn i r ::-r i '!Ori ~i quc d' '.nrtmnn.:ir i vo) 

REMSEI GNfTENTS r,ENEr.:'.11:: 

Forme juridique 

Capital social 

: E P I C 

: S~l.51t.556 F~~ dont 17 ~participation de 
I '~tat, 83 '.: den du FED 

'.::ffect if du personne ! en 10 f :1 . . 

'1ctivit:'.!s 

F<:bric.-:i:ion c~::! ~ous-'1roduitz, '"'~::5c d'abats, 
~ . ' rc:irrne ce !Oanq 



I. - INVEST I SSEMENT (ND J 

--------------------··-----·---·----------

!- :\c:tif fixc d' .. w1nr-! i·~<'r:1'.·t1I 

• terriiin 

• construction 

• materiel ct out: i I I <1'.1c 

• materiel roulant 

• mob i I i er 

• aqcnccmcnt, a::: '.1i.:1:icrncnt, 

tnllntion 

• autrcs 

Fonds de rou I Nt<'n f-

tn 84 

. 
I llC.-

-327 
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2.- DONNEES O'EXPLOITAflOll 

··- --·--- -· -

' ' Rcccttcs . ~.044.110 100 ·5.271.240 100 
' ' -·--,--

v c n t c s 

- Rf:cup~rntion ~'"'"'"'..-~r,,cl • 'J .170 12.800 
- Vi andc- bouchct .. i c !S.tqo.6H' !5.258.440 

' ' c h Cl r g e s .. 1.1 ~I • ~I~ · 5.247 .so I 
' ' --------·- -.-- . - ;\chnts , 4 .1~i6. 8~ n ~~,21 ,5.062.777 <)6,04 

- frlli s de personnel 67 .100 1,33 57.820 1,10 

- lmp8ts et taxes 1.720 0,07 9.604 0,18 

- T F S E 72.~1° 1,44 44.100 0,84 
- Transport et Dcploccmcnt 27" 196 

-F D G 2.lllC' o,os 2.450 o,os 
- Frais financier 5.2~0 o, 10 s.1°4 0,10 

-Dotntion aux nmort i ~~~c- ~q.1r~ 1,64 65.660 1,25 
mcnts et provisions . ' 

Rcsu ltot brut d'c:-cploitn- 66:-!.1r.~ 11, 16 23 .439 0,44 
ti on 



Valeur a.ioutr.!e dircctc 

- - --- - ---------

' 

Vcnte!': 

Produits lior~• exp I oi L1ti on 

Pertes hor~ cxrloitntion 

PRODUCTION 

Matieres consommcc!': 

T F SE 

Transport et dcplaccmcnt 
F D G 

Consom~~tion intcrm~di~irr 

Valeur ajoutcc 

• Repartition 

~---~--

Personnel 

Et at 
Pretcuri:; 

Entrcpri~0 

"Actionnairr~ 

' 

19 83 

t. I 46. 82 8 
72 .Rto 

270 

2.510 

'1.222 .4 36 

R2 I .674 

- ---

67.300 
1.120 
1.220 

~1.142 

662 .2n2 

---~---- ----- -·--------.-- ---
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IORt 

57. ~20 
,.604 
1.104 

65.660 
21.43'1 
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Valeur njoutcc indirecte 

• Oicomposition de la consommntion interm6diaire 

' ' Cl I · Total Cll Cll Cll 
!~----~-~ ...... ~-------~-~~~.- ~.-~~~--11~~~~.~----

' ~1at i cres consom-, 1 .f. l.t6. ~~ ~, 1 5 .062 .777 1 . , . . . . mees 

!Boeuf/viande 
I I 
·4.142.628· 

I • d "Fra1s e conge-
I I 
. 4.200· 

! I at ion 

!T F S E 

!Transport et d6-! 
1p I acement 

,F 0 G 

I I 
·s.os1.2r;1· 
' ' · s.126· 

71.i:qn ! 

'?./Cl ! 

' ?,.r;t0, 

I 

44 .100 ! 

I <l 6 ! 
I 

2 .v;o, 
TOTAL ! 4. 22?.. l 16 ! ! J.?. ~ ·~ .. q (; ! !) • I oo • 52 3 ! 

f t I J I ----------·--· ---'-· ------'·-·----··· . . 

44.100! 
I<' 6 ! 

!5.I00.523! 
' ' . . 



• D~composition de la nouvelle dernnndo en CIL 

10 83 1984 
! --- -- ! - ----- -! - - - - ! ! 

CI L ,Taux d',Augmentation 1 V •A 1 CI L ,Augmentation 
· import•· des i mp8ts · ind i recte · ·des i mporta • 

-------- __ _L____ _ ___ I I ~ J_ _ I _____ I 

Boeuf s ! 4.142.628 !O ,0322 ! 133.393 ' 
I I I : : 'Frais de conqela-· 4.200 ·0,0030 10 r 
!ti on ' I 

T F S ::: I i:?.31<'1 !O ,on .10 ' 6.772 I 

!Transport et de- I 27° !0,2511 I 70 I 

1 placer.ient 
F 'l ~ . 2. 510 ,0,2Eil I I 6.10 I -

T J T \ L I .t .:.:!2 .436 I I 141.~16 I 

!Valeur ajoutce direct~ 
I 

indirecte 

' incluse · 

' 'Importation directe 
' indirecte 

incl use 

4.009 .235 

3.Sco 

66.0.t7 
20'1 

1 .~so 

4.~f-1.lfO 

I<" ~1 

821.674 
4.os1 .1 80 
4.902.854 

-
141.256 
141.256 

I 

: 

I 

I 

I 

I 

I 

; 

I 

I 

5.057.251 

c;.~'.!6 

.U.I~:' 

Ir·. 6 

.., ' C" r'\ .. ·- ·\. 

~. I en •. :: .\ 

I 0 ~·-1 

161 .717 

4.941.-!.01 
s.103.11s 

168.122 
168.122 

I 162.843 

i I ,t 

' 4 •IC' I 
r .. v1 

I 61S 

I I 6b. I'.:'.! 

V • A 
indirecte 

4.8<')4.408 

;.012 

.1':' • nr. n 

147 

l.~.1) 

i.fl.i& • .!CI 

C..l 
w 
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II s'anit d'un prcst<Jtnirc de services. Sa rentabilite se dete­

riore : baissC' du r,.o;sulL1t: Pt di1:ii11ution de la valcur ajoutee. 

L'on ne dispose pas den rlonn~es issues du bi Ian, mais l'analyse 

dans ce 11 es de I 'exp Io i h1t.i on ricrmct d 'avanccr que c' est I' augmen­
tation du poste "achats" qui <1 l'nf:p<Jfn6 cette degradation. Les 
variations dnn~ I cs nutrf·:, rh<1rf1r~ !":l'lOt en effet peu i mportantes. 

En outre, les frais financiers sont il un niveau ideal ; et lais­

s~nt supposer que la structure finnnciere de l'entreprise est 

bien equilibree. 

la seule solution qui pourrait contribuer au redressement des re­
sultats de cettc unit6 rc~o~c donr r~scntiellefuent sur la question 

approvisionncment en b6tnil nvrc '"~ ~rnhl~mes s'ensuivant. 
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F [ v 

(Fcrme d'Etilt de Vohimasina) 

RENSEIGNEMENTS GENERAUX 

Forme juridique : Socictc d'Etat EPIC 

Capital social : 219,478 Millions Fmg 

Effectif du personnel en 198·l ! 2.l2 

Activites : - Cltarcutcric 
- viandc con9t>lcc I rcfrigercc 

Production . 1983 . 

1984 

- co:1ccrvcs clc vi nndc ct I cgumes 

- ri::eric ct pord1cric 

• vi n11rh· r.or1~C I cc/rcfri gcrec 

• C<Jp:·r1·v1·~ 

• cli.:wcutcr i c 

• V C I~ 

• cn!1~C'1•vc:; 

• c!Hircutcr i c 

127.000 kg 
. 69.600 kg . 

2,i.673 kg 

: 398.000 kg 
73.000 kg 

11.636 kg 
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I. - INVEST ISSEr.IEtHS (en I .ooo rr!t!:J) 

·-- ----- --------------
Dl:si!)nution 

' ·Actif fixc net d'n1110rl:io3l'lllC!1t 
! • tcrr<iin 
' • construct: ion 
! • Motcricl r~ outi I lil~p 

• r.tatcr i c I rou I ant 

' • Mob i I i er 
.. 

' ' • Agcnccmcnt, amcnilgc~cnt, instnllntion· 
I I 

Au t r l' s (tHr"~ d(~ ~.:?rl:icipd~1c>f' • 
I 

dcpat t ci11.1tionncmc11t 
I 
"Fonds de roylcmcnt 

' 

1983 

153.400 

29.318 
6.288 
1.969 

21.000 

94.825 
54.651 

~----~-----·~------------------~ 



2. - DONNEES D'EXPLOITATION 

RECETTES 237.08.J 

V e n t c s 

- V R C 109.601 
- Cons~rves 79.066 

- Charcuter i c 3 3. 309 
- Viandc de bouclicric 8.008 
- Recupernt ion snu~-rwndu i i-f 7. I r_,t1 

100 772.157 

336.708 
100.448 
16.756 

212.245 
106.000 
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100 

-------· -- ------- --·-··- ---··-·------------
CllARGES 

- Ach<Jts 

- Frais de personnel 
1 - lmpSts ct tnxc3 

- T F S E 
-Tronsp. & dcpl. 

- F D G 
- Frnis financirrs 
- Dot at i or1 oux r\nr I: i zst &. 

pro ision 

-
! Rcsultu~ hrut d'r"<r'l ·ii !:i1° 

' ..___... ___ - - --··-- .. --

2 .17. 16 f. 

30. 7JO 

713 
11.000 

15.722 
l. 9 2(J 

19. 7 56 

~.657 

------

984.389 

~7,38! 633.683 
12 , 9 5 ! 46 • 7 80 
0 ,30! 

4,64! 
6.283 
9.747 

6,63, 85.172 
2,08, 7.642 
8,33, 187.306 

3,65! 7.776 
' 

' - 61.55~ !-25,96!-212.232 

. . . · I 1.~. ~ , , , , 

! 82 ,07 
6,05 
0,81 
1,26 

' 
,11,0J 

' 0,99 
,24,25 . 
' I 



* Bi I an rusumc 

Desi g11u1- i ,., 19~3 

.. -----·---- - - - --- ----- -·- ------ - - -

A C T I F 5~5.161 

---------------------·--------- -- --··-----
lmmobi I isul i ,,., l/\I) 153. i )0 

------------------------------- - -
Actif circuln·1f: lAC) 

dont : 
• vnl eur r·~~I i sable ( 1m) 

• Vcllcur disp,111itil\..! (VD) 

371.761 

212 •. rns 
5.5J3 

-- -·---- ----- -----··---
P A S S I F 

-------------------------------
Cnp i taux pr•ipres + r,.::~;· :rvvs 

! -DLMT 

-------------------------------
' · Octtcs a cnurl Lcrmc (DCT) 
I 

)25.161 

i13.293 
.)12.o.i2 

-i~G.412 
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Ratio!> fi nanci crs 

1 de structure 

1 1. Solvabilit6 

! 2. Auton um i c f i none i crt' 

!3. Liquiditc de l'Actif 

!4. Financet des immobilisa 0 

!5~ Fonds de roulcment 

de tresoreric 
!6. T a ech6ance a CT 

!7. T a vuc 

' . 
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1983 

I 

,Ac~if total/Dcttcs totales 0,56 
.-··----·-------- -·----------T"~---y-

C01: •I r ,111x 1wop1·t~~/Dct tcs toto I cs U6{). 
' ' 
! 1\ c I A T 0,71 
,----·---
. Cap.pc1·m.:11wnl:!; / lmmobi I isa0 0,64 
' 

A c I D c T 0,87 

V R + V 0 / D C T 0,51 

v D I D c T 0,01 

~~~~~~~~~~~--------~~~ 

Ratios de rotation 
!g. Rotation du cap. circulant 
! 

Vcntcs / AC 

~~~~~~~~~~~~-----~ 

!9. Rentabilite financicrc 

!10.Rentabilite des vcntcs 
! 

!II. Rentabilitc economique 

!12. R d I en ernent tote 
I 

!13. Partagc social 

Dcncficc/Vcnlcs 

D6n6ficc/total du bi Ian 

Valcur ajoutec/Total bilan 

Salaircs/Vnlcur ajoutee 

0,64 

tl69. 

Neg. 

N6g. 

· N6g. 



VALaJR 'AJOUTFE DIRECTE 

-----------------
Dcsignotion 

V e n t c s 

Produ its hors exp Io i tnt ion 

Pcrtcs hors ":-:rloitotio11 

PRODUCT ION 

f.!ot i cres conGOllllll•~CS 

T F S E 
Transport & d~ploccmcn~ 
F D G 

CONSOMMATION INTERMED I AIRE 

VALEUR AJOUTEE 

* R6partition 

Personnel 
Et a t 

Pr8teurs 

Actionnaires 
tnhcpri~e. 

1983 

237.084 

237.084 

207. 168 
11.000 
15.722 
4.926 

238.816 

- 1.732 

30.700 
713 

19.756 
61.558 

8.657 

- 338 

1984 

772.157 

772.157 

633.683 
9.747 

85. 172 
7.642 

736.244 

35.913 

46.780 
6.283 

187.306 
212.232 

7.776 



VALEUR AJOUTEE INDIRECTE 

* Decomposition de la consommation intcrmediaire 

! ! I 9 8 3 I 

! Designation ; CIL ' Cl I ' TOTAL t CIL 
' 
' ·Mati~rcs consomm,es : : : 2C7. 168 : 

• Bocufs/viande ! 163.556 
I ' I 

. 572.544 
• P o r c s ' I 

17 .ooo . ~ ' 8.JOO 
' • Frais de cong&lation 

I 
192 

I ' ' 18.403 
' I I I 

• B o 1' t c 11. 120 17.5GJ 
I I I I 

• Carton 2.100 5.536 
I I I I 

. s \1 c 1.400 I .6.~a 
I I I I 

• 8 0 y u u 2.[00 
I I I I 

• Pr~duits c::irniques - 2.soo 
I ' ' ' Ingredients 6.200 . 5.900 • 
' ' I ' • T F S E . 11.000 11.000 9.747 

' I ' ' ' ·• Transport & Oeplacement . 15.722 15.722 . 85. 172 
' ' ' ' ' ·• F D G 

. 4.926 . . 4.926 . 7.642 
' -
! T J T AL !233.216 ; S.600 : 238.816 ; 732.044 
' I 

I 9 8 4 

' Cll 

: 

3.JOO 
I 

1.200 

I 

I . 

; ..i..200 

! TOTAL 

: 633.683 

9.747 
I 

85.172 
' 7.642 

; 732.244 

! 

(,.) 
w 
'° 



DECOMPOSITION DE LA NOUVELLE DEMANDE EN CIL 

I 9 8 3 I 9 8 4 
I 

' 
Designation ! 

! 

r------- -r -- -- ---~-- -- - ' --- - ----,----------, 
i TAUX iAugmentHi Valeur i ;Augnenta 0 ;Valeur 

I 
·eoeufs 
I 
·Porss 

CIL ·d'impor-·des im- · ajoutee · CIL ·des impor• ajoutee 
! tation !porta0 ! indirecte! !tations !indirecte 

!0,0322 
' ·0,0322 

18.436 554.108 
7.742 

I • °Fra1s de 
I 

congelation 

! 163.556 
17.000 

192 !O,J930 
!0,4666 
!0,3317 
!0,3317 

s.266 
547 

18 

! I 58.290 
16.453 

174 
5.931 
1.403 

936 
:i.790 
9.977 

11.774 

572.544 
s.ooo 

18.403 
17 .soo 
5.536 
1.600 
5.900 
9.747 

258 
I • 71 I 
S.166 
1.836 

16.692 
9.334 
3.700 
1.069 
5 .5C•9 
8.S~l 

·soite 
I 
·carton 

' ·s a c 

' ·Ingredients 
I ·r F S E 

' ·Trarisport & 
I 
·f D G 

TOTAL 

I 
Depl .:icemt1 · 

I 

11.120 
2.100 
1.400 
6.200 

11.000 
15.722 
4.926 

I 
·o,J662 
!O,J93u 
I 
·o,z511 
I 
. 0, :!511 
' 

s. 189 
697 
464 
.i.a 0 

1.023 
3.948 
I .237 3.6S9 

' ---.------- --,------~------

85.172 
7.642 

531 
391 
906 

21 .397 
1.919 

,. . . . . . . 

63.785 
s.723 

,233.216 f ,18.799 ,214.417 I 732.044 I 55.551 1 676.493 

I 
(.,) 

~ 



Dcsignotion 

Valeur ajoutce dircctc 

Valeur ajout6c indircctc 

Val cur .:ijoutec incl use 

Desi gn ot ion 

lmportal:io11 dircctc 

Importation indircctc 

Importation incl use 

1983 

- 1.732 
214.417 

212.685 

1983 

5.600 

18.799 

24.399 

- 341 

1984 

35.913 
676.493 

712.406 

1984 

4.200 

55.551 

59.751 



* 
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Contrairement ii la tcnd<incc d•J r~sultat d'exploitation, 
ccllc de lo villcur ojout~e u 6t~ f<ivorablc mais toutcfois 
~ Un niveau encore bas nc pcrmcttunt pas une bonne rcpi:!!"­

tition entrc lcs entitcs conccrnccs : Personnel, Etat ••• 

En effet, lcs pcrtes ayant toujours etc dans les 25 il 27 % 
du chiffre d'affaircs <'t lcs lmr>8ts (0,3 a 0,8 % du CA) 
tres peu augrncntc ; In vnlcur ajoutl!e doit son mn61 iorution 

a l'augmentation des frilis financiers. Ncanmoins, ccttc 

valeur ajoutcc n'arrivc pas encore ii couvril" les fr<lis de 
personnel quand bicn m~rw res dcrnicrs ont diminue (6 % du 

CA en 1984 contre 13 ~en 1983). 

A cause des frois financiPrs, l'c-xploit<ltion ne s'est done 
guere am61 ior•ce. Le recours nccru aux cmprunts a court tcrme 

a contribue n s'elevcr ces FF. Rcprcscntant ~ peu pres 24 % 
du CA en 1984, ils eg<lliscnt presquc la pcrte dcgagce 

(27 % du CAJ. 

Par ailleurs, si on sc rcfcre aux prix de vente des produits 
YRC, conserves, chorcutcric * qui sont inf~rieurs oux Prix 
de revient, l'on en dcduit ugillcmcnt que la non-competitivite 
du prix sur le marchc s'avcrc ntrc unc cxpl ication aux pcrtes 

d'exploitation. 

Si l'on veut done redresser In situation de l'entreprise, ii~ 

faudroit tout d'obord revoir s<1 structure financierc qui est 

d6s6quilibr6c (cf lcs rutios de structure} et ensuitc revoir 

I a structure des cl1<lr9cn. 

I t 1983 1984 
·----.·---· r .r!. · r. v. P.R. P.V • 
• --------.. --·---

V R C ! I.ti • 362 ! 109 .60 I !536.705 336.708 
Conserves 91. 80 8 79.066 ! 107.o11 I00.448 
Charcuterie 50.940 33.309 ! 26.331 16.756 
Viande b I • ouc11cr1c 7.433 8.008 !208.250 212.243 
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Une remarquc pr6liminairc s'imposc ilfin de mieux saisir 

la situation actuel le des sous-1:-roduits de la viande : 

344 

a. - 11 n'cxi ste aucu11e dn1111c" sh1t i st i que prcci sc pour 

permettrc de se lni re une i dee de I' importance actue 1-

1 e des sous-produits en 9(11l-rllla 

ba - Les st<1t i st i qucs d' nbat tt1gc nc portent que sur I es 

animaux abattus, inspcct~s ct non inspect's mais 

declares, cc qui nc constitue quc 23 ~environ des 

abattagcs effectu~s dans toutc l'flc : d'o~ le pro­

blemc d'llpprovisionrwnwnt des unites existantes I ics 

a la di fficulte de In determination de la potential itc. 

Toujours est-ii que lcs tnux d'~xploitation de 9,47 % par 

an sur l'ensemble de l'cffcc~if cstim6 en bovins sont lar-

9ement adrnis. Tandis qu<· le t.,ux d'abattagc des petits 

ruminants est estimc <JU.~ enviru11s de 15;; du chcptel esti­

mea 

Ainsi done la <lispcmif,jl it·-~ •.·11··1w;-produits dr_· lil viandc 

est lur!Jl'rw·nl foncf-io11 d, .. : .,f,,tf f.1!1"r., r-f· qum1t ilUX tlbat­

tagcs, ii:::: dC.pendent tk lcr d1'r:1<11Hf,, d1~ la viunde, que cc soit 

sur le m.:irc!ie intcr·iC'ur· (n,11somrn<1t-iori lccalr) quc sur le 

march6 int-._. r11 <JI: i ona I (":--;port 11 t: ion de v L.mdcs ref r i gcrcc s, 

con ge I ct' s) • 

Les sou:-:-r1·,,,lqifs ck l'indw-h·i'.· d<· l<1 vi.:mdc· comrwc·rrncnt: 

- I il P<'<lll ; 

- I c SU if ; 

- lcs os ; 

- le snnu ; 

- lcs co1·11•_" ··t lcs 011~1lc'."",.-

Les boyaux <'t lcs poi Is tH' sont: pns unalyses dans cette 

etude • 
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En general, l•.:s sous-J'''"·.luits d~ la viandc sont sous-utilises 

alors quc lvs possihilih~5 d'exploitation ct de valorisation 

SOnt evidentcs : Cl1 hinncric, SiJVOnncric, en engrais, pro­

yenderics ct mnmc d.:1ns le scctcur artisanal. 

Toutefois, de tous lcs sous-rwoduits recup!!r<iblcs actucl­

lement,s~ulc la peau pr6scnl:c Ull result.it plus OU moans 

homo gene r:ia I grc I cs cli i ff re<> in co:np I cts d<:>s s tnt i st i ques, 

et aussi rnnlgrc sa faiblc r.w! ~tins lu vCJleur totalc des 

bovins, ovins ou caprin~;. 

Pour le suif, sa production effective rcstc nenligcablc, la 

qu.mtitl! .:llllltH•llc rccup(.r(,. ll
1

il 1·xccdc fa000 tonnes, lllilfgrc 

un rcndn11.·11t-carcus:.1· •k 7,) !. 1 1 -~1 12 l~g ;>ar 100 k!.},ussc~ 

s i gn i f i c .i I: i I • 

En ce qui c011c<'rnc lcs o~;, ~rn I '1~stimc .1 54 kg/zebu, (silns 

tSte, Silns queue ni p..ith·!:>). 

Pour I c s.1119, Oil cv.:il uc en! r·c· ~ d I 0 kg pnr bov in ct 2 il 

J kg p,!I' ;',11'1·i11. 

Quant au:.- <111t.res sow;-rwoduit:_; (corncs, onglcs, poils) gcnc­
ralcmcnt, ils sunt desfi11f:s ;, ,f,.r.; productions ilrtisilnales, 

sinon i Is sonl: jcte!.:;. 

Sur In h,"'!~,- cl(' r~~ rln1111':"<'., 1111' ".._._,Juntion C1U<lntit.-1tivc iJ 

6te 6tnhli<' ~.,nn le t.,hlcnu !11 .... j-.,,.,r~s. 



Ta.Wleau Dl i iat~ticn des q'.lJllltittSs disponibles et utilia"a en sous produits 

P E A. U X 0 S honnee) S U I P (tonnes) S A. N G (tonnes) 
I : : I I 

U 8 in e 9 1983 l~ 1983 1984 1983 1934 --l-·983 ____ 1_934 __ 
I _ _ __ __ : : : : I I I I 

I Fil'Iftlfl : 11.998 : 15.443 : 650 : 8301 200 I ~o I 110 I 140 I 

: : : : I 

_:_ F _;, 49.311 51.352 2.660 2.1ao 740 no 440 460 . . . . 
? ·..: v : 2.:;..so : 5.216 : 120 : TIO: ~o : 100 : 20 : 60 

SCFIB;..C • 3.542 • 7 • .;.42 • 190 • 400: 60 • 110 • 30 • 70 . . 
SEVTI-:A. 6.533 11.57~ 350 630 100 210 60 100 . . . . . . . . . . . . 
20VI J~!..D E5 121 5 7 l 2 l l : __ : 
:O'r.\L ~~P.cureraole · 73.655 • 92.~148 · ·!.975 • 5.017: l.131 : l.462 : 661 • 831 . . . . . . . . . . . . . . 

.• t3.tt-i~-e ufr'lin : 133.-;98 : 147 .'34:; : 3.~80 : 7 .990: 2.150 : 2.-070 : 1.300 : l..530 

·"b3.tta~ rural : 733.0ll: 797 •. -377: .!0.660: 43.090: 10.540 : 11.170: 6.780: 7.180 

: 

'l'O?AL Disponible : se<>.064 : 1.038.870: 52.1?15 : 5fi.100: 18.820 : 14.700 : 9.120 • 9.340 . . . . . . . . . . . . 
~ ~ 

TOTA.L dilise : 245.000 : 259. 700. 301 : 651: 7 .ooo : 2.000 • 234 • 540 

~ Donnces estimees. 

w 
~ 

°' 
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I. - LES CUIRS ET PEAUX 

Les peaux sont des f'rn•hr it r, cJ,. ·! -:,v,u i I I e des nn i r.1'1UX • E 11 es 

sont •frai'ch<"'s ou V<'rh·~" rrtr·:nd rl lcs ne sont p;i!: conserv·!es. 

I.I. - La produr~in~ 

le Tableau n1 r.-dt ':f;-.t rlrr: "'··~·1·: ·1~rtcs oroduit~~ n "rld<l'l:'IS­

car en l<lR1 ('t l11RJ. 

G~n~ralcment, l'·!oili~:~r·11r cf,, 1 ......... "·"lU de z~bu rvilrind1e cxccde 

de 3 mm, ~., t-r:'(turr:- n•·rvr·w·r· , ... , f~r~s r•.!sistnnt~, ce qui la 

clossc pnrr1i Ir~~ pc-.:m< ,.,.,.f,r·-'-~",.. e;ur Ir mnr~h~ intcrn;itio-

nnl • 

Poida et dimensions 

---------------- --·-- - . - ·------·-·-------------
Oesiqnntion ! Pnid,.. ! l)imcnsion ! f)imension 

1 cf'11n~ n~'·""llr'"'•rrCSJ'Ondant 1d'unc oeau 
· fl'.•1) · :'! I kn (pd2.) · (nd~) 

-----·-----1--------- - .. I. -------1-- ·------
Pe au frni' ~Jic ~~ .. it;'0 

- Pe nu ~, f ,-i;r In 
verte 

Pe au q~r.f1':c 0 

---------- ---- - ... 

pd2 = environ 10 dm:!.-

1,70 
I, 16 

10 
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1.1.2. - Utilisation 
-----------

lea peaux vertcs sont trcit6es nnr des tanneries industrielles 
et artisanales. On compte : 

- 3 tanneries indu~trir.lles 
• Anjcvn 
• Ants i rnmm n 

• Ambositro 

- 35 tanneu~s artisnns 

Les besoins onnuels si les unit~s fonctionnent a pleine cnpa­
cite sont de 600.000 pcoux. Toutcfois, ~ cause des difficul­
t&s d'approvisionnement en pem1x frafches et de produits chi­
miques, de m~mc que l'indisonnihilit~ d'cnu ct d'61ectricit6, 
I es quant i b~s ut i I i s~es nr ~' ~ F·vr.nt qu 'i\ I 7'l .OOO penux en 

IQ8J comme le montre le tnblcnu D2 ci-apres : 
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On constnte que si IPs unit~~ fonctionnent ~ pleine capacit~, 

les exr.~d<>nts nc rertr~sC'ntrnt que 18 % de la production ef­
fective. rlais a cause des orof>F'.1:1es SUS cit6s, 82 1o des peoux 

disponibles sont perdues. 

II ya donr. une urgencc n fnire dnns l'organisation de le 

co 11 ecte des peaux frat ches. 

Les problcmes relatifs a la r.nllccte des peaux frnfches sont 

lies a la relance de la collcr.tc elle m@me. 

II est ind6niable que lcs l'.lotcntial ites de production de cuirs 
et peaux compte tenu du chcptcl rnalgache sont im~ortantes. 

Actue 11 ement, 30 % cu mnxi mura dP. I a potential it6 trouvent 
un empl o i (Tanner i e d' An.icv;i) ct I e reste est tot;i I ement perdu 

Plusieurs ~au~cs controi~nent In relence de la collecte des 

cuirs : 

a. - l'indisponibilit~ des donn6cs stotistiques exactes de 
I a s it11at ion des ahnttn,,c~ dnns toute I 'tie p I ace I es 
utilisateurs actuels et potentiels devant un di lemme 

insolvable ; 

b. - Contraintes techniques ducz n plusieurs fncteurs et es­

sent i e 11 ernent 

• lcs dcfauts du cuir mnl.,.,d1e qui p.Snol iscnt enorm-$ment 

une honne portic des ruir~ ou point que pr~s de la moi­
ti~ de lo collccte octuclle ne peut fttre convenoble-

rncnt vnloris-Sc. 
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c. - Conjonctures ecnnomiqucs 

* Les prix prntiqur';s :'\ I '.v+ . .,t n'incitent pos lcs !lens ~ 
la relnnce de la coller.te. lls sont trop bas, d'ou le 

desi nteressement comp I et d:ms les brousses. 

Actuellement, enqu~tes n l'nppui, une meilleure valori­
sation dccouverte, est !'utilisation de~ peaux ~des 
fins alimentaires humoincs ou animales. 

Au nivcau des collecteurs, lo marge apres d6duction des 
frais est vroisemhlablcr.1cnt infcrieure ~ 100 FMG par 

cuir. 

* Les coOts de t~on~~ort tr\c 11ev~s ~ "odo~oscnr, du feit 

de I '61 o i cincment du point: rlt? co I I ecte. 

* Dispersion de le prndur.tion : 
- Sculs lcs cuirs des Pl~t~nux sont les mieux prospect5s. 

* Mise en !':omrnci I clu ~r.d:r11r de la col ler.te : 
- Le prinr.ipnl nr,hr>tr.!tr rlr!'.1 ruirs il I ''3chclon notional 

est l'or.:NIUf1 INl)llSTfHF.t. Les soci-Stl!s d'Etnt ont qua­

siment d61aiss6 In roller.to alors <lUC certninement 

les cquipements suhsist~nt encore. 

d. - Problemes administrntifs : 

* Les d6mor~hcs ndrninist.r:itivcs octuelles sont trns contrai 

gnantcs ~our la rr.lnn~~. 



- 351 

1.2. - La technique 

Pour ea conservation .iusqu'u son traitement ~ l'usine, les 
peaux vertes subisscnt des trnitc~cnts d'arseniquage ou de 

•'chage ou de saf age. 

Les peaux ainsi trait,!es sont nc!1cr.iin'.!es k\ l'usine pour subir 
le tannage. Le proci5d6 tcclmi'luc c~t decrit dans le flow-sheet 

ci-eprls•• • 



PROCEDE TECHNIOUE GENERAL DE TANNAGE AU CHROME 

Pesage I 
P eaux satee s I Trempe Epilage 

au sale"es seches ou reverdissage Pelannage 

P leinefleu- --- -P<!so.ge 1 
I 

Fleur corr1gee Triage I;-----! l Croutes ; ' 

Pie1netleur Neu tr!'.! 1.1sation f--.-. Retannage 

· ... , Fleur corrigee l'le:.itrniisatior Retannag2 

(routes impr1mees Rerannage Neutralisation 

Croutes 

~ Crou tn velours Retannage Neutralisation 

Mesurage Foulonnage 
a sec. 

Echarnage 

Refandage 

Teinture 
N our riture 

Teinture 

Nourriture 

--

Nourriture 
etJou hinture 

Nourriture 

2~ Sechage 

I Pesage I 
I Dec haulage 

Pickl age 
Confitage 

Tann age 
E s.soroge --au chrc-me 

Sechage f---9. Paliss o nnage ~ Mesurage ~ Fin 1ssa9e 

Sechage Paiissor.r:ag.? Mesu rage 

Sechage Palissonnage Pon~a1Je 

't!!' Sechage - Pafosonnage 

Te1nture - ~emouillage 

Pr::ip:qe: 

F1mssage 

Pon~age 

I 

w 
l..n 
,.;, 
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I.~. - Lo commercinli~ntion 

1.3.1. - La co~~crrinli~fltion ext6rieure 
-------------------------------

le d-Sveloppor.ient des industries lor::ales de cuirs a arr@t6 les 

exportations de ~cnux sech6es ou arseniqu~es brutes au profit 
des cuirs traites. 

C'e$t ainsi que 85 ~ de la production de la tannerie d'Anjeva 

sont destinces il l'exportati~n sous forme de cuirs semi-finis. 

Les ~~incipaux c!icnts sont la Grande Bretagne, la France, 
l'ltalie et In r,r~ce. 

60 J de In ornduction d'Hodinn ser~icnt destin6es ~ l'exoor-
tntion sous fnr-c de ~uir seni-fini. 

1.1.2. - L.· r.i.:?rc:~·! fol'.':al ---------------
Les consomn~tcur~ de ~uirs nont essentielle~ent !cs fnbrioues 

de ~ 11cussurcs "'!t ic~ .::rtisr.n:: :.inrnouiniers l'linsi ~u'un rirnnd 
r1or.bre de c''.<.U!:::eur~-:,ott i er!:• 

le ~arch~ oour cc~ utilisntcur~ ~st r~sum~ don~ !e t~blenu 
r.i -<lc~snus. 

Tablenu 03 1unntit5 de cuir en 6ouivolent peeux 

ll s I " 7 s •1,.,..,;.,r" ~Cr!UX 

~.~.T/, -·-.~ .6ca ( (i ~:-') ! 

A IGLE D'O:; 13 •• ioo 
Ants i ranunn rs.ooo * 
Artisans 15.000 

T 0 T A l ~7 .ooo 
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II fout noter lo foible importnnce de lo conso~mation locale. 
Toutefois, ii faut prcvoir un morche extcricur potentiel en 
cuirs qui peut remplocer le morchc des peoux brutes acquis 
auparovont. Si les 3 usines tournent ~ pleine capacite, le 
marche potentiel s'evaluerait comme suit : 

Tableau 04 : Le marche potentiel 

D4si gnat ion !Cuirs fi-!Cuir~ se- ! 
1nis 1mi-finis I 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~.-.~~~~~--~~~~~ 

• ~ATA 

• A I ·~LE D 'OR 

• Antsirnnana 
• Artisans 

T 0 T i\ l 

7.".'..000 

l~.40C 

7Z.SOO 

15.000 

1 _.,_7 .~oc 

-ti 3 .':100 

113.000 
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1.4. - Valorisation : Pcaux <lcs moutons et des chevres 

I 
Annec· 

Le Sud-Malgache, caracterise par un cl imat sec, semi-aride, 
unc vegetation peu dense repondant il la sobriete des mou­

tons et des chevres, constitue leur principale %one d'ele­

vage. la creation d'une unite de fabrication artisanate de 
tapis Hohair a AMPANIHY a entraine le developpement de cet 

elevage dans cette region. 

Selon les statistiques de la Direction de l'elevage pre­
sentcs dans le tableau ci-apres, plus de 75 % des effectifs 
ovins et caprins sont localises dans la seule province de 

TOLi M!Y. 

19f0 19EI 19[2 1983 
!--------------!---------------!---------a·------!----------------! 
' ' ·Cvin~· 

I J 
Caprins·Ovins· Ca~rins 

' ' . . 

!Effect. 
1 tot a I 1 · { tftes) ! 59 8029 
!pour ! ! 1342463 
1MADAGAS-, , 
·CAR · 

!Effect. ! 
1 Faritany 1 
·de · 
!TOLi ARY 
1 (tStes) 

I 

' ' . . 

f I 
'654350 

! 1338837 

,f 

Ovins 

' . 802000 
' 

! 604635 
' 

,.. . ! 
1,...:i;>~ 1 ns Ov ins 

! 1709000 
' 

' 
! 1310955 

' 

I 
'519287 
! 

!428127 
' . 

C • I apr1ns' 
I 

I 
· 1079250 
' 

983967 

91,17 %1 

----------------------------------------------~-----------~--------------------
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Toutefois, comme pour le cas des bovins surtout en milieu 

rurcJ I , I es peaux de ccs an i maux aprcs I 'abattage sont pl us 

ou moins delaisscs clans la nature ct ne font l'objet d'au­

cune valorisation, outre les quelq\Jes utilisations familia-

les ou artisanales. 

Vu l'importance quantitative des peaux de moutons et de 

chcvres qui peuvent Atre collectees dans cette region, la 
creation d'une unite de traitement des peaux et de transfor­

~ntion des produits obtenus en articles de maroquinerie de 

qual ite peuvent etre envisagee pour le marche local et le 

tourisme. 
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ll - LES U I F 

En general, le suif recupere est utilise dans la fabri­
cation de savon ou de bougie artisanale. Autrement, sur 
le marche local, ii est vendu avec la viande et rentre 
dans la consommation humaine, la viande grasse etant 
tres demand'- par la cuisine tr-aditionnelle malgache. 
Enfin, on l'utilise dans lea industries de conserve de 

viande cGalle liant avec la g61atine. 

11.1 - La production locale et l'importation: 

La production potentielle en suif est donnee dans !e 
tableau 01. Les industries locales produisent jusqu'a 
seulement 2.000 tonnes alors que le total disponible 
represente 15.000 a 18.000 tonnes par an. Toutefois, 
compte tenu des abattages ruraux qui representent 
environ 80 % des bovins abattus, on ne peut esperer 
recuperer que 20 % du total disponible. Soit de l'or­

dre de 3.000 A 3.soo tonnes. 

L'importation de auif a regresse cea dernieres ann'9s 

pour passer de J.642 t en 1980 A 20 t en 1983. 
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11.2 - la Technique : 

L'extraction du auif a'effectue : 

- Dans lea abattoirs induatriela et lea abettoira-uain••• 

Mis l part le auif r6cup6r6 brut, g6n6rale .. nt, on 
extrait le suif industriel l partir dea d6cheta r6cu­
peres lors de la pr's>aration de la poudre de yiande 
ou d'os pendant l'op6ration de d6graiaaage. 

La methode d'extraction la plus utilisee est le trai­
tement thermique qui consiste, apres cuisson dee 
dechets et refroidissement. a recuperer la graisae et 
a la faire decanter pour eliminer les impuretes. Le 
traitement s'arrete generalement a ce stade. La graisse 
obtenue est plus ou mo1ns coloree et contient encore 
des restes d'impuretes et ont parfois une odeur desa­

greable. 

- Dans l'usine de fabrication d'engrais d'os, le suif 
issu de l'operation de degraiaaage (voir traitement 
de l'os dans chapitre os) eat d'abord d6baraas6 du 

snlvant par distillation. On le fait aubir alora un 
premier lavage a l'eau bouillante. 

un deuxieme lavage par eau bouil'.ante melangee avec 

l'acid~ &ulfuriqu~. 

un troisieme lavage pour enlever l'acide aulfurique. 

Le auif ainsi obtenu poaeede une qualit' meilleure 

par rapport aux autres. 



- Dans les ateliers de fabrication de bougie, 

le procede eat artisanal, ii conaiste aimplement ~ 
verser le suif fondu dans des moulea A bouQiead6j~ 
munies d9 meches, et ~ le laisaer ee refroidir. 

11.J - Le Marche des Suifs : 
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II existe actuellement trois categories de cons011mateura z 

- les industries de savon (1 grande et des petites et 

moyennes unites) ; 

- les savonneries artisanales et les fabricants de bougies ; 

- les consommateurs finaux. 

La grande unite fabrique ilUssi de la glycerine ; !e suif 
qui donne un meilleur rendement est la matiere grasse la 

plus adaptee au procede utilise. 

Pour lea autres unites, certaines, par leur proced6 qui 
n'integre"1J,as. la preparation de la glycerine, trouvent 
qu'il est beaucoup plus rentable d'utiliser d'autres 
produits tels que l'acide gras mSme ou autres huilea. 
D'autres qui utilisent le procede ~froid, ne peut pas 
utiliser le auif. Seules les matieres grasses~ baase 
temperature de fusion comme l'huile de coco convient 

~ leur procede. 
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Cette derniere cate9orie d'industries ne peut done pas 
8tre conaideree comme client potentiel du suif. 

Le auif utilise est essentiellement importe pour dif­
ferentes raisons : 

insuffisance quantitative du suif disponible localement I 

- mauvaise qualite du suif local alors que l'usine ne 
dispose pas d'installation de purification du suif; 

- coOt du suif local trop eleve : 1.000 a 1.200 FMG/kg 
contre 482 FMG/kg pour le suif importe. 

Les Savonneries artisanales et les fabricants de bcusies : 

Cette categoric de consommateurs utilise uniquement, dans 
leur fabrication, du suif produit localement. lmplantes 
un peu partout, aussi bien en milieu urbain que rural, 
ils s'approvisionnent generalement aupres des boucheries 
OU abattoirs et usines Se trouvant a proximi~e de leur 
atelier de fabrication. Avec leur developpement important 
entrafne par la penurie de savon industriel, ils consti­
tuent actuellement les plus grands consommateura de suif 
local. 

Etant donne leur dispersion et leur importance, ii ne nous 
a pas ete possible de cerner leur consommation reel le en 
suif. Cependant, avec les donnees existantes, elle peut 
ltre calculee comme etant la difference entre l'offre en 
suif et la consommation des grandes, petites et moyennea 
industries (Tableau 05). 

i 
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Lea Conaoanateura f inaux : 

II s'agit des cons0111111ateurs qui ach~tent la viande avec 

le auif. La quantit6 consom'" ne peut ltre calcul6e 
theoriquement que aur la base du noabre d'abattagea 
pour lea boucheriea et en prenant cc:i-e hypoth~ae que 
le potentiel en auif par zebu a. Madagascar eat de 12 kg 
dont 2 kg r6cuper6s brut et 10 k~ vendus avec la viande. 

La quantit' entrant dans l'alimentation humaifle eat aasez 
importante. En 1983, elle repreaente 4 fois la conaom­
mation industriel le et artisanale en au if (Tableau D 6_). 

La consommation totale en suif est estimee a 12.000 t en 
1983 (Tableau D.7) dont 80 % destinee a la consommation 
humaine et le reste aux industries. 

Seule la grande industrie du savon a exprime son besoin 
en suif; ii est de l'ordre de 9.000 tonnes par an. Elle 
est pr3te a utiliser le suif produit localement, a con­
dition que la qualite reponde a eel le exigee par la fa­
brication et le prix modere, au maximum egal a celui du 
suif importe. 

Pour I es PM I , I e su if est ut i I i se pour I es savons de 
toilette. Le besoin.est de l'ordre de 100 tonnes/an. 
Les bes~ins des ilrtisilns son~ csti~~s ~ 2.000 t (leur 

consommation). 
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Pour recapituler, les besoins totaux en suif s'elevent 
done a : 

- Oemande gr an de industrie 9.000 tonnes 

- Demande PMI 100 tonnes 
Deman de artiaanat 2.000 tonnes 
Deman de consommateurs finaux 10.000 tonnes 

TOTAL •••••••• 21.100 tonnes 

Si on se refere au total disponible du tableau Dl, 
ii ressort que le potentiel national n'arrive pas a 
satisfaire les besoins. 
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t+m.E;~ J~ - l'.!C:iSCi·;:;t~TIC:i E:: 3L'll' 

: . : : . 
J.Dnee . lSSC 1()0"1 1982 198} . ......... : : . : . 

I • . . a : Conacxx:::ation gran-• 4.566 . 1.520 . 846 102 
:de indUstri.e 

1 : I I I 

: I . I I I • Cons()!llmation . 
I l5 . 8 : 4l I 4, : • PMI • . . : I I . . 

' : . • . . 
I 1.119 • 2.183 : 2.465 I 1.877 : • 
: • : . 

=consamr.ation ' . 
' I I . 

1totale tranafo.mee: 5.700 . 3.i'J.l '3 .352 : 2.022 : • . . . . I • . . . . . 
3C"~9 Zn'.!.~tm d.i.rect~s 

. . 

. 
• :;o::cre C:.' .::.oa t:::Ga 

. . . . 
. . 
. . 

( e:i. :or.::es) 

1Se3 : 

: 
9SO.C74 : :~c'..U' boucherie : :_~ ________________ : ___________________________ : ______ __ 

: ConsOQ:lla tio::l :."'J.­
: ~~.c.in3 13n suif ( t) : 

=~---------------------------------=-----------------' 

: : 
9.eoo : 

Tl m.g;u n2 D_,_ to:. - CC!~SOI::·:A'l'IC:; TOT/.l§ ~! SUD' 

(en tocnes) 

: : . • I Annee 1980 19!:1 
. 1982 . 1983 : s 

: . I I : Consollllllntion • 
• 13.776 . 10 • .;.t;l I l2.S32 : 11.e22 : to tale • • 

I : I 
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Ill. - LE SAN~ 

Le sang, produit theoriquernent int~ressant a couse de 
s~ vnleur prot6ique est utilise principalement dnns l'alimen­
tation animale sous forme de poudre ; transforme en boudin 

rouge ou noir ii entre aussi dens l'alimentation humaine 

mais en faible quantite. Ce dernier usage concerne surtout 
le sang de pore. Ce sont les deux seules utilisations du 

sang, connues ~ Madagascar, jusqu'a present. 

Ill.I. -la production 

La production potentielle est dcfinie dans le tnbieau 01. 
Elle est calculee sur la base des abattages usines, urbeins 
et ruraux et est estttnee a envi.ron Q.000 tonnes par an. 

Production r~elle 
-----------------
:!le est renr~sent6e par des abcttoirs industrir,!s et abat­
toirs usine~ qui s'~ccupent du traitenent de cc ~ous-~roduit, 

,J. savoir: l'.~F·\, !a FEV, fe SECIM!,la FAFIFA:.IA.~cttc produc-
tinn est ~:inctitu~e ~nr In ~ucntit~ de scnn tr~ncforM~c en 

?nrine ~~r l ':.!Jntt:iir m@r.ie et eel le recuci 11 ic .,llr !es ~ou­

c~ers ou collc~teurs priv~s. 

Les enqu8tcs ~cn~cs auprcs de cee etcblissernents ont permi~ de 
faire ressortir cette production qui est tres variable d'une 

annee a l'autre Tableau')8: lo production de sang issue des 
abattoirs nun i ci paux, r•..;i·dUX ou autres ne peut @tre cernee 

qu'& partir du nombre d'obottages. 

Ill.~. -La technique 

A cause de sa coagulation et se putrefaction rapide, le sang 
est un p, ~duit qui doit 'tre conserve et transform.$ repide-
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dement. Conme Jes abattoirs d'une pnrt r.e disposent pos tou­
jours pos toujours de produits onti-coagulonts qu'on doit 

importer et d'autre p~rt se trouvent dnns l'impossibilit6 

de le transformer dans le meilleur delai, ils ebandonnent 
souvent le tr~itcment. Ces differents facteurs occasionnent 

une perte en partie de cc sous-produit. 

Concernant le traitement du sang, ii existe diverses techni­
ques et choque collecteur a ses specialites. Mais en general 

elles sont toujours basees sur le mAme principe qui consiste 
~-tr.ansformer to sang en poudre de sang deshydratee. 

Traitement danE !es uh~ttoirs indu~triels 
-----------------------------------------
En general ;quh-Ss d'un atelier de trnitcnent de sous-produi" 

ces abattoirs utilisent comme proc~des: 

La r~coltc du sanq ~u poste de soign5e a l'uide d'un ~ 

sanq ; 
la cuisson ri·!n-Srnler,,ent sous vidP. dan~ un ~uiscur ; 

- le s6c 1·a"C -'1 I ':-:ir I ihre ,,u snlci I pour 1cs nbntt~irs '"'" 

~ouin~s de ~cntrifu~cuse-ensorcu~c; 

- le broynne ~ l'nide <l'un brryvcur ~ ~~rtcaux; 

- le tamis~ge au ~oyen d'un ta~is d mail le; 
- l'ensachage dQns des sacs genaralement en jute. 

Remarquons que la qualite du produit obtenu a partir de ce 
procede est ~eneralement sotisfaisant sauf pour certains 
abattoirs ne disposant pas d'un appQreil de sechoge OU la 

farine de san9 obtenue contient une proportion assez elevee 
d'impuret~s ; le rendement moyen obtenu est de l'ordre de 

10 %. 

Traitement en dchors des abattoirs 
----------------------------------
II s'ogit des son~ collect6s pnr des priv6s dons les abattoirs 
industriclo, municirynux ct autrcs. 
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Lo tronsforrnotion s'effectue d'une rnoniere artisonole. Elle 

consi~te a recueillir le sen~, n le faire coagulc dons un 

recipient quclconque, puis ~ l'cxposer au soleil sur une 

notte. Une Fois scc;hl!, on le broye dans un r.iorticr pour 

avo i r I a far in·~ du sang, I e produ it obyenu rev i cnt nettement 

mo1ns cher que celui produit industPiellement mais la quali­

te laisse ~ desirer. 

Concernant la fabrication du boudin, le principe eonsiste 

simplement a introduire le sang cuit dans des boyaux d~ja 

pr9pares. 

II est im?ortnnt de mentionner oue ~our le tr~itenent du 
~an~ en dehor~ de~ abattoirs, r~~ normes d'~y~icnc ne sont 

p<?s tou.iours rcspect'5es. Les '.'roduits obtcnus Sc'.1o!:>;:>ent au 

contr81e bact5riolc~ique d'o~ le risque d'impro?rct~ a la 

consommation aussi bien humoine qu'anir.iale. 

:?: "'I.:::.:' ;. 8 - ?:::.~:;::c:::::· REELLE EN SANG 

i:::::c 

. 
: 

:or::cie en. :ar.ne • 

: 

. • 

. . 

. . . . 

: 

: 121 : 315 : 
·:ie ~~.:.nL· 

'·~---------------'----------------...:.=--------~=--------·~·------~= . . . . . • . . : 
• ~ntite collec- : 624 : 113 : 310 225 . . tcie par les priv-5~ : 113 

·~---------------·---------=-~----...:.=--------~=--------!------~' 
: 

. . 
: l.C34 : 21:3 

. . : : : 
: 455 i 234 : i 540 

=----------------~-------=-=--------~=--------11.--------'-------~' 
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111.3.- Le ~or~~~ 

111.3.1. - En ~~r;nc <le snn~ -----------------
Les grnnds cnn~or.i~atcurs restcnt tes provenderies industriel­

les et les grand5 centres d'61evage qui disposent eux-rn8mes 

l~ur atelier de fabrication de ?rovende. Ouant a la conaomma­

tion des l'.)ro•1endcries artisanales et des petites ferrnes, elle r• 

represente d'apr~s !es sondaqes effectues 25 ~ de celle des 

grands etablisscr.ients. 

La consommation enregistree rnnienee en quantita de sang et 

en tennnt co~~tc du rendernent en f~rine de sang qui est de 

1 'ordrc de 10 < c!:;-t donnee pc:r !c -t:"~lcau ')~. 

Conccrn~nt '.c~ ~c~rins t~6oricuc~, ~illcul6~ ~ur In ~nsc de 

In cn.,<!cit:! de '""lrncuction uci::ue! le :ui est de l 'ordre de 

7.500 T, ils ~'~l~vent annue!lcncnt ~ 60C tonnes de farine de 

san~ soit 1.JC~ t0nnes de ssnr. ?our avoir fe ~esoin r~el, 

cc cniffrc dnit ~trc di~inu5 ~our tcnir co~o~c des diff6rents 

fnctcur~ r·;cui!:<:nt !cs hesoir.s '; :'.::;;voir : 

Difficuit1~ d'~ry~rnvisionnc~cnt ; 

Mauvaises qu~lit6s du ~roduit et ~rix 11evci incitnnt souvent 

les cosnommatcurs a oot~r pour d'autres produits de substi­

tution tels ouc In fnrine de ~oisson. Pour tn8~, ce besoin 

r~el ~st estir~ ' envir~n ~."00 ~nnnes. 

reg i str·-5e ~our ! cs '.!rnnds ccinno:'.1r.1nteurs et I a qu.:nt; te s\:t>st i -

tuable ramenee en farine de sana ct .qu'on peut conside~er com­

me march ·1 ~otent i c I ::>our ce dern i er• 

•• < 
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• 

r.A.;L:::,,t:' D •• o - cc;:;CT~:.:..:rc ·.-r ? . .UU:3 -- s:.r:G iWXnlE .i.:~ ~·~·;.:~r: :,:: ::..:·~ • -· ..,.!. 

: 
JJln.49 : 

• ·Provenderies ir.-
:dustrielies • et 
•gn;:odes fermes 
I 

'Provenderies 
1artisanales et 
I ti' ~emes pe tes . . 
I . TOT.lL • 
: 

T.A.t:rz.~u J. IQ, 

: 

: 
1980 . . 

• 
I 315 
: 
I 

• • 
: 

75 : . . . . . 384 . 
• . 

: 

. . . . 
: 
: 
& 

: 
• • 

: . . 
: 
I 

: 

. . 

1~81 

a2 

21 

~/·~ 

I : 
1982 1~"53 

I I 

: • . 
I 92 I 91 

.: . • 
: : 
: • . 
I . 

23 • 23 : : . . . . 
: . • 
: 115 I ll4 
I I 

: : 

c~ 

: 
: 
• . 
I . • 
: . . . . . . 
: . . . . 
: 

. . 

tonnes) 

1~84 

249 

62 

311 

. . . . . • . . 

. . 
: . • . . . . . . . • . • 

. . Jllnee 1980 1961 1982 1983 1984 
=·~~------------~--~--~---=---~----~-=~~------~--~~--=--~~~-= 
:Gor.£c~.zatio~ ~ . 
·:arine le coi:zc~ :- . . 

. . 

. . 
• ft • t, - ' . 
• ""-"1.'S.ll-=:1. ·...: .:UC3:::- • 

:~~la r.:.:..::enie (~ • 
·: ul-il-.e ie s.:li.: :-: -

:Qua.ntite I'a!llenie • •.,,., , ... -r+i·t~ ~-·e :;;.o.1.0. '!.~ ...... 

:::.n-:-

. • . . . . 650 

. . 
: 

. . . . . . 
: 

225 

940 

l 

: . . 

. . 
: 

131 

51 

510 

: . • . . . . 
: . . 
: . • 
: 

110 

. . . . . . . . . . . . 
: 
: . . lOC 

. . . . 

. . 

. . 

'-:!·'!'-~ 
-·~\..Z 
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111.3.2- En boudin 
---------

Sur la base des enquetes menees aupres des charcutiers et 

autres revendeurs de boudin, la consommation reste lnsi­
snifiante par rapport aux autres produits de charcuterie. 
Pour les cinq dernieres annees, les ventes enregistrees 

n'ont depasse les 3 tonnes.-
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Les os en tant· quc source de phosohore et de cnlciurn cntr~nt 

dans de nombreuscs pr.Sparnti0ns : dnns I 'al irmnt~tion oninl'llc, 

elle est utilisce sous forme de ~oudre, dans l'agriculture 

comme engrais phosphates sous forme broye. lls entrent aussi 

dans l'ali1!1entation humaine, vendus avec la viande, ou seuls 

pour la preparation de la sou~e. Enfin, its sont employes, 

mais en faible partie dans la fabrication d'un medicament 

traditionnel appele •ranomena" qui est un extrait concentr~ 

d'cs. 

IV.I. - Production ootcnticlle et r~c!!o 

C'est dans les industries exportatrices ou de transformation 

qu'on recupere les os en grande partie. lls sont soit 

transformes en poudre au sein rn@me de l'usine, soit vendus 

frais. La quantite d'os produite dans ces industries est 

calculee sur la base de la production en poudre d'os en 

prenant 70 ~ comme rendement er. sur la base du nombre 

d'abattages destines a ces industries en prenant comme 

potentiel moyen en os recuperable par :ebu 54 Kg en v1ron. 

Sur une quantite recuperable de S.OOO tonnes environ en 1n~4 

650 t soit environ 20 % sont transformes, le reste est 

suppose vendu frais (Tableau DI ). 

Avec les autrcs sources, le potentiel est de 56.100 T d'os 

en In ~4 (Tab ! ~nu DI) • 
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IV.2. - Technique 

Suivant l'origine et la destination ii existe differents trai­

tem•nts des os : 

- Traitement d-9s os dans lea abattoirs industriela 
___________ __._ ______________ ...._,_. ..... _________ _ 
usines -------

II s'agit des os verts recuperes au poste de deaossage. Le 
but du traitement eat de : 

- dibarasser les oa de toute graisse, des tendons, de la viande 
et du sang qu'ils peuvent contenir; 

s'cher ces os. 

Le procede couramment uti I ise consiste au degraissage qui se fai~ 
par chau~fege dans un recipient a une temperature ne depassant 

pas 8S°C pendant 6 a 10 heures.Apres cuisson et refroidisse­

roent la graisse se separe de l'os. Puis viennent les operations 
ci-apres : 
• lavage pour eliminer les matieres adher~ntes aux OS; 

• sechage se fait au soleil ou dans un broyeur chauffe; 
• r:oncassage et broyage pour obtenir la farine d'os. 

Mais dans les abattoir•~· la methode la plus courante con­
$iste a traitcr lea os avec les abats et dechets pour lea 
transformer en farine mixte de viande et d'os ~eci dans le 
but de rentabiliser la production; vue l'importance de · 
l'energie depensee grevant le prix de revient pour le trai­
tement separe de cheque sous-produit. 

En general, ces etablissements operent A partir ces cs sees 
qu 1 ils concassent et broyent seuls ou avec d'autres pr~duits 

entrant dans la compooition de la prcvende. 

La technique de fabrication est simple • le problcme souvent 
evc~ua est l'insuffisance de& pieces dotachees pour le$ concas­

scurs ct broycurs. 
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• - !~!i~!!!~!-~!!_2!_e2~~-l!_f~~l~!!l2~-~!!_eh2!eh!!!! 
d'os 

A Madagascar, seule une us1ne fabrique ce type d'engrais, le 
proc3de utilise des os tout venant et consiate: 

A concasser' d' abord I es os et a I es d6baraaaer de toua 
metaux par aimantation ; 

- A extraire les graisses par la methode d'extraction par 
solvant. Le degraissage.fournit un soua-produit le auif; 
a desessencer les OS degraisses ·par la Va9e l la Vapeur 
vive pour enlever le reste de solvant. 

Les os ainsi trait&s sont alors decharges de l'extracteur pour 
8tre envoyes ~ans le circuit de b~oyage. Ainsi on obtient le 

phosphate d'os pour engrais. ~n deuxieme broyage ?lus fin 
fol!nUt. la poudre d'os pour l'~limentation e.nimale. 

L'installation existante est en bo~ etat de march~ 

et dans le secteur vi ande, el le prt?sente un grand interlt 
dans la mes~re o~ elle perrnet de traiter ~u recuperer 
a p~rt l'os, d'autres sous-produits de la viande tel que 
suif, cornes, onglons. Ce~endant, son principal probleme 
au niveau du traitement reside dans l'approvisionnement 
en solvant adequat perm~ttant une meilleure extraction 
des graisses. Ceci affecte la qualite du produit obtenu 
car la graisse en se decomposant dans le sol glne ~ la 
solubilisation du phosphate. C'est un des facteurs qui 
constitue la limitation de l'utilisation de l'os. 
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IV.3. - le marchc 

IV.3.1. - Os destines aux usincs de transformation 
----------------------~-----------------

Consommat ion actue 11 e 

Les unite de transformation d'os s 1 approvisionnent aupres de 
differents fournisseurs : abattoirs, usines, collecteurs pri­
ves, ou collectcurs propres a l 1 etablissement mAae. 

La repartition des quantites livrees entre les differents 
fournisseurs est tres variable. De ce fait lcs utilisateurs 
souffrent d'irrcgularit6 d'approvisionnement et surtout d'in­
suffisancc (Tubleuu 011). Ce ~roblcme constitue un des facteurs 
de reduction de lu capacitc qui actuellement est cntre 30 et 

60 % pour ces unit6s de transfor~ation. 

Le probleme Se pose a differents niveaux 

- Au niveau des industries de la viande qui ces derniers 
temps ont con nu une forte reduction de I a capac i t2 
d'ou une faible production d'os ; 

- Au niveau de la col lec.te; d 'une part avec le developpement 
important des gargotiers, les collecteurs pour les industries 
se trcuvent confrontes a des concurrents pouvant acheter 
l'os a un prix tres elev~ allant jusqu'a 125 fmg le kilo· , 
D'autre part, la collecte dans les zones eloignees des 
centres de transformation est toujours handicapee par le 
frais de transport qui pour un produit de peu de valeur 
mais de volume important,s'avere trop coOteux. 
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Bc!io ins rec b : 

La pol itiquc ~;!n'.!ralc po•·rsuivic par ces industries consiste 
tout d'abor~ tl exploiter au maximum la capacite existante 
avant d'envisugcr toute extension. Les besoins s'elevent 
annuellement a 672 tonnes pour l'usine d'engrais et environ 
800 tonnes ~our les provcnderics. La faiblesse relative de 
la consomiiliation par rapport aux besoins vient des provenderies 
deja evoques ci-cessusf Entre , 0 :.-autre pour les provende­
ries, a d6faut de l'os ils peuvent utiliser un autre produit 
de substitution qu'est le coquillage qu'ils peuvent disposer 
a un prix sensiblement egal a celui de l'os. Cette consomma­

tion est !init6c 33 tonnes en 1°84 • 
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IV.J.2. - Autres destinations 
--~------------~---

Les autrcs dcst i nations sont I a prcpar3t ion d' <>Ii ments (soupe.; 
ct lo pr~puration du mcdicar.1cnt "ranomena". La consommation 
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pour ccttc dcrnicrc utflisation est d'cnviron 15 T seulcment, 
la plus importante restc cellc dcstin6e ~ l'olirncntation hu­
maine et consid6r6c comnc pcrte (non Villoris~c). 

Etant donne l'importance de la quantito disponible non valo­
risee,cle prob•eme d'approvisionne~ent des usines de trans­
formation ne peut @tredO qu'a une defuillance au niveau de 
la collecte et de la commercialisation. 
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V. - CORtlE.S ET ONGLES 

Actuellcmentr lcs cornes et ongles trouYent leur emploi 

uupres des artisans pour I~ fabrication des petits 

urticles ~ommc ~cigncr ccndrier et divers objcts de 

<l6corution. Av~ntr unc usinc de production de phosphate 

avait recuperc lcs cornes et sabots pour la fabrication 

de poudre de cornes utilis6e comme addit;f en engrais 

par son apport en elements azotes ou comme engrais ou 

encore mais rarement, comme poudre a c6menter dans la 

metallurgie. 

V.I. - Commercialisation ct production 

Actuellement, lcs cornes ou poudre ne font plus objet 

d'aucune commercialisation importante. 

Cuclques socict6s qui ont deja cntrepris l'exportation 

ont arretc pour diverses raisons : 

- concurrence d'uri produit artificicl qui peut remplaccr 

les cornes dans leur utilisation po~r article de de­
coration ; 

- difficulte d'attcindre les normes exiges par les 

clients. 

L'usine locale qui fabrique de la poudre d'os a aussi 

arratc a cause de la difficultc de l'ecoulement du pro­

duit comme I 'on a d6jd mentionne plus haut. 

Sculs lcs artisans lcs recupcrent presque gratuitcment 

ct en quantitc tros marginale. 
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Actuellement on constat~ ~ proxirnitc des abattoirs ou 
de l'etal des bouchers, des cornes mises en tas telles 

qu'elles sont ct qui restcnt abandonnees pendant unc 

pcriode indeterminee. 

Concernant les ongles, le systeme m8me d'abattage reduit 
sa possibilite d'exploitation. En effet, les quatrc 

pattes sont tron~onnees au niveau de l'os du carpe et 
de l'os du tarse. Puis elles sont recuperees et mises 
de cSte comptant pour paiement en nature des aides­

bouche.·· s qui I 'abfment au moment de I 'extraction de 
l'interieur qui rentrent dans l'alirnentation humaine. 

II en rcssort dc~c d'apr~s ccs an~lyscs que la misc en 

valeur des corncs et onglcs est actuellcment negligee. 
Cependant, sur la base du nombre d'abattages, les quan­
tites theoriquement disponil:les pour les 2 dernieres 

annce3 sont tres icportantes : 980.000 et 1.038.000 

paires de cornes. 

V.2. - La technique 

Apres avoir debarasse les cornes et sabots de l'eau qu'ils 
contiennent, on procede ~ la separation de la partie inte­

rieure et exterieure par simple coup de marteau. La partie 

interieure, le cornillon, ayant la mime composition que 

l'os rentre dans le processus de fabrication de farine d'os 
avec le m~me appareillage (voir partie traitement dans 

chapitre "l'os"). Tandis que la partie exterieure qui est 

I a corne propt•ement di te est i ntrodu ite dans un auto cl ave 
pour subir le ramolissage sous prossion de 4 bars pendant 
3 heures. Les cornes ainsi troites sont sech6es puis 
broylcs pour donner do la poudro de cornea. 
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II n'existe a Madagascar qu'une sculc unit6 qui fait 

ce genre de traitement de corne. Mais depuis 4 ans 

l'usinc a arr8t6 la production de poudre de cor~e 

fautc de debouche pour le produit ; jusqu'a present 

ii existe encore des stocks non ecoules. Cependant, le 

materiel est encore en bonne etat de marche, sa capacite 

de traitement est de l'crdre de 400 tonnes/an. 

Les cornes sont d'abord ramollis par un trempage dans 

de l'eau froide puis au moment de le travailler, elles 

sont plongees pendant quelques temps dans l'eau bouillan­

te, puis fcndues dons le sens de la longueur. On les 

trcmpe alors de nouveau dans l'eau bouillantc pour 1as 

ouvr1r et lcs applatir avec unc sortc de prcsse chauffce. 

Ainsi traitces, clles peuvent servir a la fabrication 

de divers articles d'ornements. 
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/\ I Ii ssue des ctudcs mences pour I e 

un certain nombre de r>oints ont etc 
le bon d6roulement Ju sous-secteur • 

sous-sccteur viande, 

sou I eves empeclHint 

II s'agit : 

- des approvisionncments en bct.:ii I vif ocs unites de 
production ; 

d'unc sous-utilisution de la capucitc de production; 

- d'unc non comp6titivit6 des produits ~ !'exportation ~ 

- cl'unc marge d6ficitaire alarmantc des produits d'cxpor-

t<Jtion ; 

- J'unc valoris<Jtion insuffisantc de::: sous-produits.-

Les rccornmandation::: conccrnant le sous-secteur visent 

r>roposcr des ilm61 ior~tions conccrn~nt ccs points essentiels.-
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1.1. - ACTlui~S A COURT TE1~:.:E 

I.I.I. - AP?rovisionncments en bovins 

Afin de pouvoir maltriser lcs approvisionnements en 

bovins des zones utilisatriccs, ii faudr.::iit considurer 

quatre facteurs csscntiels. 

Les march6s d bcstiaux, d~finis comme des lieux de 

r.:issemblcmcnt h.::ibitucl d'anirn.Jux mis en vcntc, comportcnt 

dans lcur ensemble des traits comrnuns. 

Am.! I i oration d1..: I a sccur it(! des marches - - - - - - - - - - - - - . - - - -
En cffet, i I est dcvenu presquc unc l1ab i tude d' entcndre 

des cc hos d' att.::iqucs de VO I c;1rs de bocuf s dans I cs cnv i­

rons des I icux de r<.1sscmblcrncnt d'uni111aux. 

c.~s bri~~Llnds, cnnnuiss<Jnt les circuits du bet.::ii I, opcrent 

sur I cs ac:\Ctcurs aprcs I eur sort i c du marchc ou sur I cs 

vcndcurs bicn •1vant leur cJrrivcc sur la pldce du 111.:irchc. 
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de~ r.1Jrch..'.;.::;, en l(;s r\.!nd•mt tr~s difficilcs Ji maftriscr. 

r\11ssi , d.:ins un m .. 1rc::~ 0r9uni.:.C, ils scr.:iicnt appcles 

.:. di !;p.w.::ittrc, pour etrc rempl aces par des cooperatives. 

- ~r~.:i~i2n_d~u!! :!Y~t~1:1i: ~c_g~r~n!i£ ~!:!r _ 

I c~ u • ..irch.:inds - - - - -
11 c~t de coutuu .. .-, sL:r I c!.; 1:1..irchcs, de 1.,;·.)nst.:itcr quc tous 

le~ uch.:it.::; !:..c funt ~i cr.Sdit t.:t s.:.n:.::; 1.,;cul:ion. Or, dcpuis 

19~3, on ..issistc,dc :~lu~ en plus, ..; de;; <lcttcs impayccs. 

L'on s.::iit, en cffct:, qu<..: lors de::. trJnsuctiv11~, lcs dcux 

fhirtic::; rl:di!;;J\.!nt "l'..:tiqucttc" pour conclurc leur accord; 

l'~tiqucttc ~t.:int ui;.:: ~->rte d'uct•.;; clc vcntc pouvunt pcr­

i;;..:;ttrc uniqu1..~r.;~r.t ~ I 'cc:.:.::tcur c'.:-.::JGI ir lcs PuPicrs .:idminis-

lr""t ifs i nci sp .. ~n!..::i'...: I c~ .JU Cull\'O~'uSI..' c!c~ ull imuUX (puSSC;:lort, 

c..;r;:c:;, d..: Y.:lccin..!ti.Jr.). Aussi, c;u...:nc! le:;. i.!flSil£.Cllll'nts ne sont 

,.:i...:;;; t:·nuJ, fc;;. vcn·~!-..!L:r:.:; ::;c.: trou\~n~ ~.:111::> rccours. 

L.i l.-rc.Jtion d'un syst:'..:r:i<..! de u-1r.Jntic dcvient alors unc 
. 

n~-

ccs::;itS, ..ifin clc r'-'~~·~urc:r le clir.1.:t de confiuncc, et aussi 

r~guloriG .... r le~ ;,.~qucn1:.:n:iv1v JcG m.Jrch~!i. 

Cc !iYS~:;!ilC de aur.Jr~ti<..! ;Jourruit :;;1..: ;)Poduirc !lilr I 1etubl is­

Sl.!l!ll'll'.: d'unc "~tiquc~~:c" lx.:iucoup ~lu:: officicllc lors des 
.. 

tr.111!'.:.:i.::1: 1011s. 

;w~t;, ,:lclf" le:;; de~;;, :l_,l';..ic!;, conu:1.: till co11trGlc d~f;uisc, 

;•.>uv.:;nL ,~nh•<.i1ncr i.Jl1;r:..; un bo1'-otl,;~c du r.1.lrch~. 
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Cn con:.;~quc1 ~~'-'I .;:;c ,"ll'IJ~' I c1;11.! rlC! jlcut ~tr•-.: rcso I u .J termc 

qu' .. 1u r.1,>}'Cll di..' ;J..lic:;ica!: ,1u cor.1ptJnt lors des tr~nsuctiuils. 

Les cnqu8tcs mcn~c::; ont ~ontrc unc vari~tion saisonni~rc 

zur I.:: frcquc11tat ion des 1iiurchl.!s. Cd I e-c i entraioant du 

m~1:ic coup t~s v.:iri ..it ions import.:intc:.> de pr ix des unimaux. 

L'idcc qui vicnt tout de suite~ l'cs?rit, pour y remcdicr, 

est lu cr.!.:ition d'un ~ystcmc de stocku8C• 

R~ul i :.;er CL' I u i-c i sous formc de c.ir•c.:is~....:s ou de vi andc con­

gcl .Sc est ,pour I 'hcurc 1 i nconccvubl c ccr I cs fru is sont trop 

C::lcv~s (environ 70 f;;G/t.g}. 

Alors ii rcstc le stoci.asc ~OU'7 formc d',:mimaux vifs, 

c'cst-j-dirc, I 'cl cv.:iuc clans un rune!· .• ~c bctai I est achctc 

au rn0mcn1: fuvor~l>lc, puis cl eve d.:ins un ranch, pour Strc 

revers~ ~ur le m.lrcl1l en pcriodt.· de pcnuric. Ainsi, bcaucoup 

de runci.s scruicnt j c.:r.:cr .lfin Jc µouvoir maftriscr lcs 

bcsoins nationaux. 

1.1.1.3. - Am-!liorution ck::; circuits des bov·idcs -------------------------------------
Estimcc .J environ 30 r.a/..inimal, l..i pcrtc de poids au cours 

du convoyauc :.J pied de..,uis I c I icu d'.:id1ut jusqu 1 au I icu 

d' ubutt.19c, ct ~I I, on .:v..-:1 Ul~ u JOU n:c I c pr ix du Id I ogrunmc 

vif des bovinB !;,Ur IL· c141rchc, lcs p..::rtcs cconomiqucs,sur 

pres d'un mi 11 ions de t~tcs rcpr6;;.cnt •. rnt I cs beso ins annucl s 

pour l'cxr>~>rtatiou e:: L:.i consommJtion loculc, s'elevent alors 
J : 300 x 30 :-. 1.000.000 ~ 9.000.000.000 FMG/an. 

Pour y rcm.;dicr, clew• rc(:u111111undutions pourrcJicnt Strc cmises. 
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Creation de centres de relai et 
-----------.. ---------------

Ce sont .des I i eux cl(! transit des an i maux c i rcu I ant a pi ed. 
lls sont situes sur les circuits habituels d'animaux entre 
la zone productrice e+ la zone consommatrice. On y assure 
le repos, l'alimentation et l'abreuvement en attendant 
la continuation du trujet. A titre d'exemple, sur le trajet 

Tsiroanomandidy ANTANANARIVO existaient les centres de 

relai de Kofay et d'Ankazoavo. 

Les contraintes pour la creation de ces centres so~t l'exis­

tcoce de terrains favorables a la culture fourra9ere, la 

possibilite d'udduction d'eau et la construction de logem~nt 
des gardiens. 

Creation de centres de restauration des 
---------------------------------------animaux a oroximitc des lieux d'.::ibattane 
----------~---------------------------~-

Ce sont des centres identiques a ceux u~ilis6s aux relais 

de parcours, seulcrnent, ils sont dcstin&s aux animaux qui 

font le trajct sans ctapes, entratnant ainsi ia fatigue 

et l'amaigrissement des sujets. En cffet, le sejour de quel­

que temps clans ccs centres, leur Permet de r6cuperer de 

ieur fdtigue ct de reduire par le rn@mc occasion la perte 
de poids. 

lls sont a localiser clans les environs immediats des grdnds · 

centres de consomm<Jt ion (I c pare de T anjo•nbato peut cont en i r 

200 t~tes) • 

Pur uil leurs, ccttc option contribut.: <l l'arnelioration des 

circulations des bovid6s ~ l'approd1e des grandes vi lies, 

afin de rcm6dicr aux nombrcux accidents routiers 8 

On pourrflit citcr les donn~cs ~uivantcs pour illustrer 

l'imp<ict des pertcs <le poids au cours du tr<Jn&port (Source 

SEDES) : 



- trajet Tsiroanom.:mdi dy-ANTANANARIVO : 
•a pied: coOt dcpcrte de poids/tate: 4.500 FMG 
• en camion 

_,,_ _,,_ 
: 3.000 R·1G 

Ce qui represente un ga1 n de I 8500 R.lG par t@te et une 
reduction du parcours de 5 jours. 

trajet Amba I avao-J\NTANANAR I VO : 
• a pied : coOt de perte de poids/t@te : 6.ooo FMG 

• en camion -"- -"- : 3.300 FMG 

Ce qui representc un gain de 2 8 700 FMG par t~te et une 
reduction du parcours de 23 jours. 

Ces differences de prix et de delai ont une influence 
certaine sur le prix de revient final. 

Deb I ocaoe '-· "Lc.nns du credit de fi nancement de -----------,·----------------------------------
£~~~~~U£~~.l~~~E?2~!~!l2!! 

Une des causes fr6qucntcs du caractcrc deficitaire des 
campagnes d'exportation de la viande bovine est le deblo­
cage tardi f du credit prcvu a cet effet. 

8 

Aussi, la disponibilite du credit en temps utile (janvier­
fevrier) est tres souhaitable pour les campagnes d'exporta­
tion : c'est la periode favorable d'achats des animaux sur 
lcs marches (animaux·cn bon etat, nombre suffisant, prix 
abordable, ••• ). 

De ce fait, l'abattagc d'animaux pour !'exportation, en sai­
son seche (septembrc-octobre), dcvrait ~tre banni, car les 
operateurs sont obliges d'acqucrir un nombre plus eleve de 
t~tes pour atteindre leur quota. 

II importe, en consequence, quc lcs autorites administra­
tives, responsablcs de ccs deux aspects, en prennent compte 
J luur nivcau rcspcctif 8 
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... '11 ,10rc ins - JV 1 n:.; 

E11 CL' I '.1 .. 1:: I I •Jr ... :;_ i Jn J1..: I '..::"">pr"v is i onncmcn t 

L'l>I\ :.;..Jit qu..; I' ,.;;);)1"'" isi0nn--=1:1...:n~ ..!~':.; sr.Jnds centres de 

con:.;01;;1;i..it: ion ::;c 5 ·:: ~. ;) .. wt i r cl..::~ r,'.;~Ji 011:; ;:>rllductr i ccs : 

- :.:.ir0vouy, L.::c .\I .Jo.>'.;r.i, ::.:ili.:mor0, 11.:luL; pl .:it:cuux pour 

Cl.!l..l n.:c..::;;$itc ,._. h·-.11;..j.Jurl Jv!;; .Jl\ll:IJUX J.:ins des vchiculcs 

bct..ii 11 ~rc:i. 

,\us:..i, l' .. H:qUi:..>ili.H• ~~ ccs 1..:11~1n!; :.;p.!ci<lli.:.>~!.i rcprcsentc 

une r1..:c.J:;11;1 .. !11d..:tio11 iL.,)->r~ .. rntL: .1fi11 ci' .. 1ssurcr un upprovisio11-

C..::.- :.;i:..1tiun~; unl IL .... ut'!;.:L:!J .,!Jjcctif::. quc lcs centres de 

rl.!lui::. puur I\.!:.; Govi11:.; (rc;)o:.., ul i1.1(;nt0Jti,,11, .:.ibrcuvcmcnt) 

.J 1 ... 1 ,~jff..;rl.11c\.! quL IL~ '-'twfucl.!::;; <li:.;p011i:.ilcs cxigecs sont 

/, I~ I 
. . , 
I i.11 •. L: I UllC f)l.!~: j LL" 

$1.uc'..uuc Jc fl>in, u11 1 >u1•c ct u111.! ..-idduL'.tion d 1
c'1U Pourrail 

J•.n1..:r cl.: rGI,·. 
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.:\in.t0i, le tr..ijct AnJr:.:.} - J\tffA~;A~:AIUVO ::;..:ruit .J jalonner 

dC' dcu:-. .vu trois de\.:..::;;. ~t.:ition~. Et I..• r~hubilitation 
de eel le de r~njomb~~0 c~t ~ pr6coniscr. 

Du f.:1it quc l'AnJroy ~onstituc le r~~crvoir principal 

d'•.>Vin-c'-lj.)rin, i I ~~w.:.it j.idici..:ux de fuirc construire un 

ub..-ith.>ir d'ovin-c<i;Jr~n ~ T.:iol.i9n.iro .:ifin <le fuciliter 

I 'exPortation <ll,: ccs cs:l~ccs. 

E'.11 cffct, l'optiq.11: d'1.,;xport.ition Ji;,: ccs usj.)cccs sur picds 

doit r.:suut!i·c pr.'.:.::1l.:i:.L·1.1c11t le prubl~m.:· d'idcntific.Jtion 

d1.-~ .:i11iia.JlL'.;. [t: u.:l ~,· ;w..itiqlH' est cnc,>I'(: loin d'8trc Jdop-

illi::-1,;r l'~L.?V.J!J'-' J..: .... ::.; ~!.J,)~c1..·s, -.:.::~r l'in;:'-"n~ification des 

c:1!.h.1t ~d~c::; ;->•'-)V ... >qui..: ,;,) 1·dj..:uni ~;.;..:i11c11t J,~:., '.:1'.1l1~cuux ct forc1..:, 

;h..11· .;j ll1.u1•._,, le:, :·l._v,!t:r•:..; 2, 1·,1;:iu1~n--I i:-,.1"' l1.,;u1•:::, r-roductio11s. 
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1.2. - ACTIONS A J_ONG TERME. 

l 1 uccroi.:..se;i:..:nt Jc L: ;1ruductiun J..:vi,:n:.: um: n.Sccssitc 

du f.:iit J(· l 1 .. LU:.j1o1l!11:-..~iun d~s b .. .-s0i11:... luc.:iu.>. (d..Smographi\.! 

::.;,d,);l..:n\:~) ..::L ... ~,_.I..: v0J,;nt.: J',_·,,;.,_,,., ... 1• ,J1.: l.:i vi.:indc bovinl.!. 

,,1· I._. '~ i ... ; .._, ..;, :..: ._,, I 0p;h:n1cnt r~ui 011-.. I 
. ~ .. ,,. 
1 11 • .: u1· _ .• 

F ' • • •- • • ' ' • . f , t • • . , I ' ' " • ! , • ) ... 1 I •-1 ... .,11d1 l: .. n I . - .. u •. _,~., I. .... 1 ... 
I. 

l. ~ .. 
. . 

u I II:..; & :"l d.;vcloppcr 

c'~::;:- rl'Jill .. ·urv '~ !..::1d.;nc1. ...:ci'ucllc puisqu'on rcc~n~c 

..!c::. .1.._ti011:..; ·~i1:dldi.1•1..·;.., 1<j)..ir·ti. _ _, J..;1,~ l''ilc ;J...ir l'intcr-

,.. . 
1 ~) r 1.~ ... 1 c 1 I.~ •• (k..: .~I.._. v~ urs j A~:TS lfU.N.~.:: ,\, 

~1;.ia .::.:::.ut·•: ::., .. d·.·1.0 1 • • .I- I.:. P•'";,;.)~ iull .\~ 1 '.:'.:lcv..iuc b~vin dun:..; 

I l? ! ~ ... : J, < ~ ( .J ~ :_ ' ·);.:... ~.· 1...; ·; i ' I.: 11 ·, ~ " t· :.: .. > ... ) . ~ \,.;: ;·. i c...1u c !:; ) ; 

- I,,}:~ ··'' ... . ' I .) : I " .. 
' , r.,...,. \'',, 

rf:: , "-•I I '......' • ... ' (. ;...> :-

''­_, ' (C E::o) qu 1 

.i:.il..:iirl..!~ .1 c.dlc~; 

Les actions de ccs org~nismes sont prccisees en annexes 

dans le tableau AIS r6parti entrc lcs pages 16 a 18. 
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[I le cvn::d:.;tc ~ .:icl;,_·Lcr de~ ~ruir.1..;U:• .1 l..l p~riodc ou lcs sujcts 

offcrts sur lc r:iurc:1.: ~on-!.· tr~::; :il.:iiJrcs (i;1ois de novcmbrc), 

,::. lcur f..iiro..' unc c1.1!..:iouc» ... • '.1crbuacr.:.: dur.Jnt lu suison de pluic, 

pu1s u le~ vcnJrc .iu d.~~ut de f,;i :.;..iison .Gcchc. 

Dan:;; lu prutiquc, l"u fvr:.ic: d'~t.Jt 01.1by qui utilise dcjil cct­

tc :>rtr.:itiun, proc·~dc co1:11;1<..: cc:ci. 

El I c ..oc'.1ctc Jes bocuf 5 c~rt..Ss sur I'' murch6 de Tsi roanomand i dy 

c.lll 1:10 1 s de nove;.1Grc • Lc:j .:in i m.:iu.x a<< . ..:t~s sont rlpurt is p.:ir 

lots de 20 :i 30 t~tc:.; i.;'.,I...':: fl":s PuY~un!.> cnvironnunts. Ceux-ci 

u:.>!.;urcnt I u aurd<' c~: I' cr.i!)~)ucLc :1crb .. 1a::rc dur.:int I u sa i son 

de ;.,luic. P~riodiquc;11c11t, lcs uacnt~ de lu fcrme visitent 

cCB ~luys~ms ;Jour I cur ;wocl i uucr des <..:on~c i Is et en m~mc tcr.:;:>s 

u:)[.lOr~~cr des soi ns uux un im.:iux. 

Au 111015 de 
. 

lil.J I I lc5 .:in11.1,.u>-. finis :;;;ont vcndus Pur la Fcrmc, 

Le u~1 in clc ;->o i <l~ obtcnu ;'.::ir cc syst~r.1c ct;t moycnne de 80 ks 

en :.;cpt mo1s. 
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l' uffl ucncc dc5 dcm.mJcs qu 1 urr i vent ...i I u F crmc ch.:iquc 

Jnn~c bSr.1oi9nc du succi::s de ccttc o;:>er.:iticn. 

Le z~bu mul 9.:ichc c::;t unc r.:icc ·trcs t.:irdivc (t.ai I le adulte 

en 5 - 6 ans uu I i cu clc 2 •ms en Europe) ct dont I c rcndc­

m..:-ni:: de c.Jrc.Jssc est f.:1ible (environ 50 ;~). 

le croiscmcnt du :6bu m.:ilgachc avcc unc race import6e plus 

pcrfor1a.:int c (ruce J vi undc) donnc un ~rodu it a rcndcment­

c~r~ ussc ~lus elev~ quc cclui du =~bu. 

A tcrrac, lcs selection~ cfft..?ctuccs duns lcs produits issus 

de croiscmcnts cntrc Jcux ou plusicurs csp~ccs aboutissent 

j la crcution ct'unc r.-:icc 1i11.!tiss.!c, Zi l'inst'1r du Renitelo 

provcn,:mt du crois.:.·i:icnt de :::.'.:bu 111ul9ilcl·,1;,~ x limousin x 

Jfril....1ndcr. 

· A titre corapJr.:itif, un peut citcr quc : 

- le z-Sbu mul~ucl1c ..-it:cint 38C kg en 6 .:ins d'3gc ; 

- le :'r•v.l••i;: ck ~r.:;i._.-.i.i~n~: du ::~bu :'·,r le Rcnitclo .Jtteint 

I c :-:-o i d::1 de 3SO !<; en 3 •ms. 

Le~ I uttcs mcn6c~s t.-iur; I cs uns contrc I cs m<JI adi cs qui 

decir.1<'nt I c clic;->tcl b,wi n pcuvcnt tttrc scinde.,.4 en deux 

purti..::;;. 

- Luttc contrc les milladics infccticuscs - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Elle con:..istc ~1 :>r.1::iqucr la v<.1cci11..ition systematiquc des 

uni,.1aux. ~i I 'on a I '<1v<mta9c de pouvoir fubriqucr tous 'lcH 
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v,1cci ns sur pl .:ice, I c uou I ot d' ~tr.:in9I c1:icnt de I .:i chafnc 

de fnbrication est constitu~ par l'.:ip~rovisionncmcnt en ft~-

cons vidcs dcstin:s au conditionncacnt des produits. 

Les bcsoins .:rnnucls de Fl.:icons de 125 cc de type mcxicuin, 

modclc uti I i~c .:i~tuel l.:ucnt, s'cl~vcnt : • . ioo.ooo fl.:icons. 

Le syst2!mc ut i I i ::;~, ;1our I' lieu re, est I c r.Jmilss.:ige des 

ff .:icons vi des pour C.trr rcuti I isl:s, :1 d:Sr.:iut de f)ouvoir 

lcs f.:ibriqucr loc.:ilc;:1cn-'..: ct de devises rour lcs importer. 

cons l'~volution des campa-

sncs dl! \'~ccin.~l:ion~;. 

Pour y re1:n:dicr, l'i1.:;..,,1rf:.:ition d'un stod. de flncons corrc:::.­

;:iond.:in+ ·l 3 .:ins de funct· ionncment ;11_~r1act de rcgul ari scr I .:i 

fubricution Jc vuccins, ct ccl..1 cn tcn.:mt comptc du tuux 

de ru1~1.:is~uuc: de .io ,~. 

Toutcfois, I~ ~o~si~il i~~ d~ f.:ibri4u~r le~ fl.:icons sur 

pl.:icc c..;t c11vi~.:iu.::c ;J.:>t:r .:vitcr l'L~i;1Jrr..:;uic de devises. 

Ccttc lutlc ' UC para~itcs milJ~urs 

J.J11:.;, I'..:: I 1.:v.:.1~..: Li(.)v i 11 : I~~ n.5.;1.:.ato<lc:.; l: -~ l ~1 douvc du fu i c 

(fu:.:;ciolo~c). 

L~ux d~ mort~lit:, 
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Pruti4ue:u1:nt I-: er.Ji~ Ju .. .-hcptcl Lovin i-)-lr un (de 80.000 t!­

tes ?~SSC ~ 150.0JC t~tc~). 

Pur ..iilleurs, lu r~sciolosc bovine ?rovoquc chaquc annic, 

ct dur..int I cs 5 Jern i ~res onn..:!cs, un t.:qx de mu rt al i tc d' cr.­

v iron ~.600 sujct~/..i11 Cl Ual tuUX de moruiJit~ de. 6 a 8 ~ 

(600.000 ~ Soc.·~0C t~ti.;s/.:in). Si lcs pcrtcs num~riques sont 

rclutivcr.1c11'.: n.'.:uli:;;c ... blcs, lcs pcrtcs ~conomiqu~!:> sont, par 

c,:;un~r-.:, condd,~r .. '..I"'.:= Fn l'ffct, lcs 6 ~·~ d'<:mim..iu.x maladcs 

~orrcspundc11t .'; G::!0.00•;.' tctcs dont le foi..:: scr.ait saisi 

Z.. l'ins;:>cction ~.mit..iirc, l;ur improprc :i la consommation. 

Le poidscL foic pJr .-inimul est d'cnviron .J kg, ct si le 

prix de v1.:ntc du !.il0Lrum1.1l.: de foic ..;st fixc a 1.200 FMG, 

I cs ;>crtcs cconom i qu..::s ..::nrcgi str~cs ~ous I cs uns, a muse 

cl~ lu fasciolosc, ~'~l~vcnt au mini~um ~ : 

1 .200 x 4 x 620.ooJ =- 2.976.000.000 n1G. 

P..ir cons6qucnt, la luttc ~ mcn~r vise d..ins unc prcmiire 

~tupc ..J rcduirc le ·::....i;;~ de llh.>rbiditc de~ i~. cc qui corr"cs­

punJ J un U<l i n Jc : 

:!CO .OOO x 4 >.. I .200 -- 960 .000.000 f:!Gi. 

Pour p.Jrvcnir JC'-'~ but!;;, ii fuudruit intensifier la luttc 

c•.>ntrc le~ ll~mutodusl..!:.; des VC.JUX ct lu fa:;.ciolosc bovine 

p..ir l'inst..iurution d'.:quipc:,; r.aobilcs de traitcmcnts par 

circun~cription d'._':l(.:v....iu~. 

Ch...iqu•· ~qui pi.; co1i1;""10:;;..:1..! cl' un ch..iuf fcur, cl'un chef d' ~qui pe 

et J 1 un rcui~:;.l;Ur ~...:r....iit dvt~c d'un v._;t,iculc tout terrain 

ct .Jp~·1•cru i l: ..>OU;;.. f»r1.1..: d~· cl in i quc .. ua!..>u 1 .. mtc, toute 

1 '.mn~c. Le::.. invc~la~::....:1.1cnt~ de dcp..irt pour 1'1 crc41tion 
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de telles operations sont evalues a 708.000.000 RIG par an 
pour l'achat de medicaments (2.250.000<iosesde fasciolicide 
ct 1.200.000 comprimees de vermifugc). A cela s 1 ajoute l'acqui• 
sition de 27 vehicules tou~ terrain pour chaque equipe des 

circonscriptions d'clcvage existantes. 

TJutefois, les medicaments etant a cession onereuse, la 
Somme investie peut @tre utiliseesous forme de credit 
revolving. 

1.2.1..4 • - Groupage des naissances 

L'on sait que les vcaux naissant en saison seche dans les 
%·:>nes de production (Sud et I 'Ouest) ont a af-fronter les 
conditions arides dz la aecheresse et re~oivent, en contre­
partie, une al imentatior:. "'="es pauvrc (en quantite) du fait 
de l'amaigrissement de la mere. Cela entratne beaucoup de 

perte. 

En consequence, i I est s·· ;.1ha it ab I e de grouper I es nai s­
sances en saison de J)luie cu les pftti1raqes sont abondants 
at les conditions moin'!:i cur•es. 

Cette ta 'lnsformation nc pourra cepcncfont se faire qu.,avec 
un developpcment intcgrc rcglo:1al. 

1.292 • - Accroissement de la production chez lcs porcins 

L'accroissement de la production porcine peut ltre envisage 

a travers deux aspects. 

- Amelioration oenetioue 
----~-----_,,, _______ ..,.. .. 

Elle consiste a croiser les animaux locaux avec des geniteura 
importes. Cette pratique permet d1 am61iorer les performances 
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ti0n du tcr.1p:;:, c!'<..:nu1· .. ~i~:.;'~"1cnt,..iusw . .:nt.:itiun clu nornbrc de 

parcufcts p~r ~urt~~. 

Ccti..1.: i1:1port..iLi,1n c:.;, ~ f..:.ir'-' p6riuJiqucr.1cnt pour rctrc111-

II f ..iut nuti..:r 4th: Ii.:~ ruc1.:s d.Sj~ .id~pt.:!cs <AUX conditions 

luculc;;; ::>011t ! .. ·:... r.:.;,·:.; L"r~~ ~·JLiti.: c".._ L.:inJr.:icc. 

V0ul0ir dir;1inllll' l'i .. :,:·_....::.: de~ r .... d.:-,Jic;.; s~:1· le chcptcl porcin 

consi~t ... .:i int .... ·1i .... i Fi-.,r f;..;~ lutt..:;;; ..:ontr1... lcs r.1uludics infcc-

L'intcusific.Jtiun J\..'. l..i luttc contrc lcs mLJladics infccticuscs 

;h>rcinc:;.. d0it p..i~:...;_r ;~·.::.r I 'u1 .. .:I ior.::ti .. .>1. d...: Ll ch..1?nc de froid 

I .:ur tr..:in~rort 

ju~;-11.: I .::u:-- l ;,;)I;, i :· -i:: i cl .. ~. (:<fr; ~:.r ._.;;- :ur_ ....'; cJff r\.!t:.; i soiher­

m~s) ... 

.._ur.:!..>.:i:- cnn;:r-. I .. 1 :.•...:I .1di, dv T .. :sc'.1 ... n qui couvrc encore I 'en-

:.;c·1.:~.f,_ .-~u ~lrri•-,1irc: .- c01H,tif-u1.:, ;1.::1• .. '.illcurs, l'h.:Jndic~p 

i:1.lJl'UJ".:: f',::.;h.wt: .. 1tidn c.!i..: L.1 viundi..: f)1Jrcinc ct des produit::. 

de ~'.iurcutcr i , .• 

inturn~s (ilsc<l-

ri(b:...l') ....:~- l':-.l1.1'i•·.::.... (:;~ill..c., pou;") ~~<: trdduit c!1c= le pore 

;1.:1' f',;J:;1ird~,!1'.1:;.),, :<1•i.h.!iqut: i..k Vl:rr;1ilu~l~ ct de bJins 
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tiqucs J,.~ .J11i:11..:ou>..; 

- lu fut-tc 1.:untre Iv!.; ia..il.:idi._•::; ;.;p~cifiqu-:~ (cl1urbon, fas\::i(•­

lo~c, tl!1:1io~c) doit .:l\.'.cumpJ~n...:r lu i;1t,~Ur.! pr6c6dcntc. 
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le Lut est de c!'-';terrn i ncr I cs cl i Ffcrentcs ch<1r~cs des uni tcs 

Jc tr.:lns for111at ion pour un fonct i onnement :1 p I cine cap.:lc i te 
et~ marge nulle. 

La c<l~acitc est clcfinie ~ partir du quota cl'exportation des 

di Ffl:rcntes uni tcs expurt.:ltr ices. Les object ifs de production 

sont dcfinis dans le tnbleau ci-apr~s : 

----------------------y----------T----------y----------T---------· 
f AF I fAhiA ::>OF Wi\C FEV SEVIMA 

- Tonn<Jae vif 7.440 4.133 11. 267 11. 267 

- Tonnuge dcsoss6 2. 232 1. ~39 3.380 J.380 

- Con:ie I cc (t) 1.800 1.000 2.000 2.000 

Con::>crve (t) 800 

- Churc-uterie (t) 100 

Gaucherie (t) 720 400 800 

L'.:mulysc des rlonnecs ·d'cxport<:ition des 
I 

CICHIX dernicres annces 

(19;.J-19i·.t) nous a pcrmis Je determiner la valeur minimale 

des charaes Z:i retcnir. Les frais rinanciers ont etc evalucs 

~. 5, <hr chi Fire d'affuircs total. Les .a;.1ortissements rctenus 

sol"t ceux des ilnnccs 19~>4, de 1i1cmc I es iru is de mi se :.i FOB. 

Les ch.-iraes iclcales rctenues sont dcfinies clans le tableuu 

ci-a~rus; elles concernent !'amelioration au niveau des ap­

provisionncments ct de tous les postes de charges. 

800 

lC'O 

GOO 
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CHARGES IDEALES RETENUES PAR KI LO PRODU IT 

Designation f AF If Af.IA SOF IRAC FEY SEY IMA 

!- Ac!1at kg vif 230 221 214 187 
!+ Equiv.:tlcnt en kg 

curcilssc 495 441 428 374 
, .. Equiv.:ilcnt en kg 

dcsossc 773 735 658 584 
' 117 Frais de personnel" 88 47 97 

lmpots ct taxes ' 2 2 3 23 
Frais financiers 5 

,.,. 
Cl\ 5 % CA 5 % CA 5 % CA! ;,, 

T.F.S.E. 24 9 20 39 
Transports et 
Dcpluccmcnts 23 0 7 14 

!- An"o..t1 ,:;..i ment Amortissemcnt de I' annee 1984 

!· Fruis divers de 
nest ion 0 36 16 5 ,I 

,- Arc 0 0 0 0 

,- Rs/p. 126 180 220 140 
,- In arcdi cnts 0 0 12 4 
,- Pore 0 0 17 0 

,- Con~cl ut ion 34 30 30 30 
,- Boitc 0 0 160 40 
,- Corton 23 I 8 9 23 
,- Sile 0 0 3 3 
,- Boy.:lUx I 0 0 113 26 

- Produits chimiqucs 1 0 0 103 0 
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Ccs charges nous ont perm is de def in i r des cl es de r6par­

t it ion rcsumecs dans le tableau ci-aprus. 

A pnrtir de l'equilibre general 

Charges = Produits 

nous avons determine les diff6rentes charges afferentes au 

dcroulement des objectifs de productions ~ partir des cles 

de repartition sus-mcntionnees. 

Unc s i mu I &Jt ion est cffcctuce en gord.:.nt, il part i r des don­

nccs ainsi obtenucs, le prix de ventc il l'unite fourni par 

le recensement industricl. On obtient de ce fait le prix 
d'.:1chat du kilo vif, le prix de revient usine, le prix de 

rcvient FOB ct les mar~es par produits. 

Les r6sultats sont resumes dans les t.:.bJ·eaux ci-apr&s par 
unite ctudiee. 
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- REPARTITION DES CllARGES -

.Des i 911 at ion FAF I FAt.!A SOF IRAC SEV IMA f EV 

! - Achc:it 773 735 584 658 
- Frais de 

personnel 88 47 117 97 
- lmp8ts ct 

Taxes 2 2 23 3 
Frais 
financiers 50 52 65 50 

- T.F.S.E. 24 9 39 20 

- Tr.:insports et! 
Dc:pl accments I 23 0 14 7 

- Amort i s:>cment 1 156 0,3 6,6 12 

- Frois divers 
de !)est ion 9 36 5 16 
R G/p. (126) l I 80) U40) (220) 

ln~rcdi ents 0 0 4 12 

Pore 0 0 0 17 
Conuc I at ion 34 30 30 30 

Ooitc 0 0 40 160 
Carton 23 18 23 9 
,.... 

0 0 3 3 - ~llC 

13oyc:iux 0 0 26 113 
Pro<luits 
c:1 im i ques 0 0 0 103 
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L'arnclioration apport6e au n1veau de la fil iere consiste 

- ~ supprimer les interm6diaircs au nivcau de l'approvision­

nement. Ainsi, on ne recourt plus qu'il un seul fournisseur 
Jcpuis la collecte jusqu'il la portc de l'usine. Le systeme 

prcconisc est un rebroupcment de posteurs comme mentionne 

ilU'.)uravant1 

.:i rccluire les charges par kilo au strict m1n1mum par l'ana­

lysc des donnecs fournies par le recenscment industriel.-

En aardant les prix de vente fournis par le recensement rn­

dustriel, la simulation des donnees a permis d'obtenir les 

rcsultats suivants : 
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Desi !Tl at ion FAF If ,\f iA SOF IRAC SEVIMA FEV 

- Pr i .x k i I o vi f 230 221 187 214 
I cquiv.:ilcnt en • 

cilrCilZSC 495 441 374 428 
• equivalent en 

dcsossc 773 735 584 658 

!- Prix de revi cnt 

' • ViLlnde conne I 6e 1.056 749 770 788 
I • Charcutcric 798 975 

• Conservcz 812 t.006 
I • Vi Llnde Oouch'1rie 676 449 493 512 

!- Prix clc rcvient FOB! 

• Vi.:indc conge I cc 1.072 899 933 795 

!- Prix de vente 

• V i an clc con gc I cc 849 957 1.028 863 

' C:1.:ircuter i c 2.733 1.850 • 
I Conserves I • 463 I .136 • 
I • Vi an c.lc. Jc bouchcric 720 680 750 700 

!- i.larac 
I Viiln<lc con9(? Ice - 223 58 95 68 • 

• Ch.:ircuteric 1.935 875 
I • Con!~crvc5 651 I JO. 
I Vi andc de bouchcric 44 . 231 257 188 • 
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En cc qui conccrne lu viande congelcc, on constate quc, 

misc ~ part la FAFIFNiA, toutes lcs soci6t6s d6gagent une 

r:K1rnc bcncficiairc p.::ir kilo procluit. 

Le cus de I a F AF IF Ai.ii\ pourru it s 1 exp I i quer par un amort is­

scmcnt assez clcvc consequent ~ un invcstissement asse% 

clcvc qu'ellc a cffcctuc et unc recuperation faiblc des 

~ous-produits. 

Pour I a F AF IF Af.!A, unc ::; i tuilt ion il mur9e nu I I e degagera it 

un pr ix de vente Z1 I' cxportat ion de I .072 ft.JG/kg. 

A l'cppos6, lcs uutrcs unites montrcraicnt un prix de vcn­

tc lurgemcnt compctitif compte tenu <lcs marges dcgagees. 

J\ i nG i done, pour tr.:lVu i I I er Z. margc nu I I c, ccs uni tcs 

pourraicnt dcscendrc lcur prix commc le montre le tablenu 

ci-apri!s : 

I 
·situation Pro jct % de 

Unites I de cl' amcl i o- Iv • • 
,Reference ration · ar1at1on 

I 

- F E V 863 795 - got 
/IJ 

- SOFIRAC 957 899 6"' - '"' 
- SEf If.IA 1.028 933 - 9 % 

Pour lcs autrcs pro<luits, les memcs raisonnements joucraient 

en faveur des consornr.wtcurs. Ainsi, scion le principc de 

la marge nulle, lcs prix de ventc consommuteurs pourraicnt 
ctrc I cs ~ll j V•Jnt~. 
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Pnr rapport il la situati~n de reference, on remarque une 

diminution des prix de vente aux consommateurs des con­

!"icrvcs, charcuteric ct boucheric comme le montre le ta­

b I eau ci -aprcs : 

--· 
's. . · 1tuat1on Pro jet ct de ,o 

Unites I de d' «mcl i o- I 

,Reference r.Jtion ·variation 
' --

- SEY If.IA 

' Conserves 1.463 812 -&J % . • 
' • Charcutcrie 2.733 799 -71 % 
' Bouchcrie 750 493 -34 % . • 

- f E V 

' Conserves I .136 i".006 -11 Of . • ,,, 

' Charcutcric 1.850 975 -47 of. . • , .. 
' Bouchcric 700 512 -27 % . • 

- f AF IF Ai.I/', 
I Conserves • 

' C:Hlrcutcr i c • 

' • Boucher i c 720 676 - 6 % 

--
- SOF IRAC 

' Conserves • 

' C~1arcutcr i c -• 
• Bouchcric 680 449 -34 of I 

10 • 
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D'unc manicre gcncrulc, !'amelioration apportce a jouc 
en ft1vcur : 

des consommutcurs locaux car on assiste a une diminution 
des prix de ventc ; 

- <le la valcur ajout6c incluse.-

Les rcsultats d'unc tcllc situation sont multiples: 

am6liorcr la situation non competitive de nos produits a 
l'cxtcricur si on ticnt compte du taux de change; 

- amcliorcr la situation comptable des unites etudiccs par 
le dcgagcmcnt d'une marge ; 

amcliorcr le prix de vente aux consommuteurs dont le faible 

pouvo i r cl' achut est un facteur I i r.1 i t:,1nt I' expansion des 

unites par la souc-util isation des ~quipements; 

- Jm61iorer la product1vit6 du perso~ncl.-



..... 

( ·-:. - Alll!LIORl.'l'IOll AU mau SIC'roRIEL l 
...__ ---·------·----- ~·--·-·· 
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L'obsolescencc des cquipcments de produc~ion a ete mise en 

evidence. II en rcsultc une faible productivitc et des coOts 

de production eleves. Ainsi, pour pouvoir produire sur des 

Gu~cs rcnt~blcs, ct realiser les objcctifs de production 

fixc~.,\lutre lcs rch.:ibilit<Jtions en cours pour l'AFA et f<J 

FAFIFAi.!A~ ii est propose une reorg.inisution au nivcau scc­
toricl. 
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I! I • l • - ~- [ '.' I' : .'. - •r • 
·•' ... 

L 1 SEV I ~iA sc trouvc J.::ns une situation d6sesperee qui rcsu I te 

d'unc activit~ exportatrice de VRC fortcmcnt dcficitairc. 

Par contre, les ventcs en conserves il lu SICE pour lu consom­

mation locale montrent unc margc brute sur vente positive. 

Lu 1-.>~i .. ·ju..: C...:0111)mi4~:'-: .:uu:.;..:illc <lone d'oricntcr la SEVlflA 

v1:1·~ l.1 ;.>ruJl1.:t:io11 ;"uu1· 1 ... .:untio;m;:J.:i.:H1 Iver.lie ct de lui 

: \...:t"\ \. J• 

Trn:_,.;_,j;.j, ::..:·Ion l...:s ... !;jc<.:tif:;; fi.,C:::. J' .... ~='urtution de 

S!C' L•111h.:~, .Jo.: ... ,>li~;,1·\...:...; ;)Jr Jn juj.;u''-i' 1~·90, ii P.:lr.:itt 

j,,,,).;~~.i~.r .. ~ dv l..i f.;i:·..., ..!i~,.Ju1· .. 1'it1".:• Cn ""•urr..iit done l.:i 

1. ... ·i11Ll'liil' .. 11 .1LLi-...i:.: .'.Hll' I" 1aJr1.::1i: lu...:.JI ct p0ur rc:;­

pceL...:r I c qu.Jt<.! jw..:n. J...: 3.tC Lo11nc:., <l..: .:u11tier•vc!:> una quc­

.. , .. ·11~. dunL \.'Ill: ;10l1r1-. •ii ..:i~;;;.ur...:r l.:i 1.10iti..'.i. 

L' .:ij.1,)1·,>v i:..; i ,, .111.:n...:11 !.. J..i; L ~tr...: .. 1s:.;ur~ ~. u11 :.w 1 ~ ud..!qu.it 

...;.1;w~:.. de l'Af.\ -1ui ·-.·.;1,w~:cr.:..it JI.'.~ '/~C::. .::.u plucc, .:lPrcs 

D , '· I 'l ' .... , !, I~ ~: ,., '- , 
L ... t 1... ·~I 

lcu1·~ .. H:qui-..itiun~ :i u11 f'1ibl1.!. 

,- • I 
,,, 111 ': • ..: ;h.·1· ..... ~tt re :'.! I' ,',fl. J.:.: tuurnl!r .J 

I' • 
· .. , .... I . I '.I I._, I • ! l \.9 1.1,·. 



F r ... 
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,... • I • 
i :1l1"- 1 11',>ul, I I", 

~ . ,,pprov 1-
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Viundc d, 
3ouchcric 
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Exj:>ort.Jtio11 
Jl.: conserves 

:.;J~)' ·u \' i -
Ji 0 il I\ l. • i.tl .. .' ! I t :;;j 1 .. 

.. 

--~~~~ ... ~~~~~-· SEV 1r.1A 
-.:II Viua1...!..: Jl'. 

trun:.;f ,,1·1.; .. 1t; 011 

..... 
~\, !.....U t ,., 

' 
' ' I 
' ' ' ' ' ' ' ' ' ' I 
' ' v 

Conserve et 
Charcuterie 

locales 
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['I 'l L•" 11 ·1-..- F,.." .--rl'..,'" 
·-· - ·•"""···' •'- - .... lt - __ , .. '~ 

... 

sultu;: illus 4uc J,)~:·~1..·u:~ ~tJnt d\lnr-.~ :;;....l loc.:ili~ution 9Co9ru-· 

;lliilllh~ in..::.dc~uub:· ~uur le truitcmcnt J-:: I..; vi.:indc. L~ sculc 

r u:.:; i 0 1111'",. ~., I . .i. i 

A 

. 
,,;);'II'.)\ I •. . . 

:.... J ·JI~;·;·,' :.i · .. • .i 4

1.. ~J 

' . v1·, ._,,J\' Iii:~ 

.., . 
·- •. :.... .._, I ll 

,. . 
- .. ~ ... 1 • : • ' ~ ........ L1· 

I .. · 1.1C!m~· pr i nci pc ci L.'._. 

. . 
.·~;1;)f'.>'.·'; -

~ j \)l\IH:l;k' II::;, 

en \'ivn ... !c l:\~ 
A i: r ~1 n sf 01 ·1.:...; t: i ) : • 

... . 

..H.:;:>·.) I II 

E>..port.:it ion 
c!.:: cun~crvc!> 

.. 
I 
I 

F E V 

' . I 

' v 
C..ir1;.;cr-.. L'r i c ct 

c!,;;ircutcr i c.· 

loc.Jl-.!s 
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lit ... r.•rrr•".' , ,,,..,.,. 1 ••• •...,,>• - •.•• ~.-. ......... t- -4..."""' ""'" 

r ::v -

l l: ~ J:; U :, ll n I · 

. . ' , 
cf'i ;H"O;~ I;:: I . e-: 

diLi.Jnn..: p-..r I"' r.::~._.'.ili~:.i'. i011 p.rnr l'...i~:i.:ntiun d'uur6-

:;1<-':1i::.;,,·_;t· nC~...:!.:.~ ... ;i1·,· ,K>ur r.:.::d i::..::r 1 1 .J'..::j.:t.::ti F d'c;..:port.i­

t: i •,)I: .J..; I c. SC':.' '; ,") 1)11 . ._;,,'~:·I. 

II ,·:.. 1 :.::n·:::;:.;.Jir·- que ces unites de transformation jouissent 

d'une autonomie dans le domaine de la gestion : 
LI; .'., _; ! 

v 

s1
: ~ 1~.t.c 

I 
I 
I 

t 
' ' ' I 

-

• l 
..__...._I 1...~ • l. 

FEV 

l~ ~':vi •UH J'un v,··~~:~i:~L!~ unique qui 

' I ' v v v 

! r ~'=· -/.F .4.-scv 1:: ,, SE: I/':: ! F AF I F /'\, : .~. 

I I ' I ' ' ' ' t t t 
I I I I 

' ' I I I ' '_,,,.,..,,T 1TI .. ~· 1 < > ! •~ , '• ,,.. : • I \ ~' I " ! 
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l ~V. - ia:CNM•llll<'.I'!OllS SUR LllS SOUS-~llJI~l 
' .. ~--~-·----· ---~-------- --_/ 
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des mi I -

·., ;")crdus : "-·~: 

• • ( .,. • .L.. ) • t. •t :._~.;.::1,-:.i .. ::., ut1 1..;._'.·.-~;i·:; ...:;: 1..!Xi),"lrt~ • .:oL;i·;..., reJe a1en en 

l',--.j~011 r.L l(·ur qucl i-: .:.t c(•l 11.!s qui, ;Jour J--:!.i r.1i:.;011..; d'~cc.'.::z 

• .. :!· 1.',: ;>t•i:, llvil r..:1.iur·,:1•.:..tLur,ni.: r-'crvi, 11;-.cr,t ;"lu::; jusqU 1 uU-" 

1.:011;...·c-:·.:ur!:.. D'~u!::rl· .';,:1"·, ;"),1ur d~c 1·~1i::.,0i1::; de rcnt.:ibili:.:~, 

In; ~1:·ili::;.1i·,·urs j11~1-il'.· 1.;u'il lcur ..:st i•.1.:-10:;;.:;iblc d'intcr­

v ... ·11ir dir1..·c;·"::.:.:11l r> .. ;r L: .:::.)11..:ct-.:.·. 

oJ I I 1..' r.· '~ e u r :... • 

lv:.J\'ilt sur I.:: qu;~fj·:·:, le prix, l'..:l0i~,iw;.11..·11t dt:s pc.:iux, 

ui11:..:.i •il:1..' ~ur r.r<:sur .. :.... .1c!i.1i11istr<1tivl·s, cc:.; problc1;1cs inflt:cnt 

. ·'-' 1 ~; c..~ 1 ,>res 1.:t· dcj :: , .:v~· c I .:1 1.11 ::;c en ::1...:rd1e des dcux t.-:in-

11·ri1.' s in::;t<1f1-'.:,...-s ~1 .'~:ff'.:l~.\r~.\~!.\ ct /~.10.)Llitr~1, ii fnut pr~-

\'~11r l..:1 p.:rturL..it inn ,!,· 1.: ... ·i·te coll--:c~c 1..'t l.:.1 sous-uti I i~atL.>r1 

d' .1u 1.1:11 ns un·-· :·.:inni.:r i .: s a .:iucun .:iccor<l cut re I cs di ffcrcn-:.:::; 

111-ili:;.Ji.1..·lir.; 11 1 c.-.;i::.·;._.r.-:, l..'.'-·ci C.t .. rnt urH.: prculublc .J l'orgu­

ni:.;..i:·i,J1. (.L l;,1 l..ol!-.c:t· ,.-11~~-m~ruc. 

:..:.,)rl· .. Ii.:.,"-'!... .. ·11!·rc·- ... ~ I J ,:;,• 
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Les ~oci~t~s <l'[t~t, uVcc lcur c~~ncc ct lcurs collcctcurs 

pour f,z rraJuits usric~lcs, pcuvcnt attcindrc des lieux 

.:loi~n.Ss dc:s centre:.:; d'unc p.irt, ci:, d'uutrc p.:irt, qucl-

0:·.:lt l.1C~L11..•f cf- l.10j'Cl1n~n!~ Jes r~purut ions ct pct its cqui­

i'i"l:i...:nt!.>1 c~s 1..'ntrc;'C ~ :,:;,)l1t utili::..:i~)l1.:::.. L.:? rclancc de 

·I J Cl'·~u~ ion ck· nouvc...:u:, c\.'.ntrcs. 

Cct~·c r1.:·L:inc(' :-1~r I;.·;:; :..,.;ci.StGs J'Et.c:·::, n'cxclut ~us I 'cxis­

~cncc ck:s cal I cch.:llr:... r.itt ... ~ch~s ~1 c!iuquc t..:nncrie. 

D .. m~· cc· r.:1~, on ;->cu~ •,•nv1s.:i::.icr le c!:coUi)<.19;; de l'?lc en 

::<)ncs c!' i ntcr\'.::11 :· 1 ()I\ :'' · c-
0

1.J.qt:·. ~rou;1....:· de co I I cctcurs i ntcr­

\. i vnc!r.1. 

''.,:is c1.:tt .. · r,~c1rQ<lni:; .. -..:-j .;1 11c sc:r.1 cffic.1cc qu'accomp.1gncc 

<fo l"-'\'c:1fori~;u::ion d,", ;1 v.,U;, du j1ciin1· c!c \'UC ;)rix ct C]Uulitca 

\'vtir:.; :'··11r lu r .. ~cu;,:r .. :1·ion des :-Jc.:iux restc le prix qui nc 

rc;"'r'-~:.;•·n!:c· qu'u11 {·r~:~ ~ •• iblc pourcc:n~<~~;-~ du pri.x du bct.:iil. 

l'l:VO j r CV 

ii· .. · 

d' .:iui-imt pl us quc 

'l , , du coltt de 
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Les r~olc~cntations c~istantcs nc sont plus adapt6cs nu 

c::>ntc:-.;te ~ctucl et n'indtcnt ["'.:\!:> lcs sens (I (')riltiqucr 
. d~. co 11 ~cteurs , 

ccrh' ;Jr,)fL·ss 1 on~ llii c: l l ~'.ucracnt est ,, ~tu di er d'unc port. 

~ 1 0\ltrc ;J.Jrt I r l~~ r•:sr ... ~r.1C'nt._1tiOllS rCCOWilulld~eS pour (CS 

uLh1t:.-i':!'.Jt'S '1llront t11\c inrlu'.'nc~ ccrt~1in;' sur la disponi-

I V • I • 4~u .i I i · :: 

C'n .:i 1 c!,1n:; les c'.·.a:'i~·rc's ~rt:·.::cdcnts, vu qll'-' la .m<lUV<lis~ 

qu.:::f if-·.~ des ;w,rn-.: ;)r11.,·i (~n{: des di ffcrcntcs causes : dcfaut 

lors du yivant de l'~niLl<ll, lors d~ I~ d~p~uillc et~ la 

,, J 
.... ·....: ;)...:~1u .• , . , 
n...ia uU~•;u ... ; 

(jU\.! I'-=-> ti 4Ul..!~i Pi'.:>'O'llqu~nt I .:i 

\' i I.! 11n'-=11 t I.! 11::; u i ;. .:.: I 'u t i I i sat i on 

~:t I~ i:i.:tuvcii:...·.: ,~l.!L:.niquc de c.J.'.!-

Pu .. H' l'u•.1.:lior.:l::ion J.._ 1-.. qu..ilit.:, dl.!u; • .:ictions sont .l 

,_ l 

. I . ... \,. ...... ' ' l ... ..J.1); ·..:.: i· •-'""- -

J • 

•,:0 HI :.., •.· {' \ ..J ·- I ' J , i 11 

• • ~ .. ' u~; : • i \~.· .... ti J"" .. :~ ~.~''-t 

\ I \ "' . ... 1 l''.!v\c1·,: 
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- coutc.:iu;, .":l bout:;:; •. wrunJis ; 

- b.:i1.,;:.. Jc r~cu;JC:r..ot: i {HI ; 

- :i..mr;.:ir de ::.tvc: • .:iu..: r..::1ubi Ii t~.-

Cu1.1r.1c vu c!,.m:.; I..:~ c~ • .:;_:1i ~re~ pr..::c~Jcnt;:.;, '.>cuucoup cl~ pc.:m-.:~ 

jonJL .:cJPl:lc:.; ~)our I ....:ta- qud it..::. Cc:; p....:uu:; pcuvcnt ~trc 

1<cu~.::r.:1.:!.. ... ~t t:r-.1ii:l"~-~ ... ,n ~..'.:Lltinc p.:ir lu SO~-'.AGEL rch.:abi-

1 i t ..:c. 

II . , 
;..,'.'dl·U~ I u di :.>Pvll i Li I a,_:; c!cs j.>C'1UX des 

petits ru1;iinunts (0vi1::... - c.-:i;win:.;) J.:rn~ f.., r~gion Sud, ct 

Pr<)po~.:: I..: cr·.'.:.:itiun d'un .::b.:ittoia- O\'i!"l~-cuprins a T.:iol.:a9n.:aro. 

J.:~ uc'. i01;~ :...ont .• ... -... ·- i' J.-.1.s cctl..: ,.,,:~j .. .i. pour I J conserv..i-

ti -.>n c~c c..::.; ?...:uu.-.. c ;: ;)our I cur ut i Ii :;.::it ion .l des fins de 
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La mise en oeuvre du projet doit rcpondre aux conditions 

cnumerees ci-aprcs : 

- Evaluation quantitative et qualitative des peaux pouvant 

ct re co 11 ectecs ; 

- f.! i se en pl ace ct ornan i sat ion d' un rcseau de co 11 ecte 

des peaux d'ovins ct caprins ; 

- Choix du site d'implantation de l'unite envisagee; 

- Sensibilisation des eleveurs pour la conduite de la dc­
pouille et la conservation des pcaux; 

- Offre d'un prix plus rcmunerateur en fonction de la 

qualite des peaux produites; 

- Determination du mard1e cible des produits transformes 

(sacs, porte-documcnts, portefeuil lcs, ceintures ••• ) ; 

- Evaluation des investissements nccessaires a realiser 

- !foitrise de la technique de production proprement dite 

(dcpouille, coupe, piquage, montage, collage ••• ).-

La mise en place d'unc tel le unite peut constituer une 

source de revenu supplcmentaire aux elcveurs locaux et 

cxercer un effet d'cntrainement positi-f pour la promotion 

de I 'clevage. 

. , 



1v.2. - REC0::::.~.~m.n10r;s SU~ LES SUlfS 

II rc~~~rt de:::; JnJl~~c~ ~ffcctu~cs ~uc le probl~rne qui 

I.:.: 1:1 .. 1uv.:ii::.1.: qudil: du ;:,uif inclustrid ; 

- I c ;w i A r..: I Jt i vc1.1cn'~ ,:; I cv~ ; 

l'i11~uffi!:;u11cc Ju ·''>l-.:n~i ... ·I &Jour :.;,1:i~r~1irc lcs bcsoins. 

Pour c.;; I.:::, i I est - . 
11..:-.;;;:::;::;.:i I r1.: 

- c!c f-..:cilitcr l'..::cqui:;.;i-:.:io11 p.:ir lcs ;>ro<luctcurs ou utili~.:i­

l:(•ur·.s d..:s 1;1-..t-:rid~ n..:ccss.:iircs pour IJ ;:>urification du 

:.;u i r- ; 
J'•rndy::.o..:r le pri:~ ~~ rcvicnt du .::;ui r l!t trouvcr les 

1110}'<.'n~ de le rcnJr....: cu1.1;')..!ti ::if, ='ur r,1;)~urt uu suif . . , 
I 1.1;)c)t'..: .: i 

• l.:.1 f.ii'..llc::;:::;c du t.Jtll.1..•11"'..:id en ::>uif du ;:..;hu 111al9ac;1c qua 

1.. :.;{- due ..iu :.;y'.:d< 1,: i.!'.:: I ..:v..!ui..: rn~;.11..·. Lo:.: re cor.1mundut ion 

d.::.::: CT !;il..'.ll:.i -.;:,, - I i .:;.,:: ~i tou: c I .:l ;>JI it i quc d' urnc I i ora-

t».:c:;:.;:;1~md.1t- i 011 ,"'. f ,·v,:~,;) ; 

• : 'i::;:-'or•L.Hh ... l' <lt' I~~ l-~ln;..011u.1..:.!:ion !.1.;;;;.::inc en zuif ; vu 

l'in:.;uffj:.;._mcc ,!u ~uif IJc.:ll dic~oni:...lc pour lcs indu::;­

:.ri•.'I:.;, l'ubli!;)..::•111:: :1 i111porl:cr, Oil c0rH;oit la nccessitc 

ji.;,)1,·:...11·,;_: ,_k; ui~ll ;J'--•·l--.l''-'1' lo.::.; 1.11.hi::r~·~ ~:Jl'•lSSCS jlOUV'11lt 

ccrvir· :, l' ... di: ... _ ... ,.:.i.o11 ':u1.1 .. .i11c ~.~ c .... 11~~ d~~Lincc:;; .::i 

I ' i ; 1 ,! u ~, t: 1· i .. • 
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IV. 3. - RECOMt.1ANDAT IONS SUR LE SANG 

la recuperation du san9 prcsente plusieurs avantages : 

- du point de vue hygiene, elle debarasse !'abattoir 

d'un produit qui en sc d6composant peut rendre l'envi­

ronnc~ent salubre et fuvoriser le developpement des 
microbes pouvant contamincr la viande ; 

- Elle contribue 3 !'amelioration de l'alimentation animale; 

- sa valorisation contribuc aussi comme tous les autres 

sous-produits ~ unc diminution du prix de revient de la 
viande. 

Etant donnc les diffcrcnts facteurs nuisant il la meilleure 
valorisation du sang, ii est recommande : 

- d'6tudier la mise en place d'un circuit de commercialisa­
tion bien adapt6 ; 

- de chcrcher 3 disposer d'un produit de meilleure qualite 

ct a un prix accessible, d'une part, par l'etude de l'ame-

1 i oration de techn i quc exist ante : acquisition de mater i e I 
ou produit qui font d5faut au sein des ateliers de trai­

tnmcnt, d'autre part, par la misc en place d'un contr8Le 
syst6matique et l'ctudc d'unc mcilleurc rentabilisation 
de la production ; 

- d'augmenter le taux de recuperation du sang, dans ce sens une 
utudc de la mise en place d'un local de traitement de sang 
j proximitc des ab~ttoirs qui n'en disposcnt pas, s'avcre 
noccss~irc ; 

- d.:ins I c cus ou I c marchu de I a far i ne <l• sang a des fins 

d'alimcntation animalc est saturce, d'6tudier lea util i­
sations possibles et rentables. 
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IV .4- RECm.!:.!ANDATl0~S SUR LES OS 

Les anulyses effectu6cs ont perrn1s de faire ressortir les 

diff~rcnts problcmes qui se posent pour le sous-produit 
. . 

incxis~•nce d'un systcme de collectc approprie; 

existence de pertes en milieux ruraux; 

importance de quantitcs non VCJlorisces ; 

utilisation r~duitc de la capacite de production des 

un it~s de tra i tcment. 

Etant donnc ces diffcrcnts problcmes, les recommandations 

porteront sur : 

1.-i r:Soruunis<ition du systcme de col lecte <ictuel en simpl i­
fiant le circuit de commercialisation ct en redefinissant 

la repartition des OS produits entre les divers utilisa­
tcurs ; 

lo misc en place d'une campagne de collccte en milieu rural. 

On pcut sugg&rer !'utilisation d'unc unite mobile de trai­

tcment d'os sc d6plJ~ant J tr~vers le pays et traitant les 
OS sur place. Ce systcmc il connu beaucoup de succes dans 

d'autrcs pays, car ii pcrmet de supprimer les frais de trans­

port, en meme temps Sert de moyen d'encouraoer la collecte 

ct l'utilisation de la farinc d'os pour l·'alimentation 

"'n imale ; 

- la minimisation de 1.-i consommation humaine en os par la 

misc en pl.-ice d'un poste de r6cup&ration d'os a proximit6 

me~c dLS ~battoirs municipuUXe 
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Pour cela ii est necessaire d'une part de bien separer lea 
os apprecies pour l'alimentation et ceux rejetes par les 
consommateurs d'autre part de mener une etude des impacts 
sur le prix de la viande et le pouvoir d'achat : 

- l'incitation a la transformation industrielle de l'os 

• par la fourniture des pieces et produits necessaires aux 

unites de transformation pour leur permettre de tourner 
a pleine capacite ; 

• par la creation d'autres unites de transformation d'oa 
a proximite des grands centres de production d~o •• 
L'utilisation de l'os a des fins medicamentales necessi­
te une etudc plus poussee des organismes charges de la 
recherche en la matiere. 
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IV.5. - RECOMMANOATIONS SUR LES CORNES ET ONGLES 

Etant donne !'importance de la quantite de cornes ou 
ongles pouvant @tre recuperes, leur transformation OU 

leur commercialisation peuvent presenter un interAt pour 

l'economie nationale, dans la mesure ou ils peuvent con­
buer d'une part a l'amelioration du secteur agriculture 
par !'utilisation de la poudre de corne comme engrais, 
d'autre part il !'augmentation de la rentree en devise 
par leur exportation. 

II en resulte done que pour une meilleure valorisation 

des cornes et ongles, ii faut concentrer l'effort dans 

un premier temps a l'etude des possibilites de transfor­
mation des cornes ou ongles a d'autres fins et des moyens 
de commercialisation de ces produits sous forme brut ou 

traite. 

•par la vulgarisation de !'utilisation local de la 
poudre d'os comme engrais ou additif des engrais, ceci 
afin d'exploiter .au max.imum I 'unite existante ; 

• par la relance de la prospection du marche exterieur 
non seulement pour les cornes bruts mais surtout pour 
la poudre qui actuellement est devenue tres recherchee 

dans les industries des engrais. 

Dans un second temps, ii est necessaire d'entreprendre 

une etude de la mise en place d'un organisme de collecte 
de cornes et ongles, afin de pouvoir recuperer le maximum. 
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A partir de cette etude des sous-produits de la viande, plus 

particulierement le sang, uncertain nombre d'idees de pro­
jet pourrait @tre degage et faire l'objet d'une etude plus 
approfondie dans l'avenir pour servir de consommatior& inter­
mediaires a nos industries locales OU utiliser dans le 
domaine pharmaceutique : 

- En effet, le Sang reduit en poudre par atomisation, sert 
grAce a son pouvoir coagulant a l'assemblage des contre­
plaques et des agglomeres ; 

- ii est aussi utilise apres separation, en charcuterie: 
le plasma comme Ii ant et la puree globulaire comme proteine 

ou colorant ; 
- en cosmetologie, sa richesse.en fait une matiere de base 

nourrissante pour les epidermes ; 
- en pharmacie c~idemment, comme serum. 

Toutefois la stabilisation des derives du Sang exige des 

soins et hygienes strictes. La recuperation est egalement 
assez difficile car dans 1,~s abattoirs l'eau et les matieres 

stomacales se mclangent assez souvent. 

Enfin, les intestins aussi peuvent trouver leur utilisation 
dans l'industrie de fabrique de cordes : 

- le catgut chirurgical ; 

- les cordes de tennis ; 
- les cordes de musique. 

Legros boyau est utilise en charcuterie. 
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v.1. - MARa1E INTERIEUR 

I • · !"lnr)u I nt 1 on 
I 
·vi ,1ndc de 
I 
·viundc de 
I 
conserves 

' 

Au cours de l'ctude, ii est apparu que plusieurs fdcteurs 

influent sur la consommation locale en viande et produits 
de la viande. 

Pour I 'evaluation de la consommation locale pour- les cinq 

prochaincs ann6cs (cf tableau ci-dcssous) scul le facteur 

"accroisscment de la population" est rctenu avec quelques 

hypotheses sur lcs consommations moycnncs ilnnuelles par 
habitant : 

viandc de bocuf 

- viande de pore 

- conservc5 

- charcutcr i e 

•••••••••• 14 kg = niveau de consommation 
des 2 dernieres annees 

•••••••••• 0,63kg = ~oyenne sur cinq annees 

•••••••••• 0 ,08 kg= ,, " 

•••••••••• 0,04 kg= " . " 

Les moycnncs pour les con~crvcs ct charcutcrie sont infe­

ricures aux ~otcnticls cnonccs dans l'ctudc mais elles sont 

p:us rcalistcs ct supposent 'neanmoins 

- le mainticn ou !'amelioration du prix du betail 

- l'am61ioration de la distribution 

••• 

,, 1987 1988 1989 1990 

!io.26s.000!10.ss2.000!10.847.000!11.1s1.000!11.463.ooo! 
I I ' I 

bocuf t· 14.1.710· 147 .710. I 51 • 860 · 156 .110 ! 
I 

160.480· 
I I I ' I 

1.220! pore t · 6.470· 6.650' 6. 830. 7 .030. 
I ' I ' I ' t 820. 840· 860' 890· 910' 

' ' ' ' I 
· drnrcuter i c t 410· 420· 430. 450· 460' 
I I I ' 
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V.2. - ~!ARCllE EXTERIEUR 

Pour !'exportation, ii cxiste un quota de 10.500 t de 
vi andc bovine rcfr i !')':!rec ct conge I ec. Ccci correspon·:I 
au marchc potenticl des tics de l'Oc6iln lndien evalue 

a I0.060 T en 1990. 

Les besoins des march6s cxt6ricurs pour les cinq pro­

chaincs ann6cs sont cvalu6s commc suit par pays. 

Cclui des Seychelles est marginal (200 T) et non consi­
der6. 

Designation IC) 86 .1987 1988 19 89 1990 
I 

I 
"REUNION 

March6 total 2.200 2.400 2.600 2.800 3.000 
t-1arch6 disponiblc 1.320 1.440 1.560 I .680 1.800 

I CO!:ORES 

~!arche total 1.210 1.270 I .310 1.360 1.400 
r.!arche disponiblc 1.150 1.190 1.230 I .280 1.320 

1f1f\llRICE 
r.1arche total 6.130 6.3!0 6.400 6.480 7.240 
11arch6 disponiblc 6. I 30 6.310 6.400 6.220 6.940 

I 
'TOT,\L 

I I I 
r1arch6 total (). 560 C) .0 80 · 10.310 · 10.640 ·II .640 
~~Jrche disponihlc ~ .. 600 s.040 

I 
9.1 so ! I 0 .060 9 .190 

I 

Source Etude SERDI sur lcs Echanges 

Commercinux sur la Viande bovine 

de I 'Ocean lndicn. 
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Le tableuu ci-uprcs montrc !'evaluation des besoins en 

bovins jusqu'en 1900 ct buses sur les donnces actuelles. 

II faut rcmurquer le crott trcs lent du cheptel et !'aug­

mentation rapide des besoins du fait de !'augmentation de 

la population. Cela sc traduit par le caractere sans cesse 

croissant du taux d'cxploitation. 

II faut done croire quc snns la prise des mesures ~onse­
quentes, l'tlc est condamn6e ~ tcrme ~ im?orter de la 

viande bovine. 

line des solutions consiste ;l deriver lea besoins croissants 

de la population vcrs les viandes blanches (porcine et 

avicole) qui sont relativcment faciles ~ produire et~ 

reserver la viande rounc pour !'exportation. Cette.poli­

tique de substitution scmblc @trc d6j~ adopt6e par les 

diri9cants, ii rcstc, ncanmoins, sa concr6tisation. 

II faut noter que dans cette politique, seules les parties 

nobles des carcasses bovines seront cxport6es, et le reste 

approvisionnera, soit lcs usines de fabricution, soit les 

bouchcricG locales. 



Designation 

Pof)ulation * 
(lwb it ants) 

Consommat ion 

.. SI. 

1986 1988 I q 89 1990 

I I I I I I 
· 10.i6s.ooo· 10.s12.ooo· 10.R47.ooo · 11 .. 1s1.ooo· 11.463.ooo· 
! ! ! ! 

' ' I I I 
locille~ (t~tc~· 1.106.~:te· 1.230.410" 1.264.800 I. 300 .260· 1.336.600· 
ExportJt ion ' ' , . 
( t8tes) 230.000 ! I I 

230.000· 230.000· 
I I 

ft~te5J1.1n6.n40 ' ' I .494. 800 ' I 
3csoins I .230.410· 1.530.260" 1.566.600· 

' ' 
Estimation du 

' ' ' cltrr,tc• (t~tc~· 10.4n0.000· 10.s71.ooo· 10.65g.ooo 
I I I 
·10.744.000·10.830.ooo· 

' ' ' Tuux d'vxploi-· (~) 11,41 · 11,63 · 14,02 
I I J 
. 14,24 . 14,46 . 

tat ion 
I 

n as cs clo Cu I cu I 

- Consomrnntion lo~alc rnnintcnuc ~ 14 k~/hub/an 
- Exportution suppos6c maintcnue ~ 10.500 t/an ~ partir 

de 10 f;f', 

- Taux d6rno~raphiquo : 2,S ~ 
- Taux de coOt du choptcl : 0,8 ~ 

* Source lr:S!?[ .: - Popul..ition en 107r; 

- Projection IOR5 
7.603.000 
9 .9 85 .ooo 
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VII.I. - RENOVATIONS DES ABATTOIRS 

Pour les deux abattoirs - (AFA - FAFIFAMA), leur reha­
bi 1 itation est en cours et sera effective en 1987. 
Ainsi, le progrummc ci-apres concerne les equipements 

et pieces de rech.:ingc renouvelablcs tous les cinq ans, 

c'est-a-dire, pour ces deux unites, il partir de 1992. 

Les gros matcriels ct machines sont en bon etat pour 
ces cinq prochaincs annees. 

Pour la SECIM-l, Zi <lefuut cle donnecs sur cette unite 
aucun programme n'a pu etre etabli. 
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Eguipemenget pieces de rechanges par machine pour 1992 : 

BOXE D'ABATTAGE : 

- Vanne amortisseur 
- C3ble amortisseur 

POMPE A SANG : 

- Courroie trapezoidale 
- Jeux de coussinets cen~raux 
- Boulet d'aspiration et de 

refoulement 

POSTE DE TRANSFERT BOVINS : 

- Electrofrein 
Garniture de frein avec 
dispoeitif de collage 

- Pedale d~ commande x PJ 
- Contact ZB2 RB91x 82M 
- Contact ZB2 8892 x 82.M 

ELEVATEUR ET DESELEYATEUR : 

1 u 
50 m 

6 u 
2 u 

4 u 

2 u 

10 u 
2 u 

10 u 
10 u 

- Bofte de COIDmande a J boutons 4 u 
- Botte de commande a 2 boutona 4 U 

PENTE OE FENTE CARCASSES : 

- Garniture de frein 
- C8ble antigratoire 
- Commande a pedale x PJ 
- Rouiement a bi lies 16010 
- Scie ~lectrique 
- Lame de acie 

10 u 
50 ID 

2 u 
2 u 
1 u 

15 u 



LES DISPOSITIFS D'ECARTEMENT : 

- Bague en douze pas gauche 
- Bague en douze pas droite 
- Vis aaere de 2.!0m 

- Vis mere de 1.40... 
- Bo?tier de commande x ACB/281 

10 u 
10 u 

1 u 
1 u 
12 u 

- Courroie trapezoidale 13 x 940 18 U 

LAVABO STERILISATEUR : 

- Resistance electrique 
- Distributeur ~ savon liquide 
- Soude thermostatique 
- Plaque a ventouae 

FENTE STERNUM : 

- Scie electrique 
- lame de scie 

SCIE A CORNE : 

- lame de sc1e 
- Contact a bascule 
- Bouton preasoir 

E P I L E U S E : 

- Courroie trapezoidale 

EQUILIBREUSE : 

- Ressort de rappel 
- C8ble 

10 u 
10 u 
8 u 
8 u 

1 u 
10 u 

10 u 
10 u 
10 u 

6 u 

s u 
50 IQ 
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LES ROULEMENTS : 

- Roulements 

PISTOLETS D'ABATTAGE : 

- Ergot d'accrochage 
- Axe de levier 
- Ressort de levier de tir 
·• Poignee de maintien 
- Percuteur c8nique 
- ArrAt de percuteur 
- Jone ressort coude 
- Porte percuteur 
- Retro systeme ES 18 
- Segment de broche 

Tirette de percussion 
Ressort de percussion 

- Douille d'arret de tirette 
Goujon porte percuteur 

APPAREIL DE DEPOUILLE : 

- Poignee complete montee 
- Transmission flexible montee 
- Axe fl ex i b I e 
- Embout de gaine 
- lnterrupteur 338 HK 
- Bras accroche poignee 
- Rondelle presse lame 
- Protege course 
- Coul isseau 
- Ressort teton 
- Cerclam 
- Rondelle de centrage 
- Pontet superieur 

178 u 

10 u 
10 u 
10 u 
10 u 
50 u 
20 u 
5 u 
5 u 

200 u 
so u 
10 u 
10 u 
5 u 

20 u 

10 u 
20 u 
50 m 

10 u 
10 u 
5 u 

20 u 
10 u 
20 u 
10 u 
10 u 
10 u 
20 u 
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- Pontet inferieur 

- Lame superieure 

- Lame inferieure 
- Roulement 

DIVERS MATERIAUX : 

- Roulement a galets Hk 1312 
Ronde I le ac1er 

- Axe avec t8te graisseur 
- Diabolo 

- Garrot de saignee 

- Crochet roulant avec croche alu 
- Crochet glissant 

Robinet de douchage 
- Tuyau cascade 

20 u 
10 u 
10 u 
20 u 

1.000 u 
1.000 u 

500 u 
500 u 
so u 

100 u 
1oo·u 

10 u 
150 u. 
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Les equipements ci-apres relatifs a la coutellerie et 

gants sont renouvelables tous les six mois a 3 ans et 
42.:;.f 

leur nombrexfonction du nombre d'employes et de la 
capacite de l'usine. 

~~uteaux a seigner inox 

"manche plastique) 

Couteaux a depouiller 1nox 

(manche plastique) 

Couteaux a decouper ino~ 

(manche plastique) 

- Couteaux a racier 

- fendoirs 

- Etui plastique a 
couteaux avec ceinturon 

- f us i I a a i gu i ser 
manche plastique 

- Gants metalliques 

- Gants plastiques epais 

: tous les six mois A partir de 
1988 

. • 

. . 

. • 

. . 
,, 

: tous les 3 ans : ler achat 1990 

. • 

: Tous les 2 ans : 1989 - 1991. 

: Tous lea ans : 1988 - 1989 -
1990 - 1991. 



- 59 

Vll.2. - RENOVATION DES EOUIPEi.iENTS DES UNITES DE TRANSFORMATION 

II est recommande de faire une etude complementaire plus 

approfondie du besoin de renouvellement des equipements. 

Ceci afin de mieux cerner les problcmes relatifs aux dif­

ficuJtcs des unites de production en ce qui concerne les 

Punnes frequentes. 

Le programme ci-aprcs de renovation des equipements concerne 
trois grandes unites suivantes : 

- Ferme d' Etat de VOil lf.IAS INA 

- SIT Lachaize 

La SEVIMA.-

Pour atteindre la plcinc utilisation de leur capacitc 

de production et avoir l'agrcment des pays de la CEE 
pour I' exportation, ce programme donnc· une evaluation des 

invest i ssements il c l·icctuer, tant en i mmobi Ii sat ion~ qu 1 en 

matcriels de production. 

FERi.:E D'ETAT DE VOii WAS I NA --------------------------
Pour la FEY, les invcstissements concernent : 

- Jes amenagements . , 
- les materiel s et out i 11 CJges . , 
- lcs matcriels roulants . , 
- les materiels pour service nencr<.i I .-

L'ensemble des renovCJtions s'6valucnt ~ 329 Millions de 
f;.;G detail le ci-ilprc~. 



DETAIL DES INVESTISSEMENTS 

DESIGNATION 

- AMENAGEMENT~ 

Amenagement entree sanitaire 
abattoir 

- Entree sanitaire pour la 
conserverie 

- Amenagements bureaux 
- Amenagement tuyauterie vapeur 

Amenagement rizerie 
- Amenagement salle d'emballage· 

Sous-total 

- MATERIELS & OUTILLAGES 
~O~S1RXERI~ 

- Appareil de mesure manometre 
enregistreur - manometre a 
lecture directe 

- Etiquetteuse 

AB.AT!O!R_ 
Thermometre enregistreur 
Destructeur d'insectes 
Palan electrique force lOOOkgf 
Piece de rechange Chambre 
froi de 

Sous-total 

- MATER I ELS ROULANTS 
- Camion iso-frigo 
- Camion de transport 
- Land Rover bAche 
- Voiture de liaison 

Sous-total 

- MATERIELS POUR SERVICE GENERAL 
Moteur Diesel de 160 CV pour 
groupe electrogene 

- Transformateur pour chan­
gement tension (380 '\/) 
Tour parallele pour atelier 
mecanique 

- Combine raboteuse, toupie, 
scie circulaire, machine a 
bois 

Sous-total 

TOTAL GENERAL 

L* : LOCAL 

L* 

L 
L 
I* 
L 
L 

I* : IMPORTATION• 

1 
1 

1 
1 
4 

2 
3 
1 
4 

1 

1 

1 

1 

17 
20 

37 

2 
16 

2 
0,7 

16 

f o 
36,7 

46 
45 
8 

16 
115 

3,3 

5 

3 
11,3 

200 

J 
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ns de FMG 

COUTS 
LOCAUX 

6 

2 
20 
3 

10 
2 

43 

1 
9 

1 
O,J 
9 

20,J 

24 
21 
4 
8 

57 

1,7 

4 

2 

1 

,7 

129 

TOTAL 

6 

2 
20 
20 
JO 

2 

0 

3 
25 

3 
1 

25 

10 

7 

70 
66 
12 
24 

172 

5 

4 

7 

4 
2 

329 
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S E V I f.t A 

Le projet de rchabi I itation des installations de travai I 
de I a SEV I ~iA concerne : 

l'arnena~ement, 1~ reparation et la revision dans 

l'atelier de dccoupe et l'atelier de fabrication 

des conserves de viande pour l'exportation evalues 
d 50 Mi 11 ions de fl.iG ; 

- les equipements de travail a importer pour l'atelier de 
dccoupe et l'atclicr de fabrication des conserves de 
vinndc pour l'exportation.-
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! I 

Prix total 
CoQt et Frat 

DESIGNATION Quantite Fournisseur en FF (1985) 
eatimea 

- Lave-bras automatique 10 PROCI - FRANCE 38.500 

Bacs de nettoyage des 
couteaux 6 ., FRANCE 14.300 

- Baca lyonnais ·30 LA BOVIDA - FRANCE 25.000 
:-

- Plaques de decoupe en ! 
polyethylene pour table ! 
de travai I 60 ! ,, ,, 

62.000 

- Tables de travail 
modele central s ,, ,, 

40.500 

- Bascules automatiques 
de comptoir 
force 60 kga 2 ., ,, 

16.SOO 

Crochets tournants • 
galet pour atockage 
carcaase 
Ref. 46220 400 II ,, 19.100 

.:. Bascule autoaaatique 
Ref. 67205 1 ,, ,, 11.soo 

- Baacule automatique 
Ref. 67202 1 ,, 

17.500 

- Baacule dynanometre 
Ref. 67107 1 ,, ,, 

3.600 

- Balance 
Ref. 45103 1 ,, ,, 1.soo 

TOTAL ••••••••••••••••••••••••••••••• 256.JOO 



Report ••••••••••••••• 

- Chariots rectangulaires 
droits 350 L 

- BIO - lnaectes modele 5000 

- Thermometreenregistreurs 
pour autoclaves 

- Thermometres er.registreurs 
pour chambre froide 

• Thermometre~a distance pour 
chambre fro i de 

• Machine laveuae de bottes 

• Tapis de transport 

Broyeurs a viande en inox 

- Malaxeurs-melangeurs en 
inox 

• Portes flexible& 

• Transgerbeur 
Ref. RS 2050 
(el evateur) 

10 

20 

25 

10 

5 

1 

2 

2 

2 

5 

1 

Henri BIAUGEAUO 
FRANCE 

,, ,, 

,, ,, 

,,, ,, 

,, ,, 

,, ,, 

,, ,, 

II 

FERMOD - FRANCE 

PINON - FRANCE 

TOT AUX •••••••••••••••••••••••••• 

soit en FMG (l.172.500 x 72•) ••••••• 

N.B. : CoOt estimatif de ce programme rendu magasin 
(Cf +Assurance + Taxe de consommation + 
TUT+ frais de transit+ Taxe d'impor­
tation + Droits de douane + Frais de 
transport de Toamasina ·av>C> magasins + 
Commissions bancaires) = ••••••••••••• 
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! 
256.JOO 

I 

! 58.000 

61.500 

80.500 

41.000 

6.700 

74.000 

81.000 

165.000 

105.000 

28.500 

215.000 

! -
! 1.112.soo 
! --------1 ! 
!84.420.000 
! 

160.398 .OOO FMC 



S I T LACHAIZE : 

Les investissements a entreprendre pour permettre a 
LACHAIZE de reprendre ses activites normales dans la 
fabrication de conserves de viande comprennent : 

- les equlpements 
- les b8timents et genie civil 
- les materiel& roulants 

comme detailles ci-apres. 

Detail des investissements ( FMG) 

E~1u i pements : 

- BrOleur 
- Pompe a piston 
- Pistolet d'abattage 

avec minutions 
- Materiel de lavabo 
- Doseuse voJumetrique 
- Sertisseuse Lina·11 
- M8choir melangeur 
- Poussoir a saucisses 

6.500.000 
6.100.000 

650.000 
1.000.000 

25.500.000 
15.000.000 
59.000.000 
12.600.000 

135.350.000 
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B3timents et Genie Civil : 

- Chambre froide et materiels 
- Carrelage tables de travail 
- Renouvellement toitures en t81es 

n ,, en tu i I es 
- C i m e n t 

- Pei nture 
- Rehabili~ation conduites d'eaux 

,, circuits electrique.s 

· Constructions nouve 11 es : 

• Magas in de stockage 
• Aisance 

- Porcher ie 

Materiels roulants : 

Camion de 7 tonnes 
- Camionnette bSchee 

- 6.5 

5.200 .ooo 
z.ooo .ooo 
1.500 .ooo 

400.000 
3.000 .ooo 

600.000 
1.000 .ooo 
i.soo.uoo 

2.500 .ooo 
500 .ooo 

13.000.000 
32.100.000 

22.000 .. 000 
12,000 .ooo 
34.000.000 

Pour la li9ne Viande, le montant global des investis­
sements necessaires est evalue a environ 200 Millions. 
Toutefois, compte tenu de nos obsBrvations, l'uaine 
SIT LACHAIZE devrait intensifier ses activites de 
conserves de fruits et legumes. De ce fait, h J invea­
tissements ~1 elev~raient a 211 Millions de FMG par 
l'acquisition d'une coupeuse legumes. 
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I 

DESIGNATION Nombre !Prix Total CAF 
-! N Cl I 
!Flow-
1Sheet ~~~~~~~~~~~~~ ~~~~! FMG 

l Lave-bras ~utomatique 

2 Bacs de netto~age 

3 Bacs Lyonnais 

4 Table de Travail 

4 Plaque de decoupe en 
polyethylene 

5 Bascule automatique 

6 C u t t e r 

7 Cuiseur rotatif 

8 Cutter a plaque tournante 

9 Balance automatique 

10 Petrin melangeur 

11/12 Doseuse-remplisseuse et 
sertisseuse 

13 B a c 

14 Auto~lave 

15 Chariot rectangulaire 

17 Et i queteuse,. 

20 Laveuse de bottes 

T 0 T A L 

10 

6 

30 

5 

60 

2 

1 

1 

1 

2 

1 

1 

10 

1 

10 

1 

1 

J.2so.ooo 

1.500.000 

2.400.000 

3.160.000 

s.046.000 

1.366.000 

21.713.000 

133.000.000 

53.200.000 

1.874.000 

15.269.000 

46.500.000 

1.930.000 

39.900.000 

20.4ou.ooo 

10.325.000 

6.000.000 

366.833.000 
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Vll.3. - PROGRAf.li.!E DE CREATION D'UNITE A FAFIFAi-1A 

L'ctude a perm1s de d6gager l'opportunitc d'installation 

d'une nouvelle fabrique de conserves .:l MAHAJANGA. Le 

fl ow-sheet de I 'avunt-projet i n<lustr i c I est dcterm i ne 

ci-upr&s de m8me quc lcs inv~stisscwents en limite 

nccessaires. 



Avant-projet industriel : lnvestissements en limite. 
Unite de Conserverie: FAFIFAMA. 
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CD 
Preparation des ouvriers t--------1• Lave bras automatique. 

Nettoyage des couteaux 
0 

Bacs de nettoyage. 

® 
Viar.de crue t------ ------1- B"ac Lyonnois. 

©. ' . 
Oecoupe t------------- :tiibl~~ trqvail avec plaque de 

_.dllltoupe en pol ye thy lene. 

©· 
t-------------....~a stu ie au tcmatique. 

1fil: Cutte~age t------
© 

Cutter. 

G) .··· 
·------- Cuisel6~oF.tit ou mar11ite horizon­

taletF"o"1-ive. 

@ Jus de viarde 2~ Cutterage © . 
sous forme de des ___ Cutter a plaque tournante. 

@ Ex trait de vi an de I Pes~ge © ------1•- Balance automatique. 

® 
Boitu---1 Boitu 

@ 
Laveuse de 

boites lavage des boites t--..._. 

@ 
Petrtn melangeur. 

® 
0 ose use- re mp lisuuse. 

@ 
.,__ _____ ., Sertisseuse. 

® 
t-------~ B QC . 

Mise en panier 
d' au to clave @ Au toe I ave. 

Sterilisation 

® 
1------1 ... Chariot rectangulaire 350 I. 

@ 
Laboratoire. 

@ 
Etiqueteuse. 

Stockaye 
@ 

t-----i•-. lo ca I 
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La mise en oeuvre de ces projats de renovation des equi­

pements et de nouveaux equipements porterait la produc­
tion des unites de transformation a 10.500 tonnes de 

viandes refrigerees et congelees ct~au moins 1.200 a 
1.500 tonnes de conserves de viande. 

Le renouvellement des materiels de production est fixe 

il 10 ans et les pieces de rechange pourraient ltre estimeea 
a 15 % de la valeur des materiels de production annuel­
lement. 




