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"11 nous faut miser 3 fond sur lagriculture et |’élevage
et parallélement bAtir une industrie autour de ces deux

activités (en amont et en aval)”,

L’étude suivante, préalable 3 |’cxtension de cette poli-
tique définie dans le Boky Mena, a été effectude a la
demande de la Direction Générale du Plan Projet MAG/82/010,

Le but de |’écude est de montrer d’une part les assujetis-
sements qui incombent aux industries de la viande tant en
amont qu’en aval et d’autre part de faire ressortir les
possibilités d’implantations d’sutres unités nouvelles
pour renforcer cclles déjad implantées et de réorganiser le
systéme existant afin d’atteindre les capacités de produc-
tion nominales et de satisfaire la demande tant intérieure

qu’extérieure,

Pour réaliser les okjectifs ainsi Znumérés et conformément
aux termes de références, fa SCRDI s’est déplacée dans
fes centres de vente (marchés), d’3levage de transformation
et méme de consommations des diverses réqgions de [’fle,
Des enquétes et visites ont ¢t entreprises auprés des

abattoirs, usines de transformation,

Les résultats de ces démarches ont 4té analysés, complétés
par des études cxistantes et font 1’objet du Tome | de la
présente, Tous les tableaux ont 6té intégrés au corps du

rapport & la demandc de [70NUD!.




Cette partie traite les sujets concernant :

[ 4 -
- |’élevage ;

les abattoirs et viandes de boucherie ;

les produits carnés transformés ;

les sous-produits de la viande,

Comme on le constate a la lecture de | ’étude, les problée-
mes des abattoirs et produits carnés transformés dépendent
étroitement des problémes en amont, c’est ainsi que |’éle~

vage est étudié¢ dans cette partic,

Les recommandations et suggestions d’amélioration consé-
quentes aux constatations de la premiére partie sont re-

prises dans le Tome 2 de cette ¢tude,

Malgré l’existence de 18 3 22 millions de t&tes(selon les
statistiques), d’unités de quclques centaines a quelques
milliers de t8tcs, de provenderics, et d’abattoirs de
volailles, 1’élevage avicole, suite a la demande de 170NUDI,

ne fera pas partic de I ’étude,

Il en est de m&me pour |’élevage laitier dont prés de 80 7
sont concentrés dans le Faritany d’ANTANANARIVO,
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‘ 4. - L'ELEVAGE A MADAGASCAR
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la = DINNEES GONERALES SUR LZIZLCVAST A UADACASCAR

Avec plus de 1Q nillions de t8tes de bovine indemnes de
Fidvre aphtcuse, Peste bovine, Péripneumonie, lladagascar
paraft 8tre une Tle tris favorable 3 la prospirité de cet-
te cspéceas En effet, chez les voisins du Continent africain,
unc scule dc ces trois maladies est responsable de catas-

trophes économiques tous les anse

Par ailleurs, lc¢ cheptel porcin malgache, malgré les atta-
ques endémiques de Ta maladie de Teschen, de ta Peste Pop-
cincclassique et de la Pastercllose, ignore encore la Rou=-
get, la Rhinite atrephique, la maladie d?Aujisky s?il ne
faut citer que les plus redoutables sans oublicr évidemment

}7absence de la Ficévre aphteuscs

Enfin, lc cheptel ovin=canrin, surtout concentré dans le Sud
de 1’Me jouit d’un milieu sanitairement favorable du fait
de I’7absence de Fidvre aphteuse, de “bluc tongue” ct bien
d’autres maladies dont la liste serait trop longue 3 énumé=-

rcera
{n conséquence, il est tres logique que 17Etat malgache mise
sur | ’Elevage comme |’unc des bases de son développement éco-

nomi que ¢

Place dans | ?Zconomic nationale

La place de Hélevage dans fCconomic nationalce peut 8tre

cvaluée & travers deux paranctrcs,




| N Imporzance de 1. DO\UlunlOH rurale _Dpar_rapport

- e e S e - —— - s e e G - - - | S g

J la pooulacion urbaine
enquéte rizicole eifectude en 197, a ontré une popula-
cion purale de 0 Y ladagascar, ct les recensements an-

nuels adainistratifs conrirment cette proportion qui n’g

praciquenent pas vari Genuis.

cn eifet, fenaqulie civectude en 1970 Har la Socidété d’Ftuces
sour e Développement Ecnnowique et Social (SEDES) ne fait

que ie confirmer (7.705..00 habitants en milieu rural sur

23724000 habitants dnns toute l"ie)

Uinelque soit la région ot il se trouve, chaque paysan malga-
cae pratique de ’dlevage, soit coue base de spéculation
(&levage bovin dans le Sud, [ 70uest, le Nord Est, élevage
porcin autour des aggloamérations et Gans les régions ou
abondent les sous=produits agricoles, ctc .a.), soit comme
appoint dans la subsistance (&levage de volailles dans tou-

te 1771e),

be par lMimportance de la population vivant de [’élevage,
celui=ci occupe de ce Fait une nlace déterminante dans

I "Sconomic nationalc.

ola2, - Les_objectiic

IS}
- - e - o

gouvernementaux_concernant
Si fon se réfere au "Livre douge” qui cest la base de la poli-
tique gouvcrnemcntalo, il Faut aduettre que [’agriculture

et I’¢levage constituent les bases de | ’Economie Nationale,

Ceo ontique se confirme par la scission du linistere du




Bévelopnement ural ct de la Qéforue ioraire (.DRRA) en

cinistire de la Produccion Agricole ¢t de la Réforme Agraire

(i.PA24) chargd de la sroduction vigétale (notamment produc-
tion de rix) ; zi en Liaistare de la Jrocuction Animale
(Slevage et P8che) o des Jaux et Fordes chargé, entre autre,

du développement de i /¢levage.,

Par ailleurs, les erfforts déployds dans ce dernier départeaent

~

[ 4

“visent a redonner, cn particulicer, aux produits de ! élevage

sa place de choix & I[fexportaticn., Cela sc constate 3 travers
les projets de réhabilitation des usines d’exportation de
viande d’unc part (phénoménc rclancé i partir de i934), et 3
travers l’accroisscuent du quota dfiuportation des produits
vetérinaires dont souitrait le secteur ¢levage ces temps der-

nicrs d’autre part,

-

ondérance de la place occupée par 1’'¢levage dans | “Economie

Ces investisseuents entrepris ne font que contribuer 3 la pré-
D
Hdationale.

structure des cheptels malgaches

lolale = ,nceﬂ'l bowvin

Le cheptel bovin malgache posside, dans l’enscuble, les carac-
téristiques suivantes

. , .. . . A p R4
- Voric wortalitd des jeunes entre O ce L an (20 0) ;

- mdles garddés tardiveuwent dans le trouncau (jusqu’a 7 ans).

La structure wontric par le graphiaque Vi est représentative
“un troupcau en zones de naissage et ’élevage (Sud et Ouest)

Le prester point s’explique Dar ' action massive des nématodes

cacz les veann 8gla ce woins dfun oan of 3 laquelle s’ajoute
un ctat Ge sous—nutricion pour les jennes naissant en saison

LAUNC

Le second poine vait eonaratire [falseice e salection dans
fe croupeau, phinoulae qui vreine 17am Tiopation zootechnique

des anitmaus,




Tableau Ne A4

STRUCTURE DU CHEPTEL BOVIN MALGACHE

Pyramide des dges

CLASSES
D'AGES

10 ans
et +

9 -1

8 -9

5 -6
4-5
3 -4
2 -3
1-2
Nombre de 0 -1 Nomb’re de
v ) ¢ -y = .
tétes 300.000 100,000 100.000 300.000 500 900 700.000 'etes
MALES ‘ FEMELLES '
-

Source= Etude SEDES 1978




Tecutefois, il faut noter les variations régionales suivantes

- ¢n zones d pridominance agricole (bassin du Lac Alaotra,
llauts Platcaux) : il ¥y a un pourcentage Glevé de m3les du
fait de leur utilisation dans les travaux ruraux (traction,
pidtinage, fumure) ;

- c¢n zones situlces prés des agglomirations @ on observe un
pourcentage ¢leve de vaches réservées a 'a spéeulation lai=-

ticrce
le2e2e = Cheptel porcin

L’ilevage porcin est surtout de type traditionnel et familial
dans [’cnscable de 1'tlea A cet Cgard, lcs paysans éloevent
quelques t@tes de races locales ou motis au moyen des pestes

de cuisines mélangés 3 du son,

Toutefois, les &levages anéliorés ou de type "industriel”,
utilisant des animaux de race purce (Large Vhite, Landrace)
et des technigues de rationncent, sc développent de plus en

plus dans de nonbreusces pégionsa

La structurce suivante est gindéralement observée dans la

plupart des Slevages porcine andliordés @ pridominance des
~ > % I3 1< . a2 PP 4 -

porcelets, puis bes pores 3 P70 girais ociupent Ba seconde

place, viennent ensuite les truics, les verrats toujours

eh noibre rdéduit occupent la dernidre places
la2e34 = Cheptel_ovis
Lf¢levage des ovineg ¢t des caprins se pedsente également
sous fornce traditionncl ot cst constitul uniguement de race
locale cauf gquelqgues millicers do tltes importées dans la
Sgion dPAmpanihy ot qui sont Clevés pour la laine ou le

mohaira




'-3- -

Les troupcaux sont souvent mixtes dans le Sud (ovin + ceprin)e

L’cxamen des stuctures des troudcecux montre toujours un
sourcentace Slevd de femelles adultes par rapport aux m3les,
chez lcs ovins comme chcz les caprinse Les m8les étant fré-

qucmment abgattus pour la consommations

Statistiques des cheptels et répartition glographique

le3ale = Cheptel bovin

Si 1on exanine be tablegu A? qui représente la Répartition

du cheptel bovin par Faritany depuis 1971, on constate

ae = Gue les recenscements administratifs sont toujours
faibles du fait de la dissimulation des animaux cf-
fectuées par les paysans

be = que leffectif bovin n’a pas subi de variation majeure
depuis 19714 Cela s?explique du fait d’absence d’épizoo-

ies qui ravagent beaucoup d’animaux dans d?autres pays ;

t

ussi, du fait d’7absence d’abattages massifs du=-

=
)
V]
¢

-

rant les quinze dernilres anndes
ce = que les coffectifs recensés dans les Faritany de TOLIARY
ct de HAHAJANGA représentent,a cux=sculs, plus de la

moitié du cheptel nationals

Il faut noter nar aillcurs que plus de 90 i de ce cheptel

sont constituds de zdébu malgaches Le reste est composé de

- quelques milliers de t8tes de race laiticre locale appelie
Rana et concentrdéce sur les llauts=Platecaux et autour des

grands centres urbains




Tohleaw A23 REPARTITION DU CEZPTEL BOVIN PAR FARITANY (depuis 1971)
(Recensements adrinistratifs et estimaticns)

T mma 197 (o) 12975 () 12978 () 12978 (b) ;182 (a) D1%2 (a) | 1983 (a) | 2963 (o) |
 § 3 | § ' $ H H $
g ANTANANARIVO t 846 47003 81041493 TBle851s 1425943003 G2568581 1e279¢0008 160404978 1025441008
y FIAN.RANTSO0A D 1,103.300] 1.004038] 140844992) 1,266.200] 991,059 1.287,000,  923.174; 1.292.100:
s MOV STHA $  417.400: 393,909t 422,811t  T18,5003 513,040t 728,000t  397.258:  T31.000t
: FARATANGA : 1.663.600: 1.700.920: 1.851.238: 2.934.500: 1.978.996: 3.033..000: z.oss.oee: 3.045.100}
t OLLKAY 3 1.863.0003 108850%01 2.170-5793 3.15408&8 109430823 5.2050@3 201724626 3.217.8@3
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- guelques centaines de tftes de races curoplennes (frisonne

pic=noirc, pic-rouge norvégicnne, normandc, brahman, ess) et
métis localisées sur les Hauts=Platcaux ;

- quelques centaines de t8tes de race Renitelo cantonnée dans
les stations d’&levage du lioyen OQuest (station de Kianjasoa,
Ferme d’Etat Omby) .

LR H
le3e2e - Cheptel porcin

LZ7examen du tcblcau A qui représente la répartition du chep-

tel porcin par Faritany montre &galement unc stabilisation

de l?7effectif durant la dernidére décennics

A travers cctte répartition par Faritany, il faut comprendre
les concentrations régionales suivantes en ce qui concerne
les élevages améliordés @
~ Faritany Jd? ANTANANARIVO
e Région de ’Imecrina Centrale
« Région d’Antsirabe
e« Régions d’Itasy ct Sakay
. = Faritany de FIANARANTSOA
e Région des Platecaux
- Faritany de TOAMASINA
e Région du Lac Alaotra
s Région dc lahanoro
- Faritany dc AHAJANGA

e Région de llarovoaye

L?cffectif des troupcaux dans ces élevages améliorés varie

de quelques dizaines de t8tes a plusicurs centaines de t8tcs,




Tableaw A3 8 REFARTITION DU CHZPTEL PORCIN PAR FARITAKNY

(Roeensement adrinistratif et estimation)

T e — e m:—- M o - o
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(c) Donnéde non significative.
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.. | . , . c .
L’examen du tableau A4 qui représente la répartition des

ovins et caprins par Faritany montre aussi une stabilisa-

tion des effectifs durant les cing dernidres années,

Il faut noter que 95 . des ovins et des caprins sont con=-
centrés dans le Faritany de TOLIARY, et plus précisément

dans |’Androy,

La taille des troupeaux varie de quelques unités a plu-

stcurs centaines de t&tes,

P3les et interventions du "Service de | ’Elevage”

led.1. - R8les du_service de_|l¢levage

11 faut entendre par "Service de |’élevage” |’organisme chargé
de la gestion de |’élevage 3 |’échelle nationale, Cet or=-
ganisme correspond 3 |’heure actuelle 3 la Direction de
I’élevage, dépendant du Ministére de la production animale

(Elevage et pd8che) et des eaux et foréts,

Le tableau A5 montre | organisation de la Direction de
I1’6levage. Celle~ci est divisée en trois services dont les

r8les principaux sont portés dans le tableau A§ .

Chaque service ayant ses attributions, se charge de veiller
3 I’application des directives émises au niveau des services
provinciaux, En effet, les services centraux élaborent chacun
un certain nombre de directives que 'e Directeur de |’éle-

vage ordonne aux services décentraligés d’exécuter,




Pableam A4 t REPARTITION DES OVINS ET CAPRINS PAR FARTTANY

(Rocemsenents adzinistratifa et estization)
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Les services provinciaux ayant recu les directives, organi-
sent un plan d’exécution selon un ordre de priorité, Ce

plan est transmis 3 sont tour aux circonscriptions de |’6le=-
vage qui prennent leurs dispositions afin d’assurer la

réalisation des ordres dans les mei |l leures conditions,

Les postes vétdérinaires et les secteurs sont les structures

d’exécutions de base a leur niveau respectif,

Dés que |’ordre a été exdcutd, un repport est aussit8t en-
voyé par voie hiérarchique & titre de compte rendu : du
‘secteur d’élevage, le rapport passe par le poste vétérinaire,
puis la Circonscription de I’élevage, puis le service pro-
vincial, puis la Direction de |’4levage (qui assure la
distribution aux services centraux selon les attributions

respectives),

Parmi les correspondances échangées, il y a les rapports
périodiques (mensuels, trimestriels, semestriels, annuels)
et les notes et instructions qui dictent des mesures par-
ticuliéres (provisoires ou permanentes),

}ede2s = Interventions de_la

- e A D b = - - e an =

Direction_de_l’élevage
Les interventions de la Direction de | 'élevage peuvent 8tre

classées en trois groupes :

- les interventions sanitaires ;
- les interventions zootechniques ;

L3

- les interventions d’ordre hygiénique,



Tableau N2 A5

Echelon nationale =

Echelon Faritany =

Echelon groupe
de Fivondronana =

Echelon Fivondronana =

Echelon Firaisana

ORGANISATION DE LA DIRECTION DE L' ELEVAGE

DIRECTION

Lompte-rendu| | hstructions

Service Service de Service ddu developp cment
VU ; irectives . des centres
Veterinaire fompte-re. I élevage pepinieres de reproducteurs.
Directives Directives Directives

Services Provincioux de 1'élevage

| nombre= 6 )

Rapports
Compte-rendu

Directives ¢ Plan d'exédcution

Circonscriptions de I'élevage

{ nombre = 27 )

Rapports
Compte-rendu

JP!an d'exécution

Postes veterinaires

{ nombre = 110)

Rapports
Compte rendu

Ordre de réalisation

Secteurs d'elevage

Si=

( nombre = 239)

e e




Tableau A¢ ¢ ROLES DE 14 DIRECTION DE LYELEVAGE

2

- -

ROLES PRINCIPAUX

1

STROCIURES

=« Proposer et dévelepper une politijue matienale de protection sanitaire
pour ls petit et le gros bétatl,

= Assurer le contrfle et le dévelerpsment des peates vétérinaires sur toit
1a territoire on relatiocn avec les services provinciauxe

= Proposer et dévelepper une politique de eglubrité et d®hygidne dans le
denaine de 1'élevage et veiller & 1%organisstion de la missian d'inspeo=
tion sanitaire.

« Organiser une brigade d'intervention mohile de lutte corntre les maladiese

« Service Vétérinaire

S8 40 OO0 ¢ OO0 SO @0 0 0 ¢ OF G0 o0 W

= Sexrvice de 1%élevuge = Propeser wne politijue de déveleppement de 1%élevage en terme de produoc= 3

tion (Petit détail, gros bétail, apiculture, avieulture, sériciculturesce)s
« Assurer la vulgarisation des produits et des idées en matitre d*élevage.
- Suivre les projets d'élevage (Opsrations classiques, sur le plan généti-

= Service du déveleppenent des -« Assurer le développement des centres pépinitres de reproiucteurs.

cantres pépiniires de repro= 1 _ o . 0 1tqugantsation et la gestion des eentres pépinidres de reproduce

OO 00 00 00 S0 S0 00 0 o 00 DO 05 00 S0 G0 00 G0 ST ws 00 00 90 00 00 00 0 e W
S0 60 00 00 05 G0 B) 40 05 OG0 00 S0 S G0 G0 00 GV G 00 S5 T5 55 5D S0 00 00 S0 00

'ﬂ“uuo‘u.’ﬁoc“nu

ducteurs t )
=~ Fettre & la dispesiticn du service de 1'élevage et des services provine
eiqux des produits vulgarisables sur le plan local en national.
o IS, — ) ey -

91 =
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l.4+2.1. -~ Les interventi:ns sanitaires_
Ces interventions concernent la lutte contre les maladies
infectieuses et contre les maladies parasitaires dans
toutes les espéces animales domestiques (bovins, porcins,

ovins, caprins, volailles),

le4.2.1als - Lutte contre_les maladies

infectieuses_
Bovins

Les principales maladies infectieuses qui frappent le chep~
te! bovin malgache sont :

- le charbon symptomatique ;

- le charbon bactéridien ;

- |’entérite colibacillaire (ou colibacillose bovine) ;

- la rickettsiose bovine (ou Heart watter) H

- le lumpy skin disease (ou dermatose nodulaire) ;

- |a streptothricose bovine ;

- la tuberculose, =

Les interventions menées tous les ans concernent les trois
premiéres maladies, L’/immunité conférée dure 1 an,

Les vaccins utiliséds sont ,

soit :

-~ le BICHAR : association du vaccin contre le charbon sympto=-
matique et du vaccin contre le charbon bactéridien (vaccin
bivalent) ;

soit
-~ le BICHARCOL! : as<ociation du Bichar avec le vaccin contre
l’entérite colibacillaire (vaccin trivalent),
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Le choix repose sur la répartition géographique des trois
maladies, Ainsi, le BICHAR est surtout utilisé dans :

- faritany de TOLIARY

- certaines régions du faritany de MAHAJANGA

- certaines rigions du faritany d’ANTSIRANANA,

Le reste du Territoire utilise le BICHARCOLI,

Le tableau A7 rapporte les statistiques sur la lutte effec-

tuée contre les charbons et la colibacillose depuis 1980,

Si 1’on rapporte le nombre d’animaux vaccinés (Bichar +
Bicharcoli) 3 |’ensemble du cheptel bovin, on trouve un taux
de couverture vaccinale de 58 % en 1083, Alors qu’en 1981,
le méme rapport donne un taux de vaccination de 48 %, La

di fférence peut 8tre expliquée de la maniére suivante;

De 1079 a 1082, la Direction de |’élevage a été groupée
avec d’autres divisions techniques du Ministére sous la
dénomination : Direction Générale du Développement Rural,
De ce fait, les activités spécifiques d’élevage se trouvent
noyées au sein d’autres activités rurales : chaque agent
devant &tre polyvalent, avait a s’occuper d’autre fonctions
en plus des siennes propres,

C’est ainsi que les taux de vaccinations ont subi une baisse

notable dans leur ensemble,

L’objectif 3 terme est de pouvoir vacciner la totalité du
cheptel bovin (100 ¥). Cependant, avant d’y parvenir, il

faudra résoudre auparavant @

- le probléme de |’approvisionnement en vaccins

- le probléme des applications sur le terrain,



Tabtleam A7 2 BOV I NS s LUTTE CONTRE LES CEARBONS ET L& COLIEACILIOSE (Année 1983)
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: Le probléme de | fapprovisionnement se résume a un probléme

our conditionner les vaccins et de capsules

perforables pour fermer ceux=ci, S’il y a |’avantage énorme
r fabriquer tous les vaccins sur place (au Dépar-

de flagons p

de pouvoi
tement de recherches zootechniques et vétérinaires
ANTANANARIVO)Ies deux articles sont par contre a importer,

2 |’heure actuelle, Pour éviter une hémorragie de devises,

le systéme appliqué repose sur la réutilisation des flacons
Cela nécessite le ramassage continuel et le retour
de ceux-ci au laboratoire de fabrication des vaccins,. La
ion de ce travail avec celui de la distribution des
t encore de longue haleine entratnant parfois

se répercutent sur le taux vaccinal.

vides,

réalisat
vaccins son
des perturbations qui

es applications des vaccins sur le terrain
souléve celui des amimaux élevés a |’é&tat presque sauvage
lia) dans les Faritany de TOLIARY et !AHAJANGA

joutent des problémes loco=régionaux (difficultés
insuffisance

Le probléme d

(boeufs ma
auquel s’a
de moyens de transport ou de communication,

relative de moyens matériel ou personnel, cos)s

Le tableau AY rapporte 1 ?incidence des maladies charbon=

par rapport aunautres maladies sur le cheptel bovi

neuses INg

L’observation de ce tableau amene les remarques suivantes :

l. - Le taux de morbidité génirale élevé (82,6 %) dans le

Faritany de FIANARANTSOA provient de la forte inci=

dence de la Fasciolore hépatique dans cette région,

due aux charbons sont élevés dans
ANGA (3 %) et de TOLIARY (2,5 %).
7;1s ont les taux de

- Les taux de mortalité
les Faritany de MAHAJ
Cela zoncorde avec le fait qu

ations antucharbonneuses les plus faibles en 1083,

les plus lourdes pertes enregistrées

vaccin
et, par consequent,
d@es aux charbons,
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L’intérét économique de la vaccination apparatt donc évident,
Toutefois, il faut remarquer que les coQts des vaccinations
supplémentaires seront d’autant plus élevés 3 mesure que le
taux de vaccination s’approche de 100 %, car il faudrait

toucher les zones les plus reculées et les animaux les plus
difficiles,

Pour terminer avec les maladiés infectieuses bovines, il
faut mentionner que les autres maladies (Rickettnose, lympy
skin disease, streptothricose) ne font pas l’objet de lutte
systématique car leur incidence est encore faible sur le
cheptel (de 100 a 1.000 cas par an pour | ’ensemble), Pour
la tuberculose, l’absence de lutte provient de raisons éco=-
nomiques : le systéme de lutte classiquement utilisé est

| fabattage des animaux réagissant a la tubercul ination contre
I ”indemnisation du propriétaire, Cela suppose [’identifica~
tion des animaux et la disponibilité d’énorme masse finan~
ciere car le taux d’infection atteint parfois 30 % de

|’effecti f dans certaines zones dy Sud (“anja, Bekily).
Porcins
Les principales maladies infectieuses qui frappent le cheptel

porcin malgache sont :

- la maladie de Teschen;

| a peste porcine classique ;

la pasteurellose porcine ;

la tuberculose,=

Les interventions menées tous les ans concerncnt &galement
les trois premicéres maladies, sous forme de vaccinations
trimestrielles, car {#immunité obtenue dure 3 mois pour la
maladie Teschen et la pasteurel lose, et 6 mois pour la

peste percinc,
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Les vaccins utilisés sont enticrement fabriqués localement
par le Département de Recherches zootechnigues et Vétéri-
naires ANTANANARIVO,

Le tableau \6 rapporte les st.tistigyues des vaccinations

entreprises contre les trois maladies depuis 1980,

Il faut remarquer & cet égard les points suivants ;

- la maladie de Teschen couvre encore la totalité du
Territoire ; ' »

~ la peste porcine classique est surtout localisée dans le
Faritany d’ANTANANARIVO, de m8me que |a pasteurellose,

Les problémes d’approvisionnement et d’application des vaccins
se retrouvent encore ‘ici, En nlus de ceux-13a s’ajoute le

fait que le vaccin contre la maladie de Teschen doit &tre
conservé sous lc i*égime du froid et sa durée de conserva“ion
est encore limitie (2 mois), Aussi, la nécessité d’une chatne

de froid complique les interventions,

Comme pour les bovins, la luttc contre la tuberculose n’est

pas menée dans cette espéce pour des raisons économiques,

Ovins = —aprins

Les principales maladies infectieuses qui atteignent ces
deux espéces animales sont :
le charbon bactéridien ;

- la tuberculosc,

Les interventions annuelles concernent le charbon bactéri-
dien sous forme de vaccinations dont |/immunité conférée

dure un an,

Les vaccins utilisés sont ¢qalement fabriqués localement,
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Le tableau A10Q rapporte les statistiques des interventions

effectuées,

Il faut remarcuer le.faible taux de vaccinations et aussi
la relative stabi!ité de la population ovine ainsi que
caprine, Et c’est justement |’absence d’épizootie majeure
dans ces especes qui n’incite pas les éleveurs i présenter

l2urs animaux aux séances annuelles de vaccinations,

Toutefois, il faut noter que les 3leveurs du Sud commencent
a8 apprécier |’intérét des vaccinations, ce qui explique les
chiffres grandissants des interventions, '

led4e2.1424 = Lutte contre_les maladies

parasitaires_

Bovins

Les principalcs maladies parasitaires qui frappent le cheptel
bovin sont :

- la Fasciolosc hipatique ;

~ les nématodoses ;

- les "tiques” ;

- la prioplasmose,=-

La Fasciolose hépatique due 4 Fasciola Gigautica est combat-
tue avec un médicament fasciolicide importé, Et le traitement
doit &tre renouvelé tous les trois mois dans les zones for-
tement parasitécs, Les animaux malades (3 partir de 6 mois)
ont une croissance fortement perturbée et le foie perdu 23
I’abattage, entrafnant ainsi des pertes économiques consi-
dérables,
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Les nématodoses dues aux vers ronds surtout (strongles)
font des ravages chez les jeunes veaux de moins d’un an
(mortalité atteicnant 20 7 dans le Sud et |’Quest), Le
traftement se fait a l’aide de médicament anthelimintique
également importé, et doit &tre renouvelé deux ou trois

fois dans | ’annce,

Les pertes économiques sont aussi importantes du fait de

cette mortalité massive,

Les “tiques” ne sont pas une maladie mais des parasites
hématophages (se nourissent de sang) et transmettant ainsi’
des maladies (Rickettsiose, piroplasmose, ...)s La lutte
est effectuée 3 |’aide de médicament antiparasitaire ex-
terne importé sous forme de bain détiqueur ou de pulvérisa-
tions, Les pertes économiques sont surtout concentrées .

saison de pluics ou foisonnent les parasites,

La piroplasmose, d’incidence faible (environ 100 cas par an)
est une affection parasitaire qui toucne le sang des animaux,
entratnant unc anémie pouvant se terminer par la mort des

su jets,

. Le_tableau A1l papporte les statistiques des interventions

menées contre les maladies parasitaires des bovins,

Il faut noter :

~ |’absence de la fasciolose hépatique dans le Faritany
d’ANTSIRANANA ;

- |la baisse du nombré de traitements effectués durant les
années 1081, 1082, 1983 du fait de la pénurie relative
des médicaments correspondants, Cette pénurie est en train
d’8tre absorbdie par une importation massive de médicaments
vétérinaires en 1084 et continuant sur 1085 (appel d’offres

international).,
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L’on espére ainsi une amélioration sensible de |’&tat sani-

taire du cheptel,

Porcins - Ovins - Caprins

Les principales maladies parasitaires qui touchent le chep-
tel porcin sont :
- les nématodoscs ;

- |les parasitoses externes,

Les nématodoses dues aux vers (ascaris, ténia) sont combat-
tues avec un médicament anthelimintique appliqué deux a
trois fois par an,

Les parasites externes constitués essentiel lement de poux,
de puces et de gales pouvant entrainer des pertes économi=-
ques considépables dans les exploitations fortement attein-
tes, La lutte est effectuée & f’aide de médicament anti~

parasitaire externe,

Les principales maladies parasitaires des ovins~caprins sont :
- la fasciolose hépatique ;
- les nématodoses ;

- les parasites externes,

Les caractéristiques de ces maladies sont sensiblement ana-

logues 3 celles observées chez les espéces pnécédentes,

. Le tableau A]12 montre |’importance des interventions menées

chez les porcins, ovins et caprins,

|1 faut remarqucer les m8mes baisses du nombre des traitements
effectués depuis 1¢8] § 1083,
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1.4.2.2. - Les_interventions_zootechnigues

Les interventions zootechniques de la Direction de | ’élevage
sont de trois ordres :

- gestion des centres pépinicres de reproducteurs ;

- gestion des stations de monte ;

- encadrement :zootechnique,

l. = Les centres pépiniéres de reproducteurs, au nombreé de
douze sur l’ensemble du Territoire, sont des stations
d’élevage de bowins, porcins, ovins, caprins, volailles
et dont le but est de fournir des animaux de race
améliorée aux paysans cnvironnanis, L’objectif recherché
est le phénoméne de “taches d’huile” : les paysans
voyant les cxemples des centres feraient les m&mes
systémes chez eux, On espcére ainsi améliorer la produc-
tivité des animaux chez les paysans par une amélioration

progressive du caractérce génétique des animaux,

L’opération est trés ondércuse pour 1’Ctat, car les cen-
tres doivent céder les animaux 3 des prix trés avanta=
geux pour les paysans pour inciter ces derniers a

améliorer leurs exploitations,

Les activités des centres ont nettement baissé ces
dernicres années par suite d’austérité budgétaire en-
traftnant alors la location d’un certain nombre d’entre=-

eux a des organismes pprivés,

Les stations de monte, au nombre de treize dans toute
I’fle sont des stations d’élevage de taurcaux, étalons,
verrants de race améliorée ct dont le but est de les
croiser aux animaux de racec locale amenée par les pay-

sans,
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L’objectif vise pur un phénomene diffus, 1’amélioration
gén3tique des animaux environnants,

L’opération cst aussi trés colteuse pour |’Etat car

il assurc la gestion complite des stations, C’est ainsi
que; par suite de restriction budgétaire, ces stations
ont été mises en veilleuse, La tendance actuel le est

la continuation de |’opération en col laboration avec
les collectivités décentralisées : |’Etat se chargerait
de 1’acquisition des reproducteurs et de | “appui tech-
nique, tandis que les collectivités assureraient la
gestion des stations (alimentation des animaux et

perception des frais de saillies),

L’encadremnent zootechnique consiste 3 :
« donner des conseils techniques aux éleveurs H

- pratiquer des castrations,

Les conscils techniques concernent |’alimentation des
animaux {(plantation herbagire, conservation des four-
rages, formules alimentaires) et aussi la conduite de

I’élevage,
Les castrations sont pratiquies dans le but d’avoir une
meifleure productivité des animaux et aussi d’opérer

une sélection génétique,

Le tablcau AJ3 montre les statistiques des castrations

effectuées depuis 1080,

Il faut noter le pourcentage trés faible des interven-
tions effectuées chez les bovins dans le Faritany de
TOLIARY, Cela est d0 au caractére trés extensif de
I’élevage dens cette zone, L’élevage bovin dans le
Faritany de "AHAJANGA, quoicque possédant des caractéres
similaires 4 celui du Fapitany précédent bénéficie,
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par contre, d’un encadrement plus dense du fait de
| ’existence de la FAFIFA''A (Fampivoarana ny fiompiana
amin’ny Faritra andrefan’i ‘adagasikara) qui est une
Société d’Etat financée, en partie, par des fonds
internationaux, Ce qui rehausse sensiblement le nombre

des interventions,

1e4.343. - Les_interventions_

d’ordre hygiénigue_
Elles consistent 3 :

- assurer |’inspection sanitaire des carcasses des
animaux avant d’&tre livrées a la consommation hu-
maine ;

- contr8ler la salubrité des établissements se |ivrant
au travail et 3 la transformation de la viande H

= contrfler la salubrité des points de vente de viande
fratche (boucherie) et des produits de transformation
(charcuterie),

Ces activités font 1’objet d’un rapport mensuel centra-
lisé au niveau de la Direction de I’élevage,
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ile - SITUATICON ACTUELLE DL L’ELEVAGE

1.1, -

ode d'(':-l cvduc

Les modes d’¢levage obscervis 3 Madagascar sont de trois ty-
pes @ ‘

- les Fermes d’Etat

- les Fernes privies

- les exploitations traditionnelles

Melala = Les Fermes dIEtat

Les Fermes d7Ctat sont dis organisucs créés dans le but de
promouvoir, soit I?7¢levage d?unc espéce diterminée (bovine,
porcine, volaillcs), soit une rdgion déterminde (développe-

ment inldgrd)a

Le tubleau Ald rapporte leu Fermes d7Ctat Jd’Slevage recensées

sur le Territoirces

Il faut noter La participation (uasi-termancnte de coopéra-

tion bilatiralc,.

Le but rechercehé est gdnéralenent e dével eppenent pégional,
soit par l¢ phinomdne de “tache d?huile”, soit par un enca-

Jdrement intensi Fa

Dans enscuble, 3 part quelques uncy, la plupart de ces

fepmes ne pratiquent pas de f¢levage a propeement parler,

. 1 e o » . 7 . H . -
nals servent d7uppui Lechnigue aux Sleveurs,
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Il faut entendre par 13 les exploitations &levant des ani-
maux de race améliorée et utilisant des techniques d’élevage

modernes,

1. - Dans l’espéce bovine, eclles concernent uniquement | 7é]c-
vage laiticra Les feraes sont localisées pour la plu=-
part autour des centrecs urbains, et dans le Faritany
d’ANTANANARIVO, ellcs sont contenues dans le triangle
formé par Manjakandriona & 17Est, Sakay a 170uest,

Antsirabe au Sud.

Le lait rejoint :

« la route nationale N° 1 (ANTANANARIVO - Tsiroanomandidy)
pour &tre drainé, soit sur la laiteric de la Sakay,
soit sur ANTANANARIVC (laiteric dZANTANANARIVO), ou
bicn pour &trc vendu au portce a porte ;

« la route nationale N° 2 (MHanjakandriana ~ ANTANANARIVO)
pour &trc livedé, soit 4 la luiterice TIKO de
Panjakandriana, soit 3 ANTANANARIVO (laiterie ou porte
3 porte) ;

e Lo routc natidnale Mo 7 (Antsirabe = ANTANANARIVO)
pour 8tre traité 4 la laiteric d’Antsirabe, ou pour
8trc amend 3 ANTANANARIVO.

Dans ¢ Faritany de FIANARANTSOA, les fermes laiticres
sont concentrics gutour de Taxce FIANARANTSOA - Antsirabe,
Le Jait produit cst consoummdé sur place ou umend 3

Antsirabe, Aunbositra, FIANARANTSEDA,
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2. = Zans Hecplce porcine, les fermes privies devicnnent

de plus ¢en plus nombreusces chogyue anndce Cela provicent
du fait gue beaucoup de citadinsont compris 1fintérét
dfinvestir dans 17&levage des animaux 3 cycle court,
Par aillcurs,ils amiliorent ainsi lcurs pouvoirs d?achat
tougours grignotls par les hausses du cofit de la vie

dans lesvillesa

Les nombres de demandes dfeaprunts bancaires qui pas-
sent sous le visag des scrvices technigues abandent
chague onnle, dans o Lut de crlor ou d%3tendre des

fermes df2levage porcina

Toutefois, 1! Faut noter que la réussite de ces types
d?élevage intensif dépend encore ot de beaucoup de la
disponibilit? en alimentaetion (mats, manioc, son, tour=

TeuUX, eea) 4 dus pPrix convenubless

S?’il n’y a pas de  problime majeur pour les débouchds
de la viende porcine (boucherie, charcuterie), il faut
reconnattre que son avenir dénend de 1o politique cé-

rialicre adoptlic par los pouvoirs publicse

Dans I foptique d’cxportation 4 outrance, la viande bovine

serait rdéscervée pour unce large part a4 cette destinations

En remplaccuent, les &levages porcin et avicole entreraient
dans unc phase dfexploitation industricllca Les prix de ces
viandes blanches (porc, poulet) serait alors 3 la portée

de ta majoritl de la populetion, ¢t ces dernidres quitteraient

le rang des viandes de lTusca
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Iela3e = Les exploitations teaditionnelles

C’est le caractire dominant de I’ensemble de 1?élevage bovin
d viande, mais aussi J moindre Séchelle celui de 1?élevage
ovin=caprina Pour 17&levage porcin, les cxploitations tra-
ditionnelles (type extensif) existent dans les villages

rcculés de la brousse 3 des fins d’auto-consommations

Toutefois, pour |’é&levage bovin, il faut faire les distinction:

suivantes,

Dans 1"Quest ct le Sud de 17fle, qui correspondent aux zones
de naissage et d’élevage, les animaux errent 3 la recherche
de pdturage lc jour, ct rostent dans la nature la nuite Le
propriétaire ou le gardien, chargé dc surveiller le troupeau,
y jJette un regard de temps a4 autre pour connattre leur iti-
néraircs Dans {?Androy, au troupeau dc bovin sc m8lent des

ovins ct des canrinss 1l est dvident qu’ainsi, il y a absence
totale de sélection dans les troupecauxes La nature s’en charge

S la place de | ’hommca

Sur les Hauts-Platcaux et la C8te Est, lcs animaux sont gardés
le jour a causc des cultures) ct parqués la nuite lls regoi-
vent unce complémentation alimentaire le soir, 3 la rentrée

des champse LfClcevage des animaux est intégré & 1?agricul ture

(fumure, piétinage, traction).

1Me2s =Evolution dc [7cffectifl du  hentel depuis 1970

S1 Von examine les tablcaux N A2, A3, AL, on remarque que
lcs cheptels bovin, porcin, ovin ct cuprin nfont pas subi do
variation inportantces Cola seuble 8tre dlc aux raisons sui=

vantes ¢
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- absence d’Zpizootic du fait d’absence da contact avec
[7Extéricures Lfinsulcrité de liadagascar se présente ici
comme un avantagea

- stabilisation des abattages wal gré une démographie éle-
vée (2,5 7)) par stabilité des consommations locales ct

des exportationsa

Cette situation peut cncore sc maintenir durant la prochaine
dicennie, d condition de bicn surveiller toutes les importa-
tions d’animaux vivents qui pourraicnt nuir 3 7&tat sani=-

taire des chentelsa

. - LERN - 3 . -
Toutefois, cu ¢gardd la forte dimographic, il importe d’a-

méliorer sans tarder la productwitd des animouxs

.
Donnies de mouvericnts

I1a3ala = Cheptel bovin

Sculs deux Faritany (TOLIARY ot mAHAJANCA ) sont “exporta-
teurs” de bains vers lee quatre Faritany, les quatre autres
“imnortent” 3 partir des deux premicrs de | fordre de
300,000 t8tes par ane Et cela on plus de ccux déjd fournis
par cux-nnes rcespectivement,

Les mouveuents des animaux deuvent 8tre schématisdés de ta
sanidre suivante (voir tablecu ALS)

-~ le Faritany do TCLIARY oxporte 122,700 tetes/an

- lc Faritany de LABAJANCA ciporte 1604000 t8tes/an

tandis que 3

= l¢ Faritany dZANTANANARIVC dmporte - 145.000 t8tes/an
 le Farituny Jo FLIRNMARANTSON dwporte = 044000 t8tes/an
~ le Faritony de TOAIASINA duporte = 04e400 t&tes/an

= fe Faritany JdP0NTSIRANAA duportc $a700 t8tes/an




Tableau A {53 JCINIZS STR LES NOVE

T3 DES EQVINS

: . : Paritany 'e_xportaterm" de bovins . Faritany "importateurs® de bovins ,
+ § TOLTARY ' VARANGL ¢ FIOURAUSOL v ANDANDURIVO 3 TOUSTNZ s ANTSTRAANA
! : : : H 3 s :
T o t= Fianarantsos $ : te O0te Est Tolia=g=Mahajangs t= Mahsjangs 3 = Kzhajanga :
: 8 ? 400 Tétes: s Ty 3 : 101,500 “&tes: 45.800 tétess 8,700 tétes:
: g t= O8te Est de Toliarys 3 14,200 tétes:= Toliary ¢ t= Intananarivo ¢t t- C8te Est Antsi=:
t 3 2.00C 18tes: t= C8te Est Fiana=s 10,300 t8tess 56000 t&tess 11,000 t8¢ec:
t 2 - R s 1 Trantsoa 8 3= Flangrantsoe § = Mancrantsos ¢ ¢ :
: mB s 3 H 144900 t8tess Z5.F00 tltest 12,00 teies: :
: * : : $= Teliary i= Lec Adesctra ¢ 8 : :
: ::? : : : 93,700 484ezs 2,400 +8icss : :
t & s s : : H : :
: A ; 24200 t8ies : ; 127.70 té‘.es: 15C.000 thas: 66,800 t&tesf 16,700 t&tec’
: : : 3 : : : :
! 3 Y4 i=TFienamentsos 3 t= Antanersrive ¢ t= Anisnararivo § i= C8te Est Toana-t= Artenenarive ¢ e C8te E-t drtsie-:
: 2 g 3 112,800 t&4e3 101,500 t8tes: F5.500 t8test 5.000 t&iesms 26400 t8tens 12,0(C tetec:
H _gg t= 2ntangrnarivo ¢ te Artsiranens ¢ g= Toligry H : H H :
T 8oLt 10,300 tétes 3 8,700 t&tes: 400 t8tess s t :
t &2 :=Cl'e Est de Toliaryi= Toazasina 8 te C8tc Est Fiupew: s s s
I - H 2.,00C t8tes 3 49,800 t8tess rantsos s : : :
t u s : : 14,000 t8tess s 3 :
g ) ) s C8te Est Tomaaina 3 1 .
: 5 : 1 2.000_t8ted, : : :
; 9 . 125,100 t8tes . 160,000 té‘:es‘ 63,100 t&tes: 5.00C téteaz 2400 tétes: 11,000 t&te::
: Bilan f - 122,700 t8tes : - 160,000 tetes: + 64460C tetes: + 145,000 tates: + €4.400 tem: + €700 tltes’
W, - e - — =

Sourge ¢ Etude SEDES.

& -
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1 e3e2s = Cheplel porcin

S antmaux pProvicnnent des régions productrices Snumérécs
dans le paragrapiic lale2e ¢t approvisionnent les centres
b

ains les plus prochess

La ville dPAHTANANARIVO 2 la particulariti Jd%8tre appro-
visionnée, non sculement par des porcs venant dfAntsirabe,
d’ltasy, Sakay, wais Cgalcuent par des porcs venant du

Lac AMootra.

Disponibilitlés exnloiiables annuelles ¢t penouvel lement

du clhicotel

Partant do 1’/&tude SEDES coffectude en 1975, les recoupenents

et les enqultes menées sur e terrain pour fannée 1933 ont

donné les rlsultats portds dans le tableeu ALG

Il ressort de ce tablceau que les consommcetions locales de

viande bovine poup cette annde s?élévent 3 :

- 218,938 t8%¢s pour la consommation ¢n milicu urbain
- 7554951 t&tcs pour la consommation en nilicu rural,

4.

soit un totcl de 977.889 tétes pour l’enscuble de la populc-
tione Cc chiffre rapporté 4 17c¢ffectif bovin estimé en 1983
de 104322000 t8tes reprlisente un taux d’exploitation de

9447 o

A cela s?joutent les caportations de viande bovines Le
mwinistire de tutelle accorde chaque annle un quota dfex-
nortation de 10,500 tonnes de viande pour [?ensemble des
usihes ot répartt caterfellcese O, Te taux de rlalisation de
ce quota n’a juomais dépassd les 00 0, durant la derniére

Jdéeennice
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Tableau A16 8 JPPROVISIONMVEMENT EN VILNDE BOVINE, PCRCINE, CAPRINE
DES CRANDS CENTAES DB COISQL Il

: 3 sonsykiabion TovElanee s aninaux s
H H : ]
$ ANTANANARITO t Tille d'intungnees 3 - POVINS z.Nord Quest 3
: t cive : + Odeat $
t Jbattaces annuels @ H « Moyen Quust s
: 3}&}2 H H s Sud 3
i = nilisu urtauin ¢ : : o Lot Aluotrn 3
2 :
: gz;i: tZtes de ‘ . = PORCINS 3 o Fermes des Hauts Platesux :
t » milieu rural ¢ H * Lu¢ Alaotza 3
1 251,141 t8tes de @ ¢t o= CTINSC.PRINS : o Sud ]
$  boving H H ]
t : : )
H t Ville cldntsirsbe 3 v 20VINS ¢ o Ambositra ¢
: : : » X ndoto t
: : : e Ambalavuo :
: t - DORCTI3 3 o Perues environoantes :
g : : 3
t PLAARANTSCL : 5CFTHAC et FEV g = DSTING 2 o 4ubalaveo :
: | ' . - PORCLIS 3 o Pomuas eaviroanantes '
H 3 d H
$ ~ i.ilieu urbain : : :
© 274435 t8tes de 3 Marché temilnal des = 3OVINS ¢ » Ambalnvuo {geninse=tyuirile:
: - bovins s Iahatois jony : 1ons) t
t - alliou raral @ H I H
. - PO e :
1 104,937 t8tes de 3 : Li3 5 o Elovears logaux :
¢ bovins : H H
s s Anbositra t = BOVIIS ¢ o Ambatofinandrelina :
H : : o Fuhybo=Morondsv:, :
: : : o Selturahasinb-lavao H
t H H o Arnbinenindrano s
s : 3 5
3 : s 3
3 st Th108Yy $ 3QVINS s o ambutolahy H
H : : « Satrckala ]
3 : : s Ranol.ira $
: : s ¢ Andlolyva . H
H H H s Soanctagy s
: H 3 o Andrirz=Runotaura :
$ : H » Ysohibe ]
; : = PORC1LS ¢ o Elavours locsux :
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H H H H
t TOAMASINA t Ville de Toamasinut = ZQVINS ¢t o Antairabe :
: : : e Fign.rantsos :
t dhattpmx armusle o e Handritsara H
3 1983 : H e Andilamena %
$ = 2ilieu urbain 3 : ]
i 21.854 tdtes de : t * ?jahapom+ :
¢ = bovins : : s Ine alaotra :
$ = 2ilisu rural 3 H t
t  3%1l4 t8tes de : O8te Eat 3 = DOTTNS 3 o 4ndllamena s
$ bovins 3 (Bartie Hord) : o 4ubatondrazaks s
H » Toamasing=-Fenerives 3
: s it $ 3
s : : 3
: : N8te Est $ = JQUTNS 3 o Thosy 3
: ¢t {Partie Suil) t o ian:runtsoa 3
3 t Vatomandry-dighanoro ]
s t s ]
3 H s . ]
s MATAJANGS $ PIPFGG et ville 3 = 20VTHS ¢ o Antuchihy 3
H t de Mahajungza H » lnbutonainty ]
s dbgttaes panusls @ H o Mundritsara=fort=Berz$ ]
: 13 : 3 o Maintirano s
$ = uidi2u urbain 3 : : o Befandrianag ]
t 24,904 t8tes de 3 s o Marovoay ]
t  hovins ] t e Soulala ]
$ = ailieu ural 3 e " - 3
! INTLH557 t8tes de t g = ZOIG e Marovosy :

bovin:; ' ; H
H : s 3
3 : H H
8 ANTSIRANANA ¢ Ville d'Aatsirana=; ~ 30VIN3 3 o Voh zareazivorsno MNord 3
H 3 T8 H e Man;ico = Babaomby s
t Ab ttaces annuelg s H s
s 10 s : t
t = i1isu uxrbain 2 3 H 3
£ ULGD" t8tes de s 3 1
t Vbovins H : H s
s « milieu aral ¢ 3 H ]
1 J37.605 t8tes de 3 : ]
s beving 3 3 3
3 : 3 :
: WLI.Y 3 SUCLil et ville & =~ 20VINS 3 o Anslahiva-Mahsbo=Ankilizatos
3 : de Norondava 3 v Ankuvindra E
¢ Abgtty res gnnuels @ 3 o Miandrivyzo 3
o %] : : « Mundabe H]
: = ailieu urhain 3 « Y6lo/Tairibihing g
1 M.41F t 8tes des 3 » Maaia ]
s bovins H 3 o Anbatolahy s
$ = ll1ieu Tural 3 L o Maliinbundy 3
1 302,537 t8tes de H « Betioky 3
3 bovins t H e Bekily ]
t » Mairoanonandidy ]
; . ’ = PORCTNG: o Eleveurs locaux '

.
TO T o 022, o e S S St L B S L L S o S L S e T S T - ngR
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Cstimé 3 environ 230,000 t&tes qui reprisentent les
10500 tonnes . de viande cxportde, on Svaluce alors & un
total de 14207900 tltes, soit 11,7 o lo taux de dispo-

nibilitds exploitables annuclles dans 1 fuspéce bovines

En tcnant compte du fait que lc¢ taux dc rlalisation des
exportations varic entre [0 3 02 ) et en déduisant les

aquantités rdéservées 3 la consommation locale, on consta-
te unce augnentation globale annuclle de [7cffcetif bovin
de 42,000 & $0.000 t8tesaea Co qui représcnte un codt an-

nucel de 0,38 4 0,78 ..

Ce taux c¢st donc trés Faible, compard au taux démogra-
’ g

phique de 2,8 0 ct,également,face a le volontd d’cexpor-

tation J outrance,

porcine, l%évaluation des disponibilités

if

[ 84
annuclles est difficile pour les raisons suivantes @

- un norc 3 Hengrais met 6 4 IC mois pour atteindre

le poids d7abattage de ICQ Lg ;
- les guantités disponibles dipendent dez demandes et

du cours des maticrcs drewicres (matTs, son, tourtcau).
Toutefois, il faut rctenir les normes suiventes dans les

i
conditions habitucllcs (Zlevages amélioris) :

- indice de congsommation : 2 L5
- nombre de noptles par an 1,5
- pnoubre de norcelels par por-le 0 9

- nombre Jdo porceloets sewrls par portie @ 7
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11, = CONNERCIALISATION

H1ol.-

Ce paragraphe s’intiressce surtout 3 la commercial isation do
bovidés et a lcurs transactionsa. Aussi, les terues @ "marché -
3 bétail”, "marchands de bitail”, "circuit Jde commercial isa=
tion” sfadressent en grande dartie & 1feshoce bovines

Les porcing ¢t les ovins - caprins ne disposent pas de
statistiques ficbles au noint de permecttre une Stude ration-
nelle de flun des aninauxe St le temps iwodarti n’a Das per-

»

mis la rialisation dfenqultes valables 3 cet Ggard,
]

L ~ LR S - Fe - - [ S -
Le marehd L DOl o les transactions

11,1, - Laplantation o+ fonction dc;_marchg»

18]

Un warchE 3 bitail peut &ipe JdSfini comue un licu od des

antmatx sont aenls dour 2tpe venduse

Les merchés sout ginlralenont jmplantls sur les axes de cip-

cuits des aninmaux pour la comwercialisations

Cos axes partent des @ nes encentriques Sud et Quest qui

] ’
correspodent cux zonesd naissage et d’llevage, pour sc di-
riger vers Ie Hord (llauts Plateaux) ct la C8te Est, en pas-

sant nar lce Centrcea

aus ncturcs des opé-

[
I
(]

Les fonctions des marchls sont |

rcteurs quil les frliguentont,
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Qs ~ les nuicrchily de collecete 1 ot les veandours sont des

Sleveurs ot les cchetours sont des revendeurs ou des

collectceurcas o sce trouvent génlralencnt en zones excen-

trigucsa

Ha = lies narcnis de regrouncucnt @ ol les vendeurs sont
des collecteurs (ou des pevendeurs) ot les achetecurs
sont des opossistes ou des bouchers-ahattantse Ces
parchids oo trouvent Jlnlrcleunent on zones intermldiai-

res (loyen Quest)a

Ce = Voo marchiZs terwincus: @ oot les vondeurs sont des chevil -

larde grocuistes of les echicteurs correspondent aux

houchers~abattants »u o des Sleveurse Ces marchiés sont
VA ot

S oon zoncy Jde consommacion : FLANIRANTSO A

¢
ses eavirons, ANTANEARIVY ot ces ewvirons, C8ice Este

Mla1.24 = Boulre vi iupo

Le comuercialisation du 225010 sur tout lc Territoire est

assurdce par 1I0 marchése Lo répartition de ces derniers sc

ardsente comme suit ¢

- le Faritony JPAITANANARIVO compte 30 marciiés dont 7
d’centre-cux sont des marelils de regroupenient

- le Faritany de FIMIARARTZO) ne dispose que de |5 marchiés
dont 5 terminaux ¢t e pezte de regpoupenent

- le Faritany de TOLIARY dispose de 72 warchés dont | scul
tepminal (Lorondava) et e peste peprisente des marchés

de rogrouncaent ot suprtoul de collecte on zones périphé~

riquus ‘ .
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»

- e Farttany de DATAJANCA possade 21 marciiis, tous cons-
ol

(]
3 1

tudés de pegroupceuent ou Je ©

ct

Faritany de TOAUASINA ne dispose que de 2 marchés de

- lec
rcgroupeacnt

- le Faritany dPANTSIRANANA nc pussdde pas de marché 3 pro-
nreuent perler @ les antmaux sont achetds au porte & porte

et acheminds vers les centres urbains,
L?importance des marchés cst appréciée par Ic nombre ct
la provenance des opdratcur: cui les friauentent, comme

ils sont portis au _tableau Al7,

Il faut v rcuaerquer les origines diverses des acheteurs
ct Ggalement loeur nombre qui reflitent |fintensité des
activitis de chaaue marcl:i,

H1a13e = luportance ot Natupe _des_transactions
L’importance des transactions »eut 8tre juaglc d travers
la diversification des aniuaux préisentds, mats également

-

.3 travers lcur nombre,

En cffet, certains marchés sont réservis uniquement aux
bovins (comme le cas du marcl.é d’Andilamcena) tandis que
{a plupart conticnnent plusicurs espdces (thovins 4+ porcins ,

bovins + ovins, caprins + pDorcins comme 3 Tsiroanomandidy)-

Par ciltlcurs, lces collectivités décentralisdes de tutelle

des graende marciiés font construire des parcs, ¢t ccla dans

un souci dfordre ot de slcuritls
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Ces nparcs sont payants. s servent 3 garder les animaux
en attendant lc¢ jour de¢ marché, ou,dventucllement, 3 hé-
berger ceux qui ne sont »nas vendus ¢t qui attendent d’&tre

représentls & 1o vente la scmaine dfaprés.

Concernant |'inportance de transferts d’animaux, les Fa-
ritany de TOLIARY et de LAHAJANGA exportent chaque annéde
pris de 280,000 t8tes de bovins vers les quatre autres

Faritany,

Les transferts correspondent surtout aux bocufs de bou=-

cierie et de taurillons pour les travaux agricolese.

Les animaux d’&levage (vacl.es, gdnisscs) sortent rare-
ment de la région du marché,.
II|.104I - !

ihions_saigonnilres Jo friguentation

[
-—— — - - - -

En saison de pluice (Fin déceabre 2 mai), la fréquentation
des marchlis O bdtail est importante : les animaux préscn~
tés sont c¢n bon Stal d’cmbonpoint (abondance des plturages

neturels) et los disponibilitis dipassent les demandese

Par contre, cn saison séche (Juin 3 novembre) : la fré-

quentation baisse par réduction du nombre des animaux

prisentls @ les Sleveurs pefusent de vendre des animaux

-

mai gres ot ppdélfepent attendre la bonne saison pdour les

cngrailsser et micux les placers

Cependant,c’est en saison siche qufapparcissent sur lces
lhauts Platccous, dans les marchés et les foires régionales,
lcs bocufs de Fosse destinds aus Fltes fasiliales (exhuma-

» .

tion, circonctsulun,'...).
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LES IARCIES ET 1S PRIX PRATICUES
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Les marciiie J Litail sont done des licun ol les opérateurs
de la viande cinsit quc les Cleveurs peuvent sfapprovision=-

uer rdgulilrcencnta

Il faut reamarquer cependant quo dans lee grends warchés tels
Tsirosnomandidy ou Aubalavao, la discussion des prix des
animaus commcnce d2ja sur e chicmin gui wine au marchés

Tn effet, 'vs grands uarcl.ands possddent des rabatteurs
chargds de collecter tes animaun bicn avane leur arrivica .
Laits e m@ae tenps, les courticrs qui oplirent 3 leup compte,
cffectuent Tes n8ues Lrectations dans e but de revendre lces
anitaux aux pesits wmerchands Gui ne disposcent pas de pabat-
teurs, si bien gue le jour du warché, les opérateurs qui

vendent le L2itail sont tous des courticrsa

Une Fois le marcehd conclu, leo animaux sonl regroupés dans
un endroic lioirement cn velrails Bt Le proprriltaire avec
[Tachueteur dircosent une “Stiguotite”s Clcut une sorte de
i
. f— V- g, vy C‘ . .\1--\ﬂt N l ".I'/-‘] ‘d S5C=-
contret de ventes Co papier sert 3 la dilivrance du pass
oort au Firaisana concernl, ct 4 lfobtention de certificat
de vaccination anticherbonncuse au poste vitérinaires En

ginéral, ces Formalités sont rlalisées ic jour mu8me de |'a-

chata

IM1.2,-Les marchands de bltail et leurs aides

Suivant I Type du march.l ob son imwportance, on y observe,

coit des grands marchands, soic des petits marchands et

opcsgue toujours des courticroas
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Mla24le - Les_grands warcliands
Ce sont des acheteurs cpopelés chevillards-grossistes dont
le volume d?cchiat varice de 32 8tes de bovins a plus

dfunc centaine par convois .ubituelsa

lls sont génlralcuent observis duus tes narchiu de regrou=

pement (Anbalavao, Tsirocnomandidy, Hacvatananda, sse)s

Ils sont accompagniés dfaides dont le nombre varie de quel-
gues wnités (1 ou 2 dans la rlgion de FIANARANTS0A) a

gaelques dizaines (20 3 Ambalaveo, 15 & laevatanana)a

s se déplacent dfun marchd 4 1fautre on groupe, en louant

un véaicule pour les grands narchands de llabiitsyes

Les achiats sont tougours Taits & crdédit ot sans caution
. - .y , ~
(uniquenient basds sur [Pétiquette = cfs & 11lala5e)a Le

patcment sc feit en liguide, janais par |fintermédiaire

J7unc banque, ¢t unc fois le convoi entilrasent vendue

Ces grands marchands nfont nas de fonds propres pour fairc
leur mitier, mais tls Tuppuiont sur une confiance acquisc
deptis lTeury aToux @ cfest=l=dire, que le teransfert des

cetivitis se L uniquewment en Tamille ¢t de pire en Tilse

11lele2s = Leg_courti

. .

. e .
Co sont les interwddivires entre les propriltaires-vendeur:,

et Jos acheteurs.




Dons les marcl is de regrouncucnt, aucunc transaction ne

sc fait dircctement cntre le propridtaire dfcnimaux et
facheteur @ los courticrs prennent livmison du troupceau

lx

icn avant son arrivie ou marcehd et assuront les tractationse

Céndralement, cc sont les petits marclands qul sont leurs

~ -

. i ) . . ..
clients, car les grands posscdent leurs rabaticursa

Cus courtives se font payer, unc fois les cccords conclus,
sur les diffirences Stablics entre le prix de vente et le

opria convenu avece e propeilicires Clest=L=dire qu’ils

[#

corentissonte un pris Fixd & avance au propriltaire ¢

caient de vendre Je alus cher dosoible nour caagner lo
cosaiont doe vendre Te 2lus chier pdossible pour gagner lc
MeX iUl

H1a2,.0a - Leg Qvﬁifu Larchand.

e e R R R R

Co sont cindralement Jdes Louchcrs-abattants qui achltent
Lochague Toio wn notis lot dfanimeux (moins de 10 t8tes)
sour leur Lesoln do coumcrcees

, .
On low ob%serve auieol bien d

e oo marcehiZe de pegroupe-

mobt que dans Tos aarcends Lormainuaiia

. », . . o M .
s cont obliyio Jdo payer ot couptante CF ile nfont pus

&!'didcl

lilale- L circutt o counreiclicasion

Le circuit & conmercialisation seut 8Lere sohlnatisd com-

e suit osowe oo Lovidliue Leo andmaus provicnnent des

S v o oryevinge A . [ . PR

Cheveurs pour 8p crouplo wu niveau des aarehls de col-
ot Co- vl Yo ocoltuctu oy HPR ‘ni les 1 archés

l-ctia CLoRlul el el e Co CCUL LrPPuVIiSIONnNCHL Co Lia 1829

Jo regroupaacnt, qui, cux=u8ics approvisivnnent les marchilo

terminauna




Lo toblecu T2 A1E wontre Too circuite do commercialisation

v Al

Lovine Jfanrls dos cngudics offectulcs sur fexcercice

T e

Q
1994

. 11 fau: noter o divercilication desw licus de »rovenance
dos animaun, nats cucsi les Jiverscen decttnations par

catigoricza Cu prullve oz oboorvations ci-adrdisa

IHl.3ela = Lo zones dfachiat
sJes e o

Elles corrcecpondent cun zoncs dfapprovisionnement, cfest-

’ r

S=dive, Lo Sud (iadeoy), Cucst (le f'enabe, le Boina)

[}
ot le Hord Tor (NZgions MMindape, Aatalal.e)e Co sont des

. . . . o e
zones de noeissoge ot Slovage des bovidise

N ) M Loy NN T e
PlleSeZa = Copunizgbion vos copvols

1.~

Aordo o conclucion d7un narceh?, les anineux sont regrou-
. ] . _ A pp .
5C5, of 1o awrguage de cettemci eot aussit8r offectul par

les Sousiers & i7aide dfun initiael forgd ot chauffé au

POUGC,

4

Ce sont les Louviers Gui se chargent ensuite du convoyage

des animeun juuaqu®d dostinationa

. . ’ e Ly .
Lo tatdecu N2AI9 noncrce Ta durde respective de parcours

do Niffireni trajoets offoctuds 3 pied, les Trais de con-
-y N v 1 - - - ' X ‘F .« vt - YWy ( r o %) (’_- rctour
VAOYAGge , QNS 1 SuC [ rrale onhexces VOyage e P

orine)a

Les convois cubioceonl dDarvoic des conte8les de papicers

lors de clhangenonts Jdo Mrontidres de Fivondronana, a

cCause (?'L!LL V()lz, o !».»:--uF;.
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HEL3eSe = Lo ieensporer 27 oainous

~

Lie Dovias sont foujours convoyds 3 picd, sauf nour les Sociétd:

dItat pour lesquellen Tos cnimaux voyagent cn camione

Les porcins cont soumvent Dransportds nar des camionncttes

bAchies et durant g piriad la plus Fraftcelc de la journde.

Lec ovins = copring provenant de HfAndroy sont dgalcuent
vinteulls, tondis Gque coun des marchés des Hauts Plateaux

(Maibshinandross, Mabatolaad,) sont achenminis 3 pieda

Le train nfest ubiliol qu?l nartier dPANTANANARIVO nour

g . = - LA ia) b .
be traget Toircanonandidy = 2richaville,

Hl.lale -

Lew animaux son® achetdn o Mosrime ot juacis o la pesde :

installation d%un ponr boncule au marchd ¢» Tsiroanomandidy

stoot Youé 5 oun felicca
Lfachat se fuit gindratenent oar lot pour les grands mar=
chands,e

HECE SZ24 il subitt des vepiats ey e H l'r‘,
Le prix du blci! subit des voriations saisonnicres lides
aba friquentaiion des marel s ¢ 1l Leisse aw mois de mars

4

3 guin, tandic qu?il ariune on oseptembre ot octobrca

rab i gu qui rapoortent lvs Sllments de formation do

rix des carcassrs O partir des bovins sur pied expliquent

cn o partie, 1o diTicit aeeus’? oar les oplirateurs de la

viaehde o l’(',‘;‘)u]'f,.;;f',iun.
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2

Il Faut noter 3 cet c¢vfet, les ditférents frais qui s’ajou-
. tent au prix d’achat jusqu’d |’abattage, et aussi la perte

de poids subie par les animaux durant le trajet a pied

ct qui pise sur le philnowucne,
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Ve = APPROVICHOUNE L ENT US> ABATTONRS ET DES USINES DS TRANSFORWATION

IVola = Circuit _d’approvisionncuent

Sur l’ensemble du territoire, 1l pecut &tre visualisé sur

la carte ci-apros.,

Les boeuv's collecidés dans les régions reculées des zones d’éle-
vage (Sud et Ouest) sont aucnés aux marchés de regroupement

ol les grossistes et les industriels font leurs achats, Ces
narchés sont caractérisés par la présence de plusieurs mail-
lons d’intermédiaires qui sont 3 Iforigine de |’augmentation
du prix du boeur. Les plus importants sont ceux d’ IHOSY,
¢7VEL3ALAYAD et de ToIROGHOLANDIDY .

Dfune manicre géndérale, avant d’arriver 3 l’abattoir ou ’usine

de transforaation, la comaercialisation des bovins passe essen-

ticllement par deux niveaux 3

- Wiveau | : correspondant aux warchés de collkecte, zones ex-
centriques ou les collecteurs procident 3 des porte a porte
pour l7achat des bocui's aupris des éleveurs. Du fait de son
¢lorgnement par rapport aux unitdés de transformation et de
Finséeurité qui y régne, ce niveau est presque itnaccessible
aux industriels aqui veulent faire 1’achat direct auprés des

éleveurs,

= Hiveau 1l @ correspondant aux marché de regroupement ou des
marcndés terminaux plus ou moins proches des centres de con-

sommation ¢t de transformation ol les chevillards grossis-~

tes et les industricls fontc leur aporovisionnement,




APPROVISIONNEMENT
EN BETAIL.
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V.2, = [lode_d’approvisionncucnt

Jfune maniére géndrale, le wode d’approvisionnement des usines
ae transformation peut &tre difFérent d’une unitd 3 une autre
suivant qu’elles utilisent leur propre personnel a |’achat
direcct des boculs ou louent les scervices des colilecteurs
patentcés. les usines de transformation de la partie Sud @

FCV, LACHAIZZ, SOFIQAC s’approvisionnent directement a partir
des marchés de regroupceaent d’lhosy ou d’\mbalavao. La collecte
dans les zones reculdées (Bekily, Betroka, Aubovombe, ses)

cst assurdée par des tiers qui travaillent pour les grossistes

ou pour leur coupic personncl,

Le convoyage vers | usine se tait cssentiellement a pied
entratnant des pertes pondérales en fonction des distances.
Les unités d/ANTULANARIVO (AWFA, SEVILL) sont alimentées

par les marciiéds de regroupement de TSIROANOLANDIDY et de

el ITSY alimentds cux=a@mes par des bocufi's provenant de di f-
Férents marché  de collecte : intsalova, iiiandrivazo,Ambolo-

mainty,

La 7AFIFALA posside des nostes d’achat installés dans di £Fé-

rentes zones de 1YQuest et du Nord=Ouest wmalgache,

La SECHAL - i1unlantée dans les centres naisseurs utilise

son propre réscau danprovisionnement,

Le schéma siupliiié ci=apris visualise ce mode dfapprovision=-

nenent . .



SCHEMA SIMPLIFIE DU CIRCUIT D* APPRGVISIONNEMENT
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£n Vonction des achats ciVectuds par les abattoirs et usines,
nous avons ¢laboré pour chaque unité étudide un différentiel

cdes prix des bovins sur diced 3 chaague niveau,

Ce divférenticl a pour hase le recenscment industriel INSRE,
Ienqulte compldénentaire eifectude par la SERDI, les comptes
dfexploitation géndrale des différentes unités étudi Ges,

Les postes suivanis ont &té retenus & chaque niveau 3

= lowbre de t8tes colléctées, compic tenu des pertes numériques
et pondérales, O partir des bétails vifs travaillés effec-
tivement »ar usine ;

= les achats collectenre, coudie tent des achats Gans le compte

'’

explotiation de {fusine ;

- la taxe de transaction, Fixde 3 100 .G nar téte ;

- le déplaccuent acheteur et les rrais de convoyage suivant
la distance et le nowbre de convoyages ;

- la commission collecieur estimdée 4 200 7.0/t&te au niveau |
et a 250 Fug/téte av niveau 11 ;

- la taxe sur vente qui est de 109 Fiag/c8te ;

- les frais financiers avee un taus e 153 0 en 1983 et de 15 3%
en 19¢y sur une période de 1,5 wois : :

- les pertes nuudiriques et ponddérales ectimées a 2 ' au niveau
et 3 b o au niveau L,

Ces donncées ont pu Fournir des marces bondéFiciaires . chaque

niveau i celle Jdes collecteurs ot celle des grossistes, ||

sfen déduit un prix de vente collecteup qui est le prix d’achat

crossiste et un prid de vente grossiste correspondant aux

acilats de [Husine aui sont Fournis parr le CEC des unités,

La Lose de donndes de telles investications sont résundes dans

lec tableous suivants @




DIFFERENTIEL DES PRIX DU BOVIN SR PIED

T T

R DESIGNATION

1983

1964

I, = VARCHE DE COLLECTE

Noubre de t8tes collectées
Prix d'achat collecteur

Taxe et transaction

Deplacement acheteur

Commission collecteur

Convoyage

Taxe sur vente
Frais financiers
Perte numérique
Marge bénéficlaire

50,806
3e362e7356107
5,080,637
642534092
12,701,593
54..7144556
5.080,637
56.006,691
74,607,059
168,136,755

53109
44107.552.089
54310, 887
6.945.,006
~04.939
215.493
543104887
78,711,362
91.359.547
205,377 05

PRIX DE VENTS COLLECTEUR

I1, = MARCHE DE REGROUPEMENT

Nombre de t8tes achetées

Achat grossistes
Taxe de transaction
Déplacement acheteur

Commission collecteur

Convoyage

FPrais généraux
Prais financiers
Perte numérique
Narge bénéficiaire

3740 452031

94810
3+7404352.931
4,981,017
11,6224373
9,962,034
8446770289

0

5545684 2
41,426,260
187.017.646

4.567.977.348

524067
4.567.977.348
502064752
13,864,672
13,016,880
90,250,368

0
87.943+800
50.5724512
228,3984857

PRIX DE VENTE GROSSISTE

4,142,628,000

50574251200
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DIFFFRENTIKL DES PHIX DU BOVIN SUR PIED

S EVI KA s s

DESIGNATION 1983 1964 :
$ I, = MARCHE DE COLLEC®E |
: Nogbre de t8tes collentées 6730 8,098 3
) Prix d'achat collecteur 5056262,059 T05.802,232 3
s Taxe de transaction 6734030 809,840 3
s Déplacement acheteur 0 0 )
: Coamission collecteur 1,346,059 1,619,680 3
J Convoyage 5.047,722 64,073,802 8
t Taxe sur vente ~ 673.,0% 809,640 3 |
s Prais financiers 863364261 13,408,414 ¢ |
s Perte nuaérique 11,141,170 15,571,202 3 “
! Marge bénéficiaire 254263,103 350290,112 ¢
s 3
PRIX DE VENTE COLLECTEUR 557.056.4€7 7784560,097 °

$ I1, =~ MARCHE DE REGROUPEMENT

Noubre de t8tes achetées

s 6.508 T.9% ¢
t Achat grossistes 5570584487 T78.550.097 8
s Taxe de transactiom 659,833 T93.9€1 ¢
: Déplacement ache’eur 395 4900 555,773 3
3 Commission collecteur 1,645,582 1,984,903 ¢
% Convoyage 3.431,132 4,922,558
s Frais généraux 0 0 :
s Frais financiers s 9,151,918 u.752.84
3 Perte numérique 3 6,062,624 8+489,880
s Marge bénéficiaire : 27.852.924 38,928,000
3 3 ! !
® PRIX DE VENTE GROSSISTE ' 606.262.400 ' 848,988,000 °
s s : !

*e L'approvisionnement est assuré par des collecteurs patentés jusqu'd
1'gbattoir




DIFFERENTIEL DES PRIY DU BOVIN SUR PTED

S OVI A MAD s

H

, DESIGNATION . 1983 . 1984
I, = MARCHE DE CULLECTE H H
Nombre de t8tes collectées : 88 t 12
Prix d'achat collecteur : 6.037.446 3 8,659,182
Tame de transaction t 8,758 3 12,465
Déplacement acheteur 1] 14.886 3 21,191
Commissicn collecteur H 2,891 ¢ 34,279
Convoyeur t 117,340 3 167,036
Taxe sur vente t 8,757 % 12,465
Prais financiers t 100,897 ¢ 166,999
Perte numérique L 134,754 ! 193,752
Marge bénéficiaire ] 301,872 3 423,959
3 3
PRIX DE VENTE COLLECTEUR ' 6e757.702 9.687.632
t t
11, = NARCHE DE REGROUPEMENT 1 :
Nombre de t8tes achetées H 86 ¢ 122
Achat grossistes s 6.737.702 % 9,687,632
Taxe de transaction s 8s585 12,221
Déplacement acheteur t 12,019 3 24,442
Commission cellectour 8 21,462 8 30552
Convoyeur s 92,718 ¢ 175,982
Frais généraux t | 0 s 0
Frais financiers H 111,678 186,203
Perte nuzérique ] 73,950 ¢ 107,085
Marge bénéficiaire ' 336,885 484,381
38 $
PRIX DE VENTE GROSSISTE ! 7 4395 ,000 '

¢ ¢ slapprovisionne sur le marché d'Ambalavao
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DIPFERENTIEL DES™ PRIX DU BOVIN STR PIED

LI, = MARCHE DE REGROUPEMENT

——

s rEVY ¢
3 4
' 1983 ' 1964 '

DRSIGNATION t : :

Jo = MARCHE DE COLLECTR t ] g
Nombre de t8tes collectées s 2,246 ¢ T.022
Prix d%achat collecteur 4 133,145,290 466,073,401
Taxe de transaction 224,584 T702.18¢ 3
Déplacement acheteur 381.792 1,193,713 3
Comnission collecteur 561459 1,755.461
Convoyage 3.009,420 9,409,270 @
Taxe sur vente 224,584 702,184 3
Frais financiers 2:235.141 84996,929 3
Perte nuaérique 2,983,904 10,437,773 3
Marge bénéficiaire He657267 23,503,670 3

:

PRIX DE VENTE COLLECTEUR 149,195,205 521,858,636 °

Nombre de t8tes achetées 2.202 6.6884
Achat gwossistes 149,195,205 521,858,636 3
Taxe de transaction 220,180 688,416
Déplacement acheteur 88,072 Z15.366 3
Comaission collecteur 5500450 1,893,144 3
Ccnvoyage 1.937.5684 6,058,061 3
Prais généraux 0 ' 0 4
Frais financiers 2.469.862 9.952.005 1
Perte numérique 1,6354567 5.725.440 1
Marge bénéficiaire T«459.,T60 26,092,932 3
3

PRIZ DE VENTE GROSSISTR 16345564560 572.544,000 $




DIFFERENTTEL D¥S PRIX DU BOVIN SUR PIED

! S OF¥IRAC !

: 3
] 3 1983 t 1994 L
: DESIGNATION : R ¢
t T. = MARCHE DE COLLECTE ] t 4
H Noabre de t8tes collectées : 3649 3 7667 3
t Prix d'achat collecteur : 218,222,268 ¢ 5340359.103
s Taxe de transaction : 364,897 + 766,674 3
] Déplacement acheteur ] 620325 1,456,682 ¢
s Counission coll ecteur 3 912,242 3 2,108,355 3
: Convoyage t 4,889,618 3 11.193.452
1 Taxe sur vente i 364,897 1t 766,674 13
g Frais financiers t 346624331 ¢ 10,324,705 3
t Perte numérique H 4,880,324 3 11,977.807 3
: Marge bénéficiaire H 10,911,113 3 26.717955
$ 1 3 $
' PRIX DE VENTE COLLECTEUR : 44,466,188 ' 508,600,361 °
:_ 3 R t
$ 11, = MARCHE DE REGROUPEMENT ] ] ]
H Noabre de t8tes achetées H 3577 ¢ 7516 3
H Achat grousistes ] 244,466,188 1 558,890,%1 3
t Taxe de transaction H 357,742 3 751.642 3.
] Déplacement acheteur 3 143,097 360,788 3
H Comnission collecteur ] 715,484 3 1,503,284 1t
] Conwoyage ] 3,148,130 846394310 3
3 Prais généraux H 0 ] 0 8
s Prais finenciers H 4,043,498 13 11,443,915 3
: Perte numérique H] 2,677.752 3 64563,170 3
t Marge bénéficiaire H 12,223,309 @ 29,944,518 13
3 3 3 3
' PRIK DE VENTE GROSSISTE : 267,775,200 * 658,317,050 °
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DIFFERENTIEL DES PRIX DU BOVIN SUR PIED

FPAFIPANA b

1983 1984
DESIGNATION
I. - MARCHE DE COLLECTE } q
J
g Nombre de t8tes collectées 12,582 : 16,221 :
F Prix d%achat collecteur 924 ¢819,673 b 1.173.512,778 f
j Taxe de transaction 1,258,169 b 1,622,133 }
; Déplacement acheteur 5034267 b 811,066 |
} Comaission collecteur Je145.,423 3 4,460,865 |
| Comvoyage 660394212 . 94408370 |
p Texe sur vente 1,258,169 ! 1,622,133 |
F Prais financiers 154226639 22,339.4% |}
i Perte numérique 10,072,858 12,836,362
Marge Bénéficlairs 46,240,084 58,6754639
1,08 . 285,779 1,283,636, 248
PRIX DE VENTE COLLECTEUR (65%) . (65%)
" I1. - YARCHE D REGHOUPENAT
Noubre de t8tes achetées 12,457 J 16,061
{ Achat grossistes 1.0074285,779 1,263,636.248
{ Taxe de transaction 1,245,712 1 1,606,072
§ Déplacement asheteur 60477.702 R 946364432
1 Countsston collecteur 2491424 4.015.480 |
! Convoyage 42,552,493 64,242,880
§ Prais généreux 0 1 0
{ Prais fimanoiers 1720738 | 25.558.615
{ Pertd mumérique 46.997.8%9 | 60536560 |
! Marge bénéficiatre 50,36429 | 64.181,812
k 10174.945.976 | 1.513.41U4,000 §
PRIX DE VENTE GROSSISTE i (35 %) (35 %) |

¢  L'approvisionnement est assuré & 65 % par des collecteurs privés

et & 35 % par 1'usine
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3, - LES ABATTOIRS BT Li VIANDE DE BOUCHERIE
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Est entenduc comme viande de boucherie dans cette Stude
la viande bovine, porcine, ovine ct caprine fratches,
sortant dcs abattoirs industriels, municipaux, tueries,
commercialisées pour la consonmation locale, Les viandes
refrigéries ct congeldes sont classées comme viandes

transformies et font 1%objet d’un chapitre 3 part,

le = LES ABATTOIRS ET LES COMDITIONS D’ABATTAGE

On compte 3 )adagascar :

"= deux abattoirs nationaux H

- cing abactoirs usines 3

- autant d’abattoirs municipaux et de tueries qu’il y a

de fFivondronana,

lely = Priéscntation des ahattoirs = copacit? = approvisionnement
Lo

Les gonditions d’abattage 3 ltadagascar sont variables et
dépendent des types d’abattoir o llalhcurcusement 3
ANTANANARIVO et & MAIAJANSA oft sont installés les abattoirs
nationaux appelés aussi abattoirs Frigorifiques, les clients
qui sont en gintral des grossistcs'nnt tendance a s’appro=-
visionner dans les tuerices périphériques pour Gchapper a

la taxe dfabattage {(cas des bovins),
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lelala - Abattoirs nationaux ou_abattoirs_frigorifigues

Créé en 1972, il a démarré deux ans plus tard et effectue
des abattages pour le comptc des clients de la ville
d’ ANTANANARIVO : grossistes et usines de transformationsg

Sa cupacite de producticn nominale est de @
- 400 tétes dec zEébus par jour ;
- 200 tétes de porcs par jour ;

- 200 tétes de petits ruminants par joure-

Le seuil de rentabilité se situe entre 250 et 300 tétes
par jour pour l¢s bovinse lais actuellement, |7abattoir
n’arrive a recevoir quc 80 t8tes par jour, soit 20 %
sculement de sa capacitées La ligne porcins et petits

ruminants reste presque non utilisée,

Cette sous-utilisation est duc d’une part, au fait que,
les bouchers pour échapper a la taxe d’abattage fixée a
34250 FMG/téte abattue, ont rccours & |7abattage dans les
périphérics de la ville (Ampasika, Amboliitrarahaba,
Anosizato; ess) ; d’autre part, les consommateurs pré-
ferent les viandes dec porcs brllés et non celles échau-
dées ; finalement, a partir dc 1980, les fermes d’Etat
ont vu leurs activités diminudes 3 cause du prix de plus
en plus élevé du boeuf sur lc marché et de la baisse des

subventions de |7Etat pour lecs achats sur pieds
Les points d’achat de ces grossistes sont :
- pour les zébus : les marchés de Tsiroanomandidy,

Ambositra, Ambalavao, Mahitsy, lhosy

- pour les porcs : les fermes fTamiliales des environs

d’ ANTARANAR VO

- pour les petits ruminants (ovins, caprins) : le fari-

tany de TOLTARY




lelela2y = Abattoir Frigorifique de MAHAJANGA

»
>

Créé¢ en 1972, sa production n’cst effective qu’en 1979 soit -

sept ans plus tard,

Son principal client est la FAFIFANA pour les viandes conge-
Iées destines 3 l’exportation et les boucheries pour la

consommation locale,

A cause de 1’insuffisance de |’approvisionnement en bétail,
sa production est nettement inféricurce 3 sa capacit? qui
est de 200 t&tes par jour ; son scul de rentabilité se situe
& environ 75 t8tes par jour, Sur 4 ans (1979-1982), 1’abatta-
ge Moyen cst de 64000 tétes/ane
Les centres d’achats de la FAFIFALA sont localisds dans les
fivondronana de : Antsohihy, Port=Bergs, Mandritsara,
Faintirano, Befandriana Nord, Ambatomainty, Marovoay, Soalala,
Pour chaque centre dfachat la FAFIFAMA dispose des collec=
teurs qui envoient les boeufs vers MAHAJANGA, soit par
camion, soit par cabotage si ’cfFfectif Ic‘justiFie, sinon
'lc convoi est acheminé 3 pieds par des bouviers,

Telo2o = Les abattoirs-usines

Ce sont des abattoirs intcgrés 3 des unités de transforma=
tions ; ces unités piuvent 8tre des chambres froides pour

la congélation des viandes destindes & |’exportation, soit
des unitis de conscrveries, charcuteriess |ls sont au nombre
de cinqg dont trois sont localisés dans le Faritany de
FIANARANTSOA, un 3 ANTSIRANANA ct un a lorondava(faritany

de TOLIARY).
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Créée en 1971 clle a une capacitd thiorique dfabattage de
120 t8tes par jour ct sa production en 1980 était de 80 t8tes
par jour lorsque |’approvisionnement se faisait réguliére=-

ment (soit 66 0 de sa capaciti).

Les autres activitds concernaient principalement la fabri-
cation de conserves de viande et de fruits pour |’exportation

ct le marché local,

En 1081, elle a d0 arrBter sa production faute de crédit
pour lec financement des achats de bocufs, Depuis cette ¢ -
elle a d0 cesser ses activités et les machines et matériels
non entretenus depuis ce temps sont dans un tel &t 2
leur mise ¢n fonctionnement ntcessitent des gros investisse=

ments,

lela2.24 = SEC L AL (Lorondava)
Créde depuis 1074, donc le plus ricent, elle travaiile
sculement pendant la campagne d’abattaqe, sa production de
|7

viandes refrigiries ct congelles est destinile & |’expor=-

tation,.

Avec sa capaciil théorique d’abattage de 300 t8tes par jour,
clle est la plus qgrande des abattoirs=-usines, Ce choix a

2 dictd par sa localisation dans un faritany qui détient
I"effectif de cheptels le plus dlevé de Madagascar (environ
34500,000 t&tcs en 1080) en consiquence une facilité d’appro-

visionnenent o




Nalheurcusenent en 1950, sa production ne reprisentait que
50

Financiers freinant ses activit®s qui nYont repris qu’en

e

de sa capacit? et en 1081 apnaraiss.aient des probl émes
1954 avec une production Je 17.030 tates,

Comme les autres abattoirs SECLY cst approvisionn ‘e par ses
propres collcecteurs qui achdtent les boeufs du Faritany de

TOLTARY, de Tsircanomandidy, Soavinandriana ses

lelo223. = SIT Lﬁgﬂilic_(Ambohimahasoa ~ FITANARANTSOA
Criie en 1926, clle s’occupait principalcenent des conserves

alimentaires {(viande, fruits et |Z%aumes ses activitis
[ ) 14

secondaires *tant la vente des sous-produits d’origine ani-

Vd .
mafe {cuirs, 05, AN see)

Ln 1070, LACHAIZED subissait des problimes financiers graves

a
070, sa situation

et wmalar® sa reprise par 1fErat (100 <) en 10
sfempirait ot en 1983, toutes ses activitss de production ont
cesséy Elle -.ntinuc sculecuent 3 vendre ses stoclis de conser-—
ves Fabrigu s aunaravant,

’,

Compte tenu de 173tat de ses machines et mwatiricls sa capacitdé

Stuit descendue jusqu’y 10 +8tes par jour,

lela2ala = FEV (Ferme J’Ctat de Vohimasina- Faritany
de FIANARANTSO0A
Hiritlie de Ja Socittl Rochefortaise, el le=ntne créic en 1936'
Fa FEV date de 1060 ¢t Zoccupe Je
= la priparation ot 1Texnortation de viandes conqgelles H
~ Lo fabrication de converver de viandes ct de Fruits ;

= la production de charcuteric .-




_Q3

Qutre ces activitis industrielles la FEV possade une rizerice

¢t un Zlevace porcing

Le sccteur chattuir oot le pivot de cette unitl agro-

industriclilec,

Sa capacit: dfabattage est estimic entre 15.000 et 20,000
t2tes par an wain oon 1090, sa production Stait sculement de
0050 t8tes coit envierun 50

tion cor dlic cusentiol lement o 1o veluste des nachines mais

.’

de sa capacitli, Cette réduc-

Caalement aux prablbnes de Fincneenent dfachat de boeufs et

de pidees de rechanae,

Pour les achaty de z"hus, la FOV dispose d’un collecteur qui
r’
tes achete au marchd d7Ambalavao et le fait convoyer & pieds
(S 1IN AN

Jusau’d FILANARANTSIA. Arrivis 0 [fusine, les =ibus sont

achetis au Uite vif,

Lfapprovisionnenent en porcs s?elfectue o partir dec 8a
Fesme 0 Fanora, df7ot les porcelets sont transferds dans .
fenceinte de fusine O trois wois, pour 8tre cngraissés
avant Mexnloitations La FEV achidte 2galement de porcs sup

nied aupels e Ta Soci TS CORCT O FIANARANTSOA.

l-’-l::-F;o -

La SOFINAS crlilie en 106C cxnorte les viandes de hoeufs abattus
G Husing priparten or congel o onour Hexpeptation,

La capazit™ thiorique Mabattase est de 120 t8tes par jour,
Aetuellenent Ta verust® de con nachines et les moyens budgli-
tarres incullicants ne lui popacttent Palhattre cue f0 t8tes
par jour, oit 06 )0 de sa canacitt,

Leso Brtai b orovienndnt du oooereh ™ dfAnbalavao of  de celuil

d’lhosy,




lala3e ~ Lg§_ghattoirs_municipgg§

Plusieurs abattoiprs municipaux se trouJent au nivcau des
chefs lieux du Faritany et des Fivondronana, 1!s datent de
la période coloniale (1020 - 1910) et sont actuellement
gerés par le VYondrom<hahoaka de chaque localit: (Collecti-
vités decentral isées),

Ils sont prestataires de service ct leurs principaux clients
sont des bouchers-abattants aui apportent eux-m8r.-5 les

animaux 3 abattre moyennant la taxe d’abattage 3 nayer auprés

du percepteur de 1’abattoir et la taxe d’inspectionsanitaire,

Leurs capacit®s ne sont pas connues et la production d%pend
des jours, Ainsi dans les chefs=licux de Faritany (TOAMASINA,
FIANARANTSOA, TOLIARY ct ANTSIRANANA), le rythme moyen
d’abattage est de 25 tétes par jour ; dans les fivondronana
ce nombre varic cntre § et 10 t8tes par Jours On note que la

consommation de viande ct en consiquence I’abattage, diminue

sur les régions cBtidres lorsque la p&che est bonne,

lelgda = LQS_tucEics

Les tueries périphérigues sont jes lieux ol les abattages
sont effectuds par des bouchers=propriétaires autour des
arands centres urbains (particuliorement la Capitale), pour
la vente directe aux consounmatours ou pour la vente 3 des

ticrs sous forme de demi-carcassc oy en quartier,

Ces tuerics sont trés florissantes mais les abattages sont

difficilement quantifiables,

A noter |’existence des tueries Familiales occasionnel les |ors
. ” . » . 'l
des diffirentes Fﬁtcs(nutlonalcs, cvénements famil§aux aen)a

En ginéral elles ne font I7objet dfaucunc revente,




lala5a - Les_ateliers de désossage_et_de_découpe

On compte a Madagascar trois ateliers de désossage et de

découpe travaillant pour |’exportation des VRCq

|.|-5.|. - La SEVl“A

Créée en 1953, elle a arrété son activité d’abattage et
s’approvisionne en carcasse auprés de |?’Abattoir frigori-
fique d’ANTANANARIVO, Ses activités se réduisent au dé-
sossage et & la découpe, au conditionnement et au stocka--
ge des morceaux nobles sous forme réfrigérés ou congelés
pour |’exportations Elle exporte principalement a la

Réunion et en ltalie,

|.|.5.2. - LB_FEO_

Elle a été créée en 1969, Son lieu de production est si-
tué a Tsiroanomandidys C’est ume ferme qui, a |’origine,
est financée par des fonds internationaux pour régula-
riser la commercialisation et les flux des bovins et
avait le monopole de |’approvisionnement de I ville

d’ ANTANANARIVO, Temporairement, elle exerce une activi-
té exportatrice de viande réfrigérée et, de ce fait,
s’approvisionne auprés de |7AFA,.

Actuellement, elle continue 3 participer & cet appro-

visionnement et sous=traitc pour la découpc,

Ses principales activités sont |’élevage de bovins dans
les ranches, !”’encadrement des paysans dans 17embouche
bovine et le ravitaillement de fa ville d’ANTANANARIVO

en viande bovineg




l.l.5I3l - La SOVIA“AD

Est créée en 1967, elle est implantée a Antsirabe, L’es-
sentiel de ses activités est |’approvisionnement en viaade
frafche et en charcuterie de la ville d’Antsirabe mais,
temporaircment, elle s’occupc de |’exportation de viande

congeléegq

Elle ne dispose pas d’abattoir et s’approvisionne auprés

de |’abattoir municipal d’Antsirabes Son réle consiste

a désosser, découper, conditionner et a stocker sous for-
me congelées des viandes nobles pour | ’exportations vers

la Frances Vers 1981, elle a fusicn-d avec la KISOMBY et

semble s’orienter vers la production charcutiére dont le

marché est plus porteura




le2e = Procédés d’abattage et de découpe

I1ls sont identiques dans les abattoirs nationau. et les
abattoirs~usines, mais moins mécanisés dans les abattoirs

municipauxe

1.2,1, = Abattage_et_découpe_dans_les abattoirs nationaux

et usines

l .2 .1 -1 s - _A_bgtj:_age_

aes = Ligne Bovin

Avant leur abattage, les animaux doivent rester 3 jeun au
moins 24 heures dans le parc de repos ou ils subissent une
premidre inspection externe du vétérinaire responsable,
Leur passage au contr8le de passeport permet de vérifier

leur provenance et leur propridétaire,

Ensuite, ils passent un 3 un dans le box d’abattage ol il
sera abattu 3 17aide d’un pistolet ou manuellement 3 l’aide

d’un merlin perforant la bofte cranienne de 17animal,

Le bovin est hissé en I’air par la patte arriére gauche, 3
17aide d’un crochet on effectuec la saignée par section de la
veine jugulaire, Aprés on procéde au sciage des cornes et

des jambes et au lavage 3 grande eau,

Entratné par un systéme de treuil vers |’&tage supérieur,

I?animal passe 3 l’habillage et 3 17éviscération,
9]




PROCEDES D'ABATTAGE : Abattoirs usine.
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Suivant la colonne vértébrale de 1%animal et le sternum,

'a carcasse est fendue suivant le ses de la longueur et

divisée en deux demi~carcasses a |’aide des scies éléc=

triques,

La demi-carcasse est séparée en deux quartiers : avant et
arriére entre les 102 et 112 c8tes,

Le cinquiéme quartier comprend :
« les abats (foie, coeur, poumon, rate, viscire digestif)

« les issus (cuir,"poils, crins, cornes, onglons),

D’une fagon générale ce type de procédé est pratiqué presque
par tous les abattoirs nationaux, seulement ce sont les
équipements utilisés et le personnel employé, qui différen-
cient la qualité de !'a découpe obtenue,

12,2, - Description_du_procédé d’abattage_et_de_découpe

dans_les_abattoirs municipaux

a » = Ligne Bovin
A leur arrivée les animaux sont réceptionnés dans des pé}cs
pour le contr8lie de leur provenance et leur état sanitaire,
I1s sont conduits ensuite dans des installations de stabu-
lation en attente d’abattage,

Ils sont diﬁigés par la suite un 3 un 3 l’abattoir ot ils
sont assomés manuellement 3 Vaide d’un merlin ou d’un
maillet, puis tirés sur une pente pour la saignée, Le sang
est jeté a meme le sol, et ne fait I’objet d’aucune récupé-
ration dans la majorité des cas,




= 90

On déplace l7animal abattu vers la qauche, et on procade

au lavage de !17animal et du sol souilll de sang avant de
passer au dipouillement et 3 I"Svisciration, Les peaux sont
ricuperies pour Btre traities au sel dinaturé, Les boyaux
et les visceres sont sdpards ct diriafs vers une table

d’inspection pour le¢ contr8le vitirinaire,

La carcasse entidre de lVanimal est accrochde par les pieds
sur un crochet, Aprls rincage cllc est fendue en deux demi-
carcasses puis parfois en deux quartiers avant et cn deux

quarticrs arridres,

Aprés un dernier contr8le d’un inspecteur sanicaire la
distribution se fait immédiatenent par des chevillards gros-

sistes,
242.2. - Ligne Porcin_

Pour fa ligne "PORCINY fe procidé reste le m8me seulement
on ne pratique pas lc dépouillement mais I’échaudage ou le

brulage sclon lc¢ boucher,

L’¢chaudage s’effectue dans unc bassine d’eau chaude a 8 -
35°C avec un couteau scrvant de arattoir au lieu d’un peleur

pour le corps,

Vele3a = Procidi dlabattage dans_les_tueries

Les zébus sont saignés et dépouillds au sol o aprés la peau
ttendue sert de tapis pour dépouiller les t8tes ot parer les

abats e

Les porces abaitus sont brulds avant éviacération,




Les abats subissent unc inspection au niveau du foie pour

dipister !a fascioloce,

Ensuite, la carcasse est fendue en deux demi-carcasse sui=
vant le sens longitudinal et passe &galement au contr8le

viétérinaire,

Aprés 3tre estampillée et parée la carcasse descend dans la

salle de stockage qui comprend 2 types :

- une salle de ressuyage ol les carcasses doivent séjourner
au moins pendant 6 h & + 4°C pour &viter la prolifération

microbienne sur la viande avant d’8tre distribude ;

- ure salle de congélation qui comprend plusicurs comparti-
ments pour les viandes destinles a |’exportation qui doi=
vent 8tre conservées a plus basses températures : = 20 a
- 30°C,

be = Ligne Porcin

Le procéd® est presque identique 3 celui des bovidés, ce qui
la différencie c’est |7échaudage ou le br@lage des porcs,

au lieu d’8tre habillés comme les bovins,




le3e = Equipements de production

et

ledels = Abattoirs natienaux :
La chambre de machine constitue le coecur mnBme de I Tabattoir
frigorifique d7ANTANANARIVO qui cst dots cgalement d’un

chateau d’cau,

Elle est nunie de :

= un groupe flectrogdne en cas de pannc &lectiiqiic gui peut
nuire & la conservation ;

= trois compresscurs de 1444000 frigories chacun pour ali=-
menter les chambres de ressuyage ;

= un compresscur de 20,000 frigerics pour les salles de

congélation,

Les autres Sauipements concernent les Squipements courants
d’abattage, de disossage ct de manutention tels que ¢

‘3 14 e}
pistolets, aiguillons ¢lectriques, scies, crochets, diffé-

rents coutccux et fusils 3 aiguiser, chariots,

Pour NAMTAJANSA [abattage se Tait wiceniquement & [7aide

dfun merlin oA la diffirence d7ANTANANARIVO 1’abattoir souffpre
d’une certaine rupture d’3nergic et d’insuffisance d’cau,
Toutefois il est dquip’ d?un atelicr de sous=produits, qui
traitent dircetenent les os, le sana, la viande saisie sop-
tant de l7abattoir pour la Tabrication des alinents de bétail,
comprenaent 3 cuiscur, cessorcusc, broycur et cnsacheur ...

Pour la SECIAY, !’autorisation de visite d’usine n’a pas 6t
obtenue, D¢ ce fuit, les équipements de production ne peu-

vent &tre diepite, De plus, les abattoirs nationaux font




I’objet d’une rihabilitation financde par lc FED et qui

va commencer Jd partir de cette annfe, Ainsi !’analyse détaillée
des équipements existants n’a pas 3t3 effectuée, Toutefois

une liste ditaillle des &quipements et des pidces de rechange
nécessaires est donnde dans la partie recommandations ainsi

que la périodicité des besoins de renouvel lement,

1e3e2e ~ ébggsgigs-usines

- e e - -

Les abattoirs usines sont identiques aux abattoirs nationaux

mais & une &chelle beaucoup plus réduite,

On note &galement au niveau de ces abattoirs usines |’état
de vitusté des matiriels qui entratne une baisse de la

capacité de production,

le3e3e - Abattoirs municipaux

Comme 'a majoriti des abattoirs municipaux datent de le
piriode coloniale, les dquipements 2 disposition sont vé-

tustes et sans renouvellement, On peut Snumirer :

- m«:v‘! in H

- galets

-s

- balance ;

- palan,

L’insuffisance de luminosit? ¢t d’eau est assez friquente,
Elle souffre fgalement d’absence des pidces de rechange.
L’installation «fme paraftt plus une tueric aminagde qu’un

abattoir,
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1ale = Approvisionncment des abattoirs cn matidéres consommables

L’&nergic, 17cau, les piéces de rechange constituent les,
matiéres les plus couramment consommées dans un abattoir
surtout industriel, Si la chambre des machines est assi=
milée au cocur d’un 8tre humain, [|’eau et les magasins de

ieéces détachdes en constituent lc sang et les poumonsg
g

Vu I’importance que rev8tent ces trois ¢léments, nous allons
esscyer de rclever le niveau des besoins de nos deux abat-

toirs industricls en ces matidres en période d’exploitation
normale, ct la part de satisfaction de ses besoins actuelle=

ment, compte tenu du contexte local,

DESIGNATION Abattoir fri- Abattoir fri=-
MAT o Unité gorifique ~|gorifique de
CONSOti, d’ANTANANARIVO | HAHAJANGA
c au m3 8.000/mois 0.5 m3 / téte
électricitd kil 50 ,000/mois 804000 / an
gas oil L 164,000 | -
oxygdnc m3 20 -
acétyléne m3 20 -

"Certainement a [forigine ces besoins sont &tablis compte
a
installé

tenu de la capacitd/respec

400 boeufs / j

200 petits runinants / j

100 porcs / ]
304000 bovins / an

§

(
)

pour HAHAJANCA

e . »
tive de chaque unité @

Pour ANTANANARIVO




Hais actuellement & causc des problémes d’approvisionnement .
ces deux unitis travaillent trés en dessous de leur capacité
normale, Ainsi, pour ANTANANARIVO, bénificiant d’une in=-
frastructurce favorablc:chateau d’cau, groupe Slectrogéne,
ses besoins sont satisfaits réguliérement, tandis que pour
MAHAJANGA le probléme majeur reste |?insuffisance d’cau et

la rupturc friquente de courant Glectrique.

Les problémes communs concernent |’insuffisance des piéces
de rechange pour :
- chambres friqgorifiques :
s Poulements
s« Paliers
s« clapets
s COUPPoics
- chaines d’abattage

- atelier nicanique,

Tous ces fTacteurs liés entr’eux auront une incidence cep~
taine sur la riduction de la capacitd de production de

I7abattoir,




1e5e = Intervention vitépinaire

Ve5ele - Dans_les_abattoirs nationaux_et_usines

Elle rev@t une importance diffipente suivant les types
d’abattoirs, Dans les abattoirs indstriels o une partie
de la production est destinée aux usines exportatrices,
le contr8le vétiérinaire est mend d’une facon systématique
et aussi stricte que possible pour respecter les régles

d’hyqgiéne,

Avant m8me lcur abattage, les animaux stabull3s dans des
parcs de repos sont soumis 3 un contr8le physique de leur

état de santé,

En cours de productidn une deuxitéme inspection se fait aprés
habillage ct ¢viscération au niveau des abats et en parti=-
culier e foic et ce qui présente unc |8sion est saisie

imm&diatement, ,

Aprés la fente, les carcasses sont aussi examinse pour le
depistage de la tuberculosce bovine, qui accuse un taux assez

¢levé au sein du cheptel malgache,ct d?autres mal: ‘ies,

Ve5.24 = Dans_les_abattoirs municipaux

Dans les autres centres d’abattage @ abattoirs municipaux,
tueries, unc certaine d3ficience de |7inspection a été re=-
marquie faute de woyens et de personncl suffisante,le con-
tr8le est effectud par les agents du service de |731evage

et avec des woyens de hord, giniralcment aprés |’abattage

des animaux ct 3 172tag de boycher pour la saisice des viandes ,

abattues clandestinement,




En amont des abattoirs, c’est-d-dire au niveau des zo-
nes d’é&levage proprement dites, des interventions cli-
niques et des campagnes dec vaccination ont été menées,
mais vue la dispersion dans |’espace des élevages de
type extensif bcaucoup d’efforts restent a déployer
pour surmonter les difficultés : matérielles, finan-

ciéres et humaines (cfe chaps A)e

CONCLUSION SUR LES ABATTOIRS

Nous devons souligner que !a viande est une denrée péris-
sable et il est nécessaire de respecter rigoureusement

les lois de |’hygicne lors de |’abattages Toutefois,
malgré |7existence des abattoirs nationaux a ANTANANARIVO
et a MAHAJANGA, les abattages clandestins continuent a
subsistere, La prolifération des circuits paralléles est
due & la taxe d’abattage élevée (AFA) et a la non indemni=~
sation des carcasses saisicsqe |l en résulte une diminu=-
tion de la capacité de production de ces unités qui af-

fecte gravement leur rentabilité,

D’un autre c8:é, la vétusté des abattoirs municipaux
constitue égalcement un facteur de multiplication des
tuerices périphériques malgré les risques de contamina-
tion et de souillure qui provoqueraient des accidents

chez les consommatecurs,

En bref, la garantie donnéc aux consommateurs est tout
a fait relativeqs L’indemnisation des viandes saisies
pratiquées dans d’autres pays, nécessiterait un fond
assez important dont le financement poserait des pro-

bl eémes,




11, = LA PRODUCTION

La production peut &tre percue 3 travers les abattages
en milieux urbains et ruraux et les abattages effectués
par les usines pour |’exportation et la transformation,

Ilele = Les abattases en milieux urbains et ruraux

L’estimation des abattages de bovins en milieux urbains

et ruraux pour la consommation locale est résumée dans

le tableau Bl, et le graphique Bl,

Ce tableau fait ressortir les remarques suivantes :

Aprés une augmentation dcs abattages de + 3.88 % en 1970
par rapporf a 1978, la production en viande bovine pour
la consommation locale a subi une baisse de = 34,50 %

en deux ans c,d.d. jusqu’en 1981 pour atteindre de nouveau
son niveau de 1978 en 1083, ‘

L’évolution et la répartition des abattages bovins par
faritany du tableau B2 montrent que les faritany
d’ANTANANARIVO et de MAHAJANGA ont été surtout 3 |’ori-
gine de cettc baisse considérable, En effet, en 1980
ANTANANARIVO accusait une baisse de = 54 % par rapport
a 1979 et de ~ 58 7 en 1981 par rapport a 1979,

De m8me la diminution enreqistrée par MAHAJANGA en 198I
par rapport a 1980 est de = 52 %,

Ces baisscs sont dues aux problémes d’approvisionnement
des abattoirs mais d’autres phénoménes pourraient égale~

ment contribucr & les expliquer, Citons entre autres :




- érosion du pouvoir d’achat des consommateurs (celui

des fonctionnaires a baissé de 905 % : source ICTAD) ;
- augmentation du prix de la viande (cf Prix pages 100-10!}

- existence du phénoméne dahalo,
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Tableau B2 - ETCTUTTCY o0 LI JTITTON DES LDLTTACCS BOVIN PaR PunITAY
TZ 1970 § 1703
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M an ol e emen e me T e el et ertleml tes e Sl e el eI e e e e -——:—_,--‘ T e T e

: Fariteny P xre P o19s0 ¢ 1981 G 19m Do
: : : : : : :
t AITSTRINZNA : p il 21.097: 12,952 19,115: 18.975:
3 A AJ.NGA : 30113 31.4935: 15,93 53158 25.413;
s TOLLIT : 25921 X200 22,061 B.495: 2.0413
E JAEPIRIS I ¥ '”VC : 114,5°9; 520258 47.S352 12,0503 9%.4023
g A.)IIAXR‘“‘J--‘CA M ::.0:823 13.49’5: 220731: 5.4%3 27-4353
¢ TOLIARY : 26042 21l.557: 26,6232 2642733 32.765:
L TOTIL weveeneaenene L BRSTT 170.559 154,575,  219.654, 221053,

Sgigce t Recensenent Adainistratif -
Pirectiun de 1'eveze

——— - s

Tableau B3 - T'CI™TI07 ET TEP:RUTTION D25 AR TTaTES PORCINS PAR FARTTANY

DE 1770 1. 1087

VT mtee ¢ wre ¢ wes ¢ e i es2 ¢ 13 ¢
TSI : 3.024: 44370z 4,872 3747z 34102
s TLUTAT "G' : 3-9443 Ze4043 «*f5s . 3.645¢ 3.947s
g TCLYAST . H 3.021: 11,2702 1001203 10.757s 12.107:
$ AT IARIVO : 0,004 5093 3C.158: 37.358: 33,9652
¢ PTIIARANTSC. : 9.553 9.810¢ 10,6432 944613 11,987:
2 TOLILY H 8.52%: 5e7CCe 600913 6.2378 90133‘
3 H H H H H H
PMORAL eviiereinens 74.15* 52,975, 63e€C4! 71.2055 744675

e = e R Lt T ey ———*--——---ﬁ-'osv‘—*--ﬁ—--ﬂ:———=-'m
2ouree 3 Rocoensement Administratil -
Directicn de 1'Eleva;w

Tableau B4 ~EVOLUTION LT R:P;RITTION DUS ARATAGES OVIN ET CAPRIN PAR FARTTAMY
T 1979 & 105

--. T e o - T~y £ ". """" LSme L amT e m""— gl .—=—::-=—— - e — 3

Cemrruy  ° _579 ;ono [ Dy s A
: : VDD sCap iU QT zprg OVINS . <CADATNS: OVINS _:C g&r_rg:gm__.c RIS
H H H H H : $
8 ANPSIRANLUIL 21: 19: 5s 33 33 6t = 3 33 - 3 -
s MALIAI, ¢ = 3 s = : =« : e 3§ e 3 - 3 2 l; = 3
g TOJLEINL 7: 1 R N 2: = 52 = 3
8 ANTANAL ‘RIVU: 5459835 12,2008 4 3023 6168 = 3 1877: = : 2,683 &=
s FPLUTLRANTSOA: 0: - 0 = 3 s - 3 518 = 3 17t «
s TOLIAM 3 €31: 5,073 Chs 253t 14641z 85,3008 1,48t 7.717: 13.084 3
H H H . H H . : . $ 3
g TOTD eewee § 65900 103010 450l saased .00 easest 3an 7.7"3 - . -

Source 3 Rncen.;:-':,f--;:t Ldminintretif -
Thie lion uwe 1'Revie.s




- 102

Graphique B 1

EVOLUTION DES ABATTAGES BOVINS
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En ce qui concerne les abattages porcins, on peut dire
que la production accuse une baisse de = 15,41 % en 1980
par rapport 3 1979 comme le montre le tableau B3, puis
une augmentation de 6,17 % par an en movenne raméne (e
niveau de production 3 celui de 1979 en 1983, Cette
diminution est surtout dle a une baisse de la production
du faritany d’ANTANANARIVO (- 28,27 %) et de TOLIARY

(- 33.03 %) en 1980,

Le tableau B4 résume |’évolution et la répartition des
abattages des ovins et des caprins par faritanys On y
remarque surtout la chute de la production,

D’une Uaniére générale, on peut dire que la production en
viande de boucherie a connu une régression générale car

si la population accuse une croissance de |’ordre de 2.5 %
par an, la production en viande de boucherie percgue 3
travers les abattages a stagné et est restée au m8me ni=~
veau que I ?année 1979, Autrement dit, par rapport a 1979,
I7insuffisance de production équivaut 3 12,5 %4

1142, = Les abattages par les usines pour l’exportation et la

transformation

L’évolution des abattages par les usines n’a jamais cessé
de se détériorer, La diminution est en moyenne de 12 %

par an comme le montre le tableau 23,

Cette tendance 3 la baisse est dle d’abord 3 la fermeture
de certaines usines, notamment la SECIAM, Ja MANIVICO et
la SOVIAMAD mais aussi et surtout aux caractéristiques

stationnaires de notre cheptel,




Tableau BS - TVOTITICH TTm (PITm 00 TN TN OLIT TSTNID PO I TRUVSTOTMATION

T LN ITerT™ON

In nondre de tAtes

T T T e e e T o = e s o el el e e e e el el el e ST e T e, e

TR SRR L 197, 108> (S} 1202 1983 1029

s (u) MLOUE 18En8) 10088F 3,096 47| 5.970
strzws (W) 7.0 PPORLS 7053 7.159 - 7442

oo () 15,707 17.2C70 11,2701 120.4652f 11,6780 15.443

P2V, () €01 EJ5 542 G.830 73 6.816
{?r\l’n;e‘ A% A0 VY ia F
rr.:«.:;i!t.) b

s - wrarz (L) 1700 1,70 Z.55 3.0% 284 117
8300l SR 4D BSnate] I 0! - - - 17.9%

warviee () 36717 Zeill - - - -

prroen ) LI LR 1.A75 - - -
TeZ.Ce (1) 5070 ‘2,171 12,777 14107 72 -
4
:‘J‘“‘.’ SB8eosavesrssnsresl 12.89’1 5/’071“:

B e e e e ceml e e

(..) qudtes "Udines"
(v) Direetion io
1'Elevare.




De ce fait, les prix a8 la cheville, qui constituent des

charges pour les industriels, deviennent bien vite un
facteur limitant pour leur exploitatione Ainsi, les usines
voient leurs exportations et leurs transformations diminuer

ou m8me disparattre en fonction des prix offerts,

CONCLUSION

Les résultats décrits ci=desuus font apparattre une re-
gression de la production des abattoirs et abattoirs-
usines, Cette régression touche également la wroduction
en viande de boucherie pour la consommation locale dont
I ?insuffisance de production est évalude 3 12,5 % des

besoins locaux,

Cette tendance défavorable trouve explication dans le
caractére extensif de |7’élevage malgache qui dénote une
certaine stabilité des exploitables aﬁnuels. De ce fait

les prix augmentent et le pbuvoir d’achat de la population
n’arrive plus J suivre la hausse, D’un autre c8té, il y a
une perte de compétitivité des produits a |’exportation,
d’ol !’arrdt womentannée ou mBme la fermeture des usines,
Il devient donc impérieux de mettre en oeuvre une politique
d’intensification de |’¢levage bovin, d’une part pour
sauvegarder le patrimoine national et d’autre part pour

répondre aux besoins du marché extérieur et intérieur,

La production en viande porcine, ovine, et caprine ont connu
la m&8me regréss ion, Cette baisse pourrait 8tre rattrapée
par la relance de |’élevage intensif porcin, ovin et capring
Cette promotion de [’élevage 3 cycle court de production
permettrait de stopper la dégradation de la production =t
partant le niveau de la consommation en protéines animales

et le nivecau des exportations,
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111a = LA COMMERCIALISATION

1.1,

ies abattoirs sont des organismes prestataires de service
pour les bouchers grossistes (chevillards) et les bou=-
chers abattants-détaillants qui revendent les carcasses,
soit aux bouchers=détaillants, soit directement sur étal
(bouchers=-abattants-détaillants),

Ainsi le mode d’approvisicnnement, le stockage, le trans-
port, et m@ue la découpe du carcasse dépendent des

catégories de bouchers,

= Lle circuit de commercialisation

Avant d’arriver aux marchés et aux centres d’abattage,

les boeufs ont fait |’objet de plusieurs transactions
enytre différents maillons dfintermédiaires, qui opérent
sur les marchés terminaux et marchés de regroupement de
bétail, Ce systéme aloonge le circuit de commercialisation
et entratne inévitablement la hausse du prix du kilo vif
non pas au profit des éleveurs mais des intermédiaires,

En aval des abattoirs, la distribution est aussi désor-
ganisée, Le probléme majcur reste !|’inexistence d’indi=~
vidualisation des ta3ches entre les différents opérateurs

de la profession : le circuit de gros,

En ce qui concerne le circuit de commercialisation, on

distingue le circuit de gros et le circuit de détail,




Il comprend les bouchers grossistes et les bouchers
abattants détaillants,

as. = Les bouchers grossistes achétent sur les marchés

terminaux ou marchés de regroupement, font abattre

un certain nombre de leurs animaux 3 |’abattoir pour
couverture et pour 8tre en régle lors des inspections,
L’autre partie est abattue clandestinement pour
échapper aux taxes d’abattage qu’ils jugent trop

chers pour le cas de |7A.F,A,

Une telle situation favorise la création des circuits
parallcles, qui viennent réduire d’une part le nombre
de t8tes devant &tre abattue a |7abattoir et d’autre
part engendrer sur le marché de la viande une spécu-~

lation de prix toujours incontr8lable,

Ces bouchers approvisionnent les grands consommateurs
tels que : internats, hopitaux, camp militaire,
université, Ces marchés de fourniture ont tendance
actuecllement & se ravitailler auprés des marchés

périphériques que de |’abattoir,

Ils desservent également un grand nombre de bouchers
détaillants qui constituent une corporation plétho=-

riguc ct anarchique déjouant la loi de |’offre et

de la demande pour faire varier les prix 3 leur guise,
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be = Les bhouchers ahattants=d3taillants achétent ecux=

menes sur les marchés des hestiaux, ils font abattre
unc partic 3 !fabattoir, raménent l’autre dans leur
propre parc pour servir ce stock tampon et au besoin
. les font abattre cux=mBmes et les vendent lorsque
la demande est supdiricure & [’offre, avec des prix
qui varient du matin au soir, mais toujours 3 leur

profit,

Vis=a=vis de cette rialité les simnles bouchers dé-
taillants se trouvent |&sis et cherchent aussi pour
survivre aux lois du march® d fFairc des pratiques

illicites,

tn fait, c’est un cercle vicieux qui agit toujours

au ditriment des consommatcurs et des éleveurs,

Il est assur® 3 la Fois par les bouchers abattants dé-
tairllants ot les simples ditaillants dont le nombre ne
cesse dfaunmenter auprds des grands centres de consommation

qui vienncent perturber le circuit intérieur de la viande

de boucheric,
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M1.1.2, - Viande_porcine_

En ce qui concerne les porcs, la collecte est aussi

cffectule par des rabatteurs qui agissant en principe

pour le compte d’achetcurs en gros patentés et échappent at

contr8le fiscale Leurs achats se font sur les marchis
ou au portc a portc. Les principaux marchds sont loca=-
lisis dans la rigion d’ltasy et du loyen=0Quest, la
région d’luwerina Centrale, Inertsiatosika, Alakamisy
Fenoarivo, Namechana, !lahitsy et dans la r3gion de

FIANARANTSOA ¢ les march s d’Ihosy et d’Ambalavao,

La viande en carcacree est venduc au d%tail par des cir-

cuits analogues 3 ceux de la viande bovine,

Le circuit suivi par la viande avant d’arriver aux

consonnateurs peut &tre schinatis? comme suit :

Bouchers qgrossistes ;

e

i
Abattoirs

—

[ ]
y bouchers ditaillants=#Consommatcur:

\ ' :

e cam -m

1 '
Souchers ahattants | .

ditaillants | T e e e e e e e e
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111.2, - Transport et stockage des viandes

Au début de son activité et pendant quelques années
I’abattoir frigaorifique d’ANTANANARIVO disposait des
camions isothermes qui assuraient le transport des
carcasses jusqu’ad l’étal des bouchers mais fautes de
ressources financiéres pour leur renouvellement et
pour l|’achat des piéces de rechange, ils sont tous sur

cile,

Depuis, chacun se débrouille pour amener la viande de

I abattoir 3 |7&tal par tous les moyens et aux moindres
colOts, Les efforts déployés au sein de |7abattoir :
contr8lc sanitaire, propreté des manipulations, port de
blouses, gants, Lottes obligatoires pour le personnel
se trouvent réduits 3 néant, Les risques de contamina=-
tion en cours de route (poussisre, diffirentes saletés
dles aux manutentionnaires 2t aux véhicules mé&mes) sont
trés Glevées, Heureusement que les Malgaches ont |’ha-

bitude de consommer la viande cuite trés longtemps,

Les frais de transport dépendent de la distance entre
I ’abattoir ct les points de vente., Dans la détermination
du prix de revient au détail, ils sont calculés A partir

d’une noyenne,

Pour la plupart des bouchers du quartier, l’utilisation
des moycns de stockage adéquat est rarc, seuls les
magasins de¢ grande surface en font usages, La quantité
invendue reste accrochée 3 |’intérieur de |’échoppe

m&me pour &tre revendue lc lendemain ; sinon épicée et
transformic en saucisses lorsque la putréfaction commence

d venir,
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Ceci résulte du nombre excessif des boucners détaillants
qui cherche a liquider par tous les moyens son quota
Journalier sans se soucier des conséquences graves que

cela peut entrafner sur !a santé des consommateurs,

Détermination des prix

Le différentiel des prix de la viande de boucherie a été
déterminé 3 partir des comptes de I’AFA et des abattoirs
municipaux,

Les différents postes retenus sont @

- |es achats ;

- les frais du personnel ;

- les frais financiers ;

- les TFSE;

=~ lus transports et déplacements ;

- les amortissements ;

- les frais divers de gestion

fournis par les comptes 1983 et 1084,

Les données de base et les résultats sont synthétisés
dans le tablcau éﬁ'

1} en résulte que le prix de revient carcasse par kilo
est de 500 Fmg en 983 ct de 676 Fmg en 19084, En fixant
le prix de vente sortie abattoir & 680 Fmg le kilo en
1983 et 1984, il se dégage une marge de 90 F par kilo en
1983 et de 4 F par kilo en 1984,

Toutefois, 1’AFA est un prestataire de service, le prix
de cession doit 8tre celui du prix de revient usine, soit
676 F/kg comme le montre le différentiel en 1984 du che-

villard grossiste ci-apreés,



Achat du hétail

- Poids moyen vif

Cours moyen vif

Rendement carcasse

Perte au ressuyaqe

(140 kg - 4,3 % x 140) =

Frais opérationcls
- Ticket d’abattane
= Transport

- Taxes et passe nort

- Taxes collectivitis

Récupération_S5& quarticr
- Ahats

- P e aux

Prix de revient & 1a cheville

08,000 F + 7,000 F - 14,600 F

Prix de revient Ko / carcasse

N0,400 2 133,7 kq

280 k&

350 Frqg/kq

50 4
4,5 %

(g

133,7 ko

34250
3.000
100
650

14,000
600

Fmq
Fmq
Fmq
Fmq

Fria

Fmg

-1{2

Montant

18,000 Fma

74000 Fmg

14,600 Fmg

00,400 Fmg/carcass

676 Fmq/Kg

A ce Stadcqlc-chevillaﬁd vend le kilo carcasse a 710 Fmg
soit une marge de 5 9, Le diffdrentiel du prix de détail

est déterminé ci-aprés @



Calcul du prix de détail :

= Transport de |’abattoir a 1’étal

en moyenne 2,000 F/carcassc

- Main d’oceuvre (découpe, désossage,

parage
- Patentes, loyer, fourniture
Prix de revient rendu 3 |%étal
Marge de 6 - 7 <

Prix détail lant
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14 Finjkg

10 Fmg/kg

16 Fmg/kg
750 Fma/kg
50 Fmg/kg

800 Fmg/kg

—— —— 3
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Tableau 857 : Diffircentie!l de prix de la viande de boucherie = AFA

. UsINB . Ae Po Ae .
s DESIGNATION ] 1963 3 1964 3
: Noabre de tates / Usine 3 9.7 3 514552 :
t Poids vif Bovin : X0 3 20 :
¢ Prix kdlo vif s 20 s 32 H
t Porte numérique en 2 s 0,01 s 0,01 s
t Perte mmérique en 1 H 0,02 3 0,02 3
8 Taxe de transaction en 1 H 100 3 100 s
$ Frais retour bouvier 1 H 8,000 ] 84500 s
¢ Nombre de t3tes / comvol : 130 3 1% 3
s Cosmission collecteur,l s 20 s {] H
t Sela.re bouvier 1 3 20,000 3 20,000 ]
s Nombre de bouviers 1 ] 5 H 5 s
s Taxe / vente 1 3 100 3 100 s
t Taum d'4intérdt 3 0,13 23 0,15 s
3 Durée d*empruat H 1,50 3 1,50 3
8 Taxe de transaction en 2 H . 100 H 100 H
t Frais retour bouvier 2 H 3.500 H 4,000 H
t Nombre de t8tes / convoi 2 s 0 3 b s
s Comsission collecteur 2 H 200 s 250 s
¢ Salaire bouvier 2 3 22.000 ] 22,000 s
¢ Nombre de bouviers 2 H 2 J'{ 2 s
t Rendement carcasse H 0,50 3 0,50 3
s Rendement desocssage 3 0,60 3 0,60 3
s 3 s . 3
JACHAT . 40142,626,000 ; 5057 0251 ¢ X0 :
t Frais du personnel H 67.300,000 57.820,000 3
t InpSts ot Taxes s 36720000 3 946044000 3
8 Frais financiers s 50220,000 3 50194000 3
sTFSEBE s 72.819,000 3 440,100,000 3
t Transport et Déplacement 3 279,000 3 196,000 3

s Amortissement s 83,142,000 s 654660,000 3




1 2

Fruis divers de gestion . H 24510,000 : 2+450,000 3
15.470.,000 3 12,800,000 3

0
.

Récupération sous produits

: Ingrédients : - : - H
tForec H - H - H
t Congélation 1 4,200,000 3 5¢586.000 3
tBotte H - H - H
$Carton H - H - ]
tSace H - k] - :
: Boyau H - H - ]
$ Produits chimiques s - : - 3
* "PRODUCTION : ! !
* = VIANDE CONGELER (k) ¥ - ' - '
" - VIANDE REFRIGEREE (kg) : - ' - :
? - CoNSERVES (kg) : - ! - :
' - cHaBCUTERTE ( Kg) ! - ' - :
* - VIANDE D2 BOUCHEHIE : - : - !
: VIANDE DESOSSEE (kg) :7.398.900 k1) ; 747534000 (1) :
¢ PRIX DE REVIENT USINE H H ]
$ 1)- VIANDE CONGELES s - s - '
$ 2)= VIANDE REFRICEREE : - : - '
$ 3)= CONSERVES : - s - t
: 4)= CHARCUTERIE 3 - 3 - s
: 5)= VIANDE DE BOUCHERIE : 4,364,148 1 542294475 3
* FRAIS DE MIS A FOB : : '
* 1 - VIANDE CONGELEE : - ¥ - '
* 2 = VIANDE REFRIGERKE ' - ! - '
' % - CONSERVES ' - : - '
' 4 - CHARCUTHRIE ! - : - !

* 5 = VIANDE DE BOUCHERIE
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i 1

+ PRIX ERVIENT FOB

t 1 = VIANDE OONGELEE

3 2 = VIANDE REFRIGEREE

t 3 -~ CONSERVES

4 - CHARCUTERIR

5 « VIANDE DE BOUCHERIE

* PRIX DE VWNTE

* 1 - VIANDE CONCELEE
2 — VIANDE REGRIGEREE
3 - CONSERVES

* 4 - CHARCUTERIE

! 5 . VIANDE DE BOUCHERIE

:HA RGE
gl-VIANDEmNGELEB

: 2 — VIANDE HEBRIGEREE

: 3 = CONSERVES

: 4 - CHARCUTERIE

: 5 = VIANDE DE BOUCHERIE

s VALEUR AJOUTEE DIHECTE
t 1 = VIANDE CONGELEE

8 2 = VIANDE REFRIGEREE

¢ 3 -~ CONSERVES

$ 4 - CHARCUTERIE

$ 5 « VIANDE DE BOUCHERIE

' JOU! ™

1 ~ VIANDE CONGELEE

' 2 = VIANDE REFRICEREE

' 3 ~ CONSERVES

? 4 = CHARCUTERIE

5 - VIANDE DE BOUCHERIE

4.017.929

50229.475
522.947

4,900,389 *
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: 3 3 2 H 3 3
t VALEUR AJOUTEE INCLUSE H H s
¢ 1 = VIANDE CONGELEE ] - H - 3
s 2 - VIANDE REFRIGERER H - s -. s
: 3 - CONSERVES 3 - t - H
¢ & - CHARCUTERIE : - : - 2
t 5 - VIANDE DE BOUCHERIE 3 4.1T77.311 s 5,038,667 13
' INPORTATION INDIRECTE : s o 3
* 1 - VIANDE CONCELEE : - : - 33
} 2 - VIANDE REPRIGEREE : - s - :
3 3 — CONSERVES H - 3 - 3
? 4 - CHARCUTERIE : - : - s
* 5 - VIANDE DE BOUCHERIE 10865 P 167.609 °
: IMPORTATION DIRECTE : : :
, 1 = VIANDE CONGELER . - . - .
, 2 = VIANDE REFRIGERER . . - . - .
, 3 - CONSERVES . - . - .
: 4 - CHARCUTERIE : - . - .
: IMPORTATICN INCLUSE 3 : 3
3 1 - VIANDE CONGELEB H - H - 53
¢ 2 = VIANDB REFRIGEREE : - : - g
t 3 - CONSERVES : - H - H
¢ 4 = CHARCUTERIE H - H H

: 5 « VIANDE DE BOUCHERIE ) 140.865 s 167,609 3

ro
X
oo
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11lale = Bicoupe de viande chez les bouchers ditaillants

Dans les magasins de grande surface des zones urbaines,
Equinis de matliricls adiquats et ou existent diffirents
types de clients, la npolitique commerciale exige la pré=

sentation de la viande fratche sous différentes Formes @

- viande & bouillir ;
- viande & braiscer ou J sauce ;

- viande a r8tir ou a griller.-

Dans ices zones suburbaines et les boucherics du quartier,
la prisentation est moins counlexe et respecte la forme la

plus demandie des consomaateurs :

- Filets ;

- rumstcack ;

= cntrecBtes ;

- tranches fines ;
- jarrcts

- coteclettes ;

- viandes avec os (tout venant) .-

Dans les zones rurales ol il nly a de marché qu’une

Fois par scuaine, la dicoupe traditionnelle est maintenue,
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CONCLUSION

Victimes d’un circuit de comucrcialisation disorganisé
tant en amont qufen aval, les &leveurs ne binéficient pas
de ia hausse du prix de la viande bovine et porcine et les
consonmatecurs subissent [7inflation provoquéc par les

chevillards arossistes,

C’est ainsi que nous avons pu remarquer une valeur de

+ 129 <) du prix payé par le consonmateur par rapport au

cours woyen vifg (800 FMC - 350 FMG)
350 FMG
De plus I cause d’unc difaillance dans |’approvisionne=-

ment en pidces de rechange pour les dquipements actuels

I’hygidne 12mentaire n’est nas respectée risquant de

provoqucer des accidents chez les consonmateurs,



V. - CONSOLIATION LOCALE DE VIANDE

IVale = Plucede 1a viande dans le budqget familial

Elle est variable suivant les catégories socio=

professionnelles des ménages : urbain, rural, cadres,

ouvricrs, llais d’unc facon globale et simplifide elle

pourrait 8tre apprihendie thioriquement par |’&tude de

17Svolution de trois paramdtres ci-aprés ct comme le

montrc lc tablcau Bafe :

- le PIB per capita de 1075 3 1983 (Francs constants)

= les cocfficients de consommation de la viande bovine,
porcine, ovine ct abats r3sultant de !’cnqu@te Budget

Ménage  (Source Statistiques)

9,12 < pour la viande bovine
0,11 % viande dc porcs
0,054 7 viande ovine
0,6 pour les abats

e prix mercunal de chaque cat’goric de viande exprime

sous. forne d?indice basc 1075,
De ce tablcau, il ressort aue :

de 1075 = 1083 on note unc dininution du PIB/t8te/an

de 1fordre 22 7 soit 2,75 7 par an cn moyennc. Par conire
entre cette w8ne piriode le prix a accus? unc hausse

de + 173 7 pour la viande bovine (21,6 </ / an)

et + 241 7 pour la viande procine (30 ¢ / an)

ce qui a entrain® logiauenent une riduction de la part

de Ta viande dans lc budaet de minage, de 9 </ / an pour

la viande de porc et de boeuf cnscnble,
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De plus Iinfluence Jdes prix des produits complémentai=-
res a4 la viande, tel que le riz n’est pas nigligeable
dans cctte riduction de la consommation de la viande,

car auparavant si [’équivalent en riz :

n

1 kg de viande de boeuf : 3 g de ri

1 kg de viande de porc : 5 kg de ri

2]

actucllement la nroportion devient :

1 kg de viande de boeuf = 1 l:ig de riz

1 &g de viande de porc = 7 kg de riz

Clest=l=dire qu’il Faut plus de Lilo de piz malntenant
pour avoir un kilo de viande,

Or Ctant donn® que le riz constitue le principal aliment
de basc des llalgaches et que depuis quelques anndes
Hadagascar a import® du riz de Mext3rieur, la nmajorité
des gens prifc ent oo nasser de la viande que du riz
surtout pour la clusse woyenne de la population .. ol

la taille de ninane est supiricur

Jde ntue entre la consomuation de la viande de boeuf ot

du porc, on remarquait une chute importante de celle du

porc dc 77 © entre 1975 ct 3 soit 2,6 < /an, tandis que
-t

celle de la viande de boeuf n’cnregistre que 70 T soit

8,75 77/ ana Ceci vient du Fait de I7évolution rapide

de son prix par rapport 3 celui des bovins,
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IV .2, - Reiation entre ’affre et la consommation

De 1970 3 1€83, !’offre de la viande sur lc marchd ofa

’
pas connu de grandes variations, tout de m8me clle a
enregistrd unc basse de 50 scit de 1%ordre de 1,25%/an

comae lc wontre lc tableau B7. Celice de fa viande porcine

reste stationnaire cntre cette mme pSriode et se situe

en moyenne aux cnvirons de 5,202 tonnes CF tableau B2

Par contice {a popuiation sfuceroit de 2,5 <) / ane Ce qui

explique la dininution de la consommation par t8te d’ha-
bitant en viande de 14,5 & soit 3,6 < / an qui est lide

icalenent 3 la chute du pouvoir d’achat des consommateurs,

Cette baissc de 1"offre peut 8tre expliqude par le faible
rendenent de notre chepte! @ 1i% 3 un mode d’Slevage de
type extensif, aux problénes de commercialisation du bétail

ct de la distribution de la viande cn général,

Le tableau B9 et B10 montrent 17ivolution des prix
officicls e gros et de Jd*tail, Le graphique B2 synthé-

-

. tise I7évolutions

Prenant [7annle de 1975 comne annde de basc @ ITanalyse

paric ct comparative de ces tableaux sous fForume d7in-

s
dice fait pressortir Tes constatations suivantes @

Qe = au niveau drtail

Le prix de la viande de porc augmente plus papidement
que celui du bocul surtout 3 partir de 10504 De 1975
G 1085 i1 o connu une hausse de + 241 7 alors que celui

du boeul ne repponte que + 193¢0 soit un accroissement

]

)

. ’
respecti I annuel e 2 27 0 et de 21 .
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Tablean "g @ RIATIOT BT LYQFFTE 27 L CONTOMLLTION

f i Pmiuctionf Amluct-cnf T‘.L _Po;mlgtmn ﬁonsm;gxtimﬁons/téta : Cons/téte=
i *Vi:nde Bo= ‘Viinde Pore. VB + VP ° ;lobale .par ifte . Vo Ps - Vimnde
1 Année : . : : s v : s !
: " vine | cine 15250 B P Ve E. | : ‘
S R O I ; ; S
: : : : : : : t :
t 1973 :139.227.000: 1 - t B.250.000: 16,8k;/t8te « t 0~
s 179 1.0 S.OCO: 500060001 1506505,0008 £4478.000: 17,0 «"= : 0,70 : 17,70
1 JUBC  :113,072.00C: 5.077.000:117,116.000:  S.712,000: 13,0 «"= ¢ 0,58 3 15,98 |
1301 5 9%,392,0008 5.100.,000: 97,501,000: 8,954,000: 10,4 ~"= ¢ 0,57 3 13,97
s 1082 SUZO%‘)QMZ 5469 ,000:1338.47640003  94201,0008 Lig4 we ¢ 0’62 t 15,02
1 1003 2137,7059.000: 5aYieX0:113.190,000:  9.455.000: 14,5 ~"= : 0,65 1 13,15
tMoyenne ;106,720,077 54,982,000 : 3 H : :
: : : T . : : t : :

TP o T ST e L L e e e et e T el e e e e e Tee e e e b T Dol ST L o L s S L e e L Y

Tulleau Bg ¢ ZVOLUTTON D75 ATATTAGES DE BCEUPS ET DE PCRTS

DD, o e e e L T L e D S | e T e —."’.-.' bt "_’..- e T T Jd';x}_-l“f

s 4nnde : Moottie Loeula . Zbetia, o Porce s hoeuln :
H sy L84ty o Telire A% i ulvesn Tos0bS Doreg s
H H T : H H :
I (ST 114,550 16,220 59.5C4: 3,156 5,06 1t
$ 1480 H 54.5'{7: 7-} 17' :ﬁ.}:\:x Ra77): 3’24 H
3 1‘:91 H AN 23 12 ,’,l' }’) 157 Tedl12: 5’11 H
1 132 s 12000 .M 373553 2.58C 4,78 s
H 1‘,‘8'; H 99,4023 .-'.5-5"'-63 35eS 26053 <o717: 5,12 H
H H H H H H H
3 ’ H - H e d : H H
. TOTAL . 4271297 €349,0° L o455, 13.5%4 .
- » " . L) - ”
: : onal 3 at s s
. Hoyemme €1.214 12,795 336832, 27117 4,66 = 4,7'
W=, - e -_'.;- - e - '-..- - _me — —".'- - - - —: T e e T e T “‘__’:~.‘¢=~_‘m
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Tarleau Bg s EVOLUTION NZS PRIY OFFICIELS DE DETAIL DE L4 VI'NDE DE BOEUFS
T DE PORCS DE 1975 % 1985 (catérorie B) S'R L VILIR
DYANTAN U ARTYQ

: : 0TPS  Flg PORCS  Fhkg
: Amfe ¢ Trix : Inlice s Prix : X, Bree ¢
s ! courantr 2 75 : cour:nts 75 :
H : : H Yos- : 3
: : : H : :
3 1975 249 : 100 : 366 100 H
: 197 1t Ay : 104 : 412 112 :
3 977 R : 107 H 425 @ 115 3
3 1978 303 H 122 2 5%5 @ 132 3
H 179 g 248 : 108 H 632 3 154 H
: 1080 334 : 154 H 909 s 173 3
: 1931 600 : 241 s 1l.21C ¢ 248 H
: 1eg2 a4 s 1:C : 23 s 1250 ¢ 341 s
;_-_;E?f_ﬁ_ B S . SR S, |

Souree 3 Contidle des prix

Tableau Byp: TVOIITICH DES PRL: LI ARGS Fn/fig

T e [ T ey T Tl e e | wml em ew e me L TI T me T  w

)

: ' DOZTUFS : PORCS :
: UMY TTPALy f I. Bane & Prix s I, Base 3
: soe ot : T5 s U 4 H 7'.1 s
: : : : - : 3
: 1575 s 21C s 100 : 225 s 100 H
s 150 e 3 150 H 55C 3 158 H
s 1991 g 420 : 200 H - : -  §1
H Wen s g 7iC : e : 1.2 : 358 H
t res . : : : :

T m, am e e e Tl o e e e S e el e T D a, SanTT e - Dl e e e s
~oirge ¢ Dervice de Contrdle
Jes prix

Tatlesu By : EVOLITICT D05 PRIX I LTV IL (Pores et Eoeuls)

: . Privfis Prix/ig “Prix PORC/ |
. M peRe ] IOWT Peix BONVF |
H 1n79 632 H %8 t 2,35 s
s e 909 : 364 s 3,% s
H 1501 3 1,230 3 600 s 2,01 3
H 1982 ¢ 1,250 : T20 s 1L, s
s 1525 ¢ 1.290 s 730 s 1,71 :
: : : 1 w202 2
: : : : s




Graphique B 2 - 126

Evolution des prix mercuriaux de détail
de la viande de porc et de boeuf ( Indice base 1975)

ﬂ Prix de détail
360T (base 1975)

3001

2007

*Prix de la viande du Porc.

com e Prix de laviande du Boeuf.

B ) . X . ) Années
1975 7% 77 78 79 80 81 82 83
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be = Ju niveau de opos

L’ lvolution des prix suit 3 peu pres le m@ne rythne,
lais par rapport au prix de ditail, le prix de gros
a subi une grande variation, qui pourrait &tre due
a la difficult® de contr8le de prix de bitail sur
les narchls ¢n auont, et sc repercute sur la dis=

tribution en gros,

Les prix pratiqu™s actucllenent sur le marchs
JPANT/NANARIVO

viandge de hoeul @ 0CO F/lig

viande de porc :1.500 F,kg

couparzs aqux prix Jde d: tall officiels et ramené

aux indices de oeix de anne de rifipence accuscent
unc augmentation de 23 ﬁ pour la viande de porc et

de 20 0 pour !a viande de boeuf,

WV.3al e = Influence du prix_sur_la_consonmation

La production e!le=udue a tendance 3 baisser comme le
nentre e tableau B3 alors cue 'e nrix que ce soit de
ditail ou de gros ne cesse dfaugmenter, Gonne nous awons
mentionné dans le § ciedessus)»!us mBue que ce qui est
Fix® ofTi~ielleient ce qui wontre son influence sur la

diminution ¢

¢ la convommation,

En Fait plusicurs Fackeurs cesurohles influent sur la

censonretion e Ta viande de "Youcheric

= le niveau e pevenu des nnages ot leur pipartition
entre les diffrentes catgeries de population

= Tareraicccuent de la nopulatioon g

= Ta variation du prix de d%tai! de la viande ;

= les nocnsihilit®s de suotitution de 1a viande entrfelle:

ot aver dTautres denrtes alinentaires,
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IV o3l - Influence des_pri:_sur la consommat ion

Jeo'a viande de ourc_ct_de_la_ viande_ de_bocuf

Se basant toujours sur les donndes relatives a la ville
PANTANANARIVO concernant [7%volution des abattages des
porcs ot des hoeufs destintes ) la consommation et celle

des prix de Jd3tail, nous allons cssayer de diterminer
la tendance de 1o winagdre & !?achat de ces deux types
de viande, en fonction de 1%3volution du prix et en
supposant que =’i! y a hausse du nrix de boeuf, le prix

du porc baisse sclon 175quation suivante

Quantit* Jo haceuf Prix du Porc

= X

Quantit’® de norc Prix du bocuf

X &tant un coeflicient de substitution entre les deux

produits cn fonction du prix,
De ces tu!eaux, il ressort une valcur moyenne de

M —_ 2
c’est=l=ipre qufactuc!ilenent, la minandre ayant un pou-
voir d’achat woyen aurait tendance 3 acheter 4,7 fois de

la viande de boeuf que de la viande de porc, car celle=~

ci colte 2 Fois plus cher,

ais supnozons que le prix de la viande de orc est <&gal
ok ] g
a celui de la viande de bocuf, c’ecst=a=dire P = 1, Dans
ce cas, clle nfachitera que 2,35 Ffois de viande de boeuf

que de porc (X = 2,33
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L’ *volution de 1070 3 1083 est synthitisé dans le tableau
B6s On cn conclut que la viande de porc est considérie
comie unc consommation de luxe pour la plupart et si c’est

au mne pein ils préfirent cn consonmer plus,
CONCLUSION

Les diffirentes analyses et constatations qui viennent

d’8trc cuuentes sungérent. unc réforme totale de la pro=-
fession de la viande, Cette riforme devrait passer par

le raccourcissencnt de la chatne allant des producteurs
aux consoumateurs, Les nonbreux maillons intermidiaires
constituent en effet des frais sans contrenarties mais

qui accroissent le prix final. Le tout sec ripercute

Svidennent sur le coQt de la vie,

En d’autres termes, !a hausse conslcutive actuelle des

i B

prix de !*tail ne pourra &trec freine que par !7améliora=-
tion des circuits commerciaux d’approvisionnement et de
diztributions L7a-tion devra porter sur les marchands des
bestiaux, d’abord par des necsures fiscales adéquates et
en professionalisant les autres intermidiaires s’il y a
licu jusqu’au niveau des bouchers A3taillants, tout en
limitant peut 8&tre leur nombre pour chaque agglomération,
Par aillcurs, il scrait indiqué Cqgalement d’imposer un
minionun d'lquipement, compatible avec la riglementation
d’hynidne, lorsaue les abattants=ditaillants disposent

d?une certaine dinensicn,
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C. - LFES ISINES DE TRANSFORMATION
BT
LES PRODUITS CARNES TRANSFORMES

- 1%C




l. - LES UNITES DE TRANSFORLATION

On compte a iladagascar au moins |3 usines de

et d’ateliers de fabrication comme le montre

ci=-apras :

Tableau CI :

fabrication,-

Les unités de transtformation et

- 13l

transformations

le tableau

ateliers de

Etabl issements Localisation Forme ju-~ |Person- | Domaine d’acti-
ridique nel em- | vité
nloyé
Sz A Antananarivo SE 220 c,R,L,S,3
SO0 rFr 1 RAC Fianarantsoa SE 130 Cc,R,B
FAFIT LA .1ahajanga SE 112 C.R,B
recv Fianarantsoa SE 298 C,R,L,S,B
SOV IAY AD JAntsirabe SA 46 L,S,B
r EC antananarivo SE ND 8
SECI A .iorondava SE 364 C,R,8
CAMIVICO wntsiranana SA Fermé -
LACHALZE Fianarantsoa SE 151 L,s,8
SUAR JAH Antananarivo SA ND s,8,
BARBERO Antananarivo SA ND s,B
TRANSCOVIA Antananarivo SA ND 5,8
S a0 Sntananarivo SA ND <,3

l.le = Les unitds étudides

Parai

les usinds et :ateliers définies ci-dessus, O ont &té

retenus car ce sont celles qui sont les plus représentatives

et qui nous ont founi

les éléments exploitables a la conduite
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d’analyse. Ce sont :

FAFIFAIA
SOFIRAC
FEY
SEVILiA
SOVIAMAD
TRANSCOYI A

La FAFIFAMA et la SOFIRAC sont des usines travaillant essen-
tiellement pour |’exportation .de viande congelée et refrigérée,

La FEV et la SEVIiiA, en plus des exportations de viandes conge-
Iées et refrigérées exportent des conserves de viandes et fa-

briquent également des produits charcutiers,

La SOVIAMAD et TRANSCOVIA produisent des produits charcutiers
pour uniquement le marché local. Toutes les unités ont en

commun une |igne de viande de boucherie,

La production

Les viandes rciricérées et congeldes sont destinées uniquement
pour l’exportation. La production est résumées dans le tableau

ci-apres :

Tableau C2 : La production de produits carnés transformés

Production (innée) | 1980 191 1982 1983 1984
Viande refrigérée ° 754 670 353 165 25
Viande congelde ° 5.500 14440 742 608 120

tonserves exportées ° 535 267 198 204 146
Conserves locales D 770 | 1.110 787 214 394
Charcuterie b 367 407 395 154 652

Source ag INSRE
Enquétes usines

b
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le2.1a = Les viandes refrigérée ct congelée

la24lele - La production

La production peut &tre apprécide 3 travers trois para-
métres @

~ les quantités de produits travaillés par établissements ;
- les quantités exportées ;

- |les produits exportés par naturee-

Les_guantités_de_produits_trava llés par établ issements

Les quantités de produits travaillés par établissements
sont synthétisées dans le tableau C3,

L’examen de ce tableau améne les remarques suivantes :

le - Les guantités exportées ont subi une période d’éclipse
entre 1981 et 1983 ;

2. = L’usine SECIAM de Morondava a arrété ses activités
durant cette période, pour des protlémes de finan-
cement de campagne ;

3. - Lesusines HANIVICO 3 Antsiranana a fermé ses portes
depuis 1981 et SOVIAMAD 3 Antsirabe depuis 1982 pour
des problémes d’agrément vétirinaire ;

4. - La Ferme d’Etat Omoy (FEQ) a arrété ses exportations
en 1983 par suite de problémes de financement de
campagne ;

5« -~ Une légire reprise des exportations s’est amorcée
en 1984, On sait, toutefois, que cette activité
devrait s’arprdter & la fin du mois de juin 1985,

faute d’agrément vétérinaire vers 'es pays de la

CEE s’il n’y a pas de renouvellement entre temps,
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Tableaw C3 8 IS0 DIVIND TRAVAILLIS PAD UTIUE
(ez nextre de titns)

{

|
a

=

Stablisce:onte

2 = ce e T L I L }
. s:‘
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szroia (a)

o 40 o0 o0 oo
1)

s

seac (=) 5873 9.5408  F.033: TelS0: =t Tedd2:
s {a) 154550:  17.203: 11.250: 10.452: 11.978: 15.443:
»EV {(a) 6815  B.68Ts  1.542:  £,9%33: T3:  6.815%
(Ferme d'Etat Vohiza=- : : : : : :
sina) : : : : : :

2 H H 4 $ H
soexaM  (t) 18.372: 2T5128 = 3 = 1 = ot 171,930:

EATIvIoo (%)

346473 Oed25: - . -

® S0 68 S0 o9 ST @0 40 O ©F €¢ C0 e *O se 08 oo _ee oo

1.657: v H - : -

serrvean (i)

o
b |
- oY e

FE (v) 523131 42,112t 12,7773 4,193 T2 -
: : : : s

. *
* * .

e ®0 60 00 98 SO og e SE 0 G B3 S0 90 G5 B0 94 6 68 v G0 00 S0 @0
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r'd

de_procuits_exportés

Elles sont portées dans le tableau C4.

Il faut y noter la rdduction progressive du nombre de pays
importaoteurs depuis 1980 et, Zcalement, la réduction des

quentitis par pays.

Les clients fideles sont constitués par la France, la Réunion,
les Pays Bas et 1’Allemcgne F3dérale, Ceci traduit les rcla-
tions préférenticlles éconumiques entre !ladegascar et ccs
naySa

+ -« = Les procuits cxportis per_nature

- o e - o o o ma

Le tableau C§ montre 173volution du commerce de la vieande

par nature. Los produits cexporiis soni représentis nrinci-

P -

nalement par la viande rifrigiric et la viande congelde,

La

Ces »roduits nakles sont nrincipzlemens cons*ituls de
L)

- filets ;

-~ faux-filets ;

- entrec8tes ;

- tranches fines ;

- tranches grasses ;
- noix de gfttes ;

- avantse-

Le tableau C6 montre cn pourcentage la part des différentes

gammes de produits La dénomination "autres” inclut les abats

»q . 2 » 4 . .
réfriciris ot congelils, "
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Taklean C4 ¢ 7703 TCHIITS CGITRITINY TG IIE PN IS
(m .:ilo)

o e e e S 1 e i o o T e o e - S
: Pays Luportatzars i 1%e0 e8]l g 1922 ; 193 : 1934 :
: TRAYCE P OELIS TAATE ABS0r 65100 6350
DAk D o2605.65]  mATH]  X435) 452485, -
¢ REINION 3 T28375: 170.343 35343%: 15447502 2557158
! Paxs-ms S L017.085, 1845, 50,000 50.855) 113.385;
i 2 ] 223,975 85.8502 - ] - H - H
} peeryme L B0l wT.e5; see; - 0 - S
¢ GRANDE BRETAGNE H 45.£€0: - s - : - s - s
! moac
1 AYOTTE H 250¢ - : - H - : - ]
g JiPOY : - : 19,592 - : - H - H
e A
Patle-u C5 ¢ TVOLTTIZY °7 SCITRIN LT Ly TIUTE FAD AT
B T e g I e e~
. Dfsimation I T A AT e
; Tiznde oovira »if ri-; : ' :
t Sxde s 3 : s s s s
! = Quntité (kg) T5.155, 670343, 353305 164TH0. 244575,
$ = 7aleur {FC) £3524788,5C085C4357420° :w.:cs.socmz.-,e,.'zec: ....,1,.1w;
; ; : : : :
Vionde concelée ¢ ¢ H H H H H

- wsntits (ke)
= Valeur (77)

5090106?(.’ : 16440 048 742.%0 608 0400 1.." 735

007-*~314 Sw3543OZSOMl 516 003".000: 5&.84508&3101058?05&8
H H H 4 H s

- -
* ' L4
- TS T e T e T e I Tt I e S S e el

Source : I'SRE

\.'l

e o 9 O sa w0 e




- 137

Tablean 96‘ ¢ 175 PRS0 PROINTTS DVXPORTATION EX %

!

D

W -
: Dizemtuatica L%
3 H H
t™Ttlet : 2 3
$ Maux-~filats ] 3 ]
¢ Bntrec8tas H 3 t
_ 1 drmtezek t 3 H
. t Pranches fines s 6 H
$ Tronckes cracces H > :
s Toiz de Ates s 6 :
s Avants t 3a :
t lutres H 35 :
3 . :
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Il en ressort que les principaux produits exportés sont cons-
titués par les avants (39 %), les abats (35 %) et les morceaux

nobles (26 %).

Il faut noter que les morceaux nobles sont exportés unique-
ment sous forme désossée (par opposition & d’autres pays qui
exportent sous forme de carcasse, donc non désossée), Ces
morceaux correspondent au quartier arriére de la carcesses

Les avants sont alors destinés pour la transformations

le241:2. - La technique

On distingue les viandes refrigérées et les viandes congelées,

le = Les viandes réfrigérées

Aprés abattage et préparations habituels, les viandes disossées
sont mises d ressuer dans une chambre froide, puis sont pla-
cées dans une chambre froide dont la température est maintenue

en permanence entre 0° et+ 4°C,

A cette température, elles peuvent se conserver trois semaines

sans subir d’altérationd

2. - Les_viandes_congelées
La congélation est le procédé de choix pour |’exportation des
viandes alongue distance,

Aprés abattage et préparation habituels, les viandes désossées
sont soumises 3 des températures trés basses - 20° C, Dans ces
conditions, les viandes peuvent se conserver des mois, car les

sucs musculaires se cristallisent sous forme d’aiguilles,
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Les opédrations de désossage succédent 3 la coupe de la vian-
dce Elles consistent & enlever les os des vertébres et les

os des membres antérieurs et postérieurs de mé€me que les

c6tes.
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OPERATIONS DE DECOUPE
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Carcasse

1

1/2Curcusse

Degagement du filet et faux filet

Separation avant et arriére train

.

Avant Arriere
l 1
Fabrication Rumsteack

| |
Séparation de la cuisse

L\-

Tranche grasse Noix

{

——=1 Désossage

;

Conditionnement

1

Congélation

1

Exportation




- 141

LES PROCEDES DE DECOUPE

La coupe de détail du boeuf o Madagascar se pratique selon le

schéma geénéral ci-apres.

Filet mignon

Entrecotes

Rumsteack

Le flow.sheet suivant montre la succession 'des opérations et

la destination des morceaux decoupés.
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la2¢2. - Les aroduits charcutiers

la2.241s - La production

Qualitativement, elle peut se réduire 3 trois grands types
de produits que nous pouvons classer en :

- piéces sal des

e

- pates viandes

e

- produits divers,-

Les piéces salées, produits de salaisonnerie, peuvent &tre
divisées en :

- pieces cuites ;

- piéces fumées ;

- pidces ayant subi une maturatione-

Les pdtes viandes, produits charcutiers, hachées ou Ddilées
et présentées généralement dans des bovaux peuvent &tpe
subdivisées en :

- produits cuits ;

- pdtes ayant subi une maturation et/ou dessication H

- produits cuits.-

Enfin, les produits divers sont obtenus 3 partir des sous-
produitss On peut les classer en produits divers & base de
.- téte ;

- sang.-

duantitativement, la production charcutidre malgache n’a

as cesse dfaugmencer depuis 1979, Le :ableaus €7 synchdtise

[a production ot la gamme de produits cn 1984,

Jn remarque que la quantité fournie par les usines FEV et
SEVIMA ct les ateliers BARBERO, SOVIAMAD et TRANSCOVIA
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s’éleve A 208 tonnese Or, la production ¢ n 1984 donnde
nar | 7INSRE s’éléve a 652 tonnes., Cette différence de 444

’ont

tonnes constitue la production de trois ateliers qui n
fourni des renseignements, 3 savoir SAVA, RAZANAVAHY et

CHAN WAH ainsi que des artisans charcutiers et boucherss

De plus, on constate que les piéces salées interviennent
pour 12 % de la production, les p8tes viandes pour 85 %
et les produits divers et autres pour 3 % seulement.

Parmi les p8tes viandes, produits les plus prisés, les pro-
duits crus représentent [0 %, les p8tes ayant subi une

maturation eteou dessication 51 3 et les produits cuits 39 J.
Enfin, 50 7 des pites ayant subi maturation et/ou dessica-
tion sont des saucissons d’arles et 54 % des produits cuits

sont des mortadel les,

Le oraphique C6 et le tableau C9 visualisent la production

globalea

Il en ressort que, aprés une baisse progressive en 1978
(=52 %) et en 1979 (- 14 %), la production a commencé a
remonter la pente, Les variations de -~ 3 % en 1982 et de
- 61 2 en 1983 sont des accidents de production dus essen-

tiel lement au botulisme en novembre 1982,

Aucune usine ni atelier n’ont pu fonctionner sans |’agrément

Jes Pouvoirs Publics (services vétirinaires et Inspecteurs

Sanitaires)s Par contre, on remarque une nette pelive en
1984 avec une variation de + 323 % par rapport a 1983




o}

600 ¢
560 1
400 4
300¢
200%

1001*

501

Graphique C6
LA PRODUCTION CHARCUTIERE

- 144

——

(652]

Annees

=T
aD
E

82

Source INSRE,




- 145

Enfin, notons quec par rapport a 1977, année de forte pro-
duction, on peut dire que les ateliers et usines sont 3
88 % de leur capacité de production en 1984 Ce qui tra-
duit la faiblesse de la demande uniquement intériecure,
Contrairement aux conserves de viande, les produits’ char-
cutiers ne font pas |’objet d’exportation et les usines
et ateliers se partagent, de ce falt, le marché réduat
aux seuls grands centres urbainse
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le2e2s2¢ - La technique

Les préparations de charcuterie résultant de la transfor-
mation de la viande et abats de boeuf et de la viande et
abats de porc sont extrémement nombreuses, Nous les avons

classées en @

~ piéces sélées ;
- p8tes viandes ;
produits divers

sous-produits.-
Nous avons élaboré pour chaque classe un flow-sheet général,

1e2424241s - Les_piéces_salées

Nous avons choisi les piéces salées, les produits les plus
couramment rencontrés : les jambons cuits et les piéces

fumées,

- e e e me w e

On désigne sous le nom de jambons lcs produits préparés

avec une partie du membre postérieur du porc : la cuisses

Le non de jambonneau est réservé 3 cecux préparés avec

| 7épaule du porce
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LIGNE JAMBON-CUIT

Parage
Saumurage Désossage
Désossage Saumurage
Décalage Décalage

\- Mise en moule /
Cuisson
L
Pressage

Sejour en chambre froide

I

1
¥

Demoulage

1

Conditionnement

Stockage
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La cvisse, aprés avoir été parée, salée 3 sec ou dans une
saumure, est mise 3 sécher dans des locaux équipés a cet
cffet, puis désossée et désalées N -tons que |’opération

de désossage peut preécéder celie du saumurage,

La cuisse désalée est mise en moule et mise 3 cuire dans

un bouillon ardmatisé.

Une fois la cuisson terminée, elle est pressée et on la
séjourne en chambre froide pendant quelques jours avant

le démoulage et le conditionnementa

Le produit fini est stocké dans ur« chambre froide avant

expédition,

2. - _ _fumage

—~

Le fumage est une technique trés ancienne basée sur |’action
conservatrice de subst-nces antiseptiques contecnues dans
certains bois, dégagées dans les fumées produitces par leur

combustion comme le goudron, l’acide formique, le formol ases

La technique consiste a découper u.a norceau de viande se-
lon une forme quelconque, Cette piéce, aprés avoir été
sal ée ou saumuré pendant une semaine 3 |0 jours, est pressée

nendant une journée dans une moules

On offectuce alors [Zopération de fumage a |’aide de copeaux
de bois dans un fumoir, pendant une nuite Les copeaux uti=-

|isés peuvent &tre des copeaux de "kininina” (eucalyptus),.

Le matin, on pratique le soufflage pendant une demi=-journée
ct le produit obtenu est mis 3 sécher pendant une durcée

illinitéed
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TECHNIQUE DE FUMAGE

Poitrine fraiche

Découpe

Saumurage

Pressage

Fumage

Soufflage

Séchage

- —~w1Semaine 2 10 jours.

=== 1Joyr

- -~ == 7Nuit - Copeaux de bois (Eucalyptus).

-——- 7/2 Journée.

- - —= [llimite’,
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- Les

Parni lcs p8tes viandes, nous avons choisi unc p8tic ayant

.subi une maturation

Les saucissons sont
'- A base de viandes
" dfArles :
S base

et -~
bl Y b\_S\-

dc Vi Oﬂd
de viandes
mistes, saucis

priésenties dans des

Les viandes
de broycge,
tomniérsturs

0 obtl

[
[£]

. . SO
ne une 2a:2<

ration de cutterage

Les produi:s hachés

ct dessucatlon;et;des produits cuitss
Lo ket e - A -5 YA s . .

Ty foroo -

I - Ligne_sauclsson_

des prcparatnons charcu-lereg faites
hachées ou pl'ées de bocuf, sauciss

',

nachides de2 pore, scuctisson pur porc
haclles cu pilles de bozuf ¢t do zorc
v"' .
AR ‘

boyaux de porc (c8lon) ou de

ct/ou de porc subissent unc op’rction
- 0 - - -
salace qui dure 3¢ 1 4 72 4, & unaz
tNO
-e e

aguelle on fai

e\ 1] - !
S58Cae o«

ou de hachcges

sont malaxds et c’est durant ccite mani-

pulation qu’on cffectue l’assaisonncment,

On proc3de par la su
des boyaux naturcls

Les produits en
pendant 4 & 5 jours

les ca

sclon

unce Lomplirature de 10

ite & l’embossage ou au poussage dans

de porc ou dec boeuf,

sont Gtuvis pour subir une maturstion
200 C, puis sédchés dans un local frais
20° C pendant 2! jours a3

libres.

f

+3s avant

o ren h
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Viande
Broyage
Salage ——-=48a72h a -30-40°C. pdte siche.
Cutfernge - = =-=Hachage.
Malaxage |----~A4ssaisonnement.
Poussage ou embossage |- - ~=Boyaux naturets porc ou boeut.
Etuvage |---=20°c 4 a5 ours.
Séchoir |- - - ~Seton calibre 1mois V> & 21jours.-
10a20°C.
Conditionnement
Stockage
Viande de boeuf + gras = Arles.
Viande de porc + gras = Pur porc.
Viande de toeuf + Viande de porc+ gras = Extra.
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2. - Lign? mortade!lz

Les mortadelles sont des préparations charcutidres faites
3 basc de viande de boeuf et/ou de porc avec du gras de

porc, présentécs dans des Vessues naturelles ou de boyaux
celluloslques.

Les vuandes subissent une operatlon de broyage et de sa-
!age pendant unc journée 3 une température de 0° 2 2° Ce

Les p8tes o5tcnucs sont enbossics dans des boyaux cellolo-

siques ou des vessics naturelles,

Lo temps de cuisson des produisis cabassds son: wvo
sutvant las cz l
de 3 % pour un diarnlire 50.

. '3

Les produits cuits sont refroidis 2 17air libre et subjs-

sent trois oplrations do douchizge 2zp iatervelle 22 12 =i
nutese Duic i1z conl ztochils cvant liveaizone

La dénomination do p8té cst donnde 3 des préparations char-

cutidres faites 2 basc d’chat et/ou de vnandu de boecuf tras

[#]

fincment broy3ics.

gy
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MORTADELLE

Broyage
Salage - ——~1journée 0°a2°C
Cutterage
Malaxage
Embossage — ~ —eBoyau cellulosique ou vessie rafurelle
Four de cuisson |- - -=Selon catibre ¢ 100= 6h
g 50=3h

Refroidissement a l'air libre

L

Douchage

LS\‘ockage

- ~=e Tous les 10mn. 3 fois

Viande de boeuf et/ou de porc
Gras de porc.




PATE

Mise en moule

Cuisson dans ' eau chaude

Pressage

l

De’moUluge

Conditionnement sous vide

Stockage a régime réfrigéré

Blanchinett|  eau bauitane
Broyage
Malaxage
28 Broyage Turbo-broyeur

1k = 4h & 6h.

Abats ov viande.
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Les maticres proniires sont blanchics ou pochées dans de

17cau bouillantc, puis broyfes et malaxfes avec les assai-

sonnecrients,

chaude’

Cn cffectuc 2nsuite un conditionnermen’s sous vide c: on sto-
cke le produit Tini oltenu 3 rigime rifrigérd Jussu’ou mo-

cent do 12 Yivercizon,

-
-

ttk
ALY

PR A BN | P G, ep 34~ . ~- - .
s clzzsls dancg produits divers les mroduits 3 ose do

4

-~
t8te, comme loc fromages do £2t: 2% coux 3 basc de seng comme
les boudinse Mous avons choisi la ligne fromage dc t@te.

de

Les viandas disossles do la £8t: sont mises 3 saumurcs pen-

L e

[
dent unc scacine 3 dix jours, puis subissent une oplration

»

de nrfcuissana

-
I

Mrds le cuisson, le produit sijourne au réfrigératcur pen-

dant une nuil, suis on offectuc 1o cutterages Le produit

' 3 » L]

tenu oot walanl cvee 1o ingrédients et mis on

. [ [}
QINSI o0

RN ' s

YT

4
‘)
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FROMAGE DE TETE

Desossage
Saumurage

!

Precuisson

Sejour au frigo 1nuit

Cutterage

!

Malaxage

1
Mise en moule

l

Cuisson

!

Frigo

Pressage

!

Demoulage

Conditionnement

Stockage




- 158

On cffectuc alors une deuxiluz cuisson suivie d?un séjour

au réfrigérateur pendant 24 3 43 hcdhés.flg'produftlést o
ensuite pressé, démoull ot conditionﬁéfaiaﬁf'dzafhéigtocPé .
sous réginc rifrigéré. R %%3 '7_fijf' 2 i
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Quantitativourns, los princinau sruduiss do consarve

melgaci.cs zon® porsls lans 1 w2t~ 20

Il ressort d2 c2 tobleau gue los prouiss les pluc de-
) . -

rmand2s sont lcs somsirves de porcs mixtes (47 3) et les

conserves do Zaouf (50 7). Les olats curicinis nlinter-

M FS
. ~ v ~ e e
YieNNSnT o GgutT 248 uan?

corned Heef
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S
représentent 92 0 d: 1z productions Dans les conserves
de porcs aixtes, lc§ »3tis dec campagne interviennent pour
c 12 SITVINS.

” |} o~
9 ’J o3 W2 C33

-t SN SRR RO J
nfin, I caouse Jc fa Tai

gens, les iadusiric obligis <2 fabrigucr des zro-
duits on mcddle riduit, Clest ainsi que, pcour lo SITINA
et la FEY, los corned Liocf 702 (200 g) constitucn:t 70 0
d> fa productizsn de cornzd Loafa Do n®uce, les p2:Zz da
campagne 112 (2 5) rapplscatens 42 7 22 1z produztion
d2 Datfn

o ograntigrs C4 synthItise 1o Trnnicos globales 20

12 apdductian Jo 1072 L 10,

En cc qui concerne |z production glohale, on obkserve unc

snc2 L 1o Laisoss Cola provien: du fail que

.
. da ~
3 oentiricur gus ve

Q . o - -.
& 1222, oo onmapiczions frangcises en corned Leef
. e
ort connu unt baisse de 26 7, Celles melgaches mon-
. . Pad .
tpont une dJininution de 8% 7o 11 peut dore sfagip

e . w o e———

d’une saturation du marché en conserve,
Il en résulte une baisse de notre production,

be = nos productions de conserves sont fort dépendantes do nos

exportations en VIC, En effet, les bovins abattus ne sont

pas exportiés dans e totalité, Sculs les morceaux nobles

font 1’aobjet d’unc vente ) l’extéricur, Le reste ost dos=
tiné ) 8tre tranaformé sur place,.
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CUSTMS YALGACIES N BOITES

— o e

‘ Produits eET *|swmu | racmzE °
{
§ CONSERVES DE PORCS MIXTES
« P8té de campagns 533000 §
= Sgucisse s saindoux
= P2té de porc pur porc 52,001 100,000
- Fromage de t8te 44,000
Total eccececsscsvccnce 520&1 577.0& ,30945
CCOXSERVES DE ROEUFS
- Boeuf zssalsonné X218 724000
= Loncue de boeuf @8 1
- Boeuf 4 la genée 3628 4870
To.tal ....0........0‘.- %.9% 434.160 92.&8
TTATS TUTEDNS
- Cazcoulet 25,580
« Docul Txazava ploall
«Trinses
- 2oeuf “aricot 2,500
= Toeuf carotte
e» Caucicse haricot
= Zgeud haché 1,232 1
= 2psuf gux lésuxmes
« Plais cuisirnés au ravitoid
1 Tctﬂl 00 c0eseccssaccved 10$2 { "‘6& 40037
3 UTRxS {
= Cervelle {
w~ 2xtr-it J2 viznde !
LT T TS TP S I N T I N e T T T —-— R g e . - LI T = - '—“-?-L
Scurzes ¢ 1 3 eajulites = ¢ cozpte et exploitetic:
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DONNEES GLOBALES DE LA
7000} PRODUCTION BE 1975 & 1984 (Smois)
(5029}
socod
(4053)
EREY
(1382 1087y L1308) (1377) Source INSRE.
. | (985)
(560)
418) T
L L Annees
1975 1977 1979 1981 1983
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l.2-3.2. - L(‘l tOChni(‘:\:C

L’obtention des produiis carnds transiornds nécessite |’uti=
lisation d’équipements, de matiires nremiéres et cde maticres

consommablcs,

Nous traiterons dans cette partie du procédé de fabrication,
des équipements, des matiires premiéres et matiéres consomma-

bles-

1.2.3.241. - Le_procédé_de_fabrication

Nien que chaque usine ait leur propre procédé de fabrication,
on peut ériger un schdna <e princine ~<néral nour {’ensenble
ces unités,
"Sont considdérées comme conserves <o viande, les denrdes
alimentaires d’origine oninale, périssebles dont la conser-
vation est assurdée par |’emploi combindée des deux technigues
ciivantes
- conditionnement dans un rdécipient Jtanche aux ligquices

aux gac et aux aicroorcanismes 3 Toute tempdérature indirieure

1 35 deards ;

- traitement par la chaleur, ou par tout autre mode autorisé.
Ce traitement a pour but ge détruire ou d’inhiber totalement

d’une bart, les enzymes, d’autre part, les microorganismes
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Préparation de la matidre premiere o W
Débitage
i
Oispatching
i
Cuisson
i
Hachage
{
Pesage CONDITIONNEMENT
i
Mélange Triage boite
i I
Formulation Lavage boite
Remplissage
{ |
Vide partiel
i
Sertissage
S <
Stérilisation !
{
Refroidissement
P
Prestockage
1
Etiquetage ;IEA/TEMENT
1
Cartonnage
i
Stockaye
1
Expedition J
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Aords lc douchage, les boftes de coaserves sont ressules
dans une sallc dec préstockage azvant d’8trc étiquetégs ct
mises en cartons Ainsi’ emballées, elles sont stockées

2&finitivement avent expédition.

[

L |.2.3.2.2. --{es éqmge-cnts

-

.~ T e

llotons que les Equipements de production des usines et ate-;
liers de fabrication malagasy sont tous de v:eux modales et”:

tprlis usagés,

1 - . Fa ] L 2u e 4
Loz Scuizenants do sroduction ont 3% 2lccsls an
- PR |
- s metlirials
P S o N L” e -
- ~otits matirinls g

Ccs &quinements ont &+& recens?is lors d’enqultes effectubes

aunrds des usines ¢t atcliers,

- L2nt
. = Leg cros netirizls
P ==Y Y=g NEAP g i -

Loomahlosu eiedoisous synthiziss Voo sesg o matipials ejstont
P .o SN T O B . 3
oaTagascear, cinzi oguc inopsic utilizie ner clacun des nce

’

Fanctionnzcnents Lfutilisation dc ces mats-
s 1

e¢s bases de la char-
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Tableau C.ll Les gros matdricls cxistants }
4
= KISOMloan
vor et nop- = - NS.
ot iricl ;i‘ Fcy SIT 3Y SAR TRANS
-’ -
n.é“?r
Armoire de cuisson (E,B8)] + +
Cl.ambre froide £ + +
Cutter : E 4+ |
R ?
Etuve 2.6 + +
Sial 5 . _
sscooir 2.C, 4 + + 4+
| o )
Ll A
Foup o o L + + +
[ g ~
-
Fumeir 5,8 + + + + +
Naclhoir v,E - + < 4 + +
Mllangour i + + + . +
Dltpin = + + +
Damnzs L ozeler - + + + +
Pouszoir . Z + I + +
Ginipztour de vapeur 2,C + + ;
Sertisscuse e + + 1
Swrae! wvas ~on L 4
Mroselavacs 2,
2.2
L - - £
[ [ - i
Tahotruse doztuse .- - +
Bassin d¢ prichauffage(V +
Calitrouse ficeleuse |7,S 4 !
Sciz Zlectrique < + + )
“"achine 3 embeller 1 + +
sous vide
Tontrifugouss de opaicyl + v 4
slance se z 4 . + + + +
Bac refroidisseur 10 + +
Lo e iviationg s (Covrce 1 Enqultos),.-
Vel o 2 -2, 2 o 8 0= eau
~ ""_‘," ¢, . . ~ i . ‘. o .
- L R A S EL S cortre 0 ¥ Vaneurae-
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D’une maniere générale, lcs usines ot atcliers posscdent
de gros matériels suffisants. Toutcfois, il faut remarcucr

que ces matéricls sont tous usés et vitustes,

En effet, d’aprés les données disponibles, on a pu remar-
quer que 46 7% des équipements utilisés datent de 1946 ;
30 % sont des années 1960 ; 12 % ont été acquis vers
1970 ; 7 % seulement sont récemment introduite, vers les

années l9800

Pour d’autres entreprises, prés de 96 3 des matériels uti-

|isds sont amortis.

tnfin, pour certains ateliers, la »>lupart des matérieis

ont plus de 20 ans.

il en résulte que le capital technicue installé refTlite
le caractére archalcue des unités, lecurs contraintes et

leurs nossibilités,

Il en ressort égalcment le caractire actérocéne des -—a-
“4ricls montrant, par exempic, des sertisseuses autonatiques
dernier mocéle alimentées par de |’3nergic fournie par ce

la machine a vapeur,

Chee iode teile cituarion, an o arrive L oce lemander auctle
CET 1da Procuctivite Je ces watertels © Jar les opdrations
ceirfectuées sur des maciiines neuves préseantent une produc-
tivité sars commune mesure ¢n tout cus nettement supérieure

aux Squipements que nous venons dfévoquer,
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Le travaii 4 la chatne prisente ainsi un goulot d’étranglement
tendant g edduire 1o capacité de procuction, U’ou I’impact sur
le tarsse de eomplitiiivied des procuits par l’augmentation du
apin e revient clonv ies charges Fixes, plus ou moins lourcdes,

apdiicudes sur une Caibic quantité naroduite, constituent |’un

des drincipaies connosantes,
. - Les_petits _natériels

Le petit matériel utilisé est d’une crande diversité., Chacun

-~ _

ce ~es matériels a une installation définie, soit dans les
-axrications ou dans les cuissons,

prinarations, les

cpenis eTiva wWwhkortels uti ) isds

- zuille & "rider

- Jdambie

t
- Lionoeeos ascoc
. .
= prlr;nee
- .Iss5ins roncs
-~ M - '
- LESINns rec I SSRN IR I A 5.3
- fsinen

- lacseroles
- Cereles d quiches
- Zhinois
Tlaveztes 0 oulin
- Yl e T
- lareon O O 3‘ [ D SO o
- Zorne a3 houdin
- Cornet J jambon

- Cornet O nouce
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- Counc=irurio

- Daubicre

- Jensinactre ou pisc-saunure
- douilles

- Zcumoire

~ Importe=nicces

- Filet § cuisson

~ Fouets

~ Fourchettes

- Grattoir a ézau

- Hatelet

- Lardoire

- Louche

- _oules

- ..ousseline ct d&tamine
- aniers de manutention
- Jassoire

- ~“irce g Jicorep

- Cicuausxs

‘ancihe . wlcouner

- .lzoues ce caarce

- Jlaquectes 3 Ddied

- Tanmts

- Terrines

- Thermometre 3 cuisson
- Thermomdtre soncde

- Torle oras

= Q0

ToUT SORCOPne Lo g T Aol r, o eld L dirner ue
Finodniosicé des articans mal cachies et des entreprencurs |
Sue ous sommes inedoend aats Jo Hextdricur ois 3 part quel-
cues agatdrtels comrie le shoephaenitpe, los cercleurs ..6 laic
on doit souligner, en alne teupo, que leur compidtitivité reste

Sodftmoncprer, Face aux proagrls cocnnicues dans ce domaine,
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- La coutellerie

On peut dire qu’elie est réduite au strict nécessaire et
que la quantité supplée & la qualité En effet, un seul
type de couteau sert 3 désosser, 3 raser, 3 éplucher les

légumes, & découper. On peut citer :

~ couteau a désosser, lame de 10 & 12 cm ;

- barbier, long couteau de 35 a 40 cm, réglable, servant a
faire des bandes 3 ]’épaisseur voulue ;

- couteau 3 raser, couteau spécial, muni d’une lame de
rasoir, servant 3 gratter les tétes, les pieds et les
queues ;

- scie, utilisée pour la découpe des os, des piedsass

- fusil, tige d’acier & rairure, aimantée, utilisée pour
| fafflitage de.la coutellerie ;

- couteau labardrr, couteau spécial électrique,-

De tout ce qui a été dit concernant les équipements de
production, on retire que la coexistence de gros matériels
de production anciens et modernes provoque des goulots
d’étranglement dans la chaftne de production, tendant a
diminuer la productivité de |’ensemble et partant, la
quantité produite. De plus, l’utilisation des outils de
production au strict minimum, réduit encore plus la produc-
tivité de la main-d’oeuvre car |70util n’est pas adéquat

3 la t8che exigée,

L’ensemble de ces phénoménes concourt & expliquer la baisse
de compétitivité des produits sur le marché extérieur et la
marginalité des conserves et des charcuteries ~ salaisonneries
dans |’alimentation des Malgaches., Ces produits sont consi-

dérés comme conommation de luxe,
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24362024’ - Les nmatires nremicres ct matieres consomnnmables

« Les matiaeres Qrcmiérc§

-~

Pans |a mesure ou les usines de fabrication et divers ate-
liers d7ANTANANARIVO s’approvisionnent auprés de |?abattoir
fricorificue S’ANTANAN/ARIVO, les probl tmes relatifs aux ma-
ticres premires ont été déja soulignés dans le dossier

élevage et abattoirs.

‘lous ne traiterons donc dans cette partie que les problcmes

concernant |’approvisionnement des usines a | ?abattoir.

Pap contre, en ce qui concerne les maticres consommables,
les usines et atelicrs orisentent cdes difficultés que nous
couliverons.

Si la demande industricile est un facteur actif de dévelop-
~eazent ce |’élevage, le coGt d’acquisition des maticres pre-
ispes, en l’occurence les carcasses, s’avére trés vite

un facteur limitant cette dJemande.

T ichat des maticres premicres cont des

In etfer, les colts 4
charces d’exploitation pour les industriels sur lesqueli les
iis basent leur dirférentiel de colit. Le tableau ClI’ montre
|7évolutior, des prix officiels qui sont des prix de gros, sor-
tie abattoir eii est évident que cette augmentation de 230 3 240 7
cn sept ans, soit unc aucmentation movenne annuelle de | 7ordre
de 31 3, ne manquera nas de rétroagir sur les prix de revient
Jes aroduits finis industriels. La rigidité de leurs appa-

1’

reils de production ne leur permet pas dfagir sur la quantité

4 oroduire. lrrémédiablement, 17inflation par les prix se
rénercute sur le prix de revient des produits finis et par-
tant, sur les consommateurs dont le faible pouvoir d’achat

ne permet pas de fairce des extra.
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Tabiecau CHI7 - EVOLUTION DES PRIX DE GROS DES VIANGES BOVINES

: Annde : Prix de gros (F}G/kg) :
! ! !
! 1075 ! 210 !
! 1980 ' 380 !
! 1981 ! 420 !
H 1982 ! 690 - 710 !

Source : Contrdle de Prixa.-

A cOté de ce orobiime d’approvisionnement, il est un autre

concernant le transport,

Corme la viande est une denrée facilement présissable, il

I"4hygiéne

convient d’observer ricoureusement les lois de
lorc des transports. -e plus, la rapidité du transport con-
divionne la qualité ces droduits Tinise. Be ce fait, les entre-
Jreneurs doivent avoir ces moyens 3e transport spéciaux (ca-
mion isotherme) pour matTiriser leur approvisionnement. Seclon
105 enquétes, ces frais varient de [0 FiiG/lkg a3 37 7F1.G/lkgs Ce
oui reprdsente 5 a & ) dans le colit de la carcasse rendu

uUsinec.

1l en va autrement des problémes des matiéres consommables.

- Les matitres consommabples

Jans les maticéres ~~nsommables des procduits carnés trans-

»

formés, on peut regrouper

- les assaisonnements
- les liants ;

- les emballagese-
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Le tableau ci-aprés montre les matires consommables d'ori-

gine locale et importée

latieres

! consommables ! Locales ! Importées !
' ! ! '
!'- Assaisonnements ! ! '
! Conservateurs 1. Sel '. Nitrates : E25i !
! '+ Sucre ' Nitrites : E250 !
' ! '« Salpétre : E252 '
'- Exnhausteurs_ce '« Les crdmates! !
! colits et_d’ardre 'e Les 3pices ! H
! ', Les condiment H
! ! ! '
! ! ! '
- Liants ! ! !
! Les_acents_de 's Gélatine !'s« Lait en poudre !
I  textures ', Farine 'e Ferments lactiques !
! ' Amicon ', Phospiates !
! ! ! !
! ! ! !
' Emballages ! ! !
! Bovaux_naturcls 'e llenu de beoeuf !
! ! et de porc ! !
' '« Gras de bocuf H

oo
.-

Soyaux_artificiels '« Boyaux cellulosiques

Zmballaces métalli- ', Boftes métai- !
! sges ' Jicues ! !

! ! 1 }




- Les_assaisonnements

On distingue les conservateurs et les exihausteurs de goits
9

et d’ardme.

a. - Les_conservateurs | ocaux

Comprennent le sel et les sucres.

Le sel peut exercer une action préservatrice vis-a-vis
des mircoorganismes,
Le sucre sert 3 mascuer lc golit acre de salpétre ou a

atténuer le colt piquant du sel.

La consommation en sci ct sucre varic dans un rapport de
¢/1 et 16/1 suivant les usines. lls sont produits localement

ct ne posent pas tellement de problilires,

be = Lec_conservateurs importdés

Comprennent les nitrates, les nitrites et les salpétres,

Cc sont des sels rougisseurs des charcutiers et salaison-

niers, lis ont des evfets antibactériens et uromatisants.
Dans |l®& nomenclature CLE, ils correspondent aux codes :
-~ £250 = Nitrate de sodium

- E25] = Nitrate de s=sodium

- E252 = Nitrate de potassium (salpétre).




Du fait de la toxicits de ces produits o forte dose, ils

intervicenncat cn triz faible quantité dans la production

carcuticre et salaicsonniire. Le tabicau Cl2 montre les

importations de nitrites durant les ciny derniéres années.

Tableau Cl2. - LES X PORTATIONS DE NITRITES

INitrite ! Quantité ! Valeur t
!Année ' (l.g) ' (FMG) f’
! ! ! !
vo1979 ! Sed42 ! 440274400 !

! 1980 ! 19.047 : 1247384500 !

¢ fogt ! 10.C50 ! 32808300 !

' 1982 ! 19,094 ! 41134400 !
11983 ! 1034515 e 19.881.800 !
v 98 ! 202 ! 143584600 !

' 1 ' i
3ien qu’intervenant cn vaibie quentité, ils sont les piliers

des charcutiers et sclaisonniers et sont indispensables pour
la fabpications De ce fait, les entreprises qui doivent
s’approvisionner totalement 3 i’extéricur sont obligées de

planifier longtemps 4 |’avance leur besoin.

Ces produits sont importés de la RFA et de la FRANCE et leur
valeur relativement basse ne constitue pas une hémoragie

de devises,

2. - Les liants_

Ce sont des agents de texture.-
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Les lignts_lgc§u§

On distingue ¢

ry 2

- la gélatine qui sont des éiéments d’enrobage ;

- [’amidon qui est utilisé pour les produits de hachage
grossier et cuits 3 cause de son pouvoir d’absorption
d’eau qui confiére une cohésion entre les différents

éléments de la pSie et une certaine onctuosité.-

On peut citer @

- e 'ait en poudre et les ferments lactiques qui pernet-
tent le développement des bactéries lactiques pour ac-

cilérer la naturation et le sécihage des saucissonss

- lec phosp..ates qui améliorent le rendement au saunurace,
la capacité de rétention d’eau ex revivifTient la coulcur,
Iis interviennent anproximativement dans |a méme prodor-

+ion aque le salpétrce.

On neut noter comme fonction de [’cmballage

a. - la fonction dans le conditionnement de produits :

|’emballace et le produit forment un tout.
be - La protcction des produits emballése-
L’emballage doit résister 4 des phénomines corrosifs d’ordre

saysico=chimique ct mécanique durant le stockage, la manu~-

tention, le transport, la distribution, 3 savoir @

wnidite ;

- ¢chianges gazeuses ;
- choes ;

- ressions

- vibrationse-
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Les marchandises doivent &tre intégralement conserviées
depuis l7instant ou clles sont fabriquées, jusqu’au moment

ou elles sont utiiisées. .

ce - La présentation du produit pour la vente : |’emballage

peut étre vendeur,

Dans le domaine des produits carnés transtormés, on distingue

ies boyaux et les embal lages métalliques,

le - Les boyaux

lls sont utilisés dans le domaine charcutier, Ces boyaux as-
surent la tenue des p8tes et conférent ~ux produits une for-

me particulicre cylindrique.

tn outre, ils préservent les produits e desséchement et des

souil lures extérieures,

tnafin, i1ls conservent les produits en les maintenant dans

une condition d’anacérobiose totale.
“n distincue les boyaux naturels et les boyaux ceilulosiques,

2e - Les_bovaux naturels locaux

cui comprenncnt le menu de boeuf ou porc pour les saucissons
le rectum ou fuseau ou rosette de porc pour les saucissons ;

e baudruche de boeuf pour les mortadelles.

Leurs utilisations sont Jdifficiles car elles nécessitent des

ardéparstions suivant le diagramme suivant ¢

Prél cvement
Vigange

Retgurnage
v
Lavace
¥
Crgttage

v
Salace
¥

Utilisation Jirecte ou stockage dans du scle-
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Il en résulte quc la préparacion est loncue, colicuse ct
la quantité produite est limitée 4 quelques nitres. Ce qui
pousse les utilisateurs a4 préférer les boyaux cellulosi-

ques dircctement utilisablesa

be - Les_boyaux_cellulosigues_importés

Ce sont des boyaux synthétiques en PVC utilisés pour les
mortadelles, les salamis et les cervelas, Lcurs longueurs
illimitées font qu’ils sont appréciés par les charcutiers,

Le tableau ClI3 montre les importations depuis 1979,

On y remarque que iADAGASCAR a complatement crrdts dfin-

porter des boyaux ccllulosicucs depuis 1982,

2.x2eguCl3 ¢ 125 TPC2TATIONS TE ~CIAUX CZRITICSINTES

S A ——— . o —r——

o —

o Telenr D Quantité (k) | Talewr (PC)
H 1c79 H 471 t 1704430 s
: 1ezo : 052 t TeILIC0
: 1781 : “000 t Jedites00
: 1322 : - H - H
H 1953 : - : - s
: 1924 : - H - s
: : : H

.
S N N T e R T L T T e e Tt e —n

Source ¢ ILSHE

- - ~ —— - e —

24 - Les emballages métalliques

> »

lls sont utilisés dans le domaine de la conserveries Com-
mes les boyaux, ils préservent les produits du desséchement
et des souillures excérieures et assurent unc bonne conser-

vation par lc mainticn d’unc condition d’anaérobiose totale,

Deux unités sont &quipdées pour la fabrization d’emballages
métalliques: la SHE! implantic 3 TOAMASINA ct la SOSIMABI
3 ANTANANARIVO, Ellesne tournaicnt respectivement qu’d
10,84 5 ¢& 0,5 5 de leur capacité en 1983, n’arrivant pas
ainsi O satisiaire la demande du point de vue de la qua-

litd et Jo fa quantiivéa
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Depuis 1981, la production de boftes de conserves a évo-

[ué comme suit @

: ' Capacité | Unité 198} 1982 1983
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1-SLIEN ! 9000 ! tonne

! ! !

- -

1-SOSIABl !1.500.,000 ! boites 15024562 !342,225 ! 1034178

1314 ! 1127

976

¥ Source : Recensement industriel 1983

Les 3+udes effectudes par le BDP! :n 1978 estiment les
besoins 3 312004000 unités par an, alors que |’offre

ne dépasse qucre les 124600,000 unitése De ce fait, cela
constitue un goulot d’étranglement dans le bon fonction-
nement des usines de transiormation qui doivent constituer
des stoclis considérables en bHofTtes métalliques vides pour
souvoir fonctionner normalemente C’est la raison pour la-
quelle ces bHoTies reprdsentent 9 3 14 % du codt direct de

fabricartion,

Le tableau "4 montre les Tormats usuels,

Une bofTte de conserve métallique se compose d’un corps
de deux bases semblables rectangulaires, cylindriques ou
ovales dont [’une, appelée lc couvercle sert & remplir

IO bo?te-

Le couverclc est serti sur le conps aprés rempl issage de
la boftc, avec nornmalement interposition d’un joint qui
assure unc Stanchéité tocalcs
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La paroi internc des boftes doit 8tre revl@tie de vernis
ou de hauts poiyméres insolubles et inactifs 3 |’égard
des matiéres alimentairess Actucllement, la SHEH ne pra-
tique pas encore cette opérations Il en résulte un dé-

classement des produits exportés ou un retrait d’agrément,

3e - Les sacheries et les cartons

Aprés avoir été enveloppé sous vide dans du PVC
les YRC sont emballés dans du sac en jute avant leur mise

en cartone

- PV C

Du fait de l’existence d’un bon nombre d’unitdés travail-
lant fe PVC, |’approvisionnenent des industrics expor-
tatrices ne se heurte a aucun problémee Leurs besoins sont

en totalité satisfaits localencent.

- Sac_an_jute

Il s’agit de sacs de grande contenance : 25 !ig,fournis
par la FITIM 3 HAHAJANGAe D’une maniére générale, avant
1980, I’offre a satisfait la demande malgré des difficul~
tés sporadiques en délai de livraisons Depuis 1980, le
probliéme de ’insuffisance en sacs d’emballage a commence
3 se posers Si par moments, ce probléme a été remédié par
des importations de produits finis, en particul ier pour
les sacs en jute, l’/insuffisance persiste & tous les sta-
des d’utilisation et le probléme n’est résolu qu’en parties
En 1982, lc secteur viande a consommé 100,000 sacs de jute
de type 42 x 85,

- Cartons

Il s’agit de cartons destinés 4 contenir les LofTies de

conserves ou les VRC 4 exporter o
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Ces cartons sont fabriqués localement par 17ELGE (TOAMASINA)
et la SOSHIABI (ANTAHANARIVO) 3 nartir du papicr kraft de

la PAPMAD ou du napicer d’un grammage supéricur, d’origine
importée en admission temporairce

Tributaire de PAPHMAD dont lc niveau d’activité s’est vu
baisser a cause de }’insuffisance de matic¢res premiéres,
entre autres, les industrices cartonniéres ont yuy baisser
également les leurs.

4e - Les étiaucttes

L’approvisionnement en étiquettes ne posent pas de problé-

% a 2 % dans

mese Elles interviennent pour une valeur de |
le prix de revient des conscrvese

Les mentions suivantes doivent figurer sur les étiquettes :
- Dénomination génésique de vente ;

- nom et adresse du responcsable ;

- origine ;

- guantité ;

- date de péremption ;

- indication de la compositione—

~e3¢2¢3 4 = Les_snergies et pisces de rechange

le - Les énergics_
Comme il a été défini dans le paragraphc ,2elele , les éner-
gies les plus couramment utilisées sont |’Clectricité, le
bots, le cherbon et le gaze

Le tableau C 15 représente en valeur, la consommation de

quelques ateliers et usines durant |’année 1984,
Elles intervicnnent pour unc valeur de 4 7 en moyenne dans
le coQt direct de fabricationa

24 - Les pigces_dg pechange

La vétusté des matériels de production entratne de pannes
fréquentesas Pour éviter d’avoir un cofit de panne des ma-
téricls trop Slevé, les industriels sont obligés de pré-~
voir un stoclk dc picces de rechance 4 usage courante En
pourcentage, cc stock représcnte en moyennc 15 35 des

charqges fixcss




Tatle=u C15 ¢ SCISCITATICN B £

les industricls

leur importacione

"Ces picces sont généralement importées, et, de ce fait,

sont obligés de orivoir longtemps & |’avance

Une liste 3 peu porés exhaustive des picéces de rechange est

donnée dans les recommandations sur les produits carnés

transfornése

~saTe

[PRP P SO

3]

1084

= T . " = fom e A el G g —— N S e N —— -.‘-"?
: Poemvre P amr TROSCTTA D SOTLANID | BAMSERO
: : : . . : :
- 13 . - >
: H . 4 : . 4
¢ Ocmructible s TanT L0 TER S0 1,152.300:  2.322.00C:  24953.000%
” -~ . " Lo 20 Wiy’ » P~ :ﬁ
s Tlectricits ot eaus Z47206070:  1.774.275: 1227223003 06100305 44573,000
: : : : : : s
;:-.‘_‘:-,_‘:-':‘:- - .-:":- e :-T-:-f‘_—_",x-‘,-"_.-ﬁwi-mmf’ - —
Soarne ¢ Mmauftes
ap—————— -




=185

n e qui eoncoene e aapeint dies opadueits carnds transtormés,
on deut distingier geux tunecs de marché,
Padale = Le_ncrché_intérievr
Le marché in=riecur est caroctérisé par les conserves et la
totalité de [a production charcutieére,

Fecalala = Le_marchd intérieur des conserves
~on MtroiTrese oneraiat er inoustrieis a limiter leurs oro-
LucTions,

Narrir ancudtes méncces, n a1 ou -ontrer la nart des
congerves nnt Hfziiventivion 2s so:caches. Onoa du, Soae
fclenT, esuvpep e fs onii1lrs antre les Sapitany et dartant

Conotentiast cd ui faorn fneerrieis,

« = .. o es corzeryves cSane (7 - 1oenta-
Tion
7"‘: - l' -‘.\ ”~ . -
daraut 1) tres critéres, on  mesurd la part des droduits
’

cornds transifornds cans

"encudtes ndnaces, La comdaraison de

=8tec en viande FpatTeone ~vec

‘mercne conme le aoncre e rarieau

¢

alimenrtation des .algaches i nartir

2]

'

consommation nar

ccile en conserves résume cette
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Cc tablcau améne les remarques suivantes @

ae - La consommation par téte en conserves est négligeable
Elle représente globalement 0,5 % de la consommation

totale en produits carnés,

ba - Les conserves constituent une alimentation de secours
ou d’appoint lors d?événements imprévus et ne prepré-
sente méme pas une complémentation dans la ration

al imentaire,

ce - Les conserves restent encore marginales pour otre
alimentation et, de ce fait, ne rentrent pas zncore

dans nos habitudes alimentaires,

A titre de comparaison, la consommation frangaise en ccs
nspoduits est de l’ordre de 11,9 kg/t8te en 1979 et 2ile
est de 12,3 ka/téte on 1980, Notre consommation ne rc-
spdsente que le 1/1008 de ces chiffres.

- La_disparité entre_los faritany
Cette consommation par t&te d’habitant est une moyenne
nationales D’aprés les enquétes menédes, il y a une treés

grande disparité cntre les faritanys Le tableau Cl17 mon-

tre cette disparité.

On constate que les faritany d’ANTSIRANANA et de TOLIARY
montrent le nlus faible nourcentage de population qui
consomme rdégul i¢rement des conservess Les autres Taricany
se situent aux alentours de 50 73 avec un maximum de 59 5
pour le faritany de TOALASINA.
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Il en résulte que parmi les personnes cnquétées, 64 3
affirment ne pas avoir de problémes nour trouver les pro-
duits cités contre 25 5 qui ont des difficultés d’aporo-
visionnement. Notons que 14 % de la nopulation n’ont lec
choix qu’entre corned beff et p8té ou du corned befT
(produits les plus cités en référence).

L’éclatement des résultats en milieu rural et milicu
urbain fait apparafttre une disparité ftagrante comme
montre le tableau C21.

On y remarque une nette inégalité de répartition des »ro-
duits entre le milicu urbain et le nilieu rural, Ex effet,
si 65 % des urbains n’ont pas de problémes de choi:x des
nroduits, 44 ; des ruraux montrent unc nette difficulté

d’apps ovisionnement,

Les 44 5 des ruraux et les 1§ 75 d’urbains constituecraient,
de ce fait, des clients potentiels avec une amélioration
des résecaux de distribution ct une rdvision des prix de
cession des produitse En nombre de consommateurs dventuels,
ccla représenterait globalement, en 1985, 292,630 habitants

cn milieu urbain et 34787210 habitants en milicu rurale

Avec un niveau moyen. de consommation de 0,475 kg/an, on
augmenterait |la capacité de production de 1,940 tonnes

environ avec un taux d’accroissement de 2,5 % par ans

Cc qui revient 3 quint ‘upler la production de 1984 pour

I Tannée 1985,
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' .3.' '2. - Le-mershé

Le marché, uniquement intérieur, est dominé par la fai-
blesse générale du pouvoir d’achat et la marginalité des
produits dans les habotudes alimentaires,

Ce marché peut 8tre apprecié 3 travers la place de la
charcuterie dans |’alimentation des Malgaches et 3 travers la
commercialisation des produits, On traitera également du

marché potentiel,
. . . = Place dans 1’alimentation

Liée 3 la caractéristique des produits charcutiers, de nature
périssable, la disponibilité des produits, dans des lieux
reculés, est presque insignifiante, Pourtant, les gens ont
une connaissance plus ou moins bonne de ces produits, Ce qui

traduit, en fait, une demande potentielle insatisfaite,

L’enquéte winage fournit les résultats globaux résumés dans

le tabieau C22 en ce qui concerne la connaissance des produits,
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L’cxamen du tablcau amcne les remarques suivantes @

ae - la grande majorité dc la population (65 %) ont une connais-
sance parfaitec des nroduits citése Cc qui veut dire que
les produits charcutiers sont assez bien prisés par la

populationa

be - Un faible pourcentage de la population, 19 % ont une vague

notion des préférences citées,

€e - Enfin, 16 % de la population ont une idée plus ou moins

précise de |a gamme présentdée,

L7 éclatement des résultats obtenus par province fait apparat-

tre une disparité régionale comme le montre le tableau C23,

Teblcau C23 : COMNAISSANCE DES PRODUITS CHARCUTIERS PAR FARITANY

TNR v DIEGO | FNR MJG TOL
oul 70 3 70 3 45 % 47 5 74 % 54 %
| HOM 3 4 NON | 72 |22 37 %5 | 0% 3% 15%
5 MON 39 NON |22 3 g 18 13 4 24 3 33

70 3 74 5 des nersonnes enqultées dans les trois faritany
PANMTANANARIVO, TOAMASINA =t HAHAJANGA ont une connaissance
sarfaite des références citiess Par concre, les faritany de
DIEGD o+ de TCLIARY oridsentent un assez Taible pourcentage de
Qui allant de 45 3 a 54 5 comparativement aux trois autres
sricitéas Une des raisons qui pourrait expliquer le phénoméne
est le »robléme nosé par les difficultis d’accés sur les nar-
cidse Il en résulte d’important collts de transport et de dis-
tribution qui se répercutent sur les produits vendus et qui

font reculer les clients,

Un phénomene important 3 souligner est le cas de FIANARANTSOA
qui présente seulement 47 7% de Oui malgré la présence d’une

usine de transformation dans le faritanys




La répartition par milicu d’origine montre unc nctte djf-

férence entre milicu urbain et milicu rural comme l¢ montre
le tableau C24,

En effet, si 71 7 des urbains ont unc connaissance Sicn
précise des produits, sculement 49 ;i des ruraux ont unc
notion précise des références citées, Par contre, si I5 4
des urbains ont une méconnaissance des produits, ce

chiffre passe 3 32 & chez les ruraux,

Ne peut-on en conclurc que cette méconnaissance de la gamme
fournie constitue un obstacle au fonctionnement des en-
treprises dans la mesure ou il y a un blocage aval incerdi-
sant les économies d’ichelle, Les ruraux constituent en

fait, la plus grande nasse de la population,

Il est alors intéressant de connattre les raisons de cct
état de chosea La disponibilité de ces produits sur l[cs
licux de consommation constitue unc des explications comme

le montre le tablcau C25.

Globalement, nous remarquons que prés de la moitid de la
population, 46 % ont des difficultés de trouver certains
produits charcutiers, Par contre, 42 % ont une liberté
totale de choixs Enfin, suclement 12 & se trouvent imposés
d’acheter ce qu’on leur offree

La ventilation par province, selon le tableau €26, permet

de déterminer la distorsion entre les régions mal gachess

Il en ressort des différences du simple ou décuple quant

a la disponibilité des produits qui ne peuvent manquer de
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rétroagir sur la capacité de production des usincs et

atel iers.

En comparaison avec la connaissance des produits, les
résultats confirment les hypothéscs 3dmises en ce qui
concerne les provinces de DIEGO ct TOLIARY, a savoir |’in-
fluence des colts de transport e. de distribution sur la
commercial isation. Contraintes climatiques et/ou de trans-

port, TOAMASINA rentre dans ce méme groupe.

Paradoxalement, aux préjugés, la nrovince de HAHAJANGA
présente le plus haut pourcentage <e disponibilitd au aro-
fit des deux autres faritany procductcurs qui sont

ANTANANARIVO et FIANARANTSOA,

Ironie du sort, la province de FIANARANTSOA montre un des

plus faible pourcentage,

A ces différences régionales vienncatc s’ajouter des diffé-

rences cntre les milieux urbains d’aorés le tableau C27,.

On constate quc, scubenent I8 7 des ruraux trouvent sans
[ 4
. » P - -, ’ . . »
peine les références citées et 82 ,5 ont des difficultés
d’approvisionnement ou ne trouvent pas du tout les réfé-

rences citdes.

A 1’opposé, 50 ;i des urbains n’ont pas de problémes de

cioixe 14 7 sont obligds d’acheter ce qu’on leur offre

2 30 D seulemenz onc des difficui - s Jranprovisionnenent
Des résultats qui ont été présentis ci-dessus, il ressort

que 1’inégalité de distribution des produits finis due 2
la faiblesse du pouvoir d’achat d’unc part, et aux diffi-
cultés d’attcindre les centres d’absoisption d’autre part,




a causc du caractdre périssable et I absence de moyens de

communication, fait quc les produits charcutiers restent
cncore marginaux d notre habitude de consommation et sont
surtout le fait d’une minorité aisée des grands centres
urbainse Cette marginalité est d’aillcurs confirmée par

la consommation par t8te négligeable comme le montre je
tableau C2§.

Il en ressort que, bon an mal an, la consommation tourne
autour de C,040 kg/téte, Par rapport 3 la viande fraftche,
le golt des consommateurs ne se discute pase

A titre de comparaison, ia consommation francaise en salai-
sons, caucissons et saucisses est de |’ordre de 5,50 kg/

t8te/an en 1980, Ce qui constitue un rapport de | 3 153,

Toutefois, cette consommation par t&te est une moyenne
~ationaleqs A partir d’enquétes ménages, nous avons Du csti=-
mer la consommation annuclle de ceux qui ont une habitude
ces produits charcutiers nar faritany comme le monire le

cableau C29,

U~ constate que le faritany Jd’ANTANANARIVO est le olus gros
consommateur de charcuterie avec 137 tonnes en 1979 corres-
pondant 4 45 7 de la productions Le faritany de TOAMASINA
vient en second avec 58 tonnes, suivi de FIANARANTSOA

¢ tonnes,

Notons la part négligeable du faritany de TOLIARY,

Le tablcau C30 de la répartition de la consommation par

téte d’habitant qui consomme réguliérement des produits
charcuticrs montre que c’est le faritany d’ANTANANARIVO

qui consomme le moins,
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g TATUNCA t 0,490 : C,5380 s 0,630 : 0,600 s 0,20
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TOAMASINA vient en premier avec unc consommation de

0,74G kg/téte en 1070 et un accroissement annuel de [|’ordre
de 6,4 %. Ensuite vient ANTSIRANANA avec 0,710 kq/t8te et
un accroissement annuel de |’ordre de 4,5 %« Or nous avons
dit auparavant que ces deux faritany rentrent dans un méne
groupe ou la disponibilitd en procuits charcutiers et assez
difficile, On peut en déduire que ce sont des faritany ou

| ’écoulement des produits ne posera pas de probléme si on

arrive 3 résoudre l2 handicap de transport,

- La Commercialisation

La commercial isation se fait, en ~indral, par |’intermédi-
aire des grossistes (R0SO - S0.IAC0DIS = SICE ..a) ct des
détaillants avec les marges b2nsficiaires autorisies de

| Yordre de :

- 10 7 au niveau ~rossistes ;

- 15 7 au niveau détail lants,.-

et une TUT de 15 7,

Les fourchettes de orix aoplicudes en 1032 sont cn moyenne

de 1080 3 2,550 FI'G le kilo et en 1033 de 1,581 L 2,75 =G

le “ilo, soit une variation ic |’orcre ‘e =~

Le prix officiei du .ilo de !a viande Frafche curant la 2¢é-

me période est de |’ordre de 750 F. G mais le prix pratiqus

sur le marchd est aux environs ce QJ TG a ANTANANARIVC,

cette différence de 150 7 a 270 ! entre charcuterie et
viande de boucher: , fait que lcs produits charcutiers res-
tent macrginaux aux habitudes alimentaires et ne fait |’objet
de consommation que de quelques qens aisés ou lors d’fvé-

nements imprévus ct jours de f8tes,
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La population ruralc n’intervient dans cette consommation
qu’a concurrence de 13 , et consomme sept fois moins que

la population urbaine,

Ainsi, 3 cause de lcurs caractires psrissables, les produits
charcuticrs n’attcignent le milicu rural que trés faible-

ment segmentant le :arché malgache en archipel de consommation

L’adaptation de |’offre 3 la demande contraint les char=-
cutiers 3 produire d’avantage suivant le cycle de production
paysannale, & savoir entre ai et Juillet lors de la récolte
et, entre Qctobre et Décembre lors du repiquage. Parmi ces
produits, on peut citer les zaucissons (200 - 250 q) surtout
""ries dont la vente est en fldche 2t les mortadelles dont

la consormmation cst en augmentation,

- Le marché_gotentiel

- et e e wp 1 o e e e

A partir d’enqudtes nménages, nous avons diterminé que 36

des urbains et 7. ' des ruraux connaissent des difficultss

d’approvisionnement cn charcuteric,

Ce qui 2quivaudrait en nombre de consommateurs & 328,260

d’urbains et §,30",.100 de ruraux an {085,

Avec un niveau d’accroissement noyen de 63 7 de la consomma=
tion par té&te 3 raison de 840 /t8te 3quivaudrait 2 augmen=

ter !a procuction cde 100 t pour ia consommation urbaine
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et 5,350 T pour la consommation rurale, soit prés de

6.000 tonnes supplémentaires, Si nous 4valuons notre pro=
duction en 1985 & 800 tonnes, cela porterait notre production
a 6.800 tonnes, soit une augmentation de l|’ordre de 050 7.
Ce qui n’est pas réaliste, mais clle montre toutefois la
potential ité du marché en produits charcutiers si on arrive

a produire a moindre coit et 3 résoudre les problémes de
transport et de distribution, Une telle estimation devrait,
bien sOr tenir compte du revenu de la population et du prix
des produits aux consommateurs,

Conclusion

La charcuterie est le seul des trois secteurs qui n’2xporte
pas ses produits, Elle est la seule dont la production est en
hausse progressive malgré un accident de production d8 au

botulisme en Movembre 1082,

Toutefois, elle est handicapée d’un double point de vue, de
la consommation d’une part, ct de la distribution d’autre
part, Ce qui =ontraint nos industriels 3 produire modirenent

pour satisfaire le marché trés seamentd et de faible dimension,




le3e2e = Le marché extériecur

Le marchd extérieur est caractérisé par les viandes refrigé-
rées et congelées et les conserves,
»

ledu2ele = Le_marché des viandes_refrigérée=congelé

Les viandes refrigérée et congelée sont destinées & |’expor-
tation,

» = Les pays_destinatajres_

Les principaux pays impertateurs des produits malgaches sont
portés dans lec tableau C4

On y remarque que, depuis 1080, I|’4ventail des pays n’a fait
que se retricir concernant les viandes bovines refrigérée et

congel e,

Cela provient d’une réduction des exportations mal gaches
depuis 1082 (probiémes de financement des campagnes),
mais aussi, des problémes d’agriment vétérinaire pour les

2tablissements exportateurs,

Il faut noter que la viande refrigérée est exportée sur les
tles avoisinantes (Réunion, Maurice, Comores), tandis que
la viande congelée est envoyée sur 1’Europe,

Pop o ailloums, i1 foul pemarcuer sue [Tle de le Diunion gui
e oap e cpinedcoun o Tento, riduit Irogressivenent scg
;-aor‘-r few Lo el e Afserfnont vétdpinaire des Jtablis-
e s eaproconrs vic=Levizc Jeo la Communaut Toononiqus
:urwnf-wn» oo e oren e s oo velations commarai z2lee svox
Tapanlio




- Prix_de_la_viande_3_l’cxportation

- e emr e mm e e o e e T

Le marché réunionnais est pris comme référence car il cons~-
titue le principal acquéreur de la viande bovine refrigérée
mal gache,

C’est ainsi qu’on a relevé un prix moyen de 18,10 FF pour
la viande refrigérée en 1980, de 21,73 FF en 1981, et

25,41 FF en 1982, Ce qui correspond & une augmentation de
nrix de 20 7 entre 1980 et 1981, et de 16,93 7 entre 1981
ct 1982, Ces augmentations sont toutefois variables sclon

les morceaux

- filet : . augmentation de 9,9€ 3 entre 1980 et 1981
e augmentacion de 16,95 7 cntre 1981 et 1082

- tranches grasses:
« augmentation de 23,61 ~ cnire 1980 et 19€1

« augmentation de I§,1C ) cntre 1981 et 1982,

Le taux d’augmentation du prix des tranches grasses senmble
&tre supérieur & celui du filet,
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- Yiande bovine_congelée
Le marché réunionnais étant toujours pris comme référence,
on a relevé les variations suivantes concernant cette
catégorie de produit @

- filet : , augmentation de prix de 16,12 % entre 1980 et 82
« baisse de prix de 1,40 & entre 1983 et 1984

- tranches grasses : .
« augnentation de prix de 35,7! % entre 1980 et 83
« baisse de prix de 15,15 7 entre 1983 et 1984

On remarque 13 une détérioration du arix de la viande bovine

congelée, quelque soit le morceau,

En prenant comme bases , les anndes 1980 et 1984, et en
corparant le marché réunionnais avec le marché italien, on
trouve les résultats suivants concernant le prix du filet

de boeuf congeld :

. . ”, . . . . -
= @arcae rcunionndis i augmentation de prix de 14,51 )

(X

~ marché italien augmentation de prix de 24,52
Apparemment, le marché italien semble &tre plus rénumérateur
que celui de la Réunions Cependant, il fauttenir compte des
faits suivants :

malgré | ’existence d’une réglementation communautaire sortie

en 1979 (Arré&té du 30 avril 1979) en matiare d’ importation
de viande bovine provenant d’un pays tiers, on remarque 3
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L’heure actuclle, aue chaque Etat membre continue & appli-
quer ses législations propres, Ainsi |’ltalie donne [ ’agré-
ment vétérinaire pour certains seulement des établ issements

cxportateurs,

C’est aussi le cas de I”Allemagne Fédérale dont le prix

offert détient encore le record pour les produits mal gaches,

-~ La_tendance générale de | ’exportation

Le graphique C! rapporte I "évolution des exportations en

viande bovine refrigérée et congel éeq

Lc graphique C2 montre [7évolution des exportations par

Days importatcur,

Il faut y noter I’allure décroissante des courbes, Ce qui

lzisse centendre le besoin urgent de relance du secteur,

Il faut remarauer, cependant, une |ldégére reprise des jn-

Portations de la RFA 2t de la Hollande,

Plusieurs raisons concourent a expl iquer cette baisse des
exportations, notamment : la diminution de Ja capacité de
production et la baisse de compétitivité de nos produits

sur le plan extéricur,

le - La_diminution de_la_capacité_de_production

De 1979 a 1984, le débouché extérieur mal gache en VRC
représente quelque 104500 tonnes d’aprés les diffsrents
textes sur la commercialisation des viandes, Ce marché est
distribué entre les différentes usines agréées pour |’ex-~
portation comme le montre le tableau C3! ci-aprés,




Graphique C1
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Graphique C2

TENDANCE GENERALE
L' EXPORTATION PAR PAYS
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TableauC3l s LOTA D'M‘\"’Iu.f U8 DIFFERENTES USLES

W 2 = e

4 : 4 2

: Usines z-;wtad'expo ﬁmt %Idu!la ! 1
3 $ (t ) $ 4
3 H H
s PV : 2 30 t 19 +% t
3 TAFTIZL : 1202 3 17 %
: SECLM : pRElon t e T :
¢ JANTTICO : 1 70% t i :
s STFIRAC : oz : 10 ¢ ]
s SEVIIQA : 2 2% t 19% )
2 * $ 3
s o : = : - s
-ct_‘f..L Gessvsnsccosere . 13 :GO R 100 . .
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Sourgae 3 Direction de 1'Zlevage.



Parmi les six usines citées, la SECIAM détient la par:

la plus importante du marché (23 %) avec une capacité de

production de |’ordre de 2.400 tonnes par ane. La MANIVICO
qui représente 12 % du marché s’est arrétée depuis 1981,

Leur arrét de fonctionncment constitue une perte nctte

de 35 % de la capacité de production de 1981 a 1984,

Par ailleurs, les usines restantes ont tourné 3 trés fai-

ble capacité comme le montre le tableau C32.

On note que la meilleure performance atteinte de 1981 a
1983 a été celle de la SOFIRAC avec 37 % de réalisatione

Il y a donc une sous utilisation généralisée de nos appa-
recils de production qui ne va pas sans grever lourdement

nos coldts de productions

D’une maniére généralc, lcs matériels sont utilisds &

20 Z en 1981, 3 10 5 en 1982 et 3 7 5 en 1983,

Cette diminution progressive trouve explication :

as - dans la vétusté de nos usines qui entratne un pro-
bléme d’agrément. En effet, le niveau technique de
traitement reste faible ; ce qui pousse les pays
importateurs 3 diminuer {eur .importation et parfois
méme A retirer leur agréments De plus, d’autres
marchés potenticls sont fermés pour nos produits
pour cette méme raison,
Dans le financement des campagnes de collecte et
d’abattage,.

Toutes ces raisons concourent 3 expliquer la baisse de

compétitivité des produits exportdse
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- Evaluation du marché notentiel des tles voisines

Unc étude effectuée par la SERDI pour le compte du MPAEF
a permis d’évaluer les marché potentiels des fTles voisines.
Ces Tles importent 11,000 tonnes de viande bovine réparties

comme suit :

MAURICE :  7.000 t
REUN ION s 2,500 t
COMORES : 1,300 t
SEYCHELLES 200 t

Ce marche potentiel pcut, 3 concurrence de 30 3 au moins,
soit 4,000 t, &tre pris 3 court ou moyen termes par |’ex-
portation malgache dabs |a mesure ou celle-ci deviendre
concurrentielle par rasport aux viandes actuellement importées
Par ces pays : le probic¢me prix est le principal frais 3

] 7exportations
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la3e2e2¢ = Le_marché oxtiricur des conserves

Les conserves exportées sont reprisenties, par

-~ du boeuf assaisonn? conditionn? dans des boftes dec
« 1/3 soit 280 g
e 1/2 soit 420 g
« I/1 soit 840 g

= du corned beef conditionné dans des boftes de
e 70 Z soit 200 g
e 120 Z soit 340 g

Les principaux pays importateurs des produits malagasy sont pore
tés dans le tableau C33.

Tableau ©33 :Les nrincipaux pave imnorrateurs de -~onserves

! Destination ! [00 ! [08] !t r€2 v jog3 1 1 (5 mois)
! ' (Ka) ' (Ka) ' “Ka) ! (Ka) ' (Kq) '
' CONGO bo5.181 ! ’ : :
| ]

' REUNION ' 4264220 ‘2664440 © 108,374" 203.817' 1464433
' FRANCE ' 106,426 : o : :
1] ] ] | - ] ] 1
- R F A . - . 40 . 2‘9 . . .
1] ] [}

' POLOGNE ' - ’ ' 127" '
] [} [} ] [} 1 [}
* Autres : 211 : : : :

! ! 1 ! ! ! !
. . . H H : .

Source : INSRE

On y remarque que les principaux partenaires malagasy sont la
France et la Réuniong Par ailleurs, il faut noter que la France

a arr8té ses importations depuis 1081 et la Réunion a réduit pro=-
gressivement sec achats, Enfin, les autres pays comme le Congo,
la RFA, la Pologne n’interviennent que de manidre sporadique et
en faible quantits,
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Les prix_des conserves 3 | ’exportation

Globalement, |’évolution des prix de la tonne exportée
en conserve de boeuf est présentée dans le tablecau C34.

On constate que la valeur de la tonne exportée n’a pas
cessé d’augmenter avec un taux moyen de arojssance

annuel de 26 %.

Cette augmentation peut &tre qualifiée d’anormale compa-

rativement aux mémes produits francais.

En effet, la valeur d’une tonne de corned beef en 1980
tourne autour de 84220 FF, soit 4414057 FLG. Pendant
cette année, la valeur moyenne malgache de la tonne ex—
portée est de 604.000 FMG, Cette différence de 37 nar
tonne venduc montre que les produ.ts malgaches ne sont
plus compétitifs sur le marché extéricur mal cré leurs

supériorités organoleptiques,

Il faut enfin remarquer que c’est a Partir de cettec Hério-
de que la France a commencé 3 bouder les produits malgaches,.
C’est & ce moment, en effet, qu’on constate une tras forte
variation de prix de la tonne exportée (+ 23,6 %) quu a
continué sa flambée en 1983 (+ 51,7 ).
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En plus des raisons cities pricédemment en ce qui concerne
les VRC, il faut en ajouter une autre tranchant le condi-
tionnement. La législation francaise prévoit pour les

al iments conservés dans une botte mZtallique, un vernissa-
de de l’intérieur de la bofte. Cette prevention diminue

le risque d’altération des al iments par la rouilles Or,
actuel lement, la Société Malgache des Emballages Métalli-
ques ne pratique pas encore ce procédés De ce fait, le

probléme d’agrément se trouve amplifié.

Pourtant, en se référent 3 la vente frangaise de prépara-
tions et conserves de boeuf, on constate que le corned
beef, principal produit d’exportation malgache est :rés

prisé comme le montre le tableau C35.

On y remarque gue, mal gré une baisse continuelle des ex-
portations en préparctions et conserves de bocufs de |Zordre
de 15 % par an, une augmentation des ventes de corned bheef,
comparativement aux cxportations totcles est constatéea En
effet, si en 1976, la vente des corned beef reorésente

42 75 des exportations, cn 1979 elle correspond a 54 2 pour
aboutir 8 66 5 en 1980 malgré la différence de prixe La
tonne de préparations et conserves de boeufs s’éléve a
74715 FF, soit 3854750 FLG et celle des corned beef 2

84821 FF, soit 441,050 FHG, )

On en déduit que |’accroissement du marché par rapport au
tonnage exporté n’est pas di 3 une question de prix, mais
plutdt 3 une orientation du gofit des gens vers ces produits,
Ce qui constituerait un atout non ndégligeable pour les
produits malgaches, notamment les corned beef si le pays
arrive 3 produire un produit compétitif du point de vue

des prix et de la qualitd.
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- La_tendance_générale_de_l’exportation_

Le tableau C36 synthétise le tonnage exporté depuis 1975,

Le graphique C35 visualise la tandance générale de l’ex-

portations

Il en ressort une détérioration progressive du marché
extérieurs Globalement, on peut dire que le taux de dé-

croissance annuel est de {’ordre de 11 %.

Hormis la variation positive de |’année 1983 par rapport
3 1982 (+ 3.0 %) , la situation n’a cessé de s’aggraver,
Ce qui, une fois de plus, laisse entendre le besoin urgent

de relance du secteur de la viande,
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TableauC3 4: Z/CLUTION UR3 PPIX IZ LA TONYZ TXPORTTE

M:—;—-’—.-m Do s, " TNV T T e - =

3 o ?  Valeur de 1a tonne exportfe | :
: inrde (k12 x 106) : Variatim :
: : : ]
3 1975 . 0,40 t ]
) 1075 t 0,424 H + 0e2 ]
3 1 : C,4%6 t + 2a8 :
: 1977 : 14487 : + 11”7 :
t 1270 s C,556 : + 1?2 g
H 1920 s 0,604 H + B89t :
: 1981 : 0,747 : +L a6 t
s 1022 s 1,153 s +5147 3
$ 1983 : 1,242 : + %245 :
t 1384 : 1,398 t +1296 s
S s INSRE
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Il - LC DIFFERENTIEL DES PRIX DES 2CT

AMin de déterminer lc prix de revient des différents

produits aes unitdés de transformation, nous avons <éterminé

- Les cofits inhérents 1 chaque niveau «’approvisionneuent ;

- Les coflts -'e transformation et de commercialisation,

Par la méme occasion, nous avons dégagé :

- La valeur ajoutée directe et indirecte des différents
produits ainsi que la valeur ajoutée incluse ;

- Les importations directes et indirectes des différents
nroduits ainsi que les imnortations incluses.

La nmarge brute ariérente 1 chaaue drocuit est éoaicnent

c¢égagde 1 partir des Orix ce vente movens rournis dar le

recensement incdustriei ou les enquétes complémentaires

e feecr-udes ar la .,E:lu'.

Les circuiits et ics odaticds </ odprovisionnement Hnt
fgd 8)a nentionnds oricdcemnments |l s?acit de dorner
Zang ze daracradne lec ~ol e petacidc i aonrovision-

nenent Jdes usines,

Les résultats de 1953 et 1984 sont résumés dans les tableaux

ci=apres :

1.1 = SEVILA
Il.2 - FEV

11,3 = SOFIRAC

I la = FAFIFALA
1.5 = SOVIALAD
(140 = TRANSCOVIA

N défaut de donncdes, les résulcats de Ta TRANSCOVI A

n’‘oni pas &té¢ dégagds voup 1005,



Ilela =S EV INA

.0

t

. SEVINA :
+ DESIGNATION . 198 . 1% :
Noabre de tates / Usiné : 64533 31574
Poids vif Bovin t 320 30
Prix kdlo vif s 29 : 300 s
Perte numérigue en 2 H 0,01 3 0,01 :
Perte mmérigue en 1 H 0,02 H 0,02
Taxe de transaction en 1 : 100 : 100 2
Prais retour bouvier 1 H - : - s
Nombre de tdtes / convoi s 200 : 20 3
Cosmission collecteur 1 : 20 3 200 ¢
Szlavie bouvier 1 : 25.000 25.000 ¢
Nombre de boaviers 1 : 6 6
Taxe / vente 1 : 100 100 s
Taux d'intérét s 0,13 : 0,15 :
Purée d'emprunt : 1,5 s 1,5
Taxe de transaction en 2 : 100 : 100 :
Prais retour bouvier 2 s 3.600 = 3500 ¢
Nombre de tates / comvoi 2 : 100 : 100
Commission colliecteur 2 s 250 250 :
3alaire bouvier 2 s 10,000 12,000 3
Nombre de bouviers 2 $ 4 43
Renaement carcasse 3 g,58 : 0,9 -
Rendement desossage $ 0,60 H 0,64 3
ACHAT TTHAn |, 125008
Frais du personnel ¢ 107,192,000 3 122,955,000 3
InpSts ¢t Taxes $  16.476.000 3 24,766,000 3
Frais ffuanciers $  T1.200,000 s 154,035,000 3
TFSE t 58.068.000 3 41,411,000 1
Trensport st déplacement s 5.T72,000 3 27.,064.000 s
Amortissenment 9,279.000 3 84256 ,000
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3 D H 2 g 2 :
1 PRIX DE REVIENT FOB H ] H
¢ 1 - VI.NDE CONGELEE : 30,879 689,997
t & = VIARDE REFRIGERTFE H - : - H
t 3 - CONSERVES H 511.340 : 694,894 :
t 4 = CHARCUTERIE 3 2¢.685 554046 3
t 5 = VILNDE DB BOUCFZRIE : 268.253 3 238,441 3
* PRIX DB VENTE : ! :
: 2- VIAKDE CONGELER i 16.708 ’ 490.483
2 - VL/NDE REFRIGEREE - -

* 3 - CONSERVES : 505,420 761,657 :
* 4 - CHARCUTERIE . 54,251 119.602 _
* 5 - VIANDE DE BOUCHERIE 3 259,611 243,611
. 1 - VIANDE CORGELEE . = 14129, - 199.574 :
, 2 - VL:NDE REFRIGEREE . - : - :
. 3 = CONSERVES : 74,088 . £6.753 ¢
, 4 - CHARCUTERTE . 24,566 5 64455 3
, 5 = VIANDE DE BOUCHERL. . - 8.642 4 50170 ¢
¢ YALEUR AJOUTEE DIRECTE : : :
: 1 - VIANDE CONGELEE L 9,063 ¢ = 81,257 °
: 2 - VIANDE REFRIGEREE : - 3 - s
t 3 = OONSERVES - 202,1% * 219,271 *
: 4 - CEARCUTERIE 8 32,019 * 75.409
: 5 - VIANDE DE BOUCHERIE : 60.947 * 53.505 *
VALTUR AJOUTER INDIRECTE : : :
: 1 - VIANDE CONGELEE z 14.852 510,842
: 2 - VIANDE REFRIGEREE s - : - .
;3 ~ CONSERVES ’ 340.59% ‘ 572.355
4 - CRARCUTFRIE "18343 45.126
* 5 = VIANDE DE BOUCHERIE 179356 199.516
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3 1 3 2 : 2 3
t Frais divers de gestion ) 6.244.000 : 5¢712,000 3
3 Récupération sous produits H 15,058,000 3 147,870.000 t
¢ Ingrédients H 2.682,000 3 4.603,000 ¢
sPorec : - s - H
¢ Congélation ] 453.000 13 14.312,000 3
tBofte ] 14.512.000 : 244358.000 3
sCarton 3 756,000 25,853,000 3
tSac H 2,042,000 20919,000 3
t Boyau ] 808,000 : 1.156,000 a
$ Produits chimiques s - t - H
* PRODUCTION : '
* = VIAKDE CONGELEE (kg) : 15.1%0 477,085 *
* = VIANDE REFRIGEREE (kg) : - y - ¥
* - conSERVES (ke) y 3682.133 ° 5340284
* = CHARCUTERIR : 2.243 43.762 *
* = VIANDE DE BOUCHERIE : - : - -
: VIANDE DESOSSER (kg) 621185 |, 1.20.000
¢t PRIX DE REVIENT USINE H : H
¢ 1)- VIANDE CONGELEE : 22,083 : £12.158 ¢
¢ 2)- VIANDE REFRIGERES $: - : - :
¢ 3)= CONSERVES s 511340 694,894 3
$ 4)= CHARCUTERIB 1. 29.689 3 556046 3
¢ 5)= VIANDE DE BOUCHERIE ' 268.253 238,441 3
* FRAIS DE MIS A_FOB a ! !
' 1 - YI.MDE CONGELEE : 8.784 * 77.840 *

2 - VIANDEZ BENRIGERES
3 « CONSERVES

4 - CHARCUTFRIE

5 « VIANDE DE BOUCHERIE
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8 . : 2 3 3 i
+ JALEUR AJOUTER INCLUSE : : '
s 1 - VIANDE CONGELER t 19,918 : 629.159:
$ 2 - VEANDE REFRIGEREE : - : ]
¢ 3 = CONSERVES 3 468,635 : T04.8633
3 4 = CHARCUTERIE s .26.799 s 5909803
t 5 = VIANDE DB BOUCHERIE H 248,945 3 243,6503
* DIPORTATION IFDIRFCTE : ' £
' 1 - VIANDE CONGELER : 1.355 26.532°
* 2 - VIANDE REFRICERER : - : - ;
' 3 - CONSERVES : 2.99 * 38,787°
* 4 - CHARCUTERIE : %7 * 1.94°
' 5 = VIANDE DE BOUCEERIE ’ 8.5% ° 8.375°
IMPORTATION DIRFCTE ’ :
, 1 - VIANDE CONCELEE ‘ - : - '
_ 2 - VIANDE REFRIGERES . - ) - )
"3 ~ CONSERVES ,
4 - CHARCUTERTE tes Ms.'.;
, 5 = VIANDE DE BOUCHERIE : - ‘ - :
: IMPORTATION INCILSE : : :
¢ 1 - VIANDE CONGELES s 1.355 : 2645323
¢ 2 = VIANDE REFRIGEREE : - 3 - H
¢ 3 = CON3ERVES s 22,999 38.78Tt
: 4 ~ CHARCUTERIE : . 1765 3.097s
: 5 = YIANDE DE BOUCHERIE : 8,598 : 8375

H — H 3
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I1.2,. -2 F V

: USINE : Po B Vo :
+_DESIGRATION o A T o :
: Noabre de tdtes / Usine : 2.160 & 64816 3
s Poids vif Bovin H 322 :3 20 3
s Prix kido vif s 233 2m
¢t Perte mmérique en 2 t 0,01 3 0,01 1
t Perte mumérique en 1l H 0,02 3 0,02 :
t Taxe de transaction en 1l $ 100 3 100 3
s Fraks retour bouvier 1 s 84500 3 84500 3
t Nombre de t8tes / comvoi H 100 s 100 s
¢ Comission collecteur 1 H 250 s 215 1
¢ Salavie bouvier 1 H 25.000 3 25,000 3
¢ Nombre de bouviers 1 t 4 : 4
s Taxe / vente 1 : 100 3 100
¢ Taux d'intérdt : C,13 0,15 3
t Durée d'emprunt 3 1,50 1,50 s
¢ Taxe de transaction en 2 H 100 : 100
¢t Prais retour bouvier 2 H 1.000 : 1,000 ¢
: Nombre de t8tes / comvoi 2 g N 0 :
; Comaission collecteur 2 : 200 3 2n
t Salaire bouvier 2 : 10.000 : 10,000 s
¢ Nombre de bouviers 2 s 4 2 4
¢ Rendement carcasse 3 0, % c,%0
¢ Rendement desossage s 0,65 - 0,65
s 3 s :
A CEAT . 1634556.000 . 5724544 .,000 .
¢ Frais du persornel : 30700,000 46,780,000 :
¢ Imp8ts et Taxes H 713.000 ; 64283,000
$ Prais financiers s 19,756,000 s 187,306,000 3
s TFSE s 11,000.000 94747.,000 3
$ Transport et Déplacement s 14,832,000 2846564900 3
$ Amortissement s 84657.,000 3 TeT76.000 3
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H ) 3 2 3 2 i
$ Prais divers de gestion : 40926.000 3 T+642,000 ¢
t Récupération scus produits 3 T7100,000 3 106,000,000 ¢
$ Ingrédients H 6+200.000 : 5¢900,000 3
tPore H 17.000.000 s 8,000,000
3 Congélation 3 - 192,000 1 18,403,000 3
tBotte t = 11,120,000 : 17.500,000 3
tCarton s 2.100.000 3 5¢5364000 3
tSac H 1,400,000 : 1.600,000 :
s Boyau H 2,800,000 : 3.000,000 3
t Produits chimiques s 2.800.,000 ¢ 1,200,000 3
! PRODUCTION : : :
* = VIANDE CONGELEE (kg) : 127.000 398,000 *
! _ VIAKDE REFRICEREE (kg) H - H _ :
} o~ CORSERVES (kg) ! 69.600 * T3.000
} - CHARCUTERIB : 24673 * 11.6% ®
* — VIANDE DE BOUCHERIE : - : _ :
: VIANDE DESOSSEE (kg) 28,157 664,560 _
s PRIX DE REVIENT USINE H : :
s 1)- VIANDE CONGELEE : 140.472 : 480,279 3
g3 2)- VIAKDE HEFRIGEREE : - : - :
¢ 3)- CONSERVES 3 91.808 107.011 :
¢ 4)= CHARCUTERIE 1. 50,940 3 264331 3
: 5)= VIANDE DE BOUCHERIE 3 7.433 3 208,251 3
* FRAIS DE MIS A FOB & : :
* 1 = VIANDE CONGELER ' 8% ° 56,516 *

! 2 - VIANDE REFRIGEREE
! 3 _ CONSERVES

* 4 - CHARCUTERIE
$ 5 = VL.NDE DE BOUCHERIE
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1 g 2 H 2 H
1 PRIX OB H 3 g
: 1 - VIANDE CONGELEE : 141.362 ¢ 5%.715 ¢
$ 2 = VIANDE REFEIGERER s - : - H
: 3 -~ CONSERVES s 91.808: 107.011
: B - CHARCUTERTE : 50,940 3 26,331
: 5 — VIiNDE DE BOUCHERIE : 70433 : 208,250 1
H PRIX DE VENTE : $ 3
* 1 - VIANDE CONGELEE 109.601 * 336.708
* 2 - VIANDE REFRIGEREE - - :
* 3 - CONSERVES f 79.066 ° 100,448
* 4 - CHABCUTERIZ ¥ 33.300 ° 16.756
* S - TL.NDE IR BOUCHERTE ¥ 8,008 ° 212,245 '
Bimce ' , :
" 1 — VIANDE CONGELER - 3760 , - 200,087 ,
" 2 - 7IANDE REFRIGEREE , - , - .
"3 _ CONSERVES -12.M2, - 6.563
4 - CEARCUTERIE . -1, - 95T,
5 - VIINDE DE S0UCEERIE 575, o+ 3,993,
: VALEUR AJOUMSE DIRECTE : : :
: 1 - YTANDE CONGELEE : 1.543 ¢ = 51.475 *
: 2 = VIANDE RZFRIGEREE : - - :
. 3 = CONSERVES K 5.510 ¢ 20,695 :
: 4 = CEARCUTZRIE : -11.061 ¢ - - 5.2% ¢
: 5 - VI.NDE DS BOUCHERIE : 2,375 ¢ 71,925 ¢
* ViLZUR 4JOUTT® INDIRECTE ¥ ¥ :
* 1 = VI:NDE CONGELEE i @.926 369548
* 2 = VI.NDE REFRIGEREE - ¥ - :
"3 _ CONSERVES : 63.812 ° 78.610
" 4 - CILRCUTERIE ’ 36,79 18.693
*5 - VIANDE DE BOUCHERIE 5238 159,31
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H ) H 2 ] 2 i |
1 V5 OUTER USB s ] ]
$ 1 = VILNDE CONGELEB H 332.20 3 $18,160 s
3 2 = VIANDE REFRIGERER H - ] - 3
: 3 - CONSEHVES 3 82,064 3 205,868 3
¢ 4 - CHABCUTERIE 3 43.265 3 =28+038 3
$ 5 « VIANDE DE BOUCHERIE H 7038 ¢ 221,01 3
* IMPORTATION INDIRECTE ' ' '
* 1 - VLADE CONCELEX : 7195 ° 20.8% *
® 5 _ VIANDE REFRICEREE s - : _ .3
* 3 - CONSERVES : 917 * 111,913 *
* 4 - CZARCUTERIE : 3.268 * 1.466 °
* 5 = TL.NDE DE BOUCHERIS : 338 ° 7479 °
; IKPORTATION DIRECTE ; : :
. 1 - VI.NDE CONGELEE : - . - .
: 2 = V1.NDE BEFRIGEREB . - . - .
, 3 = COISERVES . - . - .
. 4 - CELRCUTERIE . 5.600 4200
; 5 = VI.NDE DE BOUCHERIE ; - ; - ;
s IMPORTLTION IICLUSE H : H
: 1 - VIANDE COXGELER 3 T.195 : 20.836 3
s 2 - VL.NDE REFRIGEREB : - : - :
: 3 - CCISERVES P 9171 : 12,913 ¢
: 4 - CHARCUTERIE 3 8.868 : 56666 :
¢ 5 - VIANDE DE BOUCHERIE H 339 s T.TP0 s

—
ol
—d
‘ol
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(2

4

:_DESIGVATION 3 193 : 1984 |
Hombre da t8tes / Usine s 3.542 3 Tebd2
Poids vif Bovin H 315 20
Prix kilo vif s 240 3 2%
Perte mmérique en 2 H 0,01 3 0,01
Perte numérique en 1 H 0,02 3 0,02
Taxe de transaction en 1 : 100 ¢ 100
Prais retour bouvier 1 s 8.500 : 9,500
Nombre de tdtes / convoi : 100 ¢ 100
Comnigsion collectaur 1 : 250 215
Salavie bouvier 1 : 25,000 : 25.000
Nombre de bouviers 1 H 4 3 4
Taxe / vente 1 H 100 100
Taux d'intérat : 0,13 0,15
Durée d'aaprunt s 1, 1,5
Taxe de transaction en 2 H 100 s 100
Prais retour bouvier 2 H 1,000 3 1.200
Nombre de t8tes / convoi 2 : 50 50
Comnission collecteur 2 H 20 s 200
Salaire bouvier 2 s 10,000 : 13.800
Nombre de bouviers 2 H 4 4

¢ Rendezment carcasse : Sy0 ¢ 0,50

: Rendement iésosaage : 0,70 0,50
ACEST TTET.07.000 658,317,000
Frais du personnel H 8,613,000 s 29,000,000
IupSts et Taxes : 225.000 3 24300,000
Prais financiers s 50.603.000 3 15,400,000
TFSE : 6.526.000 3 54600.000
Transport et Déplacement s - H -
Anortissement H 181,000 100,000
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s 1

s Pruis divere de gestion

t Récupération mous produits
t Ingrédients

tPore

: Congélation

tBofte

tCarton

tSac

¢ Boyau

t Produits chimiques

PRODUCTION
- VIANDE CONGELER (kg)
~ VIANDE REFRICEREE (kg)
¥ - CONSERVES (ikg)

- CEARCUTERIE

- VIANDE DE BOUCHERIE

*e

L1l

75.826.000
1.778.000

2.951.000

6.099.050

*"e

%% .000.000
111.630.000

20.093.000

10.900.000

, VIANDE DESOSSER (kg)

3344719

662,780

PRIX DE REVIEIT USINE
t 1)- VILNDE CONGELER

2)- VIANDE REFRICEREB

: 3)- CONSERVES

4)- CHARCUTERIE

5)= VIANDE DE BOUCHERIE

! PR:1S DB MIS A FOB
' 1 - VIANDE CONCELEE

* 2 - VIANDE REFRIGEREE

* 3 - CONSERVES

* 4 - CHARCUTERIE

5 - VIANDE DE BOUCHERIE

117.207

259.845

14.765

620,623

45.457

93.434
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g 1 s 2 H 2 3
+ PEIX DE REVIENT FOB ' ' ;
t 1 ~ VIANDE CONGELER 3 131.972 714,057 3
$ 2 = VIANDE REFRICERER ] - H - :
t 3 - CORSERVES £ - : - :
t 4 - CHARCUTERIE 3 - H - ]
t 5 - VIANDE DE BOUCHERTE : 259.845 3 45.457 1
! PRIX DE VENTE ' ! i
' 1 - VIANDE CORGRIZE : 78.306 ° 595.101 *
' 2 - VIANDE BEFRICERER : - : - :
!5 CONSERVES : - s - :
' 4 - CHARCUTERIE : - : - !
' 5 - VIANDE DE BOUCHERIE : 267,856 544332°
:lARGE ; ; :
1 - VIANDE CONGZLER : 53.666 = 118955
, 2 - VIANDE REFRIGERES : - : - :
_ 3 = CONSERVES : - : - :
& = CHARCUTSRIE ) - - ]
' 5 - VLUDE DE 300CHERIE 8.010 ’ 8875

. VALEUR AJOUTEE DIRECTE
; 1 - VIANDE CONGELES

. 2 = VIANDE REFRIGEREE
s 3 = CONSERVES

4 - CHARCUTERIE

5 = VIANDE DE BOUCHERIB

$ VALEUR AJOUTER INDIRECTE
1 « VIANDE CONGELEE

! 2 = YIANDE REFRIGEREE
* 3 = CONSERVES
* 4 = CHARCUTERIE

' 5 = VIANDE DE BGUCHERIB
4

- s - :
- s - 3
- : L. s
500109 1202244

H 3
90,987 * 642,528°
- 3 - s
- 8 - $
- s - s
202,371 ° ~47.568 *
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2 - S

+ JALEUR AJOUTER TNCLUSE
s 1 -« VIANDE CONGELER

$ 2 - VIANDE REFRIGEREE
t 3 - CONSERVES

: 4 = CHARCUTERIR

: 5 ~ VIANDE DE BOUCHERIE

* DMPORT\TTON INDIRFCTE
* 1 - VILNDE CONGELER
* 2 = VIANDE REFRIGEREE
' 5 - CONSERVES

' 4 = CHARCUTRRIE

' 5 . VIANDE DB BOUCEERIE
$

, DMPORTATION DIRECTE
. 1 - VIANDE CONGELER

, 2 = VIANDE REFRICEREE
. 3 - CONSERVES
, 4 - CEARCUTERIE

_ 5 - VI:NDE DE BOUCHERIE

IMPORTATION INCLUSE
¢ 1 « VIANDE CONGZLER

2 = VIANDE REFRIGERER
3 =~ CONSERVES

¢ 4 = CHARCUTERIE

$ 5 = VIANDE DE BOUCHERIE
1

T.€54

12,869

*.

2202

34.041

2:202
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DESTCNATION A T co SR

Nombre de tétes / Usime : 11.978 15,443 3

Poids vif Bovia ] »8 13 J9 3
Prix kilo vif L] r{{ 3 20 3
Perte numérique em 2 s 0,04 3 0,04 3
Perts mmérique en 1 ] 0,01 3 0,01 3
Taxe de transactica en l ] 100 ] 100 ]
Frais retour bouvier 1 s 2,000 H 24500 H
ombre de tétes / convoi s 10 3 100 3
Commigsion collecteur 1 3 0 L] 2 H
Salavie bouvier 1 ] 10.000 s 12.000 H
Nombre de bouvier 1 H 4 s 4 H
Taxe / vente 1 : 100 3 100 s
Taux d'intérdt s 0,13 ¢ 0,15 :
Durée d'eaprumt 3 1,5 ¢ 1,5 ¢
Taxe de transactiom en 2 ] 100 H 100 H
Frais retour bouvier 2 $ 13.000 : 15.000 H
Nombre de t8tes / convoi 2 H by H % :
Commigsion collecteur 2 200 s 250 g
Salaire bouvier 2 ] 30.000 H 354000 H
Nombre de bouviers 2 : 4 t 4 H
Rendement carcasse 3 0,465: 0,9 3
Rendement desossage 3 0,64 3 0,64 2
3 s 3

ACHAT i 1,065,966,000 3 1.364.058.000
Prais du persomnel H T0.000,000 13 131.800,000 ¢
Tapits et Taxes H 2e246.000 ¢ 20770.000 ¢
Frais financiers H 7.5844000 149.437.,000: 3
TPSE 8 115.592,000 s 36.700.000 3
Transport et Déplacement $ 13,311,000 5 79.550.000 s
Amortisseaent 3 199,100,000 3 269,900,000
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2 1 3 2 3 2 2
t Prais divers de gestion ] 54051000 3 79+552,000 s
$ Récupération sous produits ] 72+500,000 3 115,500,000 3
1t Ingrédients ] - H - s
tPore $ - : - H
s Congélation s 38.2684.9571 : 51,868,480 3
tBolte H] - H - s
‘s Carton ] 13.193.000 3 67,047,000
tSac ] - t - t
s Boyau ] - ] - t
3 Produits cljimiques s - : - H
' prODUCTION ' ¢ :
* - Viande congelée (ka) ' 576,000 * 1.506.000
* - Viande refhgérée (xg) : - ' - '
* _ Conserves (xg) s - ' - '
* - Charcuterie : - ; - s
* - Visnde de boucherie s ! '
°_VI.NDE DRSOSSEE (kg) . 1276146 ° 1,729,616 °
* FRIX DE REVIENT USINE : ! ¥
* 1) VI.NDE CONGELEE ' 686.508 * 1.858.853 *
* 2)- VILNDE REFRICEREE ' - s - :
* 5)e CONSERVES s - s _ s
* 4)= CHARCUTERIE : - t - s
* 5) YIANDE DE BOUCHERIE L TT..900 * 58,349 *
: FRAIS DE MIg A FOB : : :
. 1 - VIANDE CONGELEE s 9,200 s 37.6% s
. 2 = VIANDE REFRIGEREE : - : - :
. * = CCNSERVES . - . - :
_ 4 - CUARCUTERIE ) - . - .
5 = VILNDE DE OUCHERIE ’ . .
+ FRIX REVIENT FOB : : .
¢t 1 = VIANDE CCNGELKE s 695,708 3 1,896,503
¢ 2 - VIANDE RFFRICEREE s - s - $
$ 3 = CCNSERVES 1 - s 1]
$ 4 = CHARCUTERTE 1 - s - L]
$ 5 « VIANDE DE BOUCHERIE s TT14900 3 258,349 1
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3 i 3 2 1 2 H
s PIIX DE VENTE : 3 s
t 1 - VIANDE CONGELRE ] 489,600 3 933.T720 3
$ 2 = VIANDE REFRIGEREE H - : - H
t 3 - CORSERVES H - : - ]
3 4 - CHARCUTERIE 1 - H - s
s 5 = VIANDE DE BOUCHERIE s T95.499 s 2962154
3 x ! RG ' $ $ H
? 1 - VIANDE CONGELEE P e 206077 - 962,785 °
! 2 - VIANDE HEFRICEREE ! - : - '
H . CORSERVES H - 4 -
! 4 - CHARCUTERIE : - s - :
* 5 - VIANDE DE BOUCRERIB 3 21.599 * 39.805 °
Fg— S
, 1 = VIANDE CONGELER ;= T99 ., - 48C.489
, 2 = VIANDE REFRIGEREE . - . - :
; 7 — CONSERVES : - : - :
_ 4 - CHARCUTZRIE . - . - :
, 5 = VIANDE DE BOUCHERTE : 174,961 , 111.418
sVALEUR AJOUTERE INDIRFCTE H H H
$ 1 - VIANDZ CONGELEE H 520.119 : 1.347.975
: 2 « VIANDE REFPRIGERER : - : - s
: 3 - COXSERVES : - H - ]
: 4 = CHARCUTERIE ry - : - :
: 5 «» VIANDE DE BOUCEERIE : 579.297 : 186,510 3
* YALEUR 4JOUTEE INCLUSE s : :
* 1 = VIANDE CONGELEE s 646,288 ° 1.8%0,269 *
! 2 = VIANDE REFRICEREE ! - s - !
H 3 - CONSERVES H - H - H
' 4 = CHARCUTERIE s - s - s

! 5 = VIANDE DE BOUCHERIE s




3 i H

s IMPORTATION TNDIRPCTE :
$ 1 - YIANDE CONGELEE 32
t 2 - VIANDE REFRIGERER :
: 3 - CONSERVES :
: 4 - CHARCUTERTE :
: 5 - VIANDE DE BOUCHERIE :
* DIPORTATION DIRECTE :
* 1 - VIANDE CONGELEE '
' 2 - VIANDE REFRIGERER '
'3 - comSERVES '

' 4 = CHARCUTERIE
:nmgnonIWg )
1 - VLLDE CONGELEE

_ 2 = VIANDE REFRIGEREE
. 3 = CORSERVES

_ 4 = CHARCUTERTE

5 = VLNDE DE BOUCHERTE
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USINE . .

s__DESIGNATION : 1%3 : 1384 s
Nombre de tétes / Usine 3 8 3 121
Poids vif Bovin 3 X0 13 00 3
Prix idlo vif s 2% 2%

2 Perte mmérique en 2 H 0,01 3 0,01 s
s Perte numérique en 1 s 0,02 3 0,02 s
t Taxe de transaction en 1 : 100 ; 100 3
¢ Frais retour bouvier 1 H 8.500 3 8.,500 3
¢ Nombre de t8tes / coovoi : 100 100 3
s Commission collecteur 1 s 250 2n s
Salaire bouvier 1 s 25.000 25,000 s
Noxbre de bouviers 1 : 4 3 4
Taxe / Vente 1 ] 100 100
Taux 4'intérét 3 0,13 : 0,15 :
Durée d'exprunt : 1,5 : 1,5 3

¢ Taxe de transaction en 2 : 100 100 :
¢ Prais retour bouvier 2 : 3.50C 3 5,000
: Norbre de t8tes / convoi 2 50 50
:Comrisgion collecteur 2 : 250 250
¢ Salaire bouvier 2 s 10.000 13.000
¢ Nombre de bouviers 2 : 4 4
$ Rendement carcasse : c,5 : 0,5
¢ Rendement desossage : 0,65 3 0,65 1
(ACHAT . 6T37.,702 ’ 9,687,632 :
¢ Prais du personnel : 30.506,000 : 30,676,000 3
¢ Inpdts et Taxes $ 1.328/800 3 987,000 3
$ Preis financiers : 445.000 3 217,000 3
t:TFSE H 10,148,000 11,901,600
t Trarsport et dérdacemsnt H 244,000 s 1,177,000 3
t Amortissement H 24999.000 20997.000 3
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1

3

4
H
[
*
.

Frais divers de gestion

Récupération sous produits

Ingrédierts

:Pore

Congelation
Bofte
Carton

Sac

Boyau

Produits chimiques

PRODUGCTICN

* VIANDE CONCZLEE (kg)
‘- VI.\DE REFRISERTE (kg)
* CONSERVES (kg)

. CHARCUTERIE (kg)

‘- VILIDE DE 30UCTZRIE

2.262.000

8.846 Cm

4.353.000

28.138.000

727.000

1.059.000

28.140

5623.000
14.654.335
4.487.000
57+408.000

35000

2+400.000

41.800

VIANDE DESOSSEB (kg)

- 34.716

48.603 .

L1

4

PRIX DE REVIZNT USI'E
1)- VIANDE CO:GELEE

2)- VIANDE REFRIGZREE
3 )~ CONSERVES

4)~ CHARCUTERIE

5)- VIAKDE DE BOUCHERIE

PRALIS DE MIS EN FOB

1 - VIANDE CONGELEE

2 - VL.NDE REFRIGEREE
3 - CONSERVES

4 - CHARCUTERIE

5 « VIANDE DE BOUCHERIS

T0.673
8.680

106,102
6.804

(1]
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3 1 3 2 : S S
¢t PRIX DE REVIENT FOB : : H
t 1 = VIANDE CONGELEE H - H - H
: 2 - VIANDE REFRIGEREE : - : - :
: 3 - CONSERVES : - : - H
¢ 4 - CHARCUTERIE : T0.673 : 106,102 :
s 5 - VIANDE DE BOUCHERIE : 8.680 : 6804
* PRIX DE VENTE : : :
? 1 - VIANDE CONGELER ¢ - : - :

{ 2 = VIANDE REFRIGEREE : - : - :

H 3 - CONSERVES H - : - :
* 4 - CEARCUTERIE : 75.978 * 125.400 *

! 5 = VIANDE DE BOUCHERIE : 8.758 * 9,071 *

:uaacs i f f
" 1 & VIAIDE CONGELER - -

* 2 - VLiNDE REFRIGEREE - -
" 3 - CONSERVES - -
" 4 - CTARCUTERIE 5.305 19.28
5 - VL.DE DE BOUCHERIE ge 2.267
;. VALEUR AJOUTEE DIRECTE : : :
: 1 - VIANDE COXGELEE . - . - .
. 2 - VL.WDE REFRIGIREE . - . - .
. 3 - CONSERVES . - . - .
: 4 - CHARCUTERIE : 33.900 ; 49.293;
: 5 - VIANDE DE BOUCHERIE : 6.771 7.148;
* VALEUR AJOUTEE INDIRECTE : : :
‘1 - VL.NDE CONGELEE : - : - :
‘ 2 - VI.NDE REFRIGEREE : - : - :
* 3 _ CONSERVES : - : - :
* 4 = CHARCUTERIE y 38.8%0 73.120°
* 5 - VIANDE DE BOUCHERIE : 1.765 ¢ 2.176°
H H H H




i - .
¢ VALEUR AJOUTEE INCLUSE
1 - VIANDE CONGZLER

t 2 - VIANDE RERRIGEREE

3 - CONSERVES

4 - CHARCUTERIB

$ 5 - VIANDE DE BOUCHERIE

DIPORTATION INDIRECTE
1 = VIANDE CONGELEE

2 - VIANDE REFRIGERER
5 = CONSERVES

4 - CHARCUTERIE

5 = VIANDE DE BOUCHERIE

IMPORTATION DIECTE

1 ~ VIANDE CONGELEE

2 - VIANDE REFRIGEREE

3 - CONSERVES

4 - CHARCUTERIE

5 - VIANDE DE BOUCEERIE

DMPORTATION TNCLUSE

1 - VI.NDE CONGELEE

- VINDE RTFRIGEREE
- OOFSTAVES

~ CEARCUTEZRIE

- T140D% DE QUCHERIT

.

.
"

.. .
&~ A

A )]

.

.«

670426 4
8.447 :

0

2.678 *
339

1.059

(1) .o

3.T37
239 :

..

103.116

7,058

4.911
438

.

24400
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1.6 ~-TRANSCOVIA

:_DESIGNATION : 1063 184 :
: Nombre de tates / Usine s : :
s Poids vif Bovin s H :
s Prix kilo vif H : H
¢ Perte numérique en 2 d H H
: Perte mumérique en 1 : : :
¢ Taxe de transaction en 1 H : :
¢ Frais detour bovier 1 : : H
: Nombre de t8tes / convoi : : H
¢ Commission collecteur 1 H H H
¢ Szlaire bouvier 1 : : H
: Nombre de bouriers 1 : : 23
: Taxe / vente 1 H : :
s Taux d'intérét : H :
: Durée d'exrrunt H : H
: Taxe de transaction en 2 H H :
: Prais retour bouvier 2 : s :
: Nombre de tdtas / convoi 2 3 : :
¢ Conmission collecteur 2 : : :
: Salasire bouvier 2 t : s
: lLozbre de touviers 2 : : :
: Aendement circasse L : :
: Rendement desossage H H :
: ACZ:T 24.510.000 _
: "mic du rarsonnel $ 26 +584,000; 15.584,000 :
: Iup otz et Taxes H 4,065,000 J¢5214000 2
: Frais financiers : 3¢350,000: '1.757.000 3
t T332 : 18,477,000 10,148,000 3
s Pmansport et déplacement 3 J34450.0003 | J3.889,000 ¢
: Amortissement s 4.734.000¢ 5¢704,000 3
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3 1 : 2 H 3 3
8 Frais divers de gestion s T78.000 : 24316,000 :
¢t Récupération sous produiis : 80,000 ¢ 87,000 s
t Ingrédients s 5.600,000 : 2¢769,000 3
tPorec : 41.279.000 : 39,314,000 :
¢ Congélation : - : - :
t3otte : - : ¢ s
tsCarton : - : - H
tSac : 1,530,000 : 464,000 :
s Boyau : - : - H
2 Produits chimiques s - : - s
* PRODUCTION : : :
* - VIANDE CONGSLER (kg) : - : - :
* - VIANDE REFRIGEREE (kg) ¥ - : - :
H - CONSERVES (Kg) H - . - :
* - CHARCUTERIE : : 38.6% °
* - VL.JDE DE BOUCEERIE : : :
VINDE DESOSEEE (kg) . 46,792
s PRIX DE REVIZNT USINE : : H
: 1)- VL.DE CONGELES : - : - :
: 2)= VILNDE REFRIGEREE : - : - :
¢ 3)= CONSERVES : - : - :
: 4)- CHARCUTERIE : 1.967 : 98.142
: 5)= VIANDE DE BOUCTERIE 586 : 11,747
* 7R.IS DB IJS . 703 : :
¢ 1 - VILNDE CONGELZ :
¢ 2 - VI.NDE REFRIGEREB : :
¢ 3 = CONSERVES : :
¢ 4 - CHARCUTERIEB : :
¢ 5 - VL.NDE DE BOUCHERIE : : $
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— 2 3 3
PRIX REVIENT FOB

1 - VIANDE CONGELEE H -
¢ 2 - VYIANDE REFRIGEREE
¢ 3 - CONSERVES

¢ 4 - CHABRCUTERIE H - H B.142
:+ 5 - VIANDE DE BOUCHERIE 11.747

boe
jee

o
. o
] ]
o w e
] ]
. . (1]

* PRIX DE VENTE

* 1 - VIANDE CONGELEE
2 - VIANDE REFRIGEREE

" 3 ~ CONSERVES

" 4 - CHARCUTERIE 80,743

" 5 - VILNDE DE BOUCHZRIE 10,355

L MARGE

. 1 - VIANDE CONGELER
. 2 = VIANDE REFRIGEREE s - : - :
. 3 - CONSERVES

, 4 - CEARCUTERIE

. 5 = VIANDE DF BOUCEERIE

* . (23
.. L1 (13 .0 (1) . L1 I,
.. (1] (1] 1] 1] .. e o,
(13 a9 (1)

..

- 1705%
- 84

"

..
(1]

¢ VLR AJOUTEE DIRFCTE
‘ 1 - VIANDE CONGELEE - -
¢ 2 - VIANDE REFRIGEREE - -
¢ 35 -~ CONSERVES . - -
* 4 -~ CHARCUTERIE

* 5 - VIANDE D% BOUCHERIE

4,333 °
: 3,770 °°

V,LEUR jJOUTEE INDIRECTE

" 1 - VIANDE CONGELEE - -
* 2 - VIANDS REFRICEREE . - -
" 3 - CONSERVES ' - ' -
* 4 = CHARCUTERTE | | 64613
5 — VIANDE D3 BOUCKERIE ' - 5,109
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: 1 3 2 : 3 :
t JALEUR _AJOUTEE INCLUSE : s ]
: 1 - VI NDE CONGELEE : - : - H
1 2 = VIANDE RZFRIGERER H - : - H
: 3 - COXSERVES : - : - :
: 4 - CHARCUTERIE : - s 86,745
¢ 5 - VIANDE DE BOUCHERIE s - : -9T43 ¢
* THPORTATION INDIRECTE : : :
1 - VIJNDE CONGELEE : - : - :
* 5 . VI4XNDZ REFRIGERER : - : - :
3 L 2INSERVES : - : - :
4 - CHiRCUTERIE : : 4.181°
S ~ VI.NDE DE SOUCTERIE : - : 574°
" TPORTLTION DIRECTE .
"1 - VI:DE CONGELEE - -
" 2 _ VI:YDE RFRIGERES - -
" 3 - CONSEAVES - -
| 4 - CZARCTTERIZ - 454:
" 5 = YI.1DE D% XUCTERIE - -
1. 7PORTLMION THCLUSE : : :
1 - TIADE ZCUGTLED : - : -
7 = 71409 AFRIGRRIE - : - :
3 o= JNISITAVAS : - - :
: 4 - CEZLRCUTZRIE : - : "44545
: 5 — VI,NDE DS BOUCERIE : - : 574s
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111 - RESULTATS DU SOUS-SECTEUR ET DES UNITES EXPORTATRICES

Il a été constaté que le sous-secteur viande connaft une
certaine difficulté perceptible surtout 3 travers :

- le ralentissement des activités depuis les 5 derniédres
années ;

- les marges dégagées par produit ;

- la faible part de la valeur ajoutée,

Les résultats de |’ensemble du secteur ainsi que ceux des
unités exportatrices sont résumés dans les tableaux ci-aprés,

Ce tableau appelle les remarques suivantes @

* Du point de vue approvisionnement, par rapport au niveau I;
le prix du kilo vif au niveau Il a connu une augmentation
de 11 %, Par rapport au niveau ll, le prix du kilo vif de
I‘usine accuse une augmentation de 13 %. Par conséquent,

du niveau de |’éleveur au transformateur, il y a une aug-
meatation du prix du kilo vif de |’ordre ce 26 %. Cette
augmentation résulte pour une grande partie des pertes
numériques et pondérales représentant 8 F/kilo vif et des
marges dégagées par les collecteurs et yrossistes soit

24 F/kilo, soit donc 32 F/kilo vif ou plus de la moitié

de |’augmentation du prix soit 57 % (32/(272 - 216)). Les
43 % restants résultent du dédoublement des autres charges,
a savoir les frais financiers et les commissions collex=

teurs au niveau | et 1l
Ainsi, une amélioration dans |’approvisionnement consisc2 3

- 3 réduire les pertes numériques

= d réduire le nombre d’intermédiaires en éliminant du
circuit soit le grossiste soit le collecteur soit les
deux en réorganisant le systéme d’achat ces usines
concernées ;
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4

1
!
1
!

., VIANDE , EXPORTATRICES
DES IGNAT ION - -
' T T T .
. 1983, 1984 , 1983 , 1984 ,
"Prix kilo vif moyen 216 ' 241 Y216 ' 241
‘Perte numérique et pondénale/kg vif ! 4 ! 5 ' 4 ! 5
Marge / kilo vif R VR VR R V'
'Prix de vente collecteur /kg vif : 240 : 272 : 240 : 272
1Prix kilo vif P 240 ' 272 1240 ' 272
1Perte numérique et pondénale/kilo ! 4 ! 5 ' 4 ! 5
'Marge fkilo vif U VI 10" 12 v 0
'Prix de vente grossiste /kg vif ' 272 ' 304 ' 272 ' 304
] 1 1) [}
"Prix du kilo vif a7z Y 304 t272 ' 304
'Viande désossée (tonnes) '6.940 ' 9.049 '2466 ‘4314
!Prix de revient usine ! ' : !
- :l.l84 f o189 :Il84 5!.!89
- 12334 14321 1334 ‘1.321
- 2017 ' 24100 ‘1,718 '1.650
- f 59¢ f 631 : 681 : 694
"Prix de revient FOB : ’ : :
- '1.225 0 1.278 1225 '1.278
- 1,330 1 143210 ‘10334 '1.321
- 2,017 ' 2,100 ‘1718 '1.559
- ‘osee tos3r osst g0
Prix de vente FOB : ' . ! :
- oest tos73 1 ogst s
- ;1.470 ; 14453 ;l.470 ;|.453
- ;2.!80 ' 2.518 ;I.754 ;2.46!
- osre b2 o693 | 7.7
Varge ; ; ; ;
- COTH T e N
- S R 1 B I
- © 163 418~ 3 8l
- Cog2 o221 0 120 53
' ' ' '

" SOUS SECTEUR

UNITES
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ANNEE

SOUS SECTEUR

UNITES

1

i VIANDE | EXPORTATRICES
DES IGNAT1ON {1983 1984 1983 1984

n ] 7 T

- Frais du Personnel g 49 g 48 E 88 g 77

- Imp8ts et Taxes r 4,2 , 5.5, 8,2, 8,3

- Frais financiers ] 23,6 ' 56,7 ' 62,3 §117,3

-TFSE P 42,2 | 17,6 | 77,5 | 21,7

- Transport et Déplacement ' 5.5 ' 15,5 ' 13,6 ] 31,3

- Amortissement E 44,3 5 39,5 s 88 5 66,3

- Frais Divers de Gestion ' 8,3 ! 154 ' 21 ! 29,9
; 5 ; ;

Viandes désossées g 6.940 g 9.049 é 2.466 g 4,313




= 242

- 3 diminuer les frais financiers et les commissions
col lecteurs de moitié par leur suppression dans le

circuit,

La mise en oeuvre d’un tel systéme réduirait globalement

de moitié les charges et les marges afférentes & |’achat,
ce qui raménerait le prix du kilo vif de 216 F/kg au niveau
éleveur 3 244 F/kg au niveau transformateur, Ce qui repré-
sente une augmentation de 13 % seulement,

Le m&me raisonnement s’applique pour la période de 1984;
Les mé@mes résultats sont constatés,

#* Sur le plan de la transformation,

- au niveau secteur, on constate une augmentation
de la production pergue a travers la quantité de viande
désossée travaillée soit 30 % en 1984 par rapport a 19S3,
Normalement, cette augmentation de la capacité devrait
améliorer le prix de revient f08, Or, ceci n’est vérifié
que pour les conserves. Les améliorations des marges cons-
tatées pour les conserves, charcuteries et viandes de bou-
cherie résultent plus de |’augmentation des prix de ventes
que des améliorations des prix de revient. Ceci provient
du fait que @ .

e« les frais financiers sont passés du simple au triple
résultant du mode de financement des campagnes Par des
découverts bancaires plut8t que sur des dettes a court
terme.

o les transports et déplacements ont plus que triplé,
passant de 37.978 en 1983 A 140,532 en 1984,

« les frais divers de gestion ont été multipliés par 2-5,
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De plus les achats ont augmenté de 1-2 fois,
Ce qui laisse sous entendre que |’augmentation des prix
de revient résulterait: des charges sus-citées et de
| Yaugmentation des prix des matidres premiéres,

Une amélioration immédiate du secteur devrait donc passer
par une compression des charges que par la diminution des
prix d’achat du kilo vif d’une part,

ae = Diminution des charges au niveau des unités

- au niveau des unités exportatrices, les
déficits sont flagrants, En effet, la totalité du déficit
incombe 3 la scule activité exportatrice de viande réfri-
gérée et congelée, Sans elle, le secteur serait bénéfici-
aire, Le déficit provient plus des prix offerts 3 |’expor~
tation que du prix de revient usine car si le premier accuse
une diminution de ~ 33 %, allant de 851 a 573 FMG/kilo, le
second ne connaft qu’une augmentation de 4 % allant de
1.225 3 1,278 FMG/kilo.

Toutefois, les unités ne peuvent pas ne pas exporter
parce que cette activité rapporte des devises. Une amé-
lioration devrait donc passer par une recherche de marché
plus rémunérateur, notamment les fTles de |’Océan Indien
dont le marché est évalué 3 141 000 t dans un rapport
effectué par la SERD! pour le compte du FED.

- La comparaison des charges définies dans le
tableau ci-aprés laisse entrevoir des différences de fonc~-
tionnement, En effet, les frais de personnel par kilo de
viande désossée pour |’ensemble du secteur n’est que de
49 F en 1983 et de 48 F en 1984, alors que pour les unités
exportatrices, ils s’élévent & 88 F en 1983 et 3 77 F en
1984, Bien qu’une nette amélioration soit constatée en 1984,

la différence entre le secteur et les unités exportatrices
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constitue de ce fait un indicateur pour expliquer la

non compétitivité des produits expo. tés par suite d’une

lourde charge, Les mémes remarques sont constatées en
ce qui concerne les autres charges,




Olde =PAPIPANA

- 245

* o O e,
! ¢ réelles : marge mlle : marge mulle

3 s : ? :
tAchat : 1.426,228 : le426.228 : 2,083,200 :
s P& P s 159.128 1 159.128 15%128 3
t1I&T : 34587 3 3587 3 34587 3
s PP s 110,142 : 110.142 110,142
sTPSE : 43056 3 43,056 4305 3
: TD s 41,262 3 41.262 3 41,262 3
t Amortisseaent : 269.900 269.900 269,900
t: PDG : 15,146 : 16,146 16,146 ¢
tATe : - : - : -
tRs/p : = 156240 : = 156,240 : - 155,240 3
t Imgrad H - s - H - H
tPore : - H - H - H
t Congélation : 60,99 60,996 60.996
t:Botlte s - : - - :
:Carton : 41,262 41,262 : 41,262
tSac : - H - t - H
s Broysur H - ] - 3 - ]
¢ Prode chim. H - s - s - H
: s s s s
t Prix de revient usgine - congelée $1.645,168.484 :1.,645,168,484 24174,984 ¢
: Boucreria $3470209850152 :2,7024985,152 407,454 3
: Prax de revient 03 - congelée 1106730068,484 :1,073,968.484 2:203.785 ¢
¢ Boucherie $54702.985.162 $36702,985.162 3 497.454 ¢
: s s s s
: Prix de vente FOB - congelée : 1,528,200 s 1,674,000 24440400 3
$ Boucherie H 5184400 13.702,985.162 3 540,576
"Marge - congelde '~ 145.768.484 * 3.5 1 2400615
* Boucherie “+1.411.014.838' - 25,62 3022 *
$ : Y T 3
¢ Prix de vonte unitaire - congelée H 849 9% 1.358
¢ Boucherie 3 720 s 514 s 750
s Prix idlo vif H 191 s 191 280 3




le fonctionnement A marge nulle détermine w prix de vente de

Congelée
Boucherie

1,175
518

VA directe
101,218
24.187

VA incluse
1,142,015
260,696

VA indirecte
1.040,797
236,505
Importa? incluse
13.769
386

Import.indirecte
13,769
386
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Import.directs
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H ] Charges ] Charges - % Charges
f e mfite sl
tAchat g 1l.042,640 3 1,042,640 3 1,219.235
s Par?P s 61.404 3 61,404 3 61.404 3
t 18T t 2.456 13 2,456 3 2.456 1
s PP ] 61,450 3 61.450 3 61,450 3
st TPSE ] 12,281 s 12.281 3 12,281
1 T&D : 0 s 0 t 0 H
t Amortissement 1 100 ¢ 100 ¢ 100 ¢
tPDG ] 46,667 ¢ 46,667 3 46,667 3
tAre ] 0 H 0 H 0 H
tRs/P t = 210630 3 = 210,630 1 « 210,630
t Irg. H 0 $ 0 t 0 :
tPorec H 0 H 0 H 0 s
g Congélation H 39299 Pe99 ¢ 39,299 H
tBoltte H 0 s 0 : 0 :
tCearton t 23534 8 3T 8 23534 ]
tSac ] 0 H 0 g 0 H
¢ Boyaux H 0 H 0 ] 0 t
t Prod. chim. t 0 3 0 H 0 s
t Frais FCE 1 150.0C0 150,000 ¢ 150,000 :
® Frix de revient usire = congelde Vose2.046 ' es2.46 Y 1.025.476 F
' Boucherie ' 196,054 ' 196,054 ' 2.9 °
' Prix revient FOB - congelée 'o1.0%2.046 ' 1.032.946 ' 1.175.476 ¢
' Foucherie ' 196,054 ' 196,054 ' 230119
' Prix de vente unitaire - congelée ' 957,000 ' 1.0%2.946 ' 1.175.476 °
' Boucherle ' zoeer Y 1952 Y 0015 f
 Marge - congelée ¢ = T5.M46 0 . 0 .
; Boucherie . TAB12 , = E16,8952 , - 4.403
' PV unitaire - congelée : o571 2052 ° 11715
! Doucherie ' 60 * 490 ! !
' Prix kilo vif ' 252 ! %2 ! 205 °
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Le fonctiomnement & marge nulle détermine un prix de vente de @
1.224,325
£90,9083373

Les données 1déales sont reconstitudes ci-apris @

Coft usine 1 ( 2.174.584

( 497.45¢
PR FOB 1 ( 2,203,785

( 497.454
PA FOB 1 (2,203,785

( 497454
¥arge FOB 1 ( c.387

(= 043872

VA directe VA ixdirecte Importation Importation
indirecte directe
Congelée 437,707 1,774,968 83.098 0
Boucheris 105.049 406,097 14,851 0
VA incluse ( 20212.675 Importation
(511,146 izcluse
83.098

14.851
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s Charzes 4 Charges t Charges ]

s t eméliordes 3 eméliordes

H t _ marge mulles marge nulle ¢

Achat t 1,849.742 3 1.88%742 3 3.098.425
P&P H 242,328 ¢ 49.38 249329 ¢
IsT s 6,739 ¢ 6,730 2 639 ¢
PP t 193,530 193.5%0 s 195,530 3
TPSE t 50.5%9 50.539 3 50,539 ¢
T&D s 16,846 : 16,545 ¢ 16,846 @
Amortissement H 7776 ¢ TeTi6 2 o775 2
PDG H 40,431 ¢ 40,471 ¢ 20471 ¢
ATe 4 0 t 0 ] 0 :
R s/pP t 540,800 ¢ 540,500 ¢ 540,800
Ing s 03524 ¢ 30,324 ¢ 0S4 ¢
Pore ] 43,801 @ 43,01 ¢ 43,301
Congélation 3 T7.494 ¢ TTAM 8 TT.494 @
Boltte 3 411,054 3 411.054¢ ¢ 411,054 :
Carton : 23,585 8 23.985 ¢ 23.585 @
8Bac ] o739 8 6T 8 6.739 ¢
Boyaux s 289,759 ¢ 289,759 289,759 ¢
Produits chimiques $ 266,174 8 2660174 2 266.174
$Frais FOB t 300,000 8 300,00C 8 300000 ¢
Prix de revient usine - congelée | 1,367,532 ! L361.532 % 2,106,397
Conserve Voot Y 95770 ! L5376 ¢
Charcuterie o1z Y 3812 ' 4055 ¢
Boucherde 'o3.949 ' 03,949 ' 481276 ¢
) & 2 [ (]

Prix Ce revient FOB = congelée $ 16570532 ¢ 1,667.532 ¢ 2,406,398
Conserve s 957.TR 3 95770 s 1le253.276
Charcuterie ¢ 39,12 4 387012, 424055
Boucherie s 303,949 t 303,949 s 481,276 s




H ] 3 g
$ Prix de vente conrelée 8 1,726,000 3 1.667.532 1 2.406,398
t Ccaserve 3 - g 957. 70 t 1.253.276
t Charcuterie ] - H 387112 t 428,055
t Boucherie t 500,000 H 304,749 t  481.276
t H g 3
¢t Xarge s z t
t congelés t %2468 3 -0 091 0
¢ Conserve t - 38,7 0 t 0
t Charcuterie t = 126,952 0 H 0
t Zoucherie g 206,051 2 800,3 t 0
H : : ?
t Frix de verte unitaire - congelée ] 263 ] 833 H 1.203
t Conserve t 1,136 1 1,19 t 1,566
t Charcuterie s 1,3%0 s 3.971 : 4,240
¢ 3oucherie H 700 H 390 3 601
t Prix Hlo vif : 14 ¢ 164 : 215
: g g 3
Le ‘onctionnement - marge nulle d4termine un prix de vente de :
1, 203
1,557
4,241
£02
t s VAD s VAl t VAIX
s Congelée t 20655 $ 1.912,907 8 2,183,542
¢t Conserves 3 108,254 3 087,887 1 1,096,141
s Boucherte s 64,952 ¢t 438,446 503,398
. Chapcuterie - 1%.5812 - 317.808 - 331,340
. ’Imp. imnrccto’ Imp, directe : Iap. Ineluse
Canczelée 24,496 157.499 181,995
' Conserves ! 43,860 * 63,000 ' 106,859
¢ Charcuterie s 98,738 3 297.634 ¢ 396,372
¢ DPoucherie s 24957 37.800 8 40,657
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tAchat t 3.548.715 t  3.54E.715
t PaP . 477.712 H 477.710
1I&T H 92,618 t 92.618
tPF t  T3.835 t 213.855
st TSFE 1 150,862 H 160,862
t T&D g 584495 @ 58.495
t Amorhkissement H 80256 ] 84256
s PDG H 19,498 s 19.498
tATe t 0 H] 0
t R S/P 507,000 t 507 .00
$ Inz, H 14,624 ] 14.F24
tPORC t 0 t 0
3 Congélation t  121.865 ] 121.855
tBotte 165,737 s 165.7%7
tCarton H 02,618 H 92,618
tSac H 12,187 ] 12.127
¢ Bovaux s 107.241 @ 107.241
¢ Produits chimigues : 0 4 o]
t Prais ™B 8 320,000 ] 320.CCO
$ s s
t Prix de revient usine H H
t Congelée 2 2.045.764 1 24545.755
Conserve s 1,156,999 s 1,155.°55¢
t Charcuterie T 231,144 ] 231,134
$ Boucherie t 586,974 ¢ 586.9%4
' Prix de revient FOB ' '
' congelée ! 2,965,765 : 24965765
* Conserve Plas6.950 ¢ 1,156,959
' Charcuterie 'oonaae ' 231044
* Boucherte 'oseom ' 5Re.0%
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. Priz de vente congelée . 2,056,000 : 2.965.765
R Conserve . 1.170.400 . 1.156,959
. Charcuterie . 273.300 . T1l.44
. Boucherie . 600,000 s 586,934
'l.rgo - congelée e 909,765 s 0483
¥ Conserve ' pan ' o.aes
' Charcuterte ' 42056 ' 0.2 708
! Boucherie Y3066 ' 00367

s 3 3

' Prix de vente unitaire s '

' Congelde ' 1028 °  1.482

¥ Conserve : 1463 ' 1,446
* Charcuterie ! 2733 ' 2.1

* Somserves s 750 ! ™35

H 3 H

i °rix dlo vif H 315 ¢ 315

Le fonstiommenent A marge nulle détermine un prix de vemte de g

1.483
1,446
2,311

T4

VA $ YA H Veho

. directe . indirecte . incluse

Igport. : Import. 3 Import

Congelée ! 504,392 3 2,315,999 t 2,820,
Conserves 3 281,757 % 961,787 % 1.163.
Charcuterie : 25,220 ' 180.842 ¢ 206,062
Joucherie 3 121,054 ¢ 516,747 3 637,

391 ¢
544 ¢

800
$

. indirecte . directe . incluse
52382 ¢ 0 1 52,382
20,833 ¢ 0 t 20,8%3
360249 ] 107,41 1 143.490
3.251 ¢ 0 1 3.251
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be - Diminution du prix d’achat du kilo vif

Dans l’objectif toujours d’enrayer les différents maillons
d’ intermédiaires intégrés dans le circuit de commerciali-
sation des bovidés, la création des coopératives d’éleveurs
est nécessaire pour faciliter les transactions et pour faire
bénéficier aux éleveurs eux-mémes les marges qui sont, de-

puis, accamrées par les différents intermédiairess

Cette coopérative se chargera de

- définir les structures d’accueil 3 mettre en place pour
assurer son bon fonctionnement ¢

« les textes qui doivent régir |’adhésion et la nartici-
pation de chaque membre ;

« les moyens humains, matériels nécessaires pour |le regrou-
pement des animaux avant le convoyage et la vente des
animaux aux marchés et surtout pour la gestion de ia
coopérative elle-néme ;

« d?étudier et fixer lec prix de cession de chaque caté-
gorie d’animaux d’une manilre uniforme ;

« de déterminer les modalités de rdépartition des rdisultats
entre les membres selon les dépenses engagées ;

« de prospecter et contacter les acheteurs directs (usines,
gros marchands.ss) pour n’avoir qu’un seul interlocuteur

.

dans les transactions.-

Combiné a''2c le systéme d’étiquette, la création des coopé-
ratives d’éleveurs pourrait faciliter |7application et le
contréle pour la commercialisation des boeufs 3 MADAGASCAR,

Une amélioration du systime a été introduite par la supres-

sion totale des intermddiaires.

Le syst-me préconisé cornsiste en un groupement des éleveurs

sous forme d’une coopérative de vente des pasteurs., De cette
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manicre, en un instant donné, suivant la commande des

industriels, les pasteurs aménent leurs bovins d’un com=-

aun accord 3 un endroit donné et s’accordent sur le mode

d’acheminenent des bovins jusqu’a la porte de |’usine.

Les avantages d’un tel systéme sont ¢

- la suppression d’un certain nombre de poste défini dans

el ., < .
la page suivante, a savoir :

« le dépiacement acheteur ;

« la commission collecteur ;

. les frais financiers encagés par les collecteurs pour
avancer au comptant les pasteurs sur découvert bancaire
d’ont frais financiers assez élevés ;

. la marge bénéficiaire 3 chaque niveaus.-

- la jouissance directe des marges bénéficiaires par les

nasteurs ;

- la diminution du prix du kilo vif par les industriels et,

conséquemment, du prix du xilo carcasse.-

Finalement, les postes de charge retcnus pour le différen-

tiel des prix du bovin sur pied sont :

- la valeur des bovins au noint de collecte ;
- |la taxe de transaction ;

- le convoyage qui rearoupe les mémes trajets ;

les pertes numériques ;

les taxes sur ventes ;

la marge bénéficiaire qui reviendrait de droit a la coo-

pérative projetée.-
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' Désignation © SOFIRAC ' FAFIFAMA' sevima ' Fev !
' ' ' ' ' '
' ! ' I K ) ' '
1P.Re kg ' R R ' ' '
ycarcasse ! ' ' ! ! ' ! 1
183 actuel ! 480 1 15011 ! 580¢ 1 4606 ¢ '
183 amélioré ! ' 441! 1 495 ! ! 535! 1 428 !
"Variation ' -8 2'-1 8 ' -gg ' _g g ‘!
' ' ' ’ ' !
! ! 13 ' 4 ' ! T T !
184 actuel ! 590 ! 1595! 4081 1 560 ! '
184 amélioré ! 15400t 497 ' 1 374 ! P513 !
"ariation 3 ' =83 ‘=23 ' .83 ' -8 g'!
' ' ' ' ' !

La nouvelle sinulation tenant compte d’un tel systéme est
donnée ci-aprés sur la base d’un méme programme. Les résul-

tats sont groupés dans les tableaux ci~apres.
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f B _=-f T S é EVIDNAK f
; ; 1983 < 1984 ;
: Prix kg carcass : 580 : 235 : 408 s 374 :
: Ybe sie tBtes collectées : : 6.7 : : 8.098 :
: Poids vif bovin : : 320 : : 360 2
: Valeur bovin : :  505,262.059 : ¢ 7C5.802.232 :
: Taxe le transactiom H : 673,000 : s 809,800 ¢
: Corvcyage : : 8.478.854 : : 10,99%.360 :
¢ Perte numérique s s 17.203.794 : : 24.061.082 3
: Nb.de tites triv. usine : : 6.533 : H 11.574 :
: Taxe sur ventes : : 653,300 : H 809.800 :
: Sous-total : : 532.271.007 s t  T742.479.274 :
: Marge bénéficiaire : : 26.613.550 : H 37.123.963 :
| 2rix Tertes / Actats | 606.262.400 0 558.994.557 @ 848.982.C0C |  779.603.238 |
: Prais <Ze versorrel : : 107.162.,000 : :  122.955.0C0 :
: Izpdts et Taxes : : 16.476.000 : : 24.766.000 :

Fo To : : 77,200,000 : ¢ 154,035.000 :

TP : : 58.068,00C : : 41.411.C00 :
:7&D : 54772,000 : : 27.064.0C0 :
: .;ortizsement : 6,279,000 : : 8.256.000 :
: D3 : 6.244,000 : : 5.712.000 :
s Récurérztion s/produits : : 15,058.000 : 147.870.000 :
s Ingrédients : H 2.082,000 : 4.603.000 :
:Pore H : : : :
: Jorgélation : : 453.000 : : 14,512,000
: Zoite : 13.512.000 : : 24,358,000 ¢

¢ Ve ar

TN

~

755.800 :
2.042.C0C

73.333.000 &

n e AR
L .
Ze01T.CCT ¢

: Trovaux 8C2.C00 1.155.000
Preiuits crhimiques : H : :
: Prcducticon (kg) : : H H
Viande corcelée : : 15,120 : : 477.065 3
Viarde rifripgérée : : : s H
: Congerves : : 362,133 ¢ : 534.284
: Charcuterie : : 224243 : 43,762
: Vi-rle toucherie : 324.514 : 304,514 :
: Viande dlsonade (ki) 677,185 : 1.250,000 :
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: Prix Hevient Usine :  EO2.6BE.400 : 845,310,957 : 1.1956.519.000 : 1.0¥7.124.238 :
: Viarde congelée : 23.659.742 22.404.043 :  442.773.713 ¢ 415,796,170 :
: Viarde rifrigérée : : : : :
: Conzerves : 549,093,283 ¢ 519.951.137 : 602.117.171 : 471.G92.910
: Charruterie : 31.376.7C5 : 30.184 ,906 : 39,775.191 ¢ 37.258.8%5 ¢
: Viande tcucherie : .296.05A.6T0 ¢ 272.768.577 ¢ 172.222.226 ¢ 161.G96.3C1 ¢
 Frais aise & FO3 . E.T0.000 . TI.840.000
¢ Prix Revient FCB H 3 : : :
: Viande congelée : 32.443,742 31.188.043 ¢  520.173.713 ¢ 493.636.170 :
: Viande réfrigérée : : : : :
: Conserves :  549.093,253 : 519.951.137 : 502.117.171 3 471.992.910 :
¢ Charcuterie : 31.876.7C5 @ 20.184.,906 : 39.775.191 : 37.388.229
¢ 7i.rde toucherie ¢ 283.055.670 ¢ 272,758,577 ¢ 172.292.625 ¢ 151.956;5Gl :
: Irix die Vente HH : : H :
¢ Viande congelée : : 16.703.000 @ : 490.+53.3530 ¢
: Viarde rifricérée : : : : :
: Conserves : : F85.428.0C0C ¢ : TELLIST.IY :
: Charcuterie : : T4.251.00C t ¢ 118,302.07%C ¢
: 7iarde toucherie : i 256,611,000 0 243,211,000 ¢
t A AT ~e : : : : :
: Viande conegelée : 15.725.742 : 14.480.043 : ~ 29.690.713 : 3.153.130 :
: Viarde réfrisérie : : : : :
: Jcncerves H.024.717 754764353 270,7FC,E00 0 TIO, AL,

: Charcuterie : 23740295 71.055.804 TR0 F.21%3.001 0
:  vi.nde toucrerie : DALERLETC e 12.331.747 71318074 31,054,390 ¢
PL4527.500 1 61.905.337 | 400.993.099 1 470.378.7%0
: Variation marge : + 326 % : +17 % :

e e e e e T e e Te e e e te T I e e e e e e el el e el rm e Sl e D S T D e e S D e D6 D e




; : coviaran
13 : 194 :
: Nh. de tétes collectfes : : £8 : : 124 :
: Foida vif bovin : : 300 : s 3C0
: Valeur bovin : : £.037.446 : : 8.659,1%2 :
. Tize de *ransasction : : 8.ECC : : 12,4C0 :
: Torvovare : : 210.05€ : : 343.012 :
: Ferte rumérisue : : 208.704 : : 300.837 :
: b, ie tétes trv. usine : H 8% : s 121 :
: Taxe zur ventes : : 8,900 : : 12,100 :
: Sous-totzl : : 6.473.508 : : 9.327.537 :
¢ Marre bénéficinire : : 323.675 : : 466,377 :
* trix Ventes / Achats 7.395.000 °  6.797.183 1 9.687.532 °  9.793.914 °
riiz de rerconnel : : 30.506.0CC : : IC.E76.0CC
I~r3ts & Taxes : 1.728.000 : : a87.0CcC
To Ta : : 445,300 : : 217,000 :
173 : : 16.148,C0C ¢ : 11.901.00C :
T D : : 244,000 ¢ : 1.177.00C :
moriizsezent : : 2.9€9,0CC : 2.597.00C
223 : : 2.252.CC0 : 5.02%2.0CC
curiretion o, rroduits : : £.546,L00 : 14.374.335 ¢
Inrrdiients : : 4.323.000 ¢ : 4,587.0CC :
Torz : 29.139.0CT ¢ : 37.4C2.CCO
lor~3luticn :
Toitse : : H : :
: Carton : : T27.0C0 : 35.000
: S ae : : : : :
: 2rovaux : : 1.052,200 : : 2.4C0.000 :
: Proidnits chimiques : : 3 : .
Preiucticn (ke) : : : : :
: Tiinde con elde : : : : :
: Viarde rffrisérie : : : . :
: Conserves : : 3
: vharcuterie : : :
: Vinde toucherie :

: Viende daemaete (1)
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e

..

Priz Revient lisine

: 79.353.000 : ¢ 112,905.000 : :
Viunde congelée : : : : :
Visnde réfrigérée : : : : 3
Ceorzerves : : H : :
Crarcuterie : : 70.67%2.0C0 : :  106,1C2,0C0 :
Tinnde Loucherie : : 2 680,000 ¢ : €.804.0CC :
Pruig cise & FOB f f f f i
Prirx Revient FOB s : : : H
Viusrde congelée : : : H :
Tiznde réfrigérée : : : : :
Conserves : : : H :
Charzuterie : : : : H
Viande boucherie : : : : :
Trix e Vente : : : : :
Tiarie congelée : : : : :
“i.  : réfrigérée : : : : :
T cerves : : : : :
arauterie : : T5.778.(C s 125.4006,000 :
“iznie hcucheris : : B8,758.CCC ¢ : G,071.0C0
- -2 : : : : :
vi.rde ~cnrelfde : : : : :
Tiznde ré’ricérée : : : : :
Conserves : : H H :
Charcuterie H : : :
Viande bcucherie : : : : H
: : : : :
: : : : :
Yuriation marme : : :
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: PAFTPANA X
: 1983 : 1984
:___Prix kg carcusse : £01 t 4% 3 505 : 497 :
: Mb. de t2tes collectées : : 12,582 : : 16,221 :
: Poids vif bovin : 355 : : 350 ¢
: Taleur tovin t 924,.819.673 : 1.173.512.778:
: Taxe de transaction : : 1.258.200 : : 1.622.133:
s Convoyacge : : 18.923.860 : s 28.600.449:
Perte numérique : : 57.070.697 : : T3.3724922:
: ¥b de tétes traveilldes : : 11.978 ¢ : 15.443:
: Taxe sur ventes : : 1.197.800 ¢ : 1.544.300:
: Sous-total H : 1.003.270.230 : s 952.582:
: Harge ténéficieire H : 50.163.512 s : .20932.629:
| Prix Tentes / achats | 1.055.356.C00 | 1.053.433.742 " 1.364.058.000 . l.342.585.2110
+ “raig ie terzonrel : 70.0C0.000 : : 131.800.(C0:
: Izodts et Taxes 2.346.000 : : 2.770,000:
HE R : : 7.584.000 : : 149.437.C0Q:
: 7273z : 115.572.000 : : 36.700.000:
: 7LD 13,311,000 : : 79.550.C000:
: .cortissezent 190,200.00C : 269,900,000
;724G 5.051.0C0 : : 7965524000
: 2¢curération s/rroduits ¢ T2.500.000 : : 115.5C0.C00:
: Ingrédients : s : :
: Porec : : : : s
¢ Congélaticn : : 38.264.371 ¢ : 51.868,480:
s Soite s : : s s
¢ Carton : : 13.193.000 : : 67.047,000:
t Sac¢ : :
retT T
Toiuits onimigues :
¢ Ursduction (ke) : : :
: Viande conselée : 764000 : 3 1,506,000
: Viinde réfrigérie : : :
+ Jonserves : : :
: Jharcuterie : : :
: Viande boucherie : 1.160.743 s 349,400
: Viande déaossée (ki) 1.276,046 : : 1,729,616
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ve

Priy Pevien* Usine ¢ 1.458.408.000 : 1.445.875.113 : 2,117.202.000 : 2.095.729.691 :
Viinde congelée hE6.508.000 : 680.608.466 : 1.858.853.000 : 1.£40.000.823 :
Tinrde réfrigcérée : : : :
Conserves : : : : :
: Charcuterie : : : : :
7Vinnde boucheris T71.%00.CC0 ¢ 765.266.647 ¢ 258,349,000 : 255.728.8548 ;
Frais zise a FO2 . 9,200,000 t 37,650,000
Prix Pevient FCB : S H H :
Viance congelie : 695,708,000 : 689,808,466 : 1.896.9503.000 ¢ 1.877.650.823 3
Viande réfrigérie : : 3 : H
Conserves : : : : 3
Charcuterie : H s H :

: Vianie boucrerie t TT1.800.C00 ¢ 765.2064647 ¢ 258,349.000 : 255.728.868 :
; Trix ie Terze : : :
Vizrie corgelfe : 48S5,600.000 : : 933.720.000 :

: Tianie réfricgérée : : H H :
: Zorserves : : : :
: harcucterie s :
: 7iznle toucherie T€34492,000 : : 293.154.0CC :
LT -oe : : :
Vizrde congelde : = 206.,107.300 ¢ - 200.208.466 : - 962,783,000 : = 943,930.823

: Tiande reéfricérée : : :
: Zenserves :
: Charcuterie : : :
: Viende bouckerie : 214589.000 28.232.353 39.805.000 : 42.425.132 3
f - 1843084000 F - 171,976,113 © - 922,978,000 ° - 901.505.601 °

: Variation marpe : -7 : -2% 3
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: : Lr I
: : 3 . KXY :
s b, de tétes collectées : : 50.806 : 5 53109 :
: Poida vif bovin : : H :
¢ Valeur bovin 3.362.755.107: t 4.107.552,089 :
¢ Taxe e transaction : 5.080,600¢ H 5310.900 :
: Convoyage : : 139.391.845: :  148.465.861 :
: Ferte ruxéricue : : 116.233.339: s 141.932,059 :
t I'b. de tétes trav.usine : : . 49.292: H 51.52 :
¢ Taxe sur ventes : 4.929.200: : 5.152,600 :
¢ Sous—total : :  3.628.370.091: : 4.408.413.509 :
$ Marge bénéficiaire : : 181.418.505: : 220,420,675 :
| Prir emtes / achats | 4.142.626.000 | 3.502.7E8.596. 5.057.251.200 | 4.628.834.185
: ?r-is ie rersorrnel : : H :
s Inpdts et Taxes : : :
L O : s s
: T&2 : : :
¢ aportisgerernt :

: P25 :
: Récurératien s/rreduits ¢ :

¢ Ingrédients : : :
tPore : : : : :
: Congélation : : H : H
¢ Boite : : : : :
¢ Carton : H : s
t:Sac s : : s
¢ Broyaux S : : H :
s Produits chimiques : : H
¢ Production §kg[ s : s
¢ Viande congelée : : : s :
¢ Vinnde réfrigé.de : : H :
;s Congnives : H : : :
: Charcuterio : : : :

Viande toucherie

Visnde Jddsossde (kg)
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: Prix Reviert Usire s : : H :
: Viande congelée : : : : :
: Viande réfrigérde : : : : :
: Conserves : : : :
: Charcuterie : : : : s
: Viande boucherie : H : : :
. Prais nise b FOB
¢ Prix Revient FOB H H : s :
¢ Viande conglede : s : H :
: Viande réfrigérée : : : : :
¢ Conserves : : : : H
¢ Charcuterie s : : : :
¢ Viarde voucherie : : : : :
: Prix de Vernte : : : :
: 7iande congelée : : : :
s Viande réfrigérée H : : : :
: Conserves s : ] : :
: Charcuterie : : H :

s Vianie boucherie : : : : :
¢t ¥asrecoe : : : : :
: Viande congelée : : : : :
s Viande réfrigérée : : s : :
¢ Conserves : s : : s
¢ Charcuterie : : : b :
¢ Viande boucherie : : : : H
¢ Varigtion marge : H s




T T
; 1983 : 10834
: Prix kg carcasse : 466 : 42¢ : _560 : 513 :
¢ Nb, de tétes collectées : : 2,246 : T.022 :
: Poids vif bovin : : 322 : 300 :
¢ Valeur bovin 3 : 135.145.29 ¢ :  406.,073.401 :
¢ Taxe de transaction : : 224.600 3 : 702.200
: Convoyage : : 4,947.004 : : 15.457.331 :
¢ Perte numérique : : 4.619.471 : : 16.163.213 :
: Kb, de t8tes truv. usine: : 2,180 : : 5.816
¢ Taxe sur ventes : : 218.000 : : 681,600 :
: Sous-total : :  143.054.365 : :  499,087.745 :
¢ Marge bénéficiaire : : T.152.718 ¢ : 24,954,387
| Prix Ventes / Achats . 163.556.000 . 150.207.083 . 572,5144.000 |  524.042.132 |
¢ Pr.is de personnel : 30.700.000 : 40,780.CCC ¢
s Irpdt & Taxzes : : T13.000 : : 9.233.CCC @
: Te P : : 19,755,000 : :  187.705.C000 :
:TFSE : : 11.0CC.C0 : : 34T47.0°0
:T&D : : 14,382.00C : : 28,656,520 :
s Amortissement : : 8.657.,000 : : ToT76.C00
:PDG : : 4,926,000 : 7e542.C00 :
: Récupération s/produits : : 7.100.000 : :  105.0C0.000 :
¢ Ingrédients : : 6.200.000 : : 509C0.300
tPore : : 17.000.000 : : 8.000.00C
¢ Congélation : : 192,000 : : 18.403.000 :
: Bofte : : 11.120.000 : : 17.503.000 :
¢ Carton 3 : 2.100.000 : : 5¢536.000 @
t:Sac : : 1.40C.000 : : 1.60C.000 :
: Broyaux : : 2.80C.000 : 26000200 ¢
s Produits chimigques : : 2,800,000 : : 1.202.000
¢ Production (kg) : : : : :
¢ Vidnde congelée : : 127.000 : : 345,000
¢ Viande réfrigérée H 3 H : :
s Conserves : : 69.600 3 : 736000 ¢
s Charcuterie : s 24,6573 3 : 11.636 3
: Viande boucherie : : 10,560 : : 279.8R3 :
: Viande désossée (kg) @ : 229,137 ¢ : 664,560 1

(23

..
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s Prix Revient uaine s 290.653.000 ¢ 275.853.083 : B821.872,000 : T73.372.032 :
: Viande congelée :  140.472.000 : 35.802.533 ¢ 480.279.000 : 451.9%6.976 :
¢ Viande réfrigérée 3 : : :
: Conserves : 91.£08,000 : 87.449.047 : 107.011.000 : 100,6%.111 :
¢ Charcuterie : 50.94G.000 : 48.521.41¢ : 26.331.000 : 24.TT7.166 3
: Viande boucherie 7.433.000 : 7.080.039 : 208.251.000 : 195.961.779 :
 Prats mise & FOB 890.000 | 56.516.000
s Prix Revient FOB s : H s H
: Viande congelée s 141.362.000 ¢ 134.692.533 : 536.795.000 : 508.452.976 :
: Viande réfrigérée : : s H H
: Conserves : 91.808.C00 : 87.449.047 : 107.011.000 : 100.69%.111 :
: Charcuterie : 50.840.CCC : 48.521.419 : 26.331.000 : 24,.TTT7.166 @
: Viznde boucherie : 7e433.000 ¢ 7.080.089 : 208.251.000 : 195.,961.779 :
: Prix de Vente H :
: Viande congelée : 105,601,000 : :  336.708.000 :
¢ Viande réfrigérée H : : :
: Conserves : 72,065,000 : s 100.348.C00 :
: Charcuterie : 33e309.599 : 16.756.000 :
: Tiande boucherie s 2.,008.000 : T 212.245.000
it darae :
: 7iunde cenrelée = J1.781.000 ¢ = 25.091.577 ¢ - 200.0S7.C00 : - 171.744,875
: viunde rifrigérde

: Conserves - 12,742,000 ¢ - 2.383,047 5 - Z.353.00C - 248,111 ¢
: Gharcuterie : = 17.631.,000 : = 15.212,419 : = 9,575.000 : - 8.021.166 :
: Viande boucherie : 575.000 : 927.911 : 3.994,000 : 16.283,221
. : = 61.559.000 : - 47,759,088 : - 212,231.000: - 163.731.032 3
: Variation marge -29 7% -20% ;
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:‘ : SOFTIURALC X
: : 1983 : 1984 3
H Prix kg carcaese : 480 L 441 : 580 : 540 s
: Nombre de tétes collectives : 54549 : : 74667 :
: Poids vif bovin : : 315 : : 300 :
: Valeur bovin : ¢ 218,222.2:3 ¢ s 534.359.103 :
¢ Taxe de transaction : : 364,897 : 3 766,700 :
: Comvoyage : : 8.037.748 3 s 20.032,162 :
: Perte numérique : : T.567.076 : 18,560,977 :
¢ §b de t8tes travail.usine : s 34542 : : T.442 :
: Taxe sur ventes : : 354,200 : : T44.200 s
: Sous-total : : 234.546.189 : :  574.,263.142 :
: Marge bénéficiaire : : 11.727.309 : 284713.157 s
: Prix Ventes / ichats : 267.807.000 : 246.273.498 : 658.317.050 : 502,976.299 :
¢ Prais de peraonnel : : 2,613,000 : : 29,000,000 :
: IzpBts et Taxes : 225.000 : 2030C.CO0
: 77 50.203.00C : : 15,400,000 :
:TPC3 : 64525.000 : 5,600,000 :
¢t T%D - : : - :
: ~zortissement : : 181,000 : 100,000 :
:FDGC : H 35.826.000 : : 36 4000.,000 :
: Récupération s/produits : 1.778.000 ¢ s 111,630,000 ¢
: Ingrédients H 3 0 H H - H
tPorece : s - B H - :
: Congélation : : 2.51.000 : s 20.093.000:
t:Bofte : : - : : - :
:Carton : : 54099.050 : 10,900,000:
tSac s : - : : - :
t:Broyaucx : : - H H - H
¢ Prod. chimiques : H - 3 H - s
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Produzticn (kg)

s : : : :
: Viarde congelie : : BIT5 : 621,840 :
: Vignde réfri-erie : : - : : - :
: Conzerves : : - H s - :
¢ Charcuterie : - : : - :
: Vviande tocherie : 393,307 : : 47,940 :
: Vianie désossée (kg) 334,719 : : 669,770 :
: Prix de revieat Jsine : 377.052,000 : 355,519,498 666.080.000 : 610,739,299 :
¢t Viande congelée :  117.207.000 : 110.513.600¢ 620,623.000 : 569,058,056 :
s Viande réfrigérie : : : H H
: Conserves : s H s
: Charcuterie : s :
¢ Tianie roucherie 29G,845.C00 : 245 .005,.E9€¢ 454,557,000 ¢ 41,680,243 :
! Prais ice  70B 14.705.500 1 14.765.000° D 9344344000 |
: Prix Zsvient 703 : .
¢ 7iarde conzelie 131.772.C0C 175.278,800:  T13.057.000 ¢ 5524493.055 ¢
: Visnie réfrigerze : :
¢ Conserves H :
: Charcuterie : : :
; Vianie boucherie 259.845.000 : 245.05.898: : 41.680,243 :
: ’rix ‘e Vente : s
¢ Viarde congelée 7S.306.000 ¢ TF.705.000: :  265,101.000 :
¢ Viunde rerrigirce | :

: Conserves :

s <“harcuterie : :
: Vionde boucherie 257,896,000 : 267.856.000: : 54.332.000
s Myarce : : H
: Viande congeléde 534hH6.000 ¢ = 46.972,600: = 118,956,000 : = 67,392,05
. Viande r4frigerce . . ; : :

Conserve:

¢ Charcuterie : : s :
. Viande boucherie 2,010,000 \ 22.850.102: B.875.000 . 12,651,757 .
. : 46.656,000 1 = 24,122.,478; = 110,091,000 ; = 54,740,299 ,
* Variation marpe 41 : - % ¢ :
: : :

.
e e L lem e wa e D e e D e D S e o D D N L e T S s T e e oD e T -
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Etiquette

Tel qu’il est pratiqué dans certains pays d’AFRIQUE pour
réduire le nombre dfintermédiaires intéressés dans les
transactions des bovidés, une des origines de |a hausse

de prix de la viande, et pour assurer la sécurité des
grands commergants des bestiaux et des éleveurs contre

le vol des boeufs, l7instauration d’un systeme d’étiquette
convenu entre les banques et les di fférents intéressés peut
&tre studiée et envisagée dans le systéme de commerciali-
sation des boeufs & HADAGASCAR.

Le systéme lui-méme repose sur le principe d’éliminer des
liquidités dans les transactions mais sous forme de présen-
fation d’une étiquette spéciale des vendeurs et acheteurs

aval isée par les banques.

Pratiquement, le systime exige |’ouverture des comptes en
Lanque pour cdes éleveurs et des grossistes ou usines, la
crdéation des coopératives des éleveurs facilitera la mise

en fonctionnement et le contrdle de ce systémne

Toutefois, !’analphabétisme que ce soit au niveau des éle~-
veurs ou des chevillards grossistes peuvent constituer un

biocage au développement de ce systimce
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lormes ct réqglementations

Les réglementations rapportées ici sont vues sur leur c6té

pratique. Elles sont tirées des textes suivents @

- Arrété du 26 décembre 1930 réglementant I?”inspection des
viandes et priparation alimentaires provenant d’animaux,
les motifs de saisie et la nature des stérilisations ou
procédés de destruction des viandes malsaines dans les
usines, abattoirs, tueries, entrepdts, halles, marchés

et boutiquess

- Appétés modificatifs du 25 aveil 1931, des 25 avril et

9 mai 19360

- Décret Y4° 72-072 nortant réglementation de la création

des abattoirs et définissant le classement et les réales
de gestion des abatto

irs Dublicse

- Dicret Y° 72-173 nortant création Gfun établ issement pu-~
blic pour l|7exploitation et la gestion de |’Abattoir fri-
corifique industriel national d7ANTANANARIVO.

- Décret H° 65-793 du 14 décembre 1965 instituant les for=-

nalités d’aorement vétérinaire pour les abattoirs et

Stablissements divers se livrant 4 |”7abattage des animaux,

3 la conservation, préparation, transtormation, au trans-
port des viandes, abats, issues ct denrées alimentaires
d’origine animale en vuec de | Yexportation et établissant

la réglementation sanitaire de ces exportations.




- Arrété d’application du précédent décret : Arrétés
ye 3824, M° 1825, N° 3826, 3827 /WAER/EL du 28 déc. 19065.

- Décret N° 64-050 portant interdiction de I ’utilisation de
certaines substances dans |’al imentation des animaux dont
la chair ou les produits sont consommés par | fhomme ainsi

que la mise en vente ou vente des dits animaux ou produits.

- Décret N° 69-434 du 7 octobre 1969 abrogeant et rempl a-
cant le décret N° 61-069 du ler Février 1961, réglementant
[?importation et |’exportation d'animaux, de produits
d’origine animale, de fourrages, denrces et graines des-
tinds a |’alimentation des animaux pris en application de
| *ordonnance du 9 juillet 1960 sur la police sanitaire des

animaux 1 SADAGASCAR.

- Arrdté N° 1299 du 3 aveil 197! rdglementant | 7 importation
c= |’exportation d’animaux, de produits d’origine aninale,
de fourrages, denrées et c¢raines destinds a [Talimentatic

ies aninauxe

~

- Directive 83/90/CEE du Conseil des Communautés européennes
du 7 février 1083 modifiant la directive 64/433/CEE rela-
tive a des problimes sanitaires en maticre d’ échances

intracommunautaires de viande, fraTcnese.

- Directive 23/91/CEE du Conseil des Communautés européennes
4u 7 avril 1933 modifiant la directive 72/462/CEE concer-
nant les problemes sanitaires et de police sanitaire lors

de 17importation d’animaux des espéces bovine et porcine

ot de viandes frafches en provenance de pays tiers et la




directive 77/96/CEE relative & la recherche de trichines

lors des importations en provenance des pays tiers, des
viandes fratc:es provenant d’animaux domestiques de |fes-

péce porcine.

IVole - Produits destinés a la consommation intérieure

IVelole = Viande_de boucherie

Les viandes frafches de |’espéce bovine, porcine, ovine,
caprine, depuis |’abattage des aninaux jusqu’a la livrai-
son aux consommateurs subissent des types de contrdles

sanitaires,

le = Contrdle itaire_a_Il’abattage

san

-

Tout animal devant &tre abattu et destiné a la consommation
rumaine doit subir une inspection vétérinaire dans le but
Zfécarter les transmissions de maladiess

Cette inspection est pratiquée nar lecs agents de la Direc-
+ion de |7élevage et se déroule sur les lieux d’abattage
(tu

erie, abattoir municipal, abatt oir frigorifique national).

Dans les tueries et abattoirs municipaux, 1?agent sanitaire
cffectue seulement son travail quand le percepteur des col-
ectivités décentralisdes aura vérifié les papiers des ani=-
~aux et délivré le ticket d’abattage. Cette mesure est prise

parmi d’autres pour combattre les vols de boeufs,

Les carcasses saines sont aussitdt estampillées ct livrées

aux bouchers,




2, - QogtEGLe_sanitgige_b_lg vente

Il s’effectue a 17’&tal des bouchers-détaillants. Il consis-
te 3 vérifier par les agents de la Direction de 1’élevage,
|’existence des marques d’estampillage des morceaux vendus
et les papiers correspondants. Ce deuxiéme contr8le a pour
but de parer aux viandes provenant d’animaux abattus frau-
duleusement et qui présenteraient du danger pour la santé

umaines

IVale2. - Produits_de_charcuteric

Les produits de charcuterie subissent éoalement un doubdle

contrdle : 3 la fabrication et aux points de vente.

1| faut noter que la fabrication de produits de charcuterie
nar tout atelicr désirant se livrer 4 cezze activitd est
subordonnée a I|’agrément sanitaire préalavle délives par

ia Jirection de !’&levage.

Je méme, toute vente de produits ce charcuterie est subor-
donnée a une autorisation préalable délivrée par le ser-

vice décentralisé de la Direction de |’élevage.

1] est assuré par les agents de la Direction de 1’éievage
dans chaque atelier de fabrication agréés Il consiste &
s’assurer de la salubrité des maticres utilisées, de |7hy-
gi¢ne des manipulations et des locaux de travail, et, enfin

des conditionnements ct des emballagess
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2., - Tontréle quz_nnints de vente

Toujours effectut nar les agents de |7%levage, ce contrdle
vise J superviser l(os conditions dc vente et de stockage

des oroduits de charcuterie, Ainci, il est exigé la pro-
tection des charcutcries crues (jambon, salami) contre

le contact des insectes (mouches), et la conservation

des charcuteries cuites (mortadelle, p3té a..s) Sous le régime
du froid,

. » -

IV.2, = Produits destinéds 3 |’exnortation

Toute exportation de ~roduits Sfsricir: animale estsaburdonnée

c
a l7zariment orlaicble des 3tabi

-

ssements exportateurs,

Ainsi, [’exportation de viande fratcie (refrigérde) nécessite
| 7aagrsment vitirinaire de |’abattcir et de |’atelier de découpe,
l r

ceile ae la viance conceléde nicessite agrsnent des entrepdts

friacorificues en »ius, et celles doc conserves, |’agriment de

i’atelicer de fabrication en suooiilrient,

Tour itablisseren® disireux desiiver~r 3 |’exportation de oro-
duits dforigine aninale doit suivre les dimarches suivantes

pour obtenir |’agriment vétérinaire,

le = Il doit obtenir |’agrément vitérinaire pour |’exportation
dilivré par le Hinistere charqgs de la tutelle de 1’élevage,
Celui=ci lui attribue un numiro d’agrément aprés avoir ex-
pertisé les lieux de travail, conformément aux textes
en vigeur, Lo liste de ces *tablissements est communiquée

aux pays avant des relations commerciales avec 'ADAGASCAR,
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2. - Les pays importateurs font la contre-expertise de
ces établ issements par |’envoi d’experts et délivrent
un second agrément vétérinairc pour une période déter-

miné.

Pour les pays membres de la Communauté Economique Européenne,
une délégation vétérinaire est envoyée chaque année dans les
pays exportateurs afin de visiter les établissements. Sur rap-
port de ces experts, I’agrément vétérinaire est accordé, pour

un temps déterminé, au sein dune commission a BRUXELLES.

Les établ issements agréés peuvent ainsi exporter vers n’im-

~orte quel pays membre de la CEE.

Tandis qufau niveau des établissements exportateurs, les
contrdles suivants sont effectués durant la période c’acti-
‘/ité.

IVe2ale = Yiande Fgazclzg_gou r‘éfrigc_’:gégl
Jeux niveau de contrdlcs sont assurdés par les agents de
I7élevace.

. - ContrSle_a_l’abattoir

L ?abattoir acréé pour |’exportation doit 8tre sous la sur-
veillance d’un Docteur vétérinaire qui ossure l’inspection
sanitaire des carcasses. Seules les carcasses saines peuvent

dtre envoydes aux atcliers acréés pour le désossages




»

au désossage

2¢ = QOQtE6le

Les opirations de désossage doivent sc dérouler sous la

surveil lance sermanente dfun Docteur vétérinaires Celui-ci
surveille notamment [’hygiéne des manipulations jusqu’a

|’cnbal lage des produicss

IVa2.2. - Viande_congelée

l. - Contrdle_au stockage_

Lc stockage de la viande congeiée s’effectue dans un entre-

A, ~ . . o~ ~ . . -
38+ fricorificue, sous forme .: cartons de 25 kg

Les daenrdes sont contrdlées 3 leur entrée et a leur sortie

des chambres froides par des nrises de température interne

”

des cartonse Le travail est effectué par sondages

2e - uormgs_intgrgatignalgs

l ~
Les entrepots

Les entrepdts dans lesquels des viandes fraftches sont sto-

cliées doivent comporter au moins @

- 25 locaus fricoriiiques sufficaiment vastes, rociles 3
settover, Jans lesaucls ig viande Fratche paut étre cto-
ckée de manicre & respecter les températures prévues
(inférieure ou égale a =15 ° C) ;

- un thermomitre ou un téléthermomitre enregistreurs dans

ciaque local de stockages-
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Les embal lages (par cxcmple caisses, cartons) doivent pré-

pondre a toutes les régles d’hygiéne,et notamment :

« ne pouvoir altérer les caractéres organoleptiques de la
viande ;

e« ne pouvoir transmettre a la viande des substances nuisi-
bles pour la santé humaine ;

« &tre d’une solidité suffisante pour assurer une protection
efficace des viandes au cours du transport et des manipu~

[ationss

Les emballages ne doivent pas &tre réutilisés pour embal ler
les viandes, sauf qu’ils sont en matériaux résistant a la
corrosion, facile a nettoyer et ont été au préalable net-

+oyés et désinfectéss

Lorsaue les viandes fraTches découpées ou jes abats sont
conditionnés, cette opdération coit &tre effectuée cussitdt
aprés la déecoupe et dfune manicre rénoncant aux recles de

| 7hygiénes

A 1fexception des morceaux de lard et de poitrine, les
viandes découpndes ct les abats doivent a+pe, dans :ous les
cas, pourvus <fun conditionnement .c protection, saur sfils

sont transportés penduss

Ces conditionnements doivent 8tre transparents et incolores,
et répondre, cn outre, aux conditions indiquées & toutes
s

-

a
les régles d’hygicne ; ils ne peuvent 8tre utilisés une

seconde fois pour le conditionnenent des viandes,
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Les viandes conditionnics doivent &tre emballées. Cepen-
dant, si le conditionncrent remplit toutes les conditions
de nrotection de |”abattage, il ne doit pas étre transpa-
rent et incolore et il n’est pas indispensable de le placer
dans un deuxiéme contenant, sous réserve que les autres

conditions de |’hygiéne soient remplies,

Le décounage, le désossage, le conditionnement et |’embal-
lage peuvent avoir lieu dans le méme local si les condi-

+ions suivartes sont remplies @

2e - le local doit &irc suirfisamment vaste et aménajgé de

facan 1 assurer le caractére Hygicénique des opérations ;

be - i’emballage et le conditionnement sont placés, immédia=-
tement aprés leur Tabrication, dans une enveloppe pro=-
tectrice hermdiicue, orotégée contre tout endommagement
au cours du transport vers |7Stablissement et cntre-
posés dans de conditions hyaidniques dans un iocal sé-

nardé de l74tablissement ;

ce - les locaux de stocl:ace des matériaux d’emballage doi-
vent é&tre excmpte de poussiére et de vermine et privés
de toute liaison atmosphérique avec des locaux con-
tenant des substances pouvant contaminer la viande
fratche. Les emballages ne peuvent &tre entreposés a

méme le sol ;

de - les emballages sont assemblés , dans des conditions

hygiéniques avant leur introcuction dans le local ;

¢, - les emballages sont introduits dans s conditions
hygiéniques, dans lc local et utilicés sans délaia
IIs ne peuvent &trc manipulés que par le personnel

chargé de manipuler la viande frafche ;




Te = immédiatement aprés leur conditionnement, les viandes

doivent étre placées dans les locaux de stockane pré-
vus a cet effet.-

Les embal lages visés ci-dessus ne peuvent contenir quc des

viandes découpées, appartenant a la méme espzce aninale.

IVe2.3. - Conserves

Les produits de conserves envoyés 3 |’exportation sont

contrdlés durant la fabrication et lors de [7expéditiones

le = Contréle_a_la vabrication

Les agents de la Direction de |’élevace, chargés de sur-

veiller la fabrication des conserves, contrdlent !a sao-

fubrité des maticres utilisées et s'assurent de | 7hyvaione
des manipulations durant *toute

la chaThee

L’ inspecteur sanitaire vérifie, au moment de [’expddition,
'I

état des boftes de conserves pour sondage : il élimine,
éventuel lement, par cet acte, les boftes non commerciali-

ables {bofTtes bombdes ou cabossdes’,

Ce contrdle s’eoffectue avanct la dé

d’origine et de salubrité¢ qui doit accompagner les produits,

livirance du certivicat




V - ASPECTS FINANCIERS ET ECONOMIQUES

L’obtention des données relatives aux aspects financiers
s’est avérée difficile, aussi, |’analyse n’a-t-elle pu
porter que sur les années 1983 et 1984, Tous les types
d’unités travaillant la viande ont été toutefois consi-
dérése

A partir de cet échantillon jugé représentatif, !’on
pourrait donc avoir un apergu sur les résultats d’exploi-
tation et apport A l’échelle nationale du secteur étudié,
d’autant plus que les problimes auxquels se heurtent ces
industries sont 3 peu pras les m8mes 3 vétusté du matériel,
difficultés d’approvisionnement, non-compétitivité des

prix, etceas

Pour chaque unité, quelques indications seront données

au préalable et selon les données disponibles 3

investissements

- données d’exploitation
- bilan résumé

- valeur ajoutée directe et valeur ajoutée indirecte,

seront successivement présentés,




Vi1l = INVESTISSEMENTS

Il s’agira des investissements réalisés. Y seront

notamment distingués :

- les actifs fixes nets d’amortissement

- le fonds de roulement,

* Actif fixe net

Ce poste englobe toutes les immobilisations existant dans
I’entreprise, 3 savoir :

~ les immobilisations affectées aux opérations profes=
sionnelles$ biens de toute nature, meubles ou immeubles
corporels ou incorporels acquis ou créés par |’entre-
prise, non pour &tre vendus ou transformés, mais pour
8tre utilisés d’une maniére durable comme instruments
de travail (b&8timent, matériel, .as) Ou instruments de
gestion (titres de participation) ;

- les immobilisations affectées aux opérations non

professionnelles ;

- les immobilisations en cours ou celles déjd complatement

amorties,

* Fonds de roulement

Il sera dégagé a partir des données du bilan résumé,
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V2 ~ DONNEES D’EXPLOITATION ET BILAN RESUME

Ils serviront de base pour |’appréciation de la rentabilité
tant financiére qu’économique. Pour chaque unité, il sera

donc présenté :

- un tableau faisant ressortir les recettes ainsi que les
charges inhérentes 3 |’exploitation de la viande et
dégager les bénéfices ou pertes réalisés ;

- un bilan résumé,

V.3 - RENTABILITE

La rentabilité financiére sera appréciée sur la base de la
structure des charges et des ratios significatifs tirés des

données précédemment présentées,

Quant & la rentabilité économique, elle sera appréciée 3

partir de la valeur ajoutée :

« Valeur ajoutée directe : Dégagé puis ventilé a partir
des données d’exploitation, cet agrégat traduit |’apport
de l’entreprise 3 |’économie nationale ;

e« Valeur ajoutée indirecte : Elle a été obtenue 3 partir
de la décomposition de la consommation intermédiaire
locale et moyennant les coerficients de structure des
branches dont font état les derniers comptes économiques
disponibles & la Direction Générale du Plan,




Avec les importations directes et indirectes, ces valeurs
ajoutées traduisent lcs effets directs et indirects de

|l ’exploitation de l’entreprise sur le plan national,

« Valeur ajoutée incluse : Obtenue par addition de la VA
directe et de la VA indirecte, cet agrégat refldte avec
les importations incluses, les effets primaires de |’ac-

tivité de l’usine sur |’économie nationale.




(€8]

La plupart des unités étudiées sont des entreprises agrdéées
dont la production : VRC, conserves, see €st totalement ou

partiel lement exportée,

En général, |’inexistence de fonds propres due aux impor-
tantes pertes antérieures et donc financement de la tota-
lité de I’Actif par des capitaux étrangers, refléte le
déséquilibre de leur structure financidre et engendre par
la suite : médiocrité des résultats et contribution néga-~
tive & |’économie nationale,

Cette dégradation provient de lourdes charges : frais
financiers, achats, frais de personnel, grevant le prix
des produits d’une part, et de |’ensemble des difficultés
rencontrées par les entreprises de |’autre, Ces problémes

sont notamment les suivants :

- Financement : L’approvisionnement en dépend et pourtant

le déblocage des crédits de campagne tarde car ces entre-

prises ne sont pas saines financiérement,.

- Vétusté du matériel de production : Elle tend a réduire

la capacité de production, grevant lourdement les coldts
de productions

D’une manicre générale, le matériel n’a été utilisé
qu’d 7 5 en 1983 contre 20 5 et 10 5 respectivement en
19S1 et 1982,

Ces deux facteurs d’origine interne tendent 3 faire baisser
la production et sur le plan international, 3 rendre non
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compétitif et la qualité et le prix de nos produits,
entratnant ainsi des conséquences néfastes sur les résultats
des etitreprises et sur |’économie nationale,.

-~ Réduction du _marché : Jointe a& la non compétitivité

des prix, elle explique la détérioration de la rentabilité
des ventes et peut &tre illustrée par le cas de la France
et de la Réunion qui, en 4 ans, ont presque annulé leurs
importations : de 1,481 t (1980), celles-ci sont passées

3'6 t (1983) pour la France et de 738 t (1980) a 25 t (1983)

pour la Réunion,




(Socitt? d’%unloitation de la Viande 3 “adagascar)

RENSEICMNEVENTS SEMEntuUX

Forme juridique

Capital social

Effectif du personne! en

Activitis

1o <

Production

—
2
#

Lim
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SEVEYA
\

aciétd d’Etat

72 millions Fmg

1084 129

Charcuteric

Conserves de Truits et léqunes

-

Viande =~onrc!le / pefrigerie

“onserves

Yiande refriacrie / conaelle 15,120
“onserves 182,133
Charcuteric 22,243
YCR 177 065
Conserves 534.284
Charcuterie 43,762




le = IMVESTISSEMENT (en 1,000 FM3)

Désignation ! 1083 ! 1084
7 7
;- Actif fixe net d’amortissement ; 49 402 ; A1 2342
.o Construction . 9.531 94531
« Matériel et outillage ; 4.843 ; 2,458
» Matériel roulant ; 10,849 ; 0,18
« Mobilier ; 281 ; 193
e Agencement, aménagement, ins=- ; 5673 ; 2,555
tallation ; ;
. Autres . 18,22 L 174425
;- Fonds de roulement , - 320,287 - 135,845




2, - DONNEES D’EXPLOITATION

' Recettes 9;..056: 100 :l.783.l73 oo
! Ventes ' '
' ' , '
" « VRC 16,708 * 4904433 )
: « Conserves 585.428' 781 4657 '
: « Charcuterie 54251 119,602 :
‘ o Viande boucherie 259,611 2434611 :
: e Recupération sous-rrodmts |5.058t ! 147 870 :
: Charges 8554173 11,826,424 5
' Schats 566,150 60,8 11,364,201 76,5!
! Frais de personnel 1071027 11,517 122,056 6,0 !
! Ino8ts et taxes 16,1761 1,77 24,766 1,30!
! TFSE 58,0681 6,241 1120 2,32!
'  Transport et déolacement ! 14,535"  1,36% 104,704 5, 38!
o703 62441 0,87'  3.712 0,32!
' “rais financiers 77200% 5,200 154,035 g,64!
! Sotation aux amortisce= 02701 | ! Sa" 50 0,16!
, fents et provisions ' ' '
: Résultat brut d’exploita= 75.883: 8,16: - 434068 ' = 2,47:
' tion ' ! !




BILAN RESUME

19€3 ' 1984
1
ACTIF ' 567.319 ' 785,009
! '
' lomobil isation (AY) 49.402 : 41,342

* Actif circulant AC
dont

f 517.917

i 743.667

!
.

1 L.

. valeur réalisable (VR) 56,496 , 195.053

* o valeur disponible (VD) ; ’

' z !

'PASSIF ' 567.319 ' 785.009

' ' Y

! Capitaux permanents !-279-885 !-394-503
' '

dont

1
T« 0L N

Det4es a court terme DCT

1.179.512
1]




.

' - - -
‘Ratios financiers

!
1.
!
!2.
!
'

.z.

de structure

Solvabilité ' Actif T./dettes To

'
Autonomie financiére ‘capital propres/
' dettes totales

liquidité de %actif 'AC/ AT
[}

tcapital permanent /

Financement des immo-""°". -, .%. A
A y immobilisation

bilisations

Fonds de roulement ! AC/ OCT

de trésorerie '
T & échéance CT 1 yR + VD / DCT
T 3 vue ‘. © VD / OCT

ratios de rotation!

1
rotation du capital -
“1on ' ; Ventes / AC

circulant
) '

'
* Ratios de " prentabilité

!
0,

e,
!
1.
!

'1Z.Rendement total

1
"13.Partage social

1
rentabilité finandere Bénéfice/cap.propre
'

Ratios de ventes '1Bénéfice/ventes

1 Y
Ratio économique ‘Bénéfice/total bilan °
' '

'"Valeur/total du bilan!
y ajoutée

' '
‘Salairc/valecur ajoutéé
' 1




YALEUR AJOUTEE DIRECTE
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——

Désignation 1983 1984 ’
' '
"Ventes 931.056 ' 1,783.173
* Produits hors exploitation ! :
'
* Pertes hors exploitation : '
' '
' Production 931.056  1.783.173 °
' '
' Matidres consommées 566.159 ' 1.364.201
'TEsz 58,068 ' 4l.4ll
* Transport % ddpiccement 144555 : 104.904 !
Fooos 6.244 5,712 °
] [ ]
* Consommation intermédiaire 645,026 ' la516422§ '
' '
VALEUR 4JOUTEE 286,330 266,945
) | ]
* Répartiticg

! '
Personnel 107.192 ' 122,956 '
Etat 16.476 ' 24.766 '
Prétcurs 77.200 154,035 ,
Entrepriscs 9.279 8.256

Actionnaires 75.883 - 43,068




VALEUR AJOUTEE INDIRECTE

#* Décomposition de la consommation intermédiaire

! 1983 I 1984
: CiL i cH i TOTAL i CiL : cil i TOTAL
Matiéres consomméces ! ! ! 566.!59! ! 143040201
. Bocufs/viande ' 5144906 ’ ' 14293,000 ’
. Frais dc congélation ? 453 | ! bo14.312 !
] Bo?te ! l‘oS'z ! ! ! 24-358 H !
«e Carton ! 756 ! ! 23.853 ! !
« Sac ! 2,042 ! ! ! 2,919 ! !
« Boyau ! ' 808 ! ! 1a156!
e« Ingrédicnts ! 2,682 ! ! ! 4,603 ! !
« T FSE ' 58.068 ! ! 58.068! 41.411 ! ! $1.411
e« Transport & Déplacement ' 14,555 ! ' 14.555! 104,904 ! ! 104904
« FDG ! 6,244 ! ! 6.244" 5.712 ! H 5.712
! ! ! H ! !
TOTAL ' 644.218 ' 808 ! 645.0263!.5!5.072 ;

1.156" 1,516,228
!

167 -




DECOMPOS ITION DE LA NOUVELLE DCLANDE EN CIL

, ' 1983 ! 19 &4

! ! * Taux !augnenta°! V.A. : Taugﬂlcntaol VaA.

' ! CIL  1d’jwpor-'dus impor!indirccte! ClL 'des impor! jndirecte
, ' ptation  tations '  tations

'. Bocufs ' 544.906'0,0322 ' 17.546 ' 527.360 '1.203.00c ' 41,635 ' 1.251.365
'~ Frais de congslation 453'0,0930 12! an o agaaiz tonasae 12098
'“Botte Poagusizlo, e 1 6a770 ' 7a7at 24,358 ' 11.365 Y 12,993
carton R £ P YT R T TE R X L R U E B [ XY
'~ Sac ' 2,042%0,3317 ' 677 °  1.365 ° 2,919 ° 968 1.951
'~ ingrédients ' 2.682'0,0662 ! 178 ' 2,504 ° 44603 305 4.298
CTFSE ' 58,068'0,0930 ' 5.400 ' 52.668 ' 4t.at1 ! 3.851 ' 37.560
'. Transports & Deplace® ' 14.555'0,2511 ' 3.655 ' 10,900 ! 104,904 ! 26,341 ' 78.563
:_ FDG : 6.244:0,25|l : 1.568 : 4.676 : 5.712 : ..134 : 27¢
1 v A i) L] L] A | L

, ToTAL . 644,218, , 36,088 , 6084130 ,1.515.072 , 95.142 , 1,419,930

0T -



1
‘Yalcur ajoutée directe
J

'
"Valcur ajoutée indirecte

' .
*Valcur ajoutée incluse
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Désignation

1983 ' 1984

256 .030 | 266,945
1) [ ]
608,130 '1.419.930 !
' -

294. 160 :I.686.875 :

Désignation

!
“lizmor=ation dipecte

1

"msortation indirecte

1
!

1

l9g3 ' 1984 !
! c!
'

o8 ' 1.156
36,068 ° 95.142

{mnor—-ation incluse

36.296 © 96.298




D’emblée, 170on est amené A constater la dégradation du

résultat d’exploitation et de la valeur ajoutée, Cette
situation, mise en évidence par la tendance des ratios,
proviendrait entre autres du désequilibre de la struc-’
ture financiére de |’entreprise ainsi quede ses charges

d’exploitatione

# Structure financiére

- Inexistence des capitaux permanents suite a |’impor-
tance des pertes antérieures portées en diminution du
capital d’une part et au non recours & des emprunts 3
long terme de | ’autre ;

- financement de la totalité de |7Actif par des capitaux
dtrangers d’o7 grande dépendance vis 3 vis des créan-
ciers ;

- fonds de roulement négatif ;

- impasse de trésoreric;

reflétent le déséquilibre financier de |’entrcprisc,

znloitation

R

La structure actuclle des charges aurait contribué pour
une large part & la diminution du résultat et de la valeur

ajoutées On constate :

- l’augmentation des charges financiéres qui représentaient
8,64 % des CA en 1984 contre 8,29 % en 1983 ;
-~ |’augmentation des consommations intermédiaires, no-

tamment les achats qui ont réduit la valeur ajoutée,
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Les charges financiéres résultent du recours accru aux
capitaux étrangers ainsi que de la nature de ces derniers
(Emprunt & court terme). En 1984, les frais financiers ont
été d’autant plus importants (8,64 % des CA) qu’ils ont
dépassé les frais de personnel (6,9 & des CA).

Quant aux achats, ils sont passés de 60,8 £ & 76,5 % des
CA.

L’ importance des charges engendrées par ce poste serait
conséquente aux problémes concernant 1’approvisionnement
en bétai l ™

On note par ailleurs que les achats ayant augmenté de 140 &%
en 1984, le chiffre d’affaires n’a pas &volué d’autant

(91 & seulement)a. Les colits des achats, devant normalcment
se pepercuter sur les prix de vente, ce niveau du C.A. ne
pourrait s’expliquer que par le prix de vente inféricur au
prix de revient, auquel ont été écoulés certains produits,
compte “enu des contraintes “Prix sur le marché”, notamment

sur celui extérieur,

Produits Prix de vente Prix de revient
VRC 16.708 30.837
Conserves 585.428 511.340
Charcutgnie 54.251 29.685
Ve de boucherie 259,611 2684253

En conclusion : structure financiére, importance de cer-
taines charges, notamment les frais financiers et les achats,
s’aveérent &tre les principaux facteurs contribuant 3 la
dégradation de la rentabilité de |’cntreprise. Elle sera

condamnée 3 se déteriorer d avantage si un assainissement
financier et une solution visant 3§ améliorer le prix du
bétail ne scraient apportés,
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TRANSCOVIA

Renseignements généraux

« Forme juridique S A

« Capital social 14 Millions FMG

o Effectif du personnel en 1984 : 26

» Activités : Charcuterie

e« Production : 1984 : Charcuterie : 35,0630 kg
« Lieu d’approvisionnement en

boeufs sur pied ou en viande

bovine : Abattoir Frigorifique d’Antananarivo




1 - Investissement

o ot

DESIGNAT ION 1983 ' 1984
] ' .
Actif fixe d’amortissement !___19,974 ! 40,624
' 7
- Terrain H 975 ! 975
- Construction ' 191 ! 20
- Matériel et outillage ! 3.919 ! 21,059
- Matériel roulant ' 330 ' -
- Mobilier ' 443 ! 420
- Agencement - aménagement - ! !
instal lation ! 9.782 ! 8.072
= Autres 5 4,334 H 10,079
Fonds de roulement 7 — 9.138 E - 264624
2 = Données d’exploitation
: _
; 1984
i !
}Recettes ! 91,71311CC
! ' !
i !
Ventes !
: !
; - Récupération sous produits ' 87
I
- Charcuterie : £0.743
- Viande Boucherie ! 10,883
)
- i
fDépenses ' 109,976
; '
i 7
= Achats z 67-0575 73
- Frais de Personnel ¢ 15.584; 17
- Imp8ts et Taxes H 3.5213 04
'
-TFSE v 10.148; 11
- Transport et Déplacement E 3.889! 4
'
- Frais divers de gestion i 2,316, 3
- Frais financiers 3 1-757: 2
- Dotations aux amortissements ' 5,704, 6
et provisions, ' !
' '
g :
Résultat ! 2

. 13.2632
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Bilan résumé

T T
' 1983 ' 1984
ACTIF ' 82,627 i 124.143
 lmmobi lisations (Al) L 19.974 | 40.624
___________________ ;_ — —— - - —— —;_ -— e = = — -
ActiF circulant (AC) ! 62.653 ! 834519
'
; dgont : '
Valeur réalisable (VR) 5 2,720 ! 4,228
'
Valeur disponible (VD) ' 1.897 1,856
" PASSIF T 82,627 ; 124.143
e ; ;
Capitaux permanents ' 10,836 ! 14,000
'
dont " E
oL T ; - . -
Jer—es 4 courT Torne ' $1. 791 ' 440 . 143
! ! !
1 ' 1983 i 1984
! ! !
‘Ratios financiers H ! !
- de structure ! ! !
' ' '
1 - Solvabilité ;Actif total/Dettes tote, 1,15 ;1,12
2 - Autonomie financiére!Cap propres/dettes tot.! 0,15 ' 0,12
] 1 1
3 - Liquidité de 1”7Actif!_AC/AT 1 0,76 ! 0,67
1 ]
4 - Financement des + Capital permanent/ 5 0,54 ' 0,34
immobilisations ' immobi | isations AR ’
5 - Fonds de roulement | AC/DCT 10,87 ; 0,76
de trésorerie s s 5
6 = T 3 échéance a CT ! VR + VD/DCT ' 0,06 ¥ C,05
) ! '
7 -Ta vue t vp/oCT ' 0,026! 0,016
Ratios de rotation s 5 '
8 - Rotation du capital ! ! !
circulant ! Ventes/AC ! - 1,09
1 1
Ratios de rendement=-, ' '
Rentabilité ' ' '
.9 = Rentabilité finance !'_Bénéfice/capopropres E = 1 Neg,
! i
10- R des ventes ; Bénéfice/Vente ¢t = ¢ Neg.
11~ R. économique ! Bénéfice/Total bilan ; = + Nege
! Valeur ajoutée/ !
12"' Rendement total ! Tota' d“ Bi lan ! - ! 0,07
' ] i
13~ Partage social Salaires/Valeur ajoutée, - , 1,88




Valeur ajoutée directe
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Act ionneurs

- 184263

[ ]
' 1984
1
Ventes ! 91.713
1}
PRODUCT I ON : 91.713
[]
Matiéres consommées ! 67.057
TFSE ! 10,148
Transport et Déplacement ! 3.589
Frais divers de gestion ! 2.316
'
T
Consommations intermédiaires i 83.410
Valeur ajoutée E 8.303
Répartition
!
Personnel ! 154554
E tat ! 3.521
Préteurs ! 1.757
Entreprise ! 5.704
]
'

Yaleur ajoutée indirecte

Décomposition de la consommation intermédiaire

; 1 9 8 4
f ] 19
CociL f et 'Y Total
i i i
Mati&res consommées ! ! ' 67.057
1 ' '
Boeuf,.Viande 1 24.510 ' Y
Porcs Po39.514 ! |
. 1 Y '
Boyaux ' ¢ 464 '
Ingrédients ! 2.769 ! !
! ) )
TFSE v 104120 : ;o 104148
Transport et Déplacement ! 32380 ! ! 3000
1 . 1 ! )
‘rais Jdivers de gestion | 2e310 ; : Zeolo
e e s
TOTAL S S0 N B 404 ' 23.-10
! ! 1
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Décomposition de la nouvelle demande en CIL

1 9 8 3 ' 1 9 8 4

!
' !
! ciL ! Taux ! Augmen,! V.A ! CIL 'Augment.,! VoA
' 1d’ import, !import, 'incluse ! limport, 'indirecte
] ] ] 1 | ] ] ]
oeufs ' ¢t 0,0322 ! ' ! 24.510 ! 769 ! 3.721
' ' 1 1 ' ' v
orcs ' ; 0,0322 , : ; 39.314 ; 1.266 38 04
grédients ! ' 0,0662 ! ! v 2,769 ! 183 ! 2e3%0
| ] ] 1 ! 1] 1 )
FSE i ' 0,0930 " ' i 10.143 i 944 ' 0,204
ansport et ! ! ! ! ! ! !
éplacement E ' 0,2511 ! ' ! 3.889 ' 977 ¢ 2,912
' ' ' ' ' '
ais divers de ' ' ' ' ' '
stion ' ¢ 0,2511 ' ¢ 2,316 582 1.734
i v i ] v v ]
TOTAL H ' ' ! ! 82,946 ! 4,741 ' 78,205
! ' ' ! ' H '
H ! !
! ! !
' Valeur ajoutée directe ! £.303 !
! ! ]
' ” ” indirecte ! 78.205 !
! ! !
' ] 1
: ” ” incluse £6,508 '
! ! !
' ! '
! [Importation directe ! 404 !
] ! 1
! ” indirecte ! 4.741 !
' ' '
5 Importation incluse 5 52205 5
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L’équilibre financier de |’entreprise est rompus On remarque
que le financement d’une grande partie des immobilisations
se fait par les DCT. Aussi, semble-t=il normal que.l’entre-
prise se trouve exposée I des difficultés financicres 3
fonds de roulement négatif, trésorerie globale, trésorerie
immédiate négatives. En ouire, cette structure financiére
est de nature 3 engendrer des frais financiers grevant
|’exploitation,

Bien que ne disposant en effet des données d’exploitation
1983, celles de 1984 renseignent qu’effectivement, le
niveau des frais financiers est assez élevé (2% du CA) et
correspond au déficit de l’exploitation (2% du CA)e A noter
également un facteur ayant contribué au déficit du résultat
les Amortissements (6% du CA) : ils ont été engendrés par
les investissemets réalisés en matiére de matériel et

outillage et autres immobilisations,

Enfin, la valeur ajoutée dégagée est positive mais n’arrive
m@me pas a couvrir les frais de personnel, |l faut imputer
3 cette situation, la trés grande place que tiennent les
consommations intermédiaires, en particulier, les achats

représentant 73 5 du CA.

Comme pour la plupart des unités de la viande, un assai-
nissement financier et une révision dans la structure
des charges s’imposent si la situation devrait &tre

redressée,
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S 0O F I R A C

RENSEIGNEMENTS GEMERAUX

Forme juridique : S
Capital social
Effectif du personnel en 1984

Activités : = charcuterie
- viande congal ée/refrigéréc
- conserves
- viande de boucherie

Production 1923 : viande congelée/refricirée : 98.375 ko

19¢4 : Y CR : 621,840 g



PIVISTISSENENT

Y '
; Désignation ; 1983
! !
, Actif fixe d’amortissement ' 186.635
; « coasIruction ; 78533
, .« matériel et outillage ; 41.556
; . matéricel roulant ; C.61¢
; . immobilisations incorporelles; 51.792
; .autres . 6.166
' :

Fsy~ds de roulement - 599.131
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2. - DOMNELS DEXPLOITATION

- 304

' '
. e cecztes ,347.040 100 761,063 | 100
v N ! !
'V 2" ves ' '
'« Y R C © 7843006 * 595.101
' ' '
‘e Récupération sous-produits’ 1.778 111,632

'
'. Viande boucheric * 267.856 54.332
1 ' 1
! ' '
] C :" ar g e s 1 393.596 1] 87"'44
! ! ! L ! !
, N o va s , 2764.57 . 79,57' 089.310 . 9¢,57
.« Frais de personncl v SWSID 2,47, 29.000, 2,81 .
; =« lendis et axes ' 225 . 2,00, 2,30, 13,30
1. Il FSE ' 6.326 ! 1,¢ ' 5.620 ' 9,74 '
¢ « Ira-~sport ot déplaccment | 14,765 24, 93.434 , 12,27
, « FO 5 p 35.220 , 10,30, 36,000, 4,73 .
y = rPaic financicr ' 57.023 . |-”,,54, 15.430 2,02
) e £00Ci0n Qux amurTisse= \ . '
; aSATs ev AP visions . tet J, 25, 122, 9,01
! ! ! ! !
' Y . ' ' '
: "= 45,356 "= 13,01°=112,081 "-14,45
Y ' ' ' 1
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GILAN RESUME

; Disigraci - ' 1983 '
' ' '
A CT I F - 311,893
' ' '
-------------------------------- -.l [ ]
' Immobi | i sation (A1) * 186.635 )
1 ! !

' '
"Actif circulant AC © 125.258
'
! dont ) ;
'
'~ valeur réalisable (VR) " 95,469 ;
1
- valeur disponible (VD) : 521 ;
; '
] ] B 1)
PASSIF C3t.cS92
! ! '
. capitaux proores & raiserves !-581.165 !
oL - uT T 168,509
' ' Y
L ] 1 ~ | ]
"- Dettes 3 court cerne JCT T 7236399
]
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'

' '
, Désignation , ' ' 1983
' T '
,Ratios financiers de structure , .
Ve Solvabilizé Actif tor-i/dettesT. J,35
12. Autonomie financiére 'Cap.propres/dettes T! -~ ),65
' ' '
' ' . R
3« Liquid®té de |’actif * AC/ Actif total © -~ 0,40
' ' — '
' . . - tCap. permanent/ '
° -

'4. Financement des immobilisa " Immobi l isation ' 2,21
' ' '
‘5. Fonds de roulement ’ A C/D2CT : I, 17
' ' '
! de “résorerie ! !
16 T 3 Ziechiance CT ' VR + VD / ACT ! 2,13
; T T
7e T 3 vue , VD / DCT ' J
! ratios de ro-ation ! !
19, ro:ccion du cap. circulanc ' Ventes / ~C ! 1,07
! ' '
' Ratios de rend®e poncabilitd! !
19, re-~tabilité financiére ! Bénéfice /cap prooré Néga
' B '
' . rd Ld Ld ' - el -~
‘10 racios des ventes Bénéfice/Ventes Nég (-3,37)
' ' '
' . ! - | .
"Il Racios économique ‘Bsnéfice/ventes T Nég (-),30)
' ! bilan !
' ' '

12 Readement total "Valeur ajoutée/total’ (Nég =), 11
! ! du bilan ! '
] - Y
13 Partaqe social Salaire/valeur ’
' ! ajoutée ' (-),26)
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VALCUR AJ)OUTEE DIRECTE

' ) 193 ’ 19E ,
' , ' '
' - H 1 1
‘Yeates ’ 347.949 - 761.363

1
!. Produits hors exploitation ! ! - ;

1
!. Pertes hors exploitation ! ' - :
' 1 ' '
' ! J !
, Production . 347.940 , 761,063 ,
‘Matizres consommées ! 276.857 ! 689,310 '
'TFscE : 6.526 5.600
!Transpart & déplacement ! 14.705 ! 93.43+ !
! ' 1 !
"FJG ’ 35.72060 - RUTISRN
1 f ! 1
!Coﬂsommation intermédiaire ! 333.974 ! e24.344 !
' ! ! '
1 ' B 1 . '
© VALCUR AJWTEE : 13900 ° - 03.2¢1

) ) 1 )

* dépaptition

! 1 ) 1

; Pcersonnel ' 013 ; 29.229 '
CEtat \ 225 2,300
' Pr3iecurs ' 53.603 ! 18.400 '
, Extreprise ' st 10 ,

, Actioanaires , - 45.656 , - 110,081

' ! ! '




VALCUR AJOUTEE INDIRECTE

#* Décomposition de la consommation intermidiaire

Désignation

Protan oo ! * ToTAL
| S

Matidres consom. | . , 276,857, \ ,689.310,
,sBoeufs/viande , 267.807, ' , 658,317, : .
;. Frais de c0ngé-; ; : : ;
" lation . 2951, ' . 20,003,
' Carton . 6099, \ . 10,900,
S . 6.526, ' . 5.600,
v« Transp.& dépl. , 14.765, : . 93.434,
,« FDG . 354826, ] 26, 36000,

TOTAL f 333.974f f 333.974f 824.344: :824.3445




DECOMPOSITION DE LA NOUVELLE DE!ANDE CM CIL

! ' 1983 : 1905 | '
! ' : Taux !dnumcnta° : V.A. : T;lugmcnta" : VeAs !
1 1 C IL Tdiuporta®tdes jmportl indivecte! CIL Ydes imvorilindirecte!
' ! ' ' ! ! ' ! !
'“Boecufs '267.807 ' 0,0322 ' §.623 '259.184 f 658,317 ' 21,195 ' 637.119
'_ Frais de congélation '  2.951 ' 0,0930 ' 274 ' 2,677 ' 20,093 ' 1.869 ' 18.224 !
“Carton ' 6.099 'o0,3317 ' 2,023 ' j.076 ' 10.900 ' 3.61¢ ' 7.288 "
' TFSE 'o6.526 ' o,0930 607 ' s5.19 ' 5.600 520 1 5,079 ¢
o Transport & déplace- ' ! ! ! ' ! ! !
' ments Yo14a765 Y o,2500 ' 3,707 ' oan.058 ' 93.434 ' 230061 ' 69.973 !
'‘“"FDG '35.826 10,2511 ' 54996 ' 26.830 ' 36,000 ! 9,040 ' 264960 °
' ' ' ' ' ' ' ' !
: TOTAL : 333. 9745 : 21,230 :309.744 5 824.344 f 59,705 : 7644639 :
] ] ] ] .l 1 ] ]
: Désignation ; 1983 ; 1984 : ; Désignation 1983 * 1984 :
' ' ' by ' ' '
: Valeur ajoutée directe : 13,966 5- 63,281 :Importa° directe ! - : - '
* Valeur ajoutée indirecte ; 309.744 ; 70644639 ;Importa° indirecte’ 24,230 ° 59,705 '
' Valeur ajoutée incluse ; 323,710 ° 701,358 ;Importa° incluse 5 24.230 ! 59,705
' . ' o ' '

[}

8

(Xo]




- 310

Pour cette unité, la rentabilité dégradée trouve son origine
dans la structure financiére également, ainsi que dans
l’augmentcticn de certaines charges : achats et transport

& déplacement en particul iers Ces dernicres ayant entratné

| Yaugmentation des Cl et par voie de conséquence baisse de

la valeur ajoutée,
Le déséquilibre de la structure financiére se traduit par :

- I’inexistence des fonds Propres et par conséquent le finan-
cement des parties immobilisations par des dettes a court
terme ;

- [a négativité du fonds de roulement ct |’inexistence d’une
trésorcric,

1l s’ensuit donc une grande dépendance de |’entreprise vis

a-vis de ses créanciers,

Faute de bilan 1984, |70on se demande si la situation s’cst
améliorde. La diminution des frais financiers (14,54 5 du
CA en 1983 et 2,02 7 seulement en 1904) lacisse en effert,

supposer au’il y a zu un assinissement financier,

Les frais financiers aussi que les TFSE et FDG, ayant baissé,
le déficit progressif du résultat serait donc dd & [’aug-
mentation des postes : Achats (79 % du CA a 90 %), transports
& déplacemants (4 7 a 12 %) et Frais du personnel (2 7% a
environ 4 7).

l es achats ont augmenté de 149 % mais le CA a évolué a un
rythme plus lent (119 3). Comme pour les autres unités

cxportatrices, cette situation s’explique par 13 non com~

pétitivité du prix sur le marché,
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L’ecntreprise a dd vendre & perte les produits VRC *,

L’or a égalcment mentionné le volume extraordinaircement
gonflé du "Transport & déplacement” et Frais de personnel
comme étant des postes ayant entravé le résultat d’exploi-
tatione Si une amélioration de la rentabilité est donc
souhaitée, il faudrait veiller A équilibrer la structure

des charges notamment 3 rationnaliser les achats. Tout ceci,
en supposant, bien entendu qu’un assainissement financier

a été fait.

19€3 1984

# Prix de revient 131.972 714,357
Prix de vente 78,306 595,101




S 0V 1 A M A D
(Sté des Viandes de Madagascar)

RENSE IGNEMENTS GENERAUX

Forme juridique : S. A.

Capital social : 52 millions de FMG

Effectif du personnel en 1984 : 5!

Activités : - charcuterie
- viande de boucherie

Production en 10° ac

10¢

4~ OO

el

Local isation : Antsirabe

charcuterie : 27,1430 kg

charcuteric : 31..00 kg



l. - IMVESTISSEMENT

L4

Désigmation

1983

e Actif fixe d’amortissement

« terrain

« construction

« matériel

« matériel roulant

. mobilier et outillage
. amoriissement diTféré
. installations diverses
« autres

Fonds de roulecment

P 52.813

! 69.828

1.672
6.904
110
900
904

1394
14130

' 42,259

70.178
1.672
5.791

&5
360
1.099

53.012

5.238
1.133
414909
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2. - DOMMEZS D'EXPLOITATION

' Recettes ''93.592 ' 100 ' 149.125 ' 100

' ! ! ' ' '
! ' ' ! ' !
 Vent es ' Y ; Y '
; - Récupération sous prod. ; 8.846 ; ; 14.654 ; ;
, - charcuterie . 75.978 , . 125.400 , .
; - viande boucherie ; 8.768 ; ; 9.071 ; ;
' ' ' J ! '
| 2évenses 58,927 i 127.596 :
| - Aclats . $3.995 43,0 | 74.018 19,63
; - Frais de personnel ; 30,506 ;32,6 ; 32.676 ;23,57 ;
. - InpBts ot taxes Lo1e328 , 1,41, 987 , 0,66
C_TFSE L 12,148 10,54, 11.901 | 7,98
, - Transport et déplaccme~t, 244 , 3,26 , 1.177 , 3,22 |
-FD3S 24262 , 2,42 ., 5.623 | 3,78 .
. - Fraic Financier L 45 . 0,7 217 , 3,14
; - Docation aux amortissc- ; ; ; ; ;
; ments et provisions ; 2.999 ; 3,20 ; 2.997 ; 2 ;
! 1 [ ! 1 1
) ] [ | ] 1

Résultat , ; 4,665 ; & ; 21.529 ;l4.44 ;
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BILAN RESUME

' z ' '

1983 ' 1984

' ' ' '
’ ACTIF : 253.817 ' 255.275
' g '
' tmmobilisations (A 1) ' 69.828 ' 70.178 f
' ' '

{ommmemeomeeeees a :r ;
' Actif circulant AC ' 183.989 ' 185.097 '
1 dont - ' ' 1
, - valeur réalisable (VR) ' 5.722 6.346 |
’ - valeur disnmonible (VD) ' RPRTLY ! 7.567 '
] ! ! 1
' PASSIF 'o253.017 ° 255.275
1 1 ' '
! Capitaux permancnts ! 112,587 : 112,377 '
! dont ' ! !
'~ DL WT ' 52,900 1 8 acd0 !

- G TP . - T D W D D D = W - - - -

: Dettes a court terme (DCT) ! 141,730~ 143,178
' ' ' '
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1983 1984

! ! !
' . 1 '
‘Ratios financiers : :

de structure ! '
' ' '
I «Solvabilité 'actif total/dettetotale 1,323 © 1,32l
' ' '
12 Autonomie financiére 1cap, propres/dettes T.! 0,323 ' 0,321
! ! !
!3 liquidité de I’actif !AC / AT ! 0'72 0'96
' ' '
'4 Financement des immo-'!Capitaux permanents/ ! ,

ey . . e .. 1,69 1,59
] bilisations ' immobilisations '
's Fonds de roulement ' AC/DCT 1,29 1,2
1 [ f
! de :pésorerie ! ! !
'6 T a éehdance CT '"VR+VD/ ACT ! 3,064 ! 3,097
! ! !
1 |} [ ] 1
7 T 4 wvue "V /DCT : J,024 - 3,52
! ] !
! Ratios de rotation ! !
'S Rotation du capital ! . !
, circulant . Ventes / AC . 2,51 J,81
'Ratios de pendmment ! !
‘rentabili:é ! H !
10 Rentabilité financere!Bénéfice/capepropres !" 0,075 ' 0,35
' ' '
v Y '
;IO Ratios de ventes ;Bénéfice / ventes 0,05 0,14
] . ”, . [] | §
11 Ratio économique  ggnsfice/total bilan 0,018 0,384

y

'12 Rendement total 1 Valeur a outie/ !
' 1 total du bilan . 0,16 9,22
113 Partage social ! Salairc/val eur ajouzge! 3,76 3,54




VALEUR AJOUTEE DIRECTE

1983

1984

y Yentes
; Produits Lors exploita. ion

Pop=es liwors exploitarion

. 93.592

149.125

' DPraduction

' 93.592

149.125

! !atiéres consommées
' TFSE
' Transpor’ et déplaccnen:

' ¥DG

' 40,995

10,148
244
2-262

74.018
11.901
1.177
5.623

Corsonmation incerndédigiras

- 53.049

92.71¢9

YALCUR AJOUTEE

©39.943

56.406

« Népar-ition

;, Personnel
L Etatx
, PrAtcurs
¢ Entreprise

y Actionnaires

© 30,506

1.328

445
2.999
1.665

33.676
987
217

2.997

244529

- 317
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VALEUR AJOUTEE INDIRECTE

* Décomposition de la consommation internédicire

] ) ]
1983 : 19284 :
' ' '
] . ' ! ' ' ' ' 0
Désignation *CIL * CIL “TOTAL * cIL * CIL - TITAL
' ' ' ' ' ' '
. ' 1 ' ' ¥ 1 '
* Matidres consommées ° : * 40,995° : © 74.018°
" o Boeufs/viande ' 6.738" ! : 9.688 ! '
| ] [ ] 1] ]
' S Porcs '28.13¢" - '57.408 ° : '
] ] |} 1 1 ! ]
.« carzon . 727" ’ 35 - '
| H ) H 1 ' 1
« Bovau : *1.359° ) T 2e480 :
1 1 ] 1 ! 1 t
* o laopédicnes © $.333° ) T e&7 ’ :
1 ] 1
' TR Proange! 101487112901 Y o11.901"
' ! 1 !
" o Traaspor: et dé- ' ! : ! ’
] 1 ] 1 1 ]
nlacenent : 2440 ' 2440 V177 1177
1]
'LFDG b 2.202° ' 2,262° 5,923 ' 5,623
1 ! 1 Y ! ! 1
' ! ' ! ' ! '
' ' '

ToTAL '62.500° 1,359 53.649°00.319 © 2.400 © 92.719°
1 1

1 ) !




DECOMPOSITION

DE LA NOUVELLE DEMANDE EN CIL

R : I 9 8§ 3 ; I 9 8 4 '
g, % ﬁ?; ! ! Taux taugmenta® ! V,A, ' Yaugmenta® ! V.A. ;
Foy o on , © L yd’importa® ,des impdts,indirecte ; C I L ,des impor-, indirecte '
Y €. : i i : * ! tations .
TS T T T ' Y Y T T
"'Ls‘-“ao‘eufs ' 6.738 ! 0,0322 !t 217 ' 6.521 ! 9,688 ! 312 ! 9,376 !
'~ Paprcs ! 28,138 ' 0,0322 ! 906 ! 27.232 ! 57.408 ! 1.849 ! 55.559 !
'~ Carton ! 727 ' 0,3317 ! 241 ! 486 ¢ 35 ! 12 ! 23 !
! - Ingrédients ! 4.333 ! 0,0662 ! 287 ! 4.046 ! 4.487 ! 297 ' 4,190 !
' ~TFSE ' 10,148 ' 0,0930 ! 944 ' 9.204 ! 11,901 ' 1,107 ' 10,794 ¢
B Transport et ! ! ! ! ! ! ! !
! déplacements ! 244 ' 0,2511 ! 6l ! 163 ! 14177 ! 296 ! g8l J
" -FDG ' 2,262 ' 0,2511 ! 568 ! 1.604 ! 5.623 volldl2 Y 3.201 !
! ! ! ! ! ! ! ! !
L ToTAL ' s2.500 ! 3224 ! 49,366 ! 90319 ! os.2es ! oes.ozy

61t -
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Distgnati - ) 19¢3 1901

Valovr ajouacde dirtceoc : 39.943 , 56.406 ;
Yol-onr ajoutds edirec =, 19.366 , ©5.034 '

1 1
Yeleur ajoutée incluse & £9.309 ° 141.440 °

Désignation 1983 : 1984 ;
' '
' ' '
Izpor-ation direc e . 1.959 2.400
I e 2eion i-diree & J.224% 5.285
' ' '
- ' ' '
Izpor--ation iacluse : 28 7.685

Il s’agit d’un atelier de Tabrication de produits charcuticrs
icoul és uniquement sur le marché locale Etant doané les opo-
citmes de commerciclisation et de distribution ainsi que la
wéture périssable des droduits, |7on deuc dire, compte :zenu

de [’augmentation du volume des ventes de I|’entreprisc qu’clle

arrive & écouler ses produits 3 un prix compétitifa.

La rentabilité de I’centreprise est satisfaisantes Elle est
parvenue a accroitre son résultat d’exploitation, le faisant
passer de 5 5 3 14 7 du CA I’année suivantes En effet, mal gré
| ’augmentation des Achats (de 44 7 a 50 < du CA) elle a su

compenser |a hausse en diminuant les autres charges.

Par rapport aux autres unitds précédemment vues, l’entrcprise
est saine financements Les charges financiéres sont, en cffet,

normales sion idéales si |’on se référe aux normes,
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FAF I FAMA

RENSEIGNEMENTS GENERAUX

« Forme juridique Société d’Etat

1.749.383.532 FMG.

« Capital social

s Effectif du per-
sonnel en 1984

s Activités ~ Charcuterie

- Viande congelée/réfrigérée
- Conserves
- Prestations de service

(Abattage, location che froidesj,

« Production : - 1983
- 1984

Viande congelée/réfrigérée 576 T,
VCR : 1,506 T,

« Local isation : MAHAJANGA




Données d’exploitation
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[] [ ] [} []
Recettes g 1.355.599 g 100 g 1.347.374 é 100
| ] ]
- Ventes i i
.VRC ' 489.600 i 933.720
e Récupération s/produié 72.500 g 115,500
« Viande boucherie i 793.499 i 298.154
i J ; T
' Charges s 1.540.107 5 E 2,270,352 5
: ] 1 1 ]
= Achats g 1,117,443 282,435 14824993 2110,06
'= Frais de personnel ; 70,000 ; 5,16; 131,800 ; 9,75
- Imp8ts et Taxes ' 2.846 1 0, 21! 2.770 ' 0,21
-TFSE ' 115,572 § 8,527 364700 § 2,72
- Transport et i i i i
Dépl acement Y 22,511} 1,66] 117,200 ; 8,70
- Frais divers de gest 5,051 ! 0,37!  79.552 ! 5,9
- Frais Financiers ; 7.584 © 0,56; 149.437 | 11,09
- Dotations aux i i i i
’ amort i ssements i 199,100 {14,69; 269,900 ; 20
5 Résultats _s- 184.508 413,6 5 - 922,978 5-6895




Yaleur ajoutée directe

! '
! '
! '
Ventes ! 123554599 ! 1.349.374
Produits hors exploitation ! - ' -
Perte hors exploitation ! - ' -
! !
PRODUCT I ON L 1.355.599 & 1.347.374
] 1]
| latidres consommées 1 1,117.443 ' 1.482.993
FFSE H 115,572 ! 36,700
Transports et Déplacement ! 22,511 ! 117,200
Frais divers de gestion 5 5.051 ! 79.552
'
! !
‘Consommations intermédiaires E 1.260.,577 E 1.216-445
s i
Valeur ajoutée ! 95.022 ! - 369,071
1 v
Répartition
] ]
Personnel ! 70,000 ! 131,800
Préteurs ! 7584 ! 1494437
Entreprise ! 199,100 ! 269,900
Actionnaires I = 184,308 ' - 022,97¢
! !
Valeur ajoutée indirecte
Décomposition de la consommation intermédiaire
§ 1983 : 1984
i CIL lcll Total ; CIL  jcCll ; Total
! ! ! ! ' !
Matiéres consommée% ' 5 1.117.4435 ; ! 1,482,993
! ! ! ! ! !
Boeuf/viande ! 1,065,966! ! ! 1,364,058! !
Frais de congélation 38,284! ! ! 51,3888! !
Carton E 13,193! E 5 67.047! !
' ' '
TFSE ! 115,572! ! 115.,572! 36,700! ! 36,700
Transport et ! ! ! ! ! !
Déplacement ! 22.511! ' 22,511! 1174,200! ! 117,200
FDG 5 5.0515 s 5.0515 79-5525 ; 79552
- i T i i i -
TOTAL 3 1,260,577! 3 1,260,577 ! !
! ! ! ! ! !
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Décomposition de la nouvelle Demande en CIL

1 9 & 3 ] 1 9 8 4
]

C”.. !Taux !Augm. ! v:A ClL . Augneﬂ. . v-f

!import!import!indirecte ! incluse

'lmportlgf
1 ] 1 ] 1

]
1.0654966 '0 u322'34-324' 1,031, 642'1-364-058' 43.923

euFS .320.135
ais de

ngélation 38.284 0 0930 3-560 34.724. 51, 888 4.826 , 47.062
ton 13.193 '0 3317' 4-376' 8. 817' 57-047' 22,239 44.808

22,511 'o 2511' Se 653' 16.858: 117.2003 29.429 87.771

m
w
m

i
'
'
'
1
1
!
1
' ' ! ' 1 '
115,572 ;0,0930,10.748;  104.824, 36,700, 3.413 , 33.287
1
!
'
'
'
'
'
]
'

gestion s.051 lo,2s11) 1.268]  a.783!  79u552) 19,976 | 59.576
l
-
OTAL 1.2604577 E !59.9295 1.200.04511,7164445"! 123,806 1.592.639
v ! !

1953 1984
!
95.0225- 369.071
1,200,646} 1.3924639

Valeur ajoutée directe

indirecte

incluse

[}
1.295.670! 1,223,568

Importation directe

59.929; 123.806

:
!

- ! -
. . '
indirecte ]
]

incluse

sem s somlit ot vt v b i v i@l W s - e s =
PGB G ud San{I D CUB FUE CED CED D CED CEE SR Cww cum swm SuE VUM s wp e

!
599291 123,806




L’ensemble dégage une impression plus gque déravorable

et demande 3 8tre revisé dans ia structure des charges.

En effet, |’on est amené d constater la dégradation
de la rentabilité ; celle-ci ayant pour cause |’augmen-
tation de la plupart des charges alors que le C.A a

connu une baisse,

Notons en particulier |’augmentation des Achats qui
sont passés de 82 73 3 110 % du C.A, celle des frais

de personnel et des frais financiers,

lci, comme dans les autres unités, il » a _onc lieu
de penser sérieusement a4 indigner la tendance crois-
sante au déficit (de 14 & a 69 75 du C.A), et pour ce
faire, chercher a assainir la situation financiere

de !’centreprise. veiller 4 minimiser les charges

d’exploitation par |’amélioration, en premier lieu,

de |’approvisionnement,
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LOF A

(Abattoir “riqcorifique 4’ ntananarive)

REMSEIGNEVENTS SENER/ILT

Forme juridique : EPIC
Capital soctal t SO0 511,556 Fmqg dont 17 7 participation de

17%tat, 83 7 don du FED

“ffectif cdu personne! on 10fL ¢ I1°

wctivitis t= Hattcne anirsux - lcection ohamnezs (006

- Fabrication d2 sous=nroduitzs, ~2iie dfabats,

Farine ce cang
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le = INVESTISSEMENT (ND)

: Désionation ! 1783 ' 1084 '
' - ! '
e Actif Fixe d7amoprtiocenent ! ' '
1, terrain ! ! !
1 o construction ! ! !
! o matériel et cutillanc ! ! '
' o, matériel roulant ! ! !
! o mobilier ! ! !
' ¢ agencement, au’naacement, inc- ! ! !
! tallation ! ! !
! o autres ! ! !
' ! ! '

‘= Fonds de roulenent
' 1 ' '




2.~ DONMEES D’EXPLOITATION

328

' '
; Recettes '5,014.110 100  '5.2714240 100

' ' ' '

' ! i ! - "
rYentes ' ' !

! = Récup?ration sonn—rrad, ! 13,470 ! ! 12,800

! = Viande boucheric 15,030,610 ¢ 154258.440

' ' ' !

"Charges :.1.3ﬂ|.9|8 54247 4801

' '

! o T o ! !

. = Achats (Aeld6,028 07,21 5,062,777 06,04

' - Frais de personnecl ' 674300 , 1,33 ' 57 «820 1,10 '
) - Imp8ts et taxecs ' 32720, 0,07 , 9 604 0,18 '
' - Transport et Déplacement ' 270, - ' 106 - '
) - Frais financier ' 220 , 0,10 R 5.104 0,10 '
; = Dotation aux amortisce- 3.0, 1,64 654660 1,25 ,
y ments et provisions ' ! '

! ] ! '

' Résultat brut d’exploita= © 662.2°7 13,16 1 23430 ' 0,41 '
! tion ! ! ! !




Valeur ajoutée directe
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' 1983

' 1084

y Ventes
y Produits hors cxpleitation

v Pertes hors cxploitation

, 5.044,110

y 52712240

PRODUCT ION

5.044.110

542714240

! Matiéres consommdes
'TFSE

' Transport et déplacement
'FDG

, Consomration intermédiaire

' 72 810
' 270
! 2,510

' 5.062,777

! 44,100
! 106
! 2.450

! 14222,436

y  5e109.523

'} Valeur ajoutée L R.674 161,717
« Répartition

' Personncl ’ 67.300 57 . 820

' Etat ’ 3,720 9.604

' Prétecurs ! 220 : 5.104

! Entreprice ! R3,142 ! 65 .660

!Actinnnniron ! 662,202 ! 23.430
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Valeur ajoutéc indirecte

« Décomposition de la consommation intermédiaire

! ! [0 R3 ! 1984 '
] ' 1 1 - ¥ ]
: * CIL : cit Total - CIL * Cll- Total
' : : R — '
Matidres consom-, ' (1 116,.827, ' 156062.777,
! des ! ' ! ' ! ! !
'
'Boeuf/viande  '4.142.628' ’ '5,057.251" - ’
1 ] ] ] f ] 1 [ ]
*Frais de conge~ ° 44200 : : 5e526° ’ :
Hation ! ' ' ! ! ! !
'TFSE ! 72,8101 ' 728101 44,1001 ! 44,100!
'"Transport et dé-! 2701 ! 2701 106 ! 06!
yplacement ' ! ' ' ' ' '
F DG L 2510, L2510, 2,450, 24450,
' TOTAL 14,222,116} 11,222 13615100 ,523! 151005231
i 1 i ' ' ' ' '




e D3composition de la nouvelle demande en ClL
! ! 1083 ' 1084
! ! ! ! ! ! !
' . clutL yTaux d’  Augmentation , VaA ' cili ;Augmentation V.A
: : ‘import, ‘des imp8ts * indirecte : “des importa, indirecte
' 2 g 1 2 4 2
' Boeufs ' 4,142,628 10,0322 ! 1332393 ' 4.,009.235 ! 5.,057.2501 ! 162,843 4,804,408
"Frais de congela=' 1,200  ‘0,0030 ! o 3,800 ' 5,526 514 3,012
'tion ! ! ' ! ! !
' TF S t 72,310 10,0030 ! 6.772 ! 664047 ! 11,000 4e101 30,000
'"Transport et dé- ! 270 10,2511 ¢ 70 1t 200 06 1 19 147
placement , ' . 8 ' .
! D TN ' 2310 !0,2'“! | 630 ' 1 S50 ! RAALYY ! 613 1.525
! TOT VL 11,222,436 ! ! 141256 ' 4081 01€0 ' g 100,723 ! 168,122 1eN 1 d-CH
' ' ' ! ! ! !
! ! 1083 ! 10ty !
'Valeur ajoutde directé  821.674 161,717
' 1 '
' indirecte 4,081,180 ° 4.241.4101 °
] '
’ incluse ' 4,002,854 ' 5,103,118 °
! ) ' ! !
v ' ! !
‘Importation directe ; - ' - '
| ]
: indirecte ; 1414256 ; 168,122 ;
]
: incluse ) 141.256 168,122 °

1 |
. .

I€¢ -
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Il s’agit d’un prestataire de services, Sa rentabilité se dété-

riore : baissc du rizultat ot diminution de la valeur ajoutée,

L’on ne dispose pas des danndes issues du bilan, mais |’analyse
dans celles de l’exnloitation permet d’avancer que c’est |’augmen-
tation du poste "achats” qui a entrafné cette dégradation, Les

variations dans les autres charqges sont en effet peu importantes,

En outre, les frais financiers sont 3 un niveau idéal ; et lais~
sent supposer que la structure financiére de |’entreprise est
bien équil ibrée,

La seule solution qui pourrait contribuer au redressement des ré-
sultats de cette unit3 repose donc ecssentiel lement sur la question

approvisionnement cn bétail avec tr= problémes s’ensuivant,
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F & v

(Ferme d’Etat dc Vohimasina)

RENSE IGNEMENTS GENERAUX

Forme juridique ¢ Société d’Etat EPIC

219,478 Hillions Fmg

Capital social

Effectif du personnel en 198} ! 242

Activités Charcuteric

- viande congelée / refrigérée
- conserves de viande ct légumes

- rizeric et popcherie

Production : 1983 . viande congelée/refrigérée : 127,000 kg

. CODTPPVES : 09,000 kg
« charcuteric : 244673 kg
e CONseCrves : 73,000 kg

11.636 kg

« charcuterice




le = INVESTISSEMENTS (cn 1.000 Fmg)
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' . . ' '
: Désignation ’ 1983 )
! ' !
! . . . ! '
*Actif fixc nct d’amortisscment * 153.400 :
' ' '
‘e terrain : )
' ' '
‘e construction 29,318 )
' ' '
‘e Matéricl & outillag: - 6.288 :
' 1 '
‘e Matériel roulant : 1.969 :
' ' '
‘e Mobilicr : 21,000 :
' ' '
"o Agencement, aménagement, installation’ ’
' 1 1
‘s Autr ¢ s (titres o perticipeotiop - :
' ' '
* dépdt & cautlonncment ’ 94.825 )
' ' '
*Fonds dc roylement * - 54,651 ’
' ' '
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2, - DONNEES D’EXPLOITATION

: RECETTES : 237,084 : 100 : 7724157 f 100 :
' v ¥ T T i
; Ventes: ; ; ; ; ;
L -VRC , 109,601 . 336,708 \
; - Consarves ; 79,0006 ; ; 100.448 ; ;
; - Charcuterie ; 33.309 ; ; 16.756 ; ;
. - Viande de boucheric . 8008 , . 212,245 :
; - Récupération smm-m‘"‘hl“'% 7.100 | l 106.000 l l
! CHARGES 1 290,642 ' 984.389 !
! = Achats ' 237.168 ' 27,38! 633.683 182,07 !
! - Frais de personncl ' 30,790 ! 12,95' 46,780 ' 6,05 !
!' -~ Imp8ts ct taxes ! 713 ' 0,30 6.283 ' 0,81 !
' - TFSE ' 11,000 ' 4,64' 9,747 ' 1,26 !
! =Transp« & dépl. o ! ' ! !
' : v 154722, 6,63! 254172 1 11,03
-~ FDG ' 1926 , 2,08, 7042 r 9,99
. - Frais Financiers , 19.756 , 8,33, 1874306  ,24,25 ,
; - Dotation aux Armrlkisst & ' , ' ' '
; pro ision ; 0,657 ; 3,65; 74776 ' | '

1Résultat brut dfexplaita® 1~ 61,559 1-25,961-212,232  1-27,461

! '
e ' T SO, U A |
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* Bilan résumd

' Désignalti m : 19°3 '
' ' 1
' — T '
ACTI1F : 525.101
' ! '
1 ' T
lnmobitisation (A : 153..10
1 1 '
' Actif circulant (AC) Yoazigel
' -
dont : : !
: . valeur r3alisable (VR) : 212,408 !
'L valeur disponible (VD) ! 5.593
! ! !
g e e
*PASSIF : 525.161 :
' ! !
! Capi taux propres + riscrves - 113.293
_DLMT Y 512.042
' ! !
! Dettes 3 court ltermc (DCT) : 120,412
! ' !

- ——— ot e

- Ce— - = . e s - - a e ——— ————
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! ! _ 1 1983
' ' T

, Ratios financicrs ' '

; de structure ' .

1 1e Solvabilité gActif total/Dettes totales , 0,56
12, Autonvimic financidre Cant laux propres/Dettes totales N68.
' ' 1

13, Liquidité de I?Actif IWC /AT voo,71
!4. Financet des immobilisa® !Cap.pcrma;;;ts / Immobilisa® : 0,64
' 1 '

!5, Fonds dc roulement trAC/DCT ' 0,87
! ! !

' de trésoreric ' !

16 T & échéance A CT 'VR+VD/DCT 1 0,51
' ' : '

17« T A vuc 'vDp/DCT 1 0,01
! ! !

' Ratios de rotation ' !

1 )

‘8« Rotation du caps circulant ° Ventes / AC ! 0,64
Y ' '

19, Rentabilité financicre ! Bénafice/capitaux propres ! Nége
'10oRentabilité des ventes ! BénéfFice/Ventes ! Nége
! ! 1

'11s Rentabilité économique ! Bénéfice/total du bilan ! Nége
12, Rendement total *'Valeur ajoutéc/Total bilan * Nége
) ' Y

113, Partage social ! Salaircs/Valcur ajoutée ! Nég.
' v '




VALEUR AJOUTFE DIRECTE
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' Désignation ' 1983 ' 1984

' ' '

! V e n tcs ' 237-084 | 772l|57
' Produits hors exploitation ! - ' -

' Pertes hors exploitation ' - ' -

' PRODUCT ION ' 237.084 ' 772.157
' ' '

' Matidres consommies ' 207.168 ' 633.683
"TFSE ' 11,000 ° 9.747
! Transport & déplacement ! 15.722 ! 85.172
: FDG : 44926 : 7.642
; : :

, CONSOMMATION INTERMEDIAIRE . 238.816 , 736.244
: VALEUR AJOUTEE o732 Y 35.913
! ]

* Répar‘tition

' Personncl bog0a700 ' 46,780
"Etat ’ 713 ! 6283
; Pr8teurs ! 19,756 ! 187306
* Actionnaires - 61.558 ' 212,232
' Entreprise ' 84657 ' 7.776
J '




VALEUR AJOUTEE INDIRECTE

#* Décomposition de la consommation intermédiaire

' ' 1983 ' 1984

: Désignation f ciL oot toToTAL g ciLt el t TOTAL
'"Matidres consommées ! ! : 2C7 . 168 ! : ! 633.683
;. Bocufs/viande :|63.556 : : : 5724544 i :

‘e Porcs * 174,000 - : : 84200 - ’

;. Frais de congélation : 192 3 : 3 184403 3 3

‘a Bo T te ' 11120 ' ' ' 17539 ' '

;. Carton ; 2.100 ; ; ; 5.536 ; ;

' Sac 14400 ¢ - 10650 !
'“Bowvau ’ bo2,c00 ! : b3.,000 !

', Prnduits chimiques oo ' 2,800 ¢ ’ ' l.200

:. Ingrédients : 64200 : f : 54900 : :

;. TFSE ; 11,000 ; ; 11,000 ; 9.747 ; ' 94747
;. Transport & Déplacement ; 15.722 ; 15.722 ; 85.172 ; ; 85.172
e F DG ' L 4.926 4.926 & 7.642 " 7.642
: ToTAL :233.2|6 : 5,600 : 238.816 f 732.044 i 44200 f 732.244

6et -
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DECOMPOSITION DE LA NOUVELLE DEMANDE EN CIL

' 1 1983 ' 19 8 4 z
' Désignation v CIL 1. JAUX [Augment#; Valeur | ‘Augmenta® Valeur |
: : ‘d’impor-"des im- ° ajoutée CIL ‘des impor+ ajoutée

! ! ! tation !porta® ! indirecte! 'tations !indirecte !
'Boeufs '163.556 '0,0322 ' 5.266 '158,200 ' 572.544 ' 18.436 ' 554.108 !
'Pores '17.000 ‘'0,0322 ' 547 ' 164453 '  8.000 ' 258 ' 7.742 "
'Frais de congélation | l92  '0,0930 ' 1s ' 174 ' 1sez03 Y a7ttt 16.692 !
:Bo?te : 11.120 :0,4666 : 5. 189 : 5.931 : 17.500 : 3,166 : 9.334 :
! Carton 2,100 '0,3317 ' 697 ' 1.403 ' 5.536 ' 1.836 ' 3.700
's a e ' 100 fo,3317 ' 464 ' 936 1.600 ' 531 1,069 '
"norédicnts ' 6.200 0,662 ' 410 ' s.790 ' 5.900 ! 301 ' 5,509 ¢
'TFSE ;000 '0,2930 ' 1.023 ' o9.977 Y g.747 ! 906 ' 8.841
"Transport & Déplacemts’ 15,722  '0,2501 ' 3.948 ' 11.774 ' 85.172 ' 21.397 ' 63.785 '
:F D G : 4,926 :O,ZSlI f 1.237 : 34659 f 7.642 : 1,919 f 54723 f
' T T T T T T T !
, TOTAL 1233.216 118,799 (2144417 |, 732,044 , 55.551 , 676.493 ,

ove -
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! ' '
' Désignation 1983 ' 1984 i
! ' '
: Valeur ajoutée directe = 1732, 35913
' Yaleur ajoutée indirccte 214.417 ' 676.493 ,
H ! !
' Valeur ajoutée incluse 212,685 ' 712.406
' '

1 v '
: Désignation 1983 - 1984 °
' ' !
' ' '
. Importation directe 56600 . 44200 .
; Importation indirectc 184799 . 55551 .
H ! !
' Importation inclusc ''24.399 ! s9.751 !
! ! '
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Contrairement 3 la tendance du résultat d’exploitation,
celle de la valcur ajoutéc a ¢té favorable mais toutcfois
a un niveau encore bas ne permcttant pas une bonne répar-

tition entrc les entités concernées : Personnel, Etat «es

En effet, les pertes ayant toujours &té dans les 25 a 27 a
du chiffre d’affaires ct les IlmpSts (0,3 3 0,8 & du CA)
tréds peu augmenté ; la valcur ajoutée doit son amélioration
A |’augmentation des frais financicrses Néanmoins, cctte
valeur ajoutde n’arrive pas cncorc 3 couvrir les frais de

personnel quand bien méue ces dernicrs ont diminué (6 % du

CA en 1984 contre 13 55 cn 1983).

A cause des frais financicrs, |’cxploitation ne s’est donc

gudre amélioréece Le rccours accru aux emprunts d court terme

a contribué & $’élever ces FF. Représentant 3 peu prés 24 9
du CA en 1984, ils égaliscnt presquc la perte dégagée
(27 <5 du CA).

Par ailleurs, si on se réfire aux prix de vente des produits
’
VRC, conserves, charcutcric # qui sont inférieurs oux Prix
’
de revient, !’on en déduit &galcment que la non-compétitivit
du prix sur le marché s’aviére &trec une explication aux perte
d’exploitations

Si 1’on veut donc redresscer la situation de |’entreprise, il
faudrait tout d’abord revoir sa structure financiére qui est
déséquilibréc (cf les ratios de structure) et ensuite revoir
la structurc des charges,

é

3
*

! " 1983 ! 1984 !
’ Pt ' PuVe | PuRe © PuV. |
' ' ' ' ' '
'!'YRC 1131362 '109,601 1536.705 ! 336,708 !
! Conserves 1 01,808 ! 79,066 !107.,0011 ! 100,448 !
! Charcuterie 1 50,940 ! 33,309 ! 26,331 ! 16,756 !

1 Viande boucihieric 1t 7.433 1 8.008 g208.250 1 2124243

! ' ' ' '
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-,

( D. -~ LES SOUS-PRODUITS DE LA VIANDE
|
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Une remarquc préliminaire s’impose afin de mieux saisir

la situation actuelle des sous-produits de la viande :

ae - Il n’existe aucunc donnée statistique précise pour
permettrc de se Kire unec idéc de I’importance actuel-

le des sous=produits cn ginéral,
9

be - Les statistiques d’abattage ne portent que sur les
animaux abattus, inspcctés et non inspectés mais
déclarés, ce qui nc constitue que 23 $ environ des
abattages cffectués dans toute 17tle ¢ d’olu le pro-
bleéme d’approvisionnement des unités existantes liés

3 la difficulté de la détermination de la potentialité,

Toujours cst-il que les taux d’exploitation de 9,47 % par
an sur l’enscmble de |7cffectif cstimé en bovins sont lar-
gement admise Tandis que lc taux d’abattage des petits

ruminants cst estimé aux environs de 15 & du cheptel esti=

mé.

Ainsi donc la disponibilit® on <sus-produits de la viande
est largement fonction des abatbages, of quant aux abat-
tages, ils dépendent de la demands de Fa viande, que ce soit
sur le marché intéricur (consommation lecale) que sur le
marché international (exportation de viandes réfrigérécs,

congel ées)a

Les sous—prodnite de Pindu~teric de Ta viande comprennent @
- la pcou ;

-~ le suif ;

- les os

- le sang ;

- les corne ot les onglesa~

Les boyaux ct les poils ne sont pas analysés dans cette

étude [
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En général, lvs sous-pro:duits do la viande sont sous-utilisés
alors quec les possibilitis dfexploitation et de valorisation
sont évidentes @ en tanncric, savonnerie, en engrais, pro-
venderics et mlme dans lc secteur artisanal.

’
Toutefois, dc tous les sous-produits récupérables actuel-
lement,sculc la peau préscnte un résultat plus ou moins
homogéne malgré les chiffres incomplets des statistiques,
et aussi malgré sa faible part dans la valeur totale des

bovins, ovins ou caprinsa

Pour lc suif, sa production c¢ffective reste négligeable, la
’ g ’

quantité annuclle récupérde n’a excédé 1.000 tonnes, malgré

un rendenont-carcasse Jde 7,5 Lag o 12 kg par 108 kg,assexz

significatila

En ce qui concerne les os, on festime 3 54 kg/zébu, (sans

t8te, sans qucuc ni pattes)a

Pour le sang, on évalue cntre 8 3 10 kg par bovin ct 2 3

3 kg pat :‘\‘l'('ill.

Quant aux autres sous-produits (cornes, ongles, poils) géné-
ralement, ils sont destinés o d-s productions artisanales,

sinon ils sont jctdés.

Sur la hare de res dannftee, un- “valuation cuantitative a

&té établic dans le tablcau Nl ~i=apros,




Ta¥leau D) : Estimaticn des guantités

digponibles et utilisnées en sous produits

. . PEAUX . 0 5 ¢tonnes) SUIP (toms)’ SA NG (tonnes)
: Usines . 193 194 | 1963 | 1984 1983 _ 1984 1983 184
! RMAFIRM 1,998 ° 15.443° 650 * 830’ 200 °® 210 ¢ 110 * 140 ¢
: H H H H H 4 H $ $
L Pa 49,317 | S51.352 . 24660 24780 740 | 70 | 440 460
RIS 241250 : 34716 120 ¢ 370: 0 100 : 20 60 :
SCFIRLC 3,542 1 7,042 ° 1% ° 400° 60 ‘° 1o * 30 ° 70 *
b4 H H H : H . H H H
. SEVIFA 5,533 | 1l.574 | 350 530 100 210 | €0 100
SOVI 2D g5 | 121 | 5 . 7 1 2 1. L,
TOTML iécurdravle 73.655 ° 9z.048 1 7,975 ¢ 5,017° 1.1%1 °  1.462 ° 661 ° g5
: .kattare urtain 1536398 ¢ 147.4945 34880 ¢ 74990 2150 ¢ 22070 : 1e380 : 1e30
: .battage rural i 755.011 ¢ T9T.UTT ¢ <0.560 1 43,0905 10,540 3 11.170 t 6,780 :  7.180 3
: H H H H $ H H
* T™OTAL Disvonible ' 080,064 ' 1.038.870° 52,915 ' 56,100° 18,820 ° 14,700 ° 9,120 ' 9.340 °
; * [ ] ! L] ] » . , 1 4 L[]
* TOTWL wtilisé ' 245,000 °  259,700° 301 ° 651° 7.000 ° 2,000 ° 234 * 540 *
2 Donndes estimées.

9ttt -
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1. - LES CUIRS ET PEAUX

Les peaux sont des produits de 4inouille des animaux, Elles

sont "frafches ou vertes” au-nd elles ne sont pas conservies,

Les cuirs sont des neaux Fann e,

l.!. = La production

Le Tableau NI Fait =t dee neone: vertes oroduites 3 Madagas-

car en 10823 o 1021,

aisseur ot toxture -

L5

Géndralement, 'inaisncur de 1o nrau de z3bu nalaache excide
de 3 mm, sa texture nepvence oo fprds pésistante, ce qui la
classe parni les peaux rechor-"r~ sup le march? internatio-

nal,

Poids et dimensions

! Désignation ! MPajde ! Nimension ! Dimension !
] yd7une nesu eorrespondant (d’unc peau '
: ’ M) 51 kg (pd2) - (sz) )
' e eI NS -1 - -1
! = Peau fraf-he to72,750 ! 1,70 ' 38,67 '
! = Peau nnlfe U B ' 1,236 ' 24,48 '
' verte ' ' ' '
) - Peau s*ch’e ' ° ' 3,75 ' 30 '
1 pd2 = environ 10 dn?, -
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lale2, - Utilisation

Les peaux vertes sont trecitfes par des tanneries industrielles
et artisanales, On compte :

- 3 tanneries inductriclles
e Anjeva
¢ Antsiranana
e Ambositra

= 35 tanneurs artisans

Les besoins annuels si les unit%s fonctionnent A pleine capa-
cité sont de 609,000 pcaux, Toutcfois, 3 cause des difficul-

tés d’approvisionnement en peaux frafches et de produits chi~
miques, de m8me que I’indisponihilité d’eau et d’Slectricité,
les quantitds utilisées ne s’31vent qu’d 179,000 peaux en

1083 comme lc montre le tableau D2 ci-aprés :

! Tanneries ! Besoin en peaux'Peaux utilisées
' 1 3 pleine capa- , en 1083 '
‘ T ocit? . :
! 3 4 !
' Anjeva ! 230,000 ! 138,000 !
! Antsiranona ! 182,000 ' 26,000 '
1 Ambositra ! 182,000 ' 0 '
! Artisans ! 15,000 ' 15,000 !
’ Total " 600,000 " 170,000
' oo s '
y Production de peaux ' " 80,060 ' 080,060 ,
°  vertes ’ !

! Excédents ' 371,000 ' 801,000 '
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On constate que si les unit3s Fonctionnent 3 pleine capacité,
les excidents ne reprisentent que 38 % de la production ef-
fective, !ais 3 cause des orobl nes sus cités, 82 % des peaux

disponibles sont perdues,

Il y a donc une urgence 3 faire dans 1’organisation de la

collecte des peaux frafches,

Les probldmes relatifs 3 la collecte des peaux frafches sont

liés 3 la relance de la collccte elle méme,

1] est indéniable que lcs notentialités de production de cuirs

et peaux compte tenu du cheptel malgache sont imoortantes,

Actuellement, 30 % au maximum de la potentialité trouvent
un emploi (Tannerie d’Anjeva) ct le reste est totalement perdu

Plusieurs causcs contraiqgnent la relance de la collecte des

cuirs ¢

a. - ’indisponibilits des donnfcs statistiques exactes de
la situation des abattancs dans toute |17’fle place les
utilisateurs actuels et potentiels devant un dilemme

insolvable ;

be = Contraintes techniques ducs d plusieurs facteurs et es-

sentiellement :

. les défauts du cuir malnache qui pénaliscent énormément
une honne partie des cuirs au point que prés de la moi-
tis de la collecte actuclle ne peut &tre convenable-

[ »
ment valoris?e,
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Con jonctures économiques @

Les prix pratiqu®s ) |’a-hat n’incitent pas les qens 3
la relance de la collecte, Ils sont trop bas, d’ou le

désintéressement complet dans les brousses,

Actuellement, enqulites 3 |’appui, une meilleure valori-
sation découverte, est |’utilisation des peaux 3 des

fins alimentaires humaincs ou animales,

Au niveau des collecteurs, la marqge aprts déduction des
frais est vraisemblablemcnt inférieure & 100 FMG par

cuir,

Les colts de transport tr s 4levés d Madanascar, du feit

de 1’&loioncment du point de collecte,

Dispersion de la produrtion :

= Seuls les cuirs des Platcaux sont les micux prospectfs,

Mise cn sommeil du secteur e la collecte :

= Le principal acheteur des cuirs 3 174chelon national
est 170N IUM INDUSTRIFL, Les sociétis d’Etat ont qua-
siment délaiss® la collecte alors que certainement

les équipements subsistent encore,

Problémes administratifs :

Les dimarches administratives actuelles sont trds contrai

gnantcs pour la relance,
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1.2, - La_technique

Pour sa conservation jusqu’d son traitement 3 |’usine, les
peaux vertes subisscent des traitements d’arseniquage ou de

séchage ou de salaqe,

Les peaux ainsi trait3es sont acheminfes 3 |’usine pour subir
le tannage, Le procddd techninuc cst décrit dans le flow-sheet

ci-aprés, .
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PROCEDE TECHNIQUE GENERAL DE TANNAGE AU CHROME

I Pesage '

| Pesage '

Peaux sale Trempe Epilage Cechaulage
B Qlees l p p11ag Echarnage L ‘U 9 Picklage
ou salees seches ou reverdissage Pelannage Confitage
Pleinefieur =
’ . fannage
i-——— Fleur corrigee Triage Retandage pw————{ Essorage au chrome
{rsures ot
| -
P o . Teinture ,
.,  —a=] Pieinetfleur = Neutratisation Retannage L——1 , Sechage }—] Palissonnage Mesurage Finissage
! Nourriture - ;
? )
!
|
i - L. Gl Teinture . . :
| Fleur corrigée }—w= Neutraiisafionr Retannage } —w=t Sechage »={ Paiissorrage Mesurage Fengoge
Nourrityre
- ) . o Nourrirure . )
/ {roltes wmprimees Rerannage =4 Neuytralisation et/ou teinture | Sechage Palissonnage Pongage =i Finissage
Croutes
-\ Crolites veiours Rerannage Neutralisation j—d Nourriture L——4--1 ier Sechage | Falissonnage r—J Pongage rg
Mesurage Fmﬂi;;gge 28 Séchage Teinture Remouillage —
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1e3e = La commercialisation

.3.1. = La_commercialisation extérieure
Le diveloopement cdes industries locales de cuirs a arrétd les
exportations de ncoux séchées ou arseniquées brutes au profit

des cuirs traités,

C’est ainsi que 35 % de la production de la tannerie d’Anjeva
sont destinées & |’exportation sous forme de cuirs semi-finis,
Les orincipaux clients sont la Grande Bretagne, la France,
1'1talie et la Sr2ce,

60 7 de la sroduction d’Hodima seraient destinies 3 |’expor-

tation sous for-c de cuir senmi=Fini,

1e3e2¢ = Lo march’ local

Les consommatecurs de ~uirs sont essentiellement les fabriaues

u
de ~haussures ~t ies artisanc narocuiniers ainsi qu’un aqrand
0

Le march? nour ces utilisatecurs ost risum® dans le tableau

~t=decsnus,

Tableau D3 : Quantit? de cuir en Zauivelent peaux

! Ust v t3 ! Ma~iype ~eaux !
'ORATS TUR,000 T6RTY !
! AIGLE D’0OR ' 13,100 '
! Antsiranana ' 15,000 * 4
! Artisans ' 15,000 !
’ TOTAL " 7,000 ’

ot
2
b ]
2

* Antsiranona a arprdtd sa oro
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i1 faut noter la faible importance de la consommation locale,
Toutefois, il faut prévoir un marché extéricur potentiel en
cuirs qui peut remplacer le marché des peaux brutes acquis
auparavant, Si les 3 usines tournent 3 pleine capacité, le
marché potentiel s’évaluerait comme suit :

Tableau D4 : Le marché potentiel

' D8signation 'Cuirs fi="Cuirs se~ !
] nis mi=-finis

' .. 1 1 '
: Merché locel ) ) )
! ! ! !

, . BATA © 72,000 ;
\ . AISLE DOR . 154400 :
; « Antsiranana ; 2,300 ; ;
; « Artisans ; 15,00C ; ;
) ) ) 1
; Marchsd extiricur ; ; 413,900 ;

TOT AL "yar.000 ' 413,000 !
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lols - Valorisation ¢ Peaux des moutons et des chévres

Le Sud-Mal gache, caractérisé par un climat sec, semi-aride,
une végétation peu dense répondant & la sobriété des mou-

tons et des chévres, constitue leur principale zone d’éle-
vage. La création d’une unité de fabrication artisanale de
tapis Hohair 3 AMPANIHY a entratné le développement de cet

élevage dans cette région.

Selon les statistiques de la Direction de |7élevage pré-
sentdés dans le tableau ci-aprés, plus de 75 % des effectifs
ovins et caprins sont localisés dans la seule province de

TOLIARY.

1Désiane !

1. . 1
Qving®

. ' . ' . . . . 1 .
Caprins Ovins®' Canrins * Ovins ° Caprins’ Ovins Caprins

1 E‘Ffect « !
,totai

!(tétes) 598026 '654350 ''02000 ° ‘519287 '

pour '
(HADAGAS=-,
CAR :

'1342463 : :|338837 ’ *1709000 * 31079250 ’

. .

1Effect. !
Sarltany,

1TOLIARY 1
(t&tes) '

'004635 5428!27 ;

; : : ! 1310955 , 983967

! ! 4 ' § ! !
. . . . . . .

' '
A

! ! ! ! ! H !

t 75,30 %176,7 % 1 91,17 %1




- 356

Toutefois, comme pour le cas des bovins surtout en milieu

rural, les peaux de ces animaux aprés | 7abattage sont slus
ou moins délaissés dans la nature et ne font l’objet dfau-
cune valorisation, outre les quelques utilisations familia-

les ou artisanales.

Vu |’importance quantitative des peaux de moutons et de
chevres qui peuvent &tre col lectées dans cette région, la
création d’une unité de traitement des peaux et de transfor-
mation des produits obtenus en articles de maroquinerie de
qual ité peuvent E&tre envisagée pour le marché local et le

tourismea.
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It -LESULIF

En général, le suif récupéré est utilisé dans la fabri-
cation de savon ou de bougie artisanale. Autrement, sur
le marché local, il est vendu avec la viande et rentre
dans la consommation humaine, la viande grasse étant
trés demandée par la cuisine traditionnelle malgache,
Enfin, on l’utilise dans les industries de conserve de
viande comme liant avec la gélatine,

11,1 - La production locale et |’importation :

La Production

La production potentielle en suii’ est donnée dans le
tableau D1, Les industries locales produisent jusqu’a
seulement 2.000 tonnes alors que le total disponible
représente 15.000 3 18,000 tonnes par an. Toutefois,
compte tenu des abattages ruraux qui représentent
environ 80 ¢ des bovins abattus, on ne peut espérer
récupérer que 20 % du total disponible, Soit de |’or=-
dre de 3,000 3 3,800 tonnes.

L’importation de_Suif

L’importation de suif a regressé ces derniéres années
pour passer de 3,642 t en 1980 3 20 t en 1983,
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1.2 - La Technique : .

L’extraction du suif s’effectue 3
- Dans les abattoirs industriels et les abattoirs-usines.

Mis 3 part le suif récupéré brut, généraleaent, on
extrait le suif industriel 2 partir des déchets récu-
pérés lors de la préparation de la poudre de viande
ou d’os pendant |’opération de dégraissage.

La méthode d’extraction la plus utilisée est le trai-
tement thermique qui consiste, aprés cuisson des
déchets et refroidissement, 3 récupérer la graisse et

3 la faire décanter pour éliminer les impuretés, Le
traitement s’/arréte généralement 3 ce stade, La graisse
obtenue est plus ou moins colorée et contient encore
des restes d’ impuretés et ont parfois une odeur désa-

gréable,

- Dans !’usine de fabrication d’engrais d’os, le suif
issu de |’opération de dégraissage (voir traitement
de 1’0s dans chapitre os) est d’abord débarassé du
solvant par distillations On le fait subir alors un
premier lavage a |’eau bouillante,

un deuxieme lavage par eau bouil'ante mélangée avec
I7acid2 sul furique,

un troisidme lavage pour enlever |’acide sul furique.

Le suif ainsi obtenu possdde une qualité meilleure
par rapport aux autres,




- 359

- Dans les ateliers de fabrication de bougie,

le procédé est artisanal, il consiste simplement 3
verser le suif fondu dans des moules 3 bougies déja
munies de méches, et A le laisser se refroidir,

1.3 - Le Marché des Suifs :
1| existe actuellement trois catégories de consommateurs 2

- les industries de savon (1 grande et des petites et

moyennes unités) ;
- les savonneries artisanales et les fabricants de bougies ;

- |les consommateurs finaux,.

I1.341 - Consommation_actuelle :
La grande unité fabrique aussi de la glycérine ; le suif
qui donne un meilleur rendement est la matiére grasse la

plus adaptée au procédé utilisé.

Pour les autres unités, certaines, par leur procédé qui
n’intégredbas la préparation de la glycérine, trouvent
qu’il est beaucoup plus rentable d’utiliser d’autres
produits tels que |’acide gras méme ou autres huiles,
D’autres qui utilisent le procédé 3 froid, ne peut pas
utiliser le suif. Seules les matidres grasses & basse
température de fusion comme |’huile de coco convient

3 leur procédé,
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Cette dernidre catégorie d’industries ne peut donc pas
8tre considérée comme client potentiel du suif,

Le suif utilisé est essentiel lement importé pour dif-
férentes raisons :

- insuffisance quantitative du suif disponible localement ;

- mauvaise qualité du suif local alors que l’usine ne
dispose pas d’installation de purification du suif ;

- coit du suif local trop élevé : 1,000 a 1,200 FMG/kg
contre 482 FMG/kg pour le suif importé.

Les Savonneries artisanales et les fabricants de becugies @

Cette catégorie de consommateurs utilise uniquement, dans
leur fabrication, du suif produit localement. Implantés
un peu partout, aussi bien en milieu urbain que rural,
ils s’approvisionnent généralement auprés des boucheries
ou abattoirs et usines se trouvant a proximité de leur
atelier de fabrication. Avec leur développement important
entratné par la pénurie de savon industriel, ils consti-
tuent actuellement les plus grands consommateurs de suif
local.

Etant donné leur dispersion et leur importance, il ne nous
a pas été possible de cerner leur consommation réelle en
suifs Cependant, avec les données existantes, elle peut
8tre calculée comme étant la différence entre |’offre en
suif et la consommation des grandes, petites et moyennes
industries (Tableau D5).

4
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Les Consommateurs finaux 3

Il s’agit des consommateurs qui achatent la viande avec
le suif. La quantité consommés ne peut 8tre calculée
théoriquement que sur la base du nombre d’abattages
pour les boucheries et en prenant comme hypothdse que

le potentiel en suif par zébu 3 Madagascar est de 12 kg
dont 2 kg récupérés brut et 10 ko vendus avec la viande,

La quantité entrant dans |’alimentation humaine est assez
importante. En 1983, elle représente 4 fois la consom-
mation industrielle et artisanale en suif (Tableau D 6).

La consommation totale en suif est estimée a 12,000 t en
1983 (Tableau D.7) dont 80 % destinée 3 la consommation
humaine et le reste aux industries,

[1.3.2 - Besoins préels :

Seule la grande industrie du savon a exprimé son besoin
en suif ; il est de |’ordre de 9,000 tonnes par an. Elle
est préte 3 utiliser le suif produit localement, 3 con-
dition que la qualité réponde 3 celle exigée par la fa-
brication et le prix modéré, au maximum égal & celui du
suif importé,

Pour les Pil, le suif est utilisé pour les savons de
toilette. Le besoin.est de |’ordre de 100 tonnes/an.
Les besoins des artisans sont cstimés & 2,000 t (leur

consommation).
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Pour récapituler, les besoins totaux en suif s’élavent

donc A :

- Demande grande industrie 9,000 tonnes
- Demande Pl 100 tonnes
= Demande artisanat 2.000 tonnes

- Demande consommateurs finaux 10,000 tonnes

TOTAL sessecses 21.100 tonnes

Si on se refire au total disponible du tableau D1,
il ressort que le potentiel national n’arrive pas a

satisfaire les besoinse.
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111, - LE SANG

Le sang, produit théoriquement intZressant 3 cause de

sa valeur protéique est utilisé principalement dans |’alimen=~
tation animale sous forme de poudre ; transformé en boudin
rouge ou noir i} entre aussi dans |’alimentation humaine

mais en faible quantité, Ce dernier usage concerne surtout

le sang de porc, Ce sont les deux seules utilisations du
sang, connues 3 Madagascar, jusqu’a présent,

1t.1. -La production

La production potentielle est définie dans le tabieau DI,
Elle est calculée sur la base des abattages usines, urbains
et ruraux et est estimiée d environ 9,000 tonnes par an,

Production_rielle

Clle est reordsent?e par des abattoirs industricis et abat-
toirs usines qui s’nsccupent du traitement de ce =ous-nroduit,
3 savoir : 17AFA, 'a FEV, le SECIAM,la FAFIFAMA, Jette produc-
+ion est ~onstitude nar la cuzantit? de san~ transTormie en
Farine ner 1M abattoir méme et celle recueillie nar les bou-

chers ou collesteurs privés,

Les enquBtes men?es auprés de ces Steblissements ont permie de
faire ressortir cette production qui est trés variable d’une
année 3 |’autre Tableaud8 : la production de sang issue des
abattoirs municipaux, rui-aux ou autres ne peut &tre cernée
qu’a partir du nombre d’abattages,

111.,2, =~La technique

A cause de sa coaqulation et sa putréfaction rapide, le sang
est un o »duit qui doit 8tre conservé et transforms rapide-
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dement, Corme les abattoirs d’une part re disposent pas tou-
jours pas toujours de produits anti-coagulants qu’on doit
importer et d’autre part se trouvent dans [’impossibilité

de le transformer dans le meilleur délai, ils abandonnent
souvent le traitcment, Ces différents facteurs occasionnent
une perte en partiec de cc sous-produit,

Concernant le traitement di sang, il existe diverses techni-
ques et chaque collecteur a ses spécialités, Mais en général
elles sont toujours basfes sur le m8me principe qui consiste
a transformer le sang en poudre de sang deshydratée,

Traitement dans_les_abettoirs_ industriels

»

En général faquinis d’un atelier de traitenent de sous-produi‘

”

ces abattoirs utilisent comme procidés :

- La r3colte du sana au poste de saignie 3 |’aide d’un .3
sanq ;

- la cuisson ~iniralement sous vicde dans un cuiseur ;

~

- le séchane 3 '7air libre au soleil pour 'es abattoirs on
3auin’s de =entrifuacuse~essorcusc ;

- le brovace a |7aide d’un hroveur 3 martcaux ;

- |e tamisage au noyen d’un tamis 3 maille ;

- |’ensachage dans des sacs généralement en jute,

Remarquons que la qualité du produit obtenu 3 partir de ce
procédé est aénéralement satisfaisant sauf pour certains
abattoirs ne disposant pas d’un appareil de séchage ol la
farine de sano obtenue contient une proportion assez élevée
d’impuretis ; le rendement moven obtenu est de [’ordre de
lo %.

Trajtement_en _dchors_des_abattoirs

Il s’aqit des sann collectds par des privés dans les abattoirs
industricls, municinaux et autres,
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La transformation s’effectue d’une maniére artisanale, Elle
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11,3~ Le marché

111.3.1 - Ep_forine de_sanz

Les grands consommatcurs restent les provenderies industriel-
les et les arands centres d’élevage qui disposent eux-mémes
leur atelier de fabrication de nrovende, Quant & la consomma~-
tion des provenderies artisanales et des petites fermes, elle r:
représente d’apr3s les sondages effectués 25 % de celle des
grands établissements,

La consommation enregistrée ramenfe en quantité de sanc et
en tenant comnte du rendement cn farine de sanq qui est de
1 ’ordre de 10 77 cst donnde par le +shleau N0,

Concerrant c heceoins théoricues, =alcuiis sur la Hase de

e
la canacitd de ~rocduction actue!le cui est de !‘ordre de
7,500 T, ils c’3ltvent annue!lerent Y 60C tonnes de farine de

sanq soit 3,200 *ornes de sanc, Pour avoir [e “ecoin riel,

ce chiffre doit 3A*tre diminud mour tenir comote des diffirents

facteurs r+cuicsant !'es hesoins % savoir @

- Difficuitic d’noprovisionnenent ;

- Mauvaises qualit?ds du oroduit et prix 2levée incitant souvent
les cosnommateurs 3 ooter pour d’autres produits de substi-
tution tels que la farine de noisson, Pour 1783, ce besoin

. rdel 2st estir? Y envirnn 2,700 <onnes,

Le +abirau DIC “anne fa ~onsommati~n ~n Farine de "oisson en=-

reaistrie nour 'es araends consonmateurs et la quantité substi-
tuable ramende en farine de sann et .qu’on peut considérer com-

me march? potenticl pour ce dernier,
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111.3.2- En_boudin

Sur la base des enquétes menées auprés des charcutiers et
autres revendeurs de boudin, la consommation reste insi-
onifiante par rapport aux autres produits de charcuterie.
Pour les cing derniéres années, les ventes enregistrées
n’ont dépassé les 3 tonnes.-
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Les os en tant quec source dec phosphore et de calcium entrent
dans de nombreuses préparations : dans l’alinentation aninale,
elle est utilisde sous forme de noudre, dans |’agriculture
comme engrais phosphatés sous forme broyé, Ils entrent aussi
dans 1’alimentation humaine, vendus avec la viande, ou seuls
pour la préparation de la soupe, Enfin, ils sont employés,
mais en faible partie dans la fabrication d’un médicament
traditionnel appelé “ranomena” qui est un extrait concentré

d’cs,

IV.l1, = Production ootentielle et riclle

C’est dans les iﬁdustries exportatrices ou de transformation
qu’on récupére les os en grande partie., lls sont soit
transformés en poudre au sein m@me de |’usine, soit vendus
frais. La quantité d’os produite dans ces industries est
calculée sur la base de la production en poudre d’os en
prenant 70 7 comme rendement er sur |[a base du nombre
d’abattages destinés 3 ces industries en prenant comme

potentiel moyen en os récupérable par zébu 54 Kg en viron,

Sur une quantité récupérable de 5,000 tonnes environ en 1054
650 t soit environ 20 4 sont transformés, le reste est
supposé vendu frais (Tableau DI_ ).

Avec les autres sources, le potentiel est de 56,100 T d’os
en 1% (Tab'eau DI1),
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- Technique

Suivant |%origine et la destination il existe différents trai-
tements des os :

. = Traitement dss os_dans_les_sbattcirs_industriels
usines

Il s’agit des os verts récupérés asu poste de désossage, Le
but du traitement est de :

= dibarasser les os de toute graisse, des tendons, de la viande
et du sang qu’ils peuvent contenir ;
- gécher ces cs,

Le procédé couramment utilisé consiste au dégraissage qui se fai-
par chau‘fage dans un récipient 3 une température ne dépassant
pas 85°C pendant 6 3 10 heures, Aprids cuisson et refroidisse~

ment |la graisse se sépare de I’0se Puis viennent les opérations
ci=aprés :
= lavage pour éliminer les matiéres adhérentes aux os ;

o Séchage se fait au soleil ou dans un broyeur chauffé ;

. concassage et broyage pour obtenir la farine d’os,

Mzis dans les abattoirs, la méthode la plus courante con-
siste 3 traiter les os avec les abats et déchets pour les
transformer en farine mixte de viande et d’os ceci dans le
but de rentabiliser |la production , vue I’importance de
|’énergie dépensée grevant le prix de revient pour le trai-
tement séparé de chaque sous=produit,

» = Traitement_des_os_dans_les_provenderies

En général, ces établissements opérent 3 partir des cs secs
qu’ils concassent et broyent seuls ou avec d’autres produits
entrant dans la composition de la prcvende,

ta technique de fabrication est simple o Le problime souvent
dvaquéd est |’insuffisance des picéces détachées pour les concas=
seurs ct broycurs,
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s = Traitement des os pour_la fabrication_des phosphates
d’os

A Madagascar, seule une usine fabrique ce type d’engrais, le
proc2dé utilise des os tout venant et consiste :

=~ A concasser d’abord les os et & les débarasser de tous
métaux par aimantation ; )

- 3 extraire les graisses par la méthode d’extraction par
solvant, Le dégraissage fournit un sous=produit le suif ;

= 3 desessencer les os dégraissés par la vage 3 la vapeur

vive pour enlever le reste de solvant.

Les os ainsi traités sont alors déchargés de |’extracteur pour
8tre envoyés dans le circuit de broyage, Ainsi on obtient le
phosphate d’0s pour engrais. 'In deuxiéme broyage plus fin

foumit. la poudre d’os pour |gjimentation znimale.

L’installation existante est en bon état de marche

et dans le secteur viande, elle prisente un grand intérét
dans la mesure ou elle permet de traiter ou récupérer

3 part 1%0s, d’autres sous-produits de la viande tel que
suif, cornes, onglons,. Cependant, son principal probléme
au niveau du traitement réside dans |’approvisionnement
en solvant adéquat permettant une meilleure extraction
des graisses, Ceci affecte la qualité du produit obtenu
car la graisse en se décomposant dans le sol géne 3 la
solubilisation du phosphate, C’est un des facteurs qui
constitue la limitation de 1’utilisation de |70s,




IV.3. - Le marché

IVe3ele = Os destinds aux usines de_transformation

Consommation actuelle

Les unité de transformation d’os s’approvisionnent auprés de
différents fournisseurs : abattoirs, usines, collecteurs pri-
vés, ou collecteurs propres 3 |7établissement méne,

La répartition des quantités livrées entre les différents
fournisseurs est trés variablee De ce fait les utilisateurs
souffrent d?irréqularit? d’approvisionnement et surtout d’in-
suffisance (Tableau D11). Ce nrobl2me constitue un des Facteurs
de réduction de la capacité qui actuellement est entre 30 et

60 % pour ces unit’is de transformation,

Le probléme se pose 3 diiférents niveaux :

= Au niveau des industries de la viande qui ces derniers
temps ont connu une forte réduction de la capacit?
d’ol une faible production d’os ;

- Au niveau de la collecte; d une part avec le développement
important des gargotiers, les collecteurs pour les industries
se trcuvent confrontés 3 des concurrents pouvant acheter
1’08 & un prix trés elevé allant jusqu’d 125 Fmg le kilo;
D’autre part, la collecte dans les zones éloignées des
centres de transformation est toujours handicapée par le
frais de transport qui pour un produit de peu de valeur
mais de volume important,s’avére trop colteux,
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Besoins réels o

La politique gdndrale poursuivic par ces industries consiste
tout d’abord 4 exploiter au maximum la capacité existante
avant d’envisager toute extension, Les besoins s’élévent
annuellement & 672 tornes pour l’usine d’engrais et environ
800 tonnes nour les provenderics, La faiblesse relative de

la consommation par rapport aux besoins vient des provenderies
déja évoaués ci-dessusy Entre . ...-autre pour les provende-
ries, 3 défaut de [’0s ils peuvent utiliser un autre produit
de substitution qu’est le coquillage qu’ils peuvent disposer

3 un prix sensiblement égal a celui de |’os, Cette consomma=

tion est linitée 33 tonnes cn 1084,
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IVa3s2. = Autres_destinat

Les autres destinations sont la préparation d’oliments (soupe oo

et la priparation du médicament “ranomena”. La consommation
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pour cette derniére uttlisation est d’environ |5 T seulement,
la plus importante restc celle destinée & [falimentation hu=

maine et considéréc comme perte (non valoriste),

Etant donné |’importance de la quantité disponible non valo=-
risée,cle probléme d’approvisionnement des usines de trans-
formation ne peut 8tred0 qu’3 une défaillance au niveau de
la collecte et de |a commercialisation,




V. - CORNES ET ONGLES

Actuellement, lcs cornes et ongles trouvent leur emploi
auprés des artisans pour la fabrication des petits
articles comme ncigne, cendrier et divers objets de
décorations Avent, unc usinc de production de phosphate
avait récupéré les cornes et sabots pour la fabrication
de noudre de cornes utilisée comme additif en engrais
par son apport en éléments azotés ou comme engrais ou
cncore mais rarement, comme poudre 3 cémenter dans la

métallurgied

Vela - Commercialisation et production

Actueliement, les cornes ou poudre ne font plus objet

d’aucune commercial isation importantes

Quelques sociétés qui ont déja entrepris |’exportation

ont arrété pour diverses raisons :

- concurrence d’un produit artificiel qui peut remplacer
les cornes dans leur utilisation pour article de dé-

coration ;
- difficulté d’attcindre les normes exigés par les

clientss.

L’usine locale qui fabrique de !a poudre d’os a aussi
arraté 3 cause de la difficulté de |’écoulement du pro-

duit comme l’0on a déja mentionné plus haut,

Seuls les artisans les récupérent presque gratuitement

et en quantité trés marginales
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Actuel lement on constate 3 proximité des abattoirs ou
de 1’étal des bouchers, des cornes mises en tas telles
qu’elles sont et qui restent abandonnées pendant unec

période indeterminée,

Concernant les ongles, le systéme m8me d’abattage réduit
sa possibilité d’exploitation. En effet, les quatre
pattes sont trongonnées au niveau de [’os du carpe et

de 170s du tarse. Puis elles sont récupérées et mises

de c8té comptant pour paiement en nature des aides-
bouche~s qui 1”’abtment au moment de |’extraction de

I7intérieur qui rentrent dans |’alimentation humainec,.

Il en ressort dcnc d”7aprés ces analyses que la mise en’
valeur des cornes et ongles est actuellement négligée.
Cependant, sur la base du nombre d’abattages, les quan-
tités théoriquement disponibles pour les 2 dernidres
anndées sont trés importantes : 980,000 et 1,038,000

paires de corness

- La technique

Ve2ela - La_fabrication_de_poudre_de_cornes_et_ongles

e e  —— e it . e

Aprés avoir débarassé les cornes et sabots de |’eau qu’ils
contiennent, on procéde 3 la séparation de la partie inté=-
rieure et extérieure par simple coup de marteau, La partie
intérieure, le cornillon, ayant la mé&me composition que
I’os rentre dans le processus de fabrication de farine d’os
avec le m&me appareillage (voir partie traitement dans
chapitre "|’0s”), Tandis que la partie extérieure qui est
la corne proprement dite est introduite dans un autoclave
pour subir le ramolissage sous pression de 4 bars pendant
3 heures, Les cornes ainsi traités sont séchées puis
broyies pour donmer de la poudre cde cornes,
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Il n’existe & Madagascar qu’une seule unité qui fait

ce genre de traitement de corne. Mais depuis 4 ans
[’usinc a arr8té la production dc poudre de corne

faute de débouché pour le produit ; jusqu’d présent

il existe encore des stocks non écoulés. Cependant, le
matériel est encore en bonne état de marche, sa capacité
de traitement est de |’crdre de 400 tonnes/an.

V.242. - Traitement_pour_l’utilisation_artisanale

.
Les cornes sont d’abord ramollis par un trempage dans
de 1’eau froide puis au moment de le travailler, elles
sont plongées pendant quelques temps dans |’eau bouillan-
te, puis fendues dans le sens de la longueur. On les
trempe alors de nouveau dans l’eau bouillante pour Vs
ouvrir et les applatir avec une sorte de presse chauffée.
Ainsi traitées, elles peuvent servir & la fabrication

de divers articles d’ornements.
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A l'issue des études mendes pour le sous-secteur viande,
un certain nombre de points ont été soulevés emp&chant

le bon déroulement du sous-secteur . Il s’agit :

- des approvisionnements en bétail vif des upités de
production ;

- d’une sous-utilisation de la capacité de production ;

- d’une non compétitivité des produits a |’exportation ;.

- ¢'une marge déficitaire alarmante des produits d’expor-
tation ;

- d'une valorisation insuffisante dec cous-produits.-

Les recommandations concernant le sous-scecteur visent

proposer des amiliorctions concernant ces points esscnticls.-




1. - JMELIOR.TIO! DES ~PPROVISIONNEMENTS

EN BETAIL VIF

e et O et +
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lale = ACTIONS A COURT TERIE

lelale - Approvisionnements en bovins

Afin de pouvoir mattriser lcs approvisionnements en
bovins des zonhes utilisatrices, il faudrait considérer

quatre facteurs esschtiels,

lelalala = Organisation des_marchis

Les marchés a bestiaux, définis comme des lieux de
rassembl ement habituel d’animaux mis ¢n vente, comportent
dans leur enscmblce des traits communs,

- Amg¢ljoration_d¢ la_sécurité des marchés

En effet, il est devehu presque unc nabitude d’entendre
des échos d’attaques de voleiurs de boecufs dans les envi-

rons des licux de rassemblement dZanimauxe

Ces brigands, conhnaissant les circuits du bétail, opadrent
sur les achetceurs apres leur sortic du marché ou sur Jes

vehdeurs bien avant leur arriviée sur la place du marché,.




Ausui, oo updratours Lont obligdy dfusere dfastuces ren-

dunt Jeurs mantges inordevicibles aun nalfaiteurss Cela
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~ o
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des marchis, en les rendant teds difficiles 3 maTtriser.
Aussi , dans un march? organisd, ik scraient appelés

- - N ~ - » .
a disparattrce, pour &tre remplacés par des coopératives,

= Criatign_dlun gystime de_garantic pour
les warchands

Il cst de coutunc, sur les marcnhdés, de constater que tous
[es achats se font & eridit ¢t sans cculions Or, depuis
1953, on assiste,de 2lus en plus, & des dettes impayécese
Lfon sait, ¢n cffer, Gue lors des transactions, les deux

partics rédigent “17Cciquette” pour conclure leur accord ;

P ritiquette étant unc sorte dfacte de vente pouvant pepr-
mettre uniquenent 3 [facheteur S28tablir les papiers adminis-
tpatifs incispensalles au convoyase des animaux (passcport,

|

cerces de vaeccination)ae Aussi, quand les engagements ne sont

pos toepus, fer vendeurs sce trouvent sans pocours,

Cet dtai de chose ne Fait gue nuire S la frlquentation des

Lo création dfun systime de garantic devient alors unc né-
cessits, afin de restaurer le clinct de confiancey et aussi

régulariser les Tolquentations des marchésa

Ce systauc de gorartic pourrait sc produire par | %établis-
scment dfune "Stiquelie” beaucoup pluc officielle lors des

Lreansacitionse

Toutuefoits, il faul souer que cet acie risgue d’&tre intep-
seltd, oar bes deusn purtics, comme un contr8le déguisé,

pouvaent entraftner alors un boycottage du marchca




r » . ~ , .
Cn consiquence, ce protltue ne peut 8tre résolu 3 terme

Cqu’au woyen de paicucnt au comptant lors des transactionse

.

elelade = Anilioration_des_circuits

lalala - Rigulurisation du_Flux_des_marciid

ILG

Les enquétes mendes ont montré unc variution saisonniérc
sur la fréquentation des marchiéss Celle-ci entrafoant du
m@me coun les variations importantes de prix des animauxae
L’idéc qui vient tout de suite 3 l7csprit, pour y remédicr,

est la création d’un systéme de stockagye.

Rialiser celui=-ci sous Torme de carcasscs ou de viande con-
gelée est,pour 1%heure,inconcevable car les frais sont trop

éleves {environ 70 FiIG/l.g).

Alors il reste le stocl.age sous forme dfanimaux vifs,
c’est=u~dire, 17&levage dans un rancla Le bétail est achetd
au monecnt: favorable, puis élevé dans un ranch, pour 8tre
reversé sur e marché en période de pénurices Ainsi, beaucoup
de ranchis seraient 4 crder afin Jde pouvoir maftriser les

besoins nationauxae

» . o

Estimée a cnviron 30 l:g/animal, la pertc de poids au cours

du convoyage 3 pied depuis le lieu dfachat jusqu’au liecu
d’abattage, ct si 1fon Svalue a Jov FiC le prix du kilogranme
vif des bovins sur lc¢ marché, les pertes économiques,sur

pres d?un millions de t8tes rcpréscntant les besoins annuels

pour I’exportation ¢t la consommation locale, s’élévent alors

Sz 300 x 30 x 1,000,000 = 9.00040004000 FMG/an,

4

Pour v remédicer, deux rccommandations pourraient 8tre émiscsa
Y




= Création de centres de relgi et

réhabilitation de ceux_dé ja_existants

Ce sont des lieux de transit des animaux circulant 3 pieds
Ils sont situés sur les circuits habituels d’animaux entre
la zone productrice et la zone consommatriceqs On y assure
le repos, |7alimentation et I7abreuvement en attendant

la continuation du trajete A titre d’exemple, sur le trajet
Tsiroanomandidy = ANTANANARIVO existaient les centres de
relai de Kofay et d’Ankazoavo,

Les contraintes pour la création de ces centres sont |’exis=
tence de terrains favorables & la culture fourragére, la
possibilité d'adduction d’eau et la construction de logemant
des gardiens,

- Création de centres de restauration des
- D EED G S G R S GTD (D (v U Gl GEp e SRS QPSR SO OF

animaux_a _proximité des_lieux_d’fabattage

Ce sont des centres identiques a ceux utilisés aux relais

de parcours, seulement, ils sont destinés aux animaux qui
font le trajet sans &tapes, entratnant ainsi ia fatigue
‘et |7amaigrissement des sujets, En etfet, le séjour de quel=
que temps dans ces centres, leur permet de rédcupérer de

leur fatigue et de réduire par lc m8me occasion la perte

de poids,

lls sont 3 localiser dans les environs immédiats des grands’
centres de consommation (le parc de Tanjonbato peut contenir
200 t8tes),

Par ailleurs, cette option contribue a 1’amélioration des
circulations des bovidis a |’approche des grandes villes,

afin de remédier aux nombrcux accidents routiersg

On pourrait citer les données :uivantes pour illustrer
I7impact des pertes de poids au cours du transport (Source
SEDES) :




- trajet Tsiroanomandidy=-ANTANANARIVO :
e« 3 pied : cofit de perte de poids/t8te : 44500 FMG
s €©n camion - - : 34000 FMG

Ce qui représente un gain de |4500 FMG par t&te et une

réduction du parcours de 5 joursg

- trajet Ambalavao=ANTANANARIVO :
s a pied : cofit dc perte de poids/t8te : 6,000 FMG
a €N camion - - : 34300 FMG

Ce qui représente un gain de 24700 FMG par t8te et une

réduction du parcours de 23 joursg

Ces différences de prix et de délai ont une influence

certaine sur le prix de revient finalg

- Déblocage_z rumps_du_crédit_de financement de
campagne 317

Une des causes fréquentes du caractére déficitaire des

exportation

campagnes d’exportation de la viande bovine est le déblo=

cage tardif du crédit prévu 3 cet effet,

Aussi, la disponibilité du crédit en temps utile (janvier~

février) est trés souhaitable pour les campagnes d’exporta-
tion : c’est la période favorable d’achats des animaux sur

les marchés (animaux' en bon état, nombre suffisant, prix

abordable' .-.).

De ce fait, l’abattage d’animaux pour |’exportation, en sai=~
son séche (septembre=octobre), devrait 8tre banni, car les
opérateurs sont obligés d’acquérir un nombre plus élevé de

t8tes pour atteindre leur quotae

Il importe, en consiquence, que les autorités administra=-
tives, responsables de ces deux aspects, en prennent compte

3 leur niveau respectifyg
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Apoprovislonnemeat cndorcing = aVIins - caeprins

En co wui concurine 1Taalliorciion de Hopprovisionnement
™ [ N M .

du cus espieesy clle revdt trois aspeciva

transport

Lfon sait que Heppesvisionncmene des grands centres de

consommarion sc Mt 4 partir des rdgions productrices @

- arovoay, Lee Mootra, tlshanoros, llauts platcaux pour

7cunlee porcine

17¢unZce ovine ok 1Tespice caprines

- 1" Androy pour

Cela nécesgite o Lrunuport Jdes animaux dans des véhicule

bétailliresa

Ausoi, Pacguisition lc ces cnging spécial isés représente
u

!

unc peconmendetion dwpertante aflin d rer un approvisi

nement rigulicr en ceu esplicesa

- Crlation_dv_stationsd _relais_pour_les_parcours
f\‘\dr()i --IN-IT. "“-"_.I:B l!‘_

Coo stations ont leo nlies objectifs que les centres de
relais pour les bovins (repou, alimentation, abreuvement)
3 la différence gque Joo surfaces disponibles exigées sont
relativewcnt peu dmporiantes.

Ala linite, une petiite Feeme contenant un hangar pour
stochage Jde foin, un parc ¢t unce adduction dfcau pourrait

M Fad
Jouer cc rllca

» o
CoS

[S 22 Rl




Ainsi, le trajet Androy - ANTANANARIVO scrait o
li

Jalonner
t

de deux ou trois de ces ctationsse £t la réhabi ation

de celle de Tangombaio est d préconiscrs

~dlovin_=_caprin_a_Taolagnare
Du Tait que 7Androy constitue le réservoir principal
dfovinecaprin, il paratt judicicux de faire construire un

abattoir d’ovin~caprin & Taolagnaro afin de faciliter

-~

| Yexportation du ccs csplicesa

En effct, lfoptigue Jfexportation de ces cspdces sur pieds
doit résoudre prialabilauent le probliuce dfidentification
des anidmauxe Lt celt e pratique est cncore loin df8tre adop-

-

toe par les dleveurs Ju Sude

Il Faut noter que coeric création pepract, on outee, de dyna-
miser FP2levayge Jdo coo cupieees, car HinvensifFication des

N ' - e S ) T Sy el M TR t fove Ly s 9 1 f .
cabatiages provague un erageunisseaent des froudeaux et torce,

Aae oo bleues, Tew Zloveurs & rationndlioer Teuwrs productionss




|.2.“ ACT'ON

S A LONG TERME

te2.1 . -

sroduction Jdevient unc nécessité

l\l

I ?augueniaiion des busoine locaunx (démographic

L?uceroissement de

du fait

Jde

salopanieY ot de Te volontd d?exporccr de la viande bovinc,
< s

S L R RN T TR N SN LTS T - [ Toving

Dains 1o domaine de T72lovage bovin, lvs recomaandations
sorie sulk Guotere poinise

\.\l K. )d\, d'\’:

FeZalol o - Teanyfove . ion_pregeepive dlglevage
Du systdme extensid, fllevage doit Sviluaer vers Hintensi-

Ficarion v nassaent o Lo Bidis Jo Jlvcloppement pégional
intigrle
L7aclion <o FAFIE.D L (Faapivodrana su Tioupiana amin’ny

adagesiloars) oot oainsi développer

Faeriora ,ﬁnuira;f\ux':

Jans dfoeuires rdgionua
-J

Clest Maillours 1o ftendance cetuclle puisqufon recensc

Jes actions similairee rdpartics Jdane Tle par Hinter-

acdiaire, o titee Jfoxsarloy, duos

- conbre de Tormacican cechniguye doo Sleveurs O ANTSIRANARS,
Gui cestre Zoaleneat 1o prosotion lo 1P2levage bovin dany
o Nord (actione wuni circs oF zoo olhniques)

- or e ion Jo dIveboneaont B Doy Tasot (COE) qui
coouir. Honcad oo vchniuue wl ougrieole des poyscni
din Ueon Quent
O G Tk ey s ow des actions sindlaires O ocelles
\:\' l':‘D:’J ',Ygll'n{; lx' :.,ldo

Les actions de ces organismes sont précisées en annexes

dans le tableau Al5 réparti entrc les pages 16 & 18,
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L7inportant est de norer que cette inteusification de 17é-
'S

levage doit acconeginer i divelopyoont rlgional et non

17isolenient,

la2ala2, - auglioretion du_rendemcent_des_carca sses

Lfanzilioration Ju rendement des corzacoos peut 8tre menée

J travers deux o2drati1ons,

- ¢piration_cubsucihic_nLorbagire
c250aLin _Clipolicy nslR2gere
(dabekandro)

”

Tllc consiste 4 acheter des animaux 3 la période ot les sujets
offerts sur le marchl sont tris meigres (mois de novembrce),
a leur faire une cnbouchic herbagere durant la saison de pluic,

puis & les vendre au dibut de la saison séchea

Dans la pratique, la Ferne d7Ctat Ouby wui utilise déja cet-

te opfration, procide comme cecla

Elle achete des boceufs cartls sur 1o marché de Tsiroanomandidy
au mois de noveubres Les animaux acl.etés sont répartis par
lots de 20 3 20 tBtcs c¢lez les paysans environnantse Ceux=ci
assurent la garde ot I’cnbouc“c nerbagere durant la saison

de pDluica Périodiquement, les agents de la Ferme visitent

ces paysans pour lcur prodiguer des conscils et en méme temps

anporter des soins aux animauxe

Au mois de mai, les aninoux finis sont vendus par la Ferme,

et le bénéfice partagl,

Le gain de poids obtenu par ce systime cst moyenne de 80

c\
[dg]

sept noise
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L?affluence des demandes qui arrcivent a la Ferme chaque
annde tdmoigne du succis de cette opdératicng

- Croiscment_ct métissage du_z&bu malgache_

Le zébu malgache est unc race trés tardive (taille adulte
en § - 6 ans au licu de 2 ans en Europe) ct dont le rende-
ment de carcasse est Faible (environ 50 ).

Le croiscment du zébu malgache avec une race importée plus
pcrformantc (race 3 viande) donne un produit & rendemente—

carcusse plus élevé que celui du zlbua

A terne, les sélections cffectuées dans les produits issus
de croiscments cntre deux ou plusicurs espéces aboutissent
3 la eréation d’unc racc métissée, a linstar du Renitelo
provenant du croiscaent de z<bu malgache x limousin x

afrikandere

A titrce comparatif, on peut citer que @

- ¢ zébu malgache aticint 38C kg en 0 ans d’8gc ;
- lc nraduit de croiovaent du zébu npar e Renitelo attelnt

le moids de 380 s en 3 ans,.

1.2.1.3 + - Diminuer
Les luttes mendes tous les ans contre les maladies qui

déciment le cheptel Lovin peuvent 8tre  scindéua en deux

particsa

- Luite contpe_les_mgladies infecticuses_
Clle consiste 3 pratiquer la vaccination systématique des

animauxe Si 1fon a lfavantage de pouvoir fabriquer tous ‘les
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vaccins sur place, le goulot d’étranglenent de la chafne
de fabrication est constitué par |’approvisionncment en flo-

cons vides destinls au conditionnenenit des produitse

Les besoins annucls de flacons de 125 cc de type mexicain,

modile utilisé actucllcuent, s?élevent & JC0.000 flaconsa

~

Le systome utilisé, pour fheure, cst le ramassage des

»,

flacons vides pour &tpre péutilisés, 4 difaut de pouvoir

.

les fFabriquer localcmen’ ct de devisces pour les importers

Le taux de ramascage qui varie entre J0 5 60 7 de fla-

17s

cons cnvoyéds nepturbe chaque annde Svolution des campa~-

gnes de vaccinationss

Pour y renddicr, 17iuportation d’un stocl. de flacons correc-

sondant 3 3 ans de Tonctionnement permet de régulariser la

fabrication de vaccins, ct cela e¢n tenant compte du taux

de ramassage de 40 .

Toutcfois, la possibilicd de Tabriquer lew flacons sur
|

-
¢

lace cst envisagee nour Sviter Himorrayice de devisese
1) ¥]

- Lultc contee_les mal adies parasitaircs

- ew -

Cette lutte vise & combettere Jdeusn types Jde parasites majeurs

dans 178levage bovin @ les ndaatodes ¢t o douve du foic

(Fasciolosc)a .

., 1

L’0a cail quo lee ninatodoses des veaun de woins dfun an
’

. ., . . t .
arovoqguent clivz coun=oi tine aortalitd dfenviron 20 e Si

. e N » . -+ o, s
fo lutte wende wrive 3 riduire de 50 cv Loux de mortalitl,

o gaghercit ainsi 70ecol t8tes de Lovinoe Ce qui double




wptel bovin par an (de 80,000 té-

pratiquemcont e ¢ v du ¢
tes passe 3 150,000 t8tes)a

Par aillcurs, la Fasciolusc bovine provogue chague année,

o
¢t durant les 5 dernitres années, un toux de mortalité d?er-

viron 24600 sujets/an ¢t un taux de worbidité de 6 3 a

(6004200 3 S00,.,00C t&tes/an)e Si les pertes numériques sont
rclativencnt nigligeables, les pertes Gconomiquzs sont, par
!

Y » 4 -
coinlre, censidirahles. Fn offet, les 0 0 d?animaux mal ades
corrcspondent 3 020,000 t8tces dont le foic serait saisi

d linspection sanitaire, car improprec 4 la consommations

Le poitdsd: foic par animal est d’cenviron 4 kg, ct si le
prix dc vente du Lilogramace de foic cst Fixé 3 1,200 FMG,
les pertes Cconomigues cnregistrées tous les ans, 3 ause
d: la fasciolose, s37¢1vent au minimum 3 3
1200 x 4 x 620,000 = 2,976.000,000 FLiGa
Par conséquent, la lutte J mener visce dans une premiére
Stape 3 réduire le taux de morbidité de 2 7, ce qui corres-
pond ad un gyain de :

2006000 x 4 » 14200 = 900,,0004000 F!!Cs

Pour parvenir 3 ccs buts, 1l faudrait intensificer la lutte
contre les nématodoses des veaux ct la fasciolose bovine
par finstauration d’Cquipes mobiles de traitenents par

circonseription dfClevage,

Chaque Squipe composie dfun clhauffeur, d?un chef d’équipe
et dfun réygisscur scrait dotie dfun viéhicule tout terrain
et oplrerairt sous forne de clinique ambulante, toute

I 7anndce Les tnvestissencents de départ pour la création
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de telles opérations sont évalués 3 708,000,000 FMG par an
pour [’achat de médicaments (242504000 Goses de fasciolicide

et 142004,00C comprimées de vermifuge)q A cela s’ajoute |%acqui
sition de 27 véhicules tout terrain pour chaque équipe des

circonscriptions d’¢levage existantesg

Toutefois, les médicaments étant 3 cession onéreuse, la
somme investie peut 8tre utiliséesous forme de crédit

revolving,

le2eled o« = Groupage des naissances

L?on sait que les veaux naissant en saison séche dans les
zones de production (Sud et |”70uest) ont a affronter les
conditions arides dz la mécheresse et regoivent, en contre-
partie, une alimentatior xrés pauvre {en quantité) du fait
de l’amaigrissement dc la méreys Cela entratne beaucoup de

perte,

En conséquence, il est s-dhaitable de grouper les nais=
sances en saison dc pluie ci les plturages sont abondants

2t les conditions moins dures,

Cette tis ansformation nc pourra cependant se faire qufavec

un développement intégré¢ régionale

le242 4 = Accroissement de la production chez les porcins

L”?accroissement de la production porcine peut 8tre envisagé
3 travers deux aspectsgq ,
- Amélioration_génétigue

Elle consiste 3 croiser les animaux locaux avec des géniteurs

importés, Cette pratique permet d’améliorer les performances
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des produits @ oaedlioration du rendewent-carcasse, réduc-
tion du temps d?engraisscacint ,auguentation du nowbre de

porcoelcts pur nortic,

Cetie importation cse & faire périodiquenent pour retrem=-

per e sang dew aniatauie

Il Taut noter guoe les races d2ja adaptées aux conditions

Jocales sont oo reces Large Whitte o1 Landracea
Y

- Dininution Je 13w

Vouloir diminucr Hisact des mieladies sure le cheptel porcin
consiste O intoenoi Fier loes luttes contre les maladices infee=-
t

icuses et contre loo waladics parauitaircs.

L’intensification Jo la lutte contre les maladies infecticuses
sorcines doit pasoor sar Hawlliorction de ta chatne de froid
nécvosaire au stochaye dos vaceins ot & leur transport
Jusgufoun vaploirations (0ifeigiraroure o coffrets iscther-

mcs)-

Lu port dmpsoriantce dooooibe Tutte Jdoil &iee rlserviée au

combat contee bu moladic de Teschion gqul couvre encore en-

selo du fopritoire o0 constitue, par cilleurs, handicep
majeur 3 Moaportation de la viande porcine ¢t des produits

de charcuterivae

Lo Tutic contre lee naladics purasitaires  interncs (asca-
ridoce) et enloernes (Golliz, poun) we traduit chez le porc
aor [edministierarion piriadique do vermiluge et de bains

db I DBrCLITuIru L,



. . . .
1203 « = Avcruissaaent do lo spoduction chivz oo ovins=cadrins

Lfanllioration de la productivitd chics ces Jeua espices

Joit pusser a4 traveers dous awpects 2

- Iivportation Ju ginitours, acconpuannlie Jde sélection duns
le troupeau permct doe potentialiser les caractéres génl-
tigues des animaux

- ba lutte contre les waladies spdcifiques (charbon, fascio-

lose, témiose) doit accompugner lu mesure préicédentcs
[} ~
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II. - HMELIORATION AU FRIVELU
DES TNITES DE PRODUCTION

-
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Le but est de déterminer les diiférentes charges des unités
de transformation pour un fonctionnement a plcine capacité

et 4 marge nulle,
La capacité est déiinie a partir du quota d’exportation des
différentes unités exportatrices. Les objectifs de production

sont défFinis dans le tableau ci-aprés @

...................... ) S e Siuiintat Slateieirntitit Sty

' FAFIFANA! SOFIRAC ! FEV 1 SEVIMA

; ; : ;
- Tonnage vif ' 7.440 ! 4.133 v 11,267 ' 11,2067
- Tonnage désossé : 2,232 :- 1.239 E 3.380 E 3.380
- Congelée (t) ' 1.800 ! 1,000 ! 2,000 ! 2,000
- Conserve (t) : - : - : 800 : 800
- Charcuterie (&) - - i 100 ! 160
- Boucherie (t) : 720 E 400 E 800 s 600

1 ! ) ]

L’analyse des donndes d’cxportation des deux dernicres années
(19:3-195 1) nous a permis de déterminer la valeur minimale
des charges a retenir. Les frais financiers ont été évalués
35,0 du chiffre d’affaires total, Les anortissements retenus

sont ccux des anndes 1984, de méme les Trais de mise a FOB,

Les charges idéales rctenues sont définies dans le tableau
ci-anris ¢ elles concernent |’amélioration au niveau des ap-

provisionnements et de tous les postes de charges,
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CHARGES IDEALES RETENUES PAR KILO PRODUIT

' Dési gnation i FAF IFAHA : SOF IRAC : FEV : SEV IMA :
]

! ! ! ! H !
'- Achat kg vif ! 230 ! 221 ! 214 ! 187 !
'+ Equivalent en kg ! ! ! ! '
, carcasse ' 495 ; 441 428 ' 374
;4 Equivalent en kg ; ; ; ; ;
*  désossé : 773 ’ 735 . 0658 - 584 -
'~ Frais de perSOnnel! 88 : 47 ! 97 ! 17 '
‘- Ilmpsts ot taxes 2 ! 2 ! 3 ! 23 !
'~ Frais financiers ° 5 3 CA' S5%CA' 5 %CA ' 5 % cCA
. T.F.S.E. ooy ! 9 20 39 !
' Transports et ' ' : ' '
! Déplacements ' 23 4 0 ! 7 ! 14 !
' ' f
. Amortissement ! Amortissement de [’année 1984 !
' ' '
' Frais divers de ! ! ! ! !
y gestion ; 9 ' ¢ 16 ' 5
- Arc ! o, o o o,
- Rs/p. . 1260, 10, 220 , 140
(- Ingrédients : o, o, 1z, 4
4= Porc ; 0 ' 0 ; 17 ' o
;- Congélation ' 34 ; 30 ' 30 ' 30 '
- Bofte : o, o, 160 40
1= Carton : 23 I8 9 23
y= Sac ' 0 ' 0 ' 3 ! 3 !
;- Boyaux ' 0 ' 0 ] 3 ) 26 '
;- Produits chimiqucs; 0 ; 0 ; 103 ; 0 ;
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Ces charges nous ont permis de définir des clés de répar-

tition résumées dans le tableau ci-apris,

A partir de l’équilibre général

Charges = Produits

nous avons déterminé les différentes charges afférentes au
déroulement des objectits de productions & partir des clés

de répartition sus-mentionnées.

Une simulation est effectuée en gordant, a partir des don-
nées ainsi obtenues, le prix de vente & |Zunité fourni par
le recensement industricl. On obtient de ce fait le prix

d’achat du kilo vif, le prix de revient usine, le prix de

revient FOB et les marges par produits,.

Les résultats sont résumés dans les tableaux ci-aprés par

unité étudiée,



- REPARTITION DES CHARGES -
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Désignation

!
; FAF IFAMA

'
; SOF IRAC

SEVINA

FEV

! - Achat

!' - Frais de

personnel

. Impbdts et
: Taxes

' - Frais

financiers

. - T-F.S.E.

Transports et!

Déplacements

Frais divers

de gestion

" - R Slp-
* = Ingrédients

* = Porc

Congélation

* - Bofte
* = Carton
' = 3ac

* - Boyaux

" - Pproduits

chimiques

Amortissecment,

773

88

50
24

23
156

(120)

735

(180)

584
17
23

65
39

14
6,6

(140)

30
40
23

26

658
97

50
20

16
(220) °
12
17
30
160

13

103
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Lfamélioration apportée au niveau de la Tiliére consiste

- 3 supprimer les intermédiaires au nivcau de |’approvision=-
nement. Ainsi, on ne recourt plus qu’d un seul! fournisseur
depuis la collecte jusqu’a la porte de |’usine. Le systéme
préconisé est un regroupcement de pasteurs comme mentionné

aunaravant;

- & réduire les charges par kilo au strict minimum par |%ana-

lyse des données fournies par le recensement industriel -

En oardant les prix de vente fournis par le recensement tn-=

dustriel, la simulation des données a permis d’obtenir les

résultats suivants :
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FAFIFAIA |

SOF IRAC

SEVIMA

FEV

230

495

773

221
441

735

187
374
584

214
428
658

' 1
: Désianation :
! !
' = Prix Lkilowf !
! . équivalent en !
' carcasse .
y » Gquivalent en '
: désossé )
! !
'~ Prix de revient '
! « Viande congelée !
' « Charcuteric !
' » Conscrves !

! o Viande Boucherie !

1.050

670

749

449

770
798
812
493

788
975
1,006
512

'e Prix de revient FOB!

1,072

899

933

795

' .- Viande congelée !
! !
'- Prix de vente '
1 . Viande congel ée !
! o Charcuterie !

!' . Conserves !

I « Viande de boucheric
! 1

849

720

957

680

1.028
2.733
1.403

750

863
I 850
14130
700

! : !
'~ ilarqe !
' ., Viande congelée !
! « Charcuteric !
' o Conscrves !

' . Viande de boucheric
' I

58

231

95
1.935
651
257

08
875
130,
188
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En ce qui concerne la viande congelée, on constate que,
mise d part la FAFIFAIIA, toutes les sociétés dégagent une

marge bénéficiaire par kilo produit.

Le cas de la FAFIFALA pourrait s’expliquer par un amortis-
senent assez élevé conséquent & un investissement assez
élevé qu’elle a effectué et une récupération faible des

sous=produits,

Pour la FAFIFAMA, unc situation d marge nulle dégagerait
un prix de vente & [’exportation de |.072 FMG/kge

A 1’cepposé, les autres unités montreraicent un prix de ven-
te largement compétitif compte tenu des marges dégagées.
Ainsi donc, pour travailler 3 marge nulle, ces unités
pourraicent descendre lecur prix commie le montre le tableau

ci=aprés @

! o :SituatiOn i ?roée@ ) % de

i nivés RéFémonce | ration | Variation
! v : ; :
'~ FEV ' 803 ! 795 ! - 8% !
1 - SOFIRAC ' 957 ! 899 ! - 6% !
'~ SEVILA ' 1,028 ' 933 ! -9 %!

Pour les autres produits, les mé@mes raisonnements joueraient
en faveur des consommateurs. Ainsi, sclon le principe de

la marge nulle, les prix de vente consommateurs pourraient

étre les suivants,
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Par rapport a la situation de référence, on remarque une
diminution des prix de vente aux consommateurs des con-
serves, charcuteric et boucherie comme le montre le ta-

bleau ci-apres :

' ! 1
*Situation ° Projet 7 de

' té ' ' d?amélio= ! L '
; Unités ;Réfgience ; ‘ :2:g;g ;Yarlatlon ;
4 ! ! ! !
! - SEVIA ' ' K '
! ., Conserves ' 1.463 ! 812 ' -8 %!
! « Charcuterie ! 2,733 ! 799 ! <71 &1
! . Boucherie ! 750 ! 493 ' -34 %!
] ! 1 ] !
' ' ! ! !
'~ FEV ! ! ' !
! . Conserves 'o1.136 ' 14006 ! =11 5
! . Charcuteric i 1850 J 975 ! -47 %1
' . Boucheric ! 700 ! 512 ' -27 % !
' 1 ' ) '
! H ! ! !
' — FAFIFALIA ' ! ! !
! « Conserves ! - ! - ! - !
! + Charcuteric ! - ! - ! - !
' . Boucherie ! 720 ! 676 ! -6%
1 ' ' ' '
! ! ! ! !
' - SOFIRAC ! ! ! !
! » Conscrves 4 - ! - ! - !
' o« Charcuteric ' - ! - ! - !

! . Boucheric ! 080 ! 449 ! -34
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D'une maniére générale, I’amélioration apportée a joué

cn faveur :

-~ des consommateurs locaux car on assiste 3 une diminution

des prix de vente ;
- de la valeur ajoutée incluse.=~
Les résultats d’unce telle situation sont multiples:

- améliorer la situation non compétitive de nos produits a

I’extéricur si on tient compte du taux de change ;

- améliorer la situation comptable des unités étudiées par

le dégagement d’unec marge ;

- améliorer le prix de vente aux consommateurs dont le faible
pouvoir d’achat est un facteur limitant |’expansion des

unités par la sous-utilisation des Gquipements ;

= anéliorer la productivité du persoancl .-




IX1. - AMELIORATION AU RIVEAU SECTORIEL

e oo e s
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L’obsolescence des équipements de produc:ioh a été mise eh
dvidencea. Il en résulte une faible productivité et des colts
de production élevés, AiNsi, pour pouvoir produire sur des
bases rentables, et rcéaliser les objectifs de productibn
fixéy, outre les rdhabilitations ef cours pour |’AFA et la

FAFIFAA, il est proposé uPe réorgafisation au Njveau sece

toricl,
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LACUAIZ - FOV - 2.rhInse
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Ja=niorcanisation de 1o collecte
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tence des collecteurs rattachls 3 chague tennerics

Dans ¢ cas, on peut convisager le dicoupage de 17%lc en
zones dMintervention of chaqus groupe de collectcurs inter-

viendra,

Hlais ectte rlorganisation ne scra cfficace qu'accompagnéc

de prevalorisation deo pedun du point de vue prix et qual ités

.
2« D does neau,

Une des principales raisons de désint iressenent des Sle-
veurs peur la réeupliretion des peaux reste le prix qui ne

~ .3
LY

reortsente qufun trlc Tuible pourcentacs du nrix du bétaile
Minci, il st propoc” de pevoir co prin dfautant plus que
dans une fanneric, il ne reprlicente que 2 0 du coflt de

roductian,




- 38
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propoel e criation dfun chattoir ovinu-caprins 3 Taolagnaro,
des aclions sont o owe v Jons cette rlgior. pour la conserva-
tion de ces peaun ¢t dour leur utilisation 3 - des fins de

production artisanal ve




lLa mise en oeuvre du projet doit répondre aux conditions

énumérées ci-aprés ¢

- Evaluation quantitative et qualitative des peaux pouvant

étre collectées ;

- Mise en place et organisation d’un résecau de collecte

des peaux d’ovins ct caprins ;
- Choix du site d’implantation de [’unité envisagée ;

- Sensibilisation des éleveurs pour la conduite de la dé-

pouille et la conservation des peaux ;

- Offre d’un prix plus rémunérateur en fonction de la
qual ité des peaux produites ;

- Détermination du marcihé cible des produits transformés
(sacs, porte-documents, portefeuillcs, ceintures.ss) ;

- Evaluation des investissements nécessaires a réaliser ;

~ Mattrise de la technique de production proprement dite

(dépouille, coupe, piquage, montage, collagesss)a—

La mise en place d’unc telle unité peut constituer une
source de revenu supplémentaire aux éleveurs locaux et
cxercer un effet d’entratnement positif pour la promotion

de 17élevage.
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servie oo lPalinc o wlion tumaine co oolles destindes 3
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1IV.3. - RECOMMANDATIONS SUR LE SANG

La récupération du sanq présente plusieurs avantages :

- du point de vue hygiéne, elle débarasse |’abattoir
d’un produit qui en se décomposant peut rendre |’envi-
ronnement salubre et favoriser le développement des

microbes pouvant contamincr la viande ;
~ Elle contribue a I’amélioration de |’alimentation animale ;

- sa valorisation contribuc aussi comme tous les autres
sous~produits A unc diminution du prix de revient de la

viande,

Etant donné les différents facteurs nuisant 3 la meil leure

valorisation du sang, il est recommandé :

- d’étudier la mise en place d’un circuit de commercialisa~-

tion bien adapté ;

- de chercher & disposer d’un produit de meilleure qualité
et & un prix accessible, d’une part, par |7étude de |’amé=
lioration de technique existante : acquisition de matériel
ou produit qui font difaut au sein des ateliers de trai-
tement, d’autre part, par la mise en place d’un contr8le
systématique et |’Etude d’une meilleure rentabilisation

de la production ;

- d’augmenter le taux de récupération du sang, dans ce sens une
étudce de la mise en place d’un local de traitement de sang
a proximité des abattoirs qui n’en disposent pas, s’avére
nécessaire

- dans le cas ol le marché de la farine de sang 3 des fins

d’alimentation animale est saturée, d’étudier les utili=-

sations possibles et rentables,
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IV.4- RECOMUANDATIONS SUR LES 0S

Les analyses effectuées ont permis de faire ressortir les
diffirents problémes qui se posent pour le sous-produit

NS 3

= incxistence d’un systime de collecte approprié ;

- existence de pertes en miliecux ruraux ;

- importance de quantités non valorisées ;

- utilisation riduite de la capacité de production des

unités de traitement,

Etant donné¢ ces différents problémes, les recommandations

porteront sur :

- la réorganisation du systéme de collecte actuel en simpli-
fiant le circuit de commarcialisation et en redéfinissant
la répartition des os produits entre les divers utilisa-
teurs ;

- la mise en place d’une campagne de collecte en milieu rural,
On peut suggérer |’utilisation d’une unité mobile de trai-
tement d’os se déplagant 3 travers le pays et traitant les
os sur place, Ce systéme a connu beaucoup de succés dans
d’autres pays, car il permet de supprimer les frais de trans-
port, cn mEme temps sert de moyen d’encourager la collecte
et l’utilisation de la farine d’os pour |Zalimentation
animale ;

- la minimisation de la consommation humaine en os par la
misc en place d’un poste de récupération d’os 3 proximité

m@nc dis abattoirs municipaux,




Pour cela il est nécessaire d’une part de bien séparer les
os appréciés pour |’alimentation et ceux rejetés par les
consommateurs d’autre part de mener une étude des impacts

sur le prix de la viande et le pouvoir d’achat :

- lincitation & la transformation industrielle de |’0s

e« par la fourniture des piéces et produits nécessaires aux
unités de transformation pour leur permettre de tourner
a pleine capacité ;

o Par la création d’autres unités de transformation d’os
a proximité des grands centres de production d’os,
L’utilisation de |’0os a des fins médicamentales nécessi-
te une étude plus poussée des organismes chargés de la

recherche en la matiére,
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IV.5. = RECOMMANDATIONS SUR LES CORNES ET ONGLES

Etant donné |’importance de la quantité de cornes ou
ongles pouvant &tre récupérés, leur transformation ou
leur commercialisation peuvent présenter un intérét pour
|’économie nationale, dans la mesure ou ils peuvent con-
buer d’une part 3 |’amélioration du secteur agriculture
par [’utilisation de la poudre de corne comme engrais,
d’autre part a |’augmentation de la rentrée en devise

par leur exportation,

1l en résulte donc que pour une meilleure valorisation
des cornes et ongles, il faut concentrer !’effort dans

un premier temps 3 1’étude des possibilités de transfor=-
mation des cornes ou ongles 3 d’autres fins et des moyens
de commercialisation de ces produits sous forme brut ou

traité,

« par la vulgarisation de 1’utilisation local de la
poudre d’os comme engrais ou additif des engrais, ceci

afin d’exploiter au maximum [’unité existante ;

par la relance de la prospection du marché extérieur
non seulement pour les cornes bruts mais surtout pour
la poudre qui actuellement est devenue trés recherchée

dans les industries des engrais,

Dans un second temps, il est nécessaire d’entreprendre
une étude de la mise en place d’un organisme de collecte

de cornes et ongles, afin de pouvoir récupérer le maximum,
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A partir de cette étude des sous=produits de la viande, plus
particuliérement le sang, un certain nombre d’idées de pro-
jet pourrait &tre dégagé et faire |’objet d’une étude plus
approfondie dans |’avenir pour servir de consommatiors inter=-
médiaires a nos industries locales ou utiliser dans le

domaine pharmaceutique :

- En effet, le Sang réduit en poudre par atomisation, sert
grice a son pouvoir coagulant 3 |’assemblage des contre-
plaqués et des agglomérés ;

- il est aussi utilisé aprés séparation, en charcuterie :
le plasma comme liant et la purée globulaire comme protéine
ou colorant '

- en cosmétologie, sa richesse en fait une matiére de base
nourrissante pour les épidermes ;

- en pharmacie éeidemment, comme sérum,

Toutefois la stabilisation des dérivés du Bang exige des
soins et hygiénes strictes, La récupération est également
assez difficile car dans l¢s abattoirs |’eau et les matiéres

stomacales se mélangent assez souvent,

Enfin, les intestins aussi peuvent trouver leur utilisation

dans |’industrie de fabrique de cordes :

- le catgut chirurgical ;
- les cordes de tennis ;

~ les cordes de musique,

Le gros boyau est utilisé en charcuterie,
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Vela = MARCHE INTERIEUR

Au cours de 17¢étude, il est apparu que plusieurs'Facteurs
influent sur la consommation locale en viande et produits
de la viande,

Pour I’évaluation de la consommation lecale pour les cing
prochaines années (cf tableau ci-dessous) scul le facteur
"accroissement de la population” est rctenu avec quelques
hypothéses sur les consommations moyennes annuel les par
habitant :

= viande de boeuf scssunusas 14 kg = niveau de consommation
des 2 derniéres années

- viande de porc  sesesseves 0,63kg = lioyenne sur cing années
= conserves Snassnunne 0’08 kg= o - Y
- charcuterie cssnnssnses 0,04 kg= " =~ 7

Les moyenncs pour les conserves et charcuterie sont infé-
ricures aux notentiels Snoncés dans |7étude mais elles sont
pius réalistes et supposent néanmoins

= lc maintien ou |’amélioration du prix du bétail

- lfamélioration de la distribution

' Désignation ' 1086 ‘''1087 ! jo88 ' 0% ! 990 !
' ' ' ' ' ' '
'Danulation '104265.000' 10,552,000 10,847 ,000° 11,151,000°11,463,000"
'viande de bocuft'  143,710°  147.730°  151.860°  156.110° 160480
'viande de porc t' 6.470" 6.650" 6.830" 7,030 7.220"
! conscrves t ! 820" 840" 860" 890" 910"
'charcuteric t 4|o: 420" 4305 450: 460:
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Vo2, - MARCHE EXTERIEUR

Pour 1?cxportation, il existe un quota de 10,500 t de
viande bovine refrigirée et congelée, Ceci corresponi
au marché potentiel des tles de |’0clan Indien évalué

3 104060 T en 1990,

Les besoins des marchés extéricurs pour les cing pro=
chaines anndes sont évaluds comme suit par pays.
Celui des Seychellcs est marginal (200 T) et non consi=

déré.

Désignation ! 10 86 ' 1987 E 1988 ! 1989 ' 1990 '

] ) ] . ] ) ]
'REUN 10N ' ' ' ’ ’ '
Marché total ' 2.200 ' 2,400 ' 2,600 ' 2.800 ' 3,000

| Marché disponible : 1,320 : 1 4440 : 1.560 : 1,680 : 1 .800 :
, COMORES : : : , ; :
. Marché total 14230 , 1,270 , 1,310 , 1.360 , 1,400 ,
. Marché disponible  , 14150 , 1,100 , 1,230 , 1,280 , 1,320 ,
JHAURICE ; : : ; : .
. HMarché total L 64130 , 6,310 , 6,400 , 64480 , 7.240 ,
, Marché disponible  , 6.130 , 6.310 , 6,400 , 6,220 , 6,940 ,
' ' ' ' ' , '
roTaL ' ' ' ' ' '
Harché total ' 0,560 ' 0,080 '10,310 ‘10,640 ‘11,640 °

| tarché disponible : 8,600 : 8,040 : 9.190 : 9,180 :|0.06o :

Source : Etude SERDI sur les Echanges
Commerciaux sur la Viande bovine

de 1f0céan Indicn,
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Le tablcau ci=aprés montre 17évaluation des besoins en

bovins jusau’en 1900 ct bLasés sur les données actuelles,

11 faut remarquer le croft trés lent du cheptel et |’aug-
mentation rapide des besoins du fait de |’augmentation de
la population, Cela sc traduit par le caractére sans cesse

croissant du taux d’exploitation,

Il faut donc croire que sans la prise des mesures consé-
quentes, |’fle est condamnée a terme & importer de la

viande bovine,

line des solutions consiste & dériver les besoins croiséants
de ta population vers les viandes blanches (porcine et
avicole) qui sont rclativement faciles a produire et a
réserver la viande rouge pour |fexportation, Cette. poli=-
tique de substitution semble 8tre déja adoptée par les

dirigeants, il reste, nanmoins, sa concrétisation,

i1 faut noter que dans cette politique, seules les parties
nobles des carcasses bovines seront exportées, et le reste
approvisionnera, soit les usines de fabrication, soit les

boucherics locales,
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. Ll 1 3 -
* Désignation

1086 1087 1988 1080 ' 1990

4 .
‘= Population #

(habitants)

1 ' '
"10,265,000°10,552,000° 10,847 ,000
' '

- Consommation

locales (téted 1.106.040° 1.230.410° 1,264,800
' ' : '

- Exportation
(tetes)

t

coum

d ! ' 230.000

. - -

~ Besotins (tetesjl.I06.040 ! 1.230.410° 144944500 !
'

'
- Estimation du -

"11.151.000°11.463.000°
' '

' 1.300,260" §,336.600"
. [] !
230,000° 230,000’
] 1

|.530.2605 l.566.600i

chepte! (t8te9’ 10,450,000 10,572,000 10,658,000 '10,744.000° 10,830,000
] 1 ' !

- Taux d’cxploi=' (%) 11,41 ° 11,63 ° 14,02 ° 14,24 ' 14,46
! ) ] [ ] . !

tation

Rasces de calcul

- Consommation locale maintenue 3 14 ka/hab/an

- Fxportation supposée maintenue d 10,500 t/an 3 partir
de [088 .

- Taux démographique : 2,5 7

~ Taux de coft du cheptel : 0,8 %

#* Source : INSRE : = Population en 1075 ¢ 7,603,000
- Projection [085 : 0,985,000




VII. - PROGRuiHE DE RENOVATIONS
D35 ABATTOIRS ET USINES DE CONSERVERIES -
CREATION D'UNITE

N




- 53

Vil.l. - RENOVAT IONS DES ABATTOIRS

Pour les deux abattoirs - (AFA - FAFIFAMA), leur réha-
bilitation est en cours et sera effective en 1987.
Ainsi, le programmc ci-aprés concerne les équipements
et piéces de rechange renouvelables tous les cing ans,
c’est-a-dire, pour ces deux unités, a partir de 1992,
Les gros matériels et machines sont en bon état pour

ces cinq prochaines années,

Pour la SECIAM, & défaut de donndes sur cette unité

aucun programme n’a pu &tre établi,.




Equipements et pidces de rechanges par machine pour 1992 :

BOXE D’ABATTAGE :

= YVanne amortisseur 14

- C3ble amortisseur 50 m

POMPE A SANG :

- Courroie trapézotdale 6 u
- Jeux de coussinets centraux 2 u
- Boulet d’aspiration et de

refoulement 4 U

POSTE DE_TRANSFERT BOVINS :

~ Electrofrein 2 U

= Garniture de frein avec

dispositif de collage 10 U
~ Pédale de commande x P3 : 2 U
- Contact ZB2 RB91x B2M 10 U
- Contact ZB2 BB92 x B2M 104

ELEVATEUR ET DESELEVATEUR :

- Bofte de commande a 3 boutons 4 U
- Bofte de commande 3 2 boutons

PENTE DE FENTE CARCASSES :

- Garniture de frein

= C8ble antigratoire

- Commande a pédale x P3
Rouiement & billes 16010
Scie électrique

Lame de scie
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LES DISPOSITIFS D’ECARTEMENT :

- Bague en douze pas gauche 10y
- Bague en douze pas droite 10 u
- Vis mére de 2,10m 1 u
- Vis mére de 1,40m 14
- Bottier de commande x ACB/28§I 12 U
- Courroie trapézoidale 13 x 940 18 u

LAVABO STERILISATEUR :

- Résistance électrique 10 U
- Distributeur de savon liquide 10u
- Soude thermostatique 8 u
- Plaque 3 ventouse 8 u

FENTE_STERNUM :

-~ Scie électrique 14U
- Lamg de scie 10 U

SCIE A CORNE

- Lame de scie 10 U
= Contact 3 bascule iou
= Bouton pressoir 10 U

EPI LEUSE:

- Courroie trapézotdale 6 U

EQUILIBREUSE :

- Ressort de rappel S5u
- Clbie 50 m




LES ROULEMENTS :

Roulements

PISTOLETS D’ABATTAGE :

Ergot d’accrochage

Axe de levier

Ressort de levier.de tir
Poignée de maintien
Percuteur c8nique

Arrét de percuteur

Jonc ressort coudé

Porte percuteur

Retro systéme ES I8
Segment de broche
Tirette de percussion
Ressort de percussion
Douille d’arrét de tirette

Goujon porte percuteur

APPAREIL DE DEPOUILLE :

Poignée compléte montée
Transmission flexible montée
Axe flexible '
Embout de gaine
Interrupteur 338 HK

Bras accroche poignée
Rondelle presse |ame
Protige course

Coul isseau

Ressort téton

Cerclam

Rondefle de centrage
Pontet supérieur

178

10
10
10
10

50

20

200
50
10
10

- 20

10
20
50
10
10

20
10
20
10
10

10

20
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Pontet inférieur 20
Lame supérieure 10
Lame inférieure 10
Roulement - 20

DIVERS MATERIAUX :

Roulement a galets HK 1312 1,000
Rondelle acier 1,000
Axe avec t8te graisseur 500
Diabolo 500
Garrot de saignée 50
Crochet roulant avec croche alu 100
Crochet glissant 100
Robinet de douchage 10
Tuyau cascade 150

cCcCce e

[ = — I — S~ O I — I —

(=
.
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Les équipements ci-aprés relatifs a la coutellerie et

gants sont renouvelables tous les six mois 3 3 ans et

ast
leur nombrexfonction du nombre d’employés et de la

capacité de |’usine,

fouteaux & seigner inox : tous les
.nanche plastique) 1988

Couteaux & dépouiller inox

(manche plastique)

Couteaux & découper inox
(manche plastique)

Couteaux A racler

Fendoirs

Etui plastique A&

couteaux avec ceinturon : tous les

Fusil & aiguiser
manche plastique

Tous les

Gants métalliques

Tous les

Gants plastiques épais

Six mois A partir de

3 ans

2 ans

ans 3

: ler achat 1990

H 1989 - 1991,

1988 - 1989 -
1990 - 1991,
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VI1.2. - RENOVATION DES EQUIPELENTS DES UNITES DE TRANSFORMAT ION

Il est recommandé de Taire une étude complémentaire plus
approfondie du besoin de renouvel jement des équipements.
Ceci afin de mieux cerner les problcémes relatifs aux dif-
ficultés des unités de production en ce qui concerne les

pannes fréquentes.

Le programme ci-aprés de rénovation des équipements concerne

trois grandes unités suivantes :

t

- Ferme d’Etat de VOUILASINA
- SIT Lachaize
- La SEV lMA.-

Pour atteindre la plcine utilisation de leur capacité
de production et avoir |’agrément des pays de la CEE
pour |’exportation, ce programme donnc une évaluation des
investissements & clrectuer, tant en immobilisations qu’en

matériels de productions

FERME D’ETAT DE VOHILASINA

Pour la FEV, les investissements concernent :
- les aménagements ;

- les matériels et outillages ;

- les matériels roulants ;

- les matériels pour service général .-

L’ensemble des rénovations s’dévaluent a 329 Millions de

FiiG détail lé ci~aprics.




DETAIL DES INVESTISSEMENTS - 60

(en Milligns de FMG)

1 ! " VALEUR ! cCouTS 1
DESIGNATION ! ORIGINE'QUANTITE! cout ! LOCAUX ! TOTAL
! ! ‘et FRET ! !
' ' ! ! !
- AMENAGEMENTS ! ' ! ! !
' ' '
- Aménagement entrée sanitaire , ' ' s E
abattoir ¥ ¢ - 7 6 7 6
- Entrée sanitaire pour la ' ' ” ' '
conserverie ' L ' ' - ' 2 @ 2
- Aménagements bureaux v L ' ' - y 20 v 20
- Aménagement tuyauterue vapeur, | * ' v 17 ' 3 v 20
- Aménagement rizerie ' L ' 20 , 10 7 30
- Aménagement salle d'emballage! L ' ' ' 2 ' 2
Sous-total ' H T 37 ' 43 1 380
' ' ' 1 !
- MATERIELS & OUTILLAGES ! ! ! ! !
' ' ' '
CONSERVERIE ; ; 5 ; ;
- ' - - L)
~ Appareil! de mesure manométre ! ' ! ! !
enregistreur - manométre a ! ! ! ! !
lecture directe ! ! I | 2 LA | 3
- Etiquetteuse ! | E 1 s 16 ' 9 ! 25
' ' '
ABATTOIR_ ! ! ! ' '
' ' ' ' '
~ Thermométre enregistreur ' I ' 1 ' 2 ' 1 ' 3
- Destructeur d’insectes ' | ' 1 ' 0,7 0,3 1
~ Palan électrique force 1000kgs | : 4 ; 16 T 9 v 25
~ Piéce de rechange Chambre ' ' ' _ ' '
froide ; ! , PM ; 10 ' - ¢ 10
Sous-total ! ! " 36,7 ' 20,3 ' 57
! ' ! ' !
- MATERIELS ROULANTS ! ' ! ! !
- ' ' ' !
-~ Camion iso~fprigo : i 7 2 ;46 T 24 ; 70
- Camion de transport : | 7 3 i 45 ;7 21 ; 66
- Land Rover b8ché : | ;7 1 ¢ 8 4 y 12
- Voiture de liaison ; | 7 4 ; 16 v 8 ¢ 24
Sous~-total ' ' ' 115 5 57 : 172
' ' '
~ MATERIELS POUR SERVICE GENERAL ! ' ' ! z
' ' ' '
~ Moteur Diesel de 160 CV pour , ' : ' '
groupe électrogéne ; [ S | s 3,3 ¢ 1,7 4+ 5
= Transformateur pour chan- ' ' ' ' '
gement tension (330 V) ' I ' 1 y - ' 7 - 4
- Tour paralléle pour atelier ' ' ' '
mécanique ' | ' 1 ' 5 ' 1
- Combiné raboteuse, toupie, ' ' ' ' '
scie circulaire, machine a ” ' ' ' '
bois ' | 1 3 1 4
Sous-total ' ! ! 11,3 ! 8,7 5 20
' '
TOTAL GENERAL ! ! ! 200 : 129 5 329
f ] )

L* : LOCAL
I* : IMPORTATION,
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SEVIHNA

Le projet de réhabilitation des installations de travail
de la SEVIMA concerne :

- l’aménacement, la réparation et la révision dans
I’atelier de découpe et l’atelier de fabrication
des conserves de viande pour |’exportation évaluds
a 50 Millions de FLG ;

- les équipements de travail a importer pour |’atelier de
découpe et |’atelicr de fabrication des conserves de

viande pour [’exportations=
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Prix total
Colt et Frét

2564300

TOTAL OPORONORSOIVINBUIBOANSAINONSONRENS

' '
! '
' '
: . . . + en FF (1985)
DESIGNATION ;Quantlté 5 Fournisseur E estimés
! ! '
- Lave-bras automatique ! 10 ! PROCI - FRANCE 5 38,500
I ]
- Bacs de nettoyage des ! ! !
couteaux s 6 ! - FRANCE ! 144300
! : !
- Bacs lyonnais ! 30 J LA BOVIDA - FRANCE z 254000
1 |
= Plaques de découpe en ! ' H
polyéthyléne pour table ! ! !
de travail !' 60 ! ” ” ! 62,000
! ' !
- Tables de travail ' ' !
modele central ! 5 3 ” ” E 404,500
]
- Bascules automatiques ! ! '
de comptoir ! ! !
Force 60 kgs E 2 E » ” ! 16,500
'
= Crochets tournants a ! ! ! :
galet pour stockage ! ! '
carcasse ! ! !
Réfa 46220 s 400 5 o v ! 19,100
! !
= Bascule automatique ! ! !
Réf, 67205 s 1 E ol ” E 11,800
- Bascule automatique § i i
Réfe 67202 ! 1 ! ” ” ! 17,500
! H '
= Bascule dynanométre ! ! !
Réf, 67107 ! 1 ' o ud ! 3,600
' ' '
- Balance ! ! !
Réfs 45103 ' 1 z b ” ! 7500
' '
' ! i
!
!
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i 1 i

Report sswusmssesmnses ! ' ! 256.300
' ' '
! ' i

- Chariots rectangulaires ! ! !

droits 350 L ' 10 ! Henri BIAUGEAUD ' 58,000
H ' FRANCE '
' ' '

- BI0 - Insectes modale 5000 120 ! - ” ' 61,500
) [ ] 1

- Thermométres enregistreurs ' - ! !
pour autoclaves ' 25 L v ' 80,500

' ! !

- Thermometres ernregistreurs ! ! '

pour chambre froide ! 10 ! ol " H 41,000
! ' '

- Thermomdtresd distance pour ! ! !

chambre froide ! 5 ; " " ! 64700
' '

- Machine laveuse de boftes : 1 ; ” “ 5 74.000

- Tapis de transport i 2 i i 81,000
' ' '

- Broyeurs a viande en inox ! 2 r - " ! 165,000
' ' 1

- Malaxeurs=-mélangeurs en ! ! !

inox ! 2 ! ol ul ! 105,000
' ! i !

- Portes flexibles : 5 ! FERMOD - FRANCE ! 28,500
' '

- Transgerbeur ! 1 ! PINON - FRANCE ! 215,000
Réf, RS 2050 ! ! H
(é1évateur ! ! !

! ! !
!

TOTAUX '.l'--I.l............‘.'... s 1.172.500
1

soit en FMG (141724500 x 72=) seucesns 184.420,000

NeBs : Colt estimatif de ce programme rendu magasin
(CF + Assurance + Taxe de consommation +
TUT + Frais de transit + Taxe d’impor-
tation + Droits de douane + Frais de
transport de Toamasina ‘avx magasins +
Commissions bancaires) = seaseseanssasce 1604398.000 FM




S I T LACHAIZE : -

Les investissements a entreprendre pour permettre A
LACHAIZE de reprendre ses activités normales dans la
fabrication de conserves de viande comprennent :

- les équipements

= les b3timents et génie civil

- les matériels roulants

- comme détaillés ci-aprés.

Détail des investissements ( FMG)

Ejuipements :

- BrGleur 6.500,000
- Pompe a piston 54100,000
- Pistolet d’abattage

avec minutions 650,000
- Matériel de lavabo 1.000.000
~ Doseuse voluméteique 25.500,.000
- Sertisseuse Lina |l 15.000.000
-~ M8choir mélangeur 59..000.000

- Poussoir 3 saucisses 12,600,000
135.350.000
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B8timents et Génie Civil 2

- Chambre froide et matériels 54200 .000
- Carrelage tables de travail <000 ,000
- Renouvel lement toitures en t8les 1.500 ,000
- " " en tuiles 400 ,000
-~-Ciment 3.000 ,000
- Peinture 600 .000
- Réhabilitation conduites d’eaux 1,000,000
- " circuits électriques 1,500 .000
Constructions nouvelles :

« Magasin de stockage 2,500 .000

« Aisance 500 .000
- Porcherie ég:ggg:ggg

e

Matériels roulants :

~ Camion de 7 tonnes 22,000,000
- Camionnette b8chée 12,000,000
34.,000.000

Pour la ligne Viande, le montant global des investis~
sements nécessaires est évalué a environ 200 Millions.
Toutefois, compte tenu de nos observations, l’usine
SIT LACHAIZE devrait intensifier ses activités de
conserves de fruits et légumes, De ce fait, l¢; inves~
tissements &/ éleveraient 3 211 Millions de FMG par
I’acquisition d’une coupeuse légumes,
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NS/ T v ] !
1Flow- ! DESIGNAT 10N ! Nombre !Prix Total CAF!
'Sheet ! ! ! EMG !
' ' ' ' !
: 1 ! Lave-bras gutomatique ¢t 10 E 3+250,000 !
! ! ! ! !
! 2 ! Bacs de nettoyage ! 6 ' 1,500.000 !
! ' ! ' '
! 3 ! Bacs Lyonnais ! 30 ! 2,400,000 !
! ! : ! ! !
! 4 ! Table de Travail ! 5 ! 3.160,000 !
! ! ! ! !
! 4 ! Plaque de découpe en ! ! !
! ! polyéthyléne 1t 60 ! 5,046,000 !
! ' | ! '
! 5 ! Bascule automatique ! 2 ! 1,366,000 !
' ' ! ! '
' 6 !'Cutter ! 1 ! 21,713,000 !
' ' ' ] !
! 7 ! Cuiseur rotatifr ! 1 ! 133.000,000 !
! ' ! ! '
! 8 ! Cutter a plaque tournante ! 1 ! 53.200,000 !
' ! ' ' 1
! 9 ! Balance automatique ! 2 ' 1,874.000 :
1 ' 1 '

! 10 ! Pétrin mélangeur ! 1 ! 15,269,000 !
' 1 ' ! 1
111/12 ' Doseuse-remplisseuse et ! ' ! !
! ! sertisseuse ! 1 ! 46.500,000 !
! ! ! ! !
'13 ! Bac ! 10 ' 1,930,000 !
! ! ! ! !
! 14 ! Autoclave ! 1 ! 39,900,000 !
! ' ' ' !
! 15 ! Chariot rectangulaire ! 16 ! 20,400,000 s
! ! ! ! !
! 17 ! Etiqueteuse. ! 1 ! 10,325,000 !
v ' ' !
! 20 ! Laveuse de boftes { 1 ' 6.000.,000 !
' ' ' ' v
i i ! ! '
! ! !
; TOTAL ! 366,833,000 !
' ! '
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Vil.3. - PROGRAH.E DE CREATION D’UNITE A FAFIFAiA

L’3tude a permis de dégager |’opportunité d’installation
d’une nouvel le fabrique de conserves 3 MAHAJANGA, Le
flow=-sheet de |’avant-projet industricl est déterminé
ci-aprés de méme que les investisscuents en limite

nécessaires.




Avant-projet industriel : Investissements en limite.
Unite de Conserverie : FAFIFAMA.
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Préparation des ouvriers

!

Nettoyage des couteaux

1

Viande crue

* Lave bras automatique.

Bacs de nettoyage.

®

— Bac Lyonngis.

Decoupe

!

= Tabla#® trgvail avec plague de
Afoupe en polyéthylene.

@

Pesce

!

o Bascule autematique.

»

18C Cytterage

!

Cutter.

Q '@

pPré-cyisson

@

Jus de viarde 28 Cutterage

—= Cuiseyg ropatit ou marmite horizon-
tate t/*rive.

©,

—= Cutter a plaque tournante.

@

(19

Boltes ee—/|

Laveuse de

boites * ]

sous forme de de€s
l .
Extrait de viande Pesage
Baites Malaxage
Lavage des boites Dosage
Sertissage
Trempage

Balance automatique.

Petrin melangeur.

Doseuse-remplisseuse.

@
Sertisseuse.
®
Bac

Mise en panier

d'autoclave

1

Sterilisation

Douchage |

!

Controle

!

Etiguetage

1

Stocknye

@} Autoclave.

Chariot rectangulaire 3501,

Laboratoire.

|————— ftiqueteuse.

®

~——————e Local .
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La mise en oeuvre de ces projets de rénovation des équi-
pements et de nouveaux équipements porterait la produc-
tion des unités de transformation a 10,500 tonnes de
viandes réfrigérées et congelées ectaau moins 1,200 a

1,500 tonnes de conserves de viande.

Le renouvellement des matériels de production est fixé
d 10 ans et les pidces de rechange pourraient &tre estimées
3 15 % de la valeur des matériels de production annuel~

{ement,






