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Lundi 15 Juillet 1985

13 H 30 (TU + 2)

17 H 10 (TU)

18 H 00

Mardi 16 juillet

8H 15

8 H 00

10 H 00

13 4 00

Apras-midi

CALENDRIER DE MISSION

: Départ de Paris-Roissy pour Bamako par RK 047

Arrivée a Bamako-Sénou
Réception PNUD

Rencontre avec M. A. HACKO, directeur général
SOCAM

Arrivée Grand-Hotel Bamako

. Rendez-vous avec M. HACKO au Grand Hotel

Entrevue au Siége du PNUD avec M. HACKO et
M. CARVAIHO (PNUD)

- Précisions des cbjectifs des deux missions
- Etablissement des programmes
Baguineda avec M. HACKO

- Visite de 1'usine de la SOCAM, conduite par
M. KONATE, directeur technique.

- Visite du "laboratoire"
_ Etablissement de la liste des travaux a
entreprendre immédiatement pour permettre

l'installaticn des appareils et équipements

- Réunion au bureau pour organiser le dérou-
lement des missicns

: Bamako

: Notes - récapitulation des travaux a effectuer

au laboratoire et & l'usine (sécheur Biaugeaud)
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Mercredi 17 Juillet

8 H 30

3 H 00

i3 ¢ 30

Aprés-midi

Jeudi 18 juillet

8 H 00

9 H 00

. Rendez-vous avec M. HACKO - mise a disposition
d'une voiture.

Départ de Bamako
: Baguineda.
Laboratoire :
- début des travaux d'aménagement
- électricité
- plomberie
— netteyages
- instructions pour aménagements
(peinture - climatisation - réfrigéra-

teur - achats petit matériel et produits
d'entretien...)

- inventaire des équipements et matériels
exlistants.

Usine :

- remise en état du tunnel de séchage
sortie TEC Biaugeaud

: Retour Bamako

: Notes...

: Départ Bamako
: Baguineda
Laboratoiras :
- Suite des travaux d'aménagement

- Examen des appar.‘ls existants, remise
en état, nettoyages...

Usines :

- montage tunnel de séchage sur con.oyeur
de sortie TEC ~ Biaugeaud.




13h 30

Apres-midi

Vendredi 19 Juillet

8 H 00

9 H 00

Visite du périmétre aménagé

- travaux de réfection du canal principal

- culture de mals

- surfaces destinée 5 a la production de
haricot vert apres les cultures de

tomates de la campagne 84/85.

- Entrevue avec M. HACKO :

- état des travaux d'aménagement du
laboratoire

- possibilités de mise en route de l'usine
pour essais de production {mangue de bois
pour la chaudiére a cause de difficultés
de transport dd a ’a saiscn des pluies)

retour Bamako
notes - reprise rapports antérieurs - étude

du procés verbal de la réunion tripartite du
29 mars 1984 remis par M. CARVALHO.

départ de Bamako
Baguineda
Laboratoire

- suite des travaux électricité, plomberie,
peinture

-~ nettoyage
- installation du mobilier et aménagements
- rangement du matériel existant

- en état de marche

- réformé

- déballage des caisses expédiées par
PROLABO sur commande du PNUD

- verifications de conformité et de bon
état

~ rangements des appareils et produits

B




13 H 45

Apres-midi

Samedi 20 juillet

8 H 00

9 H 00

13 H 00

Aprées-midi

Dimanche 21 juillet

matinée

apres-midi

- installation de l'alambic de production
d'eau distillee.

Usine : projet de mise en route pour production
de jus de tamarin le marci
22 juillet.

: retour Bamako

- essais de remise en état d'un thermometre
a affichage digital

- notes

: départ de Bamako
: Baguineda
Laboratoire

- suite installation matériel et
équipements

~ début formation du personnel
(éude préperation soluticn titrées pour
analyses)

- établissement du plan du laboratoire
(local et aménagements)

: retour Bamako

- remontage du thermométre 3 affichage
digital

- notes pour rapport

- étide de méthodes de laboratoire a mettre
a la disposition du personnel

- visite de 1l'arboretum de Bamako

temps libre

: préparation rapports

-



Lundl 22 iuillet

8 H 00

Laboratoire :

Usine

104 30 :

11 4 00

e

11 4 30

12 H 00 :

iz H 30

13 H 00 :

Aprées-midi :

Mardi 23 juillet

8 H 00 :

8 H 30

: départ Bamako

: Baguineda

- montage appareils

- préparation des instructions pour le
personnel

: - essais sécheur

départ Baguineda

Badalakougou-Est - Entrevue au PNUD avec

MM. CARVALHO et HACKO pour rendez-vous a

Baguineda le jeudi 25 juillet pour récepticn

de la ligne complete aprés assais.

Ambassade de France a Bamako
Entrevue avec M. Pascal TIROT, adjoint du chef
de la mission frangaise de coopération, pour
rendez-vous le 24 juillet a 8 H 00.

C.N.R.F. a Bamako - entrevue avec M. DOUMBIA,

adjoint de Mme BA, absente, et visite de

1'atelier de technologie

SOCAM - achats de petit matériel

Grand Hoétel

- notes

- préparation rapports

départ Bamako

: Baguineda

Usine @ -~ fabrication de jus de tamarin

Laboratoire

-~ contrdles divers (températures, cadences,
gualité emballage)

- constat de bon fonctionnement de l'ensemble
de la ligne.

- installation ¢ un régulateur de tension de 250 VA
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- installation d'un filtre a eau

- branchements et mise en service de l'alambic
3 eau distillée

14 H 00 : retour Bamako
Apres-Midi : - notes
- préparaticn rapport

- U.T.A.

Mercredi 24 juillet

8 H 00 : Entrevue a 1'Ambassade de France avec M. P. TIROT
sujet SOCAM - fruits et tomate - Remise du
rapport Ge M, SANJULLIAN.

9 H 00 : Entrevue au C.N.R.F. avec Mme BA

- Remise des piéces de rechange pour
stérilisateur

- Eventualité stage technicien SOCAM au labo-
ratoire pour complément de formation

~ travaux techneclogie CNRF

- documentation : - matériel laboratoire et
pilote

- cuir de mangue et autres
produits

- séchage solaire

- conservation en ammosphére
contrdlée

- Eventualité mission d'assistance IRFA
en novembre 1985

- Rendez-vous pour visite laboratoire SOCAM
et examen possibilités de collaboration
entre les deux laboratoires.

10 H 30 : Baguineda

Laboratoire : - modifications installation de production
d'eau distillée

- formation du personrel = préparation et
utilisation de liqueurs titrées

“rm,
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— vérification des réfractometres

13 H 30 : retour Bamako

Apres-midi notes

suite préparation rapport

- UTA et Air Afrique pour réservations

achat fournitures pour labo

Jeudi 25 Juillet

8 4 00 . rendez-vous au Grand-Hotel avec Mme BA
départ pour Baguineda
9H 00 : Baguineda

Laboratoire : - modification des branchements de 1'alambic
a eau distillée

- discussion avec Mme BA sur méthodes
d'analyses adaptées

remise de documents a Mme BA

formation du personnel

visite de M. CARVALHO accompagné de
M. HACKO

Usine : - fabrication de jus de tamarin en cours
- visite de l'usine avec Mme BA et M. CARVALHO

- conseils pour la formation du personnel
(surveillance des machines, méme
automatiques !)

- constat de conformité et de bon fonction~
nement de la ligne de conditionnement
de jus par M. CARVALHO.

Bureau : - examen de divers produits de la SOCAM
(jus de mangues - goyaves et tamarin)

-

e e,




CADRE DE LA MISSION

Origine de la mission

La mission s'inscrit dans la suite du contrat DP/MLI/81/002 SCCAM
(Bamako-Mali), établi en 1981 entre 1'ONUDI & Vienne et 1'IRFA a Paris, sous
la forme d'un avenant N. T 81/104 15-1-0019, en date de juin 1984 {(Annexe

1), concerté entre les deux parties et accepté le 10 avril 1985 (annexe 2).

Objet du contrat et de l'avenant

Rapoelons que le but du contrat était d'"Aider la Société s
Conserves Alimentzires du Mali (SOCAM) dans la recherche et 1'adoption
d'emballages adéquats et bon marché pour le conditionnement de ses jus de
fruits".

Selon le cahier des charges du projet, un expert de 1l'Institut de
Recherche sur les Fruits et Agrumes (IRFA) devait opérer en trois étapes
successives :

~ Premiéres étape : mission de définition des objectifs effec-
tué sur place a l'usine de Baguineda, en vue du choix d'un
emballage adapté aux besoins du Mali.

- Seconde étape : étudier en Europe les différentes solutions
possibles, faire un choix parmi ces solutions et faire des
propositions en vue de l'équipement de 1'usine.

- Troisieme étape : "vérifier l'installation de 1l'équipement
acquis, coopérer dans la formation des responsables de son
opération et établir les méthodes et systémes du contrdle de
la qualité des emballages ou matériaux d'emballage reqgus
ainsi que les emballages remplis a la sortie de la chaine".

Les deux premiéres étapes ayant été réalisées par Monsieur
L. HAENDLER qui, par la suite, avait pris sa retraite, le déroulement de la
troisiéme étape nous avait été confié dés le mois de Mai 1983 mais, par

suite d'un incident au cours du transport du matériel, notre mission avait

dd étre retardée a deux reprises.

BTN




Les deux premiéres étapes ont fait respectivement l'objet de deux

rapports de L. HAENDLER (9 mars 1982 et 12 mai 1982) et ont abouti au choix
de L'emballage en sachets Doypack de 200 ml traités sur une remplisseuse
Thimonnier, type DG.0.X.1Cl, automatique d'un ddbit maximum de 1400 sachets
a l'heure.

La stérilisation-refroidissement des sachets pleins devait étre
assuré par un tunnel fourni par la Sté Henri Biaugeaud.

Prévue des mai 1983, la troisiéme étape du contrat devait étre
retardée jusqu'en mars 1984 pour cause de retards intervenus dans la
livraison et l'installation du matériel et des équipements.

L. HAENDLER, ayant pris sa retraite entre temps, cette troisieme
mission fit confiée a P. ESTANOVE qui devait 1'effectuer avec M. Joao BELO,
administrateur en développement industriel, de la Division des Opérations
Industrielles & 1'ONUDI.

A 1'issue de cette mission une réunion de revue tripartite devait
se réunir a Baguineda, le 29 mars 1984 pour constater 1'état d'avancement
du projet, effectuer une réception provisoire, émettre des réserves
concernant les avaries de transport du matériel, envisager les conditions de
fin d'exécution du projet, et examiner les suggestions de 1'IRFA pour
assurer le succes complet de l'opération (annexe 3).

Un rapport devait étre adressé a 1'ONUDI par le consultant de
1'IRFA.

Ce rapport, daté de juillet 1984 présentait notamment plusieurs
propositions tendant a prolonger et a parfaire l'aide apportée a la SOCAM
par le PNUD.

- prolongement du contrat par un avenant
- interventions de 1'IRFA auprés des fournisséurs
Thimonnier et Biaugeaud afin de veiller a la prompte

exécution de remise en état du matériel ayant subi des
avaries.

RSN




- propositions de 1'IRFA pour l'éguipement d'un laboratoire
de contrdle des fabrications indispensable a la bonne
marche de l'usine

- propositions de 1'IRFA pour la mise en route du laboratoire
et la formation du personnel

- propositions de 1'IRFA pour une mission double de réception
définitive de la ligne de production et la mise en route du
laboratoire conjointement.

A la suite de ces propositions, acceptées par 1'ONUDI a Vienne et
le PNUD au Mali, était établi l'avenant au contrat qui prévoyait :

- achat et acheminement des équipements
de laboratoire sur le site par le PNUD

T

~ remise en état du local affecté au laboratoire
par les soins de la SOCAM

- mission des consultants de 1'IRFA, P. ESTANOVE et
M.Noé€lle OOLLIN pour la réception définitive de la ligne
de conditionnement de jus de fruits et l'installation et la
mise en route du laboratoire.
Les termes de références de cette mission de 1'IRFA étaient

précisés par un télex en date du 26 juin 1985 (annexe 4) et la mission fixée

dans la seconce quinzaine de juillet 1985.




DEROULEMENT DE LA MISSION

Dans l'exécussion de la mission nous avons considéré deux axes
distincts bien que les consultants aient été amenés a intervenir aussi bien
sur la ligne de conditionnement que dans 1l'installation du laboratoire dans

un souci d'efficacité.

o e g
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INTERVENTION DU LABORATOIRE

Au niveau du laboratoire, le but de la mission était d'installer
tout le matériel nécessaire a la bonne réalisation des analyses de contrdle.

Le second objectif était la formation du persotnel devant utiliser
les appareils et réaliser les contrdles.

A notre arrivée, nous avons pu constater qu‘'aucun des travaux qui
avaient été demandés précédemment n'étaient réalises.

I1 a donc fallu dans un premier temps faire effectuer toutes les

modifications utiles pour l’'installation du matériel.

A

I1 a fallu faire percer une cloison pour installer le climatiseur
et faire repeindre le laboratoire.

Le délai des opérations a été relativement bref et les ouvriers
ont fait preuve de beaucoup de bonne volonté.

La plomberie a elle aussi fait 1'objet d'une révision car ily
avait des fuites au niveau des conduites et au niveau des robinets.

Ces travaux de remise en état ont été complétés par un nettoyage
du sol.

Nous avons ensuite procédé i un inventaire précis du matériel et
de la verrerie qui existaient a notre arrivée, la liste de ces fournitures
apparait en Annexe 5.

Cet inventaire a été complété par un nettoyage total de la
verrerie et d'une remise en état des appareils (remplacement de joints
etc...)

A la suite de la réfection des locaux et matériels existants nous
avons procédé a 1'ouverture des caisses de matériel qui avait éte commandé.

La liste de ce matériel et des produits chimiques qui est fournie

en Annexe 6 était complete.




Tout le matériel est arrivé en bon état.

La mise en place et l'installation ont posé quelques problémes.
Les principaux problemes résident surtout dans 1'approvisionnement
en piéces détachées et petit matériel électrique difficile a trouver (cas
des prises multiples non normalisées, tube de plastique transparent...)

Un probléme plus important auquel nous nous sommes heurtés a été
l'alimentation électrique dont le voltage était bon mais 1l'ampérage trop
élevé pour les appareils de laboratoire.

L'installation de l'appareil a eau distillée a nécessité
l'utilisation d'un filtre a eau. En effet, celle-ci étant boueuse et s
contenant de nombreuses particules en suspension il était beaucoup plus

prudent de la filtrer plutdt que d'encrasser rapidement le bouilleur et le

_.___<_.-A_‘,_

réfrigérant du systeme.

Formation du personnel

Le personnel devant s'occuper du laboratoire est formé de deux
personnes, le directeur technique M. KOIATE qui a déja réalisé de nombreux
stages de formation et d'un laborantin M. SENAKE.

La formation du personnel a nécessité une remise en mémoire des
méthodes opératoires et de calcul qui avaient été quelque peu oubliées en
dix ans.

La formation a donc été réalisée sous forme de travaux pratiques.

Toutes les précautions a prendre pour l'entretien des appareils,
et toutes les méthodes de calcul ont été formulées sur de grands panneaux
muraux.

- 1 préparation de la phénolphtaléine

- 2 Tableaux de concordance des acidités et des ml
de soude de 0,4 % a 2 % d'acide citrique.

- 3 Calcul de l'acidité




-~ 4 Préparation de Ja soude pour faire
les acidités

- 5 Exemple de calcul

- 6 Préparation de chlorure de potassium
concentré pour l2s électrodes

- 7 Utilisation du pH metre
étalonnage - calibration.

Queljues uns de ces tableaux figurent en annexe 7 a titre
d'exemcle.

Nous avons demandé a MM. KONATE et HAKO de nous faire parvenir
réguliérement les fiches de contrdle du laboratoire pour vérifier qu'il n'y
ait pas d'erreur ou de mauvaise interprétation dans les formules.

Nous avons aussi demandé a Mme BA du ONRF, si elle pouvait a son
retour de congé en octobre apporter une formation complémentaire a M. SENAKE
sous la forme d'un stage dans son laboratoire.

Le plan du laboratoire de l'usine de Baguineda figure en Annexe 8.










INTERVENTION USINE

Des le lendemain de notre arrivée a Bamako, nous nous sommes
rendus a Baguineda avec M. HACKO, directeur général de la SOCAM, aprés avoir
rendu visite a M. CARVALHO au PNUD pour une premiére prise de contact.

A l'usine nous avons effectué une visite détaillée des
installations, conduite par M. KONATE, directeur technique.

En ce qui concerne la ligne de conditionnement de jus, nous avons
constaté que la machine Thironnier était en état de marche, bien entretenue
et protégée par une hovsse en film plastique.

Le tunnel de stérilisation-refrcidissement des Ets. H. Biaugeaud
était lui aussi en état de marctie, bien que le tunnel de séchage n'ait pas
é+é remonté sur le convoyeur de sortie.

L'ensemble de la ligne a été déplacée pour faciliter la
circulation et les manutentions autour des appareiis.

Apres examen de 1'état du sécheur et explications données pour sa
remise en état, son remontage et son branchement sur le tableau de ccmmandes
électriques, nous avons donné quelques conseils pour le maintien de la
propreté des appareils y compris les pupitres et tableaux de commandes
électriques (poussiére-guépes-maconnes) ainsi que pour la vérification du
serrage des vis et écrous de divers appareils !

Nous recommandons a ce propos de désigner un ou deux ouvriers
responsacles de la propreté pour chague machine et d'utiliser les péricdes
d’arrét Jde 1'usine pour donner aux ouvriers désoeuvrés des tdches de
nettoyage tant a l'intérieur qu'aux abords de 1'usine.

Faute de bois (approvisionnements rendus difficiles par la saison
des pluies) les essais de fabrication devaient 3tre reportés au Mardi 23

Juillet.
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B A

Notons ici qu'a partir de 1986 1'usage de bois comme combustible

industriel sera interdit au Mali en applications des réglements de lutte
contre la déforestation.

Ceci entrainera immanquablement des frais supplémentaires a la
SOCAM (modifications de la chaudiére a bois, achats de fioul) qui se
répercuteront sur les prix de revient de l'usine.

Le Mardi 23 juillet, aprés essais et vérification de la ligne
compléte, on a put procéder a la mise en route de l'usine et entreprendre
une fabrication de jus de tamarin.

Nous pcuvions ainsi constater la marche parfaite de 1l'ensemble de
la ligne, y compris le tunnel de séchage qui avait été remis en place et en
état de fonctionnement.

Nous étions cependant appelés a recommander une surveill=nce trés
attentive des appareils, car malgré leur automaticité, il peut toujours se
produire de petits incidents qui peuvent avoir de lourdes conséquences sur
la qualité des produits et surtout sur leur aptitude a la conservation.

Au cours de plusieurs entretiens avec M. KONATE nous avons insisté
sur la nécessité d'inculquer au personnel de l'usine un certain sens de ses
responsabilités pour 1l:encourager a s'intéresser vraiment aux tidches qui lui
scnt confiées.,

Nous avons également préconisé la tenue de fiches de fabrications
plus completes afin de mieux suivre les fabrications depuis la réception de
la matiere premiére jusqu'a 1l'expédition des produits finis.

Un modéle de fiche (annexe 8) a été commenté et remis a M. KONATE.

Ces fiches seront soigneusement remplies, grdce, notamment, au
laboratoire, et ensuite classées et conservées afin de pouvoir étre
consultées a toute occasion (accidents de fabrications, accidents de

conservation, litiges ou autres).




Par zilleurs, le laboratoire une fois installé et fonctionnant

avec un personnel suffisant et compétent, il devient possible de contrdler
sérieusement les fabrications.
A cet effet, les consultants ont établi un protocole de contrdles
de fabrication qui a été remis au directeur technique de l'usine (Annexe 9).
Ces contrdles systématiques et réguliers devront porter sur :

- les matiéres premiéres entrant dans 1'usine en vue
de 1l'établissement des formules de préparation

- la ligne de fabrication

X produits préparés

o,

X fabrication : . débits - températures des
liquides

. qualité des soudures

. contenance des sachets

. cadences ce fabrication
- les produits en magasin : conservation

Les fiches de contrdles ainsi établies seront également classées
et conservées avec soin a toutes fins utiles.

Il n'est sans doute pas inutile de rappeler ici, comme nous avons
eu l'occasion de le faire précédemment au cours de divers entretiens tant
avec les dirigeants de la SOCAM qu'avec des représentants d'organismes
interrationaux (PNUD - FENU) et du gouvernement frangais (Ministére de
1'Agricul-ure, Ministére de la Coopération), qu‘il serait hautement
souhaitable que puisse étre envisagée une assistance technique, méme
temporaire et de courte durée, a la SOCAM, pour lui permettre de faire face
avec succes aux difficultés qu'elle rencontre en cette période de reprise

d'activité.
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L'exemple de l'assistance technique qui a été apportée a la SOCAM
au cours de la campaane de tomates en février-mars 1985 et le succes qui en
est résulté tant sur le plan agronomique qu'industriel est la pour en
témoigrier.

Le rapport établi par M. SANJULIIAN qui a assuré cette assistance
technique temporaire est tout a fait éloguent a ce sujet et mérite une
grande attention.

Nous avons d'ailleurs attiré l'attention de M. P. TIROT, adjoint
au chef de la mission Francaise de coopération a 1'ambassade de France a
Bamako, et de M. CARVALHO, sur cette guestion importante dont dépend en
grande partie 1'avenir de la SOCAM.

Il serait vraiment regrettable, si prés du but et aprés le succes
que peut laisser espérer le projet du PNUD dont 1l'aide efficace a été
jusqu'a maintenant une réussite, que tant d'efforts ne portent pas leurs
fruits.

Le jeudi 25 juillet l'usine fit remise en marche pour une
fabrication de jus de tamarin afin de permettre la réception définitive de
la ligne de conditionnement de jus de fruits en présence de M. CARVALHO et
de M. HACKO,

Aprés visite de l'usine et des nouvelles installations du
laboratoire, M. CARVALHO a pu constater par lui-méme la bonne marche de
1'ensemble et juger de la qualité des produits obtenus.

En foi de quoi nous avons rédigé le présent rapport final, avec
1'accord de M. HACKO conformément aux termes de référence de la mission tels

gu'ils nous avaient été fixés.

Montfavet, juillet 1985
P. ESTANOVE - M.Noe€lle COLLIN

Copie : Chrono - Paris.

X
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au contrat
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UNIDO

UNITED NATIONS INDUSTRIAL DEVELOPMENT ORGANIZATION

VIENNA INTERNATIONAL CENTRE
PO. BOX 300, A-1400 VIENNA, AUSTRIA
TELEPHONE: 268 310 TELEGRAPHIC ADDRESS: UNIDO VIENNA TELEX: 1366812

REFERENCE: 15/6/84

Objet: DP/MLI/81/002 - SOCAM (Bamako/Mali) - Revision du contrat -
No. T81/104 15-1-00109

Chers Messieurs,

Je me référe au contrat mentionné ci-dessus dans le cadre duquel
nous avons eu la coopération trés utile de M. Estanove.

Nous considérons que toute 1l'assistance sur sité prévue de votre part
dangs le contrat original a &té bien rendue et déj3 terminé.

Cependant, tenant compte du rait de que les avaries du tunnel de
pasteurisation qui a &té régu de Biaugeaud n'ont pas permis l'accomplissement
de la t-talité des tiches prévues, notamment en ce qui concerne la formation
des opérateurs de la chafne de conditiomnement/pasteurisation, nous
aimerions reprendre 1l'assistance de M, Estanove par le moyen d'une révision/
extension du contrat antérieur.

Conséquemment nous vous remercierions de nous proposer vos conditions
pour une mission de deux semaines de M. Estanove 3 Bamako avec 1l'objectif de
constater le bon fonctionnement de l'ensemble de la chaine de conditionnement/
pasteurisation et coopérer avec un technicien.de Thimonnier dans la formation
de ses opérateurs, de dresser une liste d'équipement de laboratoire en vue de
contrdle de qualité de sa production par la SOCAM, de dresser une liste
de piéces de rechange utiles, de préparer une proposition de rapport final du
projet avec M. Hacko.

En vous remerciant d'avance de votre réponse aussitdt que possible, je
vous demande ¢'agréer, chers Messieurs, l'expression de mes sentiments

distingués.
P

J. Belo
Administrateur en développement industriel
Branche des agro-industries

Ingtitut de Recherches sur
des Fruitrs3 et Agrumes

6, rue du Général Clergerie
7116 Paris

Copie: M. A. Coppini, RR, PNUD, Bamako
W. P Estanove, “IRFAV“ ¥
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( E ce: Mr, Estanovegd IRFA,
!&‘ !"/ Montfavet
Mr. Mangé, Min. de

UNIDO 1'Agriculture, Paris

Mr, Q INIDO
UNITED NATIONS INDUSTRIAL DEVELOPMENT orGaNizZATON

VIENNA INTERNATIONAL CENTRE
P.O. BOX 300, A-1400 VIENNA, AUSTRIA
TELEPHONE: 28 310 TELEGRAPHIC ADDRESS: UNIDO VIENNA TELEX: 135812

10 avril 1983

Messsieurs, ‘ (

Objet: DP 81/002 ~ Assistance 3 la

Je me réfire ) votrs lattre du 21 juin 19 ernant ves conditions
pour uns mission ds Monsisur Estanove A Bs une durée de deux
ssnfines et une sutre mission 4'un chimiste 3 $galement pour une
durfs ds deux semsines. Nous svons le plat vous informer que nous
venens de racevoir l'accord du PNUD au Mald es nissions.

Dans ce sens meus vous serions ts de bisn wvouloir nous
proposer les dates les plus rapprochies commencenent ds ces missions,
lesquelles pourraient &trs, A notre avis, tanfies.

In vous remercisat d'avance de votrs assistanee, je vous prie d'agréer,
Massisurs, 1'expression de mes sentiment} distinguis.

*Jc‘o Bele

Aduinietra en déveleppemant industriel

e des agro—-imdustriss

Institut de Recherches sur
les Fruits et Agrumes

6, rue du Ginféral-Clergeria

7-75116 Paris

(France)

N
LT
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Compte rendu de la réunion

de revue tripartite

du 29 mars 1984
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WF/V"/S 02 - ASSISTANCE A LA SOCIETE DES CONSERVES ALIMENTAIRESDU MALI (SOCAM)

Compte-rendu de la réunion de revue tripartite

) .| - - -
- Introduction : La réunion s'est déroulée a la SOCAM mm y compris une
visite des installations financées par le PNUD. N ..

- Cbjet de la réunion : Initialement programmée comme revue _tripartite finale, la réunion
a porté sur une revue tripartite. En effet, étant donnés les problémes relatifs aux
équipements, le projet ne peut pas &tre considéré comme terminé et la réunion a permi
de dénombrer les problémes a résoudre (v. ordre du jour).

- Participants & la réunion

1. Représentant du Gouvernement : -

- Mr. Ahmadou Ibrahim Sangho, chef de Division, Direction Générale de la Coopération
Internationale. ’
Mr. Sangho a présidé la réunion.

e,

- - ¥r. Mahamane Hamadou Maiga, Ministére des Affaires Etrangéres et de la Coopération
Internationale, Direction Générale de la Coopération Internationale.

- Mme Nana Afchatou Coulibaly, Direction Nationale de la Planification.

- Mr. Mahamane Rakibou Touré, inspecteur, Ministeére de Tutelle;des Sociétés et
Entreprises d'Etat.

- Mr. Amadou Hacko, Directeur général de la SOCAM
- Mr. Moussa Konaté, Directeur technique de la SOCAM

2. Représentant du FNUD :

- Mr. Paolo Coppini, Représentant Résident

~ 3. Représentant de 1'ONUDI

- "r. Joao Belo, ONUDI -~ Vienne
- - Mlle Agnés André, J.P.O.

4. Représentant de 1'Institut de Recherches sur les Fruits et Agrumes (IRFA)

- Mr. Pierre Estanove
L*'IRFA esi sous-contracté par 1'ONUDI dans le cadre du

- Ordre du jour

L'ordre du jour adopté a été le suivant :

(=
.

Présentation de l'usine par Mr. Hacko

. Visite de l'installation financée par le PNUD

w N

. Ouverture officielle de la réunion. Présentation des participants.

Svaluation de l'utilisation de l'installation financée par le PNUD et du suivi &
assurer (réglement du litige concernant le tunnel de pasteurisation Biaugeaud,
entretien de la machine Thimonnier).

=N



Wi vappor s -fanel quen I Tratitill IREE 4P wédiger: ™
5. Perspectives de la SOCAM en matiére de production de jus de fruits
lement de ses autres productions.

w

ot éventuel-

Conclusions, recommandations.

Contenu des points abordés suivant i'ordre du jour. . -

Aprés la visite de l'usine et la démonstration du Yoncqiédﬁemenu de la machine
Thimonnier (conditionnement de jus de tamarin) la réunion proprement dite a débuté
avec le point 4 de l'ordre du jour.

4. Evaluation de l'utilisation de 1'installation financée par le PNUD et du suivi
3 assurer (réglement du litige concernant le tunnel de pasteurisation Biaugeaud,
entretien de la machine Thimonnier).

L'activité de la SOCAM s'inscrit dans 1'objectif de valorisation des produits
du secteur primaire du Plan Quinquennal de 1981-85.

L'objectif immédiat du projet d'assistance a la SOCAM a visé la résolution d'un
probléme intervenu suite & la hausse du colit de l'emballage du jus de fruit.

Le coit de la boite, pour une contenance de 18 cl, revenait a 110 FM auxquels
s'ajoutaient une somme de 15 a 20 FM la piéce pour l'étiquettage -, soit un montant

total de 125 a 135 FM.

Le moyen mis en oeuvre a été la recherche d'un équipement simple, d'utilisation
aisée par les ouv."iers de la Société et dont l'entretien et la fourniture de piéces
de rechange pourraient facilement &tre obtenus du fournisseur.

La machine Thimonnier installée & la SOCAM permet de conditionner le jus de fruit
en sachet de@EME, dont le colit unitaire, étiquettage compris, revient a environ
30 FM.

Le sachet, départ usine se vend 125 FM au lieu.de 200 FM qui était le prix de
vente de la boite. Il est prévu d'en augmenter le prix de vente a 140 FM.

150.000 sachets ont été écoulés depuis la mise en fonctionnement de la machine
Thimonnier, c'est & dire sur une période d'un mois et demi.

L'usine dispose de réserve de sachets pour assurer le conditionnement jusqu'en aolt.

Une aission d'un technicien de la firme Thimonnier a permis la réception de la
chaine de conditionnement qui, eutre la machine Thimonnier, comprend un tunnel de
pasteurisation Biaugeaud.

L'emballage de cet squipement (SENNONDIINP nais 2 1'ouverture de la caisse
contenant le tunnel de pasteurisation i1 a été constaté qu'il n'y a pas de moteurs,
qu'un cdoté de 1'appareil ainsi que le tableau électrique sont défoncés et que la
chalne de transmission manque. Le tunnel de pasteurisation a été installé a sa place
dans la chaine de conditionnement et le processus juridique de réparation du dommage

a été entamé par une expertise.
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Le conditionnement a néanmoins été lancé bien que le technicien ait émis dés
~éserves dues au défaut de pasteurisation des sachets aprés remplissage.
Cependant, l'écoulement et la consommation rapide des sachets réduit les risques.

En janvier, la machine Thimonnier est tombée en panme. Provisoirement la cause
de la panne a pu étre résolue en utilisant la mmachine manuellement plutdt qu'en
automatique, mais cela réduit le rendement de la machine de 20%. Une visite du
technicien Thimonnier permettrait de résoudre le probléme. -

Depuis quelgques pannes ont été constatées dues a des arréts électriques.

Enfin, des défauts sont constatés dans le lot de sachets déja utilisés. Ces
sachets sont récupérés et il sera demandé leur remplacement au fournisseur lors
d'une prochaine commande.

En ce qui concerne l'entretien de la machine Thimonnier, il appartient & 1'ONUDI
de vérifier le contrat de fourniture et les conditions de garantie, de vérifier les
piéces de rechange dont la fourniture doit &tre assurée et de programmer les v1sxtes

d'un technicien de Thimonnier & la SOCAM. Il (IEINERERAVT anedite a2
oot urivcongnak. e Aasn S avec 1a firme.

La durée de la mission du technicien Thimonnier devra étre fixée de maniére
a permettre d'assurer la formation d'un national pour l'entretien général de la
machine.

Le tunnel de pasteurisation BIAUGEAUD ne nécessite pas une, telle assistance
parce que ce matériel est déja connu des ouvriers de la SOCAM.

En ce qui concerne ce matériel la revue du contrat d'assurance devra permettre
a 1'ONUDI de déterminer s'il est possible de commander l'envoi aérien des piéces
manquantes afin d'assurer la mise en fonctionnement rapide de l'équipement.

5 . SRR TR TR (B L TR davr e nédfiger.@

La mission actuelle de Mr. Estanove met ¥n terme au contrat conclu entre
1"ONUDI et 1'IRFA. Cependant, compte tenu de 1'état de 1l'équipement, le rapport
de cette mission ne peut &tre considéré comme un rapport final relatif 34 la conclusion
du projet.

-

L'ONUDI négociera une révision du contrat avec 1'IRFA en vue de programmer une
mission supplémentaire au Mali. Cette mission interviendra aprés la livraison des
piéces manquantes au tunnel de pasteurisation BIAUGEAUD et devra &tre coordonnée
avec une visite d'un technicien Thimonnier qui pourra vérifier le fonctionnement de
i'ensemble de la chaine de conditionnement et assurer la formation nécessaire.

Les termes de référence de cette mission ultime de 1'IRFA comprendront la
rédaction d'une proposition de rapport final, en collaboration avec Mr. Hacko, a

soumettre 3 1'ONUDI qui en assurera la rédaction finale.

6. Perspectives de la SOCAM en matiére de production de jus de fruits et
éventuellement de ses autres productions.

La SOCAM procéde a la transformation de fruits et légumes : tamarin, mangues,
goyaves et tomates. L'usine a tenté la production de confitire : marmelade de mangues,
mais ne 1l'a pas développée en raison du colt du sucre.
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La $50CAM produit également du sirop de tamarin & raison d'environ 100.000 bouteille
{ } par an ce qui assure une recette d'environ 80 millions de FM. Ce sirop est
exporté 2 Dakar et Abidjan. Cette production est de type artisanal. La SOCAM a
introduit une requéte auprés du FEMU pour obtenir le flnancement d'une installation

de lavage et de mise en bouteille.

La SOCAM envisage également l'expcrtation de pulpes 'de fruits a destination de
1'Europe et du Moyen Orient. MMarque mjﬁmnoﬂ'"ll est convenu que
son rapport final comprendra SpespawtpTa djuipemet da; fabora¥odE qu'il serait
utile d'installer & la SOCAM pour assurer le contrdle de la fabrication.

En ce qui concerne la production de jus de fruits, une évaluation de l'utilité
de 1'équipement financé par le PNUD est possible sur les bases suivantes

Les matiéres premiéres de la SOCAM se répartissent entre des fruits de plantations
(mangues et goyaves) et des fruits de cueillette (tamarin).

A ce stade il n'y a pas de problémes d'approvisionnement. Le tamarin, trop
coldteux 1 année sur deux, est stocké et conservé séché les années ou son prix est bas,

La production se répartit pour moitié en jus de tamarin, et pour l'autre moitié
entre mangue et goyave.

La SOCAM transformant 100 tonnes de fruits par an n’'influence pas les prix du
marché producteur.

~u Mali, les jus sont commercialisés principalement d Bamako, mais aussi & Mopti,
Ségou, Sikasso.

Compte tenu de l'état d'approvisionnement actuel, le support apporté par
1'équipement financé par le PNUD est réaliste si l'on évalue la production possible
de sachet a 2 millions de piéces par an, soit 400.000 litres de jus sur base d'une
utilisation de 66% de lacapacité de la machine Thi.onnier qui est de 1.500 sachets
a l'heure, pour 1.600 h de production par an.

7. Conclusions, recommandations.

Les conclusions se résument dans les recommandations qui se rapportent a un
ensemble d'activité de suivi a coordonner par 1'ONUDI et énumérées ci-dessous

- Examen des contrats d'assurance, pour le tunnel de pasteurisation BIAUGEAUD,
et de garantie pour la machine Thimonnier, en vue d'assurer la réparation des
dommages et l'entretien de l'équipement.

- Fourniture des piéces nécessaires a la mise en opération du tunnel de
pasteurisation BIAUGEAUD.

- Programmation d'une visite d'un technicien Thimonier quand 1'ensemble de
la chaine de conditionnement sera en état de fonctionnement.

- Coc¢rdinaticn - de la mission IRFA avec la visite du technicien Thimonnier.

- Formation du personnel de la SOCAM a l'entretien général de la machine
Thimonnier par le technicien de la firme,

- Soumission d'un rapport final comprenant une liste d' équipement de laboratoire
par 1'ONUDI sur base d'une proposition rédigée par 1'IRFA en collaboration
avec le Directeur de la 3S0CAM.
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Termes de référence

de la mission
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IRFAGRU 618992F
ATTENTION ESTANOVE - [RFA,

EXTRAIT DU TELEX ONUDI DU 26 JUIN A/S PROJET NI T.81,184.HQ
AMENDEMENT MY 1,

"*AAA PLEASED TO ADVISE INSTITUT DE RECHERCHES SUR LES FRUITS ET
AGRUMES (IRFA) SELECTED BY UNIDO TO PERFORM A SUPPLEMENTARY MISSION
TC PROJECT AREA, BY YR TEAM LEADER MR P. ESTANOVE AND CHEMIST

M5 COLLIN, AT TOTAL ALL-INCLUSIVE COST OF USDOLLARS 11,98% PAYABLE
IN SUCH CURRENCY OR 1IN FRENCH FRANCS AT UNIDO'S OPTION THIS A¥ARD GF
CONTRACT AMCNDEMENT IS BASED UPON YR PROPOSALS DD3R4/PS/FF OF 21/6/34
AND DD286/PS/FF 0D 18/4/85, FGLLOWING QUR PRECEDING REQUEST OF
15/6/85, AND YRTLX- OF 28/6/45.

868 THE SERVICES TO BE PERFGRMED MORE SPECIFICALLY SHALL 8f

111 EN CE QUI CONCERNE M. ESTANOVE L'OBJET DE LA MISSION CGMPRENDRA
LA VERIFICATION DE L"INSTALLATION DU TUNNEL BJAUGEAUD, VERIFICATION
0E LA LIGNE COMPLETE DE CONDITIGNNEMENT/PASTEURISATION COlPLEMENT

DE FORMATION DU PERSONNEL DE LA SOCAM ET ETABLISSEMENT AVEC M. HACKO
U PROJET GE RAPPORT FINAL,

¢cz CONCERNANT MELLE COLLIN, L'OBJET SERA L'INSTALLATION DU MATZRIEL
ET-L*CRGANISATION DU LABORATOIRE ET LA FORMATION DU PERSONNEL
TECHITUUE DE LA SOCAM DANS LTEXECUTIGN DES ESSAIS REGUIS ET LA
FETHODOLOGIE RESPECTIVE, AINSI QUE DANS LES BASES TECHNOLOGIQUES
CONCERNEES. WE AGREE TOYR SENDING YR TEAM TO PROJECT AREA FROM
15/71/85 T0 28/7/85.'"

SALUTATIONS - SUBRA.

I"RAAYI 432873F
[XF AGRU 615997F
o

23.
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ANNEXE 5

INVENTAIRE VU MATERIEL EXISTANT

Etui de 6 thermometres

Balance densimétrique - thermométre cassé

Nécessaire extraction de jus - mesure réfractométrique

Presse citron
Mortier sans pilon

thermométres a contact

réfractométres en mauvais état

densimetre

petits thermometres
fioles (Azote)
Buchner

Verres frittes

2

3

1

5

4

1

3

1 Erlen
2 fioles jaugées 50 ml

2 flacons

1 Ballon fond plat 250 ml

1 Ballon fond rond 1000 ml

1 fiole fond rond 500 ml

1 raccord coudé

4 boites de Pétri incomplétes
4 verres de montre

Eprouvettes (2) de 50 ml
(2) de 10 ml
(1) de 25 ml

2 becs Bunzen

7 petits entonnoirs longue tige
4 moyens " "
2 grands ~ "

7 pipettes pasteur

24.
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1 pipette non graduee

Pipettes (2) de 1 ml
(1) de 2 ml
(6) de 5 ml
(5) de 10 ml

2 burettes a mains de 20 ml

S burettes a mains de 50 ml

1 burette a mains de 25 ml

2 flacons de 40 ml a col rodé
2 réfrigérants droits

3 tubes a fond plat 50 ml jaugé
5 tubes a essais

5 densimetres

1 statif avec 2 pinces

48 boites de lames microscope
47 boites de lamelles

1 bonbonne eau distilléever—-

presse jus incomplet

sans robinet

e



PRODUTITS

flacons de colorant

ampoule KMnO4/titration

flacon Kcl/électrode pH métre
flacon tampon pH 4

flacon tampon pH 7

boi tes de blanuose cellulose gomme
rouleau papier pH 1 a 10

carnets de papier tournesol

|
H W = N O = e o

fiole de méthyl orange.

MATERIEL

- 1 centrifugeuse de paillasse

- 1 étuve

- 1 bain marie

- 1 compresseur (H.S.)

- 1 bain marie thermostaté avec agitation
- 1 four

~ 1 loupe binoculaire

- 1 réfractometre

-~ 1 microscope binocullaire

— 2 dessicateurs

- 1 trébuchet

- 1 pH métre sans électrodes

- 1 thermométre électronique cassé

26.
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.R.F.A. - Montfavet
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Propositions pour l'équipement
du laboratoire de la SOCAM
@ Baguineda (Mali).

Premiére estimation

Matériel ; Fournisseur ; Réf. fournisseur :@ Prix unitaire;
P indtcatif
1 pH métre de pcillasse : Prolabo. : 06 710. 02§ : 3634 ]
Prolabo NS¢ : : ; n
2 burettes d zéro : Prolabo : 03 112. 291 : 791 :
automatique : : :
1 agitateur magnétique : Prolabo ;08 920. 024 : 625
1 réfractomdtre & main : Prolabo . 0z 212. 005 : 2580
0 - 50 : : : |
1 réfractométre & main : Prolabo . 02 214. 002 : 2590
40 - 80 : : : |
o : : : 4
1 thermométre électronique : Prolabo : 02 956. 005 : 992 : ‘
Einor 2§ : : : : |
1 appareil & eau distillée : Prolabo : 04 750. 020 e 4270
1 bonbomnedito : Prolabo ~ : 08 506. 796 : 113
1 balance avec accessoires : Mettler : PE 6000 ; 10000
1 chauffe ballon 2 1 : Prolabo ! 08 660. 025 ; 439 ; |
1 réfrigérateur avec : fourniture - : p.m.
congélateur : locale : ;
2 ballons 21 : Prolabo : 03 0§3. 662 : 60
10 béchers 100 cc : Prolabo ¢ 09 071, 403 : 9 :
5 " . 250 ecc : " : 09 071, 471 ; 12
2 " - 1000 cc : " : 08 071. 607 : 24




Matériel ; Fournisseur ; Réf. fournisseur ; Priz unitaire}
: : tndicatif
3 pipettes 10 cc ; Prolabo ; 01 088. 203 ; 17
3 " 5 ecc " 01 088. 145 14
3 " 1ce P : 01 088. 010 : 12
2 fioles jaugées 1000 cc j " j 09 114. 606 ; 80
1 sachets § barreaur 5 " ; 08 436. 910 .i' 52
atmantés : : :
1 sachet 2 barreaux ; " ' j 08 436. 943 j 36
atmantdés : -2 :
Produits ; Fournisseur ; Réf. fournisseur ; Prix
6 litres soude concentréei: Prolabo i 28 226. 896 g 32
6 ND acide chlorhydrique i " i 31 954. 893 ; 33
1 Kg chlorure de pothssiun; o j 26 764. 298 ; 42
10 é&piéf queph ; " i 01 768. 748 ; -11
1 papier filtre : " : 01 761. 825 ; 111 i ~
1 papier ph 1d 10 : " . 35 255. 655  : 50 .
1 plénolphtaléine o " 26 237, 231 . 38

Estimation globale
* Prix hors tares - nu. départ
environ 30 000 FF

Montfavet, le 20 avril 1984
M.No&lle COLLIN

ﬂJ.C{—-;-:.’-‘.'_L_L;,_




ANNEXE 7

Modéle de préparation
de Zitrhation

Préparation de la soude pour faire les acidités

; Prendre 10 ml de soude concentrée avec une pipette.

e,

Les mettre dans une fiole jaugée de 1000 ml.
Ajouter de l'eau distillée jusqu'au trait de la fiole.

Vérification du titre de la soude préparée

Prendre a la pipette 10 ml de la solution préparée.
Ajouter une goutte de phénolphtaleine
la solution est rose.

Ajouter de l'acide chlorhydrique 0,5 N qui est dans

la burette jusqu'a ce que la solution devienne incolore.
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ANNEXE &

Plan du laboratoire ¢




L 0N I T A
z ° Qoo Ay %
N 4
et e — ; 1h.. — T — /:lx - .w. .
el s % |y~8-9- .N..vv.vd\\w
;0700 R pu——
Ty ey Ty gvevpd idad
~ '
m , ! J </. . ./
o Lo _
L
N \
- NN
e L R WA |
T gy - B S ‘
i : : ! \a v‘/ ) !
r ] T e ey
: A
G , ol Co L
~ | . : ~ , , ! ,, : ;
ru. . i ! P 1
amB .
o 1 | {
w o
i : :
) i
KR ,|.t6 ! LT L
Nty ot m OM m ' @_’
oe. F - : ==l ___Am -1 -
CooL ok 3 . NG L .

y

v«.«.vh.;.rw.d}) .(uxb

7R Bl Baadd ¢
i M°TF-§oy o




ANNEXE 9

Modéle de Fiches de fabrication

32.
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33.
ND
(Annexe 9)

Fiche de fabrication du 19

jus et nectars

I - Matiére premiére

Nature :

Lot : Provenance : gquantité :* gualité :date livraison:
¢ - . : : : ;
' A : : : : : .
: B : : :
o : : : :

Total : : Po=

II - Cor.sommables

: Nature : G. livrée : g. utilisée : pertes :  reliquat

: Sucre : : :

: ac. citrique : : :

: boites . : : : :

: cartons : : : :
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Emballage

Cartons

boi tes : cartons - : boites : palettes : cartons

-
.

: type : nombre :boites/cartons: n.b. ¢ total : restes : (60 cartons/palette) restes

.~SRAKtons__._boites__.

.
- .

ssfoe oo o0 2o o

Total cartons

V - Résultats

- Rendement matiére premiére = P2 _ _
. Pl
-~ Rendement extraction = PR3 =
B2
- Rendement fabrication = Pa__
P2
- Rendement production = _gﬁ__.=
2
- Rendement global = B =
P1
VI - Observations : mise en route I iieeeeed h....
liguidation R ¢ P
durée de marche CAN R « P
- nombre d'arréts en cours de journée :.......... durée totale : ....
temps de fabrication = ceeeeaaa h....

- inCldentS B seeeee s

cen



ANNEXE 10
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Protocole de contrdles de fabrication

e,
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(Annexe 10)

I.R.F.A. - MONTFAVET

PROTOCOLE DE CONTROLE DE FABRICATION
POUR UNE UNITE DE TRANSFORMATION DE FRUITS.

Le contrdle de fabrication porte sur la matiére premiere entrant
dans l'usine, sur les différentes opérations de fabrication, et sur les ]
produits finis jusqu'a la sortie de l'usine. §§
Les contrdles sont faits soit 4 l'extérieur de l'usine (réception,
éere d'entreposage), soit dans l'usine sur les lignes de fabrication et
les 2ntrepdts, soit au laboratoire sur échantillons représentatifs.
Des ‘irsies de contrdles sont établies en fonction des besoins
et des cadences de fabrication.
Les fiches portent un numéro d'identification, la date, la nature
de la matiére premiere et des produits finis.

On peut distinguer schématiquement cing catégories de contrdles :

I - Contrdles de la matiére premiere : exemple :

qualité : état de : extrait : acidité observations

: apparente : maturité : sec :

: Identification
: des lots

“ se o0 s e




II - Contrdles des consommables :

Qualité de l'ezu :

Qualité du sucre :

Qualité des emballages :
alimentation en énergie électrique :

alimentation en vapeur :

III - Contrdles de fabrication : exemples

sur le produit - qualité des fruits préparés

- qualité du jus obtenu :

- qualité de la préparation (nectars)

sur la marche des appareils :

températures de pasteurisation (entrée, max., sortie)

débit du pasteurisateur

température de remplissage

température 2 la fermeture

- temps de refroidissement

température a la sortie du refroidisseur

temps et températures de stérilisation-refroidissement

sur les produits finis

qualité de la fermeture (sertissage, soudure...)
séchage des boites

conformité des spécifications (contenance....)

identification des lots entrant en magasin

IR



sur les produits entreposés :

- comportement des lots entreposés

IV - Contréles de laboratoire

Ils portent sur des échantillons prélevés a une cadence déter-

minée en différents points choisis des lignes de fabrication et sur des

échantillons conservés dans des conditions de simulation de vieillisse-

ment acceléré

- identification échantillons : -.numéro d'ordre

- heure de prélévement

- lot correspondant

- mesures :

- con

poids (total, solides, liquide)
vide (hoites)

qualité soudure (sachets)

con tenance

extrait sec

o2

acidite

pulpe

couleur

gqualités organoleptiques

remarques

servation : (vieillissement simulé)
- température de conservation

- temps d'observation

- compor tement des échantillons

- qualité des échantillons en fin de période
d'observation.

37.
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- entreposage
- contréle de l'aspect extérieur des lots

- contrdle éventuel avant expédition sur échantilions
prélevés de fagon représentative

- prélévement d'échantillons en vue d'analyses
contradictoires en cas de contestation avec l’acheteur

- examen approfondi des lots éventuellement avariés afin
de déterminer exactement les causes d'avaries pour y
remédier

V - Contrdles divers : éventuellement :

- examen microbiologiques des produits

analyses de l'eau

contrdles d'hygiéne dans 1'usine

|
RN

contrdle des sources de pollution éventuelles ' ' v
a l'extérieur de 1l'usine

On ajoutera & ces contrdles réguliers toutes observations
concernant la marche de l'usine et pouvant expliquer par la suite d'éventuelles

chute de la qualité du produit, baisse des rendements ou avaries:

- approvisionnements
~ personnel
~ entretien «

‘= incidents divers






