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1- Introduction 

Cette mission s'inscrit dans le cadre des objectifs du projet "Assistance d'urgence aux 
industries de transformation des produits de la peche au Senegal Sl/SEN/94/801/11-51 ". 

Ce projet a pour ob jet l' introduction de la demarche HACCP pour I' assurance-qualite dans 
8 a 10 entreprises exportatrices selectionnees et la mise en place d'une formation continue 
sur le HACCP a l'Ecole lnter-Etats des Sciences et Medecine Veterinaire (EISMV) de 
Dakar pour interesser a long terme toutes Jes entreprises de transformation des produits de 
la peche. Ceci devrait permettre d'amplifier Jes resultats du projet et de Jes rendre durables. 
Ce projet devrait impliquer et initier une cooperation triangulaire entre la Direction de 
l'Oceanographie et de la Peche Maritime (DOPM), l'industrie et ses associations 
professionnelles et I' institution de formation (EISMV) a fin d 'assurer la perennite de cette 
activite par des moyens et des ressources senegalaises. 

La premiere mission de Mr Lahsen Ababouch, qui s 'est deroulee au Senegal du 10 amlt 
1995 au 10 septembre 1995 a permis: 

- de prendre connaissance du contenu des rapports relatifs a l' execution du pro jet 
XA/SEN/93/613, 

- de visiter plusieurs entreprises exportatrices pour en selectionner celles en mesure 
d'introduire a court terme Ia demarche HACCP pour I'assurance-qualite de leurs produits, 

- d 'etudier avec Jes differents intervenants (DOPM, EISMV, interprofession) la 
strategie du projet et convenir d'un plan d'execution, 

- d 'elaborer un programme de formation continue en assurance-qualite selon Ia 
demarche HACCP, au benefice du personnel des etablissements de transformation des 
produits de la peche. 

De plus, cette premiere mission a permis I' audit du systeme d 'inspection et de controle de 
la qualite des produits de la peche au Senegal afin d'en deceler les insuffisances a combler 
pour mieux preparer la visite des experts de l'Union europeenne (UE). 

La deuxieme mission de Mr Lahsen Ababouch s'est deroulee au Senegal du 13 Novembre 
1995 au 4 Decembre 1995 et au Maroc du 5 decembre au 25 decembre 1995. Elle a permis: 

- de faire un audit des programmes HACCP prealablement elabores par les 
participants au precedent seminaire, 

- d 'organiser une deuxieme session de formation HACCP, 

- d'evaluer le fonctionnement du laboratoire de l'Ecole Superieure Polytechnique 
(ESP) (analyses chimiques) et du laboratoire de l 'EISMV (analyses microbiologiques), 

- d'elaborer un module de formation HACCP qui pourra etre utilise ulterieurement 
par les animateurs de la formation HACCP de l' EISMV, 
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- de prendre contact avec l' interprofession pour sensibiliser ses membres a la 
demarche assurance-qualite et etudier avec eux les modalites pratiques de I' introduction de 
la demarche HACCP dans les industries de transformation des produits de la peche, 

-d'assister la DOPM pour developper le manuel des procedures d'inspection et de 
controle de la qualite des produits de la peche et un guide de bonnes pratiques de 
manutention et de preparation des produits de la peche frais. 

Les activites realisees pendant les deux precedentes missions sont consignees dans les 
rapports rediges a cet effet. 

Entre-temps, les experts de l'UE ont visite plusieurs pays de l'Afrique de l'Ouest (Togo, 
Cote d'Ivoire, Senegal, Mauritanie) en Mars 1996, pour !'evaluation de leur systeme 
d'inspection et d'assurance qualite selon les exigences sanitaires et phytosanitaires de l'UE. 
Seule la DOPM du Senegal a ete accreditee a cet effet, en partie grace aux activites du 
pro jet "Assistance d 'urgence aux industries de transformation des produits de la pee he au 
Senegal SI/SEN/94/801/11-51". Une correspondance de reconnaissance a ete echangee a cet 
effet entre le Ministre senegalais de la Peche et des Transports Maritimes et le Directeur 
General de l'ONUDI (Annexe 2). 

Cette troisieme et demiere mission de Mr Lahsen Ababouch s'est deroulee, du ler au 19 
am1t 1996 a Dakar et au Maroc du 22 au 29 juillet 1996 et du 20 aot1t au 30 septernbre 1996 
pour un total de 23 jours au Marne. Elle a consiste a: 

- assurer le suivi de la mise en place du HACCP dans diverses unites selectionnees 
pendant les precedentes phases; 

- organiser un troisierne serninaire de formation HACCP, en collaboration avec 
l'EISMV, et assister cette structure a finaliser la rnise en place de ce programme de 
formation en son sein; 

- elaborer le scenario technique et superviser la production, au Senegal, d'un support 
audiovisuel de formation sur le HACCP adapte au besoin du secteur halieutique du Senegal; 

- elaborer des guides, a l'usage des professionnels, pour les aider a mettre leurs 
entreprises sous assurance-qualite selon la demarche HACCP. 

- finaliser avec la DOPM le programme national d' inspection; 

L 'annexe 1 decrit les termes de reference de cette troisieme mission. 

2- Audit des programmes d'assurance qualite selon la demarche HACCP 

Au total, quinze entreprises avaient beneficie, lors des deux precedentes missions, de la 
formation et de l 'encadrement necessaires pour l 'elaboration et la mise en place de 
programmes HACCP adaptes a leurs chaines de fabrication et a leurs types de produits. 



5 

Neuf de ces societes ont finalise leurs programmes HACCP et ont demarre sa mise en 
application pratique. 

Le consultant a pu auditer 8 programmes HACCP qui etaient disponibles a la DOPM, en 
plus de ceux audites Iors de la deuxieme mission. Les corrections necessaires et Ies 
recommandations jugees pertinentes pour rendre ces programmes applicables en pratique 
ont ete faites par ecrit. Des exemples, representant chacune des filieres (armement, frais a 
terre, congele et conserves) ont ete discutes avec les cadres de la DOPM pour les preparer a 
ce type d' activite qu' ils sont appeles a exercer dans le futur. 

3- Formation HACCP 

Une session de formation HACCP a ete organisee au profit de 20 participants: 16 cadres 
d'entreprises et 4 cadres de la DOPM/BCPH. La lisle des participants, ainsi que leurs 
affiliations est presentee a l' annexe 3. L' annexe 4 presente le programme de formation. 11 
est a signaler que plusieurs des cadres d'entreprises, presents a cette session de formation, 
ont ete nouvellement recrutes par l' industrie halieutique suite aux recommandations emises 
lors des missions precedentes dans le cadre du projet Sl/SEN/94/801/11-51. 

Apres une matinee d' introduction a la demarche HACCP, chaque participant a choisi le 
produit fabrique en quantite importante dans son usine pour elaborer son progranune 
HACCP adapte au diagramme de fabrication utilise dans son usine. Apres confirmation du 
diagramme sur le site, chaque participant a beneficie de l'encadrement adequat pour 
developper le progranune HACCP qui sied le plus aux conditions de fabrication qui 
prevalent dans son usine. Les sessions de discussion generale ont permis de mettre en 
exergue les specificites de chaque progranune selon le produit choisi et le diagranune 
applique, ainsi que les modalites d'adaptation de ces programmes pour les autres ganunes 
de produits fabriques par ces usines. 

A l'instar des seminaires HACCP precedents, cette session de formation a egalement permis 
de faire des rappels de mise a niveau des participants en matiere de microbiologie 
alimentaire, d 'hygiene industrielle (conception sanitaire des usines, hygiene corporelle et 
vestimentaire du personnel, nettoyage et desinfection) et technologie de la refrigeration, de 
la congelation et de l'appertisation des produits de la peche. 

Le Professeur Malang Seydi a participe activement a cette formation et a l 'encadrement des 
ateliers HACCP. L'equipement audiovisuel acquis dans le cadre de ce projet et le module 
de formation developpe pendant la deuxieme mission ont ete utilises. L' EISMV dispose 
actuellement de l' infrastructure, du module de formation et des supports pectagogiques pour 
assurer cette formation de fa<;on autonome dans le futur. De plus, les audits effectues dans 
les usines ont permis une meilleure impregnation des cadres de I' EISMV des problemes de 
l' industrie et une adaptation des interventions aux besoins du secteur. 

Une attestation de participation a ete delivree a tous les participants qui ont SUlVl avec 
succes l 'une des 3 sessions de formation. La ceremonie de remise des certificats devait 
avoir lieu le 11 septembre 1996 en presence du Ministre de la Peche et des Transports 
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Maritimes et du Directeur de l 'ONUDI par pays. Un modele du certificat delivre est 
presente a I' annexe 5. 

4- Production du support audioyisuel de formation en inspection et controle de la 
qualite des produits de la pecbe au Senegal 

Le texte d'un film video sur l'inspection et le contr6le de la qualite des produits de la peche 
au Senegal a ete prealablement prepare par le consultant au Maroc. Une fois a Dakar, 
plusieurs options ont ete etudiees pour son execution, avec I' aide du Conseiller en 
communications du Ministere de la Peche et des Transports maritimes. 

Compte tenu des fonds limites alloues a cette activite et du fait que le film devait etre 
specifique a la situation prevalant dans le secteur halieutique senegalais, ii a ete fait appel a 
un realisateur de la television senegalaise qui a tenu plusieurs reunions avec le consultant 
pour SI impregner du contenu et des objectifs pedagogiques du film. Le realisateur a 
egalement visionne plusieurs films realises en Europe, Amerique du Nord, Afrique et 
Caraibes et traitant du theme de la technologie halieutique et du contr6le de la qualite en 
agro-industrie en general et en industrie halieutique en particulier. 

Le consultant et le realisateur ont ensuite elabore un plan de toumage en harmonie avec le 
texte et ses objectifs pedagogiques. Des contacts ont ete pris avec deux usines de la place 
(Amerger et SNCDS) pour y realiser le tournage qui a dure 3 jours. 

L'equipe recrutee par le realisateur comprenait un cameraman, un assistant-cameraman, un 
assistant-realisateur et un preneur de son. Le montage a ete effectue dans un studio de la 
place. II a <lure 4 jours et a necessite les services d 'un specialiste en montage et d 'un 
specialiste en infographie. Le realisateur a fait egalement la narration. 

Quatre cassettes "rush", d'une duree totale de toumage de 2 heures ont ete produites. Au 
cours du montage, celles-ci ont servi a elaborer un film video d'environ une heure et qui 
comprend trois modules: I' inspection des produits de la peche, l 'auto-contr6le selon la 
demarche HACCP et le role des structures d'appui. 

Malgre les ressources limitees allouees a cette activite, le film est juge de bonne qualite par 
les professionnels et devrait constituer un support pedagogique tres utile pour la formation 
des professionnels dans le domaine de l' inspection et du contr6le de la qualite en industrie 
halieutique au Senegal et dans d'autres pays francophones. 

De plus, les 4 cassettes "rush" produites renferment suffisamment d'images qui peuvent etre 
utilisees a d' autres fins, notamment pour la production de supports pedagogiques plus 
specifiques: hygiene, conception sanitaire des usines, role des services d'inspection, ... 

5- Elaboration de guides de bonnes pratiques industrielles et d' auto-controle 

Trois guides de bonnes pratiques industrielles et de controle de la qualite ont ete elabores, 
respectivement pour les produits frais, congeles et en conserves. Ces guides sont destines a 
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assister Jes professionnels a ameliorer Jes conditions de fabrication et d' hygiene dans leurs 
usines et a y installer une demarche d 'assurance-qualite selon la demarche HACCP en 
conformite avec Jes exigences sanitaires de !'Union europeenne. 

Les sommaires de ces trois guides sont presentes a ]'annexe 6. Ces guides sont en cours 
d'evaluation par Ia DOPM et du responsable ONUDI charge de l'appui. Une fois finalise, 
ils seront edites en 250 exemplaires et distribues par la DOPM a tous les professionnels. 

6- Conclusions et recommandations 

Cette troisieme mission a permis de completer le diagnostic des besoins en assurance-qualite 
dans le secteur halieutique au Senegal et d 'assister le service d' inspection et de contr61e
qualite (BCPH) a finaliser Ies procedures de travail. De meme, elle a pennis I'encadrement 
de 16 autres responsables de controle-qualite pour !'introduction effective de la demarche 
HACCP dans leurs entreprises respectives et I' appui de I' EISMV pour la mise en place de 
la formation HACCP en son sein. 

Cette derniere possecte actuellement les equipements et les supports audiovisuels pour 
pouvoir assurer ce type de formation dans le futur. L'interaction avec le consultant a pennis 
une meilleure impregnation et comprehension, par !es cadres de I' EISMV, des problemes 
de I' industrie et I' adaptation des programmes de formation en fonction des besoins du 
secteur. 

Le film realise est tres utile pour ce type de formation. II peut servir de support 
pectagogique dans d' autres pays de la sous-region dont le secteur halieutique est confronte a 
des defis similaires. 

Grace a ce projet, plusieurs entreprises sont actuellement sous assurance qualite selon la 
demarche HACCP. Parmi celles-ci, certaines possedent I' infrastructure, la volonte et les 
moyens humains pour passer a un niveau superieur d'assurance qualite, a savoir 
!'application des normes ISO 9000, notamment la norme 9002. Encore faut-il que le 
Senegal acquiere !es competences d' appui dans ce domaine et la logistique necessaire a la 
certification ISO des entreprises. 

Au total, 9 cadres de la DOPM ont beneficie, au meme titre que les cadres de l'industrie, 
de la formation sur !'elaboration des manuels HACCP. Toutefois, ils seront appeles dans le 
futur a evaluer !es programmes HACCP des entreprises et surtout a assurer la surveillance 
de la bonne application des programmes approuves. Ceci necessiterait probablement une 
formation specifique, qui, une fois confrontee a la pratique quotidienne permettra de mieux 
apprehender cette tac he et distinguer entre le necessaire et I' accessoire. 

Le projet SI/SEN/94/801111-51 a permis d'elaborer 3 rapports de mission et 6 rapports 
techniques dont la liste est fournie a I' annexe 7. En plus de leur utilite au Senegal, ces 
documents peuvent etre utilises pour apprehender le probleme de l' inspection et de 
I' assurance qualite des produits halieutiques dans d 'autres pays de la sous-region, pays 
confrontes a des problemes similaires a ceux du Senegal. 
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Annexe 1 

Projet du Gouvernement du Senegal 

(Assistance d'urgence aux industries de transformation 
des produits de la peche au Senegal) 

DESCRIPTION DE POSTE 

SI/SEN/94/801/l I-51/07-20AO 

Designation du poste: Consultant en controle de qualite 

Duree de !'affectation: 6 semames: 
3 semaines a Dakar, Senegal 
3 semaines a domicile (I semaine avant, 1-semainerapres le 
sejour a Dakar) 

Date d'entree en fonction: 22 juillet 1996 

Lieu d'affectation: Dakar (Senegal) avec voyage a l'interieur du pays et domicile 

But du projet: 
Lars de !'execution du projet XA/SEN/93/613 (Etude technico-economique des capacites et 
des besoins halieutiques du Senegal pour la mise au point d'une gamme de nouveaux 
produits) ii a ete constate que Jes activites d'exportation generes pour le secteur des 
industries de transformation des produits de la peche etaient d'une importance capitale pour 
le devenir de l'economie du pays. Or la mise en place de nouvelles exigences de qualite du 
nouveau marche unique europeen applicables au marche fran~ais, principal debouche pour 
les produits senegalais, menace de bloquer a terme les exportations senegalaises de produits 
de la peche, avec toutes les consequences nefastes particulierement sur l'emploi et les 
revenus en devises. C'est aiusi que, outre le renforcement institutionnel en matiere de 
controle de qualite realise dans le cadre du projet sus-cite,· ii s'est avere urgent d'introduire 
la methode HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point) au niveau des entreprises 
privees exportatrices pour les mettre sous assurance qualite et leur permettre de repondre aux 
exigences de qualite sus-mentionnees. C'est l'objet du present projet qui vise a repondre a 
ce besoin a travers deux actions complementaires, )'introduction de la methode HACCP par 
intervention directe clans 8 a I 0 entreprises exportatrices selectionnees et la mise en place 
d'une formation continue dans l'HACCP au niveau de l'EISMV (Ecole Inter-Etats des 
Sciences et Medecine Veterinaire) de Dakar pour interesser a Jong terme toutes les 
entreprises, ce qui permettra d'amplifier les resultats du projet et de les rendre durables. Afin 
d'avoir des resultats concrets la DOPM, l'EISMV et les associations professionneJles seront 
impliquees clans !'execution du projet qui aura ainsi initie une cooperation triangulaire 
devenue vitale entre !'administration, l'industrie et l'institution de formation. 
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Le consultant en controle de qualite, en cooperation 
avec la contrepartie nationale comprenant la DOPM, 
l'EISMV et les associations professionnelles, aura a 
accomplir Jes taches suivantes: 

Assurer le suivi de la mise en place du HACCP dans 
Jes unites qui ont ete selectionnees et ont beneficie de 
l'assistance Iors des phases I et 2; 

Organiser le 3eme seminaire de formation en HACCP 
et assister l'Ecole des Sciences et Medecine Veterinaire 
Inter-Etats de Dakar a la mise en place de ce 
programme permettant d'assurer la durabilite de la 
formation; 

Elaborer le scenario technique et superviser la 
production sur place d'un support audio-visuel de 
formation et particulierement d'un film video sur Jes 
modalites pratiques d'auto-controle dans le cadre de 
l'HACCP au niveau des unites de transformation des 
produits de la peche au Senegal; 

. Finc.lL,..;;r ~a-~~=- la DOPM le Propramme National 
d'Inspection; 

Rediger un document decrivant l'approche adoptee pour 
l'introduction de l'HACCP au Senegal et des 
recommandations quanta la dissemination de l'exemple 
Senegal et Maroc a d'autres pays africains. 

Redaction du rapport final de la mission. 

Le rapport doit etre prepare conformement au 
systeme etabli par l'ONUDI pour les rapports 
techniques, soumis en 2 copies et accompagne par la 
diskette utilisant si possible le systeme Wordperfect 
WP 5.1.ou Wordperfect for Windows. 

Expert en controle de qualite avec une longue experience clans la 
mise sous assurance qualite des unites de transformation des 
produits alimentaires et particulierement des produits de la peche. 
Experience dans la formation en groupe exigee. 

Fran~ais 



Programme des Nations Unles 

pour le Developpement 

ONUDI 102 

Monsieur le Directeur, 
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Developpement Mondlal 

Annexe 2 

Dakar, le 3 juillet 1996 

Objet r Assistanae l l'Industrie de la pAche au Senegal 

J'ai l'honneur de vous transmettre ci-joint la lettre de 
Monsieur le Ministre de la P@che et des Transports Maritimes du 
S6negal informant de la d6cision de la Commission des Cornmunautes 
Europeennes d'accrediter les services charges du contrOle officiel 
de la qualite des produits de la p~che. 

Le Ministre a tenu A souligner la -contribution de 1 'ONUDI 
a cet aboutissement. 

L'appui de l'ONUDI A travers des projets XA/SEN/93/613 
ET SI/SEN/94/801 a ete effectivement significatif dans la formation 
des cadres et l'equipement en materiel et produits, des 
laboratoires charges officiellement du contrOle de quali te, !fl 
formation de cadres d'unites industrielles, et !'introduction du 
concept HACCP. 

Par ailleurs les Experts de l'ONUDI ont donne un appui 
aux responsables techniques senegalais dans la preparation des 
missions de !'Union Europeenne. 

Les resultats obtenus et reellement apprecies l'ont ete 
parce que nos projets ont repondu aux besoins reels des 
professionnels de la p~che. 

Je vous prie de croire, Monsieur le Directeur, a 
!'assurance de mes sentiments distingues. 

~~:::onar~ ~-\ 
Directeur de l'ONUDI par pays 

Monsieur Mauricio De Mario Y Campos 
Directeur General ONUDI 
VIENNE 

cc: - Mr. Jean-Marc DEROY, Managing Director MFRD 
- Mr. Archalus TCHEKNAVORIAN, Managing Director !SEO 
- Mme Odile Sorgho-Moulinier, Representant Resident PNUD Da~ar 

lmmeuble FAYCAL - 19, Rue Parchappe 

alex : UNDEVPRO SG 21638 - 21448 

Fax : 23.55.00 E. Moll PNUD 

Tlilllphone : PNUO : 23.32 44 · 23 17.90 

23.15.49 . 23 16 42 

ONUD1 : ?1 1A 1r, 



f?,EPUBLIQUE DU SENECAL 
ti~ Peuple - Un But - Une foi 

MINISTEHE DE LA PECHE 

ET IJES TRANSPOHTS MAHI TIMES ~ 
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2 R JUIN lWWLl' ~~ ~o ~ ... '.?. ... ·~--~ .... /t\ll'lf'l/IHll'M 

2 9 JUIN l~~b Dakar, le 2 7 JUIN 1996 

Le Minislre 

/-) 

Monsieur Morike KONARE 
Directeur de I 'ONUDI par Pays 

-DAKAR-

Monsieur le Directeut, 

Comme vous le savez, la Commission des Communautes 
Europeennes vlent de prendre officiellement la decision 
d'accrediter les services de mon departement charges du 
controle officiel de la qualite des produits de la peche exportes 
par le Senegal. 

Cette importante decision est le couronnement de taus les efforts 
menes par Jes professionnels de la peche, I' Etat du Senegal et ses 
partenaires au developpement L'Organisation des Nations Unies 
pour le Developpement lndustrlel y a contribue pour une large 
part. 

II est de mon devoir, au nom du Gouvemement et du Peuple 
senegalais, de vous exprimer nos sinceres remerciements et notre 
profonde gratitude. 

Veuillez agreer, Monsieur le Directeur, l'assurance de ma 
consideration distinguee.-



(f,~~\ 
,,,,~\'\ti 

ONUDI 
~~ 
--7~ 
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ORGANISATION DES NATIONS UNIES POUR LE DEVELOPPEMENT INDUSTRIEL 

CENTRE INTERNATIONAL DE VIENNE 

B. P. 300, A-1400 VIENNE IAUTRICHEJ 

TeL~PHONE: 211 310 ADRESSE T~LeGRAPHICUE: UNIDO VIENNE T~LEX: 135612uno1 T~L~FAX: 232156 

LE DIRECTEUR GENERAL 
le 26 juillet 1996 

Objet: Contribution de l'ONUDI au developpement du secteur prive des peches au Senegal 

Monsieur le Ministre, 

Suite a la retransmission par Monsieur Morike Konare, Directeur de l'ONUDJ au 
Senegal, de la lettre que vous lui avez adressee, en date du 27 juin 1996, pennettez-moi de 
vous exprimer nos remerciements pour la reconnaissance du role qu 'a pu jouer not re 
cooperation technique dans /es succes des industries de la peche du Senegal et de vos 
services, en particulier par /'accreditation du contr6le de qualite des produits de la peche 
exportes par la Commission de /'Union Europeenne. 

Ce succes nous fail particulierement plaisir parce qu'i/ conceme le Senegal, une 
industrie importante pour votre pays, qu'il temoigne des capacites des industries des pays 
africains a atteindre /es nonnes de qualite intemationales en valorisant /eurs ressources 
naturelles, un des defis majeurs auxquels notre organisation s'efforce de contribuer avec 1111 

maximum de professionalisme aujourd'hui mis a l'honneur. 

Cette reussite constitue done un exemple pour notre cooperation avec votre pays que 
nous comptons poursuivre et meme renforcer, en repondant aux priorites de votre 
Gouvemement. 

Je vous remercie une nouvelle fois de /'appreciation portee sur noire appui et vous 
prie de croire, Monsieur le Ministre, en /'expression de ma patfaite consideration. 

Son Excellence 
Monsieur Alassane Dlaly ND/AYE 
Ministre de la Peche et des Transports Maritimes 
Ministere de la Peche et des Transports Maritimes 
Dakar 
Senegal 

Mauricio de Maria y Campos 
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cc: M. Mboup, Directeur de la Cooperation Economique et Financiere 
Ministere de l'Economie 

Mme Odile Sorgho-Moulinier, Representant resident, PNUD Dakar 

M. Morike Konare, UCD, PNUD Dakar 
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ANNEXE III 

FORMATION EN ASSURANCE DE LA QUALITE SELON LA 
DEMARCHE HACCP 

(EISMV, DAKAR, 5-8 Aout 1996) 

Liste des participants 

Participant 

1- Dame Diagne 
2- A. Lamine Gueye 
3- Joachim Diatta 
4- Liamidi Akogbeto 
5- Souleye Sarr 
6- Mamadou Sarr 
7- Mansour Malick Dieye 
8- Diene Ndiaye 
9- Adama Seek Cisse 
10- Abdoulaye Sow 
11- Khady Sebghor 
12- Mor Ndao 
13- El Hadji Abdoulaye Coume 
14- Abdoulaye Sy 
15- Amadou Moustapha Faye 
16- Famara Diatta 
17- Massair Diagne 
18- Babacar Seek 
19- Diene faye 
20- Dieye Adama Yirim Ndella 

Societe 

Tropic fish S.A 
DOPM 
DOPM 
Afripeche 
Nidiaf 
Maree-export 
Atlantic maree 
Adba-Peche 
Cimex Produit Mer 
Grands Viviers 
Grands Viviers 
Senevisa 
Ste Senegalo-greque de Negoce 
DOPM 
DOPM 
Senegamer 
Promel SA 
Soumex 
GPL Dakar Frais 
3S Etablissements faye 
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Annexe IV 

FORMATION EN ASSURANCE DE LA QUALITE SELON LA 
DEMARCHE HACCP. 

(EISMV' DAKAR, 5-8 Aout 1996 

p d .. . . rogrammeu sem1na1re 

Lundi 5 aout 1996 

Matin: - Introduction au HACCP. 
- Projection de films sur le HACCP 

Apres midi: - Atelier HACCP: Activites 1, 2, 3, 4 et 5 
- Projection de films sur la technologie halieutique 

Mardi 6 aout 1996 

Matin: - Sante publique, securite alimentaire et produits de la peche 
- Methodes de contr61e de la qualite des produits de la peche 
- Hygiene industrielle 

Apres-midi: - Atelier HACCP: Activites 6 et 7 
- Rappels de technologie (refrigeration, congelation 
- Projection de films sur !'hygiene 

Mercredi 7 aoiit 1996 

Matin: - Activite 7 (suite et fin) 
- Diagramme HACCP (activites 8, 9 et 10) 

Apres-midi: - Diagramme HACCP (activites 8, 9 et 10, suite et fin) 
- Rappel de technologie ( appertisation) 

Jeudi 8 aout 1996 

- Activites 11 et 12 

Apres-midi: - Activites 11 et 12 (suite et fin) 
- Conclusions et reconunandations 

Activite 1: Constitution de l'equipe HACCP; Z: Description du produit; 3.: description de 
l'utilisation qui en sera faite; ~: construction du diagramme de fabrication; 5.: confirmation sur place 
du diagramme; 6_: analyse des dangers; 1: identification des PC; 8: etablissement des limites 
critiques; 2: etablissement d'un systeme de surveillance; l.D: etablissement d'un plan d'actions 
correctives; ll: etablissement d'un systeme d'enregistrement des resultats de contr6le et des actions 
correctives; ll: etablissement d'une procedure de verification du programme HACCP. 



~Vh v 
Direction de l'Oceanographie et des Peches Maritimes (DOPM) - Senegal 

Organisation des Nations Unies pour le Developpement lndustriel (ONUDI) 
Ecole Inter-Etats des Sciences et Medecine Veterinaire (EISMV)- Senegal 

ATTESTATION 
Decernee a 

Pour sa participation au 
Seminaire de formation sur le controle de la qualite des produits de la peche selon la demarche 

Directeur du seminaire 
Mr L. H. ABABOUCH 

Professeur, consultant ONUDI 

H.A.C.C.P 
EISMV - Dakar, du 5 au 8 aout 1996 

Directeur de l'ONUDJ par 
pays - Senegal 

Mr MOR/KE KONARE 

I\ 

'IA~ 

Directeur de la DOPM - Senegal 
Dr N'DIAGA GUEYE 

,_. 
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Annexe VI 
Sommaires des guides de bonnes pratiques industrielles et HACCP 

1- Sommaire du guide de bonnes pratiques de fabrication et de controle de la qualite des 
produits f rais 

Somma ire 
Introduction generale 
I - Introduction 
2- Transport des produits de la peche frais 
3- Manipulation et preparation des produits de la peche frais 

3-1 Conditions generales d'amenagement des locaux et d'equipement 
3-2 Conditions generales d'exploitation et d'hygiene 

3-2-1 Hygiene du personnel 
3-2-2 Conditions d'exploitation 

3-2-2-1 Reception du poisson 
3-2-2-2 Preparation et conditionnement des produits de la peche frais 
3-2-2-3 Nettoyage et desinfection 
3-2-2-4 Desinfection de l'eau 
3-2-2-5 Deratisation et desinsectisation 

4- Controle de la qualite des produits de la peche frais 

2- Sommaire du guide de bonnes pratiques industrielles et de controle de la qualite des 
produits de la peche congeJes 

Somma ire 
I- Introduction generale 

I- Introduction 

PREMIERE PARTIE: EXIGENCES D'HYGIENE 
ET DE BONNES PRATIQUES DE FABRICATION DES 

PRODUITS DE LA PECHE CONGELES 

2- Conservation et transport du poisson frais 
2- I Approvisionnement en produits de la peche congeles 
2-2 Approvisionnement en produits de la peche frais 

3- Manipulation et preparation des produits de la peche en vue 
de leur congelation 

3- I. Conditions generales d'amenagement des locaux 
3-2. Conditions d'hygiene et d'exploitation 

3-2- I. Hygiene du personnel 
3-2-2. Conditions d'exploitation 

3-2-2-1. Reception du poisson 
3-2-2-2. Preparation et conditionnement du poisson 
3-2-2-3. Nettoyage et desinfection 
3-2-2-4. Traitement de l'eau 
3-2-2-5. Deratisation et desinsectisation 

4- Verification de la confonnite aux prescriptions d'hygiene et d'exploitation 

I- Introduction 
2- Definitions 

DEUXIEME PARTIE: MISE EN PLACE DE 
L'AUTO-CONTROLE DANS LES UNITES DE CONGELATION 

SELON LA DEMARCHE HACCP 

3- Principes de la demarche HACCP 
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4- Modalites de developpement d'un programme HACCP 
4-1. Equipe HACCP 
4-2. Produits fabriques 
4-3. Utilisation attendue 
4-4. Diagrammes de fabrication 
4-5. Confinnation des diagrammes de fabrication sur site 
4-6. Analyse des dangers 
4-7. Identification des points critiques 
4-8. Etablissement des limites critiques 
4-9. Etablissement d'un systeme de surveillance 
4-10. Etablissement d'un plan d'actions correctives 
4- I I. Etabfissement d'une procedure de verification des programmes HACCP 
4-12. Etablissement d'une procedure d'enregistrement des resultats 
et des mesures correctives 
4-13. Programmes HACCP 

3- Sommaire du guide de bonnes pratiques industrielles et de controle de la qualite des 
conserves de poisson 

Sommaire 
I - Introduction generale 

I - Introduction 

PREMIERE PARTIE: EXIGENCES D'HYGIENE 
ET DE BONNES PRATIQUES DE FABRICATION DES 

CONSERVES DE POISSON 

2- Transport du poisson frais ou congele 
3- Manipulation et preparation de fa matiere premiere 

3-1. Conditions generates d'amenagement des locaux 
3-2. Conditions d'hygiene et d'exploitation 

3-2-1. Hygiene du personne 
3-2-2. Conditions d'exploitation 

3-2-2- I. Reception du poisson 
3-2-2-2. Preparation et conditionnement du poisson 
3-2-2-3. Nettoyage et desinfection 
3-2-2-4. Traitement de l'eau 
3-2-2-5. Deratisation et desinsectisation 

4- Verification de la conformite aux prescriptions d'hygiene et d'exploitation 

1- Introduction 
2- Definitions 

DEUXIEME PARTIE: MISE EN PLACE DE 
L'AUTO-CONTROLE DANS LES CONSERVERIES DE 

POISSON SELON LA DEMARCHE HACCP 

3- Principes de la demarche HACCP 
4- Modalites de developpement d'un programme HACCP 

4-1. Equipe HACCP 
4-2. Produits fabriques 
4-3. Utilisation attendue 
4-4. Diagrammes de fabrication 
4-5. Confinnation des diagrammes de fabrication sur site 
4-6. Analyse des dangers 
4-7. Identification des points critiques 
4-8. Etabfissement des fimites critiques 
4-9. Etablissement d'un systeme de surveillance 
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4-10. Etablissement d'un plan d'actions correctives 
4-11. Programmes HACCP 
4-12. Etablissement d'une procedure d'enregistrement des resultats et des mesures correctives 
4-13. Etablissement d'une procedure de verification des programmes HACCP 
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Annexe VII 
Liste des rapports et documents techniques elabores pendant le projet 

SI/SEN 1941801/11-51 

1- Rapport technique: premiere mission (aout-septembre 1995). ONUDI- Vienne. 25 p. 

2- Rapport technique: deuxieme mission (novembre-decembre 1995). ONUDI- Vienne. 10 
p. 

3- Guide des procedures d' inspection et de contr6le de la qualite des produits de la peche au 
Senegal. 1995. ONUDI - Vienne. 62 p. 

4- Module de formation sur le HACCP en industrie halieutique. 1996. ONUDI - Vienne. 
22p. Ce module comprend: 

i) un jeu de Diapositives pour illustrer Jes differentes phases de developpement d'un 
programme HACCP, 

ii) un texte explicatif pour permettre a l'animateur de formation de foumir les 
explications necessaires a la comprehension des differentes phases du programme HACCP 
illustrees sur les Diapositives; 22 p. 

iii) une cassette video renfermant 2 films: un film general sur le HACCP et un film 
illustrant !'application de la demarche pour la gestion de la qualite des produits halieutiques au 
Canada. 

iv) une disquette renfermant un diaporama de toutes les Diapositives et qui peut etre 
utilise pour la formation en utilisant le logiciel Harvard Graphics (HG 2.0 ou toute autre version 
plus recente) sur MS-DOS disponible a la DOPM et a l'EISMV. Une seance de formation a 
!'utilisation du logiciel HG 2.0 et du diaporama a ete effectuee a la DOPM et l'EISMV pendant 
!'execution du projet. 

5- Rapport technique: troisieme mission (aout 1996). ONUDI- Vienne. 18 p. 

6- Guide de bonnes pratiques industrielles et de contr6le de la qualite des produits de la 
peche frais. 1996, ONUDI-Vienne. 15 p. 

7- Guide de bonnes pratiques industrielles et de contr6le de la qualite des produits de la 
peche congeles selon la demarche HACCP. 1996, ONUDI-Vienne. 49 p. 

8- Guide de bonnes pratiques industrielles et de contr6le de la qualite des conserves de 
poisson. 1996. ONUDl-Vienne. 52 p. 


