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1.~ INTRODUCTION

Prévue pour une durée de 3 mois, j'ai acoempli la mission du tfer FPévrier

au 30 Avril 1981,

Renseignements Généraux

La Société de Canserverie et Coniiture du Niger (CONCONIGER) & Maradi,
située dans la zone industrielle sur la route allant de Maradi au Nigéria (680 km
de NIAMEY) a été créée le 24 Mai 1974, L'objet nct la fabrication de confitures,
de jus ct de sirop de fruits i base de fruits locaux et la camservation des 1é--
gumes (concentré de tomates, haricots ect).

Depuis 1973, des essais de fabrication artisanale de confiture de fruiis

ont été effectués par les Missiomnaires pretestants de Maradi,

En 1979/80 1la production 2 été de prés dc 120 tonnes de produits finis;
actuellement 13 persomnes travaillent A cette usine et leur production a ce jour

est destinée au Marché local,

La superficie du terra.n de 1'unité dans la zone industrielle est de
2 .
10,000 m o Le b3timent existant couvre une surface de 25C 2 . qui se compose dt--

un hall de production et d'wn magasin de stockage.

Liste du Matériel exiciant

- 1 Chaudiéere
- 3 Bassines de lavage (1 environ de 2001, 2 x 100 litres)
~ 1 Bascule (250 kgs)

~ 2 Tables métalliques (1 pour la préparatiom et 1 pour la fixation de
deux broyem'sg

~ 4 Blancheurs (Capacité 45 pots;

- 4 Autoclaves en bon état, Les blancheurs 2t les auteclaves sont fixés
sur la méme table, avec dewx lavevos, La capacité est de

30 bottes de 4 1'tre (2 chagges 4= 15 bottes) ou 12 houw-
teilles d'1 litre

~ 2 Bassines avec double fond (marmites) en bon état, Capacité de 45 &
50 iitres

~ 2 Refroidisseurs La capacité est de
6 paniers de 24 pots (144 x 2 = 288)

ou 6 bouteilles (75 x 2 = 150)

ou 6 botics métalliques - litre (144 x 228)
- 1 Sertisseuse pour les boftes J; et 1/1 litre (semi autematique)
~ 4 lavabos
~ 5 Seaux en plastique
~ 4 tables roulantes




— 3 Poussettes
-11 Paniers métalliques
- 1 Réservoir d%eau pour la Chaudidre

~16 Paniers pour le refroidissement

Laboratoire

- 1 Micrescope

- 2 Refractométres

~ 1 PH mdtre (manque file d'éleetredes)

~ 2 Balances

~ 1 Manométre pour le contr8le de boftes

-~ 3 Burettes et pipettes en plastique et verres
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' PHODUCTION Eii 1950 (par mois) ' )
. Al Al ) k N \ .
Nature J ¥ M A M J J A S ' 0 N \ D \Total
MP 165 181 - - - 399 519 21 - 2725 33281 2618 | 1C.018kgs
Goyaves PF 472 543 - - - 841 1281 88 - 8C24 8645 | 6828 | 25805pots
confiture
MP 1728 2280 4007 kgs
Orange .
PF 7287 4876 12263pete
confiture
1% btllec
jus
MP 254 g6 147 146 133 190 965 kgs
Tamrrin —
PF 2100 | 418 2715 1735 + 62§ 557 T454vtliles "’
Jjus et srp, :
MP 1676 | 6094 { 1855 9635
Mangues
PF 4169 | 16935} 29977 51081pots
confiture
MP 508 384 882 kgs
Pamplemous--
se PF 2680W { 1969 4635 pots
confiture
MP 25506kgs
TOTAL PF 93795pise
confiture
75¢3billes
jus et corpod
MP = Nevitre premilra Pi, = Produits Tinis % en {leptembre ¢ Lo production ect Teilkle et ccll v <R
Pots = 450 grs Bouteilles nlastiques (jus 3 1o nouveise qutlité des orengcc.
dYoronge
|
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Ce tableau nous montre gque la production totale est de 2 T,583 bouteiilv:
e jus et sirop et 93,7C5 pots de confiture, Le planning de la sroduction s%¥ta 1i:

corme suit ¢

Goyaves en plein 0,N,D
- Tomates en plein DeJFil,

Mangues en plein A iJ.

!

La production de tamarin cette ~mnée (F et M) nous a montré qulen cons--
tituent un stock suffisant, 1'usine peut continuer la transformation de ce produit
teute 1vannée,

La productioa de produits finis 3 base de goyaves, mangues et tamarin

neut maintenant passer facilement du stade artisanal au stade industriel,

II,-- LES PROCEDES DE CONSERVATTON EN UTILISANT LE MATERTEL EXTSTANT

1) Amélioration de production confiture d'Orange
D3 ge

Les oranges amenées & l'usine ont été importéesdu Nigéria em sacs, Les
opérations de fabrication sont les suivantes @

~ Réception (déchargement controle el pesage de 52CS, )

~ Lavage el tirage

-- Blanchiment des fruits (80 & 90°C)

!

- BEpluchage et coupe des fruits en morceaux

- Broyage (sdperation de jus et de noyaux)

y

- Blanchiment écorces & 80°C et hachage (addition de sucre pectine et
acide citrique selon les formules adopties)

Remplissage et fermeture de potis 2 la main

!

Refroidissement et stérilication

-~ Stockage et expédition

Etiquetage

Avec ce procédé nous avons faii des essais de confiture d'oranges avec écor-
ces e une partie de chair,

Noug avons obtenu un bon résultat et la production ve continuer aprés L
formule élaborée qui, se trouve dans le cahier de production & l'usine,

2) Fabrication de sirop,de jus et de confiture de¢ Tumarin

Les gousses de tamarin décortigués sont amenées en sacs du marché de
siaradi A 1l'usine, Le procédé de fabrication est comme suit ¢

- itéception (pesage)

- Tirome (unlever chaque gousse mauvaisge

— Séchage an soleil

Cotte opiration, nous 1'avons ajoufle 2 ciuse des nMoUvALIes §ICUSSEN,

- Lavoge




Fxtraction de jus (cuisson dans une bnesine i double fond), Collection
de jus (extrait tamisoge) 2 1a main avec tamis,)

Correction et rréparation—cuisson (contrBle N,3, gott, arBme et coulonur
Remplissare (sertissage pcts en verre ou de bouteilles 4 la main)
Sertissage

Stérilisation

Refroidissement

Etiquetage

Stockage

Expédition

a) Production sirop de Tamarin

Fn ce qui concerme la production de siror de tamarin nous avons changé le

pourcentage en mati“re réche, adopié les normes internationales de production en

sirop, A partir de ce moment, les problémes dc fermentation sont résolus,

b) Jus de Tanarin

Nous avons corrigé aussi le pourcentage en matilre s&che, Nous proposonc

la production de jus de tamarin danc un premier temps en fonction des commandes,

c) Conf*ercde Tamarin

Bn utilisent la chair de tamarin, nous avons produit la confiture de t=

rin qui est un nouveau produit sur le marché,

Cette confiture de tamarin est de tr2s bomne gualité, La commercialisniion

pourra débuter dés ltarrivée des étiquettes,

TLait Ade

¥) Production de concentré de tomates (20 / 30% MeSe)

(essai)

- Pesage

Triage

Lavage

Coupe de tom~fte 1 la main
Broyage

Teamisame

- Cuisson (ooncentration) addition de sel

Remplissage (75 2 80°C)
Sertissage
Stérilisation (9ceoC)

Refroidissement

-

Différentes varidtés de tomatcs fraiches étaient ulilisées, Le matiere oo

I

/

Le Mous nvons ohbienu un concentré d'un bon golt et d'ume bonne couleur.




Yous n'avons pas commenc! la production par mangue de boftes métalligue.

ot d'un matériel de concentration,

4) Organisation de travail

Pour 1'amilioration de 1'hygizne pendant 1o production, chague ouvrier doi
Aisinfecter ses mains dans une solution iodée et d'enu chlorée,

Nous avons rropos¢ précisément 1l'emploi du personnel suivant :

~ Gérant

~ Contremcftre

!

Comptable

- Responsable pour la chaudiére

- Magasinier (commis)

-+ Contr8leur de production

-- Ouvriers pour l'opération de travail

Elaboration du prix de revient pour les produité finis (avec fiche prix
de revient)

Elaboration de dfpenses sectoriellecs dans les différentes opérations,
5) Contrdle

-- ContrBle des matiéres premiéres & 1tunité

Contr®le du procédé technique a ltunité

1

]
H

Contr8le des pro@uits finis a2 1'unité
- Analyseschimiques et nic-obiologiques par 1'Institut National de 1lc
Recherche Agronomique 3 NIANEY
111, - MATIERES PREMIERFS DISPONIBLES T LEGUMES BT FRUITS

1) Généralité

Au Niger, sur une superficic totale de 14267 4000 sz, 1'on estime 30 milliono
f¥thectares de terres favorables A l'agriculture,

Les zones frvorables 4 la production végétale, situées au sud de l?isoh-
ite 350 m/m ne couvrent que 15 millions d'hectares; le reste ne permet qulun ¢lc.-
asoe nomadisant

Les superficies actuellement cultivées sont de 1'ordre de 3,250,000 ha co:
T,Uf du territoire netional, La quasi totalitd de ces terres sont veuées aux cul-
‘ures sous la dépendance directe des phénoménes climatiques,

Les principales cyl-ures sont :

Le wil, le sorgho, le niébé, 1l'%arachide,le coion, le riz (en irrigué),

des 1igumes et des fruits,

Parmi les 7 Départements,iaradi est situé au centre du liger avec wne sunr .-

Ve de 30,4500 kmz ot de 109,562 nabitants (en 1977)




Les Superficies mices en Culture sont @

lnnédes ; Superficies en hectare

1973 427 4,000

1974 462 4000

1975 404 4500

1976 4394800

1977 443 4400 |

-~ Climat et pluviométrie

Le climat tropical a wne seule saison de pluies (fin juin -- début juilles

4 fin septembre)

fnndes | 197 1970 1979 | 19%0
) H J 3 J B J i J
Lieu m/m m/m m/m m,/'m
G/Row.d ji 493 ; 35 523 | 43 573 40 1 506 | 31
Vadarounisa 611 32 647 45 840 41 €40 37
Maradi 656 39 564 55 612 45 499 40

La distribution des pluies mensunlles moyennes {en m/m) est

(Mai 28,5; Juin 60,8; Juiliet 160; Acfit 235,4 et 99,0 Septembre)

La pluviométrie moyenne est de 600 m/m (station Ilaradi)

La caison de transition est l¢ mois d'Ccrobre, en général ch-ude et de

Mars & Juin,

Lec itempératures moyennes rensuelles pour la période de 1950/70 étaient

de 22,2° 4 32,3° (moyenne 27,2°)

Les températures maximales de 30,1° 2 40,4° (moyenme de 35,1°)

Humidité relative de 20,3 2 75,%°

Les sols d'apport peu évolués sur les alluvions récentes se caractéri--
~ont per des successions de dépBis, La vallde du foulbi est caractirisdc par 1-
~rande Létére Antidd iy sol reposant sur ‘e napne phréatinue impertante of pes

~rofonde,
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Type du sol de la vallée du Goulbi

01. peut distinguer deux types de sols
-- Fadama ¢ légumes et fruits

- Jigaws ¢ Mil, Sorghn, Nifb? et Arachide,

Le premier type de sol est d'alluvions & 349

Le deuxidme type de sol est de platcou a 66%

En ce qui concernc la production des légumes et des fruits pour 1l'apprec-
visionnement de l'usine, il est nécessaire tout en portant une altention particu~
litre & la production traditionnelle, de tenir compte de 1'action récente de dif-
“drents projets (projet Maradi, projet jardin villageois) dans 1a vallée du Coulbi,

tlaradi se trouve dans cetie vellée gui couvre environ 33,000 ha de bonne
‘erTe,

L'occupation actuelle du sol (résultais fournis par la vhotointerprdtation

cot comme suit @

- Alluvions de 10,000 ha

-~ A11uvions hautes 44,000

~ Alluvions bagscs 3,700

~ Divers 1,720
- Plateou 23,000
Total 33,000

Décomposition de 1'occupation des alluvions basses (3,700 ha)

-- Culturc de ddécrue et contre saiso;nh_‘l_.lQ.Q‘h_g

- Terre impropres % la culiure €00 ha
-- Culture hivernage 2,000 ha

Culture de décrue et de contre saison 1,100 ha

Actuellement, nous pouvons diviser cette partie on trois zones d'appro-
7ionnement de la sociétéd CONCONIGER 3 Maradi,

2) Bstimation de la production par zone (secteur iraditionncl)

—~ Zone Maradi




Zone liaradi
aturs Production (ouperti.. iﬁende.ent ; Production ¢n !
~ i cie Ha ’fonne7ha ! tonnes
- T T
Goyoves 20 : 5 ] 100 '
. ]
Mangues ¢ ! 10 10C
Orsneco - 5 E 2]
Pamplemousses ! 3c
Manderines ct } 1C
citrons {
Tamarin (achat au; peuplement naturel 100
merché) i 4
v
TOTAL 35 ) 39C ]
— i —
Zone Guidan owgdji (Tibiri)
Nature Produciion ?gpgr»% Rendement Production
1C1€ 22t 4 onne/iin er. tonnes
Goyaves 50 20 14000
llangues f 3,33 20
Oranges 3 15 45
Tomates 300 16,07 5000
TOTAL 359 - [ € 065
Zone Madarounia
Kature production superfi.-thendenent Production en
cie Ha ptonnc/Ha tonnes
Gangues 5 3 15
Tomates 300 16,67 5 o200
Cignons 20 12 240
Caroties 5 10 5C
1 Goyaves 10 15 150
| rora, 340 . 54455
[ ——— IS SUPPRE
f COLAUX (14243) 73414 11910
[ -a

Cec tablenur nous montrent les superficiec et la production actuelle —om

les secteurs traditionnels,




ivation Totale par Fsplice

. E‘ACTN Rowrdji l

(Tibiri) ‘
- 1
Goyaves 100 1,000 15¢C 1,250
Venrues 100 20 15 135
Oranges 50 45 - 95
Parplemnousses 30 - .. 30
10 - 10

. s lzdarounin
Fepdces Moaradi HacIroun Total

—

Citron-ilandarine

)
)
Tamar.n(Farchs i
Yaradi) 100 ) - .. 100

Tomates - 5«00 5 o000 10,00C
Qignons = - 240 240
Carettes - - 50 50

Produits marai--
chares - 30 - 3C

3) Production lMaraichére et Iruitidre gur l'iménagement liydro--iericole

du Proje! de Ilaradi

-

Culture laraichére

Il est prévu ltaménagenent pour llirrigation de 25C ha prr an pour

atteindre en 1954 1,000 ha sclon le cnalendrier suivent @

E 1981 1022 f 1923 1084
PR S

Surface brute 25C he 500 ha, 750 b= 1,000 ha

Sur”ace nette de

la. surfacc brute 212,5ha 425 £37,5hn A50 hn
- . SN

Partie de la Hur-

face maranichire 12,75hkn 25450 37,25ha 51 e

nette totale

I1 cet probable que drns un premier temps, ces surl{nces maraichires
r.o soient pas implon‘ées sur les différentes parcelles dec producteurs,fés: ~
vies 4 la grande culture, clles ceront regroupéos i proximitd de 1n siatior
de pomprge et du bassin,

Ainsi, sur ceo pureclles, loo producteurs no coni png obliyds Je
fnire de 1la cultwre en billonn tui ne convien: tut’ certrines spicoulation. .

I: pouwrroni pr-tdoguer Lo culture “raditionnelle oen wlonehon of
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Taire certains ~rros~ges gui leur semblent plug intdrescrml el ils surent touies
initliav s dans ce domaine,

Sechant que les cultures les plus pratiquien par les paysans actuellemert
gont 3 Oignons, tomctes, piment, choux,on peu! estimer que les surinces en ioma o7

représenteraient environ - de la surfaec totalc,

Production tcomates @

Hove 01 2 § llov, B2 2 Hov, €3 3 I
v o .
. I

Mare 63 ars ©4
Surface prévue 3 ha 6 ha 9 ha 12 ha

—— e ———
—t
15
K
>
he}

T

Productiocn en--
visapée

———————

90 16¢ t 270 + 360 & !

I1 est possible dans un deuridme temps 4 partir de 19¢5, quand le¢ pro-
ductours auront acquis une certzine technicitl, que les suriaces maraichires
aoient étendues A une pertie de porcelles de grande culture ulilic’e ocn irri-
wntion,

Mais aucune programmation nta étZ Taite pour le moment on ce qui concern

1lc choix des gpécinlisati mo des surfaces a cultiver,

Arboricultiure ITuitiéqg

,
S

I1 ntest pas préva des paroelles entidrement plantées en arbres Truitic:s.

1 1tintérieur des périmdtres irrigudes, Por contre, il est prdévu de planter wic
lisme dtarbres fruitiers (ngrumes ou goyavicers) le long des cultures pour utilircr
ics excédents dfesus par ailleurs, il est envisax? de crder des vergers de mangul oo
cn cvnl des périmdires pour récupéerer les eaux perducs dec colaturcs,

Le manguier nfest pas retenu pour des plantations le long des colatur
y 11 2 w dévcloppement vépitali” trop long,

sur le plan d'irrigation, on peut planter 312 arbrec rruitiers; 250 he

v,

bruts correspondent i 19 plans d'irrigation; ce qui correspond i planter €,00C ©z--
Lroe fruitiers par on. Le longs des colatures pour Qotobre 1951, il a 64 comman:.
la pipinitre de 1'hgriculiure 3,000 planis (1,000 agrumes, 1,000 goyaves ct
1,000 manpuiers
La pépinicre cst en mesure de fowrnir ces plantes cang aucun problimc,
50 peuw’. envisager le programmation suivents, en ce qui concerne les planintion.

tautres arbres fruitiers,
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Octobre Octobre Octobre ; Getobre
: 1981 1952 19¢3 1964
Manguiers 1000 16000 1,000 1,,00CC
Agrunmes 2 90CC 3,000 4 g00CC 44000
)
Goyavi-rs 1,000 12500 2,000 3,000
{ TOTAL » 440CC 56500 T 4000 £ 4000

e

Pn nombre de plantes cumulées, ccll représcnierait s

Oc*obre | Octobre | Ociobre | Octoure
1902 1993 1954
Hanguiers 1000 7 000 3,000 4 o000
Agrumes 24000 5e0CC % 6000 13,000
Goyaviers 1.000 2450C 4 o500 £ 4500
L."I‘OI‘AL 44000 94500} 16,500 23 ,50C

Pour les agrumes il est privu des pamplemoussiers, limetticrs et tangelo,
Les agrumes pourraient en'‘rer en production ~u bout de 4 ou bH ans ot don--

ner au bout de 6 ans unc production de

~ Pamplemoussiers 15 i 20 tonnes wer hectare ou 37,5 & 50 kgs/arbre

- Linettiers 16 4 20 tonnes par hectare ou 40 4 50 kgs/arbre
-~ Tangelo ¢ & & 10 tonnes par hectare ou 20 o 25 kgs par arbre,

La pleine producsion (e goyaviers sera atteinte vers 10 ans, Longévitd

47 mnn, Le goyavier peut entrer en production au bout de lo Itme annle,

4) Programme 4'Dxpansion d'Arbres Pruiticrn

Créce depuis 15 anc la pipinicre dipariementsle assurc 1o distribution
aro plantes aux déparicments de paradi et Tohoua,

La plus grande pariie des plantes cat disiribude dans le dlpartement &
Tryrdi,

/2 péninidre comprend une superticic de 6,5 ha dont unc partic est inen

nosaison des pluies, Actuellement, 3,5 he sont uiilinds ot exploiidc  dont 1,5

onsacrd A la nroduciion des plantes,

‘ement, Des travany dlanmdnagemeni sont privus pour 4largir la superiicie,

Dane le cadre du projot Jordins villoseois, dec pipinidres conu crdden

i

vivesu dog arrondiscemento comme sl :

Dans cont 4ta* actucl, cetie pipinitre ne peut couvrir les besoins du de e
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& Guidan Howundji

— 5 dans les Arrrondissements de Tessaoua et dYAguié (en cours de créstion),

Pour lfayahi le service des Eaux et Fer8ts a créé ume pépinidre de 2,5 ha dent unc

pertie serza utilisée pour la culture fruitisre,

Plantes distribudes par la Pépiniére de lizradi de 1976 4 1950

N~ture 1976 1977 1978 1979 1980 1981 | Total
Ilnguders gref+
£és5 20 460 | 24457 2,700 4,000 | 64000 15.637
Manguiers .
frnes - - 696 500 1,000 | 1,000 3,196
Orangiers 40 740 346 200 34500 | 44500 94326
Citronniers 250 - 332 150 200 200 1,182
I'andariniers 57 1,380 71 50 100 100 1774
Papoyiers 80 50 162 - 500 ! 1,000 1.812
Pamplemoussiers .- 50 121 - 200 200 571
Goyoviers 214 570 | 1,173 1,500 74000 | 7,000 17 4467
]

’
}

’

En 1980 demende trés forte en jeunes plantes sur tout le leng du Goulbi,
L noter que d'ici quelques années (1982-1983) i1 y aura sans doute unc surproductien
i goyaves,

Cependant, pour les agrumes, il ne faut pas espérer de grosses productions

Jdu fait de 1l'avtoconsomration et de la jeunesse des vorgers,

S) Prévision sur la Distribution deg Plantes fruitidres en 1981

Lo prévision de ta distribution des plantes fruiiiéres en 1981 par la Pépi-.

ritre de Maradi est répartie sur lcs secteurs comme suit ¢

Espéces secteru tradi ] Projets Villagd Projet Maradi | Te:nl '
Canguiers 3,000 3,000 1,000 7 4000
~*‘C0yaviers £ 4000 QLSSB 1000 T 4000
" m,".;.;rumes 2,000 1,000 24000 54000
“;;;ayieru 1,000 - - 1000




=13 -

Vu le Yesoin actuel du projet de Maradi, du projet villegeois et le sec-
teur traditionnel, la pépinidre de Haradi et les pépinieres du proje’ villageoi.

pourrons satisfaire cette guantité (en 1981) et les besoins futurs,

6) Prévision en Matidres premitres disponibles (1981 .- 1995)

Lé munes R [ 1901/82 [19%2/83 T 1973754 11904785
f ﬁl_;‘
Tomates tommes 1 5,000 6 .000 4000 ' 9,000
; —+ + —+
: Hari, verts L - . - ; .
! & -y
% Petits poic i v - - . ! -
. |
| RS
i MNelon ; - -, 20 30 40 50
3
Caroites g -t 5Q 6o 7 80
1
Patates douces: e 20 25 30 35
— L
Oignons —n.. 240 250 ! 260 300
Choux M 10 15 20 | 25
r : s L2 [a] I i O
} Truits Uni 14 1981/22 1982/83 1983/34 | 1934/5
' Goyaves Tonnes 14150 1,200 14300 | 1,500
N L
N T
1 liangues tonnes 240 250 270 l 300
Tamerin et 150 170 180 | 200
:  Oranges ALY 150 200 220 250
f Pamplemousses ! -t J 35 40 50 60
bes } } - '
\  llendarines [
[ Ciirons LS 20 25 30 40
el N

Le Centre de llecherche Agronomique de TARNA pout d-clement fournir
ue petite quantité de +tamates pour 1ltusine,

La totalité de la livraison de tomates en 1982/83 pourrait 8ire 4t..

environ 5,000 tonnes,




120 tonnes par ang selon 1o poseibilité d'cpprovi donnemernt

PROGLAIYT DE VABRIC/TION IE 1981 -- 1905

1) Prévision er Produi‘s finis ralriqu’s

La quantité actuelle de produits Minis fabricués se limite entre 5C a

sn emballages et la commercialisation des produits i'inis,

Nous proposons le programm: de Tabrication suivant

—— en tomnes .
| ronne 1o Moiure 1901,/52 1 1952/33 | 1923734 [19°4/75
- '
)
I 1 | Concentré de tomates 20/30%, - 800 1,000 | 1,200 &
2 Confiture d'Oronges 20 22,5 25 30 '
. 4 i
3 Confiture de Pample.ousses 16 12,5 15 17,5
: 4 Confiture de Goycves 5¢ €5 71,5 a0
14 b
] 5 Confiture de liangues 20 24 2345 30 i
0 —t- i
! 6 t Confiture de Tamarin 1 5 10 20
- — —
LTI Total Confitures 109 129 150 | 177,5
r -— -
7 Jus de Goyaves 10 20 30 35
-—— —
& ) Jus de langues 5 10 15 20 |
'
2 Jus d'Oranges 2 5 10 20 '
-— '
10 | Jus de Pamplenousses 2 5 10 ue
S }
L 11 Jus de Tamarin 2C 30 A0 5C
1T Totnl Jus 33 70 105 t 145
12 Sirop d'Oranges 10 20 20 3G
PEPNPTPIP S .
13 Sirop de Tamarin 50 70 80 100
b -
I Total firops 66 90 100 136 |
)
SRON - -4
TOTAL 1 % 13 200 | 1,089 1.355 11.652,5 |

ire,

Ce tableau nous =

jus de fruits et

3
8
-

bre 4 sroupes de produits finigc (concenird de tomates
M ! T '

types de diffirents produiic,

n matilres premidrez,



2) Concentré de tomates

2.1+ Approvisionrement en tometes

La production iraditionnelle est de 10,000 tonnes, selon 1l'estimation

‘nite sur les zones de productiocii, L'su.oconsommetion est de l'ordre de & 3 10 do

12 nroduction,

Nous pouvons envisager pour les prochaines années ume part dlenviront 3C:

ie la production 4 1ltusine (soit 3,00C tonnes) la partie restante étant commercin

lisée traditionnellement en frais cur le marché: local ou séche vendue au Nigéri -,

Une quantité supplémentaire de tomates peut &tre livrée par le projet

d¥~mnagement de Maradi A partir de 1392 (avec irrigation), La prévision des super -

Ticies est

de 3 4 12 ha avec un rendcment de 30 tonnes/ha : la production sers de

G 4 360 tonnes,

Variétés de tomates

Depuis 1962, plus Ce 50 variétés ont été introduitsspar le Ceatre de Re-

cherche Agronomique de TARNA, Ces études ont été faites avec les objectifs suivant.

Etude sur le comportement de nouvelles variéiés introduites

Recherchic de variétés de table pour la consommation et 1l'exportation
(en état frais)

Recherche de varidtés a sécher

Recherche en vue d'approvisionner wne conserveric (variétés capables ('

assurer wne production échelonnée)

Btude du comnortement de variétés résistanies aux mématodes et au flBiis--

sement bactérien, les variétés industrielles sont @
ltonita, Roma et Piacenza,
-- Ronite et Roma (résistant aux mémntodes)
Tomate de conserveriec
Cyele t semi tardif (début récolte en 100 jours)
Forme allongée pyriforme
Taille : moyenne : 60 srs

Croissance : déterminée trds rustique et résisante aux températurc:
élevées et 4 1'humidité

~ Pizcenza ¢ Tomate de conserveric

Cycle ¢ semi-- tardit (début récolte en 100 jours)
Forme ¢ =llongée, plus poiniue que Ronitn
Taille : pntite 40 CKS

Croissance ¢ Indéterminée




2+ ¢ Concommation de concentr’ de *omaie

La prévision en consormmation movenne annuclle par habitant est de 1 %
souwr la population wrbnine et de 0,1 & 0,17 1~ nour le milieu rural, La consom

natien totele seraii de ¢

(en t omnes)

{‘hmée 1981722 § 197%2/83 1 1983/34 f 19¢4/35) 1990 !
! I —— H
o‘ Concentre de 4400 1440 ; 1.530 [' 1,620 | 1.980 :
torate 20 A 2400 440 2 pooteTeY * E
3¢ % { [ ! l
Tableau sur la population au !lliger
Années 1941 1982 i 1503 1984 1985 195
— !
Population '
totnle 5.9375073 | 409015320 6.252461‘ € 4431547, G H05270 P 546300
H 1 a
i
dont populae t
tion urbaine 493614 496671 510001 523833[ 535019 614676
‘ -

v

2.3, I;portaitions en Concenirds de Tomates

En 1976,/77 sur la base dec venies ((FDPHO--ITIGEI-l) Wiamey & absorbd 9,

du total et Zinder (,3% : le reste & ont porte entre llaradi, Dosso, Tahoua ¢

Diffa,

Les importations représentent environ 90% de 1a consommation du iiger,

innéec Quantits en tormes | Vleur(1,000CFA)
1970 590 70,767
1971 oy “7.0.157
1972 614, 70 612
1973 - .-
T4 - ~
1915 217 26 uA39
1976
1977 1,020 - 165545 ]
1977 520 1 117,076
_ 1‘)79“_‘:“. £36 - Ll‘l}.?}
| 1070 L S L3 307 (71 )




Founissewr prineipal ¢ CLIVAR SPDTCHE,DE RICA PIACINZA -- Italie

¥)Dens cette annde, il y = cu ~ussi d'~uires imporiations

2o4e Conditionnement

-~ 12 (C,51 kg) - 52,7 &
~te 1/10 (0,2 kg) 0,8%

Dans no*re programm< de fabrication nous envisascons les bofles 1/1 TSRS

2ius demandfes,

2454 Capacité de fcbrication

Pour absorber les matiires premidres en tomates, nous proposons le

nlanning suivant ¢

! Moti3res premieres tomate ‘Conccm';ré de tomate E
H/Ttomate } 14n/jour|Durée de |Camprme A k| -+ Durée tro - Camps- .
fraiche | ¢ 2 trovalcl1 onhe T/t e/ jour veil jow's g-n‘;p+ on-»-E

[ fraiche | Jours ’ '
I nes '

f . i »

b ) E i !

‘ 3 [ 42 E 120 t 5:040 } 0,5 b7 P10 bo040

. } 3 : d '

En cas de sw production, 1l'usine pourra traitcr les tomates jour e

nuit en 3 équipcs,

3,) Production de Confi'ures

Il y 2 5 sortes de confiturce
) Oranges
Lo production en oranyes est dtenviron 100 tonnes dans la région do
i"aradi, Pour le fabricotion de 50 tonnes de confiture nous avons tesoin de 45
tonnes dvoranpges frniches,
11 serait & consciller d'essayer la transformation A base de concentr’
importés pour les jus et lec sirops d'oranges qui pourra hien rensbiliscer ceo

nroduction,

b) Pamplemousises

La faiblesse de production en ce domaine nc nous permet pag de dresser
une opltique de transformation rationnelle,

c) Goyaver

Le production sctuclle do woyaves oot do 1,000 Lonncn, Lo produsiion




fnture sera dlenviron 1,500 4 2,000 tonnes, L'usine doit rechercher & utiliser

~+
1%

cos frudts pour d'autres produits finis (concentré, fruits au sirop, sircp ect;.

4) Mangues
La production brute peut ftre absorbéc par l'usine pour la fobricatior -

confiiures et de jus de Mangues,
e) Tamarin

Le tamarin est we cultiure viable pour 1t'industrie, Dans le procédé tlecl-:

Torigue on peut obtenir 1'extrzit dc famerin,

Wous avons utilisé 1llextrait de tamorin pour la production dc Jus ==
de sirov,

Ic restant aprés broyasre peut “r- uwiilicd! pour la Tabrication de cor i
ture (nouveau produit), Il y aura lieu a'éiudier d'antre produits finis : base dc
temarin, La matidre premiére provient de différentes zones de production (Tleradi,

Zinder, Tessaoua Diffa etc), L'approvisionnement se situe au niveau du merché de [~ .

4) Production d'Extreit de Tamarin

Mous avons prévu la fabrication dlextrai’t pour 12 production de jus,

sirop et confi*ure de tamarin comme suit

en tonneg
t.—...- - - -

Annies Confi-- Jus Sirop Total frui- ~.tama-
ture Tin necessaire
.
19°1/82 0,33 17 11,50 28,83 £,4220
1982/63 2,64 25,50+ 16,10 4L, 210 15,500
--..}. _————
1983 /64 6,10 34 14,40 58,50 19,0590
P N AP -
1884/85 12,20 42,50 { 23 17,70 26,420

5) Production de Jus de Fruils

Hous avons prévu € aspices de ju. de fruits (jus pulpe)
~ Jus de Goyeves

-~ Jjus de Mansues

- ju= d'Oranges

~ jus de Pamplemousses (production faible)

~ jus de Tamarin

€) Production de sirop

I} est prévu la fobrication de @

-~ 3irop de Pamarin




7, TECHIOLOGIE DF CONSERY

1.) Princine de¢ la Conservation o par la Chaleur

Le principe de “r conscrvation par la cheieur des fruit
consiste & les enfermer dans un récipient hermdtiguement, 3 les
n
rmee sous Torme végélalive et spolwrie,

Les matiéres premi3res se présenvent avec wme acidits

5 ) qui vaforise la destruction dco gernies nmicobiens,

La stérilisation 2 la température de 1'eau bhouillante 3

s'nte, Pour les matidres premidres svec peu dtacide (FE plus de

szire de prolonger la durde de la stérilisation ) une température szpérieure 2

10090 sous pression en autoclaves,
La plupart des fruits ¢tant acidulés, les conserveries
¢ Toctuer des stérilisations cu bain llarie (simples hacs ),

Le procédé de fabrication des frui*s stérilisés présent

TION BT DE CCHDITIONHEIIFNT DES LEGULES I'T T

TITS

s et des legumes

porter i une tem-

rireture swiisante pe-lent le terns nécessaire 4 1a destruction des nicroor = iv

naturelle (n01hu

1004C est suffi--

5 i1l est nécex

sont équipées powr

¢ quelgues diffi- -

ces selon les produits finis et €galement les espdces botaniques (ag agrunnes, goyovii.

1*ucs)

24 Dipagramme de Production

L'unité Industrielle"CONCOUIGLR! envisegée dans le nouvenu programme tran:

formera les matiéres premiires comme suit

-- Tomates et concentré de *tomctes de 25/30ﬂ i{2nuble concentrd)

~ Lgrumes en jus plupes, confiture et cirop
~ Mangues en jus pulpes et confiture

Goyaves en jus pulnes et confiture

cuipe et confiture

- Tamarin en sirop, jus

Flus tard, nous commencerons Ia production de conscrves

¢ overts e‘to.)

Pratiquement nous avons 5 eroupes de metidres premidres

“n obiient 4 sortes de produits finis

- Concentré
.- Jus pulne
-- Sirap

- Confiturc

de 1épumes (hari.

A partir des queli-

Pour une mailleures compréhension, nous allons présenter les limes de i

“rico-ion suivan' les matidres premidres (les lignes de fabricad

er Conction des produjis j voir annexe schime ~indral)

?

ion sont varidon




Zele Tomates

Lez tomates parvenues & meturitd sont cueillies A la mein, placées danw

J

O

¢

n

Diagramme de fabrication de Tomiues

irses et sont soit cmmences 3 1'usine

CCNCOLIGED par les productcurs soit roi:

cfes et passdes sur les licux de produciion e* acheminées mir l'usine par camjon~

Transport
Réception

Lavage

Triage
Concassage--Broyage
Préchauffage
Tamisage
Concentration

Remplissages

Refroidissement

Stockage (Ftiquetnge, misr en cartons)

Expédition

liatiriel pour la production de

concantr® de tomates

schime dYune ligme cont nue pour 1o

Schitme, dfune lisme disconiinue powr la

procaction de concentré de tomates

(npecité 5 /b et plus)

Cave de lavage

“nhle de triage avec dldvateur
“royeur

Préchauffeur

‘iroupe de Raffinage(passoires)

Cuve de collection Jus raffin’

Troenoraleur continu D.F.F.(concenirc»

)
ture de collection de concen'rd
G rilisaceur

terplisseuge rotative

production de concontré de tomaios
Laveuse  tomate

Table de triage

Broyeur (concasseur 3 roulesux
Préchauffeur (précuisseur)

Groupe de Passoire

Tamiz 2 4 3m/m

Tanis 1,5m/m

Temis 0,5 = o,7m/m

Cuve de stockage jus

Groupe de concentration sous vide (conden

~

scur vompe A vide, pompe A enu)
Cuve collection cuncentris
kemplisseusc (Woftes 1/1 et )
Siérilisateur

Refroidissour




Av

.00 -

ontage  vnour la Ligne iroveillant en confinn @

Possitilité de pousser la concentration du jus de tomate 4 dos valewow

tres hautes
qualité du produit parfait (coulour, gsaveur, ardme bien conservd,
incltéré)

. Forte ‘concmie on vapeur et en ¢nergie électrizuc

futomatisation complite

Service con’inu sens interruption pour le ncttoy~oe

242 Goyaves

Dizgramme de Transformation des Goyuves

Ces fruit;,pour la production de confiture et de jus doivent &irec sninc,

I15 zont amenés par le producteur directement ou par camion de l'usine,

Réception (pesage)

Lavage et triage

Blanchiment (préchauffage)

Broyage (séparation de peaux, des pépine et du jus)
Tamisage

Bassine de collection de jus

Production de confiture s Production de jus pulpe
Cuisson Cuisson
(2ddition : sucre, pectine, eau, acide) Contr8le : MS, goflt, arfme coulew-
Tenplissage Désadération
Jertissage (fermeture deg bocaux A la Remplissage
n2in et tournds 4 1tinverse sertissoge
Pasteurisation Pasteurisation
Fefroidissemen’ Refroidissement
Stockage (etiquetage etc,) Slockrge
lixpéditien Tixpidition

e3¢ Mangues

Diagramme dc_trangformation des ilansues

Réception

Lavage et triage

Dénoyautage (2 la main, ¢pluchzse)
Blanchiment (préchauffage)

Broyage (séparation de  peaux et jus)
Trmisarme

Bassine de collection de jus




de confiture Rgpdgption de jus QB&ES

fuisson (roncentrat~n: sous videyou Préparation (bassine de correciior |
Bisiine

{~ddition sucre,pectine, eaw,acide taisson (contrBle M3 coftf, FE 2@
ate) couleur ote)

/

/

age(?erweturﬂ pocaux X 1o
tournés a l'inverse
nsteurisation
jefroidissenent
Dtockas e s B
Lefroidissement
Trpédii
pédition Stoclose
I'xpddition

Arrumes

Disgramme de transformation d'iorumes

Réception (pesage des sacs)

Lavage -- triage

Blanchiment des fruits entirrs

Fnlever 1'écorce et couper les Ifruits 1 l2 main
Broyage (séparation de noyaux ci de jus)
Tapmisage (tamis vibrani)

Collection jus

iroduction de confiturc Troduction de jus pulpe

Cuirson Priparation

‘ddivien ¢ sucre pectine, acide etc, Préchauffage (CUJuSOH)

emplissage (0 1z mein) Soadration

Sertissage (ferme*urc A la mein et emplissace

<ourner les bocaux » 1'inverse) Pastourisatior

Pasteurisation = .
Fefroidissement

“efroidissement o
S ockagre
oclkage NPT
ce Txpédition

Vrmddition

245, Tamarin

Diayranme de Transformation de Temarin

Réception de tamarine décoriiqués, pesage, iriage sur taule (chzeru-
gousse mouvaise A enlever) o4 sdchoye au sleil

Pesage

Lavage

Cuisson (conirBle 15) Fxtraction de jus oulpe dant la bassine -
double fond




Tanisage

“cnplicsage

Sertissage (fermeture
des bouteiller)

Stirilisstiion
Refroidissement
Gtoclage

Txpédition
En ce qui

opérations

Filiration

Le produit obtenu aprés la filtration peut 8tre uiilisdé pour lo febric- @ v

Jus Eulpq
Tanmisage et filtration
Cuisson

(Contrale s, TH, golt,
arme, couleur)

Rempliscage
Sertissage
Pasteuricsation
Refroidiccement
Stockage

Expédition

concerne la transformation dn
additionnelles @
Dépectinisation

C-mirifusation

Concentration

(passoire) ou filtration, cnllection de jus

S

Confiture

Cuisson (correction,
Remplissage
Fermeture des boczux
Pasteurisation
Reiroidissement
Stockase

fxpédition

“aparin, il faul envisager des

cent: T

jus ¢l-ir et sirop, Il peut érmalement subir une évaporuntion (conceniration) not
a stocker en vuc d'une exploitation ultérieure ou d'une ven

G dtrutres unités de transformation (export?tion)

Ya- CALFITDRIER TE PAL. TCATTICH

Les calendriers de fabrication en gfnérsl doivent 8tre éiablis cn tencn
compie des périodes de récoltes imporiantes et dc¢ la polyvzl-nce de la chaine de
translormation dec fruits,
comme suit

La période dew rfcolitc (voir le calendrier) se situe

Tomates s
La meilleure période de trans{ormation est pendant les mois de Dicembic,

Jrawvier, Pévrier et Mars, Les résultats de 1o production suivant la piriode de o -f

¢ de récolte sont présentéds dans le tebleru suivant

- — .

—— -——

késultats obtenu
PUNUUPE S

Les meilleurs

wiriode de semis Période de la récolle

A ae —

- -~

“eptembre, Gctobre

W aires

risultats
t

Décembre A Morc

en quantitd el qualiltd
. Juin, Mofit Septembre -- ovembre Foible muentité
.-"'— - . -ty
Mcembre, Janvier hvril - Mnd ]ﬁFﬂible TUantiid
- . A . i s e
— — — e — — — —




Pour la production de concentré de tomctes nous avons prévu 120 jours «°

o+
&)
o]

vail,
Goyaves
La récolte principale de goyaves est en Octobre, Novembre ct Décembre =
75 jours ; nous avons prévu en plus 25 jours de febrication pour la période dr
Jenvier, Février, Juin, Juillet (une deuxidme récolte) ce qui domne au total 1¢i

jours de travail,

Mangues
Lo prévision pour cette fabrication est en Avril, Mei ct Juin = 60 jour:

sur trois mois ; pendant cette péricde, les quentité de mangues peuvent 8tre aborr-

bées pour la production de confiture et jus pulpe,

Agrumes

Compte tenu de la production en agrumes de la région de Maradi, nous

avons proposé le travail de 30 jours sur une période de 4 mois,

Tamarin

En ce qui concerne la nériode de fabrication des produits de tamarin, -n

peut envisager environ 55 jours, Cette prévision pourra assurer wt stock sufficsqn

particulidrement pour lc Ramadam (Karem),

Calendrier de la Récolte

Fruits et Légumes de 1~ Région de Maradi

Teic J r M A M Ju Ju A S 0 N L
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Jours de¢ travail

Mnic Tomates Goyaves Mongues Agrumes Tamarin Total Rem#r:;ifu
Jus con{ Jus lcon] Jjus] cm! jus | siropy
crnier 25 5 5 5 40 3 2 é~ui-..
Iivrier 25 5 5 5 4G -l
Hars 25 10 35 -
Avpil 5 15 | 10 30 1 dauips
Tai 5 15 110 30 2 égiines
Juin 5 51 5 5 2C 1 “cuipe
Juillet 5 5 10 1 doqudipe
Aot 5 5 5 5 20 1 équipe
Sep*omhre 5 5 5 5 5 25 1 équine
Octobre 5 10 }18 5 35 1 équire
Novembre - 10 |15 2 3 30 1 équinn
Décembre 25 10 115 50 2 ¢éruipes
TOTAL 120 ! 35 |65 35 {a¢ 12 18 20 35 360 1 - 2 4douipes

VIT o~ INVESTISSEMENTS

Liste du Matériel necessaire pour ltextentien de 1'Unité existante en un.
Unité Industrielle de fabrication polyvalante,
~ Variants A
Capacité de production
50C Kg/h de tomates fraiches en concentré brut (double) ou 500 kgs £

(2/3 jus et 1/3 confiture) ou 500 kes/n maneues (4 jus et & confiture) ou 200k -/
aprumes (4 jus et 4 confiture) et 300 kgs/h tamarin (2/3 sirop et 1/3jus),

Lt'équipement prévu voir takleau d'investiscement "Varizatc A"
D

-~ Variante B

Capacité de production

3t/H tomates fraiches en concentré brut (double 500 kgs/h Goyaves (
jus et 1/3 confiture) ou 500 kgs/h mangues ( jus ot  confiture) ou 200 kge/*

Lgrumes (4 jus et ¥ confiture) et 300 kgs/h tamarin (2/3 sirop et 1/3 jus),

Lféquipement prévu voir le tableau d'investissement Variante 3

= Variante C
En attendant la décision définitive reletive A4 la propeosition dee Vari o .-

/. ou B 1'mité cxistante continuera con travail comme avant, On peut toutcfoic -

poser quclques eméliorations,




-
)
5

o

-~ 3~ + A+ S ~a 3 s
¢ production dc boftce métalligues préfabriguse

~ 1 Bassine de 200 litres i doutle fond Extration de jus

de ftamarin

-- 1 PH et 1 refractométre & table

de tamarin

Achat matériel pour préparation de grilles de séchage

Prix total arrondi (inclus frais de transport 2 li.radi)

20G 40
50 4000

10000

9,260,000

10,00C0C

Cc matériel pourra Btre utilisé également dans le Varientcs i et 3B,

Dans le cas de ltaccord du proje: par les autorités compdtenties et dec e

tionnaires concernés ont pourrait cnvisager d'utiliser 1'ancien matériel (avec guel-

ques améliorations) dans le but de créer 3 Maradi un laborotoire expérimental pour

1'étude des produits asroalimentaires,

VIIT,-- FORM/TION DES CADRES

Pendant la production nous avons formé le personnel comme suit

. . 1 14 i
Opérations Avant ggi%;f{gtlon

Contrdle matidre siche,

procédé de goftt, cowleur 1 2

ote

Calcul prix de revient - 1
Contr8le chaudiére 1 2
Contremaftre 1 2
Commis (Magasinier) 1 1

b

I y a deux possibilités pour la formation

-~ 3ur place ou

- cnvoyer a une Unité de conscrvation ou école de formation,

des cadrec ¢

I1 slagit de formation de cadre (entretien, fabrication, contr8Ble, cor-

tabilité etc,)

Nous proposons envoyer i une école spéciale pour la production élémentain

4 Paris, une persomne pour un stage de 3 mois de conservation des fruits ct des 1 .-

sumes et contr8le loboratoire,




I« LE PROBLEME DES DEBOUCHES POUR LA MARCHANDISE PRODUCTION LOCALE

En général le probléme des débouchés ne se pose pas, étant donné que le
Uiger actuellement importe toutes les conserves de fruits et de légumes,

Aujourdthiti,il existe une seule Unité au Niger pour lz producticn de eonii--
ture et de sirop de temarin (CONCONIGER). Leur capacité de production est faitle

(artisanzle) pour essurer qualité et quantité de besoine du marché iniérieur,

L'Unité future doit assurer la qualité ct la quantité des produits finis
pour la marché local et chercher des possibilités d%experi-tion (concentré dc ta--

marin,pulpes papteurisés de goyaves ct de mangues boltes 5/1 kes et autres).

Nous avons déja cité la consommation locale en concentré de tomates Pour
les autres produits (confitures, jus de fruits, sirops) il faut apporter ume nou-
velle habitude de consommation, principalement dutiliser les confitures de frui:s

tropicaus ¢t de diminuer 1%importation en confitures et en jus de fruits,

Ce qui amdne 3 étudier les possibilités dtabsorption des marchis inié-

rieures ct extéricures ~t celld autant que possible sous 1ltangle prévisicnnel,

En effet, 1a progression de produits finis par le plan prévisicnnel dol.
cowvrir wn rytme dtaugmentation de la consormation d'environ 109 par ~ne Si 1t n
*ient compte du taux de croissance de La population, nous pourrons augmenter 1r

production des conscrves, des fruits et des légumes considérablenent,

b




LIVESTISSEMENTS

1, Voriante "."

TESIGN.TICN Unité Valcur cu CF..

1} Lisne compléte polyvalante pour la fakri-—
cation de
500 kgs tomates/hcurc ou
500 kgs mangtms/heurc ou me ligne 5% ¢000 400C
500 kgs goyaves/heure et

200 kgs de tamarin/heure

~ Chaudiére 0,5 t/F 1 56400 400C
- Extracteur manuel avec tamisvibrant dtlz mes 1 200,000
-- Basmine dvextraction de jus de tamarin 200L 1 30,4000 :
- Passoire pour tamarin 100C ,000 !
). Capsuleuse semi-—automatique pour les vouteil~
! les EN VEREE 1 5004000
- Bascule de 200 kgs 1 T00 4000
. Tzine de fabricatian des boftes métalliques
frifabriquées 8 4000,000
Pidces de rechange - 3,000,000
TOTAL TT «00C,,00C
) Tatériel roulant camion 1 T 45004000
opilier de bureaun 500,060 ‘
Coisse de ramassage 4504000 ,
TOTLL 8 44504000
1) Génie Civil et Bftiments 500m°x 804000 4040004000
Installation, électricité et eau 44000,000
Frais d'Etablissement 3,000,000
Frais d'Etude 14000,000

TOTAL 48 400C 4000




L

Récapitulation

1a = - -
T = ~- -
C = - -
TOT.L - .-
Impr<¢ vus - -
TOT.L - -

Frais de transport et dtadduction jusquld Maradi

Taxe statistique

TOTLL

TOTAL arrondi

Financement

Investissement total =
Capital Social = 30%

Crédit fournisseurs T0% de
1'BEquipement = 35% =

Crédit 4 Moyen terme Banque
locale = 35%

1

Crédit Court terme (fonds
de roulement)

Répartition du Capital Socinl

Privés Nigériens 60% =
BeDeRele 20% (ou

Société privée de commers
vialisation)

OuPeEols 20%

77 +00C 4000
£ 4450000
AR 40004000

13344504000
£ 65504000

14040004000

104000,000
150 4000 ,00C

241754000
152 2175000
152 40004000

FoCFi.

152 4000 ,000
45 o600 ,000

53 200 4000
53 200,000

1165004000

27 3604000

941204000

91204000



PLAN DIl PRCTITTION

DYARFATRES (VARTANT S )

—}j?—

1982,

e

Prix Voleur

28«4 L4 o 050,000

568 © 4,080,000

N

i

42,600,000

P I

ct

—— o ) e ot —

20.505,000

. e —— ..+ [P

CTL004,000

7,6 | 24,564,000

;7 2 “C Keisle

571 17.120,C00

224040 ,000

B

— i e —— e

O

Voo

[N S

SNV IEIS O

e e e e

(92}

148175000

1025390200 l

0

21y nene

—_— e ———




Clllion D FPREANINREES -~ DT A

Tu8E, £3

\ Prix '[ Valeur O ?Pri}: ! valour
| R S S S S —
! i

- J - 790 150.0001751.600,000

€100 104,100 117 ¥ c.1i000 715,000
4

- - 120,000 »3b 2,000,000

- - 60,000 ¢l 2,400,000

2 2.540000 | 140,000 25 3,500,000

; 72 5050000 | 116,000 721 0.352.000
!

67 | 1.260.000 0,000 53] 1.290.000
c28,3 (11,647,000 72 228,31 17.127.60C
2.30C 191,200 79 [3.300 260,000
£, 280 (0,640 135 {44280 559,240

¢ ] 1.129.000 | 266.00C 5 2 796,000

358 223,726 7863 350 5,090,954
135 | 2,160,000 30,000 155 1 24050,000

- - 2,400 50 120,000

4,480 5120560 1,500 11.4801 2,220,000

12€C 487,500 20 {1.2¢0 529,200

e e e e
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500

122

150,000

75,000

210,0C0
14414000

40,000
o5

1C1

182
619,000
21,000
£04C00
%6000
2.000

50C

1
: 1984 /75
o . , e
I'rix Valeur 4 G Nrrix ’{ Ve
OF i S
——- “# S RO S
30,000427,000,000 1 GO0 450,000027 L0000
¢.100 817.0C0 211 | c.a0cl 1,007,700
25! 2,750,000 150,000 LRI ISR AL
40} 5,000,000 75 4000 40| = Jo00.0n0
251 5,250,000 290 4 (00 o5 7 050,00
72;10.3C5.QOC 160,000 72 117,720,000
671 2,520,650 50,000 . 63l e 15000
t
i
228, 3(21,688.6c0 98 1208, 5 (el 7T Ll
530 2754300 103 {2,300 O
2,220 787.520 215 14,250 oG el (|
G 34714 ,000 725,000 SR IR
1581 7,318,000 29,160 358 [10,471,73¢
1251 5, co.000 50 4000 135 | G750 00
50 150,70C 2,000 50 150,000
144801 2,960,000 2,500 |144B0 | 2,700,000
1.260]  630.00G GO0 11,260 754 000
i | ;
fmieom .‘i_ PR I SRR e S o e e i S e e -—-._-;-
' L, 5 i 1., o
il ] » " 1
' i .
- - S OO VU




DESIGNLTION

ROCAPTITULLLTON

- 31 -

—
e
o>

N
(8]
(98]

1982 &4

1984,/85

29,699,040

50.77Ce2C

2
Loal

24150,000

21,081,154

()
n
»
v
~J
w
®
(O
I

32,716,000

479174736

4,050,000

5 o"ﬁ‘ OC'DOO

(:0750.000

27.200,10C

7" 0831 .99";

-

107.,243.:2¢€




7._- 14 1 - - - —'i—-_ T
] 1981,¢2 195283
; g
-+ ———
DUSINNLTICN | . : :
o AI0T i Mois ! SJanuel ! Mois ! ‘nnuel
_ i — —
i
rormoment i 598,000 e 7TELOCC 725,000 £ 709,976
\ : |
§ T T e e
{ ! ! i
Calsonniers 208,165 1.077.GG0 l 535,230 241454320
|
; - T -
| ~ - Y ~ B [
Tatal €66.165 | 54857.65C 1.261.330 10,855,256
A S SIS | e,
. _—
Oarges soCla=
les 15 7 ! 99,247 2724079 1€9,200 145628 ,088
]
Total ! 7654712 6.731.,705% 14450,530 124:834574
| 1
libre. "Emplois l
. Permanoent l 15 25
i -
. Jaisonniers ' 15 20
% _— et _—
Total | 30 55
|
L _— . - ——




o - ! e e e
1982, 198. 745
_— - de e - -
! Mois ! Annuel ! linis ! Jrmenel |
S VU VS S — - I

918,200

————ee e e e i e ———

7146927

11.013,400 14274 4385

2,859,711 857.912

e s o et = e e e

e

15,298 670
-—

440374650

16,623,127

e

13,877,111 2470

Sl e

24..,97G

2,081,.55C 319,919

797 |

e e ]

19.730407C

2, ~

2,709,570

148734037

150958 6661 24752716
———— e m e

—

21

R —

|

S

i
e S

1
:
|
i
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IPOTS BT TALTS ( VARIANTY 1)

PO ! CHIFFRES ! TAUX ! TOTAL
! D*AFFAIRTS ! ' ! IEors -
! CoFobs ! ! TLAXES ( CuI'W .

TIAL/02 ! 585 o R34y, YD ! 65t ! 3.303,00C

Io22/33 1 148.178.800 ! &% 1 8.800.70
1983,/84 ! 1924539, 200 ! 6 I I1.552.3%0

! ! 1

1984/95 ! 2174702000 ! 67, L 13,062,120
1 1 H

ASSURANCE CeFaile

. Ig81/C2 ! - ! ACTUZL ! 112,055
! ! !

1992/£3 ! INVDSTISSENEIT DT ! '
' 152,000,000 CF. 0,50 760,000

2973/84 ! ! ! 760.000

10 34/85 ! ! ! 760,000




e

FRATS 2P SnTETTIEN £T  Of

Z.Eauinemont do A ri-
cation ot oitces dc rechar-

-~ ~ n

o2 % UL 000,000

Ptilitée Rlont The-
“allat ; chauttior

ilatior ccu
TTCL..) 3 0% 2 AD0 000

Towatrericl roulonts 7O 7,720,000

SMcniliers metiriel de
wroauw 5oy 00,000




- 15 o

FOMD ROULEITI T { VARILMNTT 4.)

981/02 1 I932/33

! !

Aotil pe premidéres e ! ! !

a iy produits 1 T,0496870 I 3,308,320 !
1! ! !
T e
L Te0364P05 | 2,7434513 , 3e52L.667 , 24232.9°0

I SRS N L e
, IS0,000 , 337,500 , 450,000

L —1 -

1 377-650! 93I.574 | L4300,4754
e e e s M e e L
t° fiais y 1 '
' 13594533, ;I200790433 ' T5470% 4057 ' I7.,763.177

- . e e e
‘a + client 1 Mois 44359 /’33 IZ 079 433 1 15e709,007 1747634167

S VR T BT RS
L fends roulemer‘;‘tII.363.I()I '31.1( 340773 140,921,923 ! 4643434437

! ! ! !

! ! 1 !

TTe363.I91 20,120,502 | 94337,150 ; 549214577

e et mn aams cmta s o e s [ e e m e e - SRR Ut~ S U P -

ger/@cher
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1

o

COMEOMIATION il PAU T7 TIICURICITE VARIAVTL A,

1. BIS0LNS FIY TAU

Lec besoins en esu sont de 1'ordre de 20 I3/1
le 20 ¥3 X 1I6 320 M3/ JOoUR T 75 cfa 24,000 * CFA
24,000 X I00 JOURS = =024400,000 F CFA/Campar. o

N
]

. Les besoins en Electricité sont de 1'ordre de 35 Kwi/d eu movennc
75/7 consommetion.

Les cofits seraients
25 kw X 65,34 CFA = I.568 X 16 7 27 +I81 X IN0 = 2,7IC,I00
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CREDIT A VOY™ TERME BANQUE NIGERILNIN::

St 53,200,000 CoF e
Jirte ot 8 ans
Ioierels 13,5% 4 T4,94% TPS
Viller T An en CJP...
- MONTANT |  ROMBOURSEAZNT !° TNTERETS ! T,P.5 ' FRAIS
! EMPRENT ! PRINCIPAL ! I3,5¢ 1 14,90 :FINANCI:?i
! ! ! ! ;!
! ' E ! :
! 53,200,000 ! - | 7.182.0001 1,072,990° 8,254.,0
: 1 53,200,000 |  6.650,000 | T4I82,0001 1,072,991 8,254,720
3 ! 46,550,000 ! 6,650,000 L 64284,2508  930,367! 7,223,777
y ! 39,900,000 ! 6,650,000 L 5438647431 G04.743! 6,101,
; ! 33,250,000 ! 6,650,000 444837501 670.6I91 5.T50,:
: ! 26,600,000 ! 6,650,000 ;' 3.591.000! 536,495 4,127,707
7 I 79,950,000 ! 6,650,000 2,693.2501 40243721 3.095.¢ 7
! 13,300,000 !  6.650,000 ' 1.795,5001 26,2481 2,063.7
o ! 6,650,000 | 6,650,000 ' 897.750!  I34.I24! I.03I,.°-
! ! : ! '
e e
coa | 534200,000 | 3945014445 5440T.445, 45,407,
' ! ! 1 1
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LALT

Te NOUVELLE

DESIGNATION

DUREE
ATMEN

VALEUR O
QUTISTITION

..POI

1$80/
81

183%/84

FRAIS D'ETASLIC

SEMENT
JATTHRENT INDUS
}

MATERIEL POULANT

cQUIVEMENT

VWOWTLIER £T MA-
TERTEL o' TUIREAU

.Irnstellaticn
~haudidre, -1:

PI
GE

()

ECLZE DE RECHAN-
3

i
0O 35

-
o

10

1.7200.000

000.000
LTO0.000
L0 C.000

w) N

]

=G .00

3.0090.000

20GL00

S0, 000

TOTAL NOUVELLE
UNITE

ACTUELLE

TOTAL

[

11,345, C

JC 1?2000
F.500.000

6,705,000

VOGS, ]

1,000,802

]
e




CONPTE D'EXPLOITATICO" FPREVISICGIEL

SUR 1C AFS A PRIX CONSTANT

um ren g gum e b

- 41 =

¢ ——
\ TOTAL CHARGES!
! 1

{;‘MTCE"’,"T’I??’.
S

‘ RISULTAT S V. I; 5-858

A9.272

e S At

136,326
178

e et o & ———_

149,

1754841
217,702

V165,746 1 17940009
1 '

y 192,539, 217,702

e b —— ——— e e mva— - ——

1 1 1 1 1 i
1
AVNPL ! o2 ! 3 ! 4 ! 1
, 1981/82 ! ' ¢
v ! T R 7 r
e, premiires! 12,598 Y 32,70n : 5C.775 ' 52.575 ; 52.57¢ :
! ! ! ! ' '
pauta ares y 184461y 31.081 390710 4T.91T 4 AT.917
ITraic pers-muei! G.732 1 1,403 b 15,950 Y 21,839 D 21,539 !
! 1 ' 1 ! !
(iraiE Tntretien 250, 3.242 34247 4 3.242 3,242
baRar L Tk B S P R EPY < I & TS R IR
! J ! ! ! o i
yASTLIAICTS | M2 ¢ 60 760, 760
YUURATC meEtToN! t.ts0Cc ! 1,800 Y zooo0 Y oe.s00 ! 20500 !
! 1 ! ! 1 ! !
y KORTISSEIENT, 20396, 14,120 ¢ 13,199 ¢ 13,199 | 11,199
V FRATS FILANC.Y 5,434 ' 15,0352 ' 1,732 b 12,347 Y 11,179 !
1 , ! ! ! t 1 1
y TCA 6 7 g 34308, B.BYC 110552, 13,062, 13.062
T 1 1 .
! 1 !
! ! 1
! ! 1
T
!
T

= e Bt

! By 1a Co HC - i -

VNN JO VPR UPIE SR

. .
IR 11,
!

[] 1
11852, 26,793 38.693 , 41.061
e S e e L e —y
! . i - g - i
RO FO PRI PSR
! 3 1
2 T L P S
! 1 ' i




{en milliers CFA

1 T 1 1 '
6 ! 7 '8 ! 9 10 !
! ! ! 1 !
N T B Y Y Y
52,575 1 50,575 1 52.575 1 52.575 ! 52.575 !
! ! ! 1
21.539 ' 21.53¢ ! 21.539 ' 21.539 ' 21,539 !
! ! ! ! '
30242 3,242y 3.242 ¢ 3.242 4 3,242
11,868 ' 11,868 ' 11,868 ' 11,368 ! 11,860 !
! i 1 : !
760 760 760, 760 7€0
2,500 ' 2,500 ' 2,500 ' 2,500 ' 2.s500¢ !
! v ! ! !
8.480 ' 6,866 ! 1,9 LA YO % -2 R D O
! 1 ! ! ot
13.062 y  13.062, 13.062 , 13.062 , 13.062 ,
Y T T T -
1732742 1 1T1.174Y 169.457 ' 167.74C NM6€.024 !
' ' ' ' '
217.702 y  217.702, 217.702 y 217.702 ,217.702
R S JLANRA - =
44,560 4 4€.528, 48.245<§ 49,962 4 51.678
T T i TR (. T
22.280 1 23,264' 24,122 ' 24,551 1 25,835 1
SPEDISSPUNIIN JSNUINU NS SUPUN U II JRNGIVIU S P X
i ! . A P, . ¥

o 1 'Bo{‘v . 11'9 : va",,» K ] e :

i i ' {




'

EUATUCICT CAPACITE DYVUTCVIN,

BOUOHNATE CONETANTE

i LI ! 1 ! 2 ! 3 v !

ERCETTT IS X
NYIPLOTIAT, , 5. 120 , 145,178 i 192,529 , 217,702 ‘
com TLYEPLCLS § ! ! !

1

!
1
YV TATICT ! A1G5EP T 106,827 1 134,815, 1 153,463
! ‘hore arsrti,! ! ! ! !
1 o4 int 78ta) ! f ! ! !
lom s e e H - e S I —
AT PMUTE ! 13,6581 41,1 VSR T2 1 Bhae30 )
! - dees L ~~-~-4% — : -
leimr i, ! 263901 14,120 Y 13,190 1 13,199 !
\ ' 1 1 1 !
= THTEFRZWS ' eu34, 19.38C L 17.732 0 12,347
! - e . o : -y —-
p TTIELCHE AT.T D852 11,992 L 26,793 : 38,693 i

e ; -

! ! ' ' s
LPTCs AP.T2 5.8581 11,852 ! 26,79% ! 38,603 !

! i ! t !
F AHORPTESDY, | 20396, 14,120, 13,199 13,199
! 1 Y “"‘T“ T
; CARLCITE DL, 11 1 ' - 1
X o) BS540 254912 39,092 1 51892 )
i .,,___ .- ,.,'..Y.-. — ! e T . e _'




JCHLEL

T

(v mi'liers CFL)

—%) A R e
5 i € ! 7 i 13 i 9 I T !

H e A T
| i ! ! ! ! 1
217,702, 217,762, 217.702,217.702  , 217,702 , 217.7C2,
! ! i J i 1
153,463 1 153,463 53,4631153,463 ' 153,063 T 153,503
! 1 ' ! ! !
| ! ! ! j '
U T L L 4 L —t
64,230 1 K2,2301  G2.2390 40230 ! €4.230 1 62,2390
RN X . RSN RO t
11,799 ' 11,199 14, 0'5' 106655 1 10,875 0 s
| L v 1 o !
11179 8480 6.866, Ge149 34432 1.716,
) *“‘-*--t ' THymo T ¥ - | !
(1,361 q,.)6O 46,528, 2,245 , £9.962 51,678,
I ] D . N
- : LL.280 23.264, 2/,123 | 24.981 | 25.839,
41,861 ! 22,2 8L-' 23.264? 24412 ! 24,981 ! 29.E391
] i P ] 1
11139, 11199, 1o.&¢5§ 10,925 | 10,845, 10,855,
X s T e e
S3.0007 0 33,5790 344109 340967 1 35.826 ' 36.684)°
! ! i 1 t
o o e S S eohryms e o e s e




T,BLDAU FRIVISIOEL I TRESCRERIR
(BQUILIBRE YNTER DIPLOIS/HBE50URCY

{en milliers CTA

! T E Y Y B T v T T v |
! o vz i SSRE SO S 16 voo7 P8 t9 ' 10 |
; ! i ' ? ! ! ; ' ! ' !
! T e B e S E
AUTORTILCH T, | 8,050 1 25,792 F 39,992 1 51,892 ! 53,060 1 33,479 ! 34.%C) ! 30,967 ! 35.626 1 36,685 !
' , ! ! ! ! ! ; ! ! ' ! !
JCLPTT A" [ ADe000 , , : \ \ s , \ ;
VI HUITE 1117.900 ! 12,000 ! ! ! ! ; ! ! ! ;
I b e e e e e e 4 - 1 — ; . 1
IO TTSS0URCETTTL 15 L 37,970 1300992 1 51,892 ! 53,060 ! 33,479 ! 344109 ! 340967 ! 353626 ! 36.607 !
P TS Tt S USRI | R e -+ e : 3
PVDETISSITTIT 152,000 ! ? ! = ! ' ! ! ' !
; ! i ' ! , ! ! ! f ! !
T OUVLLIEIDIT - - - 70500, 5.00C , 5.000 , = . T7.500 , 5000 . S.c00
IFONPE ROULTICTT 11,500 | 204121 1 9.437 1 5,921 ' — & - ' 4 _ v ;
L ' N R ! ! _o S v ' r
RLTWRS cop, . 30350, 15,650, 280650, 16,650 | 16,650 | 16,650 | 16.650 | 16.650 13,300 , - :
e e B e !
TOTLL EUFLOTS, 166,050 | 36,771 | 3B.0B7 | 30,071 4 21,650 , 21,650 | 16,650 y 23,150 1€.300 , 5.000 .
S g A UL G SO A i —

SOLAL NAT TR, L.304 ¢ 1,001 L 10905, 21.821 | 31.410

r<r 1“ v

M
t i 1 t [J
1 !
| Jey

! ! T !
1,929 |, 17.459 , 11.817 1,.,/6 , 31.€80

AT S (SN UV RV RO VR VPN, FUVUNIUNIUI RIS AU T ST _-_4.__. s e Y
{ SOLDE 0T IR | ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
! . ! i ! ! ! ! ! ! ! ;
y THuSCRL RIS 1 ! 1 i ' ' ' ' i 1 t
, CUNMULF p o Ce30E 6500 Ba410 ) 304231 61,641 730470 ) 900920 (102,741 (1204272 (\151.056
! 1 ! ! ! l ! ' ' ! ' i




LHCITFHCT, DU PROJTT SUR_L'ICONOMIE
: valeur ajou“de par 1'entreprise (compte sur © ans)
fen ni’liers CTa

T T T T T T T I
i M ! 1 ! 2 L ! ‘. ! 50
. ! ' ; ! ! !
S A e e TTTY T T T
DLIORT TS SIMEN'T ! 2.396 vl 120 ! 26199V 13,199 Y 11,199 !
H I 1 ! t ! 1
C T nloire , 6,732 , 124483 v 194958 | 21,539 | 21.539 .
¢ 1elIT FININCIERS P 54434 T15.332 T 17,732 1 12,377 11,179 !
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"3 Tablean (I)

1. Varienic

DESTGLTICN

'Unitié

Prix unitaire

Vnleur to--

*tale Mgl

p=-m -

| 1 atéricl de Fabrication

~ (hoine de concentré de tomates

- Ureudidre tvee adoucicses dteaun et tuyaue-
cries

- Broyour (goysves, mangucs)

Sossine dvextractiios de jus de tamarin de
200 litres

- Blrncheur de fruits ot légumes
- uvewollection de jus (1,000 litres)

- Cuiseur de 200litrcs a4 double fonds sirep
1c tamorin

.- Dégnérateur (jus dlagrures, gOyaes, mane
ues, itmarin

-- “iltre pour lo jus dec tamarin
- Zemnlisscuse de bouteilles

- Capsuleusc semi~ automatique pour les bou~
‘cilles en verre I/I

sur place utilisation pour blanchiment,
crnauvion, pasteurisation

- iiemplisseuse de tocaux
.. Toscules {100 & 200 kzs)

. Craine de fabrication des boftes métal~
licues préfabrigquies

~ Pi’ces dc¢ rechange 5%

- e v———- e me e

TOTAL
t 2 DATERIE DIVERS

~ amion 5 tonnce
- {thicule
- YMatériel et Mobilier de Bureau
- liatériel divers
; -~ Caisse dc ramnissage (fruits)
< Intériel imprdévu
70r5L (2)

- Ixirateur manuel dlagrumes et iomis vibrand

. Bzine marine (achat matériel et préparation

e — =N

—h b A =k

200

8€ o500 4000

" «000,4CC0
200 400C
500 400C

2004000
30004000
500 ,00C

16000 400G

44000 4000
1,000 4000
5004000

500 400C

5001000
500 $0CC
750600C

8,000 4000
6,000 4000

6 4000 4000
165006000
14000,00C
100,000
90¢

s

56 4500 ¢0CO

24000 60( C
200 4000
500 400C

3,000 000
1006000

1.0004000

£ o000 $00(
ReveIees

500 000
500 ¢ 00(
15004000

500 ¢ 005
14500 ¢ (N

39000 £00C
£ 4000 400C7

123 4900 4CCC

£ 000 ¢ 0OC:
145006000
160C0 4000
100,000
148004000
£45400¢

11 9245 00

[

o e ——— e m— e 4

| S,
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- G'nie Civile et B¥imentis 1300 ne 8 4000 ,000 1044000 ,00C ¢
- installation électrique - - 10400C ¢0CC
~ uoux (Forage) et régularisation d'eau
ico 500 000
~ ‘fivellement du terrain . - 12000400
- orris dA'Ltablissement — - 16200 ,00C !
- ToiérBts intercalaires - . Te 7504000 |
-- .T2i5 de formation professionnelle - - 2 o000 4000
-- Prois d'Etude - 46500 4000
-~ Transport et frais dtadduction jusqu'ta
laradi 15 000 4000
- Divers et imprévus 5% - - 44405 4000
TOT.L (3) 154 855 4000

;0B : Porte Européenne,

TOTAL {1+ 2 + 3) 290 4600 4000
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- Suivre les normes intornotioralee pour 12 vahrication dos
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v 1l'ear,
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2 cst indispensable de prévoir @

Un veyage d'information var les experts de 1'0PEN et le service Dtwias
stooccupent de ce preiet, pour clinisir 1'égquipement addjuat. Nous proposons dteflfl
o wroyage, vue l'urgence du projet dans un tref délais, chizz les fournisgeurs s

APV - Prance {équipement)

CARNAUT - France {condi*ionreanent)
STIT7 - SUISSE (fatrication sus)
MANZINT - ITALTE -{équipcment)
DEETUZ72I — TI7ALTE (Aquipement)
YOESCH = TICNA ~ RFA ~ (équipenent)

Vi = AUTRICHE (équipement)

JEDWCTVO - 7ACRTH - YOUCOSLAVIE (équiperent)

Usine conserverie
~ , -, I3 . T . . . . . . Y
BOSANKA DCBOJ-YOUBQSLAVIN {clhaine de conservation jus et confitire)

Usine Tomote concentré - IUINTIS

YIT - REMERCIUMENTS

sicur le Préfet de Maradi, pour leur accueil.

Je suils également reconnaissant A4 tous les responsablss des services
tenent de Maradi, lewrs collaborateurs et les productours que j'ai rencontré pe

i

i visite dans 1lo2s zone de production, J'a2i appréci¢ la collavoration étroite

recteur de la Société V"COJCONINTR" Monsieur ALT DAN BUTZOY et e ses collavorator»o,

I1 nie reste D remercier au Directeur Général,; Monsicur MARCELLIN
oour san apport par 1'OPEN,

Egalement je remercie beaucoup le Chef do proiet ONUDI Iir, ZACHU NI DR

~¢ur 1'organisation pemdant moa séjour et pour ltassistan™® étroite au sujie
: n"nér‘al.

DICFL

+

d

1

* renercier aux Autoritiés Nigériennes et plus particulidrement
e

Ao

1

3

vy
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AT XS
o

LISTR DES CCGITACTS BT ILES RENCQITRES PLR L'EXPERT

Fr T rae
]

NIATY
PIUD ~ Reprdsentant Risident
ELQE - Direclewr Géndral

-~ Section d'Etudes

- 3ection d'Encadrcmente

MAGARTA
—~ Sous Préfecture ct Service igricole

— Huilerie d'Arachide SFPAT.

- Prifet de Mareadi
— Service Départementnl Agricole
~ Service Départemental dv Plan
-~ Service des Daur et ForBts
- Banque de Développement de la Hépublicue An Niser (‘gence dc Maradi)
~ Projet d'Aménagement Hydro~agricole de llaradi
- Projet jardins villegenis
—~ Centre de la Recherche Agrononique de Tarna
.- Visite des zones de production (Tiiri, Madarounfa el Maradi)
~ Pépiniére fruititres de llaradi
CFAO de Maradi (Orgonisation de la distribution des produi*s finis)
- COPRO - NIGER - e
~ Travaux Publics (Corsiructior’
- NIGRLEC (Feu ot Encrgiec Niger)
OFEDES ( Office des Faux du Soun Sol) Agence de llaradi,




RENCONTHES =

- Nous avone assis®é le 19 Mars 1981 & la rlunion au Plan Départe-
mental concernant 1'approvisionnement dz 1o CONCAIGR en matiires pre—

1
mitres (fruits et 14gunes),

La conversation est bref exposée le 27/3/81 ~vec 1o Ministds . du
Cormorce pendant sa vizite 3 1o Société"CCHCONIGER".

- Le 5/4/81 avec le Directeur de 1z Scciétd Ac CONCONIGER, nous
avons ét¢ regu par le Ninisire dc 1'Industrie 2 la Résidence de Maradi,

ol nous avont exposé€ en bhrel la situation ('approvisionnoment en matié-

res premitres (fruits et 1égumcs) et les possibilitdée d'une extension A~

la Sociétde

- Entretien avec Monsieur DIA ALHASSANE, Dircction du Développement

de la BaDoR.N, Mianey te 11/G:1/1901,
- Hous avons abordé deg différerts problémes de la CONCOIGRR
(Fonds de roulement; possibili'ds d'extension, cuali:d et quarti’d da

o~ .

produits finis, priv de revient, priv dec vente etCeee)e



—=0=0e/ COLPTE RENDU DE REUNION /so=gGa=

S R T B T

L'an mille neuf cent guatre vingt et um,
* ot la jeudl I9 mars, s'est tenue dans la salle de conférence de Mr OUMAROU
BLEAPJI, chef du service Départemental du plan de Maradi.

’ Bn outre, participaient & la réuniou @

381 - diagagi ITbrahim Chef 3.A.D MNaradi
~ Hadzic Milivys Expert ONUDI Conconiger
- Yarachaud Br‘;mo Projet Jardins Villageois
- Valot Denis =" -
- Capdeville J . Ronmp Ajoint Déléyué A.F.V.P
- Ali Dan Bouzou 6onco—~ Niger
- Cherif Yaconba M-
= GRFFROY André Délégui &.F.V.P
« Boubou Moussa C.N.C.A
- Bawa Sshadou D.G. Projet liaradi
~ Boulama Mamane D.T -
- Boukari Saley U.N.C.C
- Farsanté Hagagi INRAN

- koustapha Nouhouma  Plan
Deux points fig..uraient A& 1'ordre du jour 3
I/ Projet d'implantation d’'wne unité de concentri de tomates 3 la Sonocenlige-
probldmes d!approvigionnement.:

2‘/- Démarrage 3@ phase du projet "Jardine villageocis".

I - PROJET D* IHPLQTJ.TION D'UNE UNITE DE CONTRE DE TOHATZS — PROBLIEMES D?® APPROVISIC™
NEMENT,

La société& CONCO-NIGER a eu projet de mettre en place une unité de con-
centré de tomates A partir de 1'annde 1982 - 1933,
Les besoins en tomates fraiches pour lee 3 premiércs années de fonctionnement
sont estimés comme suits

~ Année 1562 ~ 1983 5.000 Tonnee

- " 1983 ~ 1984 s 62000 "

- " 1984~ 1985 s 7.000 v

1 Or la oapacité de production dv secteur traditionnel est astimée & 3.000 T nm

num. Bn vue de faire face & ce probléme de matidres premidres, la Congo-Niger




a demandé au projet de Diveloprement Rural de Maradi de lui garantir eon approvi-

sionnement.

, Sur ce dermier point, le Directeur Technique du Projet Maradi a expliqu;
qu'ils ne peuvent garantir 1l'approvisionnnehent de la Conco-Niger en tomabes frafl-
cohes étant donné que dans les objectifm fixss au projet, la pre#ilé a été accordée

d la nroduction des cir4iles. Il ne ge pratique qu'ud peu de marafchage dans les

sones du Procjet Maradi. Ainsi pour la production de tomates les estimations ney

sort que de 1 — 180 T en 1982

- 270 T en 1983
~ et 360 T en 1984.

Bnsuite le responsable du projet "Jardine villageois® a pris la parole pour expl:
quer les possibilités qui peuvent, de leur 08%é, &tre offertes & la Conco-Biger.
Bn effet o8 projet couvre les arrondissements. Nadarounfa-et.GuidapeRoumji -t, sur
chasun des 2 Arroudissements, 300 ha sont mis en valeur et on obtient une prodncti
de 52000 T de tomates par an. Ce qui totalise 10.000 T de tomates par an.

Le seul probléme qui risgue de se poser est celui de l'organisation de la c:llect:

de la production,

La Conco-Nijer offre de payer le kg de tcmates frafches & 3O F. Miie ii
semble que ce prix proposé correspond & celui de période de grosse producti n.et,
par consdquent, doit Btre revisé.

Aprés ces brefs exposée, les participant; ont longuement disouté wur la
question et nous dégogeons les pointa es:entdels ot kes recommandatio;e émi :es3
-~ Conco-Niger pourrait (et devrait) exploiter un périmdtre en régie, ce qui const:

tuerait une soupape de sécuritd.

- Préparation d'un dossier technique et économique par la Conco-Niger sur eon Pro.

—~ Ea socidté a intér@t A avoir un caractdre pelyvalent, et varier ses produits.
Disilleurs d'apraés 1l'avis m8me der responsables, la question & 1dja §té envisagdse-

~ Pour le concentré de tomales, il est recommandé 3 la Conoco-Niger d'inclure dan:

son programme d'aotivités un test de 2 mois environm.




L4

.. 2/ - Démprrege B phage du projet jardimg villageois

Ce projet existe depuis 4 ans et couvre les Arrondisse-
ments de Nedarounfa et Guidan—-Roumdji.
Les 2 premidres phases ont 4%é exécutées sur financement

OXFAM,
Pour le démarrage de la 3é phaee deux problémes se posent 3
J -~ Le remplacement du coopérant responsable du projet &
Madarounfa gqui reatre dans son pays.
- L'orgenisation d'un circuit de commercialisatiom.
Pour le ler probldme, le chef du service agricole
d'Arrondissement sera désigné en attendant la sortis des 4ldves de Kollo.
Pour le second probléme, il a été ddocidé de mener d'abore
ume enqults: et §tattondre les résultats avant d'aviser. Pour le protocole
a'enquite, les chefs du SAD et du Pién, puis le respcnsable des puits ont sté

d“igné‘c
L'ordre du jour étant épuimé, le Président a levé la
.“oe./o-
Le SECRETAIRE an (bl 8
/‘:._\‘,_— ‘ ‘
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