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Partie Ay Diagrostic de 1'usine du Consortium
des aprumes et plantes 4 parfums de la C8te d'Ivoire (cocr)

]
matieres premiéres et produits obtenus

LE CONSORTIUM DES AGRUMES ET PLANTES A PARFUMS DE LA COTE D'IVOIRE

Le Consortium des Agrumes et Plantes 3 Parfums de la
C8te d'Ivoire (C.0,C.I.) est une société d'économie mixte dans laquelle

la participation publique sous diverses formes de 1'Etat Ivoirien est
de 45 &,

Les autres actionnaires sont des sociétés locales ou
étrangéres intéressées aux activitis du Consortdum, ainsi que diverses

personnes privées. Voir annexe I.

Pour financer son programme d'investissements industriels
le COCI a contracté un emprunt auprés de la Banque Européenne d'Inves-

tissement et un autre & long terme auprés de la BIDI.
Le COCI regoit des crédits de campagne de la BNDA.

Enfin, le COCI regoit chaque année une subvention du
Budget Général de Fonctionnement au titre des "Interventions Econo-

miques”,

ACTIVITES DU COCI

Achat_des_fruits_aux_planteurs.

L'activité se poursuit sur 10 mois en général pour les

citrons et sur 7 mois pour la bergamotte.et la bigarade.
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Le transport de 40.000 T de fruits de la production a
l'usine de traitement entraine des frais élevés suivant les distances

et 1'état des pistes d'acces,

La transformation des fruits en huiles essent ielles a

été la spéculation pPrincipale retenue. Les rendements de 1'ordre de

5 /000 sont normaux.

La production des jus concentrés et des marcs de fabri-

cation ont &té prévus mais avec une approche technique insuffisante

pour obtenir des produits de qualité,.

Le stockage des produits, les opérations de transit

et de commercialisation complétent l'activité du cocr,

Le Directeur du COCI A un r8le de coordination de toutes
ces actions et doit en méme temps Btre informé des possibilités de
commercialisation par un contact étroit avec ses acheteurs, Il semble

que Sassandra ne soit pPas 1'idéal pour les opérations de stockage, de

transit et de commercialisation des produits,
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I- ASPECTS DE LA PRODUCTION
1-1 Encadrement insuffisant des producteurs
Nous classons prioritaire cet encadrement, l'aspect
industriel étant lié aux approvisionnements en fruits,
L'IFAC qui assure l'encadrement des citrus dans
d'autres pays me parait &tre llorganisme compétent a
pour assurer cet encadrement,

Les crédits doivent pouvoir 8tre obtenus dans le ca-

dre de conventions bilatérales,

1-2 Ferme pilote de production .

L'ensemble industriel fonctionne 3 son optimum lors-
qu'une partie de ses approvisionnements provient de
ses plantations, Il existe des terres disponibles as~
sez prés de l'usine pour constituer un verger de

500 hectares,

Source de financement, Etat Ivoirien et partenaire 2

déterminer,

Sur la ferme peuvent &tre mis en place des cultures
diver.sifiées (poivre, vétyher, patchouli, ylang-ylang

etc...) pour en étudier le comportement et les codts,
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1-3

Transport des fruits

La charge relative dy transport des fruits est tres
lourde lorsque les distances augmentent, Il semble
qu'il faille limiter la zone de ramassage pour que

Cette charge soit supportable,

Diversification du verger

La production de citron, de bergamatte et de biga-
radier ne semble pas devoir 8tre modifiée compte

tenu des nossibilités de vente des essences,

En ce qui concerne la lime, il y a lieu de revoir
'identité botanique car il ne semble pas que les

arbres soient identiques A ceux cultivés en HAITI
et au Mexique et 1'écologie semble meilleure dans

les régions plus siches,

L'essence de limette obteny par distillation doit
convenir aux normes physico chimiques et olfactives
du marché américain qui est le gros consommateur

de ces essences,

L'extraction se fait par distillation et les jus et les
pulpes peuvent 8tre traités si les conditions de com-

mercialisation sont favorables o
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ENSEMBLE INDUSTRIEL

Le regroupement du traitement des fruits vers un seul

centre devait avoir pour but

a)Une meilleure extraction des essences en qualité

et en rendement

b) la possibilité de traitement des fruits en entier avec

la production de jus concentrés et de pectines,

Ce traitement en totalité des fruits aurait dd com-
penser les charges dues au transport des fruits

vers une seule unité de traitement,

En réalité les schémas de fabrication ont été accepta-
bles pour les huiles essenticlles mais sont inadaptés
pour les jus et d'un revient trop onéreux pour les
marcs séchés, L'examen de l'usine permet de consta-
ter
1°) Un approvisionnement on eau mal adapté) la
remontée des eaux salées étant perceptible

une partie de l'année.

2°) Une dépense en énergie considérable chaque
année tant en électricité qu'en fuel compte tenu

des productions,

3°) Une grande fragilité du matériel de rapage et
des tamis de filtration entrainant des codts

de maintenance élevés,

Les centrifugeuses 3 débourbage manuel sont hors
d'usage et ne fonctionnent qu'avec une intervention

de démontage mécanique répété tous les 3/4 d'heure.
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L'expression des jus est mauvaise et l'altération
de ceux-ci les classe assez mal, Or les marchés
mondiaux sont preneurs de jus de qualités alors
qu'il y a une grande abondance de jus de qualité

moyanne,

La technique de conservation sous gaz sulfureux
est & revoir et les chambres froides sont en mau-

vais étatn

Les colonnes de concentration devraient &tre revues
dans leur fonctionnement pour diminuer les cofts de
la concentration, L'adjonction de pompes A vide de-

vrait donner des résultats satisfaisants.

En résumé la producticn des jus est & revoir en en-
tier avec du matériel spécifique et des possibilités de

stockage sous froid,

Traitement des pulpes
L'humidité des pulpes est beaucoup trop grande et le

circuit des pulpes mal congu avant ltarrivée au séchoir.
Celui-ci mal étudié 2 une consommation de fuel beau-
coup trop élevées et il semble que le bénéfice net sur

ce produit soit difficile A apprécier,
La technologie des pulpes est A revoir en entier et la
fabrication d'un produit fini commercialisable est

envisager. (pectine)

Contr8le des fabrications

Un petit laboratoire existe pres de l'usine. Son chro-
matographe semble hors d'usage et il ne semble pas

que les travaux du laboratoire soient suivis avec ri-

geur et méthodologie.
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Un autre laboratoire destiné au C.0.C.I, avait été aménagé
a I'I[FAC qui avait formé le personnel adéquat, Ce laboratoire

aurait été détruit par un incendie,

L'IFAC a Montpellier possede un centre de recherche suscep-
tible de collaborer A la formation du personnel et aux informa-

tions technologiques,

Une collaboration devrait &tre possible avec ce centre (M,HUET

Directeur), Institut de Recherches sur les fruits et Arrumes

( [RFAT) B,P,%035, 13.,032 Montpell er CEMEX,

Mrerdcany

Les dépenses _en énergie sont considérables et 1'aménagement

d'un canal d'amenée d'eau en portant des rapides serait a étudier,
Il permettrait A 1'usine de disposer d'eau non salée et la décli-

nité pourrait fournir une énergie d'appoint,

En résumé le matériel a €t€ tres mal congu et son utilisation
deviendra de plus en plus onéreuse pour des produits de mau-

vaise qualité,

La réorganisation du C,0,C.I. implique le renouvellement en
matériel pour tous les produits autres que l'essence dans 1'im-

médiat,

En ce qui concerne les essences, l'entrainement excessif de
chlorophylle et les difficultés de séparer l'essence de cette
chlorophylle en totalité donnent des produits ayant une couleur
verte en excés et un got particulier aux quels les utilisateurs

s'efforcent de s'adopter,

Gestion de l'entreprise

a) Assistance A la commercialisation

Elle semble bien assurée A travers des courtiers en ce
qui concerne l'Europe mais il semble que la prospection
soit insuffisante vers les USA qui est le plus gros centre

consommateur des hu.les essentielles,

i g
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La formation des cadres est insuffisante pour assurer

une bonne commercialisation des produits obtenus,

Nous sommes 3 peu pres certains que les mauvaises con-
ditions de transit des essences sont 2 l'origine de beau-

coup d'altérations,

Le marché des huiles essentielles comporte des hausses
et des baisses quasi cycliques. Il est donc utile de valo-
riser au maximum les sous-produits du citron et de diver-

sifier les cultures.

L'exportation de citrons et pomélos er fruits frais pourrait
&tre étudiée pour ne pas ruster sous la dominance des

huiles essentielles comme revenu pPrincipal,

Bilan : Les charges financieres de l'entreprise sont trés
lourdes et les déficits reportés atteignent 400 millions de
F CFA du fait de la période de crise,

Le renouvellement. du matériel pourrait atteindre 500

millions de F CFA et la gestion de l'entreprise est A revoir

en entier,

Conclusions : Tout en maintenant une action étroite avec les
courtiers de grasse (Meéro Boyveau en particulier) le COCI
doit effectuer un effort d'information et de prospection du

mnarché en particulier du marché américain,

—i g
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ORIENTATIONS NOUVELLES

L'établissement d'w. verger d'agrumes avec soun usine de
transformation évolue vers la production de produits finis
pouvant &tre commercialisés le plus pre¢s possible du con-

sommateur,

Au Maroc la firme allemande Dettmeyer effectuait le tra.-
tement des agrumes en fonction d'une unité de distribution

européenne des produits obtenus (jus)

Laboratoire de chimie parfumerie ‘

La vente des essences i 1'état brut constitue un état de fait
qui n'assure pas la promotion économique de la C6te d'Ivoire
sur le plan du développement des techniciens ivoiriens et sur

celui de la valorisation du produit.

Il est possible de produire tout une gamme de produits du
mé&me type que ceux qui sont réexportés des pays importateurs

vers les utilisateurs.

Ce sont les essences déterpénées, les essences décolorées,

les essences reconstituées, les terpenes alimentaires etc.,,

Les transferts de technologie peuvent 8tre congusde plusieurs

facons}

1) Systéme utilisé aux U S A par une liaison avec

I'industrie et les Universités ou laboratoire sous

forme de contrats de recherche,

2) Création d'un laboratoire de chimie parfumerie

dirigé par un chimiste spécialisé assurant les
recherches, les formules de fabrication, la forma-
tion des cadres et la prospection des marchés

voisins,

i
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Ce serait un grand progres 81 10 % des essences pro-
duites soit 20,000 kg sur 200,000 kg pourraient 8tre

valorigsées par un traitement sur place,

Une convention avec 1'ONUDI pourrait &tre envisagée si

les Autorités Ivoiriennes le souhaitent.

Le chimiste pourrait 8tre recruté par 1'ONUDI sur con-
tribution Ivoirienne et le matériel de laboratoire payé par

1'ONUDI.

Les fra s de fonctionnement du laboratoire devraient 8tre
couverts par la production de produit de parfumerie =t de

cosmétologie (beurres de karité)

La recherche appliquée reste la base du développement de
l'industrie des aromatiques et son développement A un ni-

veau industriel est souhaitable,
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LES HUILES ESSENTIELLES EN COTE D'IVOIRE

ESSENCES DE CITRON

Elles constituent la plus importante production, et avec l'aide
des courtiers de Grasse leur image a pu s'imposer sur les marchés

(Mero Boyveau et Chauvet),

Il est toujours difficile d'imposer sur le marché des huiles
essentielles un nouveau produit et ce n'est qu'avec des prix compétitifs,

une qualité suivie, que l'on parvient a s'imposer.

I est parfois reproché aux huiles essentielles de C6te d'Ivoire
leur couleur verte trop profonde prononcée, mais cela semble lié aux
conditions naturelles du climat, les citrons prenant la coloration jaune

sous l'action du froid ou de substances chimiques (déverdissage).

Toutefois, il semble que le déverdissage entrafhe une modifica-
tion défavorable dans la composition des essences et il y a lieu de procéder

a une expérimentation de la technique avant de la généraliser,

Certains acheteurs traitant ces essences pour former des
essences décolorées qui ont l'avantage d'8tre plus faciles 3 mélanger avec

d'autres produits,
Les essences d'hespéridées sont assez fragiles et leur conserva-

tion nécessite des soins particuliers pour &viter leur altération (abri de

l'air et de la lumidre, emploi de gaz inerte).

eoi/enn

g
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LES SOUS PRODUITS DE L'ESSENCE DE CITRON

Les jus concentrés doivent constituer 1'une des principales
ressources. Il y a lieu de définir en fonction du marché les normes de
fabrication et les additifs agréés pour la conservation (variable

suivant les pays)/

L'addition du pulpe dans les jus est fonction de li demande

de ce type de produit,

Les peaux dont les huiles essentielles sont extraites
constituent I'alb&do u marc citrus qui est utilisé dans les pecti-

neries aprés séchage artificiel des peaux.

Le passage de l'albédo - . 1la pectine pourrait faire 1l'objet
d'une convention d'étude de faisabilité avec 1'ONUDI, les pectines

de citrus &tant de tres haute qualité,

Les pulpes débarassées des jus constituent des déchets
desquels 1l'on peut extraire de 1'acide citrique et des sucs en dehors

de 1l'utilisation possible en provendes animales,

L'exportation de fruits frais entiers doit 8tre &tudiée,

le matériel de nettoyage des fruits et la chaine de calibrage pouvant
8tre utilisé&s dans 1'industrie du citron et dans la chaine d'expor-

tation,

PERSPECTIVES COMMERCIALES DES ESSENCES DE BERGAMOTE ET DE BIGARADE

Bergamotte

Les débouchés sont trés limités et l'extension des plantations

au Brésil doit compenser la baisse de la production italienne,

r

‘
g
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Il semble que Mero Boyveau ait imposé& 3 une certaine clien-
tele les essences de la C8te d'Ivoire et s'i)l y a lieu de maintenir

cette production, il faut 2tre prudent dans son extension.

Les possibilités offertes au bigaradier sont tr&s importantes

bien que 1'essence de bigarade obtenue 3 froid soit d'un marché

trés l1imité,

Les produits aromatiques tirés de 1'oranger bigaradier sont
trés variés, car toutes les parties de l'arbre sont riches en cellu-
les oléifeéres, La distillation de la fleur donne 1'essence de néroli,
avec comme sous-produit 1'eau de fleur d'oranger ; cette dernilre
épuisée par les solvants volatils, fournit l'essence absolue d'eau
de fleur d'oranger. Les fleurs peuvent &galement ®tre traitées par
les solvants volatils, on obtient alors 1l'essence conrdte de fleurs
d'oranger, qui, par 1'épuration classique A 1'alcool, fournit
1'essence absolue de leur d'oranger. Au moyen de l'enfleurage 2
chaud par les graisses préparées, on obtient la pommade 3 fleur
d'oranger qui donne, par des traitements appropriés, le lavage 2
l'oranger puis 1'absolue de pommade oranger. Nous avons vu que la
distillation des brouts de taille fournit 1'essence de petit-grain
bigaradier ; dans ce cas, le sous-produit est 1'eau de brouts, qui,
épuisée par un solvant volatil, donne l'absolue des eaux de brouts.
L'essence de bigarade-zeste est obtenue par le traitement des fruits
de bigaradier, au moyen d'une machine spéciale, les bigarades sont
souvent débarassés deleur écorce ou de leur zeste pour l'obtention

des "quarts" et des"rubans", utilisés dans la fabrication des ......




~

«+« liqueurs et des apéritifs. Enfin, les boutons sont parfois
séchés et vendus en herboristerie sous le nom de thé d'oranger
qui sert 3 confectionner des infusions délicieusement parfumées,

Les feuilles sont égalcment séchées et utilisées en herboristerie.

L'inconvénient de certaines productions réside dans le
fait qu'elles nécessitent un matériel spécifique (vapeurs ou solvants)

pour certaines d'entre elles.
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TuLCHNOLOGIE ET MATERIEL DE FABRICATION MODERNE

Les fruits transportés sur des camions sont pesés et placés

dans des bacs de réception.

Une table de triage rotative peut intervenir avant le

stockage des fruits pour &liminer les décnets et détritus.,

Le lavage des fruits peut intervenir avec des produits

détergents et des brossages.

Le calibrage des fruits par taille est 1l'opération qui

conditionnera le rendement des matériels d'extraction.

Pans les chaines anciennes de fabrication, les fruits
étaient débarassés de leurshuiles essentiellespar rapage et ensuite

soumis aux autres technologies d'extraction,
Le matériel moderne tend 3 effectuer simul tanément :
1°) 1'extraction du jus et de la pulpe pour les chaines de

traitement des jus ;

2°) 1'extraction de 1l'huile en émulsion pour une récupération des

essences avec centrifugation ;

3°) la pelure, les pépins et les déchets principaux vers les

broyeurs et les dispositifs de séchage.

Les jus qui font 1l'objet d'un contr8le 2 chague stade de la
chalne sont filtrés, pasteurisés ou concentrés, a demi congelés et

entreposés dans des chambres froides.




T

- 20 -

Les besoins en produits finis des clients dé&terminent les
caractéristiques de 1l'installation et le circuit du produit a

obtenir.

L'étude du marketing doit précéder la planification du maté-

riel industriel, le but final étant de satisfaire au meilleur prix

de revient des marchés commerciaux.

Une mention particulidre doit Btre faite pour les marchés
des U.S.A. ou le respect des normes en usage est primordial, le

lancement de produits hors norme &tant trés difficile.
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CONCLUSIONS

La restructuration de la production des essences de
citron vers une unité centrale a été effectuée dans une période de
haute conjoncture des marchés. Elle avait pour but le développement
des producteurs ivoiriens qui manquaient de moyens et de technologie
pour le traitement des fruits et qui de ce fait devaient céder

leur production de fruits aux planteurs européens mieux équipés,

Le choix d'une monoculture 3 base de citron rendait
particulidrement vulnérable les producteurs en l'absence d'une caisse

de compensation susceptible de maintenir les prix.

A une période ou le café et le cacao subissaient une
hausse sans précédent, la disparité des revenus agricoles s'accentuait

au détriment des producteurs de citron.

Le choix du matériel de traitement, d'une maintenance

trés coliteuse, ne permet pas d'obtenir des produits de qualité,

Les essences contiennent en suspension une trop grande
quantité de chlorophylle, les jus ne sont pas extraits en totalité
et leur qualité est mauvaise du fait d'un traitement mal congu.

Les peaux sont séchées dans un four rotatif dont la consommation en

énergie rend prohibitif les fabrications.

Aucune tentative de valorisation des pulpes ne semble

avoir été faite (extraction d'acide citrique provende aniuale).

le
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L'évacuation des produits par Sassandra, les opérations
de transit et le choix des emballages sont & étudier de trés prés

pour ne pas grever exagérément les cofits annexes,

Enfin, l'assistance 3 la commercialisation et le

recyclage du personnel de fabrication paraissent insuffisants.

Nous indiquerons pour mémoire des frais financiers
trés lourds et un encadrement insuffisant des planteurs au niveau

technique.

Les fruits que nous avons vu 3 1'usine sont tras hété-
rogénes et avec une telle matidre premiére, une unité moderne pourra
difficilement produire une qualité suivie de produits m&me aprés un

calibrage sérieux.

-ig
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1°)
2°)
3°)
4°)

RECOMMANDATTIONS

Assurer 1'encadrement des pPlanteurs pour obtenir des rende-

ments satisfaisants et des fruits de qualité industrielle,

Diversifier les productions agricoles (café) pour mieux
résister aux crises cycliques et prévoir le fonctionnement

d'une caisse de compensation.

Renouveller le matériel de traitement

En priorité la production des jus ;

Revoir entiérement la production de matidre premiére pour
pectines ;

Assurer le remplacement des centrifigeuses pour les huiles
essentielles et les filtres en fonction de leur intégration
dans la chaine de traitement ;

Assurer une bonne conservation des jus et des huiles essen-

tielles.

VALORISATION DES HUILES ESSENTIELLES

Il y aurait lieu de reprendre le contr8le des fabrications

au niveau de l'usine suivant les normes &tablies par 1'IFAC.

La formation ou le recyclage d'un laborantin 2 Abidjan ne

doit pas présenter de difficul t&s. Le contr8le des qualités doit

permettre de faire des cammunelles ou mélanges d'essences pour ob-

tenir un produit standard.

/|
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Il faut donc disposer d'une trésorerie suffisante pour
assurer le report de campagne et si possible é&viter la monoculture

vers la production d'un seul type d'huile essentielle.

A Madagascar et aux Comores la production des huiles
essentielles (Ylang-Ylang, vétiver, basilic) est inclue dans des

ensembles agricoles ou 1'on produit du poivre, du café, du cacao.

2°) Concurrence_mondiale

Les concurrents les plus 2 craindre pour la C8te d'Ivoire
sont le Brésil et Cuba pour les essences obtenues en milieu tropical,
les essences d'Argentine &tant les concurrentes directes des essences

italiennes.

Un élément favorable réside dans le fait que les U,.S.A.
ont subit de tr2s grawves dégats du fait des gelées dans les vergers

de Floride depuis 2 ans.

RECOMMANDATIONS

Il parait souhaitable :

1°) D'assurer un encadrement des planteurs pour obtenir
une bonne rentabilité des exploitations et des fruits de traitement

facile lors des fabrications.

2°) De diversifier 1la production des exploitations agricoles

pour mieux supporter le passage des méventes cycliques.
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3°) Assurer une formation permanente du personnel tant

pour les fabrications que pour la commercialisation par des stages

et recyclages.

4°) Disposer d'une bonne information sur les aides et

protections apportées par les divers pays aux producteurs.
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PERSFCTIVES COMMERCIALES DES ESSENCES DE CITRON

Les €tudes réalisées 3 ce jour basées sur des &léments
statistiques situent le marché mondial aux environs de 2.500 tonnes

d'essences par an

Il est difficile d'apprécier dans ce chiffre la place
des produits de reconstitution provenant de 1'emploi du citral
complété par des produits de déterpénation et qui constituent des

€ssences reconstituées de citron,

Le principal fournisseur de citral est 1'essence de
Shiu, petit arbrisseau quil croit en Chine. Le bon marché de 1'essence

et sa haute teneur en citral Ont bouleversé 'e marché des lemongrass.

En réalité, ce qui est important pour apprécier les

perspectives de 1'essence de citron sont les suivantes :

1°) Prix_de_vente de_l'essence naturelle

L'on peut estimer avec 1la hausse des produits de syn=-
thése et la tendance 3 1'emploi des produits naturels dans les boisg=-
sSons et l'alimentation que les essences de citron ont un marché& large
au cours de 55 3 60 FF le kg, ces chiffres constituant un prix de

revient pcir les grandes plantations industrielles,

Malheureusement, les frais de production ont tendance
d augmenter et 1la rentabilité devient incertaine lorsque les cours

baissent,

Il y a alors une tendance 3 limiter la production et

la reprise des cours 2a lieu de ce fait_

e




2°) Laboratoire industriel

Les essences de citron sont utilisées sous forme d'essences

déterpenées, d'essences décolorées, de terpénes pour l'alimentation etc
P

Il serait intéressant de commencer 3 produire des essences
valorisées afin d'assurer un transfert de technologie en sus de la
possibilité de mettre 3 la disposition de 1'industrie du rays des

produits utilisables sur place.

L'ONUDI peut recommander deux possibilités

1°) Création d'un laboratoire industriel ou extension d'un labo-
ratoire existant vers les huiles essentielles avec 1'assis-
tance d'un ingénieur chimiste spécialisé dans la technologie !
des essences de citron,chargé de la mise au point des tech-

niques de rectification et de la formation des cadres.

2°) Contrat d'assistance d'un laboratoire européen avec possibi-

lités de stage d'un chimiste ivoirien dans ce laboratoire.

Le but a8 atteindre est de pouvoir vendre 3 des ciients trés
exigeants des produits dérivés des essences de citron suivant les
normes imposées par les acheteurs. L'acc&s du marché&é américain qui

est le gros consommateur des huiles essentielles n'est possible que

si les normes demandées par les acheteurs sont respectées.
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Il est nécessaire de suivre de tras prés les opérations
‘I stockage de transit et de transport, car il s'avére que les
essences mises & décanter dans les grands bacs présentent 3 l'arrivée

des différences pour un m&me lot.

L'exposition prolongée des fQts au soleil et le stockage
dans de mauvaises conditions peuvent modifier la composition des

essences en accélérant les oxydations,

Les essais effectués par les Laboratoirres de Recherche
de 1'IFAC tendent A démontrerqu'il existe un point optimum de récolte x
qui permet d'obtenir le meilleur rendement en poids des fruits et la
qualité optimum des essen—es au tout début de la coloration des

fruits.

Les syst2mes de ramassages actuels souvent non contr81és

| au champs apportent 3 1'usine des fruits tout venant impropres A une

bonne fabrication.

L'avantage des essences de citron de C8te d'Ivoire
réside dans le fait qu'il s'agit d'un produit naturel non adultéré
Ce qui n'est pas toujours le cas des essences de citron en provenance

d'Italie ou d'ailleurs.

Chaque importateur important doit disposer de méthodes
analytiques propres pour s'assurer de 1'identité des essences achetées

Le contr8le au spectographe par l'emploi de rayons ultra violets est

une méthode employée,
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Annexe I
REPARTITION DU CAPITAL SOCIAL DU C,0.C.I.
Etat .IIII.II...........III..II.IOII 16'69‘
Sonafi ® 0 060000 00 0000000000 SOOI OESIEO O ORTN 19'17 ‘
Bidi ® 0 0 00 00 0000 000000000000 OO RSO TORNE0eTSN 10'00‘
So!ndiaa ® 6 0 00 0 0 000 00 O OO0 P OO OO OO OO OODN 20'29 ‘
Drangina ® 60 00 00 00 00 00000 00000 SSE RSN 9'99 ‘
Chauvet et COMPAgNie ce.ceoececcesae 5,00 %
|

Unipectine France L IR BN BN N BN N NN N RNCEN B RN RN N R NN ) 5'00 ‘
Bernard et HOnNoOrat ..c.ecescocscscons 5,00 %
Shell AIOI ® 6 0 0 00000 00000000 OSSO OSSOSO 1'5‘ ‘
Sopad Ne-tlé ® 0 0606000 00000000000 080000 1'5‘ ‘
SBA.BI ® @ 000 5 850 0000 00 0080000900000 000 0'77 ‘
Mr m Anghui ® ® 6006800 000000000000 0000 0'76 ‘
Mr ALLIALI ® 0 0 5 06000 000000000000 00080 0'26
COfirmer 0 00 0 00000 50000 OO0 PSS OO PO 0'10 ‘
Mr. Beton ® 00 550 00 00 0 ® 0 0 900050000 0000 0'05 ‘
Grands Moulins de Paris ...ccceeeeee. 0,05 %
Diver' ® @ 00000 8 00000 GOS0 0T OOOOO OSSO 3'79 ‘

Total 100,00 %
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Arnexe T1

PERSONNALITES RENCONTREES

SCHMIT, Représentant Résident des Nations Unies
DARBOUX, Adjoint au Représentant Ré&sident

Gérard LATORTUE, Conseiller Principal de 1'ONUDI
PAYE, expert en Bois

DIARRA, Directeur Général de 1'Activité Industrielle
[1AZON, Directeur au Ministére du Plan

LE GOF, chargé des études au Ministére du Plan
KUANDI, Directeur du Consortium des Agrumes (COCI)
MOUNIER, ingénieur de fabrication

MENES, service entretien véhicules au COCI
N'GUESSAN, Chef d'exploitation

MEUNE, Responsable de la S.C.0.A. Industrie France

CASANOVA, Responsable de la S.C.0.A. Agro Industries Ivoi-
riennes

JOUVE, Directeur de la S.C.0.A. Agro Industrie a Abidjan
PETITPIERRE, Directeur de la Technologie de la SODEPALM
OKA, Directeur Général de la SODEPALM

VAN BELLINGEN, horticulteur SOFALCA Adzopé

BAUDET, Faculté des Sciences, plantes médicinales

COMAU, Faculté des Sciences Pharmacologie

DJAKORE, Faculté des Sciences Pharmacologie

AKEASSI, Botaniste Faculté des Sciences

KAPO, Génétiste Centre de Recherches café cacao

: SCHMUCK, Agronome Centre de Recherches café cacao

CAUMEL, Conseiller technique auprés du Ministre de
1'Agricul ture
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TAILLY Jean, Chef du Service du Contr8le 3 1'exportation
des produits agricoles

DIAKITE BAKARY, Chef du Poste d'Abidjan pour le contréle
d l'exportation des produits agricoles,

COULIBALY, Directeur de la SALCI 3 oNO

BRIAND, Chef du Laboratoire de Palmivoire,
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Partie B. Le marketing de la production et les améliorations
a apporter a l'organisation commerciale

RESUME

Tenant compte de la variation qui existe d'annde

en annee dans l'apport de fruits des différents
vergers, soit Citrons, Bigarades (Orange amére),
Bergamotte et éventuellement Limes, i1l est avident
qu'une insuffisance de fruits de belle qualite crée
un manque de production en Essence (Huile essentielle)
ainsi qu'en Jus et finalement les qualitas tendent
vers 1l'infériorits.

A son tour ce manque de qualite pose des probleémes

d'é@coulement sur les marchés mondiaux.

La commercialisation des produits du COCI e¢st centrse /
sur la production et la vente d'Essences, de Jus et j
de Marcs pour la simple raison que les installations

actuelles ne permettent aucune autre activite,

Par Convention, les marchés EXPORT pour les produits
du COCI sont établis 4 Grasss, a Seillans, a Marseille
et 4 Paris. De ce fait les autrss débouchés mondiaux
sont ignores ce qui crée pour 1s COCI une situation

commerciale incompléte.

Il n'existe aucune contribution d'information valable
de la part des Importateurs en France susceptible

de préter assistance au COCI dans 1'élaboration

d'une politique de vente basés sur une re-valorisation

des moyens ds production possibles & SASSANDRA,

I1 est donc nécsssaire d'examinsr de prés les accords
en vigueur entre le COCI et MERO & BOYVEAU & Grasse,
CHAUVET & Ssillans, ORANGINA i Marseille, ainsi que
DUCLOS & Paris,

Il faut prévoir la possibilité ds mouveaux accords
commerciaux avec ces firmes basias sur l'achat de
quantiteées déterminfes, en cédant en contre-partie

des prix spéciaux.

i
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I1 faut ouvrir les marchés extérieurs tels que les
U.S.A,, La Grande-Bretagne, le Japon, 1'Allemagne

et la Suisse. Pour ¢e faire il est nécessaire qu'un
Bureau Commercial, incorporant le Marketing et les
elements de Vente soit e€tabli a Abidjan.

Une fois etabli a ABIDJAN, le Bureau du COCI fera
office d'organisme central ot seront reunis les in-
formations d'ordre Commercial et Technique afin de
preparer les campagnes de Marketing, tout en suivant

les mercuriales des prix sur les marchés mondiaux.

Les marchés exterieurs doivent etre atteints par
1'envoi d'échantillons (30g a 50g) depuis Sassandra
ce qui nécessitera les services d'un laborantin ou
d'une laborantine dans le laboratoire de contrdle
analytique de Sassandra qui peut également faire

office,do laboratoire de conditionnement.
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INTRODUCTION

A la demande du Gouvernement de la COTE D'IVOIRE,
L'ONUDI est pressentie d'un probleme concernant la
re-valorisation du COCI, Consortium des Agrumes et

Plantes a4 Parfum de 1la Cote d'Ivoire.

L'etude porte sur deux points bien distincts 1'un
de 1l'autre mais relies par le besoin de creer une

formule nouvelle de commercialisation,

1 Diagnostic Commercial basé sur les debouchés

pratiques possibles pour les produits preparés

par l'usine &4 Sassandra.

2 Diagnostic sur l'organisation commerciale

actuelle en place et/ou en suggérer une nouvelle.

Y
-

La premiere rencontre eut lieu & ABIDJAN 1le jeudi
26 janvier 1978 dans les bureaux de Mr, MAZON, Expert
au Ministere du Plan avec comme participants, outre
Mr, Mazon

Mr. Gérard R, LATORTUE Conseiller Principal de

1'0NUDI,
Mr. Lucien LOISY Expert ONUDI en Mission
Mr, John G, MEREDITH Expert ONUDI en Mission

Ayant repris et discutée des propos tenus et présentes
par Mr, LOISY lors d'une Mission Précéedente en novembre
1975, la réunion se tourna vers son nouveau but, celui
d'apporter un nouveau point de vue sur les problémes
du COCI dans le cadre de 1l'écoulement et la vente des

produits travaillés par l'usine de Sassandra.

71 apparut nettement que 1'examan souhaité devait
prendre la forme d'une étude de MARKETING proprement
dite, appuyée par une étude de rentabiliteé et il était
donc imperatif d'obtenir des renseignements nouveaux,

c'est-d-dire des plus récents sur 1'activité de 1'usine.
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Mr, MAZON a derechef approuvé une visite a 1'usine
de Sassandra ou tous les éléments pourraient 8tre
discutés avec

Mr. N.A.KOUANDI, Ingénieur Agronome, Directeur.

Nous en avons immédiatement avise

Mr. SMITH, Representent-Resident de la PNUD

ainsi que N
Mr, Louis DARBOUX, Adjoint de Mr, Smith,

Comprenant tres bien la situation, ces Messieurs ont

e'galement approuve cette suite & donner au Pro jet.

La visite des vergers de Sassandra eut lieu le lundi
30 et le mardi 31 janvier 1978, Nous avons été trés
courtoisement regus & l'usine par Mr, N.A. KOUANDI,
le Directeur du COCI ainsi que par
Mr. J-P MOUNIER, chargé de la fabrication, et
Mr. LESNES, préposé & l'entretien du materiel

ausei bien de fabrication que roulant.

Etant donné 1'étendue dea vergera, un eneemble total
de 4000 hectares receneéa nous noue sommes limités
& certaina vergers aslectionnés comme représentant

une bonne moyenne,

Il faut faire &tat ici que le COCI ne possidde aucun

verger,

Les fruita eont achetéa aupres de Planteurs autonomee
et acheminéa sur 1'uaine non pae par lee planteurs,

mais par lea soins du COCI,

Compte tenu de la dispereion et 1'floignement de
certaina vergere, lee prix de revient matiére premiere
sont fortement influencee par le colt du transport,

De ce fait, le rendement en fruita des vergers devient
d'un importance sérieuse, non seulement du point de
vue quantit: mais également de celui de la qualit‘.

i
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Une cultivation rentable des vergers devrait permettre
une recolte suffisante de 50,000 [onnes 4o Crtrons,

Pourtant, nous trouvons la 81tuation suivante:

ETAT DES RECOLTES (en Tonnes)

1975 1976 1977
CITRON 30.434 30,918 23,175
BERGAMOTE 10,272 4,020 6.289
BIGARADE 1.929 733 655

Donc au premier abord il semblerait que les cultures
soient en r‘grossion, ce qui necessite une étude de
1l'administration des vergers et un apport sérieux
de moyens techniques et chimiques afin d'augmenter

le rendement en fruits.

Pour les memes récoltes les rendements en essence, soit
Huile Essentielle, sont les suivants, etablis sur la

production d'Essence de Citron :

1975 @00 000c 00000 cssgon 0.‘.9*
1976 6000000 000000000000 0.‘.9*
1977 S0 cee000 00000000000 00‘*3*

Ces rendements sont tout a fait acceptables, bien
que les appareils d'extraction (pellatrice) soient

codteux A maintenir en bon etat.

Les Derivées du Citron préesentés par 1'usine de Sassan-
dra sont1'ESSENCE, le JUS (comprenant un JUS CONCENTRE
X 5) et les MARCS,

Il y aurait intérét d'examiner la production d'ACIDE
CITRIQUE, tird des jus, bien que ce produit soit

fabrique industriellement par le Groupe Pharmaceutique
PFIZER,

L'Essence de Citron est utilisée en parfumerie et en

cosm‘tique pour son odeur, en alimentation pour son

le
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arome et en savonnerie pour son apport de fraicheur.

Les Jus Concentrés sont utilisés assez largement dans
des produits sémi-médicinaux afin de maintenir un
apport de Vitamine C en bonnes doses avec en surplus

un certain apport de sels minéraux desirables,

Ces differents produits, bien connus des utilisateurs
sur les marches mondiaux, sont destines & des utilisa-
tions précises que ce soit en Parfumerie ou en Ali-
mentation., Ces produits sont souvent revendus soit

en l'stat, soit traitées.

Les proceédés divers utilisés donnent lieu & une varieteé
d'autres produits, essences distillees, essences sesqui-
terpéniques, des berpenes, des lesqui—torpanel et des

essences dites "solubles",

Il faut donc en conclure que les produits derivés des
Agrumes ont des debouchés connus sur les marchés mon-

diaux, axes sur les grands centres d'Importation,

Du point de vue strictement commercial, le marché des
agrumes et de leurs derives met en liste les pavs

producteurs et les pays de grande consommation,

Toutefois dans ces derniers pays il y a :galoment des
producteurs, pour ne citer que les U.S.A,, 1'Italie
et le Bresil,

Les differentes origines sont reconnues par des carac-
ts}istiqucs analytiques et olfactives ou organoleptiques,
mais tous les produits en question passent par un

meme acheminement du producteur au consommateur,

Le Producteur peut etre simple producteur vendant
ses produits par l'entremise d'agents exportateurs,
Il peut également faire ses propres exportations si

rd
son service commercial est prevu dans ce sens.

Quel que soit la structure pr‘conis‘e. les produits

sont acheminés sur les centres d'Importation ou les

destinataires sont des importateurs/revendeurs ou

—ig




meme des Importateurs faisant certains travaux tech-
niques et finalement les Grandes Maisons de production
de produits traitées., Il est peu usuel qu'un utilisateur
achate & la source sans passer par un Courtier/Broker

ou un Importateur,

Ce qui est évident a Sassandra actuellement est le
manque d'appareillage capahle d'effectuer des trans-
formations de produits, que ce soit a haute ou a
basse temperature. Si l'usine doit devenir un lieu
de traitement des derivés, il y aura lieu d'installer

un ;ﬁuipement de distillation a rendement moyen.

Les jus, souvent allies aux essences afin d'obtenir
une tonalite distincte, sont pour la plupart utilisées
dans les boissons sans alcool, gazéifiées ou non.

Le COCI produit et vend un jus concentré 5 X, i1 y
aurait lieu d'examiner la préparation de jus concentres

2 X ou meme 10 X,

Certains jus sont transformés en poudre par le pro-

cedé dit de "spray-drying" (séchage en tour), ce

qui permet l'utilisation d'un jus sec dans des sa-
chets contenant une dose pour deux litres. La recon-
stitution se fait en ajoutant la quantitée d'eau
requise., Souvent ces sachets sont ecoules par les

magasins a erande surface,

Si 1'on considére le nomhre deproducteurs mettant a
la disposition de leurs clients toute une variete
d'essences, de jus ainsi que d'autres produits, il
y aurait intérét a ce que le COCI ait les moyens
d'ohtenir par des amis dans 1la branche, des échan-
tillons des produits soumis par la concurrence afin
de les comparer analytiquement, olfactivement et

organoleptiquement avec sa propre production,

Ce centre d'etude peut se situer dans le bureau

propose d'Abidjan.

Du point de vue techno-commercial, 1l'industrie des
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aromes alimentaires présente certaines caractéristi-
ques du fait que les préparations de produits compo-
ses, tels qu'ardme Citron, ardme Orange, etc., sont
riglementés par les lois en vigueur concernant les

niveaux de toxicité a 1'ingestion du produit fini.

Les essences doivent au minimum satisfaire les normes

de la Pharmacopée ce qui est important étant donneé

leur utilisation dans 1la préparation d'aromes pour

les liqueurs, les boissons gazeifiees et autres, les

glaces, les cremes de dessert et meme les mayonnaises (

et autres produits,

Le tour d'horizon genéral inclus dans nos ebhanges

de vues a fait nettement ressortir 1'étendue du
probleme MARKETING et VENTE auquel doit faire face
la Direction du COCI, Vcir taoleau 2,
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CONCLUSIONS

La situation economico/commerciale actuelle du COCI
révéle certains gros problémes parmi lesquels on

distingue :

1 Le manque d'une organisation commerciale
genérale congue en fonction des marchés
intérieur et extérieurs. Celle en place est

nettement insuffisante.

2 Le manque d'une politique technico-commerciale
d'amelioration des produits en fonction d'un

but précis a atteindre.

3 Le manque presque total d'une conception de
MARKETING visant & la production de produits
et de spécialitées devant donner satisfaction

selon des demandes précises,

4 L'absence d'une politique visant & 1'amelio- |
i
ration des vergers tant du point de wvue

culture que du rendement en fruits pPar hectare,

5 L'absence d'un laboratoire de controle a
Sassandra permettant l'¢valuation des lots de
fabrication et 1'établissement de f ches

d'analyse. VYoir Awnexe I,

6 Aucune pré&ision pour la préparation d'echan-
tillons de 30g ou de 50g pouvant etre soumis
a differents importateurs ou a des clients

internationaux,

7 L'ahsence d'une structure de prix de revient
et de vente pour 1'etablissement de mercuriales
et de tableaux comparatifs avec les prix du

marche mondial,

Ces conclusions sont d'un ordre technico-commercial
mais la nature de l'entreprise et des produits prepares

demandent un examen approfondi des moyens techniques

utilises ainsi que des moyens de culture,
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RECOMMANDATIONS

Les recommandations se doivent d'etre technico-

commerciales plutot que simplement commerciales et

sont toutes considérées comme urgentes et reéalisables

dans les conditions actuelles.

1 L'installation d'un CENTRE COMMERCTIAL COCI a

ABIDJAN dont les fonctions seraient les suivantes:

1.1

1.3

1.4

1.5

Le developpement des Marchés interieur

et extérieurs par l'entremise de contacts
avec les consommateurs en CGte d'Ivoire
et les Importateurs et Courtiers/Brokers
sul' les centres mondiaux de New-York,
Londres, Hambourg, Tokyo et Ziirich.

L'etablissement et le maintien d'une docu-
mentation complete comprenant les états de
production, les mercuriales de prix ex
C3te d'lvoire, les mercuriales mondiales
et les fiches techniques de la gamme de
produits issus de 1'usine du COCI,

Le maintien d'une étude de révision du

prix de revient reel comprenant les éle-
mente coiteux tels que transport, fuel et
autre carburant, charges sociales, frais

de main d'oeuvre et frais generaux.

L'etablissement de PRIX DE VENTE bsses

sur les revients réels puis compsres aux

cours mondiaux. Les prix de vente se
doivent d'etre souples afin de euivre

lee conjonctures,

L'eétablissement d'un DEPARTEMENT MARKETING

dont les fonctions comprendraient dee
estudee de marchee des produite fabriqués
ainsi que le développement de nouveaux
produits ou de derivés eé.ctionnés pour

dee clients de consommation importante,

e




2 L'installation A SASSANDRA d'une Direction
Technique ayant 1'appui des Autorites concernant
un travail de concert avec les Planteurs pour
1'amelioration des vergers, tant du point de
vue de défrichement des terrains que de

la culture des arbres fruitiers,

3 L'utilisation & Sassandra du laboratoire exis-
tant en l'équipant d'appareils capables d'€tre
utilises pour les analyses courantes (voir annexes),
Ce laboratoire peut atre tenu par un jeune
chimiste ou un laborantin de formation chimie

technique.

4 L'utilisation du laboratoire aux fins de condi-
tionnement de petits Jchantillonnagea, soit en

petits flacons d'aluminium pour la presentation

et 1'envoi par la poste d'echantillons de 30g

a 50g a la suite d'offres ou de demandes.

5 La création d'une ETIQUETTE ou d'une MARQUE i
distincte pouvant etre fixee a chaque flacon ou

estagnon expedis.

Ces recommandations sont aussi bien valables dans
1'immediat que dans le cadre d'une re-organisation &

long terme mais il est recommande d'y donner suite le

plus vite possible,
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Annexe T
FICHE D'ANALYSH

SYNDICAT NATIONAL DEs FASBRICANTS & IMPORTATEURS
D HUILES ESSENTIELLFS & PRODUITS AROMATIQUES NATURELS

ESSENCE

CITRON D'AFRIQUE
OCCIDENTALE FRANCAISE

obtenue par expression a froid des fruits
de Citrus limon L.

Aspect hquide, avec parfois un dépdt solide.
Couleur jaune verditre a vert.

Odeur - caractéristique du frus.

Constantes physiques

2) Densité d§3 = 0,849 4 0,898

b Indice de réfraction "D = 14730 i 11,4762

« Pouvoir rotatoire : ‘xZDO = +39 a4 +70 2

Constantes chimiques

Aldéhydes %, (en atral) 1 2,2 3 4,2 (selon méthode ne 9).
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Annexe II

FICHE D'ANALYSE

SYNDICAT NATIOMNAL DSS PASSICANTS &a IMPOSTATRIUDS
D' HUILBS ESSENTIDLLDS & PSODUIYS ADOMATIQUES NATUSDHLS

Dosage des ALDEHYDES par OXIMATION
(Sauf pour CITRONELLAL)/

Dans un bsllon 3 fond plat, pesez 1 2 2 g. pour les essences
peu riches en aldéhydes ; 1 g pour les essences riches ; 10 g
pour l'essence de Citron ; 20 g. pour I'essence d’Orange douce.

Ajouter 15 ml de solutlon du réactlf dont la préparation est
indiquée ci-dessous et virer par la potasse slcoolique N 2.

Le dosage dure un quart d’heure.

Le ballon dolt étre constamment agité et la solution neutralisée
au fur et @ mesure de la libération d’acide chlorhydrique en se tenant
toujours a l'orange pile et ne dépassant pas le jaune franc, sauf au
bout de 15 minutes.

Réactif -

Peser 50 g de chlorhydrate d’hydroxyiamine pur, les dissoudre dans
90 mi d’eau distiliée et compléter i 1 litre avec de I'alcool a 9%0. Ajouter
4 ml de solution alcoolique d'héhianthine a 2 o/oo.

Calcul :
| Aldehyde o, "M
y o 20p
! M . masse moléculaire de I‘aildéhyde.
p - prise d'essai.
n nombre de mi de potasse N/2.
Remarque :

Certains opérateurs préférent comme indicateur le bleu de bromo-
phénol. Dans ce cas, remplacer les 4 mi de solution d’héliantine 3 29/00
par 10 mi de solution alcoolique de bleu de bromophénol i 2 o oo.

.
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taurtie C, Diversification de la production den huiles essentielles

POSSIBILITES DE DEVELOPPEMENT DF DIVERSES PLANTES
AROMATIQUES FN FONCTION DE LA CONJONCTIUHE RCONOMIQUE
EN COTE D'IVOIRE

En procédant par 4limination successive, nous avions retenu en
premidre analyse, A l'issue de la mission de prospection sur le terrain,
un certain nombre de plantes aromatiques qui, du point de vue agronomique
et écologique dtaient susceptibles de trouver dans différentes zones
climatiques de C8te d'Ivoire des conditions tavorables A leur
croissance, Il 4tait bien précisé qu'un second choix plus restrictif
devrait 8tre fait en fonction de critdres économiques et de la situation
du marché international, L'enqu@te effectuée par la suite en Furope
auprds des professionnels de la parfumerie et des produits aromatiques a
permis de réunir un ensemble d'informations permettant de juger de

1'intér@t commercial des produits envisagés.

I1 est, comme toujours en ce domaine bien particulier, difficile
de connaftre les orientations fluctuantes du marché et de se livrer
A une prospective dont les conclusions peuvent 8tre remises en question
d'une année A l'autre par la moindre variation des approvisionnements
mondiaux, Cependant, en interprétant avec toute la prudence ot
1'esprit critique nécessair® l'ensemble des données recueillies, il

est permis de juger ainsi, dans la conjoncture actuelle, 1'intér@t

des différentes essences retenues,
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Patchouli. L'essence de patchouli (Pogostemon patchouli Pellet
ou P, cablin ﬁggﬁg) est un produit traditionnel employé réruli@rement
dans les préparations de partumerie et de savonnerie, Son utilisation
doit se maintenir encore longtemps car il s'agit d'une essence irremplagable
en composition et dont le prix relativement bas par rapport A son intér&t
olt'actif ne fait pas craindre sa substitution par des produits
synthétiques, Sa consommation doit donc loriquement continuer A suivre
I1*'3volution croissante des produits de parfumerie, Actuellement son
commerce représente un tonnase important dans le marché des produits

naturels:

- L'Indonésie a une production trds variable, allant de 75 A 220 t
mais en moyenne 120 t, La quagi-totalité de sa

produotion est exportée vers la Malaisie et Singapour.

= Lo MNalaisie exporte de 110 A 220 ty soit du simple au double selon

les années, la moyenne se situant autour de 160 A 180 ¢,

- Les Seychelles n'ont qu'une petite production de quelques tonnesg,

Les principaux importateurs sont les Ftats-Unis qui importent le
tiers de l'essence de Malaisie-Singapour, la Prance le quart et la

Grande-Bretagsme 15 pour cent,

Les approvisionnements continuent paradoxalement A 8ire trdg
irrésruliers, en raison d'une désorganisation dans la principale zone

de production (Malaisie et Indonésie) et d'habitudes commerciales

préjudiciables sur le marché de Sinrapour, Il en résulte des variations

le



de prix considérables, qui, jointes A une trés grande irrésularits
dans la qualité, déconcertent leg utilisateurs, Ceux-ci seraient
pr@ts A se tourner vers d'autres sources d'approvisionnement qui
assureraient une plus prande stabilité A la fois dans les prix et

1l qualité, 11 ¥ a 13 actuellement ure possibilité particulidrement

intéressante A exploiter en C8te d'Ivoire,

Lemongrass., L'essence de Lemonrrags (ngbogggon citratus (D.C.)
Stapt et C. flexuosas (D.C.) Stapt) doit &tre considirde avant tout
comme une matidre premidre gource de citral, Ce constituant chimiquement
défini est tradg important pour lesg industries de synth8ge, puisqu'un
certair rcobre de constituants aromatiques importants sont obtenus A

partir de cette base,

Les exportations d'esgence de lemonrrass ont régulidrement et
considérablement baiseé au cours des deux dernidres décenniesg, (e
mouvement ne tait que s'accentuer et doit &tre considéré comme irréversible,
Les raisons sont essentiellement que le oitra) naturel extrait du

Lemons/rass esgt concurrencé par des produits nouveaux tels que:

-~ Le citral de synthdse obtenu par voie chimique A partir de constituants
moins chers, Les Progrds de la chimie permettent de diminuer de
plus en plus les prix de revient, en particulier par le fait que 1a
synthdse peut ®tre fajte actuellement A partir de constituants simplesg
tels que 1%acétyléne, alors qu'elle devait partir Jusque 13 de corps

dé JA complexes comme le myrcéne,

- L'essence de Litgea cubeba, contenant plus de 75 pour cent de citral,

apparue depuis les anndesg 1950 sur le marché et dont les exportations

le
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ne font que crofTtee, la production, assurée entidrement par

la Républijue de Chine populaire, est faite dans des conditions
telles jue cette source de citral arrive A concurrencer m8me

le citral synthétijue, Les prix actuellement pratiqués (25 FF/kg)
font 4ue l'essence de lemoncrass est de moins en moins

rentabie et de plus en plus difficile 3 placer,

Les grands pays producteurs traditionnels 1tessence de
iemongrass ont vu diminuer leurs exportations dans des proportions
dramatiques au cours des dernidres années et ne maintiennent
des cultures que pour des usages spéciaux ou leur propre
approvisionnement, Ainsi, l'Inde consomme maintenant la
plus grande partie de sa propre production pour son industrie
de synthdse de produits aromatiyues ([ ionone) ou

pharmaceutiques (vitamine A),

On ne sagrait donc recommander d'entreprendre ia
culture du Lemongrass, sauf pour des besoins locaux trds
particuliers, Ainsi, il avait été envisagé de produire en
C8te d'Ivoire quelques tonnes d'essence pour la savonnerie

locale, Bien qu'il soit certainement plus judicieux d'employer

dans cette industrie des produits plus élaborés et mieux




adaptés, cette éventualité doit &tre étudiée,
I1 est A noter que, parmi les pays africains, le Cameroun et
le Zatre en produisent de petites quantités (respectivement 1 t et

7 t par an).

Palmarosa. Il s'arit, comme la précédente, d'une graminée 3 essence

(ngboggggn martini Stapt) qui pourrait trouver en C8te d'Ivoire des

zones de cultures favorables, La conjoncture, intéressante il y -
cncore gquelques années, devient de plus en plus ditficile A cause de la
rroduction de masse effectuée maintenant par le Rrésil, qui arrive
ainsi ) pratiquer des prix trds bas ( 10 dollars U.-U. par kilorramme).
11 n'apparaft pas possible de pouvoir produire en C8te d'Ivoire des
prix inférieurs A ceux pratigqués par Madagascar ou les Comores

(14 A 18 dollars F,-U par kilogramme) qui rencontrent actuellement
certaines difficultés pour écouler leurs produits en Furope et surtout

aux Ktats-Unis.

Cette espdce pourrait &tre introduite pour disposer éventuellement
du matériel vérétal en cas de modifications peu prévisibles de la
situation, mais il ne peut &tre envisasé actuellement d'en recommander

la culture,

Bucalyptus citriodora. Cette espdos peu exigeante pourrait
croftre dans de bonnes conditions, cependant, les méthodes de production
intensive pratiquées dans certians pays comme le Brisil ont fait
diminuer les prix A un niveau tel que de nouvelles plantations ne

pourraient plus &tre actuellement rentables, L'intér®t de sette
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essencc a beaucoup diminué récemment pour 1l'industrie, Un des Principaux
emplois était en ettet la r'abrication d'hydroxy—citronellal, qui est

maintenant obtenu chimiquement 3 partir dtautres sources,

On doit donc renoncer A l'exploitation de cet arbre, Par contre,
il scrait oon de constituer une collection d'iucalyptus dont certains
pourraient se rdéviler intéressants, A ce pPropos, si/malors tout

particulidrement Hucalyptus dives qui fournit une essence rare trds

difticile A trouver sur le marché depuis plusieurs années,

Girofle (iu-2nia caryophyllata Thumb). Le développement du

firorlier pourrait &tre envisasé pour la production de clous ot

rritfes, mais il conviendrait de faire une étude particulidre du marché
trds spnécial de ces épices. La production des huiles essentielles de
~irofle doit normalement ge Cconcevoir comme une valorisation complémentaire
de cette exploitation, 11 existe commercialement deux essences tirdes

du siroflier: 1'essence de cloug et l'essence de feuilles.

La consommation d'essence de clous de Firofle, dont le grand
producteur est Madagascar, tend A augmenter mais 1'approvisionnement
egt souvent irrégulier, car il est 1ié aux variations des cours des clous
sur le marché, Lorsque ceux-ci sont élevés il devient tr8s difficile
de trouver des essences de clous de girofle, comme en 1970, alors que

lorsque le cours est A un niveau normal il y a pléthore,

Ltegsence de feuilles de giroflier était produite traditionnellement

par Madagascar et la Tanzanie (Zanzibar), mais un nouveau producteur,

i 9




1'Indorésie, est apparu sur le marché ricemment, L'2ssence de cette
dernilre provenance, tout en ¢tant de bonne cunlit?, est livrée

A des prix beaucoup plus bhas que celles rue peuvent proposer les autres
# vs cités. Ainsi elle était vendue A 12 v'/k~ ¢, alors ue
liadarascar ne pouvait descendre au-dessous de 15,5 ik~ cals Le prix
de revient de cette essence en ‘frigue ne pourrait &tre inl'érieur ¥

20 NF/ka cal'y ce qui montre bien qufun tel projet ne peut &tre envisacd,

Vétiver, L'essence de vitiver provient de 1la distillation du

syst8me radiculaire d?une ~mmince (Vetiveria zizanioldes Stapt )eitlle

est produite traditionnellement par La Réunion (vétiver ourbon) et
par liaIti, qui ensemble assurent 85 pour cent des approvisionnements,
Le reste provient d'un certain nombre de petits productcurs (An~ola,

Brésil, Indonésie, [lalaisie, Inde, etc,).

Le Vativer vient tr8s bien au Toro et on le trouve un peu
partout A 1%'8tat spontané, Il est particuli®rement (réauent le lon~ des
routes, ol il 3tait employsé autrefois ,rfce au chevelu important de scs
racines pour retenir la terre des talus et lutter contre 1'érosion,
HNous attirons tout particulilrement 1'attention cependant sur le rait
qu'il s'a~it trds vraisemblablement d'une espdce dift'érente, (quoique
voisine, de V.zizanioldes, et (ue, si le comportement vémétatif est

sengiblement le m@me, il n'en est absolwment pas de m&me en ce qui concerne

la composition de 1'essence,
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L'essence de vétiver est un produit aromatique employ: tréds
larrement par les industries de la partumerie et des cosmétiques, Bien
ue sa note goit utilisée depuis fort lon~temps en composition, son
tilisatior ne Uait que croftre car elle est indispensable pour
de nomvreuses rormules de parfums, La qualité olfactive est donc
particulifrenent importante; les meilleurs lots (Bourbon) sont réservis
* 1a partarerie tire, lzs lotg moyvens aux compositiocns aromitigues
d1verses ot coux de qualits intérieure ) 1'industrie de synthdse

our L. tabriecatior de toute une smérie de dérivés,

Le narch®, aprds voir subi de trandes perturbutions il ¥y a
queloues wnies, est maintenant bien stabilise rrf8ce aux mesu-es
Touvermementales prises aussi bien A La Réunion quten ilafti, (ui ont
permis d'or.-aniser 1. production sur des bases plus rationnelles,
vompte tenw. de ces taits, et A condition d'harmoniser son action avec
les btesoins ridels du marchc¢, il est permis de pensgser que cette

culture pourriit &tre tentie en C8te d'Ivoire sur des surfaces limitdes,

Les prix sont <ralrment stavles et suf'fisamment rémundérateurs
wux tuux actuellement pratiqués. Le cours de l'esgence de vétiver Bourbon
€tart fixé Y USS 46; celle provenant de Hait1i, qui est tou,ours

te jual:té moindre, éta:t offerte 3 la m8me époque 3 US$ 3. le

x1logramme contre 3§ 29 pour l'essence en provenance de Java,

Le principal acheteur est la France qui en importe 100 t par

an en moyerne, pour une valeur de 10 000 000 i,

~

Liraniuam Cette easence est extraite de plusieurs esgplces do
——meraind

e



Pelareoniur (E. _raveolens, P. capitatum P. odoratissimum. P. raduln roseum)

i1 psuvent croftre dans des conditions assec diverses., Les cualitis
et les prix sont tr@s diftcrents selon la provenance, Les produits les
plus f'ins sont fabricués A Gragse dtune part et & La tiunior d'autre
part (séranium Rourbon), Lfessence de plus lar—e emploi est produite
en Afrique du Nord (~éranium Rosat), Des cssais de productior ont

4té éralement réalisés en Atrique de 1'ist (kKenya, Tanzarie) et

2ralement av Zalre,

I1 aurait &té intéressant de tenter dfacclimater cette plante !
en C8te d'Ivoire, en altitude, bien cue les conditions ne soient 1
pas toutes rdéunies, mais la conjoncture économique actuelle est malheureus-
ement défavorable, par suite de l?apparition toute rdécente de la
République arabe d'ligypte sur le marché mondial, La qualité tres
améliorée de cette easence, l'importance des quantités oilertes ct les
prix trds avantareux pratiqués laissent peu de chance X une nouvelle

production qutil est déconseillé d'entreprendre actuellement,

Basilic. L'essence de basilic (Ocimum basilicum L,)tait 1%objet

d?un marché d!importance moyenne, La consommation a tendance 3
orofire u.ssez nettement depuis plusieurs années, Bien qu’ayant
développé leurs oultures, les Comores et iladag .scar (Nossi-Bé) n'ont
pas toujours pu répondre en temps voulu 3 ltaccroisaement de la
demande pour cette.essence qui a rait l'objet de tentatives de la

part de plusieurs pays nouveaux (Thallande, Pakistan, etoc,).

—~——



Ce march: ~st particuli®rerent i'luctnant et les cours accusent
deg variations tr2s importantes, pouvant aller pratiquement du simple

2 double en quelques mois, en tonctron des quantités disponibles,

I1 est A noter que les prix dépendent d'autre part beaucoup de
ltori~irc, ¢'i conditionne 1n cualité intrins8que de 1'huile essentielle,
Ainsiy le basilic du Piémont (Italie) cote actucllement 700 M/ke

alors cue le tasilic de CGrasse (france) atteint facilement 1 300 P ke

Cette plante herbacie A croissance rapide pourrait 8tre trs
valablement essayée en culture expérimentale, JSon comportement et la
qunlité de 1'hu le essentielle permettra de jurer des possibliltés de

cultures industrielles,

llenthe, Parmi les nombreuses esplces de llenthe employées pour
1'extraction de 1'essence dans le monde, seule la Henthe dite Japon

(Lientho arvensis L.) pourrait oconvenir aux conditions écolopiques du pays.

lotons bien que d'autres espdces pourraient y croftre, et effectivement
on rencontre trds fréquemment autour des habitations quelques pleds
de lenthe naine et autre, Illais la finesse olfactive exipée ne peut

&tre atteinte sous ces climats,

La ilenthe Japon est avant tout une matidre premidre pour
1textraction du menthol, aux multiples usases alimentaires, Cette
possibilité devait donc &tre examinde, mais, toutes les informations

recueillies concourent ) déconseiller cette culture,
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Le thit déterminant est le développement considdrable des cultures
de lienthe type JHipon au Brésil au cours des dernidres anndées, ol elle
est produite dans des conditions exceptionnelles, L'essence
brésilienne arrive sur le marché A des cours extr@mement bas qui

ne peuvent ftre rentables dans les eonditions normales,

i8me les rrands producteurs traditionnels, le Japon et la Chine,
ne peuvent &tre concurrentiels ave. le menthol brésilien, qui envahit
le marchés On comprend, dans ces conditions, qu’il est inutile de

sonmer 4 toute nouvelle explditation,

Ylanmxla.ng. Cette essence est obtenue par la distillation des

[leurs de 1'Ylanr-ylan~ (Ganansa offorata), La presque totalité de

la production mondiale vient des Comores et de 1'fle de lNossi-Bd
(I'adasascar), les Philippines, la Tanzanie et La Réunion assurant une

trds laible production,

Cet arbre trouve en COte d'Ivoire des conditions favorables X
51 Croissance, et nous avons pu en examiner des spécimens dans plusieurs
parcs et jardins, Il est A noter que cela n'est pas une exception,
car on trouve oette espdce dans de nombreux pays de la zone tpopicale
humide autour du monde, toujours sous forme de plante ornementale, Mais
il est intcéressant de pouvoir disposer aussi d'arbres témoins aui

permettent de juser de leur comportement,

L'essence d'Ylancr-ylans est un produit trds complexe, présentant des

notes olf'actives nombreuses et délicates qui constituent un véritable



- 0 -

partum composd, De 1'équilibre et de la puissance de ces notes dépend
er. rrande partie la valeur du produit. Or, cet c¢quilibre est tr2s
¢troitument 1ié au climat, Nous avons constaté tréquemment cque sous
les climats trop chauds se développent des notes indolées indésirables,
que nous n'avons pas décelées dans les quelques fleurs qu'il nous a
¢td donné de sentir dans la régions Il s?arit 13 d'une donnce
relativement favorable, mais que l'on doit interpréter avec prudcnce,
car la qualité dépend en définitive d'un ensemble de [acteurs, et

1a distillation joue ici un r8le particulidrement important,

I1 ne taut pas perdre de vue que cette espdce trouve, dans la zone
de 1'océan Indien, des conditions tout A rait exceptionnelles, et
que la finemse des essences qui y sont obtenues est difficile s
surpasser, Notons ¢ralement que ocette esploe est tr8s abondante dans

cette rérion, et qu'une partie seulement des arbres est exploitée,

Compte tenu de ces réserves importantes, il semble cependant
opportun de oconstituer une petite plantation expérimentale qui
permetirait de juger de la valeur réells de l'eassence, des rendements et
de la rentabilité, Cet ossai pourrait se révéler intéressant pour
1'avenir, sans que l'on puisse en préjugep actuellement, Sipgnalons
qu'une plantation de 3 000 arbres a été constituée en COte d'Ivoire
avec des capitaux privés, sans qu'une étude préalable ait été faite
pour savoir si l'exploitation est économiquement possible, I1 s'agit
1A d'un essai "pour voir", si typique des conditions particulidres
de cette industrie o} 1'on doikt en effet oconstamment miser sur un
avenir incertain et fire pr€t A produire dds que les conditions

internationales deviennent favorables,
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Le marché de cette essence est relativement stable, ce qui
est d 3 une certaine harmonisation de 1'offre en fonction de la
demande, Il en résulte que la demande reste forte depuis plusiewrs
années, d'autant plus que la consommation continue de croftre assez

répulidrement,

Les prix sont assez constants, et, bien yu'en baissge par
rapport 3 la précédente décennie, ils restent rémunérateurs, Les
Cours moyens étaient les suivants en Juin 1972 pour les 4:fférentes

jualités dbylang, telles sont définies commercialement:

US {/KG i
Extra 0 r
I'remidre 29
Deuxidme 22
Troisidme 17
Civette, Vivetta civetta - Le beurre de civette extrait des

glanies anales 1%un petit mamifdre connu en C8te A'Tvoire est un

rartum de grande valeur habitueliement collecté en Ethiopie,

Poivrier, Piper nigrum, En dehors de 1%utilisation comme
condiment le poivre connait un ¢ros développement sous forme Ae
poivre vert et d%'ocléorésines, A Bingerville quelques trés

beaux poivriers existent 3 1'T,F,C,C,
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Ginrembre., Les oliorésines de rinrembre sont utilisées dans des
boissons et dans 1'alimentation ~in-er @il. L'extraction peut 8tre

envisasée dans un ensemble industriel traitant plusicurs extraits,

Amyris, Amyric Balsamifers essence produite en Hatti avec un
march¢ étroit en distillant les feuilles et les hranches d'un

arhuste,

Hay, ‘'ssence de 3ay (Pimenta ltacemosa), Cette essence est
utilisée en cosmétolorie et sa production se trouve dans les CaralYbes.

Nous avons pu voir quelques arbustes A la Guadelpupe,

Cedrela Odorata, (fest un srand arbre qui est conduit au Brésil
en taillis pour la distillation, L'on peut également distiller les
sciures et les bois en particulier les particules de bois destind

A la fabrication des panneaux agglomérés,

Cannelier. Cinnamon Bark. 11 existe de beaw.. spécimens au
Jardin botanique de Bingerville, C'est un excellent arbre de reboisement
duquel on tire les écoroes de cannelles et des emsences riches en

eusdnal et des aléo résines par traitement des feuilles.

Muscadier. Myristica fragrans., Arbre d'excellent rapport, cultivé

dans les CaraYbes, cultivé pour ses noix, son macis,

Kclas, Cultivé en COte d'Ivoire, le Kolatier produit des
graines vendues vers le oentre Afrique et connues en Europe pour les

extraits de Kola utilisés en pharmacie,
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Amirette, ‘libiscus abelmoschu, Les rraines d mibrotte distill ‘2s

par entrainement X la vapeur donne une essence et 1o culture de cet
hibiscus pourrait convenir dans les zones rord de 11 C8te d'Ivoire

trop pluvieusecs pour le coton,

CONCLUG TOMS

Les principales conclusions de cette enqué&te, dont il vient
d'&re donné ruelgues prdsultats sont:
- Certaines plantes nromaticues cui pourr—ient pouigser cn C8te d'Ivoire
ne présentent pas d'intér@t suffisant, ni actuellement, ni pour

1tavenir, Il s'arit do Le onrrass, iucal ug citriodora,(rirot’le
| ] ] 1

Géranium, lenthe,

- Dtautres plontes, (ui stadapteraient tres bien nux conditions
¢colosiques de la (Bte d'Ivoire, ne présentent pag actucllement n int3ip@t
Jeonomique guf'f'isant pour en recommander la mise con cxploitation,

mais pourraient trouver drng l'avenir une place sur le narchd,

Il conviendrnit d8s A présent de les introduire en station et de

les conserver on essai de comportement, Il s'a~it de Vitiver,

Palmarosa, Basilio, Ylans=ylans, et certains iucalyptus,

- Une plante binéficie actucllement d'un marché tr&s Javorable, et

son développement devrait @tre cenvisarmé: 1le Patchouli,




SOOI IO DY LPLOUTTATTUL DU PATCIIOULI

storiel ve <ttal.

Lthuile cgsentielle de patchouli est extraite par distillatior

A 1a wvepeur des reailles sichies d'une plante herbacde Porostemon cablin

{2

-

-
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s Pe patcnoili Pellet vir, guavis ook, ) nppartenant % la amille

w25 Lanit L2 g

oottt 1N du véritoble Patchouli, ori-rqaire oz Philippines

~t ocultiv’ o claisic, A umatrn et aux evchelles,
Tl existe des egpdees voisires, & -aleoment.aromaticues, mais ui
1'ont g les mMmes collitds ollctives, N particulier Po hesmeanus ontn,

ori -iraire de 1?'Inde, o ét< cultive A Java, Des lormes voisires de
ce dernicr existent d~nlemert A 1'3tat plus oa roins spontan® en
~loisie ot A 70 matra et sont ruclauetois enplo;rtcs, mais donnent

ten egscnce trds banale,

Il raut &tre tr&s prudent dans l1'introduction de cette espBce,
et ne choigir ~ue des cultivurs sc¢lectionnés ppartenant A la geule

cspdce P. cablin,

LX1oences,

Climat Le Patchouli pousse dans de bonnes conditions sous un climat
chaud et humide, avec un rérime de pluies abondant et assez rémulier,
et un bon ensoleillement,

Altitude Cette plante se rencontre en basse altitude, mais elle
pritr8re les sites moyennement élevés et tout particulidrement les
collines bien exposgées,

. 1

Jols ille n'est pas trls exi.-eante en ce uni corcerne 1+ niture des
—




sols, pourvu que ceux~ci soient {rais et humides, tout en ltant
pariyaitement drainés, ce qui est important. Le terrain doit &tre
assez tertile et elle dpuise assez rapidement le sol, .lle riéussit
bien sur les terres vier—es, tout particulilrement sur les anCienncs

I'orets.

Joing Cette plante est tr8s rustique et ne demande pratimiement
aucun soin, sauf lorsqu'elle est trds jeune, période pendant lwnelle

il convient de la protiérer du soleil trop vir et des mauvaises nerbes,

Hultiplication.

La multiplication se rait au moyen de boutures qu'il est prardérable
de planter en pépinidre at'in de pouvoir leur apporter lcg soins nécessaires
(eau, ombre, etc.), Il est opportun de taire lo pépinilre en saisor
des pluies, On emploie des boutures de 20 A 30 om de lon~, L2 reprise
est rapide et au bout de trois “quatre semaines il est possible de

transplanter en champ,
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Introducti

6 mois

12 mois

18 mois

24 mois

0 mois

36 mois

42 mois

48 mois

SCHEMA DE WULTIPLICATION ET NISE EN CULTURR

z;g‘tn;on
origine M e Pépinidre pilote Culture
on - 100 boutures ou plants ——p 100 plants
1 plants
10 000 — % 000 —= 0,5 ha
s 000
50 000 —= 30 000 — 3  ha
20 000
200 000 —=180 000 18 ha T
l 20 000 y
K]
200 000 — 180 000 —»17 ha
l 20 000 9 & 69 ba
200 000 —» 180 000 » 17 ha
20 000 JP
\0
200 000 —=180 000 17 ha “

l 20 000

200 000 —=180 000

r

&
K>
& 17 ha

Rempl acement
de la premildre

oul turs




Un prosramme pour la multiplication et la mise en culture,

schématisé au tableau ci-apr®s, a été préparé.

- Les cent boutures ou plants d'origine sont mis en pépinidre et
donnent au bout de six :o0is 1 000 boutures nouvelles qui sont

intégralement remises en pépinildres,

- Six mois plus tard, soit un an apres l'introduction, on dispose
de 10 000 voutures; 5 OO0 sont remises en pépinidres et 5 000 servent

immédiatement A faire le premier essai sur 0,5 ha,

-~ Six mois plus tard, les 5 000 boutures en fourrissent 50 000
dont 30 000 servent A faire la premidre plantation pilote de 3 ha

et 20 000 sont reprises en pépinildre,

- Au bout de six mois on dispose de 200 0CO boutures que 1ton
emploie comme suit; 180 OO0 sont mises en place pour constituer la

premi®re exploitation et 20 00C sont reprises en pépinidre,

- Six mois aprds on a également 200 000 boutures; 10 000 servent 3
effecture les remplacements dans la premidre exploitation et 170 000

A constituer la deuxi®me,

- Six mois plus tard = idem,

- Au milieu de la quatridme année on dispose de 69 ha en production,

- A la fin de la quatridme année les boutures servent A remplacer

la premidre exploitation qui a maintenant deux ans.,

i



Les plants en pépinire sont maintenant cultivésdans des sacs
de polyéthyl@ne noir pertoré, qui permettent de les transplanter avec

les meilleures chances de reprise.

Densits de plantation.

Selon le développement de la plante, on compte en Malaisie de
5 000 A 7 500 plants A l1'hectare, Ceci correspond en moyenne &
600 ke~ de boutures A mettre en pépini®re par hectare prévu. Nous

congeillons de les planter en lignes egpacdes de 1 m.

Récolte,

fitant donné que 1'on ne praldve que lea feuilles, la plante n'est
pags détruite et en produit par la suite de nouvelles, La récolte
se 'ait en plusieurs temps, et l'on compte en général cing coupes
successives. La premidre est faite en pénédral cing A sept mois aprds
la mise en place., Le point de coupe est indiqué par le fait que les
feuilles les plus vieilles commencent A jaunir, A ce moment la plante
a environ 1 m de hauteur et possdde environ 10 feuilles, Il convient
d'dviter que la récolte se fasse sous un soleil trop fort et également
par temps humide. Si les feuilles étaient mouillées 3 ce moment,
elles seraient ensuite le sidge de fermentationa préjudiciables A

la gualite,

La récolte est exécutdéde A la main, au sécateur; les feuilles

vieilles ou qui ne sont pas en bon état sont éliminées,
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aix termes de 1'3tade technicue effectude sur place, complétae
sr 1'3tude des marchds ronlisée en iurope, l'expert prigente les

recom ndrtiors siivantes:

—~ "1 un certnin rombre de pluntas aromatiques trouvent er C8te
dfTvoire des conditions de culture ‘nvorable, le choix d= certaires
dtertre elles pour 1o prodiction d'huiles cagentielles ser: aviint tout

Jorctior do leurs gualités oltfactives,

- Lors de l'introductior de nouveau matiriel vi~tal, 1o choix das
cultivirs ou clones devra &tre it par un spicialiste en jproduits

aromaticries,

- Les pluntes introduites devront &tre rassemblies en ure collection
aprés riulisation, si nécessaire, dfune multiplication pour certaines
d'entre clles (Vitiver, Basilic, Ylang-ylangs, quelques rucalyptus,

Patchouli ),

- Des essais de comportement en gstation Pilote devraicnt 8tre
réalis’s siur de petites surfaces en vue principalement de ddéterminer
les rendements et l. ruzlité de 1%huile essentielle, 11 est congeills
de limiter ces essais A in petit nombre de plantes aromatirmesg et

d'accorder une ~ttention toute particulidre au Patchouli.

- 51 les essnis rénlisés sur Patchouli sont fivorableg, mettre en
1pplication le plan de deovelorpement rropos:: (¢, chapitre 4) i doit
cordiire Y i: mize en place Ae rlantations 71 permettront ltexploitation

Sommarcy e e Yesillen, s e 1'MLile aggentieila,

——lg
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- J'rivier 1+ rontabilit’ des cultures de Patchonli et 1n prix
A2 rovient de 17 matidre premi®re oui, dins les circonst-nces prisentnsg,

rironden* poriritement o x exicences cconomicuns,

- Privoir, » moyen terme, I- mise en place dtune usine de
distillatior dont ler investisgserments, bien oue limitis, permettroient

d¥assurer ure production ron ni-li~enble,

- Lorscuve 1 misc en place de 1'unitsé de traitem nt industricl
s°ro envisni~de constitier une sociits d'icoromie mixte mui aura la
ch.r=c dc sa ~estion, et mi=~ annel A des investissaips inra tonort

4

oricenent M 10 orofansion,

- BJu-Are vz les orearismes odricicls exist-nt on C8te d'Ivoire
irterviennant o2 stade intermidinire pour ~aruantir uix prodiucteurs

pysong 1técoulement d2 leir récolt~ X deg -riv rizzds A 1'avance,

Le Go vernement de la C8te d'Ivoire pourrait Jaire tppel A
ane zide extiriecure pour stassdrer 12s services d'un spicicrlists en
vie d'assister dans 1'introdiction et 1timplantation de ces cultures
en C8te d'Ivoire, Lu duréc de cette mission pourrait &re au total
d> do:z2 rois nor. consdcutils et son coftt, ditaillé ci-aprds, sernit

approximativement de 47 0C0 dollars ..U,
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- VYeiller » c2 ~uo le ot

d'accunil soicent pr&t-c

- Approcher des tirmes ds

et nérocier des =accords

dto) lte mitiri~l Anit rovrir o* - g3urer

‘rhliei-rt d2s ~ttect-otiors _htosoritoires

‘ricrl soit dilivr: 2t v~ les o renlleg

et -'rnti2g en t2mrs vo:lu,

digtillatior et de commercinliis~tior 2n © rope

[our analyser lecg produits dos essais pilotes,

- liettre en place un alombic d'essai et traiter les plortes obtenves

en culture pilote nour 1'extractior d'huiles essentielles dans

des conditions comparables A celles cui seront employics ensuitec

industriellement.

- ¢n cas d'accueil [avorable des <Schantillons par les rirmes spécialisdes,

assister le “ouvernement dans la cré~tion d%:ne socidté 4 *conomic
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"1 rogoorstbl: A4 7 ~iec en place deos alarbics indostriels ot de

corr rrcrilisitinr d2s Lrod tits,.









