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Ilffîir.TiïiAT.l^.CION Di! F'UTOS W. PALMA 

HECOM^TD AGIOTAIS 

I-Cerrar    todas las unidades de industrialización existentes por 

Ber obsoletas y antiecóiaicas. 

2-Instalar una nueva planta para procesar toda la producción do 

racimos de  palma,empleando tecnología actualizada que aso^ure  pro- 

ductos de alta calidad,rendimientos competitivos y condiciones de 

trabajo económicamente rentablee. 

3-Instaloda la nueva planta, solicitar asistencia técnica por to- 

do el tiempo que sea necesario, para la formación y entrenamiento 

del personal« 

¿»-Instalar un laboratorio de control físico y químico* 

5-E1 caroso despulpado y seco comercializar ein otro trat asien- 

to posterior,eliminando todos loe equipos de rotura y separación. 

6-Instruir a los proveedores de racimos frescos sobre la forma 

más conveniente y oportuna de cortar,  a fin de asegurar una buo- 

na maduración de las drupas* 

7-Estudiar la reforestación con nuevos cultivos Ac variedades mas 

productivas. 

8-Seguir el diagrama de circulación propuesto en el presents in- 

forms. 

INDUSTRIALIZACIÓN DE TOS FT7ÜT0S  T)V COCO 

RECOKETOACTOÎIES 

i-Instalar una nueva planta de extracción mecánica para procesar 

toda la copra y el palmiste producido en las islas do Sao Tomó y 

Principe,  interrala a un conjunto con una refinería de aceites 

para usos comestibles e industriales» 

2-Solicitar asistencia técnica por todo el tiemí» quo cea neoesa- 

rio para formar y adiostrar al personal en el manejo de los «qui- 
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p08tclomento{! do control y mantcnimjonto general de fabrica« 

3-Inntolar un laboratorio de control físico y nuímioo» 

'f-Iaplontar al cisterna de trabajo de troa turnoB de 8 horas duraa- 

te 25 días al mec y 10 meses al año» 

5-Prever material * reposición al efectuar la adquisición de «qui- 

pos, por lo menos para don años* 

6-Instruir a los proveedores de materia prima sobre la forma mas 

conveniente de preparar las entregas a fin de beneficiar la buena 

calidad del producto 

REFINERÍA DE AC?,TT5S 

BECOMEwnACIOHSS 

1-Instalar una planta de refinación de aceitas para la producción 

de aceites comestibles e industriales, de modo & processar integra- 

mente todo el crudo producido« 

2-Solicite.r asistencia tecnica por todo el tiempo que sea necesa- 

rio para formar y adiestrar al personal en el manejo de los equi- 

pos* 

3-A1 efectuar 1« adquisición prever elementos normales de ropooi- 

ción por lo menos para dos años, asi como materia prima auxiliar 

(soda cáustica, tierras decolorantes)por un tiempo no menor de un 

afto. 

'»-Trabajar en tros turnos de 8 horas diarias durante 25 días al 

mes y 10 meses al año. 
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Iníroduccion 

Por tratarse de materias primae íil'erentoc cuya elaboración im- 

plica procesamiento distinto y con el objeto de ordenar el pre- 

sente inforno, se clasifica a las mismas on: 

A-Industrialización de frutos de Palma (JCiaois 

Guineeni«)5 

B-Industrialización de frutos de coco (COCOG Nu- 

cífera L.), 

y considerarlas (separadamente. 

Industrialización de los frutos de Peina 

1-Situación actual y -proyecciones futuras:la producción actual 

de Ion frutos de palma llamados racimos o pinas,son cortados de 

las plantas y transportados hasta las plantas industriales en 

donde son comercializados por unidad y no por peso.La falta de 

datos precisos cobre la cantidad disponible,limita las posibi- 

lidades de una buena evaluación. 

Basado en la cantidad de aceite producido por las fábricas que 

industrializan los frutos se puede estimar en 3 a *f mil tonela- 

das de racimos frescos y la estimación para dentro de los próxi- 

mos 5 años será de 5 rail toneladas. 

Las zonas de producción más importantes se hallan ubicadas a to- 

do lo largo do la costa de la isla, es decir en las zonas más 

húmedas,y los frutos industrializados en 17 fábricas localizadas 

en la isla de Sao Tomé próximas al mar. 

En lae visitas realizadas a 3 fábricas consideradas como las re- 

presentativas del total, se ha constatado que muchas do las pi- 

nas son cortadas antes de í>U completa maduración, on perjuicio 

del rendimiento y de la calidad del aceito obtenido.Bsta ob'-or- 

ción muy importante deberá sor considerada en un plan de ins- 

trucción y educación de la población afectada a estas tareas. 

La falta de control fínico y quinico que se debe realizar sobro 
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los frut03 recibidos en fábrica,hace inporiblc predecir rendimien- 

tos y también IR calidad de los producto» finalen. 

La itrej^ularidad en el abastocircientode los frutos a. IO.G plantas 

proeesadoras, ocasiona frecuentes interrupciones en perjuicio do 

la mano de obra y la economía .Todas las Industrias visitadas y 

también las que no fueron posible visitar,trabajan colamento un 

turno de 8 horas diarias y los sub-productos do fabricación cono 

racimos desgranados,fibra y carozo son empleados como combustible 

en las calderas generadoras de vapor. 

Las plantaciones existentes 3on ya viejas y parecería ser que no 

son de la variedad más productiva. 

2-Kvg.luación de les instalaciones existentes:Durante el desempe- 

ño de la misión se han visitado tres fábricas cono las más repre- 

sentativas y en funcionamiento, sus equipos datan de puchos afios 

atras(una de ellas la más eficiente del año 1926)lo que justifica 

un mal aprovechamiento de la materia prima, bija producción,cali- 

dad deficiente del producto terminado, todo a conta de un alto 

consumo energético y abundante mano de obra. 

La falta absoluta de control tanto físico como químico,no permi- 

to realizar cortes de producción en las distintas etapas de fa- 

bricación a fin de conocer resultados que cuantifiquen el pro- 

ceso de transformación y la calidad de los productos resultantes« 

Sin estos elementos será imposible conocer el verdadero potencial 

de materia prima disponible y debe ser motivo de ur. minucioso es- 

tudio y consideración. 

De las fábricas visitadas solo una tiene autoclave para la este- 

rilización de las drupas rujetas al racimo, operación importante 

e indispensable para inactivar la lipasa o cnjsima 3 ijiolítica,coa- 

gular las albúminas y mucílasos quo tienden a producir emulsionen 

en el aceite crudo, y además facilitar la separación de las dru- 

pas de los racimoa durante la operación de batido. 

_jw 
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I3n lo referente a In mecanización, una do 1er. visitadas os compio» 

táñente manual, el d o sgr emacio se realiza cmp.ì cando horr.nr1irr.ta3 

como hacha y cuchillo, cl tiv nsriorte de las rìrunae no efectúa en 

centos hechor., de hojas tie paira, la digestion or-, re al ú riada, en una 

Marmita abierta y de Ion otros equipos algunos son de construc- 

ción canora.La separación del carozo de la fibra es tarea manual 

y lo efectúan mujeres« 

Esta fabrica crmlca l6 personales por turno de 8 hs. para una pro- 

ducción de aproximadamente 350AOO kgs. de aceite de palca crudo 

mal purificado.procesando ^00/500 rae icios« 

Las otras dos fábricas están bastante bien meeanisadas,guinche e- 

levador de racimos,cangilón elevador de drupas,transportadores ho- 

rizontales, bombas para transporte de aceite,lo que les permiten 

una fluidez en el desplazamiento del materia], y una economía de 

mano de obra. 

Todor. los equipos de la fábrica y elementos de transporte son mo- 

vidos por una transmisión primaria derivada de un motor -liesel,con 

las consiguientes pérdidas ocasionadas por el roce de las innume- 

rables correas secundarias,amén do los transtornos ocasionados en 

toda la inslacion cuando un determinado equipo tiene que ser pa- 

rado o puesto en marcha. 

Para la extracción del aceite, una deellas trabaja con centrifuga 

y las otras dos con prensas hidráulicas discontinuas.Kn todas, el 

aceite para su depuración es tratado en tachos de hierro abiertos 

calentados a vapor, en donde permanecen un tiempo bastante pro- 

longado en reposo para la separación del aceite de los restos de 

fibra, mucilagos coaguj" ados,etc. y finalmente secados en tachos 

de hierro abiertos cnlcfaccionados a vapor. 

El tratamiento anterior realizado en presencia del aire, a tem- 

peraturas del orden de 100QC y en tanques do hierro, crean las 

condiciones propicias para acelerar el proceno do oxidación con 

el consiguiente atircnto del totox (indice de peró::ico y bencidi- 

na)cn perjuicio de la calidad del aceite crudo purificado» 
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El aceite asi procesado ee enfriado en una de laa fabriere onte« 

de rer envasado y en lao otras doc es cnvncado caliente y vondiJo 

directamente pora consumo interno cono aceite cone ."tibie. 

La ruer, de palma alojada en cu carcera CE separada del pericarpio 

decpuoB do la operación de prendado, en una manual, lente y en laß 

otraa doc en -forma mecánica en zarandas batidoras..La .fibra ne des- 

tina cono combustible en. las caldoras y el caroso (caneara y nuez) 

es Becado al sol en canchan de ladrillo o alisadas de cemento» 

El carozo seco es posteriormente triturado en molinos dol tipo de 

dicco y lue co zarandeado en zarandas rotatorias con dor" neccionea 

de difeferentes £ranulómetria, on ^a priuora sección man fina ee 

separa la caceara y en la seccò, jn r.¡?¡-¡ -jvueoa las aluendrao y par- 

te de la cascara gruesa.Loe carolos que no fueron rotoo  forman 

el rechazo de la zaranda y tìevueltoc al circuito de aolienda. 

Lao nueces y cißcarasde la zona de loe grueeos con tratadas en 

una cuba de flotación sin dispositivo mecánico alcuno,las nueceo 

recocidas en la superficie de la cuba y la caccerà del fondo»La 

onceara se emplea como conbuctible y las nueces después de lava- 

das son secadas al sol o en secaderos del tipo de plancha calien- 

te ante; de ser envasado en sacos para su comercialización. 

En una de las fábricas se ha obrservado en una nuestra de la can- 

eara separada en la zona de finos de la zaranda.una proporción 

considerable de nueces partidas, las cuales son igualmente en- 

viadas a la caldera como combustible, en perjuicio de un mejor 

rendimiento sobre los racimos frescos.L-> falta de elementos no 

permitió cuantificar la cantidad de nueces que se nierden, pero 

se puede estimar como importante en el total de la nroducciÓn a- 

miai. 

Las otras don fábricas emplean el mismo sistema de separación y 

se puede deducir que trabajan en igualdad de condiciones y con 

pérdidas .-.enejantes o aún mayores. 

E^t.as do? fábricas más mecanizadas emplean 8 y 12 Personales por 

turno de 8 horas para una producción de 8l)0 kcs. de recite crudo 

purificado. 

v* 
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Los fruto« frcccos son recolectado.*; durante todo el Rfto,riinque 

on In época do cocacho, óc cacao la cantidad CíO reduce morque se- 

ta última en tere«, naß lucrativa. 

^-Conclu ion^g:Do Ion conçutrrioc hechos on cl minto ¿loe, r;e de- 

duco quo to clan las inr-tal\cioneB trabajan en condiciones desfavo- 

rables tecnic'î y oconónicor.icnte, nor nue muchoc años ilo servicio 

están exxoioatas a continuos naroB nara reparaciones, to civic air.ente 

r»on obsoletas y di filíente poJrán ser mejoradas renovando parcial- 

mente sus equipos« 

La pequeña producción de aceite y el elevado número de personas 

ocupadas, la falta de abastecimiento normal de- racimos para ga- 

rantizar jornadas de trabajo más prolongadas,debido presumible- 

mente al elevado mirerò de unidades industricli^adoras y una pro- 

ducción pequeña, la prr.n cantidad de combustible empleado en el 

total, el total do energía electrica y combustible diesel,los re- 

puestos empleados en reparaciones y manutención normal y otros in- 

Eurr.os que no se describen para no ser tan extenso, al cual se de- 

ben cunar loe- bajos rendimiento y la baja calidad del producto , 

dejan concluir que todas lac fábricas deben eer cerradas y centra- 

liser la industrialización de los frutos de palma en  una rola y 

nueva fábrica dotada de mezquinarías modernas, con porsonal entre- 

nado en el manejo de las mininas y con período de trabajo de por 

lo menos 16 hs, diarias. 

fo-Recomendaciones: 

I-Cerrar todas las unidades de industrializa- 

ción existentes por ser obsoletas y antieconómicas; 

2-Instalar una nueva planta pciro procosor to- 

da la producción de racinoa de palma, empleando tecnologia actua- 

lizada que aecçcura productos de alta calidad,rendimiCMItoe compe- 

titivo« y condicior.es de trabajo económicamente rentables 5 

J-Inotalada la nuova planta, colicitar asis- 

tencia técnica por todo el tiempo que sea necer.ario pira la for- 

mación y entrenamiento del personal. 
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^-Instalar un laboratorio de control fisico y quinti- 

eoi 

5-El corono despulpado y soco comerciolinar sin otro 

truniento posterior,eliminando todoc los equipos de rotura y ee- 

poreciónj 

6-Instruir a los proveedores de racimos fresco* so- 

bre la forma mar, conveniente y oportuna de cortar,a fin de asegu- 

rar una buena maduración de las drupas} 

7-Kstudiar la reforestación con nuevos cultivo» de 

variedades más productivas; 

8-Seguir el siguiente dirgruma de circulación on el 

diseño de la nueva planta. 

Aceite crudo 

Decantación con- 
tinua 

Centrifuga 

Secado a vacio 

L ?;;i fri indento 

t decepción y 

Esterilización 
autoclave 

Desgranado por 
batido  

Digestión 

,    Prensa continua 
de  tornillo 

Denpericar .d;K'orn 

Caroso 

Pecado 

Almacén 

Racimos desrrana 
 dos  

r-E ibra-co-!bufjtible 

J 
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I!-rDU"ìTT>IM,I?,
,.CTO;j DE LO" F •-.•UTOS DE COCO 

1- fi it un nxóu re tu ni de la Dateria prima y proveer: Jonen fu turan; Lag 

plantaciones rie coco ce hallan distribuidas a lo larr;o de la 003- 

ta de la isla de Sao Toiaé y también de la icio de vr:Lncipe,o,',tac 

datan ya de varios af.es y ele acuerdo a un estudio realizado unos 

menés antee de la fecha del pre cent e informe,el rendi: .ionto de las 

mircrcns en bajo debido principalmente a la falta de cuidado,atarme 

de ciertas placían y falta de abonosCLa información fué sui.ú ni .stra- 

da de las conclusiones de un experto Holandés que realizó un es- 

tudio en el mers de Diciembre de 1977). 

De otra parte,las variedades actualmente en producción no con de 

la nás productivas,aunque e::ir.te el propósito de renovar las plan- 

taciones con otras nueves de mayor producción. 

La copra ce comercializa actualmente ya desprovista de su calcara, 

la"carne blonca" es reparada de la careara en forma manual con he- 

rraraiontcs rudimentarias,hachas,machetes,cuchil'J os, y así húneda 

es entregada a acopiaàores que lo secan sean en secadores mecáni- 

cos o al col.Otros pequeños productores a nivel familiar, emplean 

los misrjos procedimientos de reparación secando al sol antes de 

su venta, la cual se realiza empleando el kilo como unidad de pe- 

so* 

No se efectúan controles sobre el contenido de humedad, tanto del 

producto fresco como seco.La cascara es empleada como combustible 

en las fábricas que trabajan frutos de palma. 

De acuerdo a los datos proporcionados por las oficinas del Kinir.te- 

rio do Agricultura, la cosecha pera el presente año de 1978 es en- 

tinada en 3212 tons, y el crecimiento para los años 1983 y 19$8 

alcanza a 6OOO y 12000 tons, respectivawen-c. 

En la actualidad casi la totalidad de la producciones destinada a 

la exportación y solo una pequeña cantidad es industrializada en 

la única planta aceiteru que elabora aceite de coco y palininto.El 

aceite producido se destina de preferencia a la fabricación de ja- 

bón de menage y otra pequeña cantidad destinada a la exportación 

«Ai 
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Observación«e realizadas n0b.r0 •¿Vú.  partida de  copra procesada on 

In fábrica mencionada,   permitieron deducir que la misma fué defi- 

cientemente  socada,con la. conniviente descomposición  tanto en la 

.•••UTH:rí'icie  interna como  cr  el resto  de la carne.Formaciones do  hon- 

dos de  color  verde y un  color  amarillento  de la carne  indicaban    un 

avanzado estado  de descomposición.tetris  observaciones  «in enhorco 

no pueden tonarle  nera toda la producción,  p;;ro de  cualquier mane- 

ra será necesario  tonar las medidas adecuadas en el  futuro    para 

evitar alteraciones que vayan en detrimento do la calidad  de la 

materia prima. 

Nuez de palma o palmisto 

Esta materia prima ce  incluye en este capítulo  pues  el procedimien- 

to de  industrialización es totalmente similar a la copra. 

La nuez de palma se obtiene  actualmente  en las plantas procesado- 

ras de facimos de  palma,  la cantidad estimada para el presente 

año es de 5OO tons, y su proyección para el año I983 es de 1000 

tons.Estos  datos  proporcionados por las  oficinas del iüninterio 

de  Agricultura sin embarco no  guardan relación  con  la producción 

de  aceite  de  palma y debe ser motivo de un estudio minucioso  pa- 

determinar  con certeza las disponibilidades. 

A falta de otros datos  se han considerado les cifras prece 

para la estimación total de materia prima disponible. 

El palmiste es exportado en su mayor parte ein industrializar,una 

pequeña cantidad es destinada a la fabricación de aceite para ja- 

bón y otra pe a uovi a cantidad de aceite es exportado.El bn^azo pro- 

ducido os empleado directamente eomo alimento  para, los cerdos. 

Observaciones realizadas sobre la calidad de las nuoce» do palma 

procesadas,han pornitido comprobar la mala cali ad   de la misma 

prcsumibleanete  por deficiente secado y mal ertado  de conservación. 

g-Eynlunción do  la instalación existente:Una única  fabrica proce- 

sa la copra y el palmiste   ,   fué montada en el  a Ti o 1973 con maqui- 

narlas e implementos de  fabricación Porturueea,  equipada con dos 

prensas continuas de tornillo de  5 a 6  tone,  diarias de  mntoria 

prima  cada una,   muy bien mecanizada,(leude la moliendo,    hasta  ol 
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enarcado del barolo,olcr.outos de  trcnsporte ver bica! y horizontal 

ccn motoria e ión incl-ponòionte  ceda unidad .equipos 'b  molienda muy 

bien inct.'.'lrdo3,r-iptoua '1c dcccntnción de  aceito quo  asegura un 

mínimo  do solidos antes  de la  filtración y todo  ol conjunto  dis- 
puesto     para un trabajo  en  forma económica. 

Kr.ta instalación permite   trabajar  cori solamente  un personal  por  tur- 

no  de 8 hs,,   on la atención de las prensas,torlo  el sin tena de  cir- 

culación del istoriai udirlo y el embolse  del bagazo. Otro e  perco- 

nales  ron onpletdoc  en la molienda dol raterial, filtrado  de   aceite 
y envacado del    roducto terminado. 

Carece  por completo  de elementos de  control  físico y anímico,lo 

que  no  permite  definir con claridad ol resultado  de la transforma- 

ción  .lío cuenta con personal calificado y las reparaciones  son e- 

fuactadas por  el mismo personal ocupado en la producción. 

Se  halla ubicada a la salida de la ciudad sobre  ruta asfaltada y 

en un barrio  densamente  poblado,   situaciones estas desfavorableee 

puea puedo llegar a provocar el congestionamiento del trafico  en 
el  caso  de un  incremento de su movimiento. 

Esta fpbrica no está en condiciones de procesar  toga producción 

actual de materia priria y mucho menos su futura expansión,aún con 

transformaciones que  podrían ser realizadas a base costosas in- 

versiones y desechando parte del material existente relativamente 

nuevo y todavía no amortizado.31 edificio  totalmente de  hormigón 

armado,está dispuesto para alojar a los equipos instalados y no 

sera fácil adecuada acomodación de nuevos equipos en el caso  de 
una posible modificación. 

I-Conclusiones;Visto que la mayor parte de la materia prjma ea  ex- 

portada como  tal y que no  existe la posibilidad de procesar  to- 

talmente por narte  de la fábrica existente,   r>erá. necesario ins- 

talar una n'.tcva convenientemente planificada para    que a medida 

de  que la producción de materia prima vaya en aumento,  la fábri- 

ca con el agregado de oquipo3 pueda ir absorbiendo el crecimiento, 

Ant«s de pasar a considerar loo equipos para la iaplemontación,se- 

ra necesario discutir el procedimiento a ser adoptado. 

^Jfe 
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Para procesar las semillas oleaginosas Be  puedo    nepuir uno'do 

loo tres mctoíoc a caber: 

a-por pioncado definitivo en prensas; 

b-por extracción  condirolvento; 

c-por un procedo  combinado de  preprensa- 

do y extracción por disolvente. 

La colección del sistema a adoptar está supeditado a factores do 

orden  técnico y económico que se deberán considerar en conjunto. 

Para el caso  que  nos ocupa, tanto la copra oorao la nuez de  paira* 

son productos que   tienen un alto contenido  de materia grasa Rate- 

riales de  esta naturaleza ron difíciles  de  procesar directanente 

en plantas de extracción por disolvente,razón por la que  técnica- 

mente  no ee aconsejable esta elección. 

El método nías aconsejable es el proceso conbinado de preprensado 

y extracción por Risolvente, sin embargo tiene tanbie'n rus limi- 

taciones especificas a cuanto capacidad por lo que se harafialßu- 

n&8 consideraciones sobre  este punto. 

La disponibili -Jad futura de  copra y nuez de palina está en ol orden 

de las l*fOOO tons.»preprensando esta cantidad para dejar un con- 

tenido residual en el bagazo de lVl&* restarían unas 6000 tons, 

anuales pare alimentar a la planta solvente.Suponiendo un progra- 

ma de  trabajo de diez meses al año y 25 diae al raes ,  la cantidad 

diaria a ser procesada en la planta do  extracción seria de aproxi- 

madamente 25.2 tons. 

Las plantas de solvente se  consideran económicamente rentabler 

cuando sus capacidades de  trabajo están dentro de un níní.no de 150/ 

200 tons,  diarias,  por debajo de estas cupacidades no son recomen- 

dables y solamente rozones rauy especiales  jurticican su elección« 

La solucción para oste caso es el método de prensado definitivo 

con prensas do muy alta presión y elevadas capacidades que oso- 

guron al mirino tiempo un contenido razonable do materia crasa en 

•1 gabazo  cono renidual.Las modernas prensas con que  actualmente 

so cuenta,pueden trabajar con eficiencia dejando un runidual dol 

5/6r¿ de materia grasa 
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Prenena re come nil abler, y solamente por citar marcas y modelen que 

sirvan de orientación son: 

Sup*r Duo do la Anderson Co 

Maxoil Dudlex Espeller de la Rone Powna 
y Thompson Ltd, 

French de la French Oil Mill 

Ciaotor Majna Duplex de Storani y Cia 

de fabricación Argentina. 

ha.  fábrica proyectada tendrá una capacidad inicial de prensado de 

5OOO tono, anuales con una sola prensa, a medida que la dieponibi- 

lidad vaya creciendo se irá alegando m40 pron5a8 hasta completar 

tres, con capacidad de prensado de I5OOO tons, anuedec. 

I* parte de molienda trndrá una capacidad inicial de 5OOO tons, a- 

nuales y para dentro de los próximos 5 años se podrá considerar ai 

a« «cree» otra unidad ainilar o se reemplasa por una de doble ca- 

pacidad. 

Loa elementos de transporte deben estar dimensionados inicielnen- 

te para manejar la capacidad máxima de materia prima proyectada. 

La caldera tendrá suficiente capacidad de generación de vapor pa- 

ra abastecer a todas las prensas juntas trabajando a su r.áxima ca- 

pacidad. 

Toda la línea de aceite crudo corao tanques decantadores, filtro 

prenoa,tuberías,bonbaatetc debe ser diraensionada para manejar, to- 

da la cantidad de máxima producción-25 a 50 tons, de aceito/die 

üa diagrama de circulación se consigna a continuación 

,i 
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PIAtVW.A, lì*. niBC\TT./CÏ 'N TYJM   T^.ALOJMCIOU pt¡! COPRA 

Balan»« 

Rajïaeo a embolso 

1 Almacta 

RoconciSn y   pesa 
 ¿U  

Ü Al macón 

Limpieza 

Balança 

Molino cortador 

Molino de   tficco 

Silo 

Prensas Aceite ti s »rand i 

Decantador 

Filtro prensa 

Bnlonîîu 

Tangue» do alma' 
cenfTÌr»nto 
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Equipos recomendados: 

Limpieza:zaranda vibratoria con ventilador y 
tubería de  r.ucción nara cuerpon livii^nouj 

Molienda:molino cortador do covra, a base  de 
cuchillas r,iontadar¡ en un eje  y parrilla en el bactidor de la maqui- 
na { 

molino de disco  pr.ra la molienda  fi- 
na; 

Prensado: Sutierprensas de 25 Tors,diarias de 
material molido, con calentadores verticals superpuestos de tres 

piros, no será necocario mayor núnero de estadios para el trabajo 
exclusivo de la copra y palmistej 

Transportadores:del tipo de tornillo sin 
fin en caja metálica; 

Elevadores:del tipo de  tornillo sin fin en- 
cerrado en un tubo metálico y elevadores de cangilones montados 
con cadenas. 

Se adjunta un "layout" de la planta propuesta-Ver hoja anexa- 

Pera la primera etapa de producción ce estima una potencia insta- 

la de 300 H.P.  para todos los servicios y para cuendo alcance la 
afacima producción podría alcanzar  los 6OO H.P. 

El consumo do vapor a J>/k kgs/cm2 de presión se estima para la pri- 

aera etapa en 8OO kgs.  hora y para la etapa de máxima producción 

en 2000 a 25OO kgs. hora.La caldera podría ser una del tipo humo- 

tubular de dos o tres pasos,  a 7 kgs/ení? de presión y de 250O kgs. 
de vapor hora. 

El número do perconas ocupadas  por   turno de 8 hs.  y afectadas  di- 

rectamente al proceso es estimado  en 8 personas.Se dobo considerar 

ademas todo el pernonal afectado  en forma indirecta pora trabajos 

de patio,limpieza,removido,etc..Cono  permanenter,  ficurorán lors  ad- 

ainictrativos,técnico de laboratorio,taller mecánico,electricista, 
servicio de vigilancia etc. 

La producción anual puede ser  calculada sobre  la base do .'3000   tono, 

en unas 30OO tons do aceite crudo  filtrado y lóOO tons de bag.1710 
con 5/6?' de aceite residual 
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Lr.ß consideraciones hechas hasta ahora so refieran n la copra,r;in 

onbarfo  C«J  dinpondró. 'lo una poquoñr, cantidad do  nuecen tic  pslna quo 

tanbién deberá cer procesada. 

El carozo  do  mina (Cascara y nuez)r.e recibirá en la fábrica y ca- 

da vez  quo   r.c  di.viionßft do una cantidad cono  para  justificar    un  tra- 

bajo razonable ce procederá a la rotura y reparación er una pequeña 

planta,con una cuba de reparación continua y un socadero para las 

nueces.."i  r«  profiere la separación do las cascarne de lan nueces 

so puede  efectuar empleando un hii'rociclón« 

Lo3 equipos aconnejados pera esta operación ron:   un «olino del  ti- 

po do dii;co  pera la rptura,  una zaranda rotatoria de don secciones 

de diferente  nranulómetria,una cuba do flotación contínua,un lava- 

dor de  nueces y un pequeño secadero del tipo horizontal con exhaue- 

tor    de vapor. 

Para esta instalación ce ostina una potencia inr.tr.lada de 25H.P. 

y un consuno do vapor de 500 kgs.  hora a 3 kgs/cn2.Solo un perso- 

nal cera necesario para la atención de la pianta. 

^-Reconondocjones;  1-Instalar una nueva planta de  extracción rae- 

canica para procesar  toda la copra y el palnicte  producido en las 

islas de  Sao Tomé y Principe,   integrada a un conjunto con una re- 

finería de  aceiten para usos comestibles e  industriales. 

2-Solicitar asistencia técnica por todo el  tiem- 

po quo  r»ea necesario para formar y adiestrar al  personal en ci ca- 

ne jo de IOP equipos.eleraentos de control y mantenimiento cenerai 

de fábrica» 

3-Instalar un laboratorio de control físico y 

químico. 

f»-Inplantar    el sistona de trabajo do tros 

turnos de  8 horas durante  25 días al nos y 10 rieses al año« 

5-Prcver netcriol de reposición al efectuar 

la adquisición de equipos.por lo nonos    para dos años. 

6-Instruir a los proveedores de materia prina 

cobro lo forna más conveniente d« preparar lac entree^ cuidando 

a fin do beneficiar la buena calidad del producto. . 
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IVÏYIVrrllh !)'•:  ACHTEL 

1-31 ti' o e lór.  ." e tue 1  y materia  nrj^r.  din^onible; La nn ter i :\  pr ira 

disponible ec ol  teeite do  palma crudo purificado quo  KG  obtiene 

en las fíbricas «-¡ne  procesan loa  frutos,nin cmbarpo osto  »coite 

es vend ir,o r;in  tratamiento posterior,porque no existe instalación 

par» refiner aceites crudos. 

De otra perte la pequeña producción de aceites de  copra y painin- 

te son dof.-tinodaa a la fabricación de  jabón y a le exportación«Al 

instalarse la nueva aceitería,ee  contará con suficiente material 

corno para justificar una refinería en donde se tenpa procesar in- 

tegrexiente  todos loe aceiten producidos. 

La producción de  aceite de palma crudo purificado actualmente eo 

insuficiente  para abastecer a la población y debe  ser inportado 

aceite comestible,así nisno el aceite de pelma crudo  no  podría 

ser empleado por la nayoría do los  consumidores habituados al uso 

de aceites refinados,por cus caracteres orcanolépticos  particula- 

res,  de nodo que  para autoabastecorso de aceite comestible de exe- 

lente calidad y procesar todo el aceite decopra y palmiste a fin 

de entregar un producto a la exportación con un nayor valor agre- 

gado,  se impone  en  forma incuestionable la instalación de una re- 

finería . 

2-Conclusiones;Con el objeto de suprimir las importaciones de acei- 

tes comestibles,de   producir aceites alimenticios de  optina calidad 

y debidamente  controlados,de ennoblecer los aceites crudo? destina- 

dos a la exportación y de exportar  aceites de coco cones tibies,  se 

concluye que debe   ser instalada una refinería de  aceites  capaz de 

transformar  toda la producción y sus eventuales proyecciones   . 

Para esto  fin se  propone    una instalación ce:dcontínua,neutralizn- 

ei&n.lavado y vacuosocado continuo,blanqueado y desodorisado  por 

car cas, de modo a permitir una gran flexibilidad y ccononía en el 

proceso. 

Un diagrama de circulación sedooarrolla a continuación 
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DIAGRAMA Dr: CTftnui,Acifow^mrr:':iA m: AcriTm 

Tsnnuo acoíto crudo 

V""""»» 
Bartula automática 

Tcncue pulmón 

Centrifuga de neutra« 

Centrifuga de 1er la< 
    vado 

Ccnl.rifuna de 2Q la- 
vado 

Vacuosecador continui 

Tancue aceite see« 

Blanqueador "batch" 
p. vacio 

Filtro aceite blanq. 

B:> lanza 

Tanque acoito blan- 
. nuoMo  

Balanza 

Peco'*orizador 

Enfriador 

Filtro pulidor 

Tanoúe eceite termi- 

Envasado 

Borras-"8oan stok" 
a .jabonería 

j 
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Oapncidad do la planta:20 tonn diarias 

Esta planta    cataré integrada al  complejo aceitero y tendrá su cal- 

dera incleparvüonte   trabajando  o  una  presión de  10 jc^c/cn? do  prt- 

niôn    y capaz de  producir 2.500 k<re de vapor hora. 

El consumo  de agua a ?.?>üC,  está en el ordon do  los  JOO00 lta/h.     du- 

rante loe con.'-.unioG picos y el número de  pernonaa  pora manejar la ins- 

talación funcionando a pleno os  solamente 6o dos hombres. 

La potencia instalada total alrededor de ?C II. P.   y la euperficie 

del edificio 100/120 ci2 en dos  plontac. 

La« borran resultantes de la neutralización serán integramente des- 

tinadas a la producción de jabón,sustituyendo en un buen porcentaje 

al aceite usado actualmente. 

Equipas recoraendados:Neutraliaación y lavado-Linea de  supercentri- 

fugas de las marcas Sharpies, Alf a Laval o V/ectfalia para 1 tonela- 

da hora de aceite  crudo,  con su proporcionóraetrotraesclador,Ínter- 

cambiador de calor  floculador,bombas de c£fculación,etc. 

Secador:Vacuoaecador continuo con cu sistema de vacio con eyector, 

tanque alimentader con cierro hidráulico y bomba para aceite seco* 

Blanqueador:Tanque para 6000 kge de aceite por carga,  completo con 

su sistema de producción de vacio .calefacción y elemento de con- 

trol. 

Desodorizador: Batch de 6000 kgs de aceite por carrea, equipado pam 

trabajar con alto vacio con FUS  elr>m:>ntOß de  control 

Sistema de producción de alto vacío con "booBter",condensador ba- 

romètrico, intercondensador,etc. 

Enfriador de aceite para 6000 k(js por carca coa todos t:\xo acceso- 

rios y elementos de control. 

Filtros y bonbas convencionales para aceite blanquoado y ti puli- 

do final.- 
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fl-Rj con e nrt ne i o r^s : 1-Ir.n talar una planta rfe refinación do «coitos 

para la producción de aceitón contentibles e in4uetríalos, do no<^o 

a  prococar integromonto el aceite crudo producido. 

2-Solioitar asistencia técnica por iodo el tiempo quo eoa necesa- 

rio para fornix y adiestrar al personal en el manejo de los equi- 
pos. 

3-A1 efectuar la adquisición prever elementos normales de reposi- 

ción por lo menos para dor. años, asi cono materia prima auxiliar 

(soda cáustica,tierras de blanqueo)  para un tiempo no menor de un 

afio. 

'•-Trabajar en tres turnos de 8 horas diarias durant« 25 días al 

•ss y 10 meses al afio. 






