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RESUNME

RETSREARAEER

Afin de contribuer i la valorisation de la production des
dattes dans la Vallée du Drad (Province de Ouarzazate), une &tude
préliminaire a été effectuée en 1975 en vue de 1l'implantation d'une
unité pilote de conditionnement de dattes.

En 1976, Le Gouvernement Marocain a demandé unc assistan-
ce technique de la part de 1'ONUDI pour reéaliser 1'étude de fai-
sabilité du projet. L'ONUDI a répondu favorablement a cette requéte
et a attribué au projet les références MOR/76001/S1S

CARACTERISQUES DU PROJET/

Lieu du projet : & Zagora (& 160 km au Sud de Ouarzazate)
T®MRE zTc=zz==zz 5km au Nord de Zagora.

Capacité de traitement : 2.250 T de dattes/an

B2 T -z TEErsmmsEccsmaos=

Sonditions de fonctionnement : 1 seule équipe (8h/jour)
pendant 200 jours

!EE&EEQ- : Jihel 1250 t
Sair 1000 t

Capacité de production : 2000 T

gegtgl avec _noyaux

~Emballage de 10 Kg : 700 T
~Emballage de 5 Kg : jzor
~Emballage de500 Kg : 270 T
-Emballage de250 Kg 270 T

Dattes_sans_noyaux

Avec amandes :
~Paquets de 250 g : 90 T

-PAte de dattes :

Paquets de 125 g : 210 T

-gandx de datge-

avec sésame, noix de coco : Paquets de 90 g (en 3} morceaux de

JOg:90T

Nombre d'emplois créés

’::’::::2:27 TS
Personnel de production : 154
Personnel d'administration : 25

179



¢oUT_DU_TROJET

-~ Terrain et génie oivil : 4.885.000 DH
(23,3% du total des investissements)

= Matériel et ¢quipements: 8.884.000 DH

(42,39% du total des investissements)
- Investissements physiques: 18.486.000 DH

- Fonds de roulement : 2.457.000 DH
Total des investissements: 10.953.000 DH
Capital social : 8.381.000 DH
Emprunts bancaires : 12.572.000 DH

EBIX DE REVIENT '"MOYEN"

B o O e = e - . —
R N

- Charges d'exploitation (capacité 100%): 12.279.800 DH dont

4,725.000 DH pour 1'achat des dattes

2.000 T
PRIX_DE_VBWTS_'"MOYEN': 6.800 DH/T
RENTABILITE

lére A. 2éme A. Séme A. 10éme A,

Résultat net (-583) 1.350 2.551 3.707
(en 1000 DH)
Cash Flow cumulé 1.891 5.715 17.962 40.551
(en 1000 DH)
Résultat net/capi- (-6,9%) 16, 1% 30, 4% b4, 2%
tal social
Résultat net/ (-2,8%) 6, 4% 12,2% 17,6%
ipvestissement
Résultat/chiffre (~%,7%) 9.8% 18,7% 27,2%
d'affaires

Seuil de rentabilité : 81,10% de la capacité soit : 1,624 T

- ORMVA de Ouarzazate (Ministére de 1'Agriculture et de 1le
Réforme Agraire)

- Collectivités locales (Ouarzazate)

- Q0.D.I : Office Pour Le Développement Industriel

- B.N.D.E.: Banque Nationale Pour Le Développement Economique
=~ COMAPRA : Compagnie Marocrine de Production Agricole

- SOTCODAT: Société de conditionnement de dattes Errachidia

- SODEA ! Société de Développement Agricole

- 0.C.E. : Office de Commercialisation et d'Exportation
' - Privés et productions de dattes de 1a Vallée du Dral
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ZZ NTRODUCTION

Le Maroc c¢st 1'un des pays producteur de dattes. Il pro-
duit environ ?75.000 T/an. La vallée du Draa est considéree 1'unc
des principales régions productrices de dettes dans le Sud Maro-
cain. Elle produit 25.000 & 35.000 T de dattes variées par an.
Parmi lesquelles il y a des dattes de meilleure qualité et qui
sont commercialisables. Mais par manque de possibilité d'emmaga-
sinage ¢t de conditionnement adéquat, la qualité et la quantité
de dattes diminuent. Ceci entraine, d'une part une diminution de
rendement globale et par conséquent une augmentation des importa-
tions, d'autre part une diminution du revenu du producteur par

manque dec soins apportés aux palmers dattiers.

Comme la datte du Sud Marocain est le principal preduit
agricole de la région, le gouvernement marocain a donné une grande
importance quant a 1la protection de ce produit par 1'établissement
d'une unité pilote de conditionnement de dattes. La réalisation de

cette unité est inscrite a4 1'actuel plan dc développement du sud.




AVANT - PROPOS

Dans le cadre de 1a coopeération technique entre les pays
en voie de développement Egypte/Maroc, et dans le but de valori-
ser une des rares ressources du Sud Marocain, une étude préli-
minaire positive (projet S.T.S. MOR/017) concernant 1'¢tablis-
scment d'une unité de conditionnement de dattes et de produc-
tion d'aliment de bétail a partir des déchets de dattes a &até

effectué¢e en 1975 par un Expert Egyptien (du 17 Janvier au 4
l\‘ai 1975)- |

En Décembre 1975 1le Gouvernement Marocain avait souhaité
une assistance technique de 1'0.N.U.D.I. pour établir une étude

nlus détaillée pour l'installation de cette unité pilote.

A cet effet, dans le cadre du projet MOR/76/001/A/11/37
(5.1.5), 1a section Agro-Industrielle de 1'0.N.U.D.I m'a chargé

de cette mission, ot ce, a partir du 4 Mai 1977,

A cette date, je suis arrivé au Maroc et immédiatement
J'ai contacté Monsieur le Représentant des Nations-Unie qui
m'a prisenté A 1'Organisme Marocain chargé de 1'exécution du

projet qui est 1'Office Pour Le Développement Industriel.

Cet Organismc avait déja établi une étude préliminaire

d'un projet intégré comprenant
- Unc unitd de conditionnement de dattes !
- Une unité de sucre liquide de dattes

- Une unité d'aliment de bitail

L'0Office Pour Le Déiveloppement Industriel m'avez demandé

d'examiner les possibilités de réalisation de ce projet intégré.

Dans le cadre de ce projet, Monsiecur SHUBBAR B. Expert de
1'0.N.U.D.I., devrait arriver au Maroc au début du mois de Mai
1977, mais il n'est arrivé que le 19 Juillet 1977. Il devait |
m'aider pour déterminer les spécifications du matériel d'équi-

pement. L'0.D.I 1'avait chargé d'établir une Atude sur les pos- |

sibilités de réalisation ¢'une usine produisant 1le sucre liqui-
de de dattes et 1'aliment de bétail.




y 2

- 6 -

OBJET DU PROJET/

Cet objet consiste & effectuer une {(tude énalytique des
composants technico-Aconomiques concernant 1'ctablissement
d'une usine pilote de conditionnement de dattes et deo produce

tion d'aliment de bétail & partir des déchets de dattes.

OBJECTIFS DU PROJET/

1- Ce projet est considéré comme 1la premiére industrie

agricole du sud marocain.

2- La préscntation des dattes d'une fagon saine, hygiéni-
que et sous unec forme modernc de conditionnement améliore la
durée de conservation ct facilite la commercialisation de ce

\

produit 4 différentes é¢poques de 1'année.

3- La créiation dec nouveaux cemplois augmente le¢ niveau de
vie de la région ot diminuec le nombre des immigrés de cette

Vallée vers les centres urbains.

b- L'établissement de cette unité contribuera au dévelop-

pPement industriel de 1a région du sud.

5- La présence de cettc usine dans le centre de la Vallée
du Dréa poussent les productcurs de dattes a Acquérir des con-
naissances techniques, ce qui améliore leur niveau en matieére

d'expéricence pratique.

6~ La détermination des caractéristiques spiciales pour
la réception des dattes ainsi que la fixation des pPrix profita-
bles en fonction de qualitd aux agriculteurs encouragent ces

derniers 3 améliorer leur production dattiére.

7- La diminution des pertes et 1la Protection des ressour-

ces agricoles permettent d'améliorer 1le revenu des producteurs.

8- Enfin, 1la création de cette unité pilote refléte 1'ime
portance qu'attache le Gouvernement Marocain pour élever le
niveau Psychologique et morale de la population de la Vallée
du Draia.

oS e
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ASPECT TECHNIQUE

Les conditions génirales de la production dec dattes dans

( Les quantités et qualités de dattes nécessaires pour

l'usine).

Les facteurs se rapportant a l'installation de 1'unité

Leau, 1'électricité, climat, considérations hygiéniques,

main d'oeuvre, routes et transport.

Examen des marchés

1.3.1. Conditions et lieux des marchés de dattes
1.3.2. Détermination de la période dec commercialisation
et types de conditionnement aux marchés.
1.3.3. Traditions de consommation de dattes
1.3.4. Conditions générales des dattes importées
1.3.5. Sources des matieéres d'emballage et de conditionne-

ment.



1ERE PARTIE

1.1.CONDITIONS GENERALES DE LA PRODUCTION DES DATTES DANS LA
VALLEE DU DRAA/

La vallée du Draa est considérée 1'une des principales
régions productrice de dattes. La production annuelle cst csti-
mée par 1'0Office de Mise en Valcur Agricole de Ouarzazate a

34.000 T répartie comme suit:

. Mezguita 3.639 T
« Tinzouline 5.197 T
. Ternata 9.850 T
. Fezouata 5.243 T
. Ktanua 7.491 T
. M'hamid 2.873 T
34.293 T de variétés diverses

Les plantations sont sous forme d'agglomérations irrégu-
liéres. La production dépend cssenticllement de la pluie ainsi
que des eaux d'irrigation. En cas de sécheressc ou de manque
de pluie, cette production diminue de 25%. D'autre part le
bayoud qui cst une maladie qui affecte le palmier dattier par
l1'intermédiaire d'un virus (le fusarium oxysporum albedinis),
a provoqué¢ une diminution de rendement ot particuliérement

dans les meilleures variftés qui sont sensibles & cette maladie.

La cochenille blanche e¢st aussi un parasite nuisible pour
le palmier dattier. I1 attaque surtout les nervures principales
des feuilles, sur lesquelles, il dépose une couche blanche stop-
pant ainsi l'assimilation chlorophyllienne. Il provoque enfin
un dépérissement de 1'arbre par desséchement. L'attaque est

aussi importante sur les fuits qui restent netits.
La chute du rendement a ¢té marquée principalement durant

ces deux derniéres anndées ou la population locale a commencé

a accorder de plus en plus d'importance aux variétés médiocres.
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I1 existe plusieurs variétés de dattes dans 1la
Vallée du Drda (environ 8).

Les variétés compatibles au conditionnement sont:

Jihel: C'est une variété qui est considérée de bonne
=ine_

qualité et dont les caractéristiques sont:

- caractéristiques physiologiques:

« Couleur : marron clair
. Goidt : acceptable
+» Texture: semi-séche, 1'épiderme adhérent.

. Dimensions: longucur 2,5 cm & 3Jcm, diamétre 1,5 cm a
2cm

. Nombre de dattes par kg: 90 a 100
- Poids des noyaux par kg: 125 grs

- caractéristiques analytiques
+ Matiéres solubles : 74,8 %

+ Sucres rédusteurs : 65,8 %
« Humiditeé : 21 %
. pH : 517 %

La plus grande quantité existente de cette variété dans
la Vallée du Drda est surtout a Ktaoua, Fezouta et Torna-
ta.

Sair: C'est une varicté de qualité movenne.
2a1r q

- Les caractéristiques physiologiques sont:

« Couleur : marron

. Godt acceptable

+ Texture: demi-séche, 1'épiderme adhérent

- Dimensions: longeur 2,5 & 3Jcm, diamétre 2cm
» Nombre de dattes par kg: 100 a 120

- Poids des noyaux par kg : 130 grs

- Les caractéristiques analytiques sont:

. Matieres solubles : 71,50%
. Sucres réducteurs : 69,20%
. Humidité¢ 1 22 %
+ PH 2 5,7%

Les principales régions nroductrices de cette variétés

sont: Mezguita, Tinzouline, Tanata, Fezouata.

Salr : 1000 T
(voir détail tableau n° I)Qm\eoa‘cU-‘ d3
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1.2. LES FACTEURS SE RAPPORTANT A L'INSTALLATION DE L'UNITE
DE CONDITIONNEMENT/

Le 8 Juin 1977, une réunion a eu lieu au Ministere du
Ccmmerce, de 1'Industrie, des Mines et de la Marine Marchande,
ol il a été décidé que le lieu d'implantation de 1'unité de
conditionnement de datte soit fixé a Zagora (voir copie du

procés-verbal de cette réunion & l'annexe ci-jointe)

La ville de Zagora se trouve au centre de la Vallée du
Drida entre la palmcraie de Ternata et Fezouata. Elle est ¢loi-
gnée de 450 km de Casablanca et 370 km de Marrakcch. Les fac-

teurs qui découlent de cec lieu sont:

Zagora est alimentée A partir de la nappe phréatique dont
les riserves annuelles sont estimées par 1'0Office National
d'Eau Potable a4 : 300.000 m3.

La quantité de chlorure est estiméec par la société Corsin
a 2mg/1 d'eau et par 1'ONEP & 1,5 mg/1 d'ecau. (voir détail
de 1'analysec tablecau n® 2).

Pour 1'alimentation dc 1l'unité de conditionnement de dattes,
Ga sera a partir d'unc ligne d'alimentation de 1'ONEP pas-
sant prés de 1'usine. La quantité¢ d'cau nécessairc est deo
92 a 50 m3/jour ou 6 m3/h.

On prévoit une station d'adoucissement de l1'¢eau d'une ca-

pacité de 4 m3/heurc.

1.2.2. Electricité¢:

La ville de Zagora ne posséde pas de ligne de haute ten-
sion. L'alimentation de cette ville en flectricité se fait
A partir de 3} groupes ~lectrogénes appartenant a 1'0.N.E.
(Office National d'iflectricité) de 220 kva chacun. Cette
tension ne peut suffir a 1'usine et 1la ville, c'est pour-
quoi nous avons prévu l'installation de deux groupes élec-
trogénes & 1l'unité de conditionnement de dattes d'une ca-
pacité¢ de

- ler groupe électrogéne : 250 kva

- 2&éme groupe " : 120 kva

o/ eee



1.2.3. Climat:

La région de Zagora a un climat saharien sec. La tempc -
rature moyennc cst de : 35 & 4ooc en ¢té, et de 7 3 18'C
en hiver.
L'humidité : 50 4 65%
Vents: ce sont des vents périodiques du Sud-Ouest
Ils sont chargés de sables aux mois de Mai et Juil-
let.

Pluviométre: Les nluics sont tres faibles.

1.2.4, Considérations hxsiénigue ¢t sanitaire de 1la région

Il n'existe pas dans la région de Zagora des maladies
contagieuscs.,
Il y a & Zagora un centre sanitaire ¢t & Ouarzazatc un

hépital.

1.2.5. Main d'oeuvre

Il est possible de trouver une main d'oeuvre suffisantc
dans la province de Ouarzazate. Un centre de formation
professionnelle existe a Marrakech et peut former les
ouvriers qualifiés de l1'usine. Pour les ouvriers non gua-
lifiés, leur disponibilité a Zagora nc posera aucun pro-
bléme.

En ce qui concerne les cadres spicialisés dans 1'indus-
triec des dattes, leur formation a 1'étranger s'impose.

A signaler qu'il cxiste a Rabat un Institut Agronomique
(Institut Hassan IT1) qui forme des Ingéniecurs Agronomes

et des techniciens.

1.2.6. Routes ct transport

Zagora est liée par les autres villes du royaume par des
routes goudronnées A travers le Haut Atlas, ce qui facili-
te 1le transport de¢ matiéres premiércs et produits finis
vers les lieux de consommation,

Les routes tertiaires et pistes sc trouvent a 1'intérieur

des palmeraics.
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1.3. EXAMEN DES MARCHES/

1.3.1. Conditions ot licux des marchés de dattoes

La vallée du Draa cst considérée comme la principale sour-
ce de dattes en tant que matieérc premierec,

1.3.1.1. Marchi(s de dattoes dans la vallée de Draa

Des périodes de ventces de dattes sont prévues au cours
de 1'année, dans des souks hcbdomadaires le long de¢ 1a ]
vallée,

Les principaux souks sont :

N « Souk de Zagora: le mercredi et le dimanche
« Seuk de Tinzouline: le lundi
- Souk de Tighomar : 1le marci
« Souk de¢ Banizouli : 1le Jeudi

« Souk d'Agdz: 1le Jjeudi
L'activité de vente des dattes dans ces souks commence

a partir de¢ la récolte.

Les producteurs de dattes transportent leurs produits
dans :

|
- des sacs de 80 3 100 K& pour les dattes séches et
mi-séches

+ des couffins de 60 a 65 kg pour les dattes mi-séches

- des paniers de 35 a 40 kg pour les dattcs mi-séches

. des caisses en plastique d'environ 50 kg pour les
dattes molles (voir photos & 1'annexe 3).

L'unité de vente est: 1'Abraa: c'est un vase métallique

d'une capacité de 14 kg a 16 kg.

Prix de vente: j1s sont fixés selon chaque campagne

dattiére ct selon le lieu de vente (voir tableau n-3
et graphique a 1'annexe 8)

1.3.2.1. A Marrakech

La plupart des dattes vendues dans la vallée du DrAa
mis a part celles consommées par la population locale
arrivent au souk de dattes A Marrakech. Celle-ci est

considérée comme le principal centre de distribution

des dattes du sud marocain.
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1.3.1.3. Autrecs marchés

Les autres marchis de¢ dattcs sont Casablanca, Rabat
et Fés. Ce sont surtout des marchis dc¢ consommation ou

les dattes sont vendues sous 1cs formes suivontes:

Les dattes sont vendues dans des sacs, couffins ct
paniers d{ ja cités. Lcs grossistes procédent au triage
Puis au conditionnement dans des panicrs ou couffins
de 20 4 30 kg. La vente se¢ fait au kg.

Les principaux grossistes sc trouvent a Marrakech a

Casablanca ct A Rabat.

La vente e¢st faite au kg par pesage cdans une mlance

pour la consommation individuello.

1.3.2. Périodes de commercialisation ct tyncs de condition-

nement disponibles aux marchés

Dans tous 1le Maroc, le mois de¢ Ramadan ainsi que les jours
de fétes sont considérés comme les principales périodes de
consommation de dattes. La consommation cst moindre pour
les autres périodes de l1'année,

Parmi lcs dattes vendues au mois de Ramadan, il y a lieu

de signaler que e¢ sont surtout des dattes imnorties condi-

tionnées dans des caisscs ou paquecets suivants:

- caisses : 13 kg dattes avec noyaux «t branches
- caisses : 6 kg dattes avec noyaux ct branches
= paquets : 1 kg dattes avec noyaux dans des paquets en

carton avec fenétre
- Ppaquets : 500 grs : idem
En ce qui concerne 1les dattes locales, clles sont vendues ;
- dans des caisses de 20 kg
- dans des couffins ou paniers de 15 kg
- dans des paquets de cellophane dc 250 grs .t 500 grs
- en détail de 250 grs a 5 kg

- en paquets dc¢ SOTCODAT avee fenétre on papier carton:500grs

La pAte de dattes locales est vendue surtout dans le sud
marocain ct consommée par la population locale et non pas
dans les willes. Elle ost vendue dans les souks du sud
scus forme de tablettes pressées de 6 kg.

Pour les prix voir tableau n° 32
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1.3.3. Traditions de consommation de dattes

La consommation de dattes différe d'une r~gion a une

autre:

e e e = oam o - =~ = o -

Dattes molles: Dans 1la campagne du sud, nous avons remar-

qué que les producteurs pressent les dattes dénoyautées

dans des jarres en terres afin de les consommer durant

1'annde.

Dattes seches:En ce qui concerne les dattes séches dée -

noyautées les producteurs les broient manuellement sous
forme de granules puis ils les consomme avec de 1'eau
chaude ou du lait chaud. La datte broyfe obtenue esat

appelée traditionnellement "harissa'.

Dattes mi-séches: Ce sont des dattes de premiere et deu-

xiéme et troisiéme qualité.
La premiéres et deuxiéme qualité sont consommées en ne-
tites quantitis durant des fétes.

La troiséme qualit{ est consommie par la population 1lo-

cale.

b) Consommation de dattes dams les villes

Les dattes préférées, ce sont des dattes de premiére et
deuxiéme qualité, mi-séches, brillantes, de couleur claie

re, non pressées, bicn présenties. Elles sont consommé cs

surtout durant des fétes.

Depuis 1972 le Maroc a augmenté ses importations de dattes
d'une fagon sensible¢. La principale vari¢té importée en
1972 est Deglat Nour qui est une variét( de premicére quali-
té{ non existante au Maroc. A partir de 1974 1a variscté im-
portée est Zahidi qui est une variét¢ Iraquienne. Cette
varict( ressemble aux variétés produites au Maroc.

Les quantités importées sont:

P AY S ! QUANTITE ! VALEUR EN DH !
ALGERIE ! 2.909 T !'Pour une valeur de !
, , 1.?42.080
ALGERIE ) 1872 1 °* » " " 615.000
ALEGRIE-IRAQ ! 621 17 ' v " " 525.000
ALGERIE IRAQ . jso T , " 1" " 54?.000
TUNISIE-FRANCE-' C, " :
IRAQ | 3.405 T | ! " 3.484.5?0
TUNISIE-IRAQ . 3.500 T , '
“{environ) '
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Ce tableau montre que les importations de dattes ont aug-

menté entre 1973 et 1977, ce qui prouve que la demande au-

gmentera dans les années A venir. Afin de limiter ces im- |
portations qui ne représentent pas de grosses quartités |
il est possible de produire au Maroc des dattes propres

a la consommation.

I1 existe au Maroc des matiéres d'emballage et de condi- 1

" tionnement comme le carton (Société Le Carton, C.M.C.P., Impri- |
L) , ‘

~ merie du Rif etc...) le cellophane laminé¢, en couleur et imprimé

d'une fagon moderne (Société Optima, ODELUX),toutes ces industries
ainsi que celles de fabrication de caisscs en plastique sont con-

centrées a Casablanca.

Donc les besoins en matiéres d'emballage et de condition-
nement ne poseront aucun probléme et seront satisfaits a partir

du marché intérieur marocain.

[
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fSPECT TECHNIQUF,

2 - GENIE-CIVIL

2.1. LIEU DE L _SINLE/

Le lieu de 1'usine de conditionnement

de Cattes a ¢td chei-

si & 5 km au Nord de Zagora, sur la rovte de Quarzazate de Zagn-

ra.

Ce lieu est ¢loigné de 1la population,
gasinage des semences. Le terrain cenvisagd

ticie nécessairc est 16.000 m2. (voir plan

2.2. DIMENSIONS DE L'USINE/(Veir plan

2.2.1. Terrain : sur une superficie

2.2.2, BAtiment administratif

R Em e . - - - ——-————-— - -

des contres d'emmn-
est plat. La super-

ci-joint annexe 5)

ci-joint ~nnexe 6)

de 16.000 m2

C'est un batiment attaché A 1'usine (hauteur 3m)

Superficic: 18 x 5 = 90 m2

+2.3). BAtiment usine

ab]

- Superficie : 40 x 65 = 2600 m2

- Hauteur : 8m

- Murs externes: magonnerie en briques crcuses de 0,25

~ Charpente métallique avec tolle ondulée en fibro-ciment
- Plafond avec fenétres en polyetylénc transparent.

- Fenétres au murs douvrant en haut a 1'intéricur de
P'usine avec grillage anti-mouches

- Portes doubles: Internes: avec grillage
Externes: conulissantes en métal

- Aération: un systéme avec veniilateurs a 1'intérieur
de 1'usine

- Eclairage: avec lumicres fluorescente ¢¢ haut en bas,
sur les lignes de triage, ¢'emballage et de condition-
nement.

- Sol : en béton avec inclinaison conformec et des ca-
naux latéraux grillagés facilitant le passage des cha-
riots de transport A 1'intéricur e l'usine.

- Mars A 1'intéricur: avec un cnduit ¢t peinture claire
a 1'huile (A hauteur de 2m)

Observation/ Les fondations doivent 8tre conformes aux

o

poids du matériel d'¢quipcement.

o/ eue



Elle représcentent une unité lide au hall de condition-

nement avec deux couloirs.

- Nombre de chambre : 6
- Dimensions : 17mx 17mx 6m
- Superficie nécessaire : 1.734 m2

- Capacité de stockage d'une chambre 400 T

- Hauteur de stockage : 3,6 m

- Murs: cn bAtiment couverts avec un isolent aui est le
le plystiréne ou autre matiére isolente ¢quivalente ne
dépassant pas 15 cm-d'Cpaisseur.,

- Sol: charge 2T/m2, inclinée vers les portes

- Murs 4 1'intériecur: couverts avec une couche protec-
trice d'isolation.

- Portes: coulissantes a ouverture et fermeture faciles

- Systeme dec réfrigération ot d'électricité sont isol(s
et (loigné des lieux de manutention.

- Unc salle des maehines: isolie des chambres de rifrigé-
ration: 17 x 4 - 68 m2

- Couloirs des chambres de réfrigération:

. couloir central: il communique avec les chambres

de réfrigération: dimension : 55 x 5 = 275 m2
Hauteur : 6m
. couloir latéral : il communiquc avec la salle de
fumigation: : dimension 17 x 4 = 68 m2
Hautecur : 6m

- La lumieére des chambres de rifrigération a un systéme
. - . .. .
anti-humidit¢ pour faciliter les mouvements a 1'inté
rieur des chambres.

Observation/ Les fondations et le sol doivent &tre con-

formes aux déplacements des chariots de transport.

~L8uperficie: 18m x 8m = 144 m2
- Hauteur : 6m

- Batiment A 1'intérieur de l1'usinec mais sans plafond

- Superficie : 5 x 4 = 20 m2

- Hauteur & m

o/ oo
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?2.2.7. Tunnels de_séchage

C'est un bAtiment attaché 3 1'usinc mais a l'ext‘riecur
du hall de conditionnement. 11 coit étre dons un en-
droit bien adéré:

= Superficie: 15m x 1,90 = 78,5 m2

- Batiment & deux nicces A un {(tage: hauteur de 1o
ére picce: 2,10 m, hauteur de 1a 2¢me niéce:2, 40m

- Hautecur de tout 1e bAtiment: 4,50 m

- Sol avec deux ~11{e¢s rermettant 1'entric dcs chariots
de sichage.

La maconncrie doit avoir une ‘paisseur suffisante

(minimum (5 cm) nour isolation de chaleur.,

]

Fortcs: doux : 1 de sortic ot unc d'entrce: bien
congues.

*

«2.8. Trois chambres de rigulation d'humidit/ a

1'intéricur de 1l'usinec

Superficie: (2 x 2) x 3 - 12 m2

- Hauteur : 2 m

Avec fente munie d'un ventilateur su nlafond.

'Y

«2.9. Biatiment de broyage de noyaux

- - - .- - P eeecceen - -

Superficie: 14 x 5 = 70 m2

- Houteur @ 4 m

Ce BAtiment doit aweir avec une bonne aération ot
se trouver 4 1'extéricur de l'usine. Le mol est

aAvec une pente.,

2.2.10. Chambre de lavage des caisses on olastigus

Pl i d I I NP A - iy - - - -

et des claies

- Superficie: 6 x 5 = 30 m2

- Hauteur : 4 m

Avec un bassin en ciment de dimensions suivantes:
bmx2mx 1,5m

avec canaux ltatdraux d'évacuation des caux.

L]

++.il. Laboratoire : au centre de 1'usine

Sunerficie : 4mx Im = 12 m2

Hautcur totale: 3 m

- Hautecur des murs: 1,5m, le reste en verre.

of e



2.2.12. QEEOaU du chef de groduction

= Suvnerficie : 4m x 3m - 12 w2

- Hautecur : 3m

C'est un bAtiment avec fenétres en verre de tous les

chtis.

2.2.13. Chambre de priparation de¢ pitc et

dattes
- Hauteur 3m
= Superficic: 4m x 3m - 12 m2
2.2.14, gégiggr_‘t_do la _chaudicére

Superficice: 6 x 5 - 30 m2

~ Hauteur : 4 =

C'est un batiment attaché a 1'usine mais se trouvant

a l'extérieur du hall de conditionnement.

I1 doit

avo¥unc bonne alration et sécurit® industriclle.

2.2.15. Statiorn de traitement d'eau

= Superficie: 6 x 5 - 30 mo

~ Hauteur : 4 m

Avec trois portes communiquantcs dont une

chambres des g(n/rateurs, les deux nutres

séchage ct dc traitement des dattes.
- Superficie : 10 x 5 = 50 me

- Hauteur 4 om

Observotions gén(rales:

ménc a la

~u hall de

- Les tuyauteries de distribution €@'ceu et de vapeur

deivent étre congues sous forme d'un systéme pendu-

laire aux murs ¢t non cncastrices.

« L'adducticon et la distribution d'électricitéd se

feront par un systéme de cables nendulaires.

r

«2.17. BiAtiments annexes

Ils groupent les bAtiments suivants:

- RAtiment social:

® 00000 neecceeae

nour les habits, cantine, toilette ctc...

Buperficie : 24 x 4 . 96 pno

Hauteur : 3 m



- Fondation bascule

Cette bascule sc trouve a la rampe de réiception. Elle
cst horizontale on ciment arm. avec un systeme ¢'fva-
cuation d'ecau.

Superficie : 2,0 x 1,2 - 2,40 m2

Profondeur: 0,60 n

= Hall dc fumigation ct rampe de réception

..o.........o......l..ﬂ...-..nocoao..oa.

- Rampe de réception: attoch® au heall de fumigation

Suverficic : 10 m x 9 - 90Om2

Cctte rampe cst sans murs mais avec un nlafond en

tiles endulies.
La fondation est conforme A 1la charge de 1T/m2
Sol en ciment facile A nettoyer.

« Hall dc¢ fumigntion: comprenant deux chambres. 11

8¢ trouve & l'extiricur de l'usince mais avee un cou-
loir qui lc¢ lie aux chambres d'entreposage. Il doit
comprendre plusiecurs fenétres pour 1'aération.
Dimension cdu hell: 10m x 9m = 90 mn

Hauteur : 6m

Bﬁ?imont.des.génfrntours:

Superficic: 6 x 6 - 36 m2

Hautcur : 4m

Fondation ¢n ciment ~rmé supportant le peids et les
vibrations des générateurs.

BAtiment avec unc bonne a‘ration et sécurité indus-
trielle: fénétres en face des radiatcurs, le sol

incliné avec canaux de nettoyage.

Réservoir d'eau:

'..I.....IIII.I

C'est un réservoir @'une canaciti{ de 10 m3. I1 ost
tonstruit c¢n ciment armé A une hcutecur conforme. 11
est muni Ad'un enduit interne emnéchant 1'infiltration

de 1'cau. Il doit étre facile a nettoyer.

Fosse

é&;é;ficie P 6 x 4 - 24 mo

Hautcur : 3 m

Ce puits perdu doit récupérer le Ciffirentes caux
ré¢siduaires de 1'usine.

Il doit &trc creusé ot construit ¢n picrres ¢t per-
mettant l'infiltration cdes enux. Il dcit Stre couvert

de telle sorte qu'il serait facile de le nettoyer.
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- Conciergeric: avec deux fenétres
....C.....C.

Superficice : 3 x 3 = 9 mo ‘

Hauteur : 3 m

- Pistes et vonirics ¢ 500 m2

= Zcne de verdure : 400 m2 |

2
-

Férimétre : (110 + W3) x 2 - 506 m

Murs avec fondatinn et magonnerice
Hauteur : 2 n

Pertail d'entrée : 4 m
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3 - PROCEDES TECHNOLOGUES/:

3.i. Oeérations A ronomigues

J-1.1. avant la cueillette des dattes

3.1.2. aprés la cueillette des dattes

3.2. Cagacité de 1'Usine et plan Brincigal de_production

3-2.1. Capacité de production
3.2.2. Plan principal de production
3.¢.3. Capacité de traitement

J.2.4. Approvisionnement de 1'Usine

3.3. Recegsion des dattes et traitement avant l'egmagalinugg

3.3-1. Déchargement

3.3.5. Contrdle de la qualité
J:3.3. Pesage

3.3.4. Fumigation

3.3.5. Stockage de matiéres premiéres

3.b. ggér.tion-_gg_§£!§§ement

3.4.1. Manutention
J.4.2. Inspéction primaire
J.4.3. Lavage
3.4.4.Ressuyage superficiel
3.4.5. Inspection secondaire
3.4.6. Tirage

- Qualité extra

- Qualité Standard

- 3éme. qualité
3.4.7. Régulation de 1'humidité
3.4.8. Séchage

3.5. 92é5§5!99!-9e conditionnement de dattes

).5.1. Qatte- avec_noyaux

3.5-1.1. &igge de conditionnement de 10 kg_gg_s k

3.5.1.1.1. Alimentation de la ligne
J.5-.1.1.2. Habillage et ramplissage
J.5.1.1.3. Pesage

3.5.1.1.4. Transport des cartons
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Arangement des dattes avant pesage
Pressage hydraulique

Fermeture du cellophane

Fermeture des cartons et marquage
Capacité de la ligne de 10 ky et 5 kg.
Matieéres d'emballage.
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Contrdle des poids
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«1. Dattes complettes avec amandes ou noix

5.2.1. Dattes -Complettes av ¢c_amandes _ou noix
5.2.1. Dattes utilimées

5.2.2. Dénoyautage

+3.2.3. Introduction des amandes ou noix dans des dattes
5.2.4. Fumigation

5.2.5. Conditionnement

3.5.2.2.1. Dattes utilisacs
3.5.2.2.2. Dénoyautage
3.5.2.2.3. Méthode de fabrication
- Broyage des cattes sans noyaux
- Mixage avec la sésame ou noix de coco ou
fruits séchés
- Préssage et formation de la pate
- Conditionnement avec du papier cellophane
- Conditionnement en carton
3.5.2.2.4, §écification§_ge l'emballagg
- Pdte pure
- Candy de dattes
» Eegggention des produits finis

3.6. Fumigation de tous lel_gcgduigs finis

3.7. §Eeg§egg_gel gfgduitu finis

3.8. 9{9!599-99!-99!55* et déchets de dattes séchées

3.8.1. Préparation des noyaux et déchets de dattes
3.b.2. Broyage.

3+9. Contrdle de la_gualité_des produits

finis.
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- PROCEDES TECHNIQUES

3-1-

J.1.1, Avant la Sgeillggte

I1 est néccssaire de souligner que les opérations avant
la cueillette : Irrigation, pollinisation, fertilisation, dis-
tance entre les palmiers, jouent un rédle important dans la pro-
duction de dattes entant que matiére premiére pour 1'industrie.

- Irrigation : la disponibilité en cau d'irrigation pour les
palmiers dattiers influence la croissance des dattes. @'est
pourquoi l'importance doit &tre donnée A une utilisation ra-
tionnelle des différentes eaux superficiclles et soutcrraines.

- Pollinisation : La vulgarisation de la technique de pollini-
sation aupres des productcurs de dattes doit &tre poursuivie.
Une polinisation correcte est faite par 1l'utilisation du pollen
doukkar frais. Eviter cette opération aux moments ou les vents
soufflent.

- Fertilisation : Lors des vigsites dans les paleraies de la
vallée de Drad, il a été observé un manque d'apport de fer-
tilisants, ce qui accentue la diminution de la production des
dattes.

- Dissance cntre les palmiers :

Les parmiers représentent des agglomérations et des planta-
tions non organisées. La distance entre les palmiers n'est
Pas respectée et il est nécessaire de vulgariser les mé-
thodes modernes pcur les nouvelles plantations. Cette disg-
tance doit étre au minimum : 10 m.

3:2.1. Apres_la_cueillette

a) Méthode dc cueillette : Il est nécessaire de donner
de l'importance 4 la récolte des dattes par la méthode d'uti-
lisation des échelles ou des cordes pour garder la qualité des
dattes.

d) Préparation et séchage : On utilise unc couverture
des feuilles de palmiers ou autre sur laquelle on étale lem
dattes, ceci pour éviter lc contact au sable. Le séchage est
effectué au soleil jusqu'd 25 % d'humidité.

c) Le ramassage de dattes : La meéthode A utiliser est
la méthode manuelle tout en laissant lecs prédoncules adhérents
aux dattes pour éviter l'entrée des parasites au moment du
stockage chez les producteurs. Les dattes seront ramassées en
tas, pour homogénisation de 1'humidité.

S
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d) Pritirage aprés le ramassace, le priGtirage consiste &
enlever des da‘tes : les feuilles ou ddébrig de feuilles, les bran-
ches ou débris de branches, Jcs piéces, les Cattes immaturées, les
dattes infecties, touchées par lecg i..sectes ou des animaux, ou
autres matviéres Gtrangirng,

c) Remplissage : 1le remplissage est effectué dans des cais-
ses de matiére plastique de 20 kg. Les «aisses ne deivent pas (tre
remplies entiérement pour éviter de tarser les dattes.

3.2. Capacité de 1'Usine et plan principal Cce roduction
-apa p p n Zn

J.<.1. Capacité de produc:ion

- Produits finis : 2000 T./n.
- Durée de production annuelle : ‘00 jours,
- Capacité de production Journaliére : 10 T. Bheures

- Tonnage , H : 10 ¢ 325 T. heurc
8

J.2.2. Plan principal de production
(Voir tableau n° 4)

Les dattes sont traitées de fagon différente suivant la
qualité :

J.z.L.1. Dattes avec noyaux (Bu.5 wsoit 1610 T.)

Ce sont des dattes sélectionnées, grosses et moyennes, d'un
aspect attrayant. Elles sont classées : lére. et 2éme. qualité.
Ces dattes sont utilisées pour le conditionnement en paquets de
500 grs., 250 grs. ou en cartons de 10 kg et 5 kg.

J.2.2.2, Dattes sans noyaux (19,5 % svit 360 T.).
Il s'agit éssentiellement de petites dattes non attrayantes,

non défermies, pPropres 4 la consommation humaine.

Ces dattes ne pouvant étre commercialiser de cette fagon
avec un bon prix, seront transformées en nouveau produit : pAte

de dattes additionnées de scsane ou de noix de coco et amandes ou
noix.

J-2.3. Capacité de traitement annuel : 2250 T. dont 1250 T. de
Jihel et 1000 T. de Sair.

- Durée de réception annuelle de dattes : 75 Jours
- Traitement journalier : 11,25 T.
- Capacité de réception journaliére : 30 T.

- Période de traitement : du 15 Septembre au 31 wai (8 mois)

La quantité de dattes nécessaire pour le traitement est

estimée comme suit

Produits finis + Ecarts de tirage + Pertes

a) Produits finis : 2000 T.

b) Ecarts de tirage et pertes : sont estimés de la fagon
suivante :

. Inspection primaire = 3 43,5 =604 70T.
- Lavage et séchage superficiel = O, % = LT

. Séchage = 4,5 4.5% = 90 4 100 T
- Pertes au conditionnerent et au pesage = . a 1,2% = 20 & .4 T.
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Ternata (250 T.) : i:50 T dec Jihel

b) Terrata {202 T.) M = juita [4CO T.), coovata (L0ou V.0

Tinzouline (200 2.) : 1090 T. de SAir

Les caractéristiques des dattes & réconiionner sont
- Dattes de campagnc, de naturité compldte, dewi:Cches
- Humidité ne dépassant pas =5 ¢

- Dattes séches infectées et dont la naturité et incompléte @ ne
dépassant pas L%

- Nombre de dattes par kg : au plus 95 4 100 par ko,

Le prix d'achat des dattes diminue au fure ¢ A mesure uc
le pourcentage de déchets augnmente.

Lors de la compagne dattidre de cueillette, il cecst nécessrir.
qu'il ait une collaboration étroite entre les producteurs et la i-
rection de 1'Usine afin de facilirc i'approvisionnement en quantit:
et qualité des dattes.

Une fois que le représentant de 1'Usine s'est assuré do 1n
qualité des dattes 34 acheter, les caisses vides de matiére plac-
tique seront livrées aurvendeurs.

Les producteurs de dattes se mettront daccord avec 'a direc-
tion de 1l'Usine sur le lieu ou les licu- de réception. Ces lievx
seront accessibles aux véhicules de transport et neuvent étre des
centres de ramassage de dattes qui dépendront de 1'0ffice de miec
en valeur .igricole de Ouarzazate.

3.3 ngggtion des dattes et traitement avant l'emmagasinage :

Durée de réception de datte : 75 jours.

I1 est plus commode de racourcir le plusque possible 1la
période de réception de dattes afin de protéger celles-ci des
influences climatiques et autres influences qui diminuent la qua--
1lité des dattes.

DATTES
Les dattes arrivent & 1'Usrine dans des caisses en matiére
plastique de 20 kg : dimensions : 40 cm x 30 cm x 20 cm dans des
camions de 10 T.
lorka ]

. , . ‘e .
Nombre de caissrns nécessaire : 72." "Ocaisses .

On procéde ensuite aux opérations suivantes :
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3.J.1. béchargement <t

11 s'éffectue avec 2 chariots élevateurs électriques sur

une rampe de réception dont la superficie est de 60 m2. Capacité

d'un chariot : 1,5 T,

3.3.2. Contr8le de qualité

A la réception des dattes, on prend des échantillons
qu'on examine pour s'assurer des caractéristiques de réception
citées au paragraphe précédent. Puis sur la bage des résultats
obtenues, on fixe le prix d'achat des dattes. L'Usine accordera
aux producteurs, qui fourniront les dattes de qualité dem9nde
la priorité en ce qui concerne 1'approviaionnegzgt}ééuz%%gition-
nement. Cette qualité¢ est determinée en fonction des caractéris-

tiques déja cités et en fonction de 1'humidité des dattes qui est

estimée par la méthode de tolysdne

3:3.3. Pesage
On procéde par le pesage des palettes chargées de caisses
pleines sur une balance & cadran circulaire dont la capacité est

de 1 T. et on détermine le poids net de dattes.

3.3.4. Fumigation
La fumigation est une opération trés importante pour la conserva-
tion des dattes pendant le stockage. Le gaz utilisé est le méthyl

de bromure.

C'est un gaz qui est plus lourd que 1l'air, inodore, non in-

flammable, on corrosif, sa température d'ébullition est 15°c.

Il est toxique par voie respiratoire. Il tue tous les in-

sectes ainsi que leurs oeufs.

3.3-4.1. Caractéristiques générales
Les caisses pesées seront ensuite transportées sur deux

transpalettes & la chambre de fumigation. La fumigation est ef-

fectuée sous vide (26 pound/inch“) & 5 kg/cm2 par le méthyl de

bromure ( 45 grs , T. de dattes).

La durée de fumigation est 3 H

La quantité de matiéres premidres & traiter : 2250 T.

Volume d'une chambre : 10 m3

Capacité 0,40 T, m)

Capacité d'une chambre 10 x 0,40 = & T.

Nombre de cycles : 28_1 = 7,5 (pour 1 chambre)

Nombre de cycle pour 2 chambres %2__53.75 arrondi 4 §
x2

DUrée de fumigation pour 2 chambres 4 x 3 = 1< H
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La quantité journaliére de Produits finis : 8 T. qui seront
fumigés en 3 H,
Durée de remplissage et d'évacuation des chambres 1 Hx 5 s 5 H.

Durée totale de fumigation 12 + 3 + § = 20 H.

Le poste de fumigation fonctionne en -@1x équipes de 10 H. -

durant la période de réception des dattes.

3:3.4.2. L. méthode de fumigation utilisée : est la suivante

- On transporte les caisses de dattes sur des chariots roulants
aux chambres de fumigation

- Ensuite on ferme les portes soigneuuenent, on ouvre les valves
du vide, et on ferme les va'vee (e pression, et la valve ali-

mentaire du méthyl de bromure.

- On fonctionne les pompes de vide en contrdlant le manométre

Jusqu'a l'obtension du vide coulu (5,2 kg/ cm2)(26 livres/ihch2)

- Avec un appareil volumétrique on estime la dose du méthyl de
bromure nécessaire & la fumigation qui est de 4 x 45 grs =180 grs
On laisse passer cette quantité dans la chambre de fumigation,
d'abord par pulvérisation ensuite sans forme de gaz pénétrant
jusqu'au centre des dattes. De cette fagon tous les insectes et
parasites sont éliminés.

- Aprés trois heures, on ouvre les valves de pression et laisse
pPasser l'air frais dans la chambre.

- Enfin on ouvre la porte de la chambre et on inspecte la présence
du méthyl de bromure par un appareil détecteur. Aprés s'8tre
assuré de l'inexistence du gaz, on procéde a 1'évacuation des
datte$

3.3.5. Stockage de matiéres premiéres

Aprés 1la fumigation, les dattes sont transportées par chariots
éléctriques dans quatre chambres de réfrigération. L'entreposage
cst éffectué en 3 palettes disposées l'une sur 1'autre (hauteur
3,60 m).

Nombre de palettes par chambre : 500.
La température d'entreposage est de + 5% & + 7°%¢c.
L'humidité relative est de : 70 & 7% %

Dimension d'un chambre 17 m X 17 mX6m

Capacité de stockage : on stocke 40 caisses en plastique de 20 kg.

ar
chacune( 40 cm x 30 cm x 20 cmﬁ;alette de (1,2m x 1 m) soit :
40 x 20 = 800 kg.
800x 3 =2400 kg = 2,4 T.

234 T. = 2 T./m2
1,2x1 m




3.4. Opérations_de traitement
3.4.1. Manutention :

Les dattes qui ont subi une premidre fumigation seront

transportées & la ligne d'inspection primaire par des chariots

éléctriques.

3.4.2. Inspection primaire : capacité :1,5 T./H

a) vibreur alimentaire

Les dattes sont versées dans ce vibreur alimentaire pour
&tre secouer afin d'enlever tout corps étrangers et de régulari-
ser l'alimentation de la ligne d'inaspection primaire en dattes.

Deux ouvriers sont nécessaires pour ce poste.

b) Tapis d'inspection primaire

C'est un tapis roulant en caoutchouc blanc avec 0O postes
d'inspection (10 postes de chaque c3te ).Ce tapis sera fortement
éclairé avec la lumiére florescente. Les ouvriéres le long de ce
poste font le travail suivant :

- enlévent le pédoncule des dattes

- ramassent les dattes infectées et endommagédes, ainsi
que les dattes dont la maturité est incomplette (ces dattes seront
ramassées, stocker, séchées, broyées puis utilisées comme aliment
de bétail).

- isolent les dattes les unes des autres.

Toutes les dattes restantes passent au poste de lavage.

Dimension du tapis d'inspection primaire : 10 x 0,90 m
»

3.4.3. Lavage : capacité 1,5 T, H

Cette opération est éffectuée dans un tunnel de lavage
avec un tapis-grillage. Les dattes sont traitées par pulvérisa-
tion : d'eau ordinnaire additionnée d'ume solution détergente
d'eau chaude de }5°C & 40°C.

Ce lavage est réalisé pour enlever le sable et les pous-
sidres. Aprés le lavage, les dattes sont déchargées au poste
d'essuyage superficiel.

Dimension du tunnel de lavage : 7 m X 90 cm.

3.4.4. Rfessuyage superficiel

Le réél-uyaoe superficiel consiste 4 enlever les eaux de
lavage adhérentes superficiellement aux dattes pour faciliter
1'opération de tirage et de séchage. Ce séchage empéche la fer-
mentation durant les opératiom qui suivent.

On utilise un courant d'air chaud & (50°C) qui passe au
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dessus des dattes. Ce courant est produit par un ventilateur et

un réchaud éléctrique (avec thermostat) qui sont fixés & 1'extré-

mité du tunnel de lavage.

J.4.5. Inspection secondaire.

Quatre ouvriers disposés le long d'un tapis roulant a
caoutchouc blanc, fortement éclairé avec de la lumiére florescente,
procédent de la fagon suivante =

a) ramassent les dattes endommagées mécaniquement

b) s'assurent de la propreté des dattes aprés 1'inspection
primaire.

Dimension du tapis secondaire : 3Imx 0,90 m

Les dattes seront ensuite transportées par élevateur & godets.

3.4.6. Tirage

I1 est nécessaire d'avoir sur la ligne de tirage une lu~
midre forte.

A ce stade les dattes seront classées en trois catégories
et suivant leur grosseur. Nous avcpsadmis la répartition qualita-
tive suivante :

- La qualité extra = 1ére qualité (dattes grosses) : 30 %
est divisée en deux parties suivant la demande du consommateur

« @n couleur claire

- en couleur foncée.

- La qualité standard : 2¢me qualité (dattes moyennes)?70Y

- Datte de 3éme. qualité (dattes petites) : 30 %

Cette opération de triage est éfféctuée par un vibreur
distributeur et trois tapis de triage :

a) Un vibreur distributeur regoit les dattes de 1'élévateur
et les distribue en trois tapis roulants =

b) Tronis tapis de triage manuel .

Sur chaque tapis il y a trois couloirs séparés par une
barre de fer.

- Le couloir primaire lateral est réservé pour les grosses
dattes de couleur claire : largeur du couloir :0,20 m.

- Le couloir central est réservé pour les dattes standard
ou dattes moyens : iLargeur : 0,50 m

- Le couloir secondaire latéral est réservé pour les datte
de couleur foncée : Largeur 0,20 m.

Les petites dattes seront ramassées dans des caisses de
matidre plastique Dimension du tapis : bm x 0,90 m. Nombre d'ouv-
ridres nécessaires : 6 x 3 = 18 . Les dattes classées passent en-
suite sur trois couloirs principales de ramassage de qualités dont
les dimensions sont : 8 m x 0,40 m.

A la fin de chaque couloir un chargeur en fer remplie chaque

qualité dans des caisses.
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Ces caisses seront transportées soit pour le stockage dans
des €hambres de réfrigération ou pour subir les autres opérations
de traitement.

Nombre d'ouvriéres nécessaires pour le contrdle de qualité
3 ouvriéres: une pour chaque couloir.

Poste de remplissage des claies de séchage.

Un vibreur alimentaire regoit chaque qualité de dattes et
remplit en couches minces les claies de séchage. Celleg=ci se dép-

lacent par roulements.

Dimension d'une claie 9cm X 90cm.

Le fond des claies est grillage par un fil de fer et les
cadres sont en bois.

Une fois les claies sont remplies d'environ 8 A 10 kg de
dattes chacune, elles seront ensuite disposées sur des chariots

de séchage. Nombre de claies par chariot = 48

3.4.7. - Régulation de 1l'humiditeée :

Toutes les dattes & traiter sont des dattes demi-séches. Il
est possible que ces dattes aient des différences d'humidité. Afin
d'améliorer 1l'aspect brillant et la texture des dattes on procé-
de 4 la régulation de cette humidité dans trois chambres A vapeur.
Suivant 1'humidité principale, on fixe la durée de cette opération

pour les variétés Jihel et Sair qui est de 1'ordre de 10 & 15 mn.

Les chariots de séchage remp>lies de dattes rentrent dans les
chambres (2 chariots par chambre). Les dattes y subissent un trai-

tement A& vapeur saturée (50 & 60°C.).

Bimension d'une chambre = 2 m X 1,90mx 2 m (en magonnerie).

Les chambres seront ensuite évacuées et les dattes sortantes qui

ont la m8me humidité standard passent au séchage.

N.B. : Avec ce procédé, il est possible d'améliorer la qualité des
petites d'attes de troisidme qualité. Ce qui permet leur utilisa-

tion et leur commercialisation.

3.4.8. Séchage :

Cette opération est importante, elle consiste & conserver les
dattes par évaporation et & diminuer 1le pourcentage d'humidité par
un courant d'air chaud et sec 3 une température de 65°C 3 70°C. Le
pourcentage de 1'humidité nécessaire est : 16 - 20 % . Le total des
matiéres solubles doit &tre de 80 - 82 % avec 70 - 72 % sucre. Ce

pourcentage ne convient pas 3 1la pluspart des micro organismes.
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Les claies pleines de dattes sont transportées au tunpel- Je-~evgchoge.

= Dimention du tunnel : 15 m X 1,9mX 4,5m
- Temps moyen d'un cycle : 3 H & 3 HIOmn.

= Nombre de chariots : 12

Nombre de claies par ¢ hariot : 48
- Poids de dattes sur une claie : 8 - 10 kg

= Capacité journaliére : 10 T.

Le tunnd est en deux piéces & un étage : hauteur de 1a 1ére. piéce}

21 m. Hauteur de 1'itage : 2,40 m. : soit une hauteur totale de 4,5 m.

Le tunnel comporte un radiateur de vapeur et un ventilatgur élec~

trique avec un systéme manuelle pour la circulation de 1'air.

Dans la i1ére. piéce on fait rentrer sur une raille les chariots
chargés de dattes .

La méthode de fonctionnement de ce tunnel consiste A :

a) Elever la température du tunnel vide pendant 10 4 15 mn avec

de: 1'air chaud avant de faire rentrer les dattes.
b) On fixe 1a température voulue ( 65°C & 70°C)

c) On fait rentrer les dattes par 1la porte d'entrée puis on ferme
la porte.

d) On réalise le séchage & 65°C pendant 35 &4 40 mn puis & 70°C
pendant 10 mn pour tuer les micro organismes pouvant exister aux dattes.
OBSERVATIONS- 1_-

Au début de chaque campagne, on calcule 1'humidité de séchage pour

connaftre la durée exacte de séchage. A la fin du traitement on refait

la m8me opération pour déterminer 1'humidité des dattes aprés le séchage.

=2~ Ala fin du séchage, pour obtenir un degré d'humidité
homogéne, on retourne le sens des chariota,
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L'unité de conditionnement fonctionne suivant le programme ci-des-
sus:

3.5.1. [_)eszgl_avec noyaux

1- Emballage en carton de 10 kg : 35 % soit 700 T./an

2-  n "™ " S5kg: 18,5% " 370 T./an

i " " paquets de 500 ors= 13,5% soit 270 T/an

4 - " h " " 280 gra= 13,5% soit 270 T/an

TOTAL ....... 80,5 % soit 1610 T./an

3.5.2. Qegtel sans noyaux

1 - Dattes avec amandes ou noix (qualité extra).
en paquets de 250 grs : 4,5 % goit 90 T.

2 - Pate de dattes : " Jéme. qualité"
-~ emballage en Paquets. de 125 grs 10,5 % soit 210 T.
- " 1] " "

30 grs A,5 % soit 90 T.

Total 19,5 % soit 390 T./an

(durée 200 jours)
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J.5.1. Dattes avec noyaux

J-5.1.1, = ne de conditionnement de 10 kg et de K

1-9-1-1.1. - Alimentation de la_ligne

Cette ligne est alimentée par des dattes séchées A 1'aide

d'un élevateur A godets.
Les dattes tombent dans une trémie.

J.5.1.1.2. EﬁEill&QE-EE-ﬁSEB!i!!EQE
L'habillage est éffectude & 1'aide d'un rouleau de eéllopha=

ne & anti~humidité. Le remplissage se fait dans des caisses de car=-

ton.

J.5.1.1.3. Eg!ggg

Les cartons ramplis de dattes passent sur des
nuelles & action rapide.

balances ma-

Capacité d'une balance : 20 kg (précision + 5 grs)

Le pesage donne le poids net de 10 kg et § kg

3.5.1.1.62 !5!9!!!52-93! cartons

Une fois les cartons sont remplies, on les transporte & un

vibreur par 1'intermédiaire d'un convoyeur & roulettes.

3+5.1-1.5. Arrangement _des dattes avant presgage

Les dattes passent ensuite dans un vibreur pour les arranger

correctement et horizontalement avant de les présser.

3.5.1.1.6. Eréggegg_gxdrauliggg

Par le moyen d'une presse pneumatique semi automatique 3 ta=

pis roulant, les dattes sont semi pressces.

Cette présse est munie de réglage des dimensions des caisses

ainsi que de 1'intensité de pressage suivant le carton utilisé.

Le semi-pressage consiste a homogéniser 1'humidité des dattes

4 l'intérieur des caisses de carton au moment de 1'entreposage.

3.5.1.1.7. Fermeture_du_cellophane

Les caisses passent ensuite pour étre fermer au cellophane.

ofeee




3.5.1.1.8. Fermeture dc- cain-e- c_carton et _margquage

Le banderolage est éffectué avec un plastique pléatre et marquage

avec cachet.

3.5.1.1.9, Cagacité de la lxgne de 10 kg et 2_kg :

(53,5 % de la production)
- Capacité / jour de 1l'usine = 10 T/jour
- Pourcentage de produit 10 kg et 5 kg = 53,5 % soit 5350kg/ j.

- Capacité /H de 10 kg et 5 kg9 5350 = 668,75 kg/H
8

* Cartons de 10 kg : Capacité /jour = 22% X _3350= 3500 kg/jour
(350 cartons 10 kg/jour) 534 5%

- Temps nécessaire

"

00 = 5,23 Heurcs.
<75

- Nombre de carton de 10 kgzgzo = 66,9 cartons/H
arrondi & 67 cartons /H.

* Cartons de § kg capacité /j.=18 12 5 2330 = 1850 kg/jour
(350 cartons 5 kg/ jour)

- Temps nécessaire 1830 2,76 H.
668.75

= Nombre de carton 5 kg/H 370 ¢ 2,76 = 134 cartons 5 kg/H

= Nombre d'ouvridres nécessaires = 12

3e5.1.1.10 Matiéres .dlemballage

- Cellophane & anti humidité non imprimé (360 grs). ’byen de A
soudure : avec la chaleur. Dimension de cellophane de 10 kg
80 cm X 60 cm 5 kg 60 cm X 40 cm.

- Carton : caisses américaines de troig couches, la couche ex-
terne est blanche imprimée en une couleur.

Caisses de 10 kg = 40 cm X 26 X 12 em

Caisses de 5 kg = JOcm X 20 X 10 cm
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paguets_de_500 grs et 250gs.

3-5-1.2. Ligne de_conditionnement en_

3.5-1.2.1. Montage de_paguets

On réalise le montage de paquets & )'aide d'une paquetteuse auto-
matique. Les paqueta arrivent & cette machine en feuilles découpées et

sortent en caisses montées (cadence : 30 4 40 paquets/minute).

3.54.2.2. Remplissage des_paguets

Les paquets vides passent ensuite sur un tapis roulant central

avec 10 tables de contrdle de poids.

Dimension du tapis : 12 m X 0,80 m
table : 1,80 m X 0,80 m

Dimension d'une
est &ffectué au début

Le remplissage des paquets est manuel. I1
du tapis par dix ouvriéres. Celles-ci utilisent des cuves en plastique
remplies de dattes. Ils remplisscnt des tasses de volume équivalent A

500 grs. et a 250 grs puis. les versent dans des paquets.

3.5-1.2.3. Pesage
L'opération suivante est le pesage manuel net 4 1'aide d'une ba-

lance A cadron de 1 kg de capacité et de 5 grs de précision.

345-1-2.4. Contrdle de poids

A la fin du tapis roulant, deux ouvriéres contr8le le poids net

des paquets.

3.5%1-2.5. Fermeture des_paquets

Une machine ferme automatiquement les paquets avec de la colle.

L'alimentation et l'évacuation de cette machine est semi automa~

tique avec convoyeur alimentaire.
phane

EES"et' avec cello ane

ge des uets _avec cello

3.54.3.6. Emballage des_
Les paquets une fois fermés passent dans une machine automatique

cellophaneuse qui les emballe avec du papier cellophane non imprimé en
30 & 40 paquets / minute.

rouleaux. Capacité de la machine



3:3-1.2.7. Eaballage en cartons :
11 est é6ffectué sur une table d'emballage (2 @ X 1 =) pour 1la
le
mise en cart%Ps des paquets cellophanes, contr&le du nombre de paquets

par carton gt fermeture des cartons avec plaatxque - platre.
Nombre d'ouvriéres nécessaires : 2
Nombre de paquets de 250 grs. par carton : 60

Nombre de paquets de 500 grs par carton : 30

3.6.1.2.8. Capacité de_la_ligne_ de_300 _grs ct 250 grs

€st : 31,5 % du produit fini

A Y - = Capacité journaliére de 1'Usine = 10 T.
- Production journaliére des paquets de 500 grs et 250 grs =
10 X zlli = 3150 kg

! 100

= Production horaire des paquets de 500 grs et 250 grs =

2130 = 39,7 ky

* Paquets de 500 grs :

- Capacité journaliére : 13,5 % du produit fini (3150) ou

3120 X 13,2 = 1350 kg soit 2700 paquets
31,5

- Temps nécessaire : 1330 = 3,43 heures

- Nombre de paquets / heure : 2700 = 789,4 paquets
3,43 arrondi A& 790 paquets.

* Paguetl 220 grs : (avee noyaux. - aveec amandes)

= Capacité journaliére 18 % du produit fini (3150 ig)
18 X 3150 kg = 1800 kg soit 7200 paquets.

- Temps nécéssaire 1 1800 = 4,57 heures.
393,7

- Nombre de paquets / heure %m = 1575 paquets
V57




3.5.1.2.9. ggsiésg!-g'embnllagg

ocomoe e

3.5.1.2.9.1. Paquets de SOO-er-

Nature du carton : Duplex brillant

« blanc A 1'intérieur

« Imprimé & 1l'extérieur of - sat.
« 3 couleurs

carton de 360 grs.

Dimension d'un paquet : 180mm X 130mm X 30mm. |

3.5.1.2.9.2. Paguetl de 250 grs.

~N Nature du carton : Duplex brillant
. Blanc & 1l'intérieur

’ . Imprimé & 1'extérieur of - sat
« 3 couleurs
Carton de 360 grs.

Dimension d'un paquet : 130mm X 90omm X 30mm

Cellophane : A& antihumidité A 36 grs cn rouleaux de 15 kg chacun

transparent, non imprimé.

Dimension du cellophane : paquets de 500 grs : 220mm de large ‘
paquets de 250 grs : 170mm de large.

3.5.1..2.9.4, 92&!29!-99 carton

Caismes américaines de trois couches; la couche externe est

blanche.

« Dimension des caisses pour paquets de 500 grs et 250 grs =
530mm X 375mm X 160mm

- Nombre de paquets de 500 grs par caisse = L0 : soit un poids
net de 20 kg

- Nombre de paquets de 250 grs par caisse : 80 soit un poids
net de 20 kg

3.5.2. Dattes sans noyaux

Cette méthode est utilisée récemment dans les pays producteurs

’ de dattes. Elle permet de présenter les dattes sous un aspect nouveau.

e of een
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3J.5.2.1. Dattes fourben avec amandes ou noix

3.5.2.1.1. Dattes utllxlel

On éffectue l'extraction de noyaux d'une fagon manuelle avec une

fisswre longitudinale.

3.5.2.1.3. Introductxon des amandes ou des noix dans des

3.5.2.1.4. Fumxgatxon

Pour rendre les dattes fourées brillantes, on essuie celles-ci

avec de l'huile de paraffine.

Ensuite les dattes subissent une fumigation avec du méthyle de

bromure.

3.5.2.1.5. Conditxonnement

Finalement les dattes fourées seront conditionnées dans des paquets
de 250 grs.

Quantité produite : 4,5 % soit 90 T. en 75 jours.

¢ Capacité journaliére 12C0 kg
~ Rendement d'une ouvriére 75 kg/ jour
- Nombre d'ouvriéres nécessaire 16

On utilise les méme ouvridres pour les dattes avec amandes et

candy de dattes.

3.5.2.2. Ligne de pite et candy_de datte : capacité 0,5 T./H

3.5.2.2.1. Dattes utilisées

Ce sont des dattes de 2éme. ou 3Jéme. qualité .

j.5.2.2.2. Dénozautage

On utilise une machine automatique de dénoyautage.



!

3.5.2.2.3. Méthode dg_{eggication

- Les dattes séchées (4 18 % d'humidité) seront versdes dans un
vibreur alimentaire qui régularise l'arrivée des dattes dans un tunnel

é¢levateur a vapeur qui facilite l'extraction des noyaux.

- La machine de dénoyautage comprenant deux groupes de deux types

de cylindres.

Le premier groupe comprend deux cylindres de méme longueur et de
méme diamétre et qui tournent en sens inverse. L'un d'eux possédc
des pignons S8éparés par un interval de 5 mm. L'autre est en caoutchouc.
Au passage des dattes entre ces deux cylindres, celles-ci sont dénoyau-

tées et 1a chair de dattes passc entre les pigoons.

Au moment ou les cylindres tournent, la chair de dattes est éva-
cuée 4 l'aide de couteaux fixes. Ceux ci envoie la chair au second

groupe de deux cylindres.

Ces deux cylindres sont plus petits que les précedents et 1'inter-

valle entre les pignons est de 2 mm.

Ils ont pour mission d'assurer l'extraction des petits noyaux

ainsi que les noyaux brisés.

Capacité de la machine de dénoyautage : 0,5 T./H

- Broyage des dattes sans noyaux

La chair de datte dénoyautée est déposée mannuellement dans un
vase. Le broyage de la chair de datte s'éffectue ensuite dans un broy-

eur électrique horisontal et mobile. On obtient une paAte homogéne.

Capacité du broyage : 300 kg ,/H

- Mixage

La pdte de dattes broyée passe ensuite dants un mixeur pour la
mélanger d'une fagon homogéne avec la césane, noix de coco, amandes

ou autres fruits séchés.

Le fonctionnement de ce mixeur est du type doseur. Le mélange de

la pAte est réalisé dans une marmite en fer inoxidable.

Capacité du mixeur : 300 kg/H

- Pressage et formation de la péate

A ce stade, ce poste utilise soit la pdte de dattes pure pour la
production de pite de dattes en paquets de 125 grs, soit la pdAte ad-
ditionnée de cisane ou de noix de coco pour la production de candy de

dattes en paquets de 30 grs.



I A = A

La pdte est mise dans une machine de formation de la p&te pour 1la
presser et la découper en fonction des dimensions voulues.

Cette machine est automatique. Elle posséde un systéme de refroi-
dissement.

Dimensions de la pite formée.

Longueur 4 em i 13 cm
Largeur 2 cma 5 cm
Hauteur 1 cma 4 cm
Capacité 140 - 160 paquets de 30 g/mn

40 - 50 paquets de 125g/mn.

La pdte de datte passe ensuite sur un tapis en caoutchouc avec 3

" balances pour contrdle de poids et de forme.
‘\\ - Conditionnement avec du papier cellophane :

"Avec une machine cellophaneuse automatique en conditionne la pate
de dattes obtenue dans du papier en cellophane.

Capacité : 140 - 160 paquets de 30 g/mn.
40 &4 50 paquets de 125 g/mn

- Conditionnement en paguets carton

La candy de dattes, en piéces de 30 grs., est conditionnde d'une
fagon manuelle dans des paquets de 90 grs. Le carton utilisé est avec
feadtre centrale (3 Piéces par paquets)

Conditionnement et fermeture des cartons :

Sur deux tables de 2 m X 1 m chacune.

- Capacité de la ligne

- Production totale 300 T/150 jour

- Production de la pite de dattes 70 % = 210 T,

- Production de candy de dattes 30 % = 90 T.

- Tonnage journalier : 2 T.

- Tonnage horaire 2000 kg= 250 kg.
T

* Paguets 125 grs sans noyaux (piAte de dattes)

- Capacité journaliére = 210 T.=1,4 T. soit 1 1200 paquets /j.
150
- Temps nécessaire de production 1 400 kg. : 250 = %,6 H.

- Nombre de paquets/h. 1 200 : 5,6 = 2 000 paquets/H. soit 33
paquets/minute.
* Piéces de candy de JO grs. :

- Capacité journaliédre : 90 T. 0,6 T. ou 20 000 pidces de }O grs.
150
- Temps nécessaire 600 : 250 = 2,4 H.

(arrondi & 139 pidces/minute. )

- Nombre d'ouvriéres nécessaires : 16 + 1 = 17
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- Nombre de paquets/heures= 20 000 : 2,4 = 8333 pidces de 30 yrs
ou 138,8/mn (arrondi 4 139 piéces/minute)

- Nombre d'ouvriéres nécessaires : 16 + 1 = 17

3.5.2.2.4. Sgécification de 1l'amballage

- Pate pure : poids d'une piéce : 125 grs
- Dimensions : longueur: 13 cm
Largeur : 5 cm

hauteur : 1,5 cm

. Cellophane : en rouleawde 15 kg & 17 cm de large, transparent.
. 4 antihumidité (360 grs)
. imprimé : 3 couleurs

« laminé.

. Caisses en carton :
Dimension : 40 ecm X 26 cm X 12 cm
Nature du carton : ondulé.
4 trois couches.
Nombre de piéces par carton : 120
Poids net = 15 kg

- Gandy de datte

Poids d'une piéce : 30 grs
Dimension : longueur: 4 cm
largeur : & cm

hauteur : 1,5 cm

Cellophane : transparent non imprimé
Dimensions : 17 ecm X 15 cm

Carton

nature : Duplex brillant

Blanc & 1'intérieur

Imprimé 3 couleur & 1l'extérieur

avec fendtre centrale
Dimensions d'un paquet

12,8 X 4,2 X 1,6

Caisses en carton :
Dimensions 1 40 cm X 26cm X 12

Nombre de pidcee , carton : 126

oS ves
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Codification deg embailgge

Tous les emballages imprimés utilisés 4 l'usine doivent porter

la codification suivante :
- Origine : Maroc
- Variété de dattes
- Catégorie

- Poids net

Date de production

Pour la pite de datte et candy de dattes on mentionne égalements
les produits additifs comme amande, noix, noix de coco,sfsame, fruits

séchés etc...

N = Mode d'utilisation

* Manutention des produits finis

Tous les produits finis seront disposés sur des palettes stan-
dard de (1,20 m X 1 m) 3 une hauteur de 1 m. On les transportera en-
suite aux chambres de fumigation puis aux chambres frigorifiques A&
l'aide de chariots électrique, capacité d'un chariot : 1,5 T.

3.6. Fumigation de tous lecs produits finis

TQus les produits finis passent dans les mémes chambres de fu-
migations de matiéres premidres et sont traités de la méme maniére
comme Ga été decrit.au.paragraphe 3.3.4.1

\
3.7. Stockage des produits finis

Le magasin doit &tre propre et désinfécté (avec pulvérisateur)
les produits finis seront entreposés dans deux chambres de réfrigé-
ration par chariots électriques.

L'entreposage est éffectué en 3} palettes (heuteur 3,60m)

- La température d'entreposage : + $°C & 7°C

= L'humidité relative est 1 65% &4 720 %

Il est possibles d'utiliser aussi les chambres de réfrigération
réservées pour le stockage de matiéres premidres une fois qu'elles
sont vides.

- Dimension de 1la chambre : 17m X 17m X 6

! - NOmbre de caisses en carton par palette 1 40

! = Poids d'une caisse 15 kg (environ)

‘ - Capacité de stockage : 40 x 15 = 600 kg

e 600 x 3 = 1200 kg = 1,8 T. —_—

oS oo



Soit 1,8 T. = 14,5 T/m2
1,2 x 1m

8. Broyage des noyaux et déchets de dattes séchées

Les noyaux et les déchets de dattes seront étalés séparement cn
plain air & l'extérieur de 1l'usine pour séchage au soleil afin de fa-

ciliter 1'opération de broyage.

Le pourcentage d'humidité des noyaux aprés séchage est environ :

Laswx .

3-8.2. Broyage

On. broie ensuite les noyaux puis les déchets de dattes séchées

dans une machine de broyage.

Cette machine fonctionne A& 1'aide de disques métalliques qui

broient les noyaux et déchets de dattes en différents granules.

Capacité du broyeur 250 kg/H.

Qbgervationg :1. Au moment du broyage des déchets, on additionne les

noyaux broyés pour faciliter le broyage des dattes séchés.

2 - E 1957 des expérisnces de 1la F.A.O. sur la race
ovine Aswi ont montré que 1'utilisation de 85 % de noyaux de dattes
granulés ou 50 % de dattes broyées additionnés i la vitamine "A" et ‘
des protéines dans 1'alimentation d'engraissement ovine a donné sa-

tisfaction soit un taux d'accroissement de 33 %.

Ce résultat a été obtenu par Monsieur Khalid TAHSINHDivision
animal, département agricole - IRAQ).

3.9. contr8le de 1la qualité des produits_ finis

Avant 1'emmagasinage des produits finis on procéde au contr8le <

de la qualité des produits au laboratoire :
1°) L'humidité. |
Elle doit &tre de 18 & 20 % :
On utilise 1a méthode bidwell et sterling consiste & dis-

tiller 1'eau correspondante & 1'humidité au dessous d'une couche de

toldene.

Eau distillée en cm) X 100 = Humidité en %

Poids de 1'échantillon de dattes. o/ ans
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2°) Poids des matidres solubles

On determine le poids des matiéres solubleas dans les

dattes avee un refragtomdtre et un filtre.

3°) contrdle de la codification des produits finis

- Puids : on admet une erreur de X+ 1% de poids net.

- catégorie :

extra

Poids d'une datte 7 A B grs
couleur uniforme

forme homogéne

On admet une erreur de = 3%

Atandard

Poids d'une datte supérieure a 6g.
forme homogéne

on admet une erreur de + 6%

3éme. catégorie

Poids d'une datte inférieure a 6g.

différentes formes.
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ASPECT TECHNIQUE
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CHAPITRE 1V

==__.=..:=-_=_:=-_.._..-___......-=-.._--.-

b.1. LIGNE DE RECEPTION ET DE_TRAITEMENT/ *
Elle comprend

4.1.1. Balnncg : ceapacité 1 Tonne

b.1.3.1.Vibreur alimentaire
4.1.3.2.Tapis de premiére inspection

4.1.3.3.Tunnel de lavage evec poste de ressuyage super-
ficiel

b.1.3.4.Tapis d'inspection secondaire

b.o1.4, Ligne de triage: capacité 1,5 T/h

h.1.4.1.Elevateur alimentaire
b.1.4.2,Vibreur distributeur
b.1.4.3.Trois tapis de triage

bye1.4.4.Trois canaux collecteurs princiomux de qualités
avec trois trémies de reception

k.1.5. Poste de mise en claics de séch_gg

4,1.5.1, Vibreur alimentaire de mise en claies

4.1,6,1. Rouleur convoyeur métallique.

4.1.6. Chambre de régulntigg_g'humiditﬁ

bnde ok ke LT g S — et - - oy -

4.1.7. Tunnel de léchagg

I U G Y Gy - -

4.2. LIGNE DE CONDITIONNEMENT ET DE_MISE EN CARTON DE 10KG ¢ 5KG/

Capacité : 1 Tonne/heure

4,2,1, Elévateur_glimentaigg avec t{amie

4,2,2, Balance de comparaison

R e X Ty Mpag > do wy - -

4.2.3, Rouleur convoyeur

b.2.4, Tapis _vibreur

4.2,.5. Iggig roulant de transport

/oo




4.3.

h.b,

l*.s.

4.6.

b.2.6. Pressc rncumatique_semi_automeatique

Iintadedaindai el et R R R T R R e e g gl iy

LIGNE DE CONDITIONNEMENT ET MISE EN PAQUETS DE 250 GR ET
500 _GR /
Capacité 0,5 T/H

4.3.2. Tavis central avec 10 tables de remplissasc et_pesage

4.3.3. Machine autnmntiguo vour fcermeture de carton

4.3.4. Enveloppcuse de cellophanc

4.,3.5. Poste d'emballage et de fermcture de carton

LIGNE DE PREPARATION DE PATE ET DE CANDY DE DATTES/
Capacité 0.5 T/h

4.4.1. Vibreur alimentaire

4.4.2. Appareil de traitcment a vapeur

4.4.3. Machine de dénoyautage

4.4.4. Broycur de la nite de dattes

b.4.5. Mixcur - homogénisecur

LIGNE DE CONDITIONNEMENT DE PATE _ET DE CANDY DE DATTES/
Capacit¢ 0,5 T/h

b.5.1. Presse nour formation de la pite cde dattes

4.5.2. Tapis central

4.5.3. Machine dutomatique cnvelopgeuse de cclloghane

4.5.4, Poste demballage e naquets ce 90 grs et de 125 grs
q grs

BROYEUR DE NOYAUX DE DATTES/

Capacitié 250 kg/h

4.6.1, Elévateur alimentaire a godets avec_trimie

4.6.2. Broyeur

4,6.3. Vibreur

4.6.4, Ensachcusc manuelle

4.6.5. Balance de 250 kg

of oo



4.7. EQUIPEMENTS DES CHAMBRES FRIGORIFIQUES/

4.8. USINE DE TRAITEMENT DE L'EAU/

4.8.1. Deux adoucisseurs d'cau avec accessoims comgleta

4.8.2. Systeémec d'adduction d'eau adoucie 4 l'usinc

4.9. CHAUDIERE AUTOMATIQUE/

4.10.GENERATEURS D 'ELECTRICITE/ 1

4.11.MATERIEL DE TRANSPORT A L'INTERIEUR DE L'USINE/

4.11.1. Deux chariots élévateurs 61ectrigues

h.12. PALETTES DE STOCKAGE ET CAISSES DE TRANSPORT/

4.13. MATERIEL DE LABORATOIRE/

b.14, EQUIPEMENTS D'ATELIER ET D'ENTRETIEN/

4.15. PIECES DE RECHANGE/




4.1. LIGNE DE RECEPTION ET DE TRAXITEMENT/
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a- Toutes les parties quli sont en contact avec les dattes

b- Toutes les machines sont munies d'interruptecurs de

sont en acier inoxidable.

fonctionnement et de siécurité en ces de charges sup- |

plémentaires.

c- La tension utilisée est

. 50 Hz

« 220 volts 1
|
« J phores i

d- Les caisses utilisdes pour le transport de dattes

en nlastique 40cm x 30cm x 20cm

Poids d'une caisse: 1,5 kg 4 2 kg

e- Les dattes utilisées sont: cdemi séches

4.1.1. Bascule

C'est une balance A plate forme avec indicateur de poids.

Capacité 1 Tonne.

Type : montée dans une fosse.

4.1.2. Chambres de fumigation

Ce sont deux chambres metalliques d'une capacité de & T

chacune avec unepnete d'cntrée et une porte de sortie.

4.

Diamétre du métal : supportant unc pression de 1kg/cm@
et un vide 1) kg/cm2,

Dimension d'une cellule : &4 m x 1,3m x 2 m = 10m3 enviror
Blnoc machine comportant: une nompe & vide avec systéme
de refroidissement, un bloc a gaz de 60kg de poids pour
l1'utilisation du méthyl de bromure.

Un gazométre volumétrique tampon. Capacité 11.

Duréce de fonctionnement 3h

Moteur électrique niécessaire 15 cv.

Tuyauterie - valves - accessoires pour 1l'adération.

4 chariots de fumigation. Capacité d'un chariot: 1 T

1.3. Ligne de prétraitement : Capacité 1,5 T/h.

4.1.3.1. Vibreur alimentaire dont la base est grillagé
en acier inox afin d'¢liminer les matiéres étrangéres.
- Dimensions: 2,4m x 0,90m x O, 80m.

of e —_—
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- Moteur électrique : 1cv Avec une canne exentrique et un

bras 1ié¢ au vibreur.

b.1.3.2. Tapis de premiére inspection

C'est un tapis mobilg,ﬂuiigggggporte les dattes en couches
na

ne dépassant pas 2cm pour faciliter 1'inspection.

- Capacité : 1,5 T/H

- Dimension du tapis: 10m x 0,90m
Tapis en caoutchouc blanc (4 x3) fort plis.

- Moteur a tambour et poulie:en téte du taris.Puissance
du moteur : 1 cv

- Chaine de transmission avec disques A dents

- Elément intermédinire

- Elément de quecue avec tambour et dispositif de réglage de
de tension a la fin du tapis.

-~ Trémie alimentaire en acier inox.

4.1.3.3. Tunnel de lavage: Capacité 1,5 T/h

C'est un tunnel métallique avec é1évateur a tapis grillagéh

en acier inoxidable pour dépoussierer les dnattes.

::‘.‘“::‘:““‘:”“‘:’::‘“‘::

Un ensemble horizontal incliné a deux tambcurs cdont un est
li¢ A un moteur de JCV, 1'autre & la fin cu tanis pour fae
ciliter le mouvement.
- Dimension du tunnel : 7mx 0,90 m x 0,80m
- Dimension Au tapis ¢ 7m x 0,90m
Le tunnel comprend:
- un ¢l1ément de queue nourréglage de tension de tapis
= un cnsemble hydraulique pour faciliter la pulverisation
et la circulation de 1'eau sur le tapis.
Cet ensemble comprend:
. Une nompe hydraulique dont 1le diamétre est 2,5cm et 1le
Aébit : 1 m3/n
« Tuyauterie : diamétre 1,25 cm
Elle comprend des lances 8 eau distribuies horizontale~
ment de haut et en bas le long du tapis.
Fression de 1'eau sur les dattes 15 kg/cm2.
« Un é1ément de chauffage avec un scrpentin de vanpeur:
température de 1'cau 35 & 40°c.
. Un bac de chauffage d'eau avec scrpentin
Ce bac est 1i¢ 4 1a pompe hydrnulique38%&V>00nsommation

g/h de vapeur
Observation: il est possible d'utiliser dans le bac un

di{tergent en cas ou les dattes ne sont pas propres.

Ao
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- Tuynuterie centrale d'adduotion d‘eau adoucie, liéfe
au systeme de pulvérisation et au bac de chauffage.
Diamétre du tuyau : 7,5 ecm (3 insh)

Cette tuyauterie est contrélée manuellement nar des
valves.Consommation totale d'eau : 2m3/h

» Trémie alimentaire.

- Poste de résuyage superficiel

Ce tunnel a le méme systéme de transport de dattes aue

cclui du lavage avec tanis grillagé,

Dimensions: 2m x 0,90m x 0,80m

Il comprend:

- Un ventilateur (800 tours/mn)avec systéme de circu-
lation d'air chaud avec moteur 5CV.

2- Richaud électrique fournissant une température va-
riant entre 2?5 - 80'C. Le réglage se fait avec ther-

mostat.

b.1.3.4. Tapis d'inspection secondaire:

- Tanis a cacutchouc blanc de méme snécification que ce-
lui de 1'inspection prim.ire
Dimensions: 3 m x 0,90 m
Hauteur : 80 cm du sol
- Moteur avec systéme de transmissicn
Puissance : 0,5 Cv

Avec 6 postes d'inspection.

4.1.4. Ligne de_triage: cepacité 1,5 T/h
C'est un triage manuel et comprend
b.1.4.1. Un #1évateur alimentaire: de mémes caractéristi-
aucs générales que celles du tapis de premiére inspection
mais cde dimensions comme suit:
- Un él1ément de téte comprenant :
+ un chassis
« un tambour
+ Un motcur avec accessoiresde transmission et chaine
de distribution.
- Un e¢nsemble d'{1éments intermédiaires avec
- glissiére nour faciliter le mouvement de glissage
- Un élément de queue qui comprend
+ un chassis.
. un systéme de réglage de tension de tambours avec

un tambour libre.

VA
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Un tapis A caonutchouc blanc
Dimension &m x 0,90 m
- avec trois couloira ¢n acier inoxidable
Le couloir central 0,50 m de large
Les deux autres 0,20 m de large
« Moteur : avec groupe dé tragmiission: 1CV
« Trémis : A la fin de chaque couloir, il Y a une trémie
alimentaire qui verse les dottes dans le canal princi-

pal de qualité corrcspondante.

«1.4.4, Canaux nrincipaux collecteurs

« Nombre de canaux : 3
« Pour collecter les différentes qualitis de dattes
chaque canal compnrend:

='un tapis central i caoutchouc blanc
Dimensions :itapis central : 8 m x 0,50 m

tapis latéral : 8 m x 0,20 m
« Matecur avec un tambour et un groupe de¢ transmission

- Eléments de réglage de tension

Trémie

Les deux canaux latéraux se terminent par une trimie
alimentaire en acier inoxidable alors que le tapis cen-
tral se termine par un chargeur ¢lévateur.

Un rouleur convoycur.,

«5. Poste de mise ¢n claies de séchage: 1,5T/h

«1.5.1, Vibreur alimentaire de mise en claies avec moteur

Dimensions : 2, 40mx 0, 90m
La bose cst grillagée

«1.5.2, Rouleur convoyeur

Dimensions: 3m x 0,80m

«6. Trois chambres de régulatigg_g:humidité (en magonnerie)

- Dimensions d'une chambre: 2m x 1,90m x 2m

Chaque chambre est é&quipée:

d'un systéme de distribution de vapeur
un manométre pour contréle de preasion de vapeur

un ventilateur d'évacuation d'air: avec motcur électrique
1Ccv

une porte en fer avec cadre: ouverture a 1'extirieur. La

fermeture se fait avec un noignet

Hygrométre et thermométre pour contrile d'humidité et
de température.

Un enscmble de valves nour contréler la quantité de vaneur
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4.1.7. Tunnel de séchasg

el R R L iy

Tout le tunnel de séchnge est en batiment avee plafond en
ciment armd.

- Capacité¢ : 1,5T

- Dimensions: 15m x 1,9m x 4,5m

Il comprent deux étages:

1{r étage:

- Dimensions: 15m x 1,9m x 2, 1m

Il comprend:

- une raille en fer fixée sur le sol

= un canal de guide en fer se trouvant A 5 cm du sol
facilitant 1l'entrie des zoncs des chariots sur la raille. 1

= un sytéme d'‘vacuation des chariots avec chaine & crochet

= un thermostat ot un hygromditre.

2{me étage:
- Dimensions: 15m x 1,9m x 2, 4m

I1 comprend

- un ventilateur d'air avec moteur tlectrique de 25CV
avec tambour et 5 groupes de transmission

- diamétre cdu ventilateur : 1,4m
. Capacité: 15,000 m3/h
« Vitesse : 900 tours/mn
= Un serpentin de vapeur chaude : 30.000 KCal/h
- Trois filtres pour les sables: aux deux entrées d'air |

- Un systéme de circulation d'air chaud avec volets ré- |
glabes permettant 1l'admission d'air frais et 1'évacua- |
tion d'air humide.

C'est un systéme manuel
- Un thermographe et hygrographe
= Deux cadres métalliques avec deux portes

-~ Un systéme d'adductinn de vapeur avec manométre, valves
de vapeur condensde.

+ Nombre de chariots de séchage nécessaires: 40
- Claies de séchage

. La basc en grillage en acier inoxidable

« Le cadre en bois

« Nombre de claies nécessaire: 2.000

LIGNE DE CONDITIONNEMENT ET DE MISE BN CARTON DE 10KG ET
DE 5KG/

Capacité @ 1 Tonne

La ligne de conditionnement comprend:

4.2.1. g}évatcur alimentaire avec trémig manuel

Dimensions: 5m x 0,60 m
Hauteur de chargement 0,80 m
Hauteur d'élévation: 1,80 m

Moteur : 1CV /
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4.2.2. Balance de_comparaison

Intégrééa la ligne, donnant le poids nct
Lccture de poids: rapide
Canaciti¢: 25 kg

4.2.3. Rouleau convoyeur

Dimensinns: 3m x 0,60m x 0,80 m

Dimensions: 6m x O,90m .

Largeur variable contrélée avec réglage.

Compatible avec les dimensions des caisses en carton.
Le systéme de vibration est réglable

Moteur: 3CV

4.2.5, Tapis roulant dc¢_transport

Dimensions : 2m x 0, 90m

Moteur : 1,5 CvV

C'est un tapis intigré en caoutchouc pour transporter
'es caisscs carton du tapis vibreur 4 la presse pneuma-
tique semi-automatique

Observations: La balance de comparaison, le rouleau con-

voyeur, le tepis vibreur et le tapis roulant se trouvent

au méme nivecu de la presse pneumatique.

4.2.6. Presse Eneumatigue sog&-autogatiggg

Compnrenant:
- un tapis roulant (1x0,30m) avec moteur de 3CV
= un groupe hydraulique
= un groupe de contrdle automatique
. Systéme de contrfle du temns de presse: automatique

- Systéme de contréle du niveau de pression: ce sys-
téme est menuel

Dimension : 2m x 0,90 m

4.2.7. Rouleur_convogeur: le méme que 4.2.3.

Dimension: 2m x im x 0O,80m
C'est une table métallique pour la fermeture de caisses

carton .

o/ooo
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4.3. LIGNE DE CONDITIONNEMENT DE PAQUETS/
Capacité : 0,5 T/nh

D D D e S e . " e D e e B e e S o e

C'est unec machine automatique pour former les paquets
carton et coller les flancs découpés,et comprenant:

- un systéme ¢lectrique

- un dispositif de chargement

- un circuit de vide pour prises de flancs

- un ensemble pour former et coller les flancs actionnant

par systéme de pression hydraulique.
Rendement de la machine : 30 & 40 paquets/mn.
Forme de paquets:

500 grs: 13cm x 18cm x 3cm (A 1'intérieur)

250 grs: 13cm x 9cm x 3cm (3 1'intérieur)

T us les paquets sont avec fenétre cellophancuse centrale

~ Dix tables méta%t;%%gs de remplissage et dc pesage.
Chaque table est~dune balance (pricision + 5grs)
Tapis a caoutchouc blanc
Dimension d'une table: Im x 0,80 m
- Deux blancex de contréle de poids:
Type:.action rapide
Capacité: 1lkg (précision + 5 grs):
Dimension du tapis:
12m x 0,80 m

Puissance ¢lectrique du tapis: 1CV

4.3.3. Machine automatique de fermecture des paguets

- Convoyeur alimentaire c¢t transporteur central
- Eléments de contréle ¢lectrique
« Moteur de 0,5CV

- Un systéme hydraulique pour la colle liquide.

4.3.4. Enveloppeuse de cellophane

C'est une machine automatique?::sure l'enveloppage des
paquets & partir d'un rouleau de cellophane.

Elle consiste en:

- un chassis de machine

= un dispositif portont le rouleau de cellophane.

- un tapis alimentaire

= un dispositif de chauffage pour coller le cellovhane
- un moteur électrique avec groupe de transmission

Puissance du moteur : 2CV /
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* Formes de paquects utilisées par la machine:
500 grs et 250 grs

* Rendement de la machine : 30 i 40 vaquets/mn

4.3.5. Poste d'emballage et de_{ggggggre des cartons

- %able métallique de préparation cdes caisses carton pour
1'emballage des paquets
Dimension: 2m x 1m

- Poste de fermeture des cartons

Table métallique

Dimensicns 2m x 1m

Lo fermeture des cartons se fait nar bander-lage.

LIGNE DE _PREPARATION DE PATE ET CANDY DE DATTES/

b.4.1, Vibreur alimentaire: avec grillage a base

Dimensions: 2,40m x 0,90m
Moteur électrique : 1CV

h.4,2, Appareil de traitement &_Xgneur:

C'est un tunnel avec serpentins de vapeur pour chauffer
les dattes avant le dénoyautage pour faciliter 1'extrace
tion des noyaux.

Caractéristiques_générales

- Tapis en acier inoxidable

- Mnteur avec groupe de transmission et 2 tambours: 1 en
téte et 1l'autre A 1'extrémité libre.

Dimensions du tapis: 5m x 0,90m

- Une glissiére intermidiaire

- Un systeme cde serpentims de vapeur sur le tapis avec
manométre et valves
Diamétre du serpentin: 1,5 cm

- Trémie en acier inoxidable

4.4.3, Machine de dénoxautagg: capacité 0,5 T/h

- Vibreur alimentaire
Dimensions : 1,5m x 0,80m
- Deux groupes de deux types de cylindres

« Le ler groupe posséde:

a) Un cylindre & nignons en acier inoxidable. Ces nji-
gnons sont fixés sur une barre en acier. Aux extré«-
mités de cette barre, il y a des {crous en cuivre et
des ressorts qui ont pour mission de laisser les pi-
gnons adhérents et-fix's & la barre.

ofeee
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Les pignons sont séparés par une intervalle de 4mm,
distance qui ne permet pas le passage des noyaux de
dattes,
Un ensemble de couteaux en acier inoxidable sont fix(s
entre les pignons sur un axe parelléle Aau cylindre. Ces
couteaux servent A& ecnlever la chair de dattes.

b) Un cylindre de caoutchouc blanc dur.
Dimensions du ler groupe de cylindres
diamétre : 30 cm
longeur : 60 cm
Ces deux types de c¢ylindres tournent em sens inverse
avec distance de touche réglable.
La transmission: le premier cylincre a une roue dentée
»our transmission de mouvement & 1'aide d'une chaine.
Le second cylindre qui est en caoutchouc est libre.

. Le second groupe de cylindres:

Il est de méme caratéiristique que le précident mais
de dimensions différentes:

Distance entre les rignons: 2mm

Diamétre du cylincdre 15 cm

Longeur du cylindre 80 cm

-Accessoires

- Moteur flectrique avec groupe de transmission A chaine:
puissance 5CV

= 1 vibrateur collecteur de noyaux de dattes. 11 se
trouve su dessous des cylindres.

= 1 collecteur de la datte Aénoyautée

= 1 tapis roulant avec moteur (0,5 cv)

Observation : Tous les vibrateurs sont en acier inoxicdable,

4.4.4, Broyecur de_la _pdte_de dattes

C'est un broyeur portable en acier inoxidable
Caractéristiques:
- Capacité du broyeur : 300 kg/h
- Dimensions du broycur: 2m x 1m x 0,80 m
- Réservoir alimentaire: 1 m x 0,80m x 0,15 m
= Le broyage est effectus a i'atde d'unme hélice ¢n acier ino
xidable ct des comtenux croisis.
= Groupe de disques (de méme diamétre) troués (les trous
ont des diamétres différentes)
- Moteur de 5CV.

o/---
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4.4.5. Mixeur homogéniseur

C'est un mixeur automatique de type doseur qui mélange la

phte de dattes broydes avec les maticres additivesn: sésame,
noix de coco, amende broyées etc...
Le mixeur comprend:

- marmite en acier inoxidable pour mélanger la pAte.

- bras mélangeur connecté & un moteur électrique avec trans-
mission : 5CV

- Chessis cn acier inoxidable avec une clef de contréle

Capacité : 300 kg/h

LIGNE DE CONDITIONNEMENT DE PATE ET CANDY DE DATTES/

4.5.1. Presse

C'est une presse pour former la ndte do dnttes.Elle cst mu-
nke apparil de couverture (sésame, sucre, noi de coco,
amidon etc...). Dimensions: 2m x im x O, 80m

Elle comprend:

- Trémiec alimentaire

- Tapis de transport de la pAte avec caoutchouc blanc fort.
=~ Moules réglables suivant les dimensions demandéses

Pour produire des piéces de la pAte de dattes dont les
dimensions sont:

Longeur de 4 13cem

a
Largeur de 2 & 5 cm
Hauteur de 1 A 4 cm
- Cylindre de caoutchouc blanc nour anlatir la pAte de
dattes suivant 1'épaisseur voulue.
- un é1lément d'essuyage du tapis par de 1l'huile.
- Bloc hydraulique nortant le moule({avec systéme d'air
comprimé)
- Colonne de refroidissement.
Capacité de la presse : 500 KG/h
Rendement : 140 4 160 paquets de 125 gra/mn
40 & 50 paquets de 30 grs/mn

- Moteur: 3CV

4.5.2, Tapis _central

C'est un tapis central pour 1l'inspection et contrdle de
forme et de poids de la pAte.

Dimension: 8m x 0,60 m

C'est un tapis en caoutchouc blanc:

ofees
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- Avec aux extrémités deux planches en bois couvertes en
métal pour contrdle de forme et de poids: dimension
d'une planche : 8m x 0,40 m

- Groupe des 4 balances de comparaison: capacité 500 grs
(précision + 2 grs)

- 6 postes de réforme: avec moule manuel

C'est une machine de méme construction que celle précitée
AU 3.4. mais différe sur ce qui suit:
- Capacité:
Paquets de 125 grs : 140 a 160 naquets/mn
Paquets de 30 grs : 40 & 50 paquets/mn
- Dimensions des piéces ce la pAte dc dattes:
Longeur : 4 4 13 cm
Largeur : 2 4 85 ¢m
Hauteur : 1 a4 4 cm
- Matiére utilisée pour 1'emballage
Cellophane imprimé intermittent
- Cellule photo électrique pnur centralisation de 1'imprese
sion
- Systeéme alimentaire automatique
- Thermostat

- Moteur ¢lectrique avec transmission: 2CV

k.5.4, Poste d'emballage de paguets _de 90 grs et 125_grs_

I1 comprend deux tables métalliques de 2m x 1 m x 0,80 m
pour emballage des paquets et contrdle du nombre de¢ piéces
nar caisse-carton.

- Rouleur convoyeur : 3m x 0,60 m

Pour transport des coisses emballées au noste de fermeture

par banderolage et marquage. {

4.5.5, Prste _d'cmballage en caisses carton et fermeture

Table métallique pour emballage en caisses carton et fer-
meture.

Dimension : 2m x 1m x O, 80m

BROYEUR DE NOYAUX DE DATTES/

I1 comprend:

Dimensions: 3m x 0,30 m
Hauteur de chargement 0,60m

Hauteur d'clévation 1,60 m

/o
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Avec moteur éléctrique et groupe de transmission : 1CV

4.6.2. Un broyeur

- Trémie

- Des disques en acier qui tournent en sens inverse avec
réglage de distance qui permet le broyage des noyaux
en différents granules de 1mm a 2mm de diamétre

- Moteur électrique avec groupe de tranamission de 15Cv
Capacité : 250 kg/h

4.6.3. Un vibreur

Dimensions : 2m x 0,90 m

I1 comprend a sa base un grillage métallique pour triage
de matiéres broyées.,

4.6.4. Ensacheuse manuelle

k.6.5, Bascule mobile : de 250 kg

EQUIPEMENTS DES CHAMBRES FRIGORIFIQUES/

b.7.1. Caractﬁristigues générales:

= Nombre de chambres : 6

= Dimensions d'une chambre: 17m x 17m x 6m

- Température d'entreposage: 5°C & 7°C

- Humidité relative : 70% - 75%

- La température extérieure moyenne: 3J0°C a 35°C

- La température extérieure maximum en €té: 35°C a 40°c

- Le temp‘rature moyenne des dattes A l'entrée de l1'usine:
25°C

- L'isolation des murs = -kdt = 10 KCal/h/m2

- Bilan thermique de conservation: 34000 - 27000 fg/n

4.7.2. §92§Eemen£g des frigos

- Uge centrale de froid:

1groupe de 2 ceapresseurs ayant chacun:

- 4 cylindres de 96.000 fg/h(% & 7° 1)

« Liquide frigorigéne: R 22

- Equipement de contréle et de sécurité

+ Un réservoir liquide avec soupape et niveau entrainés
nar un moteur de 60 CV

1 condenseur A air de surface 1300 m2 avec

+ deux ventilateurs entrainés par un moteur de 6CV

« Débit de chacun: 135.000 m3/h Ad'air /
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Chaque chambre eost équindce de:
-1 Thermnstat avec 1 systéme -utm-ntiquo pour contréle de
température.

- Hygrométre et dispositif pour contrdle de 1'humicité

Tableau synoptique de contréle.
3 ventilateurs de 10.000 m3/h d'air

J moteur {lectriques de I1CV Ces ventilateurs

N.B/ Le systéme frigorifique des chambres doit permettre

un fonctionnement séparé¢ de chaque chambre.

UNITE DE _TRAITEMENT DE L'EAU/

L'eau de la mappe nhréatique de Zagora cst une eau saline

nécessitant un traitement préalable avant son utilisation a 1'ue

Sine.

Cette eau contient environ suivant les analyses effectuées

par 1'0.N.E.P. : 1.244 mg/ c sol par litre.

L'adoucissement de cette eau sera effectuée dans une unité

de traitement.

h.9.

Les équipements nécessaires,de cette unité sont:

- Deux colonnes d'échangeurs d'ions: & résine dont une de
foncticnnement et 1'autre de régénération.,

- Deux dispositifs dA'injection d'une solutjon pour redresser
le pH.

= Deux adoucisseurs d'eau

- Un systéme complet d'alimentation et de distribution de

1'eau avec valves, filtres, tuyauteries etc...

CHAUDIERE AUTOMATIQUE/

Capacité 2T/h
- Génératcur de vapeur pression Bkg/cm2
= Fuel utilisé: fuel spécial n°?7
= Meno-bloc & vanorisation instantannée et comporte:
- un bruleur a pulvérisation mécanique avec vanne magnétie
que de commande ¢t d'arrivée de fuel.
L'allumage automatique.
« Barre A électrode
« Transformateur de haute tension.
=~ Une pompe de fuel avec limitateur de pression reliée au
tank de fuel.
- Un ventilateur d'air
= Une soupape de sécurité timbrée 12 bars
- Deux pompes de circulation d'eau.
- Un tableau de commande, de contrdle et de sécurité.
= Citerne de procduction d'eau chaude avec serpentin et valves

de contréle de pression de la vapeur.

ofeus
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Cette citerne est em contact avec le générateur: avec
| un systéme automatique d'alimentation.
Capacité¢ : 2m3
< Sonnette d'alarme en cas de mannque d'eau.
= Vanne d'arrivée d'eau froide
= Vanne de vidange
-~ Bac alimentaire en acier galvanisé
- Systéme de distribution de vapeur comprenant :
« Tuyauterie de distribution de vapeur d!eau condenscée
+ Purgeur automatique

. Systéme d'isolatinn thermique

en
« Cheminée“t5le:hauteur 16m avec haubanage ]
-
4.10. GROUPES ELECTROGENES/
. 4.10.1. Caractéristiques générales:

Ce sont des groupes motogénérateurs produisant de l!énergie
¢lectrique A basse tension nécessaire A 1'usine.
Ils comprennent!
a- 2 groupes motogénérateurs
b- 2 batteries de démarrage
| c~ 1 lot d'outillage et de distribution d'électricité.

4.10.2,. Description des_éggigements:

bk.10.2.1. 2groupes moteurs Diesel de 250 kva & 120 kva

Se composant comme suit:

- Radiateurs pour refroidissement a eau et ventilateurs
collecteurs et silencieux d'échappement

- Démarreur ¢lectrique, régulateur de vitesses

- Un alternateur accouplé directement au moteur avec
amorgage d'isolation automatique, couplage étoilee
tension 380 V « 50 Hz

= Alternateur auxiliaire pour exitation avec diodes.

- Systéme automatique de contrdle de tension

- Systéme d'ajustage de tension de sortie possible d'un
coffre pupitre.

~ Boutons-poussoirs de commande:
+ un ampiremétre
« uUn volmeétre
+ un tachymétre
+ voyants de signalisation de pression d'huile

, . Charge batterie

= Un chassis supportant 1'ensemble motogénérateur avec

i amortisseurs.

of oo
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4.10.2.2, Une batterie de démarrage:

® 0 0000 000 0bdtboeosoeosesoe o
EA bac avec commande
Capacité 24 volts

et
4.10.2.3. Un 1ot d'outillage c¢'entretien mécanique

Un jeu de 12 clés plates, cales de réglage de soupanes.

b.10.3. Systéme de distribution d'énergie ¢lectrique

Deaux groupes ¢électrogénes assurent 1'alimentation en

énergie ¢lectrique et 1'ifclairage de toutc l'usine c'est |

4 dire :
=

n= moteurs et appareillage de 1l'usine de production, des
N chambres froides, traitement des caux, entretien ctc...

b- des dispositifs d'éclairage intérieur et extérieur

- en nériode d'activité des ateliers de productionle
groupe de 250 kva fonctionne et alimente 1'usine en
énergie Aflectrique nécessaire.

- en dehors de la période de production, le groupe de
120 kva assure 1l'alimentation en ¢lectricité pour les
chambres frigorifiques

- puissance ¢lectrique installée en 380/220V triphasé -
50 HZ.

Le systeme de distribution est composé de:

4.10.3.1. Tableaux de distribution générale

Divisés en cellules fonctionnelles. Chaque cellule ‘

renferme:

- un systéme de protection générale des sltornatears par
dis joncteurs.

- cellule de prise en paralléle des groupes

- sections manuelles verroulables & chaque arrivée

- commutateurs "normaux de secours' de chacun des Jjeux
de barres correspondantes aux différentes lignes
d'alimentation.

- un systémec de sections et de protection par des fusi-
bles A chaque départ vers les coffrets locaux.

En face avant des cellules, sont disposées:

- les ¢léments de manoeuvre des différenes sections

- les appareils de mesure et de comptage

- les voyants de signalisation.
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4.10.3,2, Coffrets locaux

~

Ils consivent & distribuer 1iénergie électrique & partir
des tableaux aux points d'utilisation.

Chaque coffret est composé de:

= un discontacteur avec protection différentielle

- fusibles de protection des circuits et interrupteurs.

4.10.3.3. CAbles:

- Les cAbles- éfnergie, sont du type normalisé U 1000 RO2V
en cuivre dans des conduites en acier.

- Les cAbles des clircuits d'éclairage sont du type:
U 5C0 volts. Ces cables sont dans des conduites régides

en plastique et avec isolent.

4.10.3.4. Systéme complet d'éclairage

L'éclairage se fait dans des tubes fluerescents montis sur

des reflecteurs,

4.11. MATERIEL DE TRANSPORT A L'INTERIEUR DE L'USINE/
M

4-11.1. Deux_chariots élévateurs électrigues de 1500kg chacun \
permettant lea charge de deux a trois Palettes.

Hauteur d'élévation : au moins 3,50 m

- Batterie

- Roues en caoutchouc

4:-11.2. Deux chariots palettiseurs ilectrigues
Capacité 1500 kg chacun
Hauteur de 1'opération : 15 cm

Avec guide semi-automatique

4:11.3. Dix_chariots de_transport manuel i_roulettes
Capacité : 1T chacun
4.13. FALRLTE DE 8T0OC ET CAISSES D RANSPORT /
4.12.1. Palettes de_stocknge
Nombre: 2000
Dimensions: 1m x 1,20 m x 0,75 m
Nature : palette en bois
o/.o.
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4.12.2. Caisses de transgort de 20 kg

b X L4 LT X T ¥ 2™ SR g ppuin

Nombre : 72.650

Dimensions a4 1'intérieur : 40 cm x 30cm x 20cm
Nature : en plastique

Poids d'une caisse vide: 1,5 kg

4.12.3. Clajes de séchagg:

Nombre:2.000

4,13. MATERIEL DE LABORATOIRE/
4.13.1. Doseur d'humidité des dattes

4.13.2. Réfragtométre complet

4.13.3. Réchand i plateau électrique

4.13.4, Broyeur électrigue a petite denuité_gour les

Lol K & 2 % ¥ 3

4.13.5. Balance de précision

4.13.7, Broyeur manuel de noyaux de dattes

4.13.8. Doseur de sucre de dattes

Q.l}.lo.lnstruments de _manipulation

Q.l}.ll.gggggits chimiques

4.14. EQUIPEMENTS DE L'ATELIER DE REPARATION ET D'ENTRETIEN/

4.14.1. Perceuse 61ectrigue compléte avec accessoirs

4.14.2. Un_poste_de_soudure & acetyléne et_oxygdne
- Poste de soudure ¢électrique

= Outillage complet du mécanicien

- Outillage complet de plomberie et de menuiserie
- chargeur de batteries

= Armoire pour outillage

4.15. PIECES DE RECHANGES/

Il est nécessaire de prévoir pour tous les fquipements

cités précédemment les piéces de rechange suffisantespeur

une durée de deux ans.




CHAPITRE V

- PARTIE ECONOMIQUE -

5.1. LES INVESTISSEMENTS PHYSIQUES/

5.1.1, Terrain et génie-civil

5.1.2. Equipements et matériel de production
5.1.3. Matériel roulant

5.1.4. Matériel auxiliaire

5.1.5. Matériel de bureau

5.1.6. Frais portuaires

5:1.7. Frais de transport des équipements de Casablanca a

Zagora
5.1.8. Frais de premier établissement
5.1.9. Frais de montage
5.1.10.Frais d'engineering
5.1.11,.Frais avant démarrage
5.1.12,Frais d'étude et de formation professionnelle
5.1.13.Intéréts intercalaires

S.1.14.Divers et imprévus.
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Les investissements totals comprennent les investissements

physiques et le fond de roulement:

5.1. LES INVESTISSEMENTS PHYSIQUES/

Les investissements physiques s'élévent a 16.496.000 DH
(voir détail tableau n°® §5).

5.1.1. Terrain eE_génie-civil

Leur codt estimatif s'éléve & 4.885.000 DH (voir tableau
n° 6).

5.1.1.1, Terrain:

Il s'étend sur une superficic de 16.000 m2.
Prix du m2 : 10 DH soit au total : 160.000 DH

5- 1:1:2: Génie-CiVil:

5.1.1.2.1. Bitiment:

Superficie couverte 5.156 m2 répartie comme suit:
- bAtiment administratif superficie : 90 m2

- usine de production superficie : 2.600 m2

- chambres frigorifiques superficie: 2.145 m2

(voir tableau n° 7).

= Quantité totale de réception : 2.250 T

- Durée de traitement : 200 jours
- Capacité¢ journaliére de traitement : 11,250 T
- Durfe de réception : 75 jours

- Quantité A traiter pendant la période réception:843,75T

- Quantité A& stocker dans les chambres frigorifiques:
2.250 - 843,75 = 1.406 T

- Durée de stockage : 200 - 75 = 125 jours

- Superficie nécessaire de stockage effectif a raison
de 2 T/m2 1.406 : 2 = 703 m2 arrondi & 700 m2,.

- Superficie réservie pour 1l'extension: 15% de la super-
ficie de stockage effectif: 700 x 15% = 105 m2 arrondi
a 100 m2

- Superficie des chambres frigorifiques: 700 + 100=600m2

- Capacité de stockage (2T/m2) : 800 x 2 - 1.600 T

- Capacité de stockage d'une chambre 400 T

-~ Nombre de¢ deux chambres nécessaires pour le stockage

de matiéres premiércs :1600 = 4 —_—
400
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- Circulation d'air frais et passage :44,5% de 1la superficie
des chambres: 800 x 44,5% - 356 m2

= Superficie totale de stockage : 800 + 356 = 1.156 m2

- Superficie d'une chambre frigorifique: 1.126: 269 m2

- Dimensions d'une chambre frigorifique: 17 m x 17 m

b-Produits finis:

- Quantité produite pendant la durée de réception:
200 T x 75 js. = 750 T

100 js.
- Superficie nécessaire pour le stockage €A raison de 2T/m2)

750 : 2 = 375 m2
- Superficie réservée pour l'extension: 7,5% ce la superficie
de stockage so,t: : 375 x 7,5% - 28 m2

- Superficie des chambres pour les produits finis:
375 + 28 = 403 m2 arrondi a 400 m2
- Circulation d'air frais et passage : 44, 5%
400 x 44,5% = 178 m2
- Superficie totale de stockage : 400 + 178 = 576 m2
- Capacit¢ de stockage : 400 m2 x 2T/m2 = 800 T
- Capacité de stockage d'une chambre : 400 T

- Nombre cde chambres nécessaires pour le stockage des pro-

duits finis : BOO = 2
%00
- Superficie d'une chambre 578 = 289 m2

2

c-SuQerficie totale des chambres frigorifigues:

- 1.156 + 578 = 1.734 m2
- Superficie des couloirs de passage a 1'extérieur des
chambres: 411 m2
Soit au total pour tout le batiment frigorifique:
1.734 + 411 = 2.145 m2
- BAtiment social:superficie : 96 m2
- Rampe de réception et hall de fumigation :superficie 180m2
- BAtiment des groupes ¢lectrogénes:superficie: 36 m2

- Chonciergerie: 9 m2

A ces bAtiments, il faut ajouter le creusement et 1'aménage-
ment d'une fosse de 24m2 (4 4 m de profondeur) ainsi que la
construction d'un réservoir d'eau de 10m3 de capacité.

Le codt estimatif de tous ces bAtiments s'éléve a 4.116.550 DH.

oS oo —_
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5.1.1.2.2.RAccordements et adductions

I1 s'agit des adductions d'eau, d'électricité,
égodts et téléphone ainsi que leurs raccordements:
leur colt estimatif s'éléve a 320.000 DH.

5.1.1.2.3. Aménagements:
Pistes et voies: 500 m2 A raison de 200 DH, m2
Zone de verdure 400 m2 A raison de 150 DH/m2

Le codt des aménagements s'éléve a 160.000 DH

5.1.1.2.4. Mur de cléture avec un portail de 4m
de large : 126.500 DH

5.1.2, gggiegggnts et matériel de production

Le colt estimatif de tous les équipements et mat’riel de
production s'éléve a4 8.8884.000 DH (voir détail tableau n° 6b).

5.1.2.1. Equipcments et matériel de production importé:

Leurs colits sont cstimés a 6.458.000 DH

5.1.2.2. Equipements et instruments divers:

5.1.2.2.1. Matériel de transport a l'intérieur de
1'usine:

Il comprend les chariots de transport,leur codt

est estimé & 200,000 DH.

5.1.2.2.2. Palettes de stockage et caisse de transpat

a- Caisse en Elastigue de 20 kg

- Durée de réception 75 jours

- Quantité A réceptionner: 2.250 T

- Nombre de caisses nécessaires pour 1la quantité
réceptionnéc: 2,250,000 kg = 112.500 caisscs

20 kg
- Nombre de caisses nécessaires par jour 112.500=562c.
200
~ Nombre de caisses vides pendant 75 jours:
421,150 c.
o/aoo
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Observation/

Nombre de caisses nécessaires pour le stockage:
112.500 - 42.150 = 70.350 caisscs

Nombre de caisses nécessaires pour lc transport
a l'intoricur de 1'usine estimé A 1 950 caisscs
Nombre de caisses perdues au cours des manipula-
tions:0,5% soit 70.350 x 0,5% = 350 caisscs
Total : 70.350 + 1.950 + 350 = 72 G50 caisses

a raison de 20 DH par caissec .

Palettes standardisies

- Charge d'une palectte : 40 caisscs de 20 kg

- Nombre de palettes vides nendant 75 jours

42,000 = 1.050
0

-Palettes nécessaire pour le stockage:

2.800 - 1.050 = 1.820
Palecttes pour le transport A 1'intérieur de
l'usine:estimfes a 20

Palettes pour la fumigation: estimdes a 50
TOTAL: 1.4820 + 20 + 50 = 1.890
Réserves : 5% soit 1.890 x 5%
Pertes 0,5% soit 1.890 x 0,5%

95
9

Nombre de palettes nécessaires au total:
1.890 + 95 = 1.994 arrondi a 2.000 palettes
a raison de 70 DH par palette

tl

- Palettes: 2.000 x 70 = 140.000 DH
- Caisses : 71.700 x 20 = 1,453,000 DH
- Claies : 2,000 x 40 = 80.000 DH

TOTALceeoocscooooocas 1.673.000 DH

5.1.2.2.3. Matériel de laboratoire: 30.000 DH
5.1.2.2.4. Equipements de 1'ateclier 100.000 DH

5.1.2.2.5. Piéces de rechange:
Elles représentent 5% du coilt total des ¢quipements
et matériel de production soit 423.100 DH

Le matériel de transport a l'intériecur dec 1'usine, les
palettes et caisses de transport, le matériel de laboratoire
ainsi que les équipement de l1l'atelicer seront acheté au marché

ils représentent une valeur de 2,003,000 DH.

S
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5.1,3., Matériel roulant : véhicules de transport

Le codt estimatif des véhicules de transport s'éléve a
337.000 DH (voir tableau n® 9).

5.1.4. Matériel auxiliaire:

Il comprend un tank de stockage d'eau d'une capacité de
10m3, un tank de stockage de fuel d'une capacité de 20.000 1
et des fquipements contre 1'incendie. Leur codt estimatif est
de 445.000 DH (voir tableai n" 10).

5.1.5. Matc¢riel d bnroag

Leu colt estimatif cst de 85.000 DH (voir tableau n°® 11).

Les frais portuaires comprennent une taxe spéciale d'impor-
tation, les frais du timbre douanier et les frais de la remisc
douanicre. Ces frais représentent 8% de la valeur des ¢quipements
importés soit : 6.458.000 x 6% - 518.800 DH,

En ce qui concerne les frais dc dédouancment dues A 1'impor-
tation de matériel neuf d'équipement, d'aprés le code des inves-
tissements industriel, il y a éxonération totalce (cahir n" 1 - 73a-
413 du 13/8/1973) Chapitre 1 Article 5.

Casablanca a Zagora:

La distance de Casablanca a Zagora est : 605 km
Poids approximatif des équipements importés 13C T

Volume approximatif des équipements importés 515 m3.

Les frais de transport de Casablanca a Zagora sont estimés
a 14.256 DH/m3/km.

Soit au total: 515 x 14.256 x 605 = 444.161 DH

Arrondi a : 444 .200 DH

Ils sont estimés a 150.000 DH

5.1.9, Les frais de montngg:

~

Ils sont estim®s & 10% de la valeur du matériel importé soit:
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Ils sont estimés a 100.000 DH
Ils comprennent les frais d'établissement des plans de

l'usine et les frais de 1l'architecte.

Ils sont estimés a 250.000 DH.

5.1.12, Frais d'étude et de formation professionnelle:

Ils comprennent les frais d'étude alloués aux différents
experts, la formulation professionnelle des cadres marocains a
1'étranger et la formation professionnelle de la main d'oeuvre

de l1'usine avant démarrage. Ils sont estimés a 320.000 DH.

Ils sont estimés a 4% de la valeur du géni civil et des
¢quipements soit:(4.885.000 + .88 4.000) 4% = 550 000 DH

5.1.14. Divers et imprévus:

“

Ils sont estimé a 5% de la valeur des invcstissements physi-

ques soit : 17.614.800 x 5% - 880.740 DH.
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5.2. LES CHARGES D'EXPLOITATION /

5.2.1. Matieres premiéres

5.2.2. Frais de¢ personnels

5.2.3. Frais divers - Utilistés
5.2.3.1. Matiéres consommables (éfnergics)
5.2.3.2. Emballages

5.2.3.3. Matieres auxiliaires

5.2.4, Frais divers de gestion
5.2.4.1. Frais généraux
5.2.4.2. Frais d'entretien ot de réparation
5.2.4.3. Assurances

5.2.4.4. Frais de transport des matiéres

5.2.5. Impéts et taxes
5.2.6. Amortisscments
5.2.7. Prévision d'augmentation de prix

5.2.8. Colit industriel du produit fini

5.3. FONDS DE ROQULEMENT/

5.4. LE FINANCEMENT DU PROJET/

5.5. LES FRAIS FINANCIERS/

5.6. LES CHARGES FIXES ET LES CHARGES VARIABLES AU COURS DES
DIX PREMIERES ANNEES/

5.7. PRIX DE REVIENT DES PRODUITS FINIS/

5.8. LES CHIFFRES D' AFFAIRES /

3.9. COMPTE D'EXPLOITATION PREVISIONNEL AU COURS DES DIX
PREMIERES ANNEES/

5.10.RENTABILITE DU PROJET/

5.11.TRESORERIE PREVISIONNELLE/

* CONCLUSION

* CONTRIBUTIONS DE L'ONUDI
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5.2. LES CHARGES D'EXPLOITATION/
(Voir tableawn® 12 & 13 et 31

Elles comprennent les maticéres essentielles qui sont les
dattes et les matiéres accessoires qui sont la noix de cnco,

sésame, amandes, noix et le lait en poudre.

5.2.1.1, Matiéres essentielles

Les besoins en dattes pour une capacité de 100% sont:

- Jihel : 1250 T

- Sair : 1000 T

Les prix d'achats pour ces vari®'s sont déterminés de

la fagon suivante

- Le prix d'achat moyen actuel de la varié¢té Jihel dans
la Vallée du Draa est 2000 DH /T (voir tableau n~ 3)
Nous prévoyons une augmentation dc¢ 17% de ce prix en
tenant compte des caractéristiques de dattes d{finies
par l1'usine et suivant 1'augmentation des prix des
dattes, ce qui représente : 2000 x 17% = 340 DH/T.
Le prix d'achat de la variété Jihel par 1'usine sera:
2000 + 340 - 2.340 DH/T.

- Le prix d'achat moyen actuel de la variété Sair dans
la Vallée cdu Dréa eet de 1.500 DH/T (voir tableau n°3).
Nous prévoyons une augmentation de 20% de ce prix ce
qui représente 1500 x 20% = 300 DH/T.
Le prix d'achat de ceite varjéeté par 1'usine sera
1500 + 300 = 1800 DH/T
Le montant total pour l'achat des matiéres esscntielles
est: 4.725.000 DH

5.2.1.,2. Matiéres accessoires

Elles sont utilisées dans la production de candy cde dattes,
La production de candy de dattes est 90 T. Les besoins

en noix de coco sont de 2,5% soit 90 x 2,5 = 2,25 T.

En ce qui concerne 1la sé¢same, les amandes et los ncim, on
utilise le méme pourcentage et le méme tonnage que les
noix de coco.

Les besoins en lait en poudre représentent 5% de la pro-
duction de candy ce dattes soit : 90 x 5% = 4,5 T

Le prix d'achat de ces matiéres est cstimé a4 153.000 DH.
Le prix d'achat total des matieres premiéres est
4.725.000 + 153.000 = 4.878.000 DH

oo




5.2.2. Frais du Qersonnel:

5.2.2.1. Frais du personnel administratif

Le personnel administratif groupe 25 personnes permanents

travaillant durant toute 1'année.

Les frais représentent 315.600 DH (voir détail tobleau n°14)

5.2.2.2., Frais du personnel de fabrication:

Le personnel de fabrication comprend: 154 personnes dont
54 personnes permanentes et 100 personnes occasinnnelles.
Les frais de la main d'oeuvre permanente représentent:
486.000 DH ( voir détail talcau n° 15).

La main d'oeuvre occasionnelle travaille cdurant 8 mois.
Les frais de cectte main d'oceuvre somt estimés a 260.000 DH
(vpir détail tableau n*® 15),

En ce qui concerne la répartition par poste nour le per-
sonnel de fabrication voir détail tableau n’ 16.

5.2.2.3. Frais récapitulatif des frais de personnel:

Ils représentent un montant total de 1.514.000 DH (voir
détail tableau n° 7).

5.2.3. Frais divers - Utilités:

5.2.3.1. Matiéres consommables:

L'usine fonctionne durant 200 jours par an, et A raison
de 8 heures par jour, soit 200 x 8 = 1600 H/an.
Les matiércs consommables comprennent
-~ L'eau:
Les besoins en eau pour 1'usine sont estimés comme suit:
4 m3/h : pour le lavage de dattes, pour la chaudiére et
1l'eau potable.
2 m3/h : pour le lavage des lignes et du sol.
soit au total 6 m3/h ou 6 x 1600 = 9600 m3/an

- Emergie ¢flectrique:

La production d'électricité est rialisée a partir de
deux groupes électrogénes de 250 KVA et 120 KVA qui
fonctionnent 24 heures par jour a cause de la réfrigé-
ration des entrep6ts frogorifiques. Ces deux groupes ne
fonctionnent pas en méme temps.

Leurs consommations de¢ fuel est estimée a 35 1/h soit
16.800 1/an.
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- Vageur:

La

production de vapeur de la chawdiére est 1,5 T/h

ou 2400 T/an, ce qui correspond a 156 T de fuel par an.

Le

colit estimatif des énergies est ¢valué a 91.500 DH

(voir détail tableau n> 18).

5.2.3.2. Emballage:

Les mati¢res d'emballage telles qu'elles ont étd définies

dans

la partie technique comprennent:

a) Caisses carton de 10 kg:

Quantité de dattes A emballer : 700 T

Nombre de caisses nécessaires par tonne: 100
Pourcentage de pertes: 20% ou 2 caisses/T
Besoins de¢ caisses par tonne: 100 + 2 = 102
Besoin annuel de caisses:

700 x 102 = 71.400 caisses de 10 kg, a raison de
1,75 DH/caisse

soit au total : 124.950 DH

Cellophane nécessaire pour le remplissage de ces
caisses: 2 Kg/T de dattes

soit 700 x 2 = 1400 kg A raison de 25 DH/kg

soit 1400 x 25 = 35.000 DH

Rouleaux de colle

Les besoins pour 100 caisses sont estimés a un rou-

leaux de 300 m de long soit au total:

71.400 x 1 = 714 rouleaux
100

a4 raison de 12 DH par rouleau soit au total:

714 x 12 = 8568 DH

b) Caisses carton de 5 kg

Quantit¢ de dattes a emballer : 370 T

Nombre de caisses nécessaires par tonne : 200
Pourcentage de pertes : 2% ou 4 cartons

Besoins de caisses par T : 200 + 4 = 204

Besoins annuels: 204 x 350 = 75,500 caisscs

& raison de 8,10 DH/carton soit au total 6(0.400 DH
Cellophane nécessaire : 2,25 kg/T de dattes

soit 2,25 x 370 = 835 kg de cellophane A& raiscn de
25 DH par kg, soit au total : 20.875 DH

Rouleaux de colle:
les besoins sont: 1 rouleau par 100 caissc nu

755 rouleaux a raison de 12 DH/roulcau

soit au total : 90.060 DH
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Paguets de 500 g-

Quantiti¢ de datter a emballer : 270 T

Nombre de paquets nécessaires par tonne : 2000
Pourcentage de perte 2% ou 40 paquets/T

Besoins de paqu.ts par T: 2000 + 40 = 2.040

Besoins annuels: 2.040 x 270 = 550.800 paqucts

A raison de 0,16 DH/paquet soit au total : 886.128 DH
Besoins en caisses carton de 15 kg pour emballage

des paquets de 500 gr: 30 naquets/caissc

550.800  18.360 caisse
30 -

A raison de 1,75 DH/caisse soit au total 32.130 DH
Besoins en cellophane : 5,5 kyg/t

ou 5,5 x 270 = 1.485 kg A raison de 27 DH/kg

soit au total 40.095 DH

Rouleaux de colle : 184

184 x 12 DH = 2.208 DH

Paquets de 250 g¢.

Quantité de dattes avec noyaux : 270 T

Quantité de dattes avec amandes : 90 T

Total : 270 +90 = 360 T

Nombre de paquets/T : 4.000

Pourcentage de perte 2% nu 80 paquets/T
Besoins/T : 4.080 paquets

Besoins annuels : 360 x 4080 - 1.468.800 paquets
& raison de 0,12 DH/ paquet soit au total

Besoins en caisscs carton de 15 kg : 60 paquets/caisse
1.468.800 = 24.480 Caisses
0

a raison de 1,75 DH/caisses soit au total 42840 DH
Besoins en cellophane : 6,50 kg/t
ou 6,5 x 360 = 2.340 kg A raison 27 DH/k g

soit au total 63,180 DH

Rouleaux de colle:245

245 x 12 = 2.940 DH

Paquets de 125 K pour la pate dattcs

Quantité : 210 T

Nombre de paquets par tonne : 8,000

Pourcentage de pertes : 2% ou 160 paquets/T
Besoins annuels: 8.160 x 210 = 1.713.600 paquets
Cellophane imprim¢ 3 couleurs: 7,5 kg/T

soit au total 210 x 7,5 = 1.680 kg

a raison de 35 DH/kg soit 58.800 DH
of e



- Caissecs~-cartons de 15 kg nécessaires: a raison de

120 paquets/caisse 1.713.600 = 14.280 caisscs
120
a4 raison de 1,75 DH/caisse soit au total: 24.999 DH

- Rouleaux de colle: 143

143 x 12 = 1.716 DH

b) Paquets de 90 g par le candy de dattes
- Quantité @ 90 T
- Nombrec de paquets/T : 11.111

- Pourcentage de pcrtes 2% = 222 paquets
- Besoins par tonnc : 11,111 + 222 = 11,333 paqucts
-~ Besoins annuels: 11,333 x 90 = 1,019,990 paqucts
N arrondi a 1.020.000 paquects A raison de

0.049 DH/paquet soit au total 50.000 DH
- Cellophane imprimé 3 coulcurs: 10 kg/T

soit au total 10 x 90 = 900 kg

A reison de 26,25 DH/kg soit 23.625 DH

- Caisses cartons de 15 kg : 126 paquets/caisse
1,020.000 = 8.100 caisses
12
a raison de 1,75 DH/caisses soit au total 14.175 DH
- Rouleaux de colle : 81

b1 x 12 = 972 DH

Le colt estimatif de tous les emballages s'Cléve a
881.000 DH (voir tableau n' 19)

5.2.3.3. Matiércs auxiliaires

Le codt estimatif des matiéres auxiliaires s'éléve a
95.000 DH ( voir détail tableau n"20).

Ils comprennent les frais généraux, les frais dbntretien
et de réparation, les primes d'assurance et les frais de trans-
port des matiércs. (voir tableau nv 21).

5.2.4.1. Frais généraux:

Ils sont estimés a 161.500 DH (voir détail tableau n"21bis)

5.2.4.2. Frais d'entretien et de réparation

Le colGt estimatif des frais d'entretien et de réparation
s'éléve a 421.000 DH (voir détail tableau n” 22)
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5.2.4.3. Assurances

~ Assurance sur les immobilisations:

Le coiit des immobilisations correspond a tous les
investissements sauf les frais de ter ¢tablisscment,

les frais d'étude ct de formation professionnelle et

le matériel roulant soit:

18.496.000 -(150.000 + 320.09¢ + 337.000)-= 17.669,000 DH

Assurance : 0, 3%

17.689.000 x 0,3% = 53.067 DH

- Assurance sur les matiéres premiores (stock de 3 mois)

(4.725.000 + 153.000) x 3 - 1.219.5006 DH
12

Assurance : 0,3%

1.219.500 x 9,3 % = }.658 DH

- Assurance sur les matieres d’emballage (stock de 3 mois)

881.000 x J = 220.250 DH
12
Assurance 0,3%

220.250 x 0,3% = 661 DH

- Assurance sur les matieres auxiliaires (stock de 3 mois)
12

Assurance 0, 3%

23.750 x 0,3% = 71 DH

- Assurance carburants (Stock de 3 mois)

Pour : générateurs, chaudieére et transport de matiéres
premiéres.

71.760 + 13.440 + 4.788 = 89.988 DH
89.988 x 3 = 22.497 DH

12
Assurance 0,3 %

22.457 x 0,3 % = 67 DH

53.067 + 3.658 + 661 + 71 + 67 = 57.524
Arrondi A 57.500 (voir tableau récapitulatif des as-

surances n® 23)

- Assurance sur les produits finis:(stock de 3 mois)
Codt d'exploitation (2éme annde) 10.914,.395 DH

10.914.395 x 3  2.728.598 DH
12 N
Assurance 0, 3%

2.728.598 x 0,3% = 8.186 DH arrondi & 8.200 DH

feno
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Ils comprennent les frais de transports de matiéres premiéres
des palmeraies a 1'usine, les frais de transport des prnduits finis,
des emballages les matiéres auxiliaires ¢t les déchets ot nosyaux

broyés de dattes.

Nous utilisons deux camions de 10 T chacun. La consommation
de ces camions en gasoil cst estimée a 25 1/100 km. Le cott de ‘
la consommation en gasoil et huile moteur est évalué a 0,20 DH/km.

- Gasoil : 25 1 x 0,78 DH= 0,195 DH/km

100
- Huile : 5 DH x 20 1 = Q005 DH/km
10.000 km

TCTAL.eeceevevevesess 0,200 DH/km

Le prix du gasoil est 0,75 DH/1.

Le prix de 1'huile moteur est 5DH/1.

Le codt total des frais de transport s'éléve a 43.400 DH
(voir détail tableau n" 24%).

- ImpSts et taxes sur le bénéfice professionnel (I.B.P.)

D'aprés le code des investissements industriel, il y a ¢xo0-
nération totale pour 1'I.B.P durant les 10 premiércs années, en
ce qui concerne la création d'une unité industrielle dans la pro-

vince de Ouarzazate.

- Patente

(en DH)
e I e ececeeeees
DESIGNATION ' TAUX VALEUR ' ABATTEMENT ' VALEUR '
1--_----__-_----i------1-----------1----------ié?é?!!@----'
' ' ' ' ' !
- Terrain - 160.000 - 160.000
]
' BAtiments '20% '4.725.000 '  945.000'3.780.000
[]
‘. Matériel ''30% '8.884.000 ' 2.665.200'6.218.800 '

Ygleur locative:

Terrain : 160,000 x 3% = 48.000 DH
BAtiments :3.780.000 x 5% =189,000 DH
Matériel: 6.218.800 x 10% =621.880 DH

TOTAL.o:ocesee 658.88C DH

o/ eu. _—
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10% de la valeur locative soit 858.880 x 10% - 85.6886 DH

Taxe sur lecs décimes de 6 roints:

85.888 x 5% = 51532 DH
Arrondi = 1 DH

TOTAL _PATENTE

85.888 + 5153

Arrondi

91.041 DH

"
nNo
-
o
(@
=)
b= o

- Taxe urbaine et d'cdilité:

Valeur locative : 858.880 DH

Abattement 25% de la valeur locative soit
858.880 x 25% - 214.720

Valeur abattue : 858.880 - 214.720 - 644,160 DH

Taxe _urbaine 8% de 1a valeur abattuc soit:
644.160 x 8% = 51.532,8 DH
51.533 DH

Arrondi

Décimes additionnelles

51.533 x 6% = }.092 DH

« Total taxe urbaine

51.533 + 3.092 = 54.625% DH
Arrondi = 54,600 DH

. Taxe d'édilité

644.160 x 10%

Arrondi

64.416 DH
64.400 DH

H

i

Les batiments, aménagement, raccordements et adduction sont
a amortir en 20 ans.

Les machines, le¢ matériel auxiliaire, le matériel de burcau
sont & amortir en 10 ans.

Les équipements et instruments divers, le matériel roulant
(véhicules) sont A amortir en 5 ans).

Pour le reste cdes investissement, ils sont & amortir en

4 ans,

n/non



L'armortissement de la premiére année s'éléve a 2.474.000 DH.
A la cinquieme année, il est de: 1.673.000 DH

De la sixiéme & la dixiéme année, il est de: 962.000 DH
(voir détail tableau n°® 26)

Nous avons prévu une augmentation de prix estimée a 3% du
total des charges industrielles soit:

272.918 DH & la premicére année (capacité 75%)

317.868 DH

I+ 1

l'année de croisiére (capacité 100%)

5.2.8. Codt industriel des produits finis:

a

11 s'éléve & 9.370.200 DH ( la premiére année)
a10.913.500 DH (1'année de croisiére)
(voir détail tableawmn® 27 et 28)

5.3. FONDS DE ROULEMENT/

Les besoins en fonds de roulement prévisionnel sont estimés

\

a 2.457.000 DH (1ére annéelet a 2.956.000 DH (2éme année). Les
intéréts de fonds de roulement sont estimés a 9% soit 221.000 DH
(1ére année) et & 266.000 DH (2mé année).(voir détail tableau

n® 27).

5.4.FINANCEMENT DU PROJET/

Investissemts physiques : 18.496.000 DH
Fonds de orulement(1ére année) : 2.457.000 DH
Totale..eo.... 20.953.000 DH

Mode de financement

- Capital social 40% = 8.381.200 arrondi a 8.381.000 DH

- Crédits bancaires 60% =12.571.800 arrondi al2.572.000 DH
- Crédit a long terme 60%
12.248.000 x 60% = 7.543.200 DH arrondi a 7.543.000 DH

- Crédit a moyen terme 40%
12.248.200 x 40% = 5.028.800 DH arrondi a 5.029.000 DH

5.5. LES FRAIS FINANCIERS/

Les frais financiers comprennent les intéréts des crédits

bancaires et les intéréts de fond de roulement. (voir tableaux
n° 28 8 29).

i S



5.

Sont considérées comme fixes, les charges suivantes:

Frais personnel permanent

Frais des matiéres consommables: uniquement les frais
relatifs a 1'utilisation d'énergie électrique (fuel)
parce que les groupes électrogénes fonctionnent pendant
24 heures durant toute 1'année.

Frais géneéeraux

Frais d'entretien et de réparation

Primes d'assurance relatives aux immobilisations
Impots et taxes

Amortissements

Prévision d'augmentation des prix relatifs aux charges
industrielles fixes.

Frais financiers.

6.2. Les charges varijables:

Sont considérées comme variables, les charges suivantes:

Frais de matiéres premidres

Frais de personnel occasionnel

Frais de matieres consommables:

. Eaux

. Fuel pour la production de vapeur

Frais des emballages

Frais des matiéres auxiliaires

Primes d'assurance, autres que celles des immobilisations.

Frais de transport des matiéres, emballages et matieéres

auxiliaires,

Primes d'assurance, autres que celles des immobilisations

Frais de transport des matiéres, emballages et matiéres

auxiliaires.

Prévision d'augmentation des prix relatifs aux charges

industrielles variables.
Les charges fixes représentent pour la 2éme année,
année de croisiére : 5.707.470 DH soit 46,49% du codt
d'exploitation qui est de 1'ordre de 12.280.000 DH
(charges totales d'exploitation).

Lles charges varjables représentent pour la 2éme année

une valeur de 6.571.450 DH soit 53,51%.

Les matiéres premiéres représentent 39,72% de toutes

les charges (2éme année).

of e
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* kea frais de persocpnel représentent 12,33% du codt

d'exploitation.

* Les frais d emballage représentent 7,17 % du coit

d'exploitation.
(Voir détail tableau n° 30)

5.7. PRIX DE REVIENT DES PRODUITS FINIS/

5.7.1. grix de revient mo

Le prix de revient moyen la premiére année (capaciteé
75% : 1.500 T) est de 1'ordre de 7.203 DH/T.

A la deuxiéme année (capacité 100% : 2.000 T) 1le Trix
de revicent moyen du produit fini est de 6.140 DH/T. Pour les
autres années, il varic de 6.057 DH/T a b.961 DH/T & 4.961 DH/T
(Voir détail en bas du tableau n° 30).

5.7.2. Prix de revient par_produit fini a la géme année

(année de croisiére)

- Caisses

Le prix revient 5.606 DH/T

- Caisses 5 kg
Le prix de revient est 5.655 DH/T

- Paguets 500 g:
Le prix revient est 6.286 DH/T

- Paquets 25Q45:
Le prix revient 6.482 DH/T

- Paquets de 250 K:
Le prix de revient 7107 DH/T

PAte de dattes

- Paguets de 90 g: 8.677 DH/T

(Voir détail tablecau n°® 31)




5.8. LES CHIFFRES D'AFFAIRES/

Afin de déterminer le prix de vente des différents produits

finis, nous avons examiné lc prix de vente de dattes dans les

marchés de Marrakech, Casablanca et Rabat.

Plusieurs visites de prospection de prix de dattes ont été
effectuées durant la plus grande période de commercialisation de
dattes (Ramadan, Ail El1 Fitr, Aid E1 Adha, Achoura etc...) c'est

a dire de Juin a Décembre pour 1'année 1977.

D'apreés 1'étude des marchés cités précédemment, il s'est
avéré que les prix de vente des dattes importées, ou produttes
localcment (sotcodat, dattes condtionnées par des commergants
locaux de Feés et de Casablanca, dattes produites par des confi-
series comme Pastor a Casablanca etc...) varient suivant la va-
riété, la qualité et le conditionnement préconisé. En ce qui
concerne les prix de vente des dattes se trouvant aux marchés et
qui se rapprochent qualitativement aux produits de 1'unité pilote
de conditionnement de Zagora, ils sont déterminés en fonction des

trois critéres suivants

a) Le prix actuel moyen au marché
b) L'effort d'achat a différents niveaux de consommation

c) Prospections futures des marchés de dattes.

Les chaﬁ es 3es déchets de dattes et de noyaux broyés a
alimen
utiliser comme''de bétail,sont supportées par celles des dattes

produites par 1'unité dec conditionnement.

La rétrocession de cet aliment est effectuee directement
Aux éleveurs de la région a un prix abordable: 300 DH/T. (voir
détail tableau n° 32 & 33).

Le chiffre d'affaires, pour une capacité de 100% représente:
13.629.000 DH.

5.7. COMPTE D'EXPLOITATION PREVISIONNEL AU COURS DES DIX PRE-
MIERES ANNEES/

A la premiére année, 1'unité de conditionnement de dattes

fonctionnera & 75% de sa capacité soit 1.500 T de produits finis.

La pleine capacité est atteinte & partir de la deuxiémec

année (année de croisiére) a partir de laquelle 1l'entreprise

commence & enregistrer des bénéfices.

Seus



A la premiére année le chiffre d'affaires ne couvre pas

la totalité des charges, il en résulte un déficit de: 583.000 DH.

- Le résultat net gqui est de 1.350.000 DH (2&me annde)

0y

augmente jusqu'a 3.707.000 DH (10éme année).

- Le cash flow qui est est de 1.891.000 DH (1ére annde)

progresse au cours des années suivantes jusqu'a 4.669.000DH

(&4 la 10éme année). (voir détail tableau n° 34).

5.10 RENTABILITE DU PROJET/
M
De cette étude, il résulte une rentabilité positive qui

se présente comme suit:

- Le résultat net PRr rapport au capital social
Représente : (-6,97%) (1ére année)
(#16,09%) (2é6me année)
(+44,24%) (10éme année)
Soit une moyenne de 10 ans de 28,84 %

- Le résultat net par rapport aux investissements
Représente : (- 2,78%) (1ére année)
(+ 6,43%) (2éme année)
(+17,69%) (10éme année)
Soit une moyenne de 10 ans de 11,53%

- Le résultat net par rapport aux chiffres d'affaires
Représente : (- 4,28%) (1ére anneée)
(+ 9,89%) (2éme année)
(+27,20%) (10éme année)
Soit une moyenne de 10 ans de 17,73 %

- Seuil de rentabilté en fonction du temgs et des

On désigne y = f (x), la fonction qui représente
les charges fixes ct les charges variables.

X : représente le temps, c'est & dire la durée de
fonctionnement.

Cette fonction est de forme affine

y : f(x) = ax + b

b : représente les charges fixes

ax: représente les charges variables

a : coefficient de variabilijité.
- Au temes t = o X = o

La fonction devient: Yy = b = 5.707.470(DH) (1)
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- Au temps t - 200 J.
y = 12.279.920
12.279.920 - 200a + 5.707.470

a = 12.279.920 - 5.707.470 - 32.862,25 DH
200
Yy = ax + b
:yl = 32.862,25 (x) -+ 5.707.470; (o)

Y = chiffre d'affaires

\\\ x = Temps

Au temps t - o Y = o

Au temps t = 200 j. y = 200 a
ou 13.602.000 = 200 a

d'ou a - 1!.602.000 = 68.010 DH
200
La fonction devient:
Fo T T
(Y2 = 68.010 (x) | (D)

Le sewil de rentabilité en fonction du temps et du chiffre
d'affaires sera l'intersection des deux droites D1 ¢t D2

d'ou y1 = y2

X = E.ZOE.Q7O = 162,38 jours
35.147,15

— v = 68010 x 162,4
Yy = 11.043.808 DH = seuil de rentabilité

Donc au bout de 162,4 jours le secuil de rentabilité sera

atteint a partir de

100 x 11.043.808 = 81,19 %
13.602.000

ou 81,19% x 2000 T = 1.623,850 T

Arrondi a 1.624 T

Elles comprennent
- le capital social qui représente 8.381.000 DH qui scront

utilisés a partic de l'année de la constitution de la

societé,

k YA




- Le cash flow
- Les crédits bancaires qui seront utilisés comme suit:

. Crédit a long terme : 7.543.000 DH (année de¢ constitu-
tion)

. Crédit a moye: ‘me: 2.572.000 DH (année de constitu-
tion)

2.457.000 DH ( 1ére annéc)

5.11.2. Emplois:

Ils comprennent:

- Les investissements physiques 1
- Les fonds de roulement

~ - Les remboursements des crédits a long terme et A moyen

terme.

5.11.3. Solde de la trésorerie:

Le solde de la trésorerie prévisionnelle a donné un résul-
tat négatif de (- 1.076.000 DH), la premiére année. Le résultat
deviendra positif a partir de la deuxiéme annéc (474.000 DH).

Ce solde augmente jusqu'a (3.845.000 DH) la dixiéme année.

(Voir détail tableau n° 38 ).
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- CONCLUSTION -
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Cette étude a donné un résultat positif, car toutes

les conditions sont encourragentes pour l'éxécution de ce projet

La cré¢ation de cette unité de conditionnement de dattes

de Zagora aura trois sortes d'objectifs principaux

1) Des_objectifs économigues:

a~ Participation du projet au revenu national:

Malgré que ce projet présente un investissement

élevé de 1l'ordre de 20.953.000 DH, sa rentabilité

N est bonne. Le cash flow cumulé couvre la totaliteé
des investissements A& partir de la cinquiéme année
et il couvre le montant du capital social a partir

de la troisiéme année.

b- Diminution des pertes dde au stockage inadéquat

de la production des dattes.

c- Présentation des dattes dune fagon diversifibe

aux marcheés,

Les produits finis sont variés et compatibles avec
la demande du consommateur, ce qui facilite leur

commercialisation.

En ce qui concerne les nouveaux produits comme les {
dattes fourrées d'amandes, le candy et la plte de

dattes qui seront produits pour la premiére fois dans

le Maghreb, ils permettent la possibilité d'attein-

dre des marchés étrangers. Il est a signaler que

ces produits sont demandés en Europe (Suisse,France,

Angleterre, Allemagne).

d- Encourager l'utilisation des dattes dans d'autres
industries alimentaires comme la biscuiterie, la
confiserie, la confiturerie, la chocolaterie.

2) Qg!_ggjggtifs techniques:

a- Augmentation de 1la capacité de traitement de 1'unité:
L'usine a une capacité de traitement de 2.250 T de
dattes (variétés Jihel et Safr) soit 9% de la pro-
duction totale de la Vallée du Dréa en mauvaise an-

née de récolte. Cependant cette capacité peut attein-

dre 3.000 T si on travaille a deux équipes durant la

S
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période de réception, ceci sans faire appel a d'autre
matériel d'équipement. D!'autre part, on peut doubler
la capacité de 1'usine si on travaille avec les mémes
équipements cn deux équipes durant toute L'année(16h/j)
& condition de construire deux autres chambres frigo-

rifiques d'une capacité de 400 T chacune.

be Amélioration des connaissances techniques des produc- 1
teurs par le contaet permanent entre techniciens de
1l'usine et producteurs de dattes.
3) Des_gbjectifs sociaux:

a- Contribution du développement industriel de la région
du sud.

be Augmentation des revenus des agriculteurs de la vallée

du Dréda et fixation des prix profitables aux producteurs

c~ Création de 174 emplois nouveaux, ce qui permet de

limiter 1l'exode rural de cette région.

de La présentation des dattes d'une fagon saine aux

consommateurs.

Enfin 1'utilisation des déchets et noyaux de dattes

a partir d'un atelier faisant partie de 1l'usine pourra

8tre considérée comme une phase préliminaire de la pro-
duction d'aliment pour bétail dans la province de Ouar-

zazate.

L2 2 X F X F¥°)
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= RECOMMANDATIONS .
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Suite aux résultats obtenus de cette étude, nous avons

1'honneur de vous présenter ci-dessous les recommandations
suivantes:

1) Création dans les meilleurs délais possibles de la
société de réalisation et déterminer les différentecs possi-
bilités de participation des organismes intéressés au projet
de conditionnement de dattes de Zagora.

2) Création des centres d'amélioration et de reconsti-
tution des palmerais par des métodes techniques. Ces centres
dépendront de 1'0Office de Mise en Valeur Agricole de Ouarza-

zate et fonctionneront en collaboration avec les coopératives
et les collectivités locales.

3) Création des centres de collectes et de fumigation
de dattes dans les points suivant

+ Agdz (Ternata)

+ Tinzouline (Tinzouline)

« Zagora (Mezguita et Fouzouata)

+ Tagounite (Ktaoua)

« M'hamid (M'hamid) 1

A sinaler que 1la création de ces centres est inscrite
au plan quinquennal régional (1978-82). Il est & noter que
ces centres dépendront de 1'ORMVA de Ouarzazate .

" Le centre de Zagora est en cours de réalisation".

4) Création de cooplratives de producteurs de dattes:
Le but de la création de ces centres et ces coopératives,

c'est d'assurer 1‘'approvisionnement de 1l'usine en dattes.

5) Amélioration de 1a pPolitique de distribution des eaux
d'irrigation et assurer 1'irrigation des régions éloignées
comme Tagounite et M'hamid.

6) Fixer un calendrier prévisionnel annuel pour
+ Les nouvelles pPlantations de palmiers dattiers.
« Les opérations de Pollinisation de toutes les varjé-
tés commerciales, fertilisation v irrigation etc...
- Déterminer les périodes de cueillette pour chajyue
variété et chaque région.

/..
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7) Etablir dane une Phase préliminajire des sseais deo pro-
duction d’'aliment de bétail A base de noyaux et dechets de dat -
tes broyés.

L'utilisation de ces aliments par des races ovines parti-
culiérement la "Raee Demaneo! qQui A une fécondité élevée (2 ague-

lages par an), asméliore la source animale dans cette région.

8) Pour établir ces essais,demander a 1a F.A.D. de 1'assis-
tance technique un expert durant unc année, qui se chargera des
casais d'alimentationm des ovins et un autre expert durant six

mois pour 1l'amélioration des Procédés agronomiques avant et apres
la cueillette des dattes.

C
=

no

MMANDATIONS
L -

b 4

1)

=

INDUSTRIELLES ET_COMMERCIALES

LR i I I T

1) Le conditionnement de dattes est considéré au Maroc com-

me une industrie récente.

Vu le manque d'expérience dans ce domaine, il est recommandé
de demander a 1'0.N.U.D.I de mettre 4 la disposition du Maroc un
expert spécialisé dans cette industrie et de prévoir la formation

de cadres marocains en Egypte et en Irak.

2) Afin de garantir l'écoulement des dattes produites par
les usines de conditionnement au Maroc, il est nécessaire de

limiter les importations de dattes,

3) Etudier 1les possibilités d'introduction des produits de
dattes dans d'autres industries alimentaires comme la biscuiterie,
la chocolaterie, 1la confiserie, la patisserie. Ceci permet d'a-
boutir A& de nouvelles industries de dattes. Ces industries favo- |

risent la commercialisation de dattes.

4) Etablir une étude sur les possibilités d'introduction
des produits de dattes dans l'alimentation scolaire, militaire
sportive etc...

5) La seule usine actuelle de dattes au Maroc est SOTCODAT
se trouvant & Errachidia. Elle a une capacité de production de
2000 T qui ne couvre pas les besoins du pays. La création de
l'usine de conditionnement de dattes de Zagora contribuera a
satisfaire la consommation marocaine en dattes et améliorcra la

technicité de 1'usine de SOTCODAT par la coopération technique

entre les deux usines,




-8 5-
CONTRIBUTION DE L'ONUDI

2.::288!23.:8::22'!::::

La contribution de 1'ONUDI au Projet de condigjonmement
de dattes de Zagora consiste:

1) Un expert spécialisé dans le conditionnement et le
traitement de dattes et ayant de l'expérience dans le domaine

de la sélection des équipements de conditionnement de dattes.

Durce de séjour : 2 années

Description de sa responsabilité:

- Etablissement des cahiers de charges

- Lancement des appels d'offres

- Assistance technique pour 1a créatiom de l'usine

= Assistance technique pomr 1la réception et le montage
des machines

- Etablissement d'un Plannig de formation professionnelle
des cadres marocains

- Assistance technique pour la mise en marche de 1 'usine.

2) Formation professionnelle des cadres marocains &
l'étranger:

a=- Stage de 4 mois en Irak et en Egypte pour le futur disrec-
teur de 1'usine sur les procédés techniques de condition-
nement de dattes, la gestion de l'usine et les problémes
relatifs a4 cette industrie.

b- Stage de fonction de & mois du Chef de production de
1'usine A& 1'étranger sur les différentes ¢tapes de con-
ditionnement et traitement de dattes, 1'établissement
de programmes Journaliers de 1'usine, le contréle d'uti-
lisatiom des matiéres et le contrdle des malyses au la-
boratoire.

COUT_DE_La CONTRIBUTION

T----.---------. S ooceeoe oo S oo eeoe ---------.-- --.-------T
' T PERIODE T MO1s TSALAIRE MEN- 'TOTAL EN §°
i - ey - e ---i.---- ----i---------i§g§E-!------l----- ----- i
!1-Expert 11/1/78 - 1+ 24 ! - 1108.800 !
' !31/12/79 ) ' y )
12-Formation di- 1/1/79 . . 4 ,  2.000 ; 8.000 |
" recteur de "30/4/79 ) ) '
! 1'usine ! ! ! ! !
'3-Formation du !1/1/79 . 4 ! 1.500 ! 6.000 !

Chef de pro- !JO/ﬁ/79 , ' Y

duction de : ’
Po.llusdne R VI S
t ] ] ) ! ]
" TOTAL...... ' - ' - ‘ - 122,800
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Z?fMING POUR LA REALISATION DU PROJ

DESIGNALZTI1O0N 1

Phasc¢ préparatoire (6 mois) -

Df‘chanI{Fé tMam!Av Mai | Jun.

197

Sl SUR LS

EE T T EE Y Y Ly Y s

4

iAchévement de 1'¢tude définitive

Analysc de 1'étude par les servicces intéressés ’
y

Constitution de la société
Rédactinon de deux crhiers de charges:

- Equipements ¢t ginic civil
. Emballages

Lancement d'appel d'offres sur les fquipcments ct génie-
civil

Choix dcs dessins des embnllnges

Dépouillement des offres et consultations des soumis-
sionnaires

1=
2
! 3-

4

! 5-
' 6-
! 7-

8-

Phase éxccution d projet (15 mois)

Signature du contrat

Etude du sol et préparation du terrain

Génie civil

- Adduction d'eau et d'Clectricité (groupes {(lectrogeénes)
« Batiments et chanmbres frigorifiques

Demande de 1a contribution de 1'0.N.U.D.I

Lancement d'appel d'offres des embnllages et dépouillement
des offres

Réception du matiriel d'équipement
Formation professionnelle des cadres maroc~ains a l'éwmnger

Montage des machines ¢t fin d'électrification a 1'intérieuy
de 1'usinec

Réception des embellnges

1]

! C -

/chat dcs dattes, premicrs cssais d'ajustement des
mcchines, formation professionnelle des ouvriers a

!'usine et mise c¢n marche de l'usine.

SECTION 1
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‘ POUR LA RE.LISATION DU PROJET DE CONDITIONNEMENT DE DATTES DE ZAGORA

STTYTTTITTTITTTITYITTTUTTTTTTTUTVUT
Jan Fé.|Mamy Av. MaiJuquuileﬁ Sep|Oc.
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SECTION 2
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EVOLUTION DES PRIX DES DATTES
CAMPAGNE DE RECOLTE DANS LA
DRAA (1977)

TABLEAU N° 3.

—aLdCLe !y o pamEe ' AGUELLID! KHALT 'FEGGOUS ' JiImEL
Datte, A

DURANT LA
VALLEE DU

22/8/77

31/8 4 b Vo e 0L
SO S S R SR SO S
1 1 1 1 1

5/9/77 2,25 2y25 1,75 3,25 =
U S SN VRIS SRR S S
1 1 1 1 1

11/9 1,75 ' 2,25 1,75 3,25 -
LT TR SRR S S S S S
19/9 ' - s Viso foas 'y
....... -.l--------l------_-l--_--_-_l---_----l----_---
25/9 ' - layso tas b, 'y
---------l--------l-------_l---_----l--___-__l ........
2/10 ! - ! - ! 1,25 ! 2,50 ! k)
---------l----_---l----_--_l_--_--_-l--_-_--_l ........
L L S TS P IS
.--------l--------l-----__-l-_-_---_l----__--l ........
10/10 ! - ! - ! 1,10 ! 2,0 ! 2
---..----l---_----l-_------1--------l--------l ........
17/10 ' - . '1,0 1,5 1190
....... --l--------l--------l--------l----_---l---_----
24/10 ' . v _ "0 Y Lt g

N.B. Cos chiffres ont été obtenus A partir de

vente dans les Souks de dattes.

§22&£E t ORMV A de Ouarzazatec.

ORI SRS N
1 - 1 _ 1 -
LN N S
1 - 1 - 1 _
LN S S
1 _ 1 _ 1 _
LSRN S S
1 _ 1 - 1 -
LUNR S S
- 1 ! )
LU P S
P boor
L U
! 7'5 ! - l -
LN U S
s ' 130! 1,20
LU SR S
1 1 1

7,00 1,00 0,10
LR N S
1 6 1 1

+ 50 0,70 0,90

LN USRI
1 1 1

6,50 0,70 0,75

8 prix moyens de
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TABLEAU RECAPITULATIF DES INVESQSSEHENTS

baladnde dodad L L4 4 L R T L T T ¥ Y g -y Ll L T ¥ g

ET__DES__AMORTISSEMENTS
TABLEAU N°© s,
nd Ad Rl Id T2 L2 YT T -....------..--.—---.-"--.-.----'--- hd At B4 A4 LI LT T2 T 0 bd L4 A2 1 4 0 £ 0 L% L

1 N°1 ! ~ l AMORTISSEMENTS
b E 8 I G N A T 1 0N . ¢ O ur

% T ANNOTRE
M

t 1) Génie Civil ! 1

| DT Terrain | 160.000 , T -
!
- Btiments, aménagements, raccordements,

! 1 et adductions 1 4.725.000 | 5 23)6.250

! 2| Equipements et matériel de production 1 1
( 8 884 000 DH )

*
' ! _ Machines ! 2.003.000 ! ! 400,600
1 1 - Pidces de rechange (5 % des équipements) k23 000 ! 10% 730
| JI Matériel roulant (véhicules) | 337.000 l20 67.400
l
| I‘l Matériel auxiliaire | 445 000 | 10 44.5%00
[}
Sl Matériel de bureaux 85 000 10 8 %00

6 Frais portuaires (taxe spéciale) ¢ timbre
douanier + remise douaniéres) 8 % du ga- ! |

| | tériel importé (6 458,000.) ‘ 518,000 . 35 . 13§ 200
7 Frais de transport des équipements de
1 I CASABLANCA & ZAGORA + assurance (5% de 2)| b4t 200 25 111.0%0
1 8 Frais de premier établissement ou de consq | 1
titution. 150 000 23 y?
! 1 . 1 1 1
9 Frais de montage (10 % de la valeur des .
1 1 ¢quipements importés) 1 645.800 | 25 161 450
1 10} Frais d'engineering 1 100.000 | 25 1 2% 000
1 11| Frais avant démarrage 1 250.000 ;25 62. 500
1 12 Frais d'é¢tude et de formation professione | 1 1
nelle 320.000 25 80.000
! 1 1 1 !
1) Inter8ts intercalaires 4 % de (1 ¢ 2) 550.000 25 137.500
! ! ! ! 1
TOTAL 17.614.800 - 2.253.500
1 1 Divers et Imprévus (5 % du Total ) 1 880.74% | 25 ! 930.185 |
Total Général 18.495.540 2.473.675
l-——1-..--—-----—- ————————— --------.--------—----‘--—-.------.-‘.--.-’------.--—.----*
TOTAL GENERAL ARRONDI I 18.496.000 ‘ : 2.474.000
1 1 ! ! !
A —
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TERRAIN ET GENIE-CIVIL

Tableau n°é

| ! ! !
l DESIGNATION SUPERFICIE 'PRIX UNIT.

! m2 ! DH/m2 |

' [
- L

TOTAL

IITERRAIN 16 000 10 ! 1600C00

2 ! BAtiments administratif (hauteur : 3 m)
18 m X 9m= 162 m2 162 650 ! 105.300

3 Batinent! d'emmagaginage

3.1. Six chambres frigorifiques (haut.6m)
N . I
- Quatre chambres pour matiéres premiéres

b X ( 17mX 17m) = 1156 m2

;- Deux chambres pour produits finis :
2X (17mX 17 m ) = 578 m2

! J.2. Salle des machines
17 m X b m = 68 m2

J.3. Couloirs = 343 m2
TOTAL = 2145 m2 2145 600 1.287.000
{ 3-4. Magasin des emballages (hauteur:6m)
18 m X 18 m = 144 m2 144 500 72.000
{ 3:5- Magasin des piéces de rechange = )
i (hauteur : 4 m)
! SmXb&m= 20 m2 ) 20

4.1. BAtiments Usine (hauteur 8 m)

!
1
! .
65m X 40m = 2600 m2 1 2600 900 2.340.000
1
!
L.2. Deux tunels de séchage (hauteur k&nﬂ|

4 étage 15 X 1,90m = 23,5 m2

28,5 800 22.800
L.3. Trois chambres de réglation d'humi-
dité (hauteur : 2 m)

(2m X 2m ) X 3 = 12 m2 12

T R

TOTAL ...... Secsecccsnsnesacsceco e e esccane . - 4 .001.900

e - - -
[
(=3
(o]
- -
-
®
8



TABLEAU N° 6. (suite)

o — P e IR e o deded L2 L LY T 1T T F T4 P F T ¥
! | [PRIX
DESIGNATION SUPERFICIE DH/ TOTAL
H ! I .i I
! ! ! !
| REPPORT ses s svece - 4-(»1.900

! ! ! !
' 4.4. BAtiment de broyage de noyaux ' | '

: (hauteur : 4 m) 1ém X 5m = 70 m2 | 70 ' 500l 35.000
! ! ! !
! 4.5. Chambre de lavage des caisses . ' '
' (hauteur 4 1) 6m X 5 m = 30 m2 ' 30 ' 1-00l 12000
! ! ! ! ’
: 4.6. BAtiment de¢ la chaudiére : | t
(hauteur 4m) 6mX 5 m = 30 m2 30 400 12,000
! ! ! !
! . ! ! !
4.7. Station de traitement dleau
! (hauteur & m) 6m X 5m = 30 m2 30 ! 30 ' 400! 12,000
! ! ! !
! . , ! l !
4.8. Ateliar de réparation
! (hauteur 4m) 10m X 5m = 50 m2 ! 50 l 500l 2%.000
! ! ! !
! , ! ! !
4.9. Laboratoire
! (hauteur 3 m) 4m X 3 m = 12 m2 ! 12 ! 4»0'0l 4.800
! ! ! !
! ! ! !
4.10. Bureau du chef de production
: (hauteur 3m) 4m X I m « 12 m2 ! 18 l 500l 6.000
! ] ! !
! ! ! !
4.11. Chambre de préparation de pAte
! et candy de datte (hauteur jm) l ' l
: bm X 3 12 m2 : 12 : l.ool 4.800
! ! ! !
5 1 !!tilﬂﬂﬁl annhexes : ! ! !
! 5.1. Rampe de réception (hauteurfm) ! ! !
! 10mX 9m = 90 m2 ! %0 l 250l 22.500
! ! ! !
! . ! ! !
5.2. Hall de fumigation (hauteur 6m)
!
! 10X 9 m = 90 ! 400 ! 36.000
! ! ! !
! . i ! {
5.). Fondation bascule (profondeur 0,6m)
: 2X 12 ma 2,4 ! 3,6 ! aso! 600

1Illt.i.=-=..--- S.---...8-.--.3-‘.3...-.---.T-.-‘.-.-..--- 27..-.'-.-.-.3...-..'

!t TOTAL ..... ecseecuscoe cesescascans e ! ‘ ! - ! 4.172.600 e —

EN-3C8 :‘:.tll:-‘:=-:z.:8::.....8.!.!...8..':---iasz:-g:".'.l--a:-::-:-:z.r::x::::’
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Tableau n® 6 (suite)

“...—.-—--ﬂ'.------—l-.---H--‘.--.-...-.-.-.-.~..-"...—.’-‘.-. ThesfpeReTEegegeg e

!

t ! DH/1

DESIGNATION ) nm2 | w2 1 TOTAL
R _—
REPPORT s e e e l l - l 1‘0172.600

! ! !
! ! t

| 1 1
(hauteur 3m) 24m X 4 m = 96 m2 . 96 ' 600 57.600

5.4. BAtiment gocial

5.5. Fosse

(profondeur 4 m) 6 m X & = 24 m2 24 laOOl 9.600 ~

5.6. Réservoir d'eau de 10 m) - - 20.000

5.7. Bitiment des générateurs

(hauteur 4 m) 6m X 6 m = 36 m2 36 400 14.400

5.8. Conciergerie

(hauteur 3 m) 3 X 3 9 m2 1 9 ) ’lOOl 3.600
. T e T
Eaﬁﬁgﬁggazﬂﬁl_ﬂﬂﬂﬂﬁilﬂnl 1 1 1
6.1. Eau et vapeur ] - 1 - 1 100. 000
1 1 1
6.2. Eléctricité |} - ! ! 120,000

6.3. Egolts 1 - 1 1 80.000

6.4. Télephone 1 - ! ! 20,000
e L TTTEEERET T R S NN SR
1 ! 1 1
Anénagesents | b 4
7.1 Pistes et voies ! 500 1 2001 100,000
1 1 !
7-2. 2Zone de verdure 1 400 1 1%01 60,000
T e e l T ‘l 1 T
| 1 1
1 ! 1
506 m | 506m $ 2501 126.5%00

Mur de cl8ture (hauteur 2m)
avec portail de 4m de large
(143 « 110 ) X 2 =

----------------------------.---..-.-----.".----‘.““---“-‘-l‘------------‘-
1 1 !
TOTAL ) . LT 4.884.300

! ! !
TOTAL ARRONDI ' 1 - 4.885.000 - —

-‘—,-.-:-.—.-g-.-.-.-.-.—.-.-.-.-.—.-.—.-.-----.—.—.-.---.-------.—l—----l-.---
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COUT ESTIMATIF DES EQUIPEMENTS ET AMORT ISSEMENTS (C.1.F. CASABLANCA

&% o
TEC -t cosceesr*voooertoed A

Tableau n° 8

1
:

1Collt
DESIGNATTION

. 4 gy Sy

estimatif (DH)! Amortissements(DH)

1! Ligne de¢ réception et traitggent !
! - Bascule ! 20

! = » chambres de fumigation ! 550

21 = Ligne de grétraiteugm H !

. Vibreur alimentaire U 10)
Tapis de lérc.inspection ! 250
Tunel de lavage avec un poste !
de ressuyage superficiel : 700

3 ¢ T Ligne de tiraﬂe H '

- Elevateur alimentaire ) 12
Vibreur distributeur ) jo
- Trois tapis de tirage ) 72

< trois canaux principaux collegse up 300

&4 P - Posge de mige en claies )

de séchage |

Codt :_'Total % | Alnuité

- 000! ! !
. 0001 ! !
! ! !
! ! H
« 0001 ! !
. 000! ! !
! ! !
.000l
} 1 !

! 1 l
.000|

.000' ! '

.000
- 000, t '

1 . Vibreur alimentaire ! 30.000l | '
| Rouleur convoyeur ' 6.00()l . '
! ! ! ! ]
5 ) Accessoires des chambres de ! ! ! ;
' régulation d'humidité ! 'NS.()OO| ‘ |
1 ! 1 ! !
6 y = Accessoires de séohage ' 430.000| ' ;
l --------------- - s e e - .----.-------.--T--.----.T-.--------T--.-.-T--------.-.-—

é y - Ligphe de cund;si’gnmn; ds )

cartons 10 kg et 5 kg ,

! ! !

| . Elevateur alimentaire | er.(JOOl ; '
1 Balance de comparaison ! 2.00()l ! )
| . ROuleur convoyeur ' 6.000’ ; I
| . Tapis vibreur de carton ; 100.,000l ) )
| Tapis roulant de transport ! 9.00()l ' )
-:::l-8I===l=I==llS..:.I-lI‘ﬂztl-:.=..l--:-:.5-:.8.--=--..-..'.-‘-...‘..---.'--3.:-‘
TOT L ' 157.000'2.578.000 ' - ! 257.800

L R -l i RS E-F ¥ 3 ¥ ¥ J yepnppepeen el Al 2 L A T L T T L T Ll T T Ty “TesaSscan
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TABLEAU N° 8 (suite)
! Colit estimatif(DH)! Ammortissement (DH)
X _

| Colit : Total : % : Annuité

| ! ! ! !
| Repport ... '157.000 l2.578.000 , 10 *,

y + Presse pneumatique leni-autonatique'wo.ooo y . .

DESIGNATION

257.800

- Rouleau convoyayeur | 6.000 . . .

P Table de fermeture des caisses
carton 1.000
! ! ! [ !

-------- L R X T e L L L T . S R e B P P P e P T PR RRr s P OPEaamPws ®ewee = o e

8 " Ligne de conditionngpent de paguets : ! 34k.000 1 10 % 1 3k.4o0
1

« Machine de montage de cartons ! 130.000l : :

: . Tapis central : 250.000' : :

: - 10 Tables metalliques ! 10.000l : :

: . 13 Balances de 1 kg. : 12.000l : :

: . Machine automatique de fermeture : : ! !

! des paquets ! 240.000! ! !

! . Enveloppeuse de cellophane 1 227.000! ! !

! . Poste d'emballage et de fermeture | ! ! !

| des cartons ) 2.000l ) '

p TTTTTTTTEE s TTTTTTTTEESSss s B R RS RS Sttt i

y | y 871.000 y 10%,  87.100
9 ! Ligne de préparation de péte n- ! ! ! !

! dy de dattes ! ! 1 !

! . Vibreur alimentaire ! 30.000! ! !

! . Appareil de traitement a& vapeur ! 70.000! ! !

! . Machine de dénoyautage avec acces- ! ! ! !

) svires ) 150.000l ) )

{ + Broyeur de pite de dattes ' 30.000l ) )

- Mixeur howmogéniseur i )0.000' 1 i

| L PP et oy

! ! ! ! !
10, Ligne conditi t I ) ) )

y S£andy de dattes 1 1 1 !

! . Presse complette avec accessoires ! 3500.000! ! !

! . Tapis central avec 4 balances de ! ! ! !
i comparaison et 6 postes de réforme y 100.000, 1 '

lecceccrcccccccecccemea L X L R ] oo-.‘.‘.-‘--“----‘-----‘.-----‘o-‘--..------

!
' rora : '4..103.000 10 %' 401.300
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TABLEAU N°8 (sguite) - 101 -

1Cout estimatif (DH) ! Amortissements
DES A
INGATION ' cont | Total : % !T Annuité
! REPPORT ! 14.103.000 ! 10 %! 410.300
! - Machine antoma‘“ique enveloppeule| ' ' '
t cellophana 1160.000 ! ! !
! . Poste d'emballige de paquets de ! ! ! !
" 90 grs et 125 grs. ) 1,000 " " "
! . Poste d'emballage en caisse ! ! !
; carton et fermeture (table métaIT | | |
lique) 1.000
! 1 | ! !
------------------------- “---------—‘--’-—-----.---..-..-'--.---..----..-.--.-’
| ! ! 762.000 t 10 % ! 76.200
11! Broyeur de n de tt ! ! ! !
! ! ! ! !
. Elevateur & godets 8.000
! . Broyeur avec acceassoirs ! 78.000 ! ! !
! . Vibreur ! 20. 000 : : :
! !
! Ensacheuse manueclle ! 3.000 !
! ! ! !
! - Bascule mobile de 250 kg. 4.000
! ! ! !
RGP EHO P crcoemeEoosme - o - .---—’------------—---“--“..-.------.““..--.-“-W—"
! ! ! ! !
113.000 10 % 11.300

---------------------- --—----------------------..——«--.’”-”--—”“Q-—-.-.---

! L, , 1 { 700 000 1 10% 1 70 000
13 Unité de trajtement d'say aveg

! , ! ! ! !

u o ] ] ’

! ! ! ! !

' doucigge 0} ' ) " )

, §© et 160.000 ) ! )

! 1 160 000 1% 1 16 000
lk! Chaudiére automatique 2 T./H ' 1 1 '

y Complete avec systéme de contrdle ' ' ' )

" automatique !270.000 ) ) )

pooTTTTTEn TTeTeTeeT TTTesTTEeT AR Attt Bt} [ 00", Rk 11" 38 it T D ettt
15! Générateur de 250 KVA complet !220.000 ' ' )

! , ! ! ! !
16 Générateur de 120 KVA complet 130.000

! ! ! ! !

1 ] - ] 1 ]

350.000 10 % 3%.000
! ! ! ! !
! TOTAL : Machines et matériel ! - 16.498.000 ! 10 % ! 645.800
(3 4 0"‘6-

ER TR R - BATIRNIERINEE® BEIRXEB=g 3-----2-:-8-l-‘.'.‘.......l.‘.8-.-.-----.-3--------.‘-.



tableau n° B (suite).

' Cofit eltimatif(DH)l Ammortissement DH

DESIGNATION

- 102 -

Colt T TOTAL

' t I' "Annuiteée

17,

1
1 Repport ! - 1 6.438.000! 10 %! 645.800
1 1 1 ! !
ipement et instrument ive ' ' | '
| a) - Matériel de transportation | | | |
intérieur Usine
! . Deux chariots élevateurs ' ! ! !
! électrique 1500 1g 1 120.0001 ! !
! . Deux chariots palettiseurs ! ! ! !
électriques 1500 kf 60.000

- Dix chariots de transport ma-!

| nuel & roulettes de 1 T.chacu} 20.000' ' 1
R e e D SRR e -------.T-------- - - L R L N L N} -—-------‘-----"

T 200.0001 20 % T

! 1 1 ! !
b) Palettes de stockage et caisses
1 ! 1 1 1
de transport

! . 2 000 palettes de stockage : ! ! !
1 (4 70 DH) 1 140.0001 1 1
! .« 72 650 caisses de transporteus ! ! !

en plastique de 20 kg(a 20 dh‘th’).OOO'

! . 2 000 claies de séchage(a4o DB 80.000! 1 1
1 1 1 1 !

L GEmE .- - - - MO OB T REmegam e - o waw b Al L D T L X T R T Y e

! ! ! 1.623.000" 20 % !
1 1 1 ! !

' ¢) Matériel de Laboratoire | 30.000' : :

lececccncanaa L R L L T L e lecccean= lececeanccclaccanelrccnecccsmmacanaa.

! 1 1 30.000! 20 % ! .

: d) Instruments de l'atelier : 100.000" 100.000" 20 %

1 1 1 ! !

' ...... L Lalad L I I N Y .---T--------T---.------.'----------------------.

| TOTAL (17) i ) 2.003.000, 20 % ' £00 600

!--- ........... A e - .--T--------T----------T--------------.. ...... -

I TOTAL c¢ovuwn R EEEEREREN - . 8.461.000' -, ! 046,400

pToTTTT T T R i B T R ettt

| Pidces de rechange ! - ! 43,0001 2% % ! 105,750

'----- .............. L WA e e e ee i ........ T----------.------------.----------

) TOTAL GENERAL 1 - ) 8.8Uﬁ.100' - 1 102 180

' ..................... Sosceomesssesea T -------- T -------- “i--‘--‘r---.-.‘-“‘-‘----
TOTAL GENERAL ARRONDI - 8.84L4.000 - 1,152,200

................ .----O0-0----------------O------O.----------O----O0.00--.-------



MATERTIEL ROULANT:

kel Sl Al L LR R e, vow

VEHICULES DE TRANSPORT

L ——

Tabl€au n°® 9

-...m-“.....’--..----.’..----.--.-- ---.‘--.-T..---. “TEmegezcm -‘-.'.----.------.

DESI®NATTION , Nombre Prix , T:tal (DH)

1 I L
1 1 1

1 = Camions de transport

de matiéres premiéres et

produits finis charge 10 T. ! 2 1 120. 000 ! 260 . 000

2 - Fourgonnette de service 2 T. 1 37.000

J - Voiture pour la Direction

Générale | 1 | 30.000 ,  30.000
| | !
| ! !
& - Voiture pour la Direction
| | !
Technique 1 30.000 3JO.000

.-------..------.----.-.-.----..-.-"--.-T'--------T.--.-n---“--7-..I-----..-----

ToTal ! - ! - ' 337.000
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MATERIEL AUX ILIAIRE
Tableau n°® 10
'--.-20-02--00-.--------------O--xO-Otoz-----:-----:-l-------c-----.-:-----aOB-:-
DESCRIPTION NOMBRE ’ COUT TOTAL
! ! !
. 1 ! Tank de Stockage de 1'eau capacité 10 mj} : 1 : 30.000
‘ ! ! !
{ {
2 ! Tank Je stockage du fuel capacité 20.000 L. 2 100.000
! ! !
!
3 : Equipements contre 1l'incendie coeeanccnsene ! - J25.000
! { !
e R S e,
! !
TOTAL i Y veoe 445.000
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MATERTIEL D E BURE avu Xx

lfableau n® 11

-l-------8-8-.---8---8---3-=-=-=-x-:-:-B-B-=-=-:‘x-=-=-:-=-=-:-:-:-2-:-2-:-:-:0:-='
! 1 1
N°® ! DESIGNATTION NOMBRE PRIX DH COUT TOTAL DH
1 : Bureau pour Directeur de 1'Usine 4 1 4 3 000 4 3 VLU
2 " " " Chef Administratif et 1 2 000 2 000

financier

3 Bureau pour Chef de production 1 2 000 2 000
. .. 1
4 P " " Ingenieur Electromecan1c1en’ 1 ! 1 500 1 500
5 P " " Comptable ! 1 ! 1 500 ! 1 500
6 ! Bureaw pour aide comptable,chef du ! ! !
' personnel, magasiniers, agent comer- ' 7 ' 1 200 ' 8 4oo
cial, chef d'équipe
7 ! Bureaw pour Secretaires ! 2 ! 1 200 ! 2 400
8 ! Chaises ! 30 ! 100 ! 3 000
1 . 1 1 1
9 Armoires 4 1 200 4 Boo
10 ! Tapis pour Directeur de 1'Usine ! 1 ! 1 100 ! 1 000
1
11 ! Climatiseurs 4 ! 10.000 ! 40.000
13 ! Table de travail ! 1 ! 2 000 ! 2 000
\ . 1
14 ! Machines & écrirc avec tables ! 2 ! J 500 7 000
15 ! Machine & calculer €lectrique avec rou-! ! !
' leaux ) 1 1 2 200 1 2 200
1 1 1 1
! TOTAL ! ! ! 80 900
TTTTITTTTI T e TTemess TTTTTETEe s I 17T TTTTTTT T
16 Divers et inpréwus 5 % du Total 4 045
1 1 1
! TOTAL GENERA AL ! 1 ! 84 945
TTTTYTTI TS e TTTEEeeses """"""'"T'""'T""""""T"""""""""
TOTAL GENERAL ARRONDI 85.000
1 ! 1
38:-:’=:3'==========:8==‘:B::S:B::::::::::::::::—:!::ﬂ:a:=========:=====:====H:==:==
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cout

INDUSTRIEL DY__PRODUIT__FINI (iére.annéc)
CAPACITE _(75__%_)
TABLEAU(N°42’
"""""""""""""""""""""" "'éﬁﬁﬁﬁ’fﬁ"f’ﬁfi'ﬁﬁi:"'"s'(')l'JE"”"fbﬁi'"
! DESIGNATION L. 'tamre pw/! ToraL (DH)
1 ! ! ! !
T.
! ! ! ! !
1 Matiéres premiéres
! a) Essentielles (dattes) ! ! ! !
Variété Jihel 937,5 2 340 2.193.750
! Variété Sair ! 750 ! 1 800 ! 1.350.000l
! ! ! ! 3.543.750!3.543.750
b) Accessoires
!
Noix de coco : 1,6375l 12,000 : 20.250l
! Cisame | 1,6875l 8,000 | 13.500l
Amandes 1,6875 12,000 20.250
! Noix ! 1,6875! 16,000 | 27.0001
Lait en poudre 1,6875 10, 000 33.750
! ! ! ! :
114.750 114.750
T T l---------l --------- ¢ comcccaaa. lecccacccaaaa
2 Frais de personnel 1.514.000 1.514.000
'-----_----_--------------------------l-- - LS SIS S
3! Frais divers - Utilités ) ) ) :
- Matiéres consommables (Energies) - - 68.625
! ! ! !
- Emballages - - 660.750
! = Matiéres auxiliaires ! - ! - ! 71.250!
1 1 1 1 BOO.GZSl 800.625
bl Frais divers de gestion . . . |
- Frais généraux - - 140.200
! =~ Frais d'entretien réparation ! - ! - ! 421 000!
- Primes d'assurances (sauf celle du - - 56 400
! produit fini) ! 1 ! 1
- Frais de transport de matiéres 1ér - - 32 550
! emballages et matiéres auxiliaires! ! ! !
650.180 650.150
o e e e e e lececaaaaa leccaacaaa 4 cmcccnaaa decmccccaaaa
5 ImpOts et taxes - - -
Ottt b D L L | A [t ettt |
6 Amortissement - - 2.474.000 2 474.000
7! TOTAL des charges industrielles ! - ! - ! 19.097.275
l'"f""'"""""'"T"""""""T'""""T """ Tt e
. , .
8  Prévision d'augmentation des prix - - - 272.918

(3% de 7)
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~

COUT INDUS

- - - -

TABLEAU N° 13,

e i R L

N° DESIGNATTION.
D B PP

1 | Matiéres premiéres
1 2) Essentielles (dattes)
! Variété Jihel

! Variéeté Sair

b) Accessoires
Noix de coco
Ségame
Amandes
Noix

Lait en poudre

3 ! Frais divers - Utilités

! - Matiéres consommables (énergies)
| - Emballages

! - Matiéres auxiliaires

el e L T P

I Frais divers de gestion

| - Frais généraux
| - Frais d'entretien réparation

{ -~ Primes d'assurance (sauf cclle du
produit fini

! miéres emballages et matiéres au-
I Xiliaires .ocoveeecencencacorecans

1
- Frais de transport de matiércs pre-

TRIEL DU _PRODUIT FINI

- D e G ® m .- - - -

IQUANTITE IPRIX UNI-1 SOUS
4---Te ___ TAIRE DHA, TOTAL___. (DH)
1 1 | !
| ! 1 1
I 1250 12340 1 2 925.000!

! 1 000 ! 1 800 ! 1 800 000!

4 725 OOOlk.725 000
! ! ! !

: 2,25l 12 000 ' 27 000"
! 2,25' 8000 ' 18 000!
: 2,25l 12 000 ! 27 ooo’
! 2,25'16 ooo ! 36 000"
: t.,sol 10 000 ! 45 000’
: ' 153 N 153 000
e e Y
: - : - : 1 514 000'1 514 000
LR SO SO SR
! ! ! !
! - 1 - ! 91 500!
! - ! - 1 881 000!
! ! 1 95 0001
! 1 1 1.067 50011.067.500
| It | Al Rttt
! ! ! !
: - ' - ' 140 200,
' - | - I k21 000,
! . ! _ ! 57 soo'
! ] !
] ] ] !
) - - 43 400

e e e Tk T S

leccccaeaa lecmcaeaoa leccccmcaca | P

{ | 2.474 oooiz.k7k 000
| A | | I T
| ' : 1 10.695.600
) A | S | B | B
lde 7) ; : : 317.868
lecoaaaaa. T - [ ey - lomcmmeeee
) 1 1 ! 10.913468

10.913.500
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Fitals D E PLKkSOUNNEL w b sl
T.BLE.U N° 14,
! ! ! ! !
'N° | EswpPLGOGIS | QU LWLIFICATTIOUN | NOMBRE I
! ! ! ! !
- | DIRECTEUR DE L'USINE I Ingénieur agro-Industriel. 5 années d'expdricnee @ ) 1 1
! ! ! ! !
| 2 | CHEF ADMINISTRATIF | Ayant cunnaissance financiére et administrative ) )
' | ) 2 Anndes Jd'cexpdrience ) 1 1 ) ‘
! ! ! ! !
P Ci!EF DE PERSONNEL | 2 années d'expérience | 1 | .
! ! ! ! !
{ h | CLUMPT.LBLE | Diplomé ¢t ayant connaissance de 12 comptabilitd | '
; I I ginérale et analytique des Usines 2inndcs 1'cxpériennl 1 P -
! ! ! ! !
p ° y ~IDES COMPTABLES | 2 années d'expérience | 2 P
! ! ! ! !
) 6 ' AGENT COMHeRCILLL | Connaissance dins le Jdomaine commercial : 2 annces | |
to "y 10 N
, | y ltexpérience | 1 )
! ! ! ! !
| 7 § MaGuSINILS { Pour matiéros premiCro, yproduits finis ot picces do ; |
' |  rechangc. Expiricnce 2 ans, | 3 )
! ! ! ! !
| « | SECRET.IRE DACTYLOGRAPHE | Dactylographic en arabe-Francais et connaissance dans ) |
) ) ) le domaine d¢ secritariat. Expérience : 2 ans. | 2 |
! ! ! ! !
8 o 1" " " " ] " j
Y GARDIENS 1 ) Y )
! ! ! ! !
10 y CHAUKFEURS e Ayant permis dc¢ conduire poids lourd et réparitions ) )
véhigules 3

SECTION |
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P L ks ONNMEL

én D b‘

INISTRATIF

. SALAIRE MENSUEL MENSUEL ANNUEL
NOMBRE MOIS
1 ! PAR PERSONNE 1 TOTAL ! TOTAL (DH) !
! ! | 1 . i
5 drexparience y 1 12 y 5 000 ' 5 000 | 60 000 |
! ! ! ! !
nnistrative ) 1 1 ! !
{ 1 12 ‘ 3 000 ' 3 000 ' 36 000 '
-
| | ! 1 1
* s}
\ | 1 12 . 1 500 . 1 500 1 14 000 .
! ! ! ! !
comptabilit, 1 | t 1 1
Zannes Alexpiriene, 1 12 y 1 500 ) 1 500 | 18 000 )
! 1 1 1 1
: 2 12 { 1 300 | 2 600 ‘ 31 200 |
! ! 1 ! !
ce1al @ 4 annoes 1 ) | ) 1
) 1 12 { 1 200 \ 1 200 . 14 400 '
| 1 1 1 1
inis (t pieces do | | y { )
2 12 | 1 000 : 3 000 : 36 000 |
| | 1 1 !
connaissance dans \ ) 1 ' ) 1
lce ¢ 2 Ans. ;2 12 | 700 ' 1 400 | 16 800 .
! 1 ! ! !
" | Ly 12 ) 400 { 3 200 1 38 400 {
! 1 1 1 1
surd ¢t réparations { ) 1 | 1
3 12 200 J.0 32 4oo
) ! ! ! ! !
-t chariots électriques 2 12 600 1.200 14 000
S U P ceedremme e ——— g J...---------..--------4-------_-------.-----.l
! ! ! ! !
25 - 17 100 26 300 315 600
l ! 1 ! !
--------------------- .---------_-_---_---7_------------"---..........-_------—--------'------------.---------

|

SECTION 2
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QUALIFICATION

! NOMBRI

O

10

! CHEF DE PRODUCTION

I CHEF D'EQUIPE

I CONTREM/ITRES

! LABORANTIN

I OUVRIERS QUAL1FILES

! OUVRIERS NON QUALIFIES
! (OU OUVRIERS)

INGENIEUR ELECTROMECANICIEN

CHEF D'ATELIER

AIDE MECANICIENS
TECHNICIENS SPECI.LISES
A = Chaudlére cceeccoees

b - Géndrateurs.

p € - Eaux de traitement

1 4 - Memuisicr

I - Plombier

1 F - Soudeur

Ingénicur igro-Industrie 2 Anndes dloxpéricnce

Tcchnicien en agro-Industric 3 années d'expérience

dans les Usines Agro-Industricllid @ ov.eeecevee.ons

Enseignement moyen ot 2 années d'expérience dans le

domaine de 1'emploi deB OUVIIerS ' . .iovecnvcooccoees

Analyste (sucres, eaux, humidité) Expérience : 2 Ans.

Connaissance de l'emploi et contrdlce des machines et

de conditionnement .. occoeoccoeencoencsonoseoaesones

Simplcs ouvricersg agés d'au moins 16 ANS. e voveceee.

= Ouvricers permanants

- OQuvrier temporaires

Connaissance du fonctionnement du matériel ¢loectrique,

mécnnique et électronique.Expérience : 3 ans.

Connaissance dans 1l¢ domaine de réparation mecanique

machines 4 cssence ¢t diesel ) Expérience : 3 ans.

2 annies d'expérience

Opérateur, connaissance de 1l'entreticn et le fonction-

nemcnt des chaudiércs . 2 Années d'expérience.

Connaissance de 1'entretien ot le fonctionnement

des génirateurs. Expirience 2 .ins.

Connaissance dans le domaine de traitement des caux.
Expérience 2 Ans.

2 snnées d'expérience

1" " " (1]

R B —————p e

TOT A L

SECTION 1 =




~ o P inS UNNEL DE IF «n B I, T1ON.
OON 1 NOMBRE NOMBRE t SALAIRE MENSUEL SALAIRE t TOTAL t
‘ : ) DE PAR PERSONNE NENSUBL ANNUEL 1
MOIS TOTAL
t 1 1 1
pirience 1 1 12 1 3 000 3 000 1 36 000 !
! 1 1 1
i'expérience t t t !
ce s eesaeeains t 1 12 ! 1 500 1 500 ! 18 000
t 1 1 1
rience  dans le 1 1 { 1
SITEEERE ceaons ! 6 12 ! 1 000 6 000 ! 72 000 !
. 1 1 t
\r\xuncu 2 Ans. ! 1 12 1 1 000 1 000 { 12 000
1 1 t
Jes machines ot f f !
f et ecescecanas t 9 12 1 750 6 750 1 81 000
1 1 !
t ! t
‘MAe oceecsscecses ! ! ! !
1 25 12 ! 350 & 7%0 t 105 000 1
t 1 1 1
| 100 b ' 350 35 000 | 280 000 |
t 1 t t
teriel ¢lectrique, { { ! !
3 ans. | 1 12 1 3 000 3 000 | 36 000 !
t 1 t t
“ition mécanique { | {
Nce : 3 ans. l 1 12 ! 1 500 1 SO0 ! 18 000
1 ! 1 o~
| 3 12 | 900 2 700 ! 32 40O
=
! | ! P
n ¢t le fonction- | e
) ! ! (Y
“périence. 1 12 1 200 1 200 14 400
! ! ! wJd
! ! 1 w
rvtionnement ' ' !
| 1 12 1 1 200 1 200 | 14 400 .
! ! ! !
! vment des eaux. { { ! 1
| 1 12 1 1 200 1 200 | 14 400 |
{ 1 12 | 900 900 | 10 0O ;
| 1 12 1 900 900 : 10 800
| 1 12 1 900 900 L 10 800
; 154 - ; - 75.500 | 766 . 00"
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TABLEAU N° 16
!—---—- ———————————————————————————————— bindnd Bl Sttt dcdatedadttr-deli el 2l L L T T X

' 1 P 0O S§ T E

1' RECEPTION ET FUMIGATION DES DATTES o ! ! !

o T ! ! ! 1
(2 équipes)

a) - Transport par Camions
b) - Déchargement

. . . !
c¢) - Transport par chariots électrique 1+ 1

I 21 TRAITEMENT : (1 équipe) ! 1 ! ! 1

1 1 a) - lnspection primaire ! ! 20 !
.1 b) - Inspection secondaire i i | 4 |
c) - lnspection triage 18
I 1 d) - Contr8le de qualité ! ! ! 3 !

e) - Mise en claies des séchages i i 6 | :

[

ICONTRE- | N S| OUVRIERS! ;;;;;
IMA ITRES |ﬁﬁis IFEMMES IQUALIFIES!
P 1.-:_

! 16
!
!
!
!

sy

S dommmeee o dommmeam S SRRy SIS

f) - Réssuyage ct séchage | 1 i | i 1

3 CONDITIONNEMENT ET EMBALLAGE 1

Af - Po-BSOde cgnﬂéBfonnement de paquet% ' ' ’

! !
T a) Machine a monter les barquettes
b) Pesage de comparaison remplissage de
L parqucts ! ! ! 20 !
Lo c) Approvisionnement de la ligne en | | i |
dattes 2
1 1 d) Contrdle de poids et qualité ! ! ! 2 !
o e) Machine ~» fermer les parquets et | | | ;
emballage en cellophane 1
1 1| f) Poste de misec e¢n caisses carton et | 1 1 !
P contrdle nombre dc¢ paquets | | | 2 i
g) Poste de fermeturc des caisses avec
! ! banderolage 1 ! 1 ! !
h) n " " "de montage des i i | |

caisses vides 1
| ! ! |

41 B/ POSTE DE COND.CARTONS DE 1Q ET 5 kg.!
a) Montage de caisses vides 10 ET 2.Kkg-

b) Elevateur alimentaire

! 4

I 31
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T.BLEAU N° 16 (suite)

--------------------------------------- ——T““‘t:.“ﬁaﬁ’aﬁxiiﬁiﬁg------------.’—---
3 | CONTRE lv—— :!QUALIFIESI TOTAL
) IMAITRES |HOMMES !FEMMES )

! Repport ....! 5 1 24 1 73 1 6 1 110

y ¢) Balance de comparaison des cartons | - y 1 i - : - ;-

d) R-billage des caisses avece du papier!

cellophane. .. .... .. . © eenscomcac. 1
1 . 1 ! 1 ! !
¢) Remplissage de ca1sses . ... We e o na 1
! ) ! ! ! ! 1
f) Semi-pressage . ... W ae e me .. 1
! ! ! ! ! 1
g) Fermeture du cellophane .. oo ».. 2
! ! ! ! ! 1
h) Fermeture des cartons  ..c.nwae... e 1
! 1 ! ! ! ! ]
e Tt it | A | | A
| C/ Poste priparation de la pAte deo | : : : |
dattes ... ..., s coc.onao00 oo e 1
1 1 ! ! 1 !
: a) Dénoyautage f o2 o s aeei e vevoenacone | | 3 | | |
» ] Meococnaonn eow na 2
: b) Broyage ¢t misage .-... y y i | |
! D/ Postc de conditionnement dc la pAte ! ! 1 1 !
) de dattes | ) ) ) |
| - Pressage et coupage automatique del ) 1 | )
la pdte @ ....0n. - e rsemucan . noes 1
! _ . ! ! ! ! !
Formation de la pAte ! ....conunae 6
! a L. . ! ! 1 ! !
- Controle de qualité¢ et poids ..... 1
! . ! ! ! !
- Emballage automatique ¢n ccllo- !
! phane : ... ... | ! ! ! 1 !
! - Mise e¢n cartons c¢t contrdle de ! ! ! ! 1
' : 2 (recnmna e e oB00o0 8 8 e 6o o e &
) 1'emballage . . 1 | 1 1 I )
) - Fermcecture des cartons -.cec.onue sy ; 1 ) | )
4
! ! ! ! ! 1 17

E/ Transport c¢t manutension des pro-

1 duits finis ..ccccovcocnracoo R | ! 3 1 1 1 |
: F/ Propreté ct hygiénne de 1'Usine una,! ! 3 ! ! !

! ! ! 1 ! ! 6
g SR SIS S S SRS
: G/ Broyagce des noyaux -(*) l l ! l l
SIS SN S VY SRS SRR
! TOTA AL ! 6 1 42 t 83 ! 9 1 140
I*NB L'équipc qui travaille au poste ! 1 ! 1 1

1 dc réception et fumigation s'oc- 1 1 1 1 1

! cup¢ du poste du broyage de noyaux. ! ! 1 1 1

! cen fin dc période de réception. 1 1 ! 1 !

L it bl bt T TS doemeeea decmccaa e R D
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BESOINS ET COUT> wies L NLIGIRS

TABLEBAU N° 18

iConsom~1 Durées de consémmationiConsome! Prix 1|

Imation | Imation | |
DESIGNATION. .horaira Jours/ lHeurei/'ﬂeure-/ annuelle Uni- TOTAL
1 1 1 1
An. Jours. An. taire.
Vapeur : vapeur ! 1,5 T.1 300 ! 8 1 1600 1 1 4007} 1 71 760
S €43 § SV eloccecan |----_--|---12§! --229--. .............
Energie électriquel! 35 1. ! 300 | 24 1 4 800 116 800110,80 vl 13.440
------------------- PSR PSP PP |y [y P P
Eau 1 6m3 1 300 1 8 1 1 600 1 9600m31 0,65 Da 6 240
DU Y SUUU SUUU S M A SO
TCPAL oo v v b b gl o
................ SOV S PR SR SR R S
1 1 1 1 1 1 1
TOTAL ARRONDI - - - - - - 91 %00

N.B. Le colit de 1'énergie électrique est calculé. selon la consommation en gar o

des groupes électrogénes.

« 1 T. de vapeur nécessite 65 kg. de Fuel n® 7.

o« Prix du Fuel n°® 7 départ Mohammedia est 400 DH / T.

« Prix de transport du Fuel de Mohammedia A Zagora est 60 DH /T.
Soit au total 460 DH /T.

La quamtité de gasoil nécessaire pour l'Usine est :

- Consommation annuelle des camion de transport h]igz DH = 26.340 1.
0,80 DH / 1

- Consommation annuelle des génerateurs 16,800 1

TOTAL 5‘. 2‘*0 + 16 800 ® greec 000000 71 0‘01

— e —
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SQUT_ _DES__MATIERES AUXILIAIRES.

( DH )
TABLEAU N° 20

M-MMO-““".-" - eded L L L T T T T T L T Ty

DES IGNATION QUANTITE ! PRIX UNITAIRE! TOTAL
.--.-’--.--.‘.-m.--*.-“""---‘-..--.“-.---.-‘-----. ...... - e e e e e WU e -
- Methyl de bromure ! 300 kg. ! 15 ] 4 500
- Paraffine ! 3000 kg. ! 5 ! 15 000
! ! 1
- Huile et graissg pour l'entretie? 3330 kg ' 3 | 10 000
-~ V8tements de travail 1 154 ! 200 1 30 800
~ Matériel de netoyage : - ! - ! 15 000
1 1 1
- Produits chimigues ! | |
Produits chimique de laboratoirel - ! - 1 8 000
Insecticides ! - ! - ! 6 000
! 1 !
- Divers ! - ! - ! 5 000
IS - WGP = - - - .-—-—,---”--T -------- -.---w—T—-.-————---——-i-—---v---.---—-o
TOTAL - - 96.300
..... .--.------.-.----.---.---------!-------------.----.-----------l--------------.
TOTAL ARRONDI ! ! 95.000



EEAIS D‘VIRS DE G!&IEQ!-

Tableau p® 21,

---..”..-0...---’.----*...-.-.-. b Lol dadl J L L T 1 ¥ T ¥ gy hddad L X L F 2 0 O Y P Py

! 1ére. Année § 2éme. &4 10 éme.
N
DESIG ATION Capacité 75 % ; Année.
! !
1 Frais généraux ! 140 200 ! 140 200
! i |
2 Frais d'entretien et de réparation { 421 000 ' 421 000
) Frimes d'assurance ! 62 600 ! 65 700
! !
4 Frais de transport des matieres
Premidre emballages et matidres ! !
ﬂuxilair.- ®er0or sttt cngee 32 550 i QJ.IQOO
! !
TOTA AL I 6% 350 ! 670 300
! !
WD O OERP ™ o oo -------.------’-.--.--‘--------.-------.---‘------- -------------
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FRAIS GENERAUX
—

TABLEAU N¢ 23 Bjs.

1 I Fn'" d; vers. |
;- Fournitures de bureaux 15 200
l - Frais de réceptions et missions ! 20 000

= Frais de Telex 10 000

- Frai. de tel' et P-T'T' l 10 OOO
l l

2 I Fraij d¢ publicijta 65 000
! !
! !

3 | Frais de transport des véhicules de service l 20.000

..--‘....-..-..-----.--.-..-.-’.-..-.--...’-----.---.--..'..'-..-..T-...‘~-----....

l T O T A L 'ou...-....'.o---'----i'- l 140-200



TABLEAU N° 22

- 118 -

LES FRAIS

_QLEEIRETIEN ET DE“R§PARATION

lNob.: DESIGNATION : Valeur du maté-!  Cout estimatif. |

| | riel DH, % N DH |

[ 1 [ [ !

1 1 Entretien bAtiments | 4 725.000 | 2 % | 94,500 !

[ [ [ 1 !

2 | Equipements et matériel de produc-l | | |

1 t‘on ..c'.ouccoo.-occtocctoco'oco.l 8.&’1‘1000 1 3% 1 2.266.652 1

[ [ [ ! [

3 } Matériel roulant (véhicules) | 337.000 10 % | 33.700 |

[ [ [ [ !

&4 1 Matériel auxiliaire \ 445,000 \ 5 % | 22.250 |

[ [ [ [ [

5 \ Matériel de bureau | 84.300 | 5 % | 4 215 \

SR S ceecmemm———en cmcemm———ea l----------------l-------l---_-----__-_--1
TOTAL c.oe.l.il.lul.!.lc..cou.uccu.oolo-looouun.i-oc..o..co- 421.1:!5
TOTAL ARRONDI 421.000
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TABLEAU RECAPITULATIF DES ASSURANCES

TABLEAU N® 23 ( EN DH )

aow - ..-..-.-“.--.---------.---------—-.----------------- -------- P ocaoe

1 ! 1éme. Année I A partir de la 2émd
D

1 ESIGNATION | Capacité 75 % | Année capacité 1001

. . . %

Assurance sur les immobilisation ! 53.067 53.067

L TR T S coececsaaa o-------------------.--------------------- -------- cCoaec oo ecane

| ! | |
| Assurance sur les matiéres premiér?s 2.743 | 3. |

l.-—’----..----...---.....----.-- ‘-.—--—.....-—.—----— '--...’------------- ’

Assurance sur les matiéres d'embal-l ! !
1 lage. | 496 ! 661 !

l--..-------.----.--'----.----..--.--*--------.---..------h.‘---“--’ ----- ---’
| Assurance sur les matidres auxili-
aires 53 71

!..‘...-------........"----“‘--—-“..“-'-’--.--'---T---.-.---’ ————— —’--T
Assurance sur le stck de carburant 50 ! 67 !

! !

oMt eeode e mnecceceecesesa e L X I W cTeoasaee huintdakdeniad kbl DY il b eSS 4

I TOTAL tecvvvecnccsoacnnnnonnneesnsl 62.559 ! 65.724 !

! ! ! !
TOTAL ARRONDI 62.600 65.700. |

! ! !
§ | ! !




2

1
!
1
1

{ | QANTITES EN T. ! NOMBRE DE CHARGES ! DISTANCE !
DESIGNATION TRAJET POUR 2 CAMIONS DE MOYENNE DU
: : : : ''10 T. PAR AN TRAJET. km.
) ' JAHEL | SAIR | TOTAL ) ) |
1) ! | ! 1 ! ! !
MATIERES PREN;ERES :
. | | | | | | 1
DATTES .
1 | 1 1 | | 1
| Zagora - Mezguita | - | 400 1 400 I 20 | 100 1
| | 1 | | | {
n " oo ; ; - 20
| Tlnzoulxn? . c . 200 | 10 ' 35 .
| |, | . | 1 ! , !
" " - Ternata 250 200 450 23 20
| | 1 | | | |
P . " - Fezzouta | 300 1 200 1 500 | 25 ! 35 1
(L " - Ktaoua 1 500 | - 1 500 1 25 | 60 l
| | 1 | | | l
) " " -« Mhamid ) 200 1 - 1 200 ) 10 ) 80 1
LRI IIOIIIRISI VISR SISO SIS SR S JU S S
1
'2) PRODUITS FINIS EMBAL-' : ! ! ! :
LAGES DE MATIERES AU-l ! ! ! ! ! !
1
XILIAIKES. ’ : ! ! ! :
| | 1 1 | | 1
(Aller et retour) | | | | | |
Zagora - QOuarzazatc - - 100 5 165
| 1 | | | | !
TR " - Marrakech! - 1 - 1 1000 1 50 ! 375 !
! | 1 | | | !
" LI P - - 60
| C'xsablanc? . | 900 | 45 y 5 |
| | 1 1 1 | !
1 1 1 | | !
------------------------ T---------------------------T----------------.------------------. --------------T-
3) NOYAUX ET DECHETS | ' | . | ' |
BROYES | | | | | | g
| Zagora - Valdle de ' ' | | 1
| Draa. | . | jo | 2 ' 165 \
]
P " - Marrakech' ! : 60 3 l 375 l
| | 1 1 | !
TOTAL -cceccnconen - 4 340 T. - -
TOTAL ARRONDI .... - - - -
SIS IR ISOTSI ST SonRT SN s E c I I 0 N 1 LR R Al L Lt R R L Y F F E LT T I P e g Pre Fop i R

TABLEAU N° 24

FRAIS

LA R R K R L DL L R T 2 TR o o ey comsensececcene =

D E TRANSPORT

DES




TRANSPORT DES MATIERES .

C TR T R OP e Ree e eTomw e COPBT O ee == - cToeeccseasoewe cCeecn o weew LE X L K 4 ePeceovecaw FEL R E L L T L L Ll bl g
NOMBRE DE CHARGES 1| DISTANCE ! ALLER ET RE-! DISTANCE 1 PRIX 1 COUT DU 1 !
POUR 2 CAMIONS DE : MOYENNE DU : TOUR POUR 2 ) TOTAL PAR UNITAIRE : TRANSPORT : TOTAL y
10 T. PAR AN TRAJET. km. CAMION. km. AN. km. DH/km. DH. DH

! 1 1 1 1 1 1
! 1 1 1 1 1 1
1 1 1 1 1 1 1
1 1 1 1 1 1 1
- 20 1 100 1 Loo ! 8 000 ! 0,20 ! 1 600 ! !
! 1 1 1 1 1 1
~ 10 : 35 : 140 : 1 4oo { 0,20 y 280 y {
23 ' 20 ! 80 ' 84o ! 0,20 ! 368 ! !
! 1 1 1 1 1 1
25 1 35 1 140 1 3 500 1 0,20 1 700 1 1
25 ! 60 1 240 1 6 000 1 0,20 1 1 200 1 1
1 1 1 1 1 1 1
. 10 : 8o { 320 { 3 200 { 0,20 { 640 ' |
N SO S RN SR S U 1428 )
1 1 1 1 ] 1 1
1 1 1 1 1 1 1
1 1 1 1 1 1 1
1 1 1 1 1 1 1
5 ! 165 ! 660 ' 3 300 ! 0,20 ! 660 ! !
1 1 1 1 1 1 1
50 1 375 1 1 500 1 75 000 1 0,20 1 15 000 1 1
1 1 1 1 1 1 1
ks : 605 1 420 : 1¢0 900 , 0,20 21 780 : :
1 1 1 1 1 137 440 1
1 ! 1 1 1 1
TTTemTeTTT ceEm T iTtTTTTT sTTeeT SyTTTTTTETTETTTT [ A | 17T R 7
1 1 1 1 1 1 1
1 1 1 1 1 1 1
1 1 1 1 1 1 1
2 { 165 : 660 : 1 320 : 0,20 : 264 : 1 200 :
1 ! 1 1 1 1 1

3 375 1 500 & 500 0,20 900 1 164
1 1 1 1 1 1 1

- - - 216 960 0,20 43 392 &3 392

- 217 000 0,20 43 400 43 400.

EEPESSSSEEIS=SSISFN

SECTI

ON 2

'I==s============x:==n:====:::=======:s=:=:===='c====3=-
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A

TABLEAU N° 26,

1 Bitiments, aménagement, r

2 T Equipement et matériel de production :

- Machincs
- Equipements ot instruments diverssseiceennn..

I - Piéces de rechange
3 Matériel roulant (véhioules)
4 hotériel auxiliaire
5 Matériel de bureau

6 | Frais portuaircs R R R T I

7 Frais

& I Fr-is

9 Froais

10 Frais

11 Frais

12 Frais

13 Interd

14 Jivers

; TOTAL sttt et ittt ettty

S

de transport des équipements de Casablancn
! ASsurance de transport

de 1ére. établissement ou de constitution

de montage R

accordements et adductions

°

d'engineering R T R,

avant démarrage T

d'étude et de formation professionnelle

t intercalaires (4 % de 1 + 2) teenennnnn.

et imprévus (5 % ) ces s et encatecannncns.

e s 000w

A Z~go

® o060 s e

...... -_—------------—--—----—----------.--.

ECTION 1

- 12

LI B B ll725 5

Tttt ettt ittt ettt ettt et e ate e 6 LSk 10 t

. 337 20
.o 44s 10

. 8s '10

ee 1 518,8185

1 1 1
. !.!.A,zlzs !
. I 150 12% |

. 645 25 1

. 100 25 1
! ! !

. 250 25 1
! ! !

. 320 25

2 -

-'2

645,48
400,6
105,04

67,4

b4,5

k73,0

11

16,

6

13



6 458 10 1 10

T 200,3'20 1 5
N 42) 135' 4
) 1
l 337 lJU ! 5

| !
4bs 10 10

1 1 !

1
| 8s l10 | 10
1 518,815 ' &4

! ! 1
AAA,z‘as 1 4

! 150 125 1 4

' 645 l'as 1 4

! ]
100 25 1 4
! 1 !

250 25 ! &4
! ! 1

320 25 4
! ! !

550 25 1 4
! ! !

850,7 25 1 &

645,8
400,6
1 105,b 1

67,4
44,5

8,5

X PREMI

645,8
400,6
105,86

337,
b,5

129,7

111

35,5

161,5

25

62,5

80

137,5

220,1

645,6
400,6
1 105,8

337
44,5
8,5

1129,7

111

1 35,5
161,5
25
62,5

80

645 ,6
410,6
105,8

337
44,5
8,5

129,7

111
35,5

161,5
25

62,5

645,0
400,6
105,b

337

4,5

8,5

129

111
35,5
16,5

25

645,0
400,6

337

44,5

(en 1 000 DH)

236,2 236,2 236,2 236,2 236,2
| | | | 1

! ! ! § ]
645,6 645,06 645,6 645,6 645,8

bh,5 44,5 4b4,5 &&,5 44,5
! ! ! ! !

8,5, 8,5, 6,5 8,5 8,5

SECTION 2
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BESOINS EN FONDS

TABLEAU N° 27.

DE ROULEMENT

!
(en DH)

N°l

DESIGNATI1ON

11ér.année 75 %!

2 éme. Année

lde la capacitél 100% de 1la
capacité
1 Stock de matieéres premiércs !
50 jours = % nombre de jours de travail /AN ]
4 225 000 = 12 195 000 | 914 625 1.219 500
4 1
1
2 Stock des emballages (50 jours) |
861.000 = 220.250 :
4 165 188 220 250
|
3 Stock des matiéres consommables (50 jours) !
1 500 = 22.875 ! 17 156 22 875
4 |
4 Stock des matiércs auxiliaires (50 jours) !
22 000 = 23 750 ! 17 812 23 750
4 !
|
5 Frais dc¢ personnel (3 mois) !
142 500 X 3 = 427 500 | 427 500 427 500
1
6 Frais divers de gestion (50 jours) 1
662 000 = 165 500 DH ! 165 500
|
g;g_lgi = 163 761 DH | 163 781 -
|
N 1
7 Impots et taxes -
| -
8 Stock des produits finis (15 jours) !
10.212.200 X 15 = 816 518 ! - 818 513
200 |
-’ ) i
2;212_229 X 15 = 702.765 DH | 702 765 -
200
................................. eccececscccosscdeccccncnnsncrodrcrrncacsoenee
9 TOTA AL coeescocosaccsocsne 2.408.827 2.897 888
10 | Réserves (2 % de 9) ! 48 177 57 958
11 TOTAL (9 + 10) ! 2.457.004 2.955 B46
................................................ focccccecccacesdeccancccercccaa
12 TOTAL ARRRCNDX 1 2 457 000 2 956 000
e e it EEE L L e e
13 Intérét de fondsde roulement 9 % | 221.130 266 040
Intérct de fondsde roulement arrondi ! 221.000 266.000



T— ——

TABLEAU N° 28 |

INTEKETS DE

CREDITS

BANCAIRE nU

------ P S e e e, m . e mem .- - .

COURS )

; cecmecccamcm————— coamm—— -
: !  ANNEES ! Al

' MONTANT DU

" ChEDIT

| ! !

Vo Crédit A long terme | 7.543.000 -

. ..........0........

'

| ! !

y ¢, Cridit annucl | - y  754.300
[]

; ! !

] Heliquat du crédit A | ;

' C.T. & payer - 6.7L8 . 700
]

. ! !

[]

1

4 Interdt 10 % : - : 754 30v
[]

' ! !

. !

: 5 Cridit A moyen turme (9%)l 5.0£9.000 -

: .........ll......... l l

' !

v 6 ' Crédit Annuel - 1.005.£00
' ! !

'

' ! !

i 7 Reliquat du crédit a M.T,

: A payer ! - 14.576.390
[]

! ! !

[]

: b Interft 9% ! - ! 452 610
]

! ! !

[]

: 9 Total des Interdts ! - 11.206.910
[]

, ! !

[]

:10 Total des Interdts arronti - 11.207 0OQ0
[]

1 ! !

'

1 aembourssement des cra- | !

N dits A long terme (2+4) | - y1 500,600
'

' ! !

pe Rembourssement des cré- 1 .

: dits moyen torme (6%) - 1.456.400
' ! [}

[]

el S, dmmmccccaman

SECTION 1

754 300

6.034 40U

676 b70

1.005.800

3+570.590

411 b75

1.090 745

1.091.000

1.433.200

754 300

5.260 100

603 440

1.005.L0u

2.564.790

321 353

924 793

925. 000

1 357.700

1.327.200

............ Y S

754 300

4.525.600

528 010

1.005.600

1.556.990

230 bL31

75L L4

759 000U

1.282.300

1.236.600

.77

45,

1.00"

140

59&

59]

1.2006.



-2 -
JITS BaNCAIRES U CUURS DES DIX PREMIExES ANNEES

[ g s e e e Kl

924 793 1 750 obh1 1 59z 68y 1 377.150 1 301 720 | 226 290 150 60 | 7% &30

g
,3 ! Al’ ! ns ! 6 ! n7. 1 Ab 1 n9 1 Alo :
1 1 ! 1 1 ! ! '
1 ! 1 1 1 1 1 :
- ! - ! - ! - | - ! - ! - ! - !
1 1 1 1 1 1 1 '
754 J00 754 300 | 754 300 754 300 , 754 300 754 300 754 300 , 754 300 |
]
! ! ! 1 ! 1 1 :
]
[ 5. 200 100 ! 4.525.600 ' 3.771.500 ! 3.017 200 b 2.262.900 ! 1.506.600 754 .300 ! - i
1 1 1 1 1 1 1 '
]
N o1 | S ep 1 P 1 1 '
60U bbG 528 U10 452 5LO 377 150 301 720 226 290 150 £60 7% 430 '
| 1 ! 1 1 | 1 H
]
_ 1 _ 1 _ 1 _ 1 - 1 _ 1 _ 1 - :
! ! | ! ! 1 ! H
]
1.005.600 ' 1.005.500 ' 1.005.600 - : - ! - ! - ! - \
1 1 1 1 1 1 1 '
! ! ! ! 1 1 ! '
]
2.564.790 1 i.55b.990 1| - | - ! - | - 1 - 1 - :
1 1 1 1 1 1 1 '
]
321 353 | 230 b31 1 140 309 1 - 1 - 1 - 1 - 1 - !
'
]
]
]
|
]
925.000 1 759 000 1 593 000 | 377 000 1 302 000 1 226 000 1 151 000 1 75 000 :

| ! ! | ! | ! '

1 1 1 1 1 1 1 |

1 357.700 1.282.300 | 1.206.800 | 1.113.500 l1.056.000 | 9L0 600 | 906 200 | 623 700 \

]

1 ! ! ! ! 1 ! :

]

]

1.327.200 ! 1.236.600 ! 1.146.100 ' - ! - ! - ! - ! - :

| ! 1 1 ! 1 1 1

]

------------- T o S R it LELE LT LT LT LY FER R L el

| SECTION 2
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- - e e e e e e = = A = — = - - = = = - —— -

1

SECTION

Les ¢ U_:_f_G_E_h _-_' 1 XS - L E o CH A R
n U__J LU U s bis wix i E M IERES
THULth R e e
NI N N kE E S8 ! ‘" ! A ! “. ! " N “
1 2 .} 4 5 —
! ! !
PRODUCTION ANNUELLE 1500 T, 2 O T, < OLO T, oo T. S oo T,
+ ! | ! ! !
IVaitl, - V.11, - IVaikla=- | VARIA- IVarl..
g DAY F t FIXES ) ) Ao
! LEs Ch..RGES ! IXxi IBLES ! Ix SlHLEb ! ! BLES ! l.“(bsl BLES 1 HXbDl BLE:
1 . . ! 1 1 1 ! 1 1 ! !
I Matleres premiercs . ..oconee - 3656,5 - L7t - L4176 - 4b 76 - 4t 71
! ! ! ! ! ! 1 1 i 1 1
! . ! o ' , 1 1 ] N | . 1 o R U
2 Frais ¢ puorsonnel sooc as 1122 392 1122 3y 1122 392 1ic2 392 1122 Ja.
! 1 1 ! ! ! ! ! 1 1 1
| ) ) ! 1 1 | ! 1 ! ! ! !
J Frais divers - Utilites

1 . i ! 1 | 1 ! 1 | 1 | 1 !
-Maticres consommables ((n. 1=

bogres)eaecoiaiiiiocnienanad 0,02l S6,5 1 13,5 1 78 1 13,5 1 7L 1 13,5 1 72C 1 13,5t 7b6
I -Emb1111ges ceieeveencio. .l = 1660,751 - 1 BL1 | e IR CTTE U R TR P | 1 - 1 bta
I -Matiércs auxilisires I - 1 71,:51 - ! 95 I - 1 95 1 - 1 §§ 1 - 1 95
! ! 1 ! 1 ! 1 ! 1 1 !
4 1Frars divers de gestion ! ! 1 1 1 ! 1 1 1 !
! “Frais géniriux ....... coneal by, 1 - t140,2 1 - ! 140,21 - I 1hou,21 - I thu,21 -
! =Frais d'entreticn et de ri-! 1 ! ! ! 1 ! 1 1 !
) PAr 'tion ..ccnecaconcorncenns 1 Lel 1 - lhll ) - | bea 1 - | bz1 y T | 421 | -
y “Primes dtassurance ..., y 33,07 ;95 | 53,()7l 12,65l 53.u7l12,65 l53.u7 '12,65 53,07 l12,6',
) -Ft?ls de¢ transport des mﬁr | | ) | | 1 ; | |
tieres emballages et matieé-
! res AuUXilinires e.eecvoeeo ! - 1 32.5 1 o 1 43,41 - 143 .4 1 - 143,46 1 - 143 4
1 ! 1 1 1 ! 1 ! ! 1 l
5 1IMpots (t taXes covevcesoncoes ! - 1 - ! - 1 - ! - 1 - 1 119 1 - 1119 | -
! ! ! ! ! 1 ! 1 1 1 !
6 1imortissements o.coevescooces | 2476 1 - 1 2474 1 2474 1 - 1 2474 1 - 11673 1 -
1 i i 1 1 ! 1 ! ! ! ! *
7 1Total de charges industriellea Azzu,k!km.j ‘h&23.7163()()05“:223,77‘631’(‘\()5'&31{2,77'6380‘)5‘35&},?7'63(;0&)'1'
1 ! ! 1 1 | 1 ! 1 1 1 |
£ IPrévision d'augmentation Jdes | 1 ! 1 1 1 ! ! 1 ! |
Prix (3 % de 7)) .oovoaaa.n, y 126,6 | 146,5l 126.71191.& l12t’>.? 191, 130,33 191"‘1106'251 191, |
AR 1 ! 1 ! ! ! ! ! ! ! l
59 lFrais fiNANCICrB 4o vca -ncon | 14246 ¢y T | 1357 y T | 1197 " - 1025 y - \ (%9 y |
P !
no 'Totnl des charges (7 + &« 9)l 5775 *5029,5‘5707&7l6571&5l555m7'657m5l 549t *65?1&5‘ 4507 lbs?l"a'l
E 1 1 ! ! ! !
Pl 'Total des charges par année l 10.b0?,5 l 12.%7&,92 I 12.1}2,9 l 12.06?.5 ‘ 11,0?8,45
E ! ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
e lLes charges fixes ¢t variable

, L. , -
DH / T. ...3450,6 '3352.&'2{;53,1'321)5,7'2770,8'3;:85,7'27&9 3&b5.7'2253.5' j2t5,;

r

'

]

: 1 ! ! 1 1 ! 1 ! ! ! !
T _ , ! ! 1 ! !
13 Prix de rewient de produits

b MinisDH/T. ooicioicL . 7203,4 61,9,5 6056 ,5 6034,7 55%y,2
!

v

[}

N4 IPrix Jdo¢ revient de produits | 1 1 ! !

: lFlnw,Arrondl DH, T. | 7203 | 6140 | 6057 | 6035 | 5539
'

i



I X kS - Lba  CHaRGES VollaeBLES - 126 -
owix _ pwEn I ERES A NNEES
-------------------------------------------------------------------- SR 1. .2 SN
1 N, 1 g 1 A6 ! A7 ! Ab 1 u9 1 AIQ E
. 2 00O T. ! L 0o T. ! 2 0oL T, ! 2 000 T. : 2 000 T. ! 2 000 T. ! 2 000 T. 1:
el LT vixes k) FIXES | IRES [VALL | FIRes) UL | Pines| Biir, pixes LD |
T T - laere - taere ' - e - leszs ' - tweze - ' uers
! 1 ! ! ! 1 ! ! ! ! ! 1 1 ! '
D oaz Y ogge Varez Vo392 N aizz to392 b a2z Pogge ' tizz P gge ! oriez ' o3ee ! nez 'oage E
1 1 1 ! ! ! ! ! 1 1 1 ! ! 1 '
! ! ! 1 1 1 ! ! ! ! 1 1 1 ! N
! ! 1 1 1 1 ! 1 1 1 1 1 ] 1 E
L, 1 13,5 1 7% 1 13,51 26 113,51 26 1 13,31 2601 13,51 78 1 13,51 76 + 13,51 78 :
N 1 .- a6t 1 - 1661 1 - 1881 1 - 16BL 1 - 61 1 - 1 b6b1 1 - 1 bB1 E
NG - hgs 1 - 195 1 = 1 95 1 = 1 95 1 - 195 1 - 1 95 1 - 1 95 |
! 1 1 ] 1 ] 1 ] 1 1 1 1 1 1 E
! 1 ! ! ! ! ! ! ! ! 1 ! ! ! \
! 140,21 - 1 140,21 - 1 140,21 - 1 140,21 - 1140,2 1 - 1 1k0,21 - 1140,2 1 - :
1 ! 1 ] ! ] ] 1 1 ! 1 1 ] ] '
| 421 P | L2 ¢ ' 421 y T ' 421 ¢ l«:«:1 y T | h21 ¢ lkzx P
553,07 12,65 53,07 12,65 53,07 12,65 53,07 [12465 53,07 12,65 53,07 12,65 53,07 (12,68
! 1 ] 1 1 1 ] ] 1 ! ] 1 1 !
1 - 143, 1 - 143,46 1 - 143, 1 - 143,46 1 - 143,64 1 - 143,46 1 - 143 ,4
! ! ! 1 ! ] ] 1 ] 1 1 1 1 1
1119 1 - 1119 1 = 1210 1| - 1210 1 = 1210 1 - 1210 1 - 1 810 1t -~
! 1 ! 1 1 1 ] 1 ] 1 ] ! 1 1
! 2474 1 - 11673 1 - 1 962 t = 1 962 1 - 1 962 t - 1 962 1 - 1 962 1 -

SECTION 2

1 ! ! 1 1 ! 1 ! ! ! ! ! 1 !
uustA34277|63&005|354577|63&opst2921;7|638opsl2921;7'638005'292177|638005‘292177'638qp5|292u77 |638

] 1 ! ! 1 ! 1 1 ! 1 ! 1 ! 1

1 1 ! 1 1 ! ! 1 ! 1 1 ! ! 1
o+, 130,3 191,4.106,25l 191,k| 87,65l 191.4' 87.65l 191,h'87,65 |191,k ' 87.65l 191,4, 47,65 '191,4

l1025.- 18591' 16"31' '568'-lk9zl ’1“71 -'Jln

!AS' 549t |657uk5| 4507 '6571&5'3653&2'6571&5'3577&2’6571&5'3501&2|6571Aﬁ’352ﬁk2|6571k5|3350ﬁ2 |6571.5

1 ! ! ! 1 1 1
' 12.069.5 ' 11.038,45 l 10.2?3,8 ’ 10.}&8,8 l 10.072.8 l 9.9?7.8 ' 9.92}.8

| | ! ! ! ! ' ! ! ! ! ! ! !
| '

L 7'2749  "12us,7'2253,5" 32057 1626,2" sousy ' 1766,7' 3265,7"1750,7 ' 3265,7" 1713, 2" 3205,7' 1676,2° 3285,
| | ! ! ! ! ! ! ' ! ! ! | !
! ! | ! ! | !

6034,7 5539,2 5111,9 5074 5036 ,4 499L,9 4960,9

\ 5539 5112 5074 5036 4999 4961

S e, L T
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T.BLE.U PaEVISIONNEL UDks  PRIX  pE EVIENT b PODLY

e R E S TG - - "R e "o - .S S-S — "o e eSS EE S SE S E - - -

L. 2éme. . .NNEE -Cat'nCITE LUO G-

- - - - - .

T,.BLL,-U N© 3 1

Nl EMU.LLLAGES ‘ T OT . L 10 KG 5 KG 500 grs.
Produetion annuelle 2 000 T. 700 T. 370 T, 2 70 T.
Hesoins en dattcs 4 250 T, 757 T. 405,52 T. 295,92 T.
A [ A LY )
COUT COUT COUT COUT J

DESTIGN TION
" TOT.L »H DH/T. TOT.L DH }DH/T. JTOT.L DH DH/T. |TOT~L DH DH/T. |[TC.

{ |matiéres premiéeres

n) Essentielles "Dattes" | 4,725.000}:362,5| 1.611.120)2301,0 ' 51.592}2301,6] 621.432{2301,6

b) .ccessoires .,.
- Nois de coco,,.....
-CeBaBe .. ...v00vnnnn

- Amandes SECTION 1

- Lait en poudre

TOTAL "b",, ., . 153 o000} 76,5

————————————————————————————— oo acon oo w-- p o> - Ll il R I o iy T LR R R 2 AL AL R K
2 |Frais de Personnel
- Frais relatifs a la ligne
de conditionnement ...... 3ot 0LOf 15054 46.776 66,62 2k .724) 66,00 65.910] 244,1
- Frais relatifs aux traitc-
ments et 4 1'administration| 1.212.920]606,46| 424 522 | 606,46 224.390] 606,46 163.744] 606,46
————————————————————————————— EEEE T T TEY TR N SRyt iy S R I R R et i
3 |Lrais divers - Utilités
- Matiéres consommables ... 2iy5 | 45,75 2002 45,75 16 926] 45,75 12.353 45,79
- Emballage ........ cesraes b#81000} 44ko,5 16t 516 } 240,74 90 335] 244,15 162 561 60,07
- Matiéresauxilinires ..... 95 000] 47,5 33 250 47,5 17 575| 47,5 12 8251 47,5

4 |Frais divers dc gesgtion
R

- Frais généraux ..eceescen, 140 200£ 70,1 4y 070 70,1 25 9371 70,1 186 9271 70,1
- Frais d'entretien...oe.... k21 000]210,5 147 350 | 210,5 77 88 210,5 56 L3y 210,5 |
- Prime d'assurance ccesecess 65 700 32,085 22 995 32,65 12 154,; 32,85 8869,8 2,85
- Frais dc traseport dc

satiéres........ cerescrast 43 400} 21,7 15 190 | 21,7 8 029 21,7 5 859 21,7 i
————————————————————————————— Aeomscsenossshbececcccadacecccccenheccac=- el R R el R -——————-—qy———————J-~

5 Imggtg;ﬁt taxcs - - - - - - - -

———————————————————————————— —-———--———-—-———-——J bl el i R EERT T R Ll N AL L EEEEY R RN ERR

6] imortissemcunts ‘

a) sur les équipements de
conditionnements ....... 226 700 | 114,35) i1 695 [16,99 | 22 505 |60,60 | 37 329 | 130,24

b) autres emortisscments.... 22 45 300{ 1123,15] 766 205 1123 15} 415 566 f123,15}) 303 250 1123,15

7] Total de charges Industricl-

les Varrondi) ............. - 5302,21334b 916 k764,22 1767 620 %831,4 1469 B8o

—————— LR R LR e LT RTR T Ry L Y ——————-—-4 bl il Rl L LY LT E
] Prévision d'augmentation des

prix (3 %) ... ... . 0L ceene - 159 100 467 | 143,5 | 53 06zl | 144,9 | 440 96

————————————————————————————— e ececoneeaechosceee-d —---——-——----——-—-* —-————-——q———————1——-——————1———————-
9] Frais financicrs 1 357 OOd 676,51 474 50 67¢,5 j251 G5 67L,5 163 195

----------------------------- --_-----—----—----T el bl ol e I Ll T s [,
10] Charge totnl . .....icvcnne ere 12 279 600 6139,913 92i 333 5606,1912 092 244 I5654,0 |1 697 171

----------------------------- D e R S X T Ty Ry ISR (R - —m e me e c e e e e - - -
11] Prix Jdo¢ rovient par produit 6 140 5 GUO 5 655 6 206

{ movennd ) (arrondi) |




C_PRIX pE_ ALVIENT B2 BRODUIT  FINT
p oLoCITE  doe L T
) kG 500 grsa. 250 grs. 250 grs."amande# 125 grs. "Pate" 90 grs. "Candy"
I 2 70 T. 270 T. 90 T. 210 T. 90 T.
, 52 T. 295,92 T, 295,92 T. 112,02 T. 261,4 T. 112,02 T.
LOUT COUT COUT COUT COUT COUT
o }DH/T. |TOTAL DH DH/T. |TOTAL DH DH/T. | TOTAL DH DH/T.| TOTAL DH }DH/T. |TOTAL DH DH/T.
592]2301,6 621.432{2301,6 621 432]2301,6 235.242(2613,4 546 940] 2614 235,342 [|2613,06
27 000 | 300
F 16.000 | 200
: 27 0oo| 300 - -
\, 36 000 400
SECTION 2 R R
----- R e e PR R E R Kl Rl il afindidheadesiidd R e s tafndadia ik kel b dhadbadioshadbadiadbadll
7.4] 66,42 65.910] 24k ,1 65 910 244,1 22 5604 250,7 52.64d 250,7 22 560 | 250,7
390] 606,46 163. 744 606,4é 163 744 606,44 sy 581 606,44 127 356 606,46 54 581 | 606,46
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1249 21,7 5 659 21,7 5 659 21,7 1 953 21,7 4 557 21,7 1 653 21,7
----- L Y -----------------J-----------------Q---------<------- ---------ﬁ PEET LY PE LR R EEEY LEE TR X Rt
----- - —-— - ——— -———-——---——--—--d---------q-------J [RUEEREE (RpNEpEpEp SpRpRpRpRpRRE P s bbb R Rl ok Rl bl
505 | 60,bL2 37 329 130,24 37 329 130,26 12 442 138,24} 75 040 357,33 32 160 357,33
566 hi23,15| 303 250 1123,15] 303.250 | 112345} 101 083 [1123,15}235 862 1123151 101 084 1123,1
P L) e - ﬁ ------- de - o mm——- R J ----------------- e Jrececconcen J ------- -
20 ho31,6 | 1469 680 | sess  |1521 261 | 5634,3| 56 741 [6252,7 |1215 314 |5767,2 696 Bb6 7765,4
----- L XL -———-----1-------&---------.-------- [Ny SRy prpupnpsprpupnpapny SSREPRPNR S EEEE LD E LY R Rl ekl
e 144 ,9 440 96 163,3 LS 637 169 15 802 175,5 36 459 173,6 20 966 232,9
S e L T ey i PRI P § . ) S B i atae . ) P NS — 4
5 676,5 13 195 67b,5 183 195 67LH 61 065 678,5 |142 485 }678,5 61 065 676 ,5
----- 4-——————J--—---—-_q_-_-__-.------——-J—------- L Ly LT E L —-———————b—--——--------—----bv-v----"
soh Isosa,t [ 697 1711 6265,6 |1 750 093] 64u1,6] 639 608 |7106,7 |1 394 250} 6639,3 760 917 |6 676,08
----- [ S [ e e L EE L E LR LR SRk et -----------------p—------d-—----—---L------—ﬁ
5 655 6 206 6 hoo 7 107 6 639 6677




(% S¢ 23roeded) H@ 000°222°0T = % SL X 000 629 €1 : 389 33uue 23] ©Y IITVIFEY,pP IIFFIUYO 27 -

—00 2 s
(% 001 9310uwded) *1/ HA 1099 = 000°209°€1 S8333%¥p 3P uakom a3u3A ap xtad a7 - °*g°N

- - e == ———————— —— " 4% o= = = = S = S G e e - R e = e e . . R T = " = R e e e R . e e e eSS S eCE S EaC e T et eS eSS SS

- 1 000°629° €T 1 - i - 1 - ! - i - 1 TVYEaANTDO 177101 1
L LY $-———————- $-———————- $--——————- $————————- $o-——————-- pmmmmmm - c———————- - e L EL L L L L L P L P 1
- ” 000 L2 ” 06 " 00¢ “ - ” - ” - Adevwn ap judwrIT®) E83L01q €$23339p IP Xnuviou 33 #33Y23qQ ” 2
T T T Ty T T T T T T Ty T Ty TTTTTTTTTYYTTTTITTTT YT T TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTmomTmmmm e T i
Ot 9y 000097y 000 T Tl S s |
1 1 1 1 i 1 1 1
L9 g 1 000 %99 1 06 1 0096 1 009 6 1 002 6 1t 000 OT 816 06 3p ®ianbud us sa3aep 3> Apue) °/L°T |
6€9 9 ” 000°6LS°t “ ote ” 00S £ “ 005 L ” 000 9 ” 000 6 “ *826 GZ1 9p s3anbed us 8333ep 3p 3I3ed °9°1 "
ot L 000 02! 1 06 §{ 0009 ; 000 8 000 L § 000 6 sapuewe daav sIB6 oGz 3p #33anbeq °C°1
i 1 i 1 i 1 i 1
234 9 M. 000°216°t  OlZ 002 L 002, ; 002 9 0028 ;4 pavpuels 231TeNd “ u i
Nu 000 * %%% “ 09 “ ooy ¢ “ ooy L “ 00t 9 ” 00S g “ 231Tenb <2191 816 OGz °op ®3antey -y°y “
(3 000 6%%°T | otz i 006 9 | 006 9 000 9§ 008 L Jepuels I3rIend 4« u uu i
z-
e W” 000 g¢y ! 09 | o€z ! oofl | 00z9 0O%R 93tTunb -a1g | 846 005 °p s3anbed cC-T |
i 1
Ci 000 9€l°t 032 { 002 9 § 002 9 008 % § 009 4L paepue3s 31¥eNd “ M “ M 1
669 S M” 000 %6S ” 06 ” 009 9 ” 009 9 ” ooz s ' o000 g ” 931Tenb 3131 63 G 9p UOIIED RoESTE) 7T ”
1
909 S 1 ooo*0olen 00l §{ 00T 9 ; 001 9 00L % § 005 L *63 01 3p uoO3IEVD EBISBBIL) °,°[ |
i 1 1 1 i ! i 1
sa11va 1
I i 1 1 } I i 1
_ _ (IC b § -4 1€ LY | 1 1 i i | ! i
il 1 dY44IHD TVIOL! ILIINVADY °“I/HA NTAOW | WAWINIW | WAWIXYW 1 !
NTXOW | 1 i 1
AS0408d NI XOW FINIA A XIHd
INAIATY i { -.H\IQ qdHO 1 N O I I Y N 1] I s 3 a qu
4d Xiud | FHIYAAY.d FHIIIHD I-¥YW AY T13NIOY AINIA IAd XIHd | i

(% 00T VYV dIIJVdYD) SIYVIVAAY.d SIYAATIHI SIAT




i
|
;
b
!
n
s

1 I 1 I I 1 I
! i i 1 I 1 1 e oiassanas oy gtyey |
- : 30¢ “ - - - : - : oo¢- . L (TTe39Q @D UvdT]v) :
! ’ ! i sofkoxq sS733Tp 2P xnvAou ap $17Yyda(q
1 I i I i I 1 i i
- v — — - e e’ e - [ ) o P + - H
i i i 1 { i i I i i
o' H CHETT I 56T i Al A B 93'0 1 1T 009 6 i 29 3 cccctcteotecccccteccosn o526 06 i
1 1 i i i 1 1 1P sponbud us oj33ep op Apur) “/L°1
i i I I i i I i i
cctt i ot 1 61°1 i NG'6 1 go‘t €99 1 00§ L 6€9 9 ccteccccceccceccce c8ab 62T i
i 1 i 1 1 1 i ; op s3onbud ua saj3lvp 9p 23ud "9°T
I 1 i i I I 1 i i
0Ltz 1 03'ot 1 0s‘e 1 nitot i of'e 1 oz'e6 1 000 q ! Lot L f ccccceccecesccccence ¢ 5D 1
1 1 i 1 1 1 i tueme o2av°sab oGz °9p s3onbeg L7 |
1 | I 1 1 I 1 1 i
optz : clt6 1 ccte i Nte 1 102 i gz'g i ooz 2 i (1 ecessccscscecses  DIVPUEIS i
1 i i I I i 1 ) 1 23r1enb: 4 ou “ u H
4
1 1 1 1 1 1 1 3% o2 1 1
ng'z 1 o1 1 cgte 1 o%'6 1 gzr'z g 059 1 00% L 1 ( t1enb-aagy sab G2 ap 83anbrg °%°1 |
1 1 I 1 I I i i i
th«ﬂ — O«Na@ — @ﬂ-«ﬂ — 3.\!»3 n .)@-ﬁ — O@-N. — 8@ Av n m n oocoocoonnl..oooo;oﬁhﬁﬁﬂﬁ&ﬂ n
i i i i i i 1 2311enb: i
1 1 i 1 i “ 1 992 9) H " ‘ H
a6t ¢ . oo*nt ) 59'% . L2'6 . T AL . o%‘g . 00€ ¢ . ( _.ﬁasvaou@a.um 00S ap sionbed (-1 .
giow ! 0%'3 ! 0S* 3¢ ! BL‘L ! G9'qe ! 4 B ! 00T 9 ! A_ secereescscsaccccs DITPURYS “
I i ! i i i ! A— a31Tenb:6y ¢ 2p uv3I D SIAESTY)
i 1 i i i 1 i 1 1
i 1 1 i i 1 1 €59 ¢ v. i
S : 6 . <Lttty ; sctg " C6tLE . 652 . 009 9 . Au...,,ooo..,..,...,; *i311ENdb .
aaptr b 3p ucjJaed- S83as]TIV) °*Z°1
1 1 i 1 i 1 i A_ ?1 O 5 P } ) e i
R ] w %3 " AN ” ol ” z'0l ” pleyl ” 00T 9 m 909 & ” 63 O1 2p uojJawd- 33s8sT¥E) “1°% “
i
——— s et - e - - — -t — + -1 1 I “S4d1LIVG .
o Iidvdoqoooew/ua 3o ZAnbvd 1 YN/HQ i 1endvd 1 o/ia ! 1 i
T1vidd 2 ! coun - IWZA i So¥D  Aa i *L/HA 1 Cl/Ha 1 i
- ———— ————em e s - — ! ~NARO:! TINAASNI N INATAL 1
S . HMZUTTL XAY SASOEDUAd SNTAOW  JINTA Ha XTud i Za Xivd c-av.a Tardi i
{Ha ..3) g€ oN N¥IIHYI]
- ROIINAINiSia a3a sSIInodId -
L e e e e ————— — — ————————————— == == - = - ———— = = = - — = — - - = - -
SAHDYYW  XAY SINIJ SIINdodd S3A  SNIAOW  dINIA JC  Xidd s31




-

COurTL_ D'EXPLOIT.TION v.«EVISTUNNEL .U COURS vl 10 PREMIERES  ANNI
TABLEAU N° 3 &
ve T SheE e
i "o ! /s Yesn [% o " “
b nnee ¢ 3 i 4 5 !
Utilisation Jd¢ 11 capacité 75 W 100 ‘% ' 100 % 100, 100 % '
-————- - — =~ —— = —— = —— - L R . 1.
[
Production T. 1 590 2 uvob 2 OV 2 ( ) 2 000 !
1 Chiffres Qtnifaires 10 222 13 629 | 13 629 13 . 13 629 l
e e e et RdecB R e e A r s e, e EE, . .- .- - decrcceccrcac- .- cr e — ... ——— S, e remcee e —- e -
Charges d'exploitation , | I
! '
<] = matiérces premiéres 3 65,5 ! 4 76 L 78 b 78 4 87t
] 1
1
3] - Frais de personnel 1 514 1 514 1 514 i1y 1 514
4| - Frais tivers - Utilités 600,6 1 067,5 1 067,5 1 67,5 1 067,5 |
5 - Frais divers de gestion 656,13 670,3 670,13 670,13 670,13
\“6 - Inp8te et taxcs - - - | 11y 119
7{- ivern = ] r ues et prévisior
AVaugmentation de prix. “73,1 3.0, 33l ,1 321,7 297,5
L ] - Amortisscments 2 L4 2 474 o 4 < 474 1 679
9]~ Frais financidrs 1 Ao 357 l 1 1¢ 1025 859
N e e - —_— .- J—---- ———————— R L e, - —-——- N mm - e —-—-- e e —-—-—---d -
1} - TOTAL des cliarges 10 bO4,S 070, l 12 11.,9 I 12 069,5 11 07,3
2X TP, e R e G e At s, e G .- -- i - - ——— = - D T L ppupp— e e .- R T T e p— -
11] - TOTLL des charges (arrondi) 10 ot l 12 279 l 12 .13 ' 12 070 11 076
o g R Y [ - Joevoweeccccnccmaalaa oo L e w e men o - I .i-
i
12] = ésultat brut - 5.3 ; i 35@ 1~y 1 550 2 551 i
|
..... S AN S R I BT
13] -~ 1.8.P. - ' - | - - - |
1
t4] « lésultat Net - 543 1 350 1 515 1 559 2 551
18]« Cosh Flow ( 14 + 8 ) 1 691 3 Loy 3 990 h 033 SR
Rt ol R R R R N e R L L L LY Ly Ll Ll R R R o L (adia K R I TR SR S B S A i
16} - Cash flow cumulé 1 291 5 715 9 705 13 736 17 962 !
GG .- - - - e o - adial Rl D R R R R bk Bl k) -%--—-‘- ——————— e = = - - - A - - e - - f-~<
a s {
Rentabilité '
17} - Résultat net/g@mpital social * (6,96 w) + 16,4 w + 1,00 % 16,59 O, bt s
10] - tésultat net/Investissements | (-2,7¢ ) + 6,475 Y% + 7.3 % 7,60 5 12,19 @ i
I
. ]
193] - désultat net/chiffres d'aftairﬂe(-ﬁ/} %) + 9/90 % + 11,12 i i1,43 w i, 74 i
)
| - ————— - U PR - e Ve - --......--J-. --------

* Capital Soci-l L. 36,
* Investissemen® *Htal 20.953 .
*1.8.1. Im; %t eur le bénofico

(OU DH
OO0 P!

aroessionnel.
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| 1.2. Cash Flow g - | 1ty | 362k 3990 ;o
! 1 1 ! 1 !
! e via s 1 ! 1 1 !
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PLAN DE L'ETUDE

Le vlan de 1'¢étude est divis( e¢n trois partie:

1{rc Partie: L'ASPECT TECHNIGUE

CHAPITRE 1

1- Examen des probleémes suivants

1.1. Les conditions ginirales de la production de

(les quantitis ¢t qualitis dc¢ dattes nicessai-

res pour 1'usine)

«1. Concditions ct licux des marchis de dattes

3
1.3.2. Détermination de la période de commerciali-
sation ct types cde conditionnement disponi-
bles aux marchés

1.3.3. Traditions de consommation de¢ dattes
1.3.4. Conditinns générales de dattes impnrtdes
1.3.5

» Sources de maticres d'emballage ct de con-
ditionnement

CHAPITRE 11

2- Génice-civil

2.1. Lieu de 1'usinc

2.2. Dimensions de¢ 1'usine

CHAPITRE 111

3- Procédis technologiques

3J.1. Opérations agronomigues

3J.5. Opérations de conditionnement de dattes

o/ een
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3.7. Stockage de prnduits finis

3.8. Broynge des noyaux

3.9. Contrdole de 1o gualit( des produits finis

CHAPITRE 1V

4- Dcscription technique du matériel

2émc_partic: L'ASPECT ECONOMIQUE

1- Investisscments physiques

. Examen des cnits des ‘quipements au Meroc et A 1'¢-
tranger.

. Examen du c¢odt cu génice civil

o
[}

Les charges d'cxploitation

. Prix des matiérecs premiércs et matiéres d'cmballage

« Les salaires des différents emplois et la législa-
tion du travail.

. Cnidt des fnergies

. Coldt des maticres auxiliaires

. Colt de¢ transport

. Impéts

. Assurances

. Frais géndraux

« Amortissements

. Frois financiers

. Frais de commercialisation

. Prix de revient des produits finis.

3- Fonds de rnulement

4- Mode de financement ct capital sncial

5- Chiffre d'affaircs

6- Rentabilité cdu projet

Jéme partie: LES FACTEURS PSYCHOLOGIQUES ET SOCIOLOGIQUES

‘- Les influences du project vis & vis de la population

et 1'autoritd localc

8- Importance de ce projet dans le cacdre du futur plan

de diveloppcment ¢ conomique

arr



=

Cette ¢tude cst réalisie de 1a fagon suivante:
- Rassemblement des documents concernant le projet ot

toutes (tudes y afférentes.

- Etablisscment d'un programme ¢¢ visite sur les licux ot
"uprés des responsables pour s'assurer ¢ 1'cxactitude
des informations récupirces (voir calendrier de visite

Annexe ci-joint)
- Visite des marchés de dattes

- Envoycer des correspondances a4 des socictés Ao fabrico-
tion de matériel ¢'dcquipement ct de construction.

- Analyser cdes informations en fonction de conditions nrd¢-
sentes et futurcs,ct déterminer le lieu ¢'implantation

de 1'unité de conditionnement.

— —
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CALENDRTIEHR D E S VISITES




JOUR.
Lundi
L —
.
)
Mardi

’23/5/77

,24/5/77

9c00

PROJET N° SIS /MOR 76/ 00l

Partir de Rabat a Beni Méllal par Casablanca.

eni Mc

Vigite Jde¢ 1

. O km).

'Usine d'aliment de bdétail

est l'un des nouveaux projetsde 1'0DI.

Mr. SQUALLI

formé qu'il utilise la mélassc dans les produits Jdta-

y le Dircecteur de cette

"SOPROTA"

qui

Usinc m'avait in-

liment dc¢ bétail. Cependant les dattes ct les noyaux

de dattesbroyés pcuvent étrc aussi utiliser avec les

autres composants comme l'orge, le mais sc¢ trouvant

localement A Beni-Mellal qui est 1'un des plus grand

centre agri

; Il y a un nouveau projet d'aliment de bétcil A igadir
| et deux grandes Usine A Casablanca qui peuvent utili-

; ser aussi des noyaux de dattes ot les dnttes broydes.

| MARRAKECH.

| qui supervige l'alimentation électriquce de Oucrzazate.

cole.

1) Visite dc 1'Office National d'Electricité (ONE)

| Nous avons rencontré Monsicur BELFADIL Abderrahime

l“Directuur“ qui nous a informé qu'il n'y a qu'unc sculc

I lignc¢ de haute tension d partir du barrage EL MANSOUR

;A qu'une ligne de basse tension A partir de 3 généra=-

I teurs, juste pour 1'éclairage.

EDDAHBI qui alimente Ouarzazate. Mais 4 Zagor: il n'y



“5/5/77

9.00

16.00

Visite de 1'0Officce National d'eau Potable.

Monsieur GARSSIA m'a rcmis les analyscs chimiques ct
microbiologiques de 1'cau potable de Zagora ¢t Ouarza-
zate. Ces analyses ont é6té fait au cours de toute

1'année 1976.

La nappc phréatique est catimie &

- 300,000 m3/an pour ZaGORA\.

- 900,000 & 1,5 millions m3}/an pour Ouarzazate.

Partir de Marrakech a Ouarzazatc.

OUARZAZATE.

ZISE=c=c=}=m==

a) Visite la Province de Ouarzazatc.

J'ai rencontré Monsicur aMRANI abdelhei Socrétaire
Général de la province de Ouarzazate ot Monsicur
Saffine Mouloud, Direct ur de 1'Office Régionnl  de

mise en valeur agricole de Ouarzazate.

b) Visite de 1'Office Régional dc Misc en Valcur
Agricole "ORMVA".

Rencontre avec Monsieur Saffine : unc (liscussion dé-

tallée a eu licu conccrnant les aspects suivants

1°) La production de dattes durant les trois Jdernieres
annces.

Quantité variétés - Prix conditions Génirales :'c plan-
tation.

Programme de déveluppement de 1l'agriculture. Plon

quinquenal de développemeat (1977 - B2).



JOUR ' paTE ' HEURE ' ACTIVITE

, , , , 2) Elevage ¢t sources d'alimentation,

animnale et prix de vente. ,

! ! ! ! 3) Les actions a entreprendre denuis!
! ' ! ! 1975 a ce jour nour lc¢ nrojoet, cot!
! ! ! ! discusion du programme a suivre. !

' ] 1 ] !

4) Climat géniral pendant les soisons,
température, air, humidit{ relatiye,
vemts nluies saisonniércs otc...

! ! ! ! !

, Vendrees | 27/5/77 koo, AGDZ. .
! ! ! ! \a Visitce chez 1e¢ Coid dA'Agdz Monsieur
! ! ! ! El BAHI ou j'ei p»ris des renscoigné-
! ! ! ! ments sur les quantiteés de dattesd
! ! ! ! venduces 1'annd{ ¢ (c¢nulde suivant leés
! ! ! ! registres ¢ vente ot impSts sur |
! ! ! ! 1o production de dittes, !
! ! ! ! (guantitis et varidtis) !
! ! ! ! !
, , , , B- Visite du souk de dattes d'Agdy

, ' ! . stockage do¢ dattos, ventes, wcti-!
, , , , vité, prix, voridtis, type d'em- |
' ' ' ! ballage, qualitd, |
, ) , , Prendre son opinion sur la dispo-,
' ' \ , nibilit{ de 1© main d'oeuvre dans,
\ , | , la rigion. \
, , , , Fixer unc¢ réunion avec lis pro-

, \ , , ductems de dattes a Agdz.

| ' | , Visite d¢ qudlques nalemeraics.

oS e



JOUR. : DATE. : HEURE . : ACTIVITELE

1 . .
Vendredi ! 27/5/77 ! 16.30 B - Visite de la Station de recherche agronomique de

Zagora.

Observation des expériences relatives a4 l'attaque
du bayard.
Cueillir des renseignements sur les ¢ssais pour

1'amélioration de la production des dattes.

a Samedi 1 28/5/77 1 8.00 | ZAGORA - TAYOURIRTE (54 kms piste). Visite des
‘\\ ! | I plantations de palmier dattier.
‘ 1 1 Il Observation des conditions actuelles des palmicrs.
| } I Collecta des renscignements sur lo production des
1 | 1 dattes, prix, variét(s pour les deux dernieres
! 1 I années.

) Méthodes traditionnelles de stockage de datte Vie
site de quelques magasins de stockage de dattes
pour connaltre la réaction des productens vis-a-vis

du projet .

12.00 TAGOUNITE & MHAMID (30 km piste)

12.30 M'HAMID.

Visitc des plantations (e palmicrs, datticrs ct
observation des conditions de développement de
dattes (en ce¢ moment aprés la pollinisation, justce

au premier stade de Jdéveloppement).




JOUR. ) DATE. 1 HEURE.
----------;---------; .........
Samedi , 28/5/77 ; 15.00

! !
! ! !
l !
l !
l !
! !
! !
l l
Dimanche l 29/5/77 ! 8.00
l !
l !
l !
l !
1 !
| 1 10.00
! !
1 !
l !
1 !
l !
1 !
l !
l !
! !
Lundi l 30/5/77 : 10,00

Centre de recherchce agronomique de ZAGORA.

1 - Discussion sur le¢s observations obtenus concer-

nant la production ¢t plantation d¢ palmicrs,

2 - Observation de la race "Damman'" et renscigne-
ments sur lc programme de nutrition ainsi que sur
la possibilité d'adjoindre a& 1'alimentation animale

les dattes broyées.

Visite du Souk E1l Ha.! de Zagora pour la commcrcialie-

sation des (attes.

Observation de l'activité du Souk, qualitis de dattes

variétés ¢t type d'emballage cte...

Rencontre avec les producteurs ct lus commergants de
dattes de Zagora & la Coopérative Agricolce sous la
présidence de Monsieur le Coid traduisant mes ron-
seignements sur les meillcurs méthodes de cucillette
et d¢ traitemcnt aprés la récolte pour 1'sbtention
de la qualité de dattce,

Lcs prnductemﬁ' ont demandé unce aide technique cin-
cernant les c¢ssais de démonstration ¢t se sont inté-

réssé a la réalisation Ju projet de conditionnement .

Rencontre avcee Monsicur le Gouverneur de la province
d¢ Ouarzazate et Monsieur Soffinc Directeur de 1'0f-

fice de Mise en Valeur Agricolc de Ouarzazate.



A

-6 -

----------------------‘----------------------------------------—. ................ —--

JOUR. ! DATE. | HEURE. 1 ACTIVITE.
1 ] l

Lundi | 30/5/?7' 13.30 | Rencontre avec Monsieur AMRANI Abdelhai Secrétaire G
! | | Général de la Province.
! ) ! Nous avons discuté sur les observations que j'ai re-
) ) ) levé durant 1n tournéce ainsi que touts les ohserva-
) ) ) tions se rapportant au projet : ditermination de la
' 1 | capacitd de l'unité @ 2 000 T.
) | | Lieu d'installation de 1'Usinc = ZAGORA .
i | |
1 y 16.00  Bartir de¢ Ouarzazage & ERRACHIDIA (306 km)
! 1 !

Mardi | 1/6/77 I 8.30 . Vigite de "SOTCODATE" Us:ne de conditionnement de
! ! | dattes.
I ) ) Obscrvation des renseignements sur la tcechnicité de
| ) ! 1'Usine:, sur la source de ramagsage de datte (quan-
! ! y tité, varilté, type d'emballage, concurrcence) prob-
' | | lémcs.
! | |
' ' 12,00 | Vigite de 1'0ffice Régional d¢ misc en valoeur AQri-
) ) ! cole cucillir des renseignements sur la productiun
I | ' de dattes dans la région.
! 1 !
! ! 16,OOIERFOUDu
I I I Visitce du centre de recherche agronomique de¢ Achouria
! 1 p Centre dfexpérimentation sur 1 race OVINE "DAMMANY
| ' ' Examen des possibilités d'ajouter des dattes broydées
| I I A 1'alimentation animale.
! 1 !

Lundi 13,6/77 9.00 RABAT.

Vigitc lu service AGRO-INDUSTRIEL au Ministére deo
1%igricul turc.

Rcencontre avee Monsicur BENNANI,

Discussion sur le programme de travail on collabora-
tion avec ce service et 1'Officce pour le Dévelloppe-
ment Industricl "0.D.I." responsable pour la rérlisa-
tion du projet.

- pour les études technico-économiques.




JOUR.

D:’\TE °

HEURE.

ACTIVITE.

Jeudi

Mardi

Jeudi

30/6/77

5/7/77

7/7/77

9.00

16.00

16.00

Rencontre avec Monsicur ALAOUL FaDL1l conseiller com-
mercial de 1'0.C.E. Officce Commercinl d'Exportation
4 CASABLANCa.

Discussion sur 1l'importation et 1l'cxportation e

dattes @ quantité origine - Prix.

Visite de¢ 1'lnstitut Marocain d'Emballage ¢t de Con-
ditionnement.

Digcussion sur l¢s possibilités des maticéres d'embal-
lage de datte au Maroc.

Prendre des adresses des Socictés d'emballage

papier ccllophane - carton - Industries de plastic.

Rencontre avec Monscicur BEN .BDERRAZIK Seccrétaire

Général de 1'0.D.1.

Exposé sur les procédés techniques <t description des
cquipements.
Proposition des typces de matériel d'emballage.

Résultats obtenus sur le stade du projct.

CASABLANCA

Visite des Sociétés d'emballage.
Papicr cellophane - Plastic.
Renseignements sur les prix - matiércs cmployds -

Qualitcs.,

1/ "LE CARTON"
Rencontre avec le Dirccteur Commercial Monsicur

EDMOND CHRIQU1.

2/ "OPT1MAM
Société du papier cellophane. Dirccteur Commercial

Monsieur LUC1EN PRIN.

3/ lmprimcrie F A M O
Dircecteur Commercial Monsicur AMRAN ABBOU.

4/ Compagnic Marocaine des cartons ot papicrs CMCP.

Mongei:ur FAHD1 du scrvice Commercial.



HEURE.

ACTIVITE.

Vendredi

Vendredi

Sameddl

Lundi

847/77

15,7/77

16/7/77

18/7/77

8.30

9.00

9.00

6.00

12,00

5/ COPLASTIC. Société des produits plastique Monsieur

CHAOUQUI .

KENITRA
Vigite de 1'Usinc "C.M.C.P." 12 plus grandc compagnie
de carton au Maroc.

Rencontre avece loe Dircecteur Commercinl.

Visite du Scrvice lmportation et exportation au Minis-
tére dc 1'Industrie, du Commerce et de la Marine
Marchande.

Cucillir des renscignements sur 1l'importation et ex-
portation de dattes.

Quantité,varidtés.

Visite descommergants

Monsieur BEN ALI , le plus grand importatcur de dattces
au Maroc : ses priférences sur lus varidtes de dattes
A importer, types d'emballage origine, prix J'impor-
tation, prix de vente, ct scs possibilitis pour 1a

commercialisation de dattes .

Partir de Rabat a4 Marrakech.

Visite du marché de dattes "SOUK ETAMAR!", 1'un des
plus grand souk d¢ dattes au Maroc.
Voir les conditions actuelles d'emballage , de prix

ct de varidtes de dattes.

Visite de 1la station sahariennc¢ agronomique.
kencontrce avec Monsieur TOUTIN,Chef de la Station.
Collecter des informations et des statistiques sur
la culture¢ ¢t la plantation du palmicr - dattier -
problémes de production de dattes, programme de dive=-
loppement de cette culturc .

Production dc¢ dattes durant les trois derniéres anndes.



JOUR, I D.TE. ! HEURE. ! ACTIVITE.
1 ! l
Mardi 19/7/77 1 10.00 ) ZAGORA ,

1/ Visite du Caid de Zagora.

2/ Visitc du Centrc de mise en Valoeur agricole de

Zagora
! ! ! gora.
1 ) ) Tournée dans les verger de palmicers dattiers
! 1 I Obscrvation Géndérale des conditions de maturitd des

! | ! dattcs (stade final de développement pour quelques

! ! I variétés) et traitement traditionncl A co stade.

! ! !

! ! ! 3/ Visitc de la "ZAWIAT EL BARAKAT"

! | 1 (plantation dc¢ palmicer).

! ! !

! ! ! 4/ Visite : "AMZRO" - "AWLADELH.AJ" = "ZawWlaT EL FATH"
! ! ! "AWLAD HERIEZ de ZAGORA"™, "BENIZOLI" "AL MEKATRA".

Mercredi' 20/7/77 ' 9.00 QUARZAZATE.

Visitc de l'office de Misc ¢n Valoeur agricole do
OQuarzazate.

Rencontre avec Monsieur SAFFINE.

Discusion sur les procé¢dés techniques de 1'Usine type
d'emballage 3 employer. Description des déquipcements
en tant que phase préliminaire pour 1'{tablissement

des eoffres.

! 1
Jeudi 21/7/177 - AGDZ. Visite des plantations dc palmiers dattiers.

i Aggemnoden - Tigict - Tamnogalt - Casablanca -
Rabat.

Tl Lo LT THpior P e R ettt Tt LUy



2R

Mardi ! 1/11/77 9 H

Mcreredi t 2/11/77 ! 9 H

! !
Jeudi 3/11/77 9 H

En compagnic de Monsicur ELIOT charygé des Affaires

LY

a 1'Ambassade Canadicnne ct Représentant de CIDA.

ERRACHIDIA

- Visite du 1'Usine SOTCODAT

- Prendre connaissance does possibilites d'approvi-
sionnement de cette usine pendant la periode de
cuecillette des dattes. Connaitre le matericl até-
quipement éxistant afin de déterminer 1la contri-
bution de¢ SIDA au projet de conditionnement de
dattes de zagora,

QUARZAZATE
- Rencontre avec Monsicur Bouffous Gouverncur 2¢ la

province de Ouarzazatce.

= Rencontre¢ avec Monsicur S.FFINE Dirccgeur de

1'O R MV 4 de Ouarzazateo.

- Voir les possibilités de participation de CIDa
dans le province de Ouarzazate ct dans le cadre

du projct :le conditionnement de dattes.
¥

ZAGORA

- Rencontre¢ avec Monsicur le Chof de Cerele du Zagora
Bouchta . Abderrahmanc.
En présence du Dircctour du centre de Misc en va-

leur Aagricole de Zagora.

. V. ir les possibilités de participation des pro-

ductions de dattes au projet de conditionncment
. Estimation de la récoltc des dattes campagnc 1977.
. Centre de collecte et de fumigation de dattecs.
. Visite du lieu d'implantation de 1l'Usine.
. Visite des palmeraies

. Visite de 1'O.N.T. et 1'0.N.E.P. (ZAGORA)
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OFFICE ALGIONAL DK MISE
EN VALEUR AGRICOLL D&

OUARZAZATE
SERVICE DEL'AQUIPEMENT

IMPLANTATION O'UNE USINE
DE CONDITIONNEMENT DES DATTES

AZAGORA
BN POUR EXECYTION
Signé: VOUTCHAOY M.
Etvde: Pk s W DATE. /3.7.17
roROSANIEUE M.BEN 3ASSI A2
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Légende
14 6.Chambres de réfrigaration
7 . Poste de mise en claies de sachage
8.Chambra des instruments
9:Broyeur de dattes

10.Mixeur homosinist vr

11.Table de Préparafion de daites four¢es
412. Tank de fuel

13: Tunel de Sechage

14. Chambres de requlation d'humidite
15: Bascule

16: Chambres de fumigation

/’ ¢ 7 .
2" . Canauvux d'@avacuation des caux
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0.b. I, RABAT, le 15 Juin 1977

OFFICE POUR LE DEVELOPPEMENT
INDUSTRIEL

DEPARTEMENT AGRO-INDUSTRIEL/

B.M/EK
[ )RocES - (T_"ERBAL DE LA REUNION
/" TENUE LE B JUIN 1977 A La DIRECTION
DE L'INDUSTRIE ET RELATIVE AU PROJET DE
: LYUSINE DE CONDITIONNEMENT DE DaTTES
~ DANS LA PROVINCE D'OUARZAZATE. -

Le 8 Juin 1977 s'est tenue une réunion sous la présidence

de Monsieur MOUMILE Directeur de 1'Industrie, et groupant,

MM. SAFFINE Directeur de 1'0ffice de Mise en Valeur
Agricole de Ouarzazate
BENNAN1 Chef de Service agro-industricl a la Direc-
tion de Mise en Valeur Agricole
BERRADA A. Chef du Département agro-industriel a& 1'0DI
BERRADA M. 0. D. I.

¢n vue d'examiner l'état d'avancement du projet de conditionnement et

dc transformation des dattes dans la Province d'Ouarzazate.

Aprés avoir indiqué l'ordre du Jour de la réunion qui por-
tait sur :
1® La conception de 1l'usine
2° La localisation de l'unité

3° Le financement du projet,

Monsieur MOUMILE a donné la parole & Mr. S4FFINE. Ce¢lui-ci
a d'abord fait 1'historique du projet puis a rappelé les décisions prises
au niveau du MaRa ct de la Province d'Ouarzazate e¢n ce aui concerne la
consistance et l'implantation du projet

- projet de 1'I.,M.B.C. dont 1'étude prévoit le conditionnement de
1200 T de dattes.

= prosct de 1'0.D.I. sous forme d'un projet pilote intégré ct qui
prévoit le traitement ot la transformation de 15.000T de dattes.

=~ projet du M.A.R..., DMV dont 1'étude prévoit le conditionnenent
de 3600 T de dattes.




Monsieur SAFFINE a rappelé également que lors des réunions
tcnues & Rabat au Ministére de l'agriculture et dc la Réforme Agraire
le 4 ,vril 1977 et & Ouarzazate le 29 Juillet 1976 sous la présidence
de Monsieur le Gouverneur, il a été décidé d'une part, de limiter le‘

] projet & l'atelier dec conditionnement et d'autre part, de le realiser

a Zagora.

Ces décisions ont été approuvées par le Conscil d'adminis-
tration de 1'0Office de Mise en Valeur .gricole de Ouarzazate qui a coun=-
venu de constituer rapidement la société de réalisation du projet avee

un capital social fixé provisoirement & 6 millions de DH et réparti com-

me suit

a . B.N.D.E. 10 % 600.000 DH
“~ . COM/i.PRA 10 % 600.000 DH
. Collectivités 1 million de DH 1.000.000 DH
.« D.R.M.V.u. 33 0% 2.000.000 DH

. Prives et producteur 1 mil-
lion de DH 1.000.000 DH
. Divers 800.000 DH

TOTiAL.o... 6.000.00 DH

En ce qui le concerne, Monsieur BERRaDi 4. a présenté le
projet pilotv intégré (conditionnement, sirop de dattes ot aliments de
bétail) étudié par 1'0.D.1. et en faveur duqucl le P.N.U.D. vient d'ace

corder un certain nombre d'avantages.

Reprenant la parole, Monsicur MOUMILE a demandé aux ropré-
sentants de 1'0.D.1. de¢ renoncer dans 1'immédiat ~u projet pilotc inté-
gré afin qu'un projet de conditionncment d'unc capacité de 2000 T puisgse
voir le jour & Zagora ct auquel 1'0.D.1. apportcra uniquenent son nssis-

tance technique.

Monsicur MOUMILE & chargé lc¢s représcntants de 1'0.D.1. d'éla-
borer 1'Gtude technico-économique préliminaire de ce dernier projet (con-
ditionnement de dattes) 4 implanter A& Zagora et d'une capacité nominale
de 2000 T. Cette étude devra &tre présentéc dans un mois & la Direction

de 1'lndustric et comportera

- 1° Une decription technique du projet
- 2° le colit de l'opération
- 3° L¢ compte d'exploitation prévisionnel ¢t la rentabilité du
projet.
' « cct cffet, Monsieur BERR.iDA Mohamed de 1'ODI assisté de Monsicur DWIDal, Ex-
‘ pert de 1'ONUD1, nctucllement cn mission a 1'ODI, sc¢ réunira a partir du Lundi

13 Juin 1977 avee Monsicur BENNaNI (MiR.), afin de recucillir tout runscignement
' utile a4 1'élaboration uc¢ la nouvelle étude demandée & 1'0.0.1. -
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ABREVIATTION S

DH = DIRHAM

1 DOLLAR AMERICAIN = 4,5 DN

N (T) = TONNE
1 T = 1000 kg

ABRA = UNITE DE VOLUME CORRESPONDANT 4 14 .. 15 KG

Apr Ay 0 Ay oo = 1ére. , 28me. , 3émc. ANNEE ETC. .
J. = JOURS

H. = HBURE

Kg = KILOGRAMME

Km = KILOMETRE

m = Meétre
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