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PREAMBULE 

Avant   d'entamer   In   redaction   do   ce   rapport,    je   voudrais 

présenter   mos   sincères   remerciements   à   tous   les   responsables 

marocains   aux   Ministères   du   C-     .erce   et   de   l'Industrie,   de 

l'Intérieur,    de   l'Agriculture   et   de   la   Réforme   Agraire   pour 

le   concours   qu'ils   m'ont   apporté   afin   de   recueillir   les   ren- 

seignements   dont   j'avais   besoins   et   pour   l'-ccueil   chaleureux 

qu'ils   ont   bien   voulu  me   réserver,    et   plus   particulièrement: 

- Monsieur BELKHAYAT  Mohamed 

- Monsieur BENABDERRAZIK   Abder- 
rahmnne 

- Monsieur BERRADA   Abdelmoula 

- Monsieur SAFFINE   Miloud 

-   Monsieur   BOULAJAL  Bouchnïb 

:   Directeur  Général   de 
1'O.D.I. 

:   Secretaire  G en«'ml   de 
1'O.D.I. 

:   Chef   du  Département 
Agro-Industriri    (ODI) 

:   Directeur   de   l'Office 
Regioni!   de   Misr   en 
Valeur   Agricole   de 
Ouarzaznte 

:    Super   Caïd   du   Cercle 
de   Zngora 

Je   tiens   à   «dresser  mes   vifs   remerciements   ta   Monsieur 

BERADDA   Mohamed,    Ingénieur   nu   Département   Agro-Industriel   à 

1'O.D.I   pour   sa   sincère   collaboration. 

Je   témoigne   également   ma   gratitude   à   tous   les   responsables 

des   Nations-Unies   nu   Maroc   et   principalement   Monsieur   LOWES 

Représentant   Président   des   Nations-Unies   au  Maroc. 

Monsieur   Y.   HALBAOUI   Conseiller   Principal   Industriel   Pour 

le   Développement   des   pays   du  Maghreb,   pour   l'orientation   et 

les   conseils   qu'ils   m'ont   prodigués. 
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RESUME 

Afin de contribuer à la valorisation de la production de* 

datte, dan* la Vallée du Draâ (Province de Ouarsazate), une étude 

préliminaire a été effectuée en 1975 en vue de l'implantation d'une 

unité pilote de conditionnement de datte*. 

En 1976, Le Gouvernement Marocain a demandé une assistan- 

ce technique de la part de l'ONUDI pour réaliser l'étude de fai- 

sabilité du projet. L'ONUDI a répondu favorablement à cette requête 

et a attribué au projet les références MOR/76OOI/SIS 

CARACTER1SQUES DU PROJET/ 

Lieu d« projet : à Zagora (a I60 km au Sud de OuarEatate) 
«... = = = = = = = = =   J!«,, au Nord de Zagora> 

Capacité de traitement : 2.250 T de dattes/ an 

Ç225i*Î22;.d£.£2n£ÎÎ2nn£m22Î : 1 ««ul« équipe (Oh/jour) 
pendant 200 jour* 

Variété* : Jihel 1250 t 
Salr  1000 t 

Capacité de production : 2000 T 

52î*£5_2YS£.S°Xaux 

-Emballage de 10 Kg 

-Emballage de  5 Kg 

-Emballage de500 Kg 

-Emballage de250 Kg 

700 T 

370 T 

270 T 

270 T 

t—*»- 

92î£2ï_ï2n!..noXaux 

Avec amande*   : 

-Paquet*   de 250 g     :   90 T 

-Pât* de  datte*   : 

Paquet*   de   125  g     :   210 T 
-Candy de  datte* 

avec  scarnile,   noix  de  coco 
30 g   :   90 T 

Nombre  d'emplois   créés 

Personnel   de  production 154 

Personnel   d'administration   :     25 

"T7T 

paquets   de  90 g   (en  3 morceaux  de 
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ÇQyT=Dy_PROJET 

- Terrain et génie civil :     4.885.000 DH 
(23,3% du total des investissements) 

- Matériel et équipements:     8.884.000 DH 
((»2,39% du total des investissements) 

- Investissements physiques 

- Fonds de roulement 

Total des investissements 

Capital social 

Emprunts bancaires 

18. 486.000 DH 

2.457.000 DH 

IO.953.OOO DH 

8.38I.OOO DH 

12.572.000 DH 

?$!£=5? -B1YÎ §NT_ l'MÇYEN » 

Charges d'exploitation (capacité 100%): 12.279.800 DH dont 

4.725.OOO DH pour l'achat des dattes 

12.279.800 =  6.140 DH/T 

2.000 T 

§§iï=u=Hïï!«-^
0ï|?": 6.800 DH/T 

g|NTA|ILITE 

1ère A. 

Résultat net        (-583) 
(en 1000 DH) 

Cash Flow cumulé    I.891 
(en 1000 DH) 

Résultat net/capi-  (-6,9%) 
tal social 

Résultat net/ 
investissement 

Résultat/chiffre 
d'affaires 

(-2,8%) 

(-5,7%) 

2éme A. 

I.350 

5.715 

16, 1% 

6,4% 

9,9* 

3éme A. 

2.551 

17.962 

30,4% 

12,2% 

18,7% 

Seuil de rentabilité : 8l,10% de la capacité 3oit 

lOéme A. 

3.707 

40.551 

44,2% 

17,6% 

27,2% 

1.624 T 

9ï62DÎ2m«2_®î_ECî:iÎ52.P2îiYnnî.Ba!:îi£Î!îer_à ce grojet : 

- ORMVA de Ouarzazate (Ministère de l'Agriculture et de le 
Reforme Agraire) 

- Collectivités locales (Ouarzazate) 

- Q.D.I   : Office Pour Le Développement Industriel 

- B.N.D.E.: Banque Nationale Pour Le Développement Economique 

- COMAPRA : Compagnie Marocaine de Production Agricole 

- SOTCODAT: Société de conditionnement de dattes Errachtdia 

- SODEA   : Société de Développement Agricole 

- O.C.E.  : Office de Commercialisation et d'Exportation 

- Privés et productions de dattes de la Vallée du Draâ 

1—*»- 
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_ZZ~N TRODUCTION 

|\ 

Le Maroc est l'un des pays producteur do dattes. Il pro- 

duit environ 75.000 T/an. La vallée du Drâa est considérée l'une 

des principales régions productrices de dottes dans le Sud Maro- 

cain. Elle produit 25.000 à 35.000 T de dattes variées par an. 

Parmi lesquelles il y a des dattes de meilleure qualité et qui 

sont commercialisâmes. Mais par manque de nossibilité d'emmaga- 

sinage et de conditionnement adéquat, la qualité et la quantité 

de dattes diminuent. Ceci entraine, d'une part une diminution de 

rendement globale et par conséquent une augmentation des importa- 

tions, d'autre part une diminution du revenu du producteur par 

manque de soins apportés aux palmers dattiers. 

Comme la  datte  du Sud Marocain est le principal produit 

agricole de In région, le gouvernement marocain a donné une grande 

importance quant à la protection de ce produit par l'établissement 

d'une unité pilote de conditionnement de dottes. La réalisation de 

cette unité est inscrite à l'actuel plan de développement du sud. 

i—*»_ 
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AVANT   -   PROPOS 

Dans   le   cadre   de   la   coopération   technique   entre   les   pays 

en   voie   de   développement   Egypte/Maroc,   et   dans   le   but   de   valori- 

ser   une   des   rares   ressources   du   Sud   Marocain,   une   étude   préli- 

minaire   positive   (projet   S.T.S.   MOR/01?)   concernant   l'établis- 
sement   d'une   unité   de   conditi onnement   de   dattes   et   de   produc- 

tion   d'aliment   de   bétail   à   partir   des   déchets   de   dattes   a   été 

effectuée   en   1975   par  un   Expert   Egyptien   (du   1?   Janvier   au   4 
^ai    1975). 

En   Décembre    1975   le   Gouvernement   Marocain   avait   souhaité 

une   assistance   technique   de   l'O.N.U.D.I.   pour   établir  une   étude 

nlus   détaillée   pour   l'installation   de   cette   unité   pilote. 

A   cet   effet,   dans   le   cadre   du   projet   MOR/76/OOI/A/II/37 

(S.I.S),    la   section   Agro-Industrielle   de   l'O.N.U.D.I   m'a   chargé 

de   cette   mission,    et   ce,   à   partir  du   4  Mai    1977. 

A   cette   date,    je   suis   arrivé   au   Maroc   et   immédiatement 

j'ni   contacte   Monsieur   le   Représentant   des   Nations-Uni*   qui 

m'a   présenté   à   l'Organisme   Marocain   chargé   de   l'exécution   du 

projet   qui   est   l'Office   Pour   Le   Développement   Industriel. 

Cet   Organisme   avait   déjà   établi   une   étude   préliminaire 

d'un   projet   intégré   comprenant    : 

- Une  unité    de   conditionnement   de   dattes 

- Une   unité   de   sucre   liquide   de   dattes 

- Une   unité   d'aliment   de   bétail 

L'Office  Pour   Le  Développement   Industriel   m'avez  demandé 

d'examiner   les   possibilités   de   réali.ation   de   ce  projet   intégré. 

Dans   le   cadre   de   ce   projet,   Monsieur   SHUBBAR  B.   Expert   de 

l'O.N.U.D.I.,   devrait   arriver   au  Maroc   au   début   du  mois   de   Mai 

1977,   mais   il   n'est   arrivé    que   le   19   Juillet   1977.   Il   devait 

m'aider   pour   déterminer   les   spécifications   du   matériel   d'équi- 

pement.   L'O.D.I   l'avait   chargé   d'établir   une   étude   sur   les   pos- 

sibilités   de   réalisation   d'une   usine   produisant   le   sucre   liqui- 
de   de   dattes   et   l'aliment   de   bétail. 
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OBJET  DU  PROJET/ 

Cet   objet   consisto  à  effectuer 

composants   technico-économi 
une   rtude   analytique   des 

ques   concernant   l'établissement 
d'une   usine   pilote   de   conditionnement   de  dattes   et   de   nroduc, 

txon   d'aliment   de   bétail   à   partir   des   déchets   de   dattes. 

OBJECTIFS   DU  PROJET/ 

1-   Ce   projet   est   considéré   c 

agricole   du  sud  marocain. 
omme   la   première   industri. 

2-   La   présentation  des  dattes   d'une   f açon  saine,   hygiini- 
que   et   sous  une  forme   moderne  de   conditionnement   améiiore   la 

durée   de   conservation   et   facilite   la 

produit   à   différent 
commercialisation   de   ce 

es   rpoques   de   1'année. 

3-   La   création   de   nouveaux   emplois   augmente   le   niveau   de 
vie   de   la   reglon   rt   diminuo   le  ^^   ^   ^^   ^   ^^ 

Vallee   vers   les   centres  urbains. 

4-   L'établissement   de   cette   unité 

pement   industriel   de   la  région  du   sud. 
contribuera   au  dévelon- 

5-   La   présence   de   cette 
du  Drâi 

usine   dans   1< e   centre   de   la   Vallée 
'-a   poussent   les   producteurs   de   dattes  à   acquérir   des   con- 

naissances   techniques,   ce  qui   améliore   l, 

d'expérience   pratique. 
•eur  niveau   en  matière 

6-   La   determination  des  caractéristiques   spéciales   pour 

1.   reception   des   dattes   ainsi   que   la   fixation   des   prix   profita- 

ble.   e„   fonction  de   qualité  aux  agriculteurs   encouragent   c, 
derniers   à   amélior 

•es 
er   leur  production   dattière. 

7-   La   diminution   des  pertes   et   la   protection   des   ressour- 

ces   agricoles   permettent   d'améliorer   le   revenu  des   producteurs. 

o-   Enfin,   la   création  de  cette   unité  pilote  reflète   l'im- 

portance   qu'attache   le   Gouvernement   Marocain  pour   élever   le 

niveau   psychologique   et   morale   de   la   population   de   la   Vallée 
du Draa. 

•   >» 



ASPECT TECHNIQUE 

CHAPITRE I 

1.1. tS2_£2ü5iii2?2-5£5i;£2i£2_de_la_production_de_datte8 dans 

Ì2-Y2iìf.£_2u Drâa 

( Les quantités et qualités de dattes nécessaires pour 

1 'usine). 

1.2. Les_f2£Îeurs_se_rapEortar»t_à_l^iri»tallatiori de l'unité 

<Je_ conditionnement 

Lènu, l'électricité, climat, considérations hygiéniques, 

main d'oeuvre, routes et transport. 

1.3. Examen des marchés 

1.3.1. Conditions et lieux des marchés de dattes 

1.3.2. Détermination de la période de commercialisation 

et types de conditionnement aux marchés. 

1.3.3. Traditions de consommation de dattes 

1.3.^. Conditions générales des dattes importées 

I.3.5. Sources des matières d'emballage et de conditionne- 

ment . 

' *» 



1ERE PARTIE 

ASPECT TECHNIQUE 

1.1.CONDITIONS GENERALES DE U PRODUCTION DES DATTES DANS LA 

VALLEE DU DRAA/ 

La vallée du Drâa est considérée l'une dos principales 

régions productrice de dattes. Ln production annuelle est esti- 

mée par l'Office de Mise en Valeur Agricole de Ouarzazate à 

3^.000 T répartie comme suit: 

. Mezguita 

. Tinzouline 

. Ternata 

. Fezouata 

. Ktaoua 

. M'hamid 

3.639 T 

5.197 T 

9.85O T 

5.2^3 T 

7. *»91 T 

2.673 T 

3^.293 T de variétés diverses 

Les Dlantations sont sous forme d'agglomérations irrégu- 

lières. La production dépend essentiellement de la pluie ainsi 

que des eaux d'irrigation. En cas de sécheresse ou de manque 

de pluie, cette production diminue de 25%. D'autre part le 

bayoud qui est une maladie qui affecte le palmier dattier nar 

l'intermédiaire d'un virus (le fusarium oxysporum albedinis), 

a provoqué une diminution de rendement et particulièrement 

dans les meilleures variétés qui sont sensibles à cette maladie 

La cochenille blanche est aussi un parasite nuisible pour 

le palmier dattier. Il attaque surtout les nervures principales 

des feuilles, sur lesquelles, il dépose une couche blanche stop- 

pant ainsi l'assimilation chlorophyllienne. Il provoque enfin 

u« dépérissement de l'arbre par dessèchement. L'attaque est 

aussi importante sur les fuits qui restent petits. 

La chute du rendement a été marquée principalement durant 

ces deux dernières années où la population locale a commencé 

à accorder de plus en plus d'importance aux variétés médiocres. 

./. 
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1.1.1. Lcs_varictrs_conformes au conditionnement: 

Il existe plusieurs variétés de dattes dans In 

Vallée du Drâa (environ 8). 

Les variétés compatibles au conditionnement sont: 

Jihel: C'est une variété qui est considérée de bonne 

qualité et dont les caractéristiques sont: 

- caractéristiques physiologiques : 

. Couleur : marron clair 

. Goût    : acceptable 

. Texture: semi-sèche, l'épiderme adhérent. 

. Dimensions: longueur 2,5 cm à 3cm, diamètre 1,5 cm 
2 cm 

. Nombre de dattes par kg: 90 à 100 

. Poids des noyaux par kg: 125 grs 

- caractéristiques analytiques 

. Matières solubles 

. Sucres rédusteurs 

. Humidité 

. pH 

7^,8 % 
65,8 % 
21 % 

5,7 % 

La plus grande quantité existente de cette variété dans 

la Vallée du Drâa est surtout à Ktaoua, Fezouta et Terna- 

ta. 

Sair: C'est une variété de qualité moyenne. 

" Les caractéristiques physiologiques sont: 

. Couleur : marron 

. Goût acceptable 

. Texture: demi-sèche, l'épiderme adhérent 

. Dimensions: lonpur 2,5 à 3cm, diamètre 2cm 

. Nombre de dattes par kg: 100 à 120 

. Poids des noyaux par kg : 130 grs 

- Les caractéristiques analytiques sont: 

. Matières solubles 

. Sucres réducteurs 

. Humidité 

. pH 

71,50% 

69,20% 

22 % 

5,7% 

Les principales régions oroductrices de cette variétés 

sont: Mezguitn, Tinzouline, Tanata, Fezouata. 

Approvisionnement de l'usine: 

Jihel    : 1250 T 

Safr     : 1000 T 

(voir détail tableau n 1 ) ^ \&fnp k>* i% 

• /.. 
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t.2. LES FACTEURS SE RAPPORTANT A L'INSTALLATION DE L'UNITE 

DE CONDITIONNEMENT/ 

Le 8 Juin 1977, une réunion a eu lieu au Ministère du 

Ccam orce, de l'Industrie, des Mines et de la Iterine Marchande, 

où il a été décidé que le lieu d ' inplantation de l'unité de 

conditionnement de datte soit fixé à Zagora (voir copie du 

procés-verbol de cette réunion à l'annexe ci-jointe) 

La ville de Zagora se trouve au centre de la Vallée du 

Drâa entre la palmeraie de Ternata et Fezouata. Elle est éloi- 

gnée de 450 km de Casablanca et 370 km de Marrakech. Les fac- 

teurs qui découlent de ce lieu sont: 

1.2.1. L'eau : 

Zagora est alimentée à partir de la nappe phréatique dont 

les réserves annuelles sont estimées par l'Office National 

d'Eau Potable à : 300.000 m3. 

La quantité de chlorure «st estimée par la société Corsin 

à 2mg/l d'eau et par 1'ONEP à 1,5 mg/1 d'eau, (voir détail 

de l'analyse tableau n° 2). 

Pour l'alimentation de l'unité de conditionnement de dattes, 

ça sera à partir d'uno ligne d'alimentation de l'ONEP pas- 

sant près de l'usine. La quantité d'eau nécessaire est de 

*fg  à So  m3/jour ou 6 m3/h. 

On prévoit une station d'adoucissement de l'eau d'une ca- 

pacité de k  m3/heure. 

1.2.2. Electricité: 

La ville de Zagora ne possède pas de ligne de haute ten- 

sion. L'alimentation de cette ville en électricité se fait 

à partir de 3 groupes ¿lectrogènes appartenant à l'O.N.E. 

(Office National d'électricité) de 220 kvn chacun. Cette 

tension ne peut suffir à l'usine et In ville, c'est pour- 

quoi nous avons prévu l'installation de deux groupes élec- 

trogènes à l'unité de conditionnement de dattes d'une ca- 

pacité de : 

- 1er groupe électrogène : 250 kvn 

- 2éme groupe   " : 120 kvn 
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1.2.3. Climat: 

La région do Zagora a un climat saharien sec. La tempe- 

rature moyenne est de : 35 à *0°C en été, et de 7 à 18 C 
en hiver. 

L'humidité : 50 à 65% 

Vents: ce sont des vents périodiques du Sud-Ouest 

Ils sont chargés de sables aux mois de Mai et Juil- 
let. 

Pluviométrie: Les nluies sont très faibles. 

egion 
1.2.4. Ç2«?idirations_hv5iéniq^ 

Il n'existe pas dans la région de Zagora des maladies 
contagieuses. 

Il y a à Zagora un centre sanitaire et à   Ouarza 
hôpital. 

ízate un 

I.2.5. Main d'oeuv rc 

Il est possible de trouver une main d'oeuvre suffisante 

dans la province de Ouarzazate. Un centre de formation 

Professionnelle existe à Marrakech et peut former les 

ouvriers qualifiés de l'usine. Pour les ouvriers non qua- 

Hfiés, leur disponibilité à Zagora ne posera aucun pro- 
blême. 

En ce qui concerne les cadres spécialisés dans l'indus- 

trie des dattes, leur formation à l'étranger s'impose. 

A signaler qu'il existe à Rabat un Institut Agronomique 

(Institut Hassan II) qui forme des Ingénieurs Agronomes 
et des techniciens. 

1.2.6. Çoutes_et transnort 

Zagora est liée par les autres villes du royaume par des 

routes goudronnées à travers le Haut Atlas, ce qui facili- 

te le transport de matières premières et produits finis 

vers les lieux de consommation. 

Les routes tertiaires et pist< 

des palmeraies. 
es se trouvent à l'intérieur 

./. 
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1.3. EXAMEN DES MARCHES/ 

1.3.1. Ç2nd^tions_et_lieux_des_mar^h^s_de dattes 

La vallée du Drâa est considérée comme- la principale sour- 

ce de dattes en tant que matière première. 

1.3.1.1. Marchado dattes dans la vallée de Drâa 
°  «  •  ...  o  .„..„„„  „ o  

Dos périodes de ventes de dattes sont prévues au cours 

de l'année, dans des souks hebdomadaires le long de la 
vallée. 

Les principaux souks sont: 

. Souk de Zagora: le mercredi et lr dimanche 

. S«uk de Tinzouline: le lundi 

• Souk de Tighomar : le marci 

• Souk de Banizouli : le jeudi 

. Souk d'Agdz: le jeudi 

L'activité de vente des dattes dans ces souks commence 
à partir de la récolte. 

???Ç|dés de vente 

Les producteurs de dattes transportent leurs produits 
dans : 

' S'-llZ."   Ö0 * 10° "'   """   »" -t«« «Che, et 
. de. couffin, de 60 à 65 kg Dour lo. dottc„ Bl..èche, 

• de, panier, do „ „ „0  kg p„ur , ^ ^^ „,._, . ^ 

L'unité de vente est: l'Abraa- ,><„o + x Aoraa. e est un vase métallique 
d une capacité de îk  kg à 16 kg. 

Prix de vente- il« e^.-.*. *- • „ • ente. ns 80nt flXfS sclon chaqup campagnc 

1.3.2.1. A Marrakech 

La plupart des dattes vendues dans 1« vallée du Draa 

•» « Part celles consommées par la population locale 

arrivent au souk de dattes à Marrakech. Celle-ci est 

considérée comme le principal centre de distribution 
des dattes du sud marocain. 

• /. 

A 
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1.3«t. 3. Autres marchi s 

Los nutre» marchés de dattes sont Casablanca, Rabat 

et Fès. Ce sont surtout des marchés de consommation où 

les dattes sont vendues sous 1rs formes suivantes: 

- Marché_dc gros: 

Les dattes sont vendues dans des sacs, couffins et 

paniers dijà cités. Les grossistes procèdent au triage 

puis au conditionnement dans des paniers ou couffins 

de 20 à 30 kg. La vente se fait au kg. 

Les principaux grossistes se trouvent à Marrakech à 

Casablanca et à Rabat. 

" Marché dedétail: 

La vente est faite au kg par pesage dans une Mance 

pour la consommation individuelle. 

1.3.2. Ç£Ei25£2.!Î£_S2mra£î£i2èi?aH2îî_£t_tvnçs_de_condition- 

2-ÏS2Î_di2P2îîi2i2®_Uux marchés 

Dans tous le Maroc, le mois de Ramadan ainsi que les jours 

de fêtes sont considérée comme les principales périodes de 

consommation de dattes. La consommation est moindre pour 

les autres périodes de l'année. 

Parmi les dattes vendues au mois de Ha-nadnn, il y a lieu 

de signaler que «e sont surtout des dattes imnort.'cs condi- 

tionnées dans des caisses ou paquets suivants: 
- caisses 

- caisses 

- paquets 

13 kg dattes avec noyaux et branches 

6 kg dattes avec noyaux rt branches 

1 kg dattes avec noyaux dans des paquets en 
carton avec fenêtre 

- paquets : 500 grs : idem 

En ce qui concerne les dattes locales, elles sont vendues: 

- dans des caisses de 20 kg 

- dans des couffins ou paniers de 15 kg 

- dans des paquets de cellophane de 250 grs , t 500 grs 

- en détail de 2 50 grs à 5 kg 

- en paquets de SOTCODAT avec fenêtre en papier carton :500grs 

La paté de dattes locales est vendue surtout dans le sud 

marocain et consommée par la population locale et non pas 

dans les filles. Elle est vendue dans les souks du sud 

sous forme de tablettes pressées de 6 kg. 

Pour les prix voir tableau n° 32 
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1 *3 • 3- ìi2ÌììÌ2ìl2_dS £225ommat^on rte battes 

La consommation de dattes diffère d'uno ragion à une 
nutre : 

a) Consommâtjon^ric = dattes dans 1 es_liey?_de.production 

Dattes molles: Dans la campagne du sud, nous avons remar- 

qua que les producteurs pressent les dattes dénoyautées 

dans des jarres en terres afin de les consommer durant 

1 ' année. 

Dattes sèches:En c« qui concerne les dattes sèches dé- 

noyautées les producteurs les broient manuellement sous 

forme de granules puis ils les consomme avec de l'eau 

chaude ou du lait chaud. La datte broyée obtenue est 

appelée traditionnellement "harissV. 

Dattes mi-sèches: Ce sont des dattes de première et deu- 

xième et troisième qualité. 

La premières et deuxième qualité sont consommées en pe- 

tites quantités durant des fêtes. 

La troisème qualit.' est consommée par la population lo- 
cale. 

b) Consommation de dattes rta?? les villes 

Les dattes préférées, ce sont des dattes de première et 

deuxième qualité, mi-sèches, brillantes, de couleur clai- 

re, non pressées, bien orésentées. Elles sont consommées 
surtout durant des fêtes. 

1.3.4». £2!i5ÍíÍ2ü5_§C!3Í£2!Ss._d.í!_í!<2ttcs importées 

Depuis 1972 le Maroc n augmenté ses importations de dattes 

d'une façon sensible. La principale variété importée en 

197« est Deglat Nour qui est une variété de première quali- 

te non existante au Maroc. A partir do 197* la variété im- 

portée est Zahidi qui est une varióte Iraquienne. Cette 

variété ressemble aux variétés produites au Maroc. 

Les quantités importées sont: 

¡Annie !     PAYS ! QUANTITE VALEUR EN DH      ! 
! 1972 ALGERIE !  2.909 T • Pour une valeur de    ! 
!1973 ALGERIE 187 T ti n M 

1.742.000 
615.0Ó0 

¡197*» ALEGRIE-IRAQ 621 T n n n 525.OOO 
,1975 
1976 

ALGERIE IRAQ 
TUNISIE-FRANCE- 

390 T 11 n n 5*7.090 

IRAQ 3.^05 T n n " 3.484.520 
¡1977, TUNISIE-IRAQ 3.5OO T 

(environ) 
1 

1 
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Ce   tableau montre que les importations de dattes ont aug- 

menta entre 1973 et 1977, ce qui prouve que la demande au- 

gmentera dans les années à  venir. Afin de limiter ces im- 

portations qui ne représentent pas de grosses quartités 

il est possible de produire au Maroc des dattes propres 

à la consommation. 

13.5. Sources de matières d'emballage et de conditionnement 

Il existe au Maroc des matières d'emballage et de condi- 

tionnement comme le carton (Société Le Carton, C.M.C.P., Impri- 

merie du Rif etc..) le cellophane laminé, en couleur et imprimé 

d'une façon moderne (Société Optima, ODELUX),tout «s ces industries 

ainsi que celles de fabrication de caisses en plastique sont con- 

centrées à Casablanca. 

Donc les besoins en matières d'emballage et de condition- 

nement ne poseront aucun problème et seront satisfaits à partir 

du marché intérieur marocain. 



ASPECT TECHNIQUE 

CHAPITRE II 

2   -   GENIE-CIVIL/ 

2.1.   Lìeu_de_l^usine 

l\ 2.2.   Dimensions   de   l'usin 
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/SPECT TECHNIQUE 

iX 

2 - GfNIfrÇIVIL 

2.1. LIEU DE L  SINE/ 

Le lieu de l'usine fin condi t ionnement de ('.it tes n été choi- 

si à 5 km au Nord de Zngorn, sur In route de Ounrrazato de Zaga- 
ra. 

Ce lieu est éloigné de la population, des centres d'emma- 

gasinage des semences. Le terrain envisagé est plat. La super- 

ficie nécessaire est 16.000 m2. (voir plan ci-joint annexe 5) 

2'2- DIMENSIONS DE L'USINE/tVoir plan ci-joint -nnexe 6) 

2.2.1. Terrain : sur une superficie de 16.000 m2 

2.2.2. Bâtiment administratif 

C'est   un   bâtiment   attaché   à   l'usine   (hauteur   3m) 

Superficie:    18   x   5   =   90  m2 

t-• 2 . 3 •   Bâtiment   usine 

- Superficie    :    ko  x  65   =   2600  m2 

- Hauteur    :   8m 

- Murs externes: maçonnerie en briques creuses de 0,25 

- Charpente métallique avec toile ondulée en fibro-ciment 

- Plafond avec fenêtres en polyetylène transparent. 

- Fenêtres au murs ¿ouvrant en haut à l'intérieur de 
1 'usine avec grillage anti-mouches 

- Portes doubles: Internes: avec grillage 
Externes: coulissantes en métal 

- Aération: un système avec v^tn-iteurs à l'intérieur 
de 1 'usine 

- Eclairage: avec lumières fluorescente de haut en bas 
sur les lignes de triage, d'emballage et de condition- 
nement . 

- Sol : en béton avec inclinaison conforme  et  des ca- 
naux latéraux grillagés facilitant le passage des cha- 
riots de transport à l'intérieur de l'usine. 

- Mur? à l'intérieur: avec un enduit et peinture claire 
a l'huile (a hauteur de 2m) 

Observation/ Los fondations doivent être conformes aux 
poids du matériel d'équipement. 
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2.2.4. Chambres rie »"ff rig»'ration 

Elle représentent une unité liée au hall rie condition- 

nement avec rieux couloirs. 

- Nombre de chambre : 6 

- Dimensions : 17mx 17mx 6m 

- Superficie nécessaire : 1.734 m2 

- Capacité de stockage d'une chambre 400 T 

- Hauteur de stockage : 3,6m 

- Murs: en bâtiment couverts avec un isolent nui est le 
le plystirenc ou autre matière isolente équivalente ne 
dépassant pas 15 crac! • épaisseur . 

- Sol: charge 2T/m2, inclinée vers les portes 

- Murs à l'intérieur: couverts avec une couche protec- 
trice d'isolation. 

- Portes: coulissantes à ouverture et fermeture faciles 

- Système de réfrigération et d'électricité sont isolés 
et rloigne des lieux de manutention. 

- Une salle des machines : isolée des chambres de réfrigé- 
ration: 17 x k   = 68 m2 •***»« 

- Couloirs des chambres de réfrigération: 

. couloir central: il communique avec les chambres 
de réfrigération: dimension : 55 x 5 = 275 m2 

Hauteur     6 m 
. couloir latéral : il communique avec la salle de 
fumigation:      : dimension 17 x *i   =   68 m2 

Hauteur  : 6m 

- La lumière des chambres de réfrigération a un système 
anti-humidité pour faciliter les mouvements à l'inté- 
rieur des chambres. 

Observation/ Les fondations et le sol doivent être con- 

formes aux déplacements des chariots de transport. 

2.2.5. Magasin des emballages 

-uSupefficie: 18m x 8m : ikk  m2 

- Hauteur   6m 

- Bâtiment a l'intérieur de l'usine mais sans plafond 

2.2.6. Magasin des pièces de rechange et outillage à 

l'intérieur de l'usine 

- Superficie : 5 x 4 = 20 m2 

- Hauteur k  m 
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? .2 .7 •   Tunnnl.i   He   séchage 

C'est   un   bâtiment   nttnchr   ì   l'usine  mais   à   l'extérieur 

du  hall   rie   conditionnement.   Il   t'nit   être   rians  un   en- 
droit   bien   ni'ré: 

- Superficie:     15n   x    1 , 90   --   Pò, 5   n!» 

- Bâtiment   à   deux   nièces   à   un   ("tage:   hauteur   de   le 
1ère   pièce:    2,10   m,    hauteur   rie    Ta   ?r'me   nièce:2,^0m 

- Hauteur   de   tout   le   bâtiment:   k, 50   m 

- Sol    avec   deux    -lWes   permettant    l'entrée   des   chariots 
de   s< chage . 

La   maçonnerie   doit   ivoir  une   rnaisseur   suffisante 

(minimum   15   cm)   pour   isolation   de   chaleur. 

- Fortes:   doux    :    1   de   sortie   et   une   d'entrée:   bien 
conçues. 

2.2.8,   Trois_chambres_de_rr_gulr2tion   d'humidit/   à 

l^int/rieur   de   1 'usine 

- Superficie:    (2   x   2)   x   3   =    12   m?. 

- Hauteur   :   2   m 

Avec   fente  munie   d'un   ventilateur   au   nlafond. 

1 .2.9-   5âîi"S"î   ^0  brojragc   de  noyaux 

- Superficie:     14   x   5   -   70   m2 

- H-ut cur    :    k   m 

Ce bâtiment doit avoir avec une bonne aération et 

se trouver Ò l'extérieur de l'usine. Le sol est 

avec   une   pente. 

?.2.10.   Çhambre_de_l^vage_des_caisses   en   plastique 

et   des   claies 

- Superficie:    6x5=   30 m2 

- Hauteur   :   k   m 

avec un bassin en ciment de dimensions suivantes: 

4 m x 2 m x 1,5m 

avec canaux latéraux d'évacuation des cnux. 

2.2. il. Laboratoire : au centre de l'usine 

- Superficie : kmx   3m = 12 m2 

- Hauteur totale: 3 m 

- Hauteur des murs: 1,5m, le reste en verre. 
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2.2.12..   Burcau_du_chcf _dc_eroduction 

- Sunerficir    :   kii   x   3m   =    12   m2 

- Hauteur 3n 

C'est un bâtiment avec fenêtres on verro do tous 1rs 

côt< s. 

2.2.13.   Ch2IIlbrc_dr_pr^E2r2tion_d(:_£ntr_et   candv   do 
datti-s 

- Hnutpur    :    3m 

- Superficie:    *»m   x   3m   =    1?   m2 

P.2.ik.   Bfjtimçnt_dr_la   chaudière 

- Superficie:   6x5=    30   m2 

- Hauteur    :    k   m 

C'est   un   bâtiment   attache'   à   l'usine   mais   sc   trouvant 

à   1'extérieur   du   hall   de   conditionnement.    Il   doit 

ovot-unc   bonne   aération   et   sécurité   industrielle. 

o 
.2.15.   Stntion_   de   traitement   d'eau 

- Superficie:   6x5   =   30  w2 

- Hauteur    :    k  m 

2.2.16. Atelier de réparation 

Avec trois portes communiquantes dont une mène à la 

chambres des g.'m rati urs, les deux -utres *u hall de 

séchage et de traitement des dattes. 

- Superficie • 10 x 5    50 m2 

- Hauteur     : k   m 

Observations   générales: 

.    Les   tuyauteries   de   distribution   d'eru   et   de   vapeur 

doivent   être   conçues    sous   form«    d'un   système   pendu- 

laire   aux   murs   et   non   encastrées. 

.   L'adduction   et   la   distribution   d'électriri té   se 

feront   par   un   système   de   cables   pendulaires. 

2.2.17«   Bâtiments   annexes 

Ils   groupent    les   bâtiments   suivants: 

-   Bâtiment   social: 

nour   les   habits,    cantine,    toilette   etc.. 

Superficie    :   2k   x   k    -.    96   rr>2 

Hauteur 3   m 
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- Fondation basculo 

Otto basculo so trouve à In rompo do reception. Elio 

est horizontale on ciment arm, avec un system«, e" eva- 

cuation d'oau. 

SuDorficio : 2,0 x 1,2  , ? , ko  m?. 

Profondeur : 0,60 m 

" ""H.^.Í'VT^f<?^?,?.^.r'?rnnr rtc reception 

• RìmPr <**   rrCeptj0p_; attrchft'àu'hM i "de" fumigation 

Superficie : 10 m x 9 _ 90ITI2 

Crtto rampe est sans murs mais avec un nlafond en 

tôles ondulóos. 

La fondation est conformo à la charge de lT/m2 

Sol en ciment facile à nettoyer- 

• Hall de fumigation: comnrenant doux chambres. Il 

se   trouve à l'extérieur de l'usine mais avec un cou- 

loir qui le lie aux chambres d'entreposage. Il flolt 

comprendre plusieurs fenêtres pour l'aération. 

Dimension du hall: 10m x 9m = 90 m P. 

Hauteur : 6m 

* ?l^*mînt (ica Sfn,'i"iitcurs: 

Superficie: 6 x f> -- 36 m2 

Hauteur : km 

Fondation on ciment armó supportant le poids et les 

vibrations dos gónóratours. 

Bâtiment avec une bo„nc aeration et sécurité indus- 

trielle: fonêtres en face des radiateurs, le sol 

incliné avec canaux de nettoyage. 

Réservoir d'eau: 

C'est   un   réservoir   d'une   capacité   do    10  n.3.   Il   est 

construit   en   ciment   armé   à   une  hauteur   conforme.   11 

ost   muni   d'un   enduit   interne   ermêchant   l'infiltration 

do   l'eau.   Il   doit   être   facile   à   nettoyer. 

Fosse    : 

Superficie : 6 x k   = 2 k   m'¿ 

Hauteur : 3 m 

Ce puits perdu doit récupérer Indifférentes eaux 

rrsiduaires dt l'usine. 

Il doit être creusé et construit on pierres et per- 

««ttnnt l'infiltration de. eaux. Il de it être couvert 

de telle sorte qu'il serait facile de le nettoyer. 
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" 9?n?i?r??ri.?: nvoc f,eux fenêtres 
Supcrficio : 3 x 3 = 9 m?. 

Hauteur : 3 m 

2.2.18. Amé nngements 

- Pistes et voiries : 500 w2 

- Zone do verdure : ^00 m2 

2.2.19. Mur_de cloture 

Périmètre : (110 + H3) x 2 = 506 m 

Murs avec fondation et maçonnerie 

Hauteur : 2 m 

Portail d'entrée : k  m 



»SPECT  TECHNIQUE 

CHAPITUE III 

•  PROCEDES   TECHNOLOGIES/; 

3» i.   Ogórntion8_Agrononiinut>8 

3.1.1. avant la cueillette des dattes 

3.1.2. après la cueillette des dattes 

3.2. Çagacité_de_l^Usine_et_glan_grincigni de Br"duction 

3.2.1. Capacité de production 

3.2.2. Plan principal de production 

3.1.3= Capacité de traitement 

3.2.k.   Approvisionnement de l'Usine 

3.3. u®S«EÎi2n-2S5_22ÎÎ-'S_^î_Îrni*®!?£nî-Uï2nî.l'emmagasinage 

3.3-1. Déchargement 

3.3»-« Contrôle de la qualité 

3.3.3. Pesag« 

3«3.4. Fumigation 

3.3.5.   Stockage de matières premieres 

3*4.   £E*£;*¿2n5_de_tr;iteinent 

3.4.1. Manutention 

3.4.2. Inspection primaire 

3.4.3. Lavage 

3.4.4.Ressuyage  superficiel 

3.4.5. Inspection  secondaire 

3*4.6.   Tirage 

- Qualité  extra 

- Qualité Standard 

- 3«me.   qualité 

3.4.7.   Régulation  de  l'humidité 

3.4.6. Séchage 

1—•»*- 

3.5.   9BÉr2ÍÍüDí_íf_£20!?Í*Í2nneiBent  de  dattes 

3*5>1.  Dattes avec noyaux 

3.5.LI.   t¿gnf_de_£unditionnement  de   10 kg  et  5 kg 

3.5.I.I.I. Alimentation  de  la   ligne 

3-5.1.1.2. Habillage   et  ramplisaagc 

3.5.1.1.3» Pesage 

3.5.1.1.4. Transport   des cartons 

A. 
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3.5.1.1.5. Arangement des dattes nvant pesage 
3.5.1.1.6. Pressage hydraulique 
3.5.1.1.7. Fermeture du cellophane 
3-5.1.1.8. Fermeture des cartons et marquage 
3.5.I.I.9. Capacité de la ligne de lü kg et 5 kg. 
3.5.1.1.10 Matières d'emballage. 

3.5.I.2. Ligne_de_conditionnement_en_paquets de 50O g et 250 

3-5.1.2.1. Montage de paquets carton 
3.5.1.2.2. Remplissage des paquets 
3.5.1.2.3. Pesage 
3.5.1.2.4. Contrôle des poids 

3.5.1.2.5. Fermeture des paquets carton automatique 
3.5.1.2.6. Emballage des paquets avec cellophane 
3.5.1.2.7. Emballage en carton 
3.5.1.2.8. Capacité de la ligne de 500 g. 
3-5.1.2.y. Matières d'emballage 

3.5.2. Dattes sans rn>y.iux 

3.5.2.1. Çattes_comglettes_avec_araandes ou noix 

3-5.2.1.   Dattes utilisées 
3.5.2.2. Dénoyautage 

3.5.2.3. Introduction des amandes ou noix dans des dattes 
3.5.2.4. Fumigation 
3.5.2.5. Conditionnement 

3.5.2.2.   Lignedepâteetcandv  de   dattes 

3.5.2.2.I.   Dattes  utilisées 
3*5.2.2.2.   Dénoyautage 
3.5.2.2.3. Méthode de fabrication 

- Broyage de» ¿attes sana noyaux 
- Mixage avec la sésame ou noix de coco ou 

fruits séchés 
- Pressage et formation de la pâte 
- Conditionnement avec du papier cellophan 
- Conditionnement en carton 

3.5.2.2.4. Sécificationsdel'emballage 

- Pâte pure 
- Candy de dattes 

* ÎÎSnÏÎ!:nîi2n_de.;..Eroduits finis 

3.6.   £u"ig*tion_de_tous_lea_produits  finis 

3.7»   St°Çkage_dea_Droduits   finis 

3.8. !r2y5S?.de«_noyaux_et_dechets_de_dattes_sechees 

3.0.1. Préparation des noyaux et déchets de dattes 
3.0.2. Broyage. 

3.9. Ç2D*t§i?_2S.ia_9ueljté_des_Droduits finis. 

0. 

i—** 
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3 - PROCEDES  TECHNIQUES 

3.1. 2E^£?-Í2!?? A9ron°•ique8 

3-1.1. Avant la cueillette 

Il est nécessaire de souligner que les opérations avant 
la cueillette : Irrigation, pollinisation, fertilisation, dis- 
tance entre les palmier», jouent un rôle important dans le pro- 
duction de dattes entant que matière première pour l'industrie, 

- Irrigation : la disponibilité en eau d'irrigation pour les 
palmiers dattiers influence la croissance des dattes. C'est 
pourquoi l'importance doit être donnée à une utilisation  ra- 
tionnelle des différentes eaux superficielles et souterraines. 

- Pollinisation : La vulgarisation de la technique de pollini- 
sation auprès des producteurs de dattes doit être poursuivie. 
Une polinisation correcte est faite par l'utilisation du pollen 
doukkar frais. Eviter cette opération aux moments où les vents 
soufflent. 

" Fertili»ation : Lors des visites dans les paleraies de la 
vallée de Draâ, il a été observé un manque d'apport de fer- 
tilisants, ce qui accentue la diminution de la production des 
dattes. 

" Pistance entre les palmiers : 

Les parmiers représentent des agglomérations et des planta- 
tions non organisées. La distance entre les palmiers n'est 
pas respectée et il est nécessaire de vulgariser les  mé- 
thodes modernes peur les nouvelles plantations. Cette dis- 
tance doit être au minimum : 10 m. 

3-2.1. Açrès_la_cueillette 

a) Méthode de cueillette : Il est nécessaire de donner 
de l'importance à la récolte des dattes par la méthode d'uti- 
lisation des échelles ou des cordes pour garder la qualité des 
dattes. 

d) Préparation et séchage : On utilise une couverture 
des feuilles de palmiers ou autre sur laquelle on étale las 
dattes, ceci pour éviter le contact au sable. Le séchage est 
effectué au soleil jusqu'à 25 '*>  d'humidité. 

c) Le ramassage de dattes : La méthode à utiliser est 
la méthode manuelle tout en laissant les prédoncules adhérents 
aux dattes pour éviter l'entrée des parasites au moment du 
stockage chez les producteurs. Les dattes seront ramassées en 
tas, pour homogénisat ion de l'humidité. 

•/.. 
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enleva Pr¿,t^i:a° :,aprèt) le »«"««Ce, In prútirag,, consiste à 
enlever des dattes : les feuilles ou débris de feuilles, les br^n- 
che. ou d oris do branche,, Jcs pièce... ,eB ,,ttes i• „î".    s 
dattes xnfect.es  touchées par les i .secte, ou des animaux, ou 
autres matière;; etrangñroj, 

c) Hemplissaoe : le remplissage est effectué dans des cais- 
ses de matière platique de 20 k0. Les disses ne doivent pas être 
remplies entièrement pour éviter dn ta,~a,r le«, dattes, 

3.2. Ç2Eacité_deJ^Usine_et_plan_principal_de_prod^      . 

3=^=1. Capacité do production 

- Produits finis ¡ 2OOO T.An, 

- üurée de production annuelle : : 00 jours. 

- Capacité de production journalière : IO To 8heures 

- Tonnage / Il : _10 : 1,25 T.  heure 
8 

3.?.2. Plan principal de production 

(Voir tableau n° ¡t) 

Les dattes sont traitées de façon différente suivant la 
qualité : 

3.2.L.I. Dattes avec noyaux (8ü .5 %soit 1610 T.) 

Ce .ont des dattes sélectionnées, grosses et moyennes, d'un 
«pect attrayant. Elles sont classées : 1ère, et 2ème. qualité, 
Ces dattes sont utilisées pour le conditionnement en paquets de 
500 grs., ¿50 grs. ou en cartons de IO kg et 5 kg. 

3.2.2.2. Dattes sans noyaux d9,5 % soit 390 T.). 

n„n i-," 8'aflÍt é88entielle"'ent de petites dattes non attrayantes, 
non deforces, propres à la consommation humaine. 

Ces dattes ne pouvant être commercialiser de cette façon 
avec un bon prix, seront transformées en nouveau produit : pâte 
débattes additionnées de .c.a„e ou de noix de coco et amants ou 

3-2.3. Capacité de traitement annuel : 2250 T. dont 1250 T  de 
Jihel et ÎOOO T. de Sair. 

trs - Durée de réception annuelle de  dattes : 75 Jour 

- Traitement journalier : 11,?5 T. 

- Capacité de réception journalière : 30 T< 

- Période de traitement : du 15 Septembre au 31 Hai (6 moi.) 

La quantité de dattes nécessaire pour le traitement  est 

estimée comme .uit : 

?E2duiî?.Îini«_i.§Çart._de_tirage + Perte. 

a) Produits finis : U000 T. 

b) Ecarts de tirage et pertes : sont estimé, de la facon 
suivante : 

• In-Pection Primaire  =, 3 à 3,5* = 60 à 70 T. 

. Lavage et séchage superficiel = o  % =      4 T 

. Séchage = , , » _„ 
4,5 à;5% = 90 â ÎOO T 

. Pertes au conditionnèrent et au pesage = t à 1, a?, = .10  à . h   T, 
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Pert«'- úP   royaux : >9" î... x \j  ',. 

m§ 

'Ui.'c t_-.i ino;' -nue : : ¿ , ;<   ou : Vi i.T' :n ¡0 T 

3"2-i» nppro i:-iuHm>:ert i).- : no I vo i. i c tj 

Lee besoin- r'o "jpne , i irM.'-u ;>.- :.-u'- - .,c.o,,;. ,xo- 
ponibles din- let; 1 cu c a'_iivar.t~ : 

a) Ktaoua i5C0 T.. ) , i.hir..Al: (:.0U T;î, Kezouat« (j00 ,    >, 

Ternata (250 T„) : 1^50 T  de J i hol 

b) Ternata (200 T.) M Bjuitr. Í'íCO T,), «vo^tí (.00 *. ) 

Tinzouline (¿00 '.?„) : 1000 T, de Sair 

Les caractéristiques dea dattes à rc'copv ionner aoni : 

- Dattes de campagne, de naturité complète, demi -:ichei 

- Humidité ne dépassant pas 25 *J 

- Dattes sèches infectées et dont la naturité et incomplète : ne 
dépassant pas 4'J 

- Nombre de dattes par kg : au plus 95 à 100 par ko. 

Le prix d'achat des dattes diminue nu fure e-î-- à mesure que 
le pourcentage de déchets augmente. 

Lors de la compagne dattière de cueillette, il est necear-,-ir. 
qu'il ait une collaboration étroite entre let, producteurs et la di- 
rection de l'Usine afin de facili r  l'approvisionnement en quant itj 
et qualité des dattes. 

Une fois que le représentant de l'Usine s«e3t assuré do la 
qualité des dattes à acheter, les caisses vides de matière plas- 
tique seront livrées ainvendeurs. 

Le» producteurs de dattes se mettront d'accord avec in direc- 
tion de l'Usine sur le lieu ou les lieu- de réception. Ces lieix 
seront accessibles aux véhicules de transport et peuvent être de ; 
centres de ramassage de dattes qui dépendront de l'Office de niée 
en valeur agricole de Ouarzazate. 

3.3» !í?S?EÍÍ2D_S!58_d?íÍ??_S!_t£aÍ*ement avont l'emmagasinage 

Durée de réception de datte  : 75 jours. 

i—M- 

Il est plus commode de racourcir 1« plusque possible la 
période de réception de dattes afin de protéger celles-ci des 
influences climatiques et autres influences qui diminuent la qua- 
lité des dattes. 

DATTES : 

Les dattes arrivent à l'Urine dans des caisses en matière 
plastique de 20 kg : dimensions : 40 cm x 30 cm x 20 cm  dans des 
camions de 10 T. 

Nombre de caisses nécessaire  : 72 ,f '"0 caisses . 

On procède ensuite aux opérations suivantes : 



J ).l. Déchargement -2 4- 

Il .'effectue avec 2 chariot, élévateur« électrique« «ur 

une rampo de réception dont la superficie e.t de 60 m2. Capacité 

d'un chariot : 1,5 T, 

3=3 2. Contrôle de qualité 

A la réception des dattes, on prend de« échantillons 

qu'on examine pour s'assurer des caractéristiques de réception 

citées au paragraphe précédent. Puis sur la base des résultats 

obtenues, on fixe le prix d'achat des dattes. L'Usine accordera 

aux producteurs, qui fourniront les dattes de qualité demánde- 

la priorité en ce qui concerne l'approvisionnementîde "condition- 

nement . Cette qualité est déterminée en fonction des caractéris- 

tiques déjà cités et en fonction de l'humidité des dattes qui est 

estimée par la méthode de toluène 

3 0-3- Pesage 

On procède par le pesage de« palette« chargée» de caisses 

pleine« sur une balance à cadran circulaire dont la capacité est 

de 1 T. et on détermine le poids net de datteB. 

3«3-4. Fumigation 

La fumigation est une opération très importante pour la conserva- 

tion de« dattes pendant le stockage. Le gaz utilieé est le raéthyl 

de bromure. 

C'est un gaz qui est plu« lourd que l'air, inodore, non in- 

flnmmablo, on corro«if, «a température d'ébullition eat 15°c. 

Il est toxique par voie respiratoire. Il tue tou« le« in- 

secte« ainsi que leur« oeufs. 

3°3-4.1. Caractéristique« générale« 

Les caisses pesées seront ensuite transportées »ur deux 

transpalettes i la chambre de fumigation. La fumigation est ef- 

fectuée «ous vide (26 pound/inch-) h  5 kg/cm2 par le méthyl  de 

bromure ( 45 grs / T. de dattes). 

- La durée de fumigation est 3 H 

- La quantité de matière« première« i traiter : 2250 T. 

- Volume d'une chambre : 10 m3 

- Capacité o,40 T/ m3 

- Capacité d'une chambre  10 x 0,40 • 4 T. 

- Nombre de cycles : 30 T » 7,5 (pour x  chambre) 

- Nombre de cycle pour 2 chambre« 30 =3.75 arrondi à 4 
4x2 

- Durée de fumigation pour 2 chambres 4 x 3 « 12 H 



La quantité journalière de produit« fini« : 8 T. oui 
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fumigé« en 3 H. 
seront 

Durée de remplissage et d'évacuation de. chambre. 1 H x 5 . 5 H. 

Durée totale de fumigation 12 • 3 • 5 « 20 H. 

Le po.te de fumigation fonctionne en •,x équipe, de 10 H. 

durant la période de réception des datte.. 

3.3.4.2. L.: méthode de fumigation utili.ée : est la suivante  . 

- En»«ite on ferme le. porte« soigneusement, on ouvre le« valve« 
du vide, et on ferme le« va ve« de valve« 
menta ire du méthyl de bromure. 

pression, et la valve ali- 

hch2) 
?üsau"rí?ohte leS P<TeS de Vide en cont«-ôl«nt le manomètre 
jusqu à l'obtension du vide coulu (5,2 kg/ cm2)(26 livrrs/i 

bromure ;?Pareil v°Ju«»étrique on e.time la do«, du méthyl de 
bromure nece.saire i la fumigation qui est de 4 x 4 5 grs ,180 gr. 
On laisse pa.aer cette quantité dan. la chambre de fumigat on 
d'abord par pulvérisation en.uite .an. forme de gaz pénttranï' 

zz ;ë.c:^rîe8
i
d-tte8-De cette faç°n tou»'•• in.ect:: et parasite« «ont elimines. 

Apre« trois heures, on ouvre les valves de 
passer l'air frais dans la chambre. pression et laisse 

" Ï!îfi"*un,°uVr! la POrte de la ch*»br* et on inspecte la pré.ence 
du „ethyl de bromure par un appareil détecteur. Après .'êïrT 
«.sure de l'inexistence du gaz, on procede a l'évacuation Z. 

3.3.5. Stockage de matière, première. 

Apr*, la fumigation, le. datte, .ont transportée, par chariot, 

électrique, dan. quatre chambre, de réfrigération. L'entrepo.age 

est effectué en 3 palette, disposée, l'une .ur l'autre (haut.ur 
3,60 m). 

Nombre de palettes par chambre : 500. 

La température d'entreposage est de • 5»c à • 7»c. 

L'humidité relative est de : 70 A 75 % 

Dimension d'un chambre 17 m X 17 m X 6 m 

Capacité de stockage : on stocke 40 caisse, en plastique de 20 kg. 

chacun« 40 cm x 30 cm x 20 emplette de (l,2m x 1 „) .oit , 
40 x 20 = 800 kg. 

800x 3 «2400 kg * 2,4 T. 

¿A_Iï. - 2 T./sjy 
X,2xl m 
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3-4.1. Manutention : 

Les datte« qui ont subi une premure fumigation seront 

transportées à la ligne d'inspection primaire par des chariots 

électriques. 

3-4.2. Inspection primaire : capacité :i,5 T./H 

a) vibreur alimentaire 

Les dattes sont versées dans ce vibreur alimentaire pour 

être secouer afin d'enlever tout corps étrangers et de régulari- 

ser l'alimentation de la ligne d'inspection primaire en dattes, 

Deux ouvriers sont nécessaires pour ce poste. 

b) Tapis d'inspection primaire 

C'est un tapis roulant en caoutchouc blanc avec 10 postes 

d'inspection (10 postes de chaque côte ).Ce tapis sera fortement 

éclairé avec la lumière florescente. Les ouvrières le long de ce 

poste font le travail suivant : 

- enlèvent le pédoncule des dattes 

- ramassent les dattes infectées et endommagées, ainsi 

que les dattes dont la maturité est incompiette (ces dattes seront 

ramassées, stocker, séchées, broyées puis utilisées comme aliment 

de bétail). 

- isolent les dattes les unes des autres. 

Toutes les dattes restantes passent au poste de lavage. 

Dimension du tapis d'inspection primaire : 10 x 0,90 m 

3.4.3. Lavage : capacité 1,5 T/H 

Cette opération est effectuée dans un tunnel de lavage 

avec un tapis-grillage. Les dattes sont traitées par pulvérisa- 

tion i d'eau ordinnaire additionnée d'un?solution détergente 

d'eau chaude de 35°C i 40°C. 

Ce lavage est réalisé pour enlever le sable et les pous- 

sières. Après le lavage, les dattes sont déchargées au poste 

d'essuyage superficiel. 

Dimension du tunnel de lavage : 7 m X 90 cm. 

L_*iu- 

3*4.4. Róessuyage superficiel 

Le rfèssuyage superficiel consiste i enlever les eaux de 

lavage adhérentes superficiellement aux dattes pour faciliter 

l'opération de tirage et de séchage. Ce séchage empêche la fer- 

mentation durant les opération qui suivent. \ 

On utilise un courant d'air chaud i (50"C) qui passe au 
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deasua  dea  datte».   Ce  courant  eat   produit   par un ventilateur  et 

un  réchaud  électrique   (avec  thermoatat)  qui  aont   fixéa  à  l'extré- 

mité  du  tunnel  de   lavage. 

iN 

3«'*°5> Inapection seconda ire o 

Quatre ouvriers diapoaéa le long d'un tapia roulant à 

caoutchouc blanc, fortement éclairé avec de la lumière florescente, 

procèdent de la façon auivante = 

a) ramassent lea dattes endomoagéea mécaniquement 

b) «'assurent de la propreté des dattes après 1'inapection 
primaire. 

Dimension du tapia secondaire : 3mx 0,90 • 

Lea dattes seront enauite tranaportéea par élévateur i godeti 

3.^.6. Tirage 

Il eat néceaaaire d'avoir aur la ligne de tirage une lu- 

mière forte. 

A ce atade lea dattes aeront classées en trois catégories 

et auivant leur groaseur. Nous avenadme la répartition qualita- 

tive auivante : 

- La qualité extra = 1ère qualité (dattea grosses) : 30 % 

est diviaée en deux partiea auivant la demande du conaommateur 

. en couleur claire 

. en couleur foncée. 

- La qualité standard : 2ème qualité (dattes moyennes)70^ 

- Datte de 3ème. qualité (dattes petites) : 30 % 

Cette opération de triage est effectuée par un vibreur 

diatributeur  et troia tapia de triage : 

a) Un vibreur diatributeur reçoit les dattea de l'élévateur 

et lea diatribue en troia tapia roulante « 

b) Trola tapia de triage manuel . 

Sur chaque tapia il y a troia couloira aéparéa par une 

barre de fer. 

- Le couloir primaire lateral eat réaervé pour lea groaaea 

dattea de couleur claire : largeur du couloir :0,20 m. 

- Le couloir central eat réaervé pour lea dattea atandard 

ou dattea moyena : iLargeur : 0,50 m 

- Le couloir aecondaire latéral eat réaervé pour lea datte 

de couleur foncée : Largeur 0,20 m. 

Lea petites dattes seront ramassées dans des caisse« de 

matière plastique Dimension du tapia : om x 0,90 m. Nombre d'ouv- 

rièrea néceasairea : 6 x 3 - 18 . Lea dattea claaaéea passent en- 

suite aur troia couloira principales de ramassage de qualités dont 

lea dimensions sont : 8 m x 0,40 m. 

A la fin de chaque couloir un chargeur en fer remplie chaque 

qualité dans des caisses. 
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Ce« caisse« seront transportées soit pour le stockage dans 

des chambres de réfrigération ou pour subir les autres opérations 

de traitement. 

Nombre d'ouvrières nécessaires pour le contrôle de qualité : 

3 ouvrières: une pour chaque couloir. 

Poste de remplissage des claies de séchage. 

Un vibreur alimentaire reçoit chaque qualité de dattes et 

remplit en couches minces les claies de séchage. Celles-ci se dép- 

lacent par roulements. 

Dimension d'une claie 9Ccm X 90cm. 

Le fond des claies est grillage par un fil de fer et les 

cadres sont en bois. 

Une fois les claies sont remplies d'environ 8 à 10 kg de 

dattes chacune, elles seront ensuite disposées sur des chariots 

de séchage. Nombre de claies par chariot = 48 

3.4.7. - Regulation de l'humidité : 

Toutes les dattes à traiter sont des dattes demi-séches. Il 

est possible que ces dattes aient des différences d'humidité. Afin 

d'améliorer l'aspect brillant et la texture des dattes on procè- 

de à la régulation de cette humidité dans trois chambres à vapeur. 

Suivant l'humidité principale, on fixe la durée de cette opération 

pour les variétés Jihel et Sair qui est de l'ordre de 10 à 15 mn. 

Les chariots de séchage remplies de dattes rentrent dans le« 

chambres (2 chariots par chambre). Les datte« y subissent un trai- 

tement à vapeur saturée (50 à 60eC). 

Bimension d'une chambre = 2 m X l,90mx 2 m (en maçonnerie). 

Les chambres seront ensuite évacuée« et le« datte« sortante« qui 

ont la même humidité standard passent au séchage. 

N^B^ : Avec ce procédé, il eat possible d'améliorer la qualité des 

petite« d'atte« de troisième qualité. Ce qui permet leur utilisa- 

tion et leur commercialisation. 

'—**- 

3.4-8. Séchage : 

Cette opération est importante, elle consiste à conserver lei 

dattes par evaporation et à diminuer le pourcentage d'humidité par 

un courant d'air chaud et sec à une température de 65°C à 70°C. Le 

pourcentage de l'humidité nécessaire est : 18 - 20 % . Le total des 

matières solubles doit être de 80 - 82 % avec 70 - 72 <*  sucre. Ce 

pourcentage ne convient pas à la pluspart des micro organisme». 



•ff 

iX 

Le.  claie.  pUin„  de  dattw.  .ont  tran#p<>I^e, au ^^'j^^ 

- Dimention  du tunnel   :   15 m X   l,9mX 4,5m 

- Temp, «oyen d'un cycle   :   3   H     à  3  H30»n. 

- Nonbre  de chariot.   :   12 

- Nombre  de  claie, par c hariot   i   48 

Poid. de   datte, tur une claie   :   8  -   io kg 

- Capacité   journalière   :   io T. 

Le  tut)n4 est   en  deux   nièce«  A  un   ¿«.„„„        u Piece, a un   étage   :   hauteur de  la   1ère,  pièce: 

21   ».   Hauteur  de   l'étage   :   2,4o m.   :   .oit  une  hauteur totale  de 4,5 m.   ' 

Le  tunnel   cohorte un   -adiateur  de  vapeur  et  un ventilateur élec- 

trique avec  un   .y.tème manuelle pour  la  circulation de  l'air. 

Dan«   la   1ère,   pièce on   fait  rentrer 

chargé,  de   datte.   . 
.ur  une raille  le. chariot. 

La méthode   de  fonctionnement   de ce   tunnel   con.l.te à   s 

a)   Elever   la  température du tunnel   vide  pendant   10 à   15 .„ 

de  l.air chaud avant  de  faire rentrer   le. datte.. 
avec 

b) On   fixe   la  température voulue   (   65»C  à   ?0»C) 

c) On   fait   rentrer  le.  datte, par   la porte  d'entrée Pui.  on  fer.« 
la porte. 

d)  On  réali.e  le ,éCha8e à 65«C pendant 35 à 40 »n Pui. A  70.C 

pendant   10 mn pour  tuer  lea  »i»,., „„„ 
P  ur  xuer  le.  micro organi-me.  pouvant  exi.ter aux datte.. 

OBSERVATIONS-   1   - 

Au debut  de  chaque campagne,   on calcule  l'humidité de   .échage pour 

connaître   la  durée  exacte  de   .échage.   A   la  fin  du  traitement  on  refait 

la même opération  pour déterminer  l'humidité de.  datte, aprè.  le  .échage. 

" 2  '     A  la  fin  du -échage,   pour obtenir  un degré  d'humidité 
homogène,   on  retourne  le  .er»,  de. chariot.. 

./.. 
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9us;
L'Unlté   de  condit^nne„e„t  fonction«. .uiva„t  1. program.   ci-de, 

3»j.l.  Çattes_avec   noyaux 

1-    Emballage   en  carton de   10 kg   :   35 %  .oit   700 T./an 

2'        " "       "        "       5 kg   ,   18,5*. »      370 T./an 

3" "     pa<»uetB de  500 gr.,  13,5% .oit  270 T/an 

"   2'°  0r»SI   U,5fc  .oit   270 T/an 

T0TAL 80,5 % .oit   1610 T./an 

3*5«2.  Dattea_aan.  noyaux 

1 - Datte, avec  amande, ou noix  (qualité  extra). 
en paquet,   de  250 flr.   :   4,5 %  .oit  90 T. 

2 - Pate de  datt«.   :   » 3e»e.   quality 

- emballage  en  paquet., de   125  gr.   10,5 % .oit  210 T. 

"  30 gr. 4,5 % .oit 90 T. 

Total 19,5 %  .oit 390 T./an 

(durée 200 jour.) 
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3•5•1 - Dattes avec noyaux 

3-5.1.1. - Liane de conditionnement de 10 kg et de S kg 

1.9-1.1.1. - Alimentation de la ligne 

Cette ligne est alimentée par des dattes séchées à l'aide 

d'un élévateur à godets. 

Les dattes tombent dans une trémie. 

3.5.1.1.2. H2billage_et_remnlissage 

L'habillage est effectuée à l'aide d'un rouleau de céllopha 

ne à anti-humidité. Le remplissage se fait dans des caisses de car 
ton. 

3.5.1.1.3. Pesage 

Les cartons ramplis de dattes passent sur des balances ma- 
nuelles à action rapide. 

Capacité d'une balance : 20 kg (précision ¿ 5 grs) 

Le pesage donne le poids net de 10 kg et 5 kg 

3.5.1.1.4. Trsns|>srt_des_cártons 

Une fois les cartons sont remplies, on les transporte à 

vibreur par l'intermédiaire d'un convoyeur a roulettes. 
un 

I—M- 

3.5.1.1.5. Arranjernen^des^dattesavant nraaaaae 

Les dattes passent ensuite dans un vibreur pour les arranger 

correctement et horizontalement avant de les presser. 

3.5.1.1.6. Pressage hydraulique 

Par  le moyen  d'une presse pneumatique  semi  automatique  à  ta- 

pis roulant,   les  dattes sont   semi  pressées. 

Cette presse est  munie de réglage  des  dimensions  des caisses 

ainsi que  de  l'intensité    de pressage   suivant   le carton utilisé. 

Le  semi-pressage consiste à homogéniser  l'humidité  des  dattes 

à   l'intérieur  des  caisses de carton au  moment  de  l'entreposage. 

3.5.I.I.7.   £g£32tur«_du_çelloghane 

Les caisses passent  ensuite  pour  être   fermer  au cellophane. 
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3.5.1.1.8. £S•ïîïïï2.SîS.2*Î8ï25.:.S»£ton-St_Mrgasas 

Le banderolage est effectué avec un plastique plâtre et marquage 
avec cachet. 

3.5.I.I.9. Ç«gaçité_de_la_ligne_de_10 kg et § kg : 

(53»5 %  de la production) 

- Capacité / jour de l'usine . 10 T/jour 

- Pourcentage de produit  10 kg et 5 kg =  53,5 % moit  5350^. 

- Capacité /H de 10 kg et 5 kg ¿¿¿o * 668,75 kg/H 
8 

• Carton, de 10 kg : Capacité /jour = 35» X SISO* 3500 kg/jour 

(350 cartona 10 kg/jour) 5315% 

- Temps nécessaire . ison     - 0, „ - j?"° •   5t23  Heures. 

- Nombre  de  carton de   10 kg ¡350 «  66,9 cartons/H 

arrondi  à 67 cartons /H.      y,¿* 

* Cartons de  ? kg capacité /J..18.SX  Sun .  l850 kg/jour 
(350 cartons 5 kg/jour) 53«5 

- Temps nécessaire   1850 .   2,76  H. 
668.75 

- Nombre de carton 5 kg/H 370 • 2,76 . 134 carton. 5 kg/H 

- Nombre d'ouvrières nécessaires = 12 

3« 5« 1.1.10 Mati¿res_<Peaballage 

Cellophane á anti humidité non imprimé (360 gr.).l*>yen de 
...dur. : avec la chaleur. Dimension de cellophane L 10 kg 
80 cm X 60 cm     5 kg 60 cm X 40 cm. ° 

Carton : caisses américaines de trois couches, la couche ex- 
terne est blanche imprimée en une couleur. 

Caisses de 10 kg - kO  cm X 26 X 12 cm 

Caisses de  5 kg * 30 cm X 20 X 10 cm 

I—M- 
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3.5.1*2.   L.igne_de_conditionnement   en  gacjuets  de  500 grs  et   250gs. 

3.5.I.2.I.   Montage  de  gnguets 

On  réalise   le   montage  de  paquets   à   l'aide  d'une  paquetteuse  auto- 

matique.   Les paquets   arrivent  á  cette  machine   en   feuilles  découpées   et 

sortent  en caisses montées   (cadence   : 30   à   40 paquets/minute). 

3«5»<1.2.2.   Remfilissaae  des  gaguets 

Les paquets   vides  passent   ensuite   sur   un  tapis  roulant   central 

avec   10 tables  de  contrôle  de  poids. 

Dimension  du  tapis   :   12 m X  0,80 m 

Dimension  d'une     table   :   1,80 m X  0,8o m 

Le  remplissage   des  paquets   est  manuel.   Il     est   effectué   au  début 

du   tapis  par  dix  ouvrières.   Celles-ci   utilisent   des  cuves  en  plastique 

remplies  de dattes.   Ils  remplissent   des   tasses  de  volume   équivalent   à 

500  grs.   et à 250 grs  puis:   les versent   dans  des  paquets. 

3.9.1.2.3. Pesage 

L'opération  suivante est  le pesage  manuel  net  à  l'aide  d'une  ba- 

lance à cadron  de   1  kg  de capacité  et  de   5  grs de précision. 

345.1.2.4. Contrôle  de poids 

A  la fin  du  tapis roulant,   deux ouvrières contrôle  le poids  net 

des   paquets. 

3.5..I.2.5.   Fermeture^des  gaguets 

Une machine  ferme automatiquement   les paquets avec  de   la  colle. 

L'alimentation   et  l'évacuation de  cette machine  est  semi  automa- 

tique  avec convoyeur  alimentaire. 

3»5*A.B.6.   Emballage_des  gaejucts avec  cellophane 

Les paquets  une   fois  fermés passent   dans  une machine automatique 

cellophaneuse qui   les  emballe avec  du papier  cellophane non  imprimé  en 

rouleaux.  Capacité  de   la machine   :   30  «  kO paquets / minute. 

1—*»- 
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3>3»1.2>7. Emballage en cartona : 

Il est effectué sur une table d'emballaoe (2 n X 1 •) pour la 

mise en cartona dea paquets cellophane», contrôle du nombre de paqueti 
la 

par carton et  fermeture des cartona avec plastique - plâtre. 

Nombre d'ouvrières nécessaires : 2 

Nombre de paqueta de 250 gra. par carton :  60 

Nombre de paqueta de 500 gra >ar carton :   30 

3*o«l»2.6« Ç2CS£i*É_Ë2«ia_ii8ne de 500 8rB e* 250 ora 

eat : 31,5 %  du produit fini 

- - Capacité journalière de l'Usine =  10 T. 

- Production journalière dea paqueta da 50O grs et 250 gra - 
10 X 31.5 = 3150 kg 

100 

- Production horaire dea paqueta de 500 gra et 250 gra « 
3.150 = 393,7 kg 

* Paquets de 500 ara : 

- Capacité journalière « 13,5 %  du produit fini (3150) ou 

3150 X 13.S - 1350 kg aoit 27OO paqueta 
31,5 

- Tempa nécessaire : 1350 =» 3,43 heures 

- Nombre de paquets / heure : 2700 - 789,4 paquets 
3,43 arrondi à 790 paquets. 

* Paquets 250 grs : (avee noyaux, - avec amandes) 

- Capacité journalière l8 %  du produit fini (3150 I«) 

18 X 3150 kg = I8OO kg aoit T2OO paqueta. 

- Tempa nécéaaaire : 180O » 4,57 heurea. 
393,7 

- Nombre de paquets/ heure 7200 « 1575 paquets 7200 - i; 
4757 

./. 
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3.5«1.2.9.   Matiàras^d^embnllaae 

iN 

3>5*1.2.9.i. Pngueta de 5OO ars. 

Nature du carton : Duplex brillant 

. blanc à l'intérieur 

. Imprimé à l'extérieur of - »at. 

. 3 couleur» 

carton de 360 gr». 

Dimension d'un paquet : l80mm X 130mm X 30rara. 

3.5.1.2.9*2. Caqueta de 250 gra. 

Nature du carton :  Duplex brillant 

. Blanc à l'intérieur 

. Imprimé à l'extérieur of - »at 

. 3 couleur» 

Carton de 360 gr». 

Dimension d'un paquet ; 130mm X 90MJB X 30mm 

3.5-1.2.9.3. Cellophane 

Cellophane : à antihumidité à 36 gr» en rouleaux de 15 kg chacun 

transparent, non imprimé. 

Dimension du cellophane : paquet» de 500 gr» : 220mm de large 

paquet» de 250 gra ! 170mm de large. 

3-5.1..2.9.4. Çaiaae» en carton 

Cai»»e» américaine» de troi» couche»! la couche externe e»t 

blanche. 

. Dimension de» caisse» pour paquet» de 500 gra et 250 gr» = 

530mm X 375mm X l60nm 

. Nombre de paquet» de 500 gr» par caisse - 40 : soit un poids 

net de 20 kg 

. Nombre de paquets de 250 grs par caisse : 80 soit un poids 

net de 20 kg 

t M- 

3*5>2.   nattes_sans  noyaux 

Cette méthode   est  utili»ée récemment  dan»  le»  pay» producteur» 

de  datte».   Elle  permet   de présenter  les  dattes  sous  un aspect  nouveau. 
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3-5«2.1.   Dattea   four¡ÉK;e      avec   amande« ou noix 

3.5=2.1.1.   Datte»  utilisés 

Ce   sont   dea  datte«  de   qualité  extra. 

3.5*2.1.2.   Déno^autage 

On   effectue   1'extract ion   de  noyaux  d'une   façon manuelle   avec   une 

fissare  longitudinale. 

3.5.2.1.3.   Int£2ííí¡SÍi2íí_Síí:í..a.ma.n.í?S5_2íí SîSÏ n°*x dan» de8 

dattes 

3.5*2.1.(». Fumigation 

Pour rendre lea dattea fourées brillantes, on essuie celles-ci 

avec de l'huile de paraffine. 

Ensuite les dattes subissent une fumigation avec du méthyle de 

bromure. 

3.5*2.1.5. Conditionnement 

Finalement les dattes fourées seront conditionnées dans des paquets 

de 250 grs. 

Quantité produite : 4,5 fr  soit 90 T. en 75 jours. 

* Capacité journalière 1200 kg 

- Rendement d'une ouvrière 75 kg/jour 

- Nombre d'ouvrières nécessaire      16 

On utilise les même ouvrières pour les dattes avec amandes et 

candy de dattes. 

3*5*2.2. Ligne_de_gSte et^candjr^de^datte : capacité 0,5 T./H 

3*5*2*2.1. Çattes_utiliséea 

Ce sont des dattes de 2ème. ou 3ème. qualité . 

3*5*2.2.2. Çénovautage 

On utilise une machine automatique de dénoyautage. 
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3.5.2.2.3. Méthode ^fabrication 

- Les dattes séchées (à l8 % d'humidité) seront versées dan« un 

vibreur alimentaire qui régularise l'arrivée de» dattes dans un tunnel 

élévateur à vapeur qui facilite l'extraction des noyaux. 

- La machine de dénoyautage comprenant deux groupes de deux types 

de cylindres. 

Le premier groupe comprend deux cylindres de même longueur et de 

même diamètre et qui tournent en sens inverse. L'un d'eux possède 

des pignons séparés par un interval de 5 mm. L'autre est en caoutchouc. 

Au p-issnge des dattes entre ces deux cylindres, celles-ci sont dénoyau- 

tées et la chair de dattes passe entre les pignons. 

Au moment où les cylindres tournent, la chair de dattes est éva- 

cuée à l'aide de couteaux fixes. Ceux ci envoie la chair au second 

groupe de deux cylindres. 

Ces deux cylindres sont plus petits que les précédents et 1'inter- 

valle entre les pignons est de 2 mm. 

Ils ont pour mission d'assurer l'extraction des petits noyaux 

ainsi que les noyaux brisés. 

Capacité de la machine de dénoyautage t 0,5 T./H 

- Broyage des dattes sans noyaux 

La chair de datte dénoyautée est déposée mannuellement dans  un 

vase. Le broyage de la chair de datte  s'effectue ensuite dans un broy- 

eur électrique horisontal et mobile. On obtient une pâte homogène. 

Capacité du broyage : 30O kg /H 

- Mixage 

La pâte de dattes broyée passe ensuite dants un mixeur pour la 

mélanger d'une façon homogène avec la cesane, noix de coco, amandes 

ou autres fruits séchés. 

Le fonctionnement de ce mixeur est du type doseur. Lo mélange de 

lo pâte est réalisé dans une marmite en fer inoxidable. 

Capacité du mixeur : 300 kg/H 

- Pressage et formation de la pâte 

A ce stade, ce poste utilise soit la pâte de dattes pure pour la 

production de pâte de dattes en paquets de 125 0**s, «oit la pâte ad- 

ditionnée de cisane ou de noix de coco pour la production de candy de 

dattes en paquets d« 30 grs. 

i—>•»- 
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La  pâte   est   mise  dans une machine de  formation de  la pâte pour  la 
presser   et   la   découper   en  fonction   des  dimensions   voulues. 

Cette  machine   est  automatique.   Elle  possède   un   système  de  refroi- 
dissement . 

Dimensions   de   la   pâte  formée. 

Longueur 4   cm  à  13   cm 

Largeur 2   cm  à    5  cm 

Hauteur 1   cm  à    4  cm 

Capacité l40  -  l60 paquets   de  30  g/mn 

40  -  50    paquets   de   125g/mn. 

La  pâte  de   datte  passe ensuite   sur  un  tapis  en caoutchouc avec 3 
balances  pour   contrôle   de poids   et   de   forme. 

"  Conditionnement  avec du  papier  cellophane   : 

•Avec  une  machine  cellophaneusc  automatique  en conditionne  la  pâte 
de  dattes  obtenue   dans  du papier  en  cellophane. 

Capacité   :   l40 -   l60 paquets  de  30 g/mn. 

40 à     50 paquets  de   125 g/mn 

- Conditionnement  en paquets  carton 

La  candy  de  dattes,   en pièces   de  30 grs.,   est   conditionnée  d'une 
façon manu*.Ile   dans  des paquets  de  90  grs.   Le carton utilisé  est  avec 
fesâtre  centrale   (3  Pièces par  paquets) 

Conditionnement   et  fermeture  des  cartons   t 

Sur  deux  tables  de 2 m X   1  m  chacune. 

- Capacité   de   la   ligne 

- Production  totale 30O T/150  jour 
- Production  de   la pâte  de  dattes 70 % m  210 T. 
- Production  de  candy de  dattes 30 % -  90 T. 
- Tonnage   journalier  : 2  T. 
- Tonnage  horaire 2000 kg=  250 kg. 

'  Paquets   125  ors sans noyaux   (pâte  de dattes) 

• Capacité   journalière  «  210  T.»1,4  T.   soit   1   1200 paquet* /j. 
150 

• Temps nécessaire de production  1 400 kg. s 250 • 5,6 H. 

• Nombre de paquets/h. 1 200 : 5,6-2 000 paquets/H. soit 33 
paquets/minute. 

' Piecc* de candy de 30 ors. 

• Capacité journalière : ¿0 T. 0,6 T. ou 20 000 pièces de 30 gri 
150 

' Temps nécessaire 60O : 250 - 2,4 H. 

(arrondi A 139 pièces/minute. ) 

• Nombre d'ouvrières nécessaires : l6 • 1 • 17 
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- Nombre de paquets/heure« 20 000 : 2,4 = 8333 pièce« de 30 yrs 

ou 138,8/nn (arrondi à 139 pièces/minute) 

- Nombre d'ouvrière« nécessaires : l6 + 1 = 17 

3>5>2.2.4. Spécification de l'amballagc 

" Pâte pure : poids d'une pièce : 125 grs 

. Dimensions : longueur:  13 cm 

Largeur :   5 cm 

hauteur :  1,5 cm 

. Cellophane : en rouleaux de 15 kg à 17 cm de large,transparent, 

>w • à antihumidité (360 grs) 

• . imprimé : 3 couleurs 

. laminé. 

r . Caisses en carton : 

Dimension : 40 cm X 26 cm X 12 cm 

Nature du carton : ondulé. 

à  trois couches. 

Nombre de pièces par carton : 120 

Poids net = 15 kg 

- Candy de datte 

Poids d'une pièce : 30 grs 

Dimension : longueur : 4 cm 

largeur : 4 cm 

hauteur : 1,5 cm 

Cellophane : transparent non imprimé 

Dimensions t 17 cm X 15 cm 

Carton t 

nature : Duplex brillant 

Blanc à l'intérieur 

Imprimé 3 couleur a l'extérieur 

avec fenêtre centrale 

Dimensions d'un paquet 

12,8 X 4,2 X 1,6 

Caisses en carton : 

Dimensions > 40 cm X 26cm X 12 

Nombre de pièce« / carton 1 126 

L-*»  ./ . 
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Codification  dea  emballage 

Tous  les  emballages   imprimés utilisés  a   l'usine doivent  porter 

la  codification  suivante   : 

- Origine : Maroc 

- Variété de dattes 

- Catégorie 

- Poids net 

- Date de production 

Pour  la  pâte  de  datte   et  candy de dattes  on mentionne également! 

les  produits additifs  comme  amande, noix,   noix  de  coco,scanno, fruits 
•échés  etc.. 

- Mode  d'utilisation 

* Manutention des produits finis 

Tous les produits finis seront disposés sur des palettes stan- 

dard de (1,20 m X 1 m) à une hauteur de 1 m. On les transportera en- 

suite aux chambres de fumigation puis aux chambres frigorifiques  à 

l'aide de chariots électrique, capacité d'un chariot : 1,5 T. 

3*6« Fumigation de tous los produit» finis 

Tlìus les produits finis passent dans les mêmes chambres Je fu- 

migations de matières premières et sont traités de la même manière, 

comme ça été décrit, au. paragraphe 3 . 3 . k. 1 

3«7^ Stockage des produits finis 

Le magasin doit être propre et désinfecté (avec pulvérisateur) 

les produits finis seront entreposés dans deux chambres de réfrigé- 

ration par chariots électriques. 

L'entreposage est effectué en 3 palettes (heuteur 3,60m) 

- La température d'entreposage J • 5°C à 7°C 

- L'humidité relative est     j 65 %  à 70 % 

Il est possibles d'utiliser aussi les chambres de réfrigération 

réservées pour le stockage de matières premières une fois qu'elles 

sont vides. 

- Dimension de la chambre 1 17m X 17m X 6 

- NOmbre de caisses en carton par palette J 40 

- Poids d'une caisse 15 kg (environ) 

- Capacité de stockage : 40 x 15 = 600 kg 

600 x 3 « 1200 kg - 1,8 T. 



Soit   1,8  T. = i,5 T/m2 

1,2 x   lm 

1>8'   Broyage  des noyaux et  déchetB  de dattes léchée» 

3.8.1.   Préparation  des noyaux  et déchets de  datt es 

Les noyaux et les déchets de dattes seront étalés séparément en 

plain air à l'extérieur de l'usine pour séchage  nu soleil afin de fa- 

ciliter l'opération de broyage. 

Le pourcentage d'humidité des noyaux après séchage est environ 

4 à 5 % • 

3*8.2. Brovage 

On. broie ensuite les noyaux puis les déchets de dattes séchées 

dans une machine de broyage. 

Cette machine fonctionne à l'aide de disques métalliques qui 

broient les noyaux et déchets de dattes en différents granules. 

Capacité du broyeur 250 kg/H. 

Observations : 1. Au moment du broyage des déchets, on additionne les 

noyaux broyés pour faciliter le broyage des dattes séchés. 

2 - E  1957 des experiences de la F.A.O. sur la race 

ovine Aswi ont montré que l'utilisation de 85 %  de noyaux de dattes 

granulés ou 50 %  de dattes broyées additionnés à la vitamine »A» et 

dea protéines dans l'alimentation d'engraissement ovine a donné sa- 

tisfaction soit un taux d'accroissement de 33 %. 

Ce résultat a été obtenu par Monsieur Khalid TAHSINstDivision 

animal, département agricole - IRAQ). 

3«9. ContrSle de la qualité des produit« finis 

Avant l'emmagasinage des produits finis on procède au contrôle 

de la qualité des produits au laboratoire ! 

1°) L'humidité. 

Elle doit être de 18 à 20 %  i 

On utilise la méthode bidwell et sterling consiste à dis- 

tiller l'eau correspondante a l'humidité au dessous d'une couche de 

tosü ene. 

Eau distillée en cmj X 100 * Humidité en % 

Poids de l'échantillon do dattes. ./... 
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2°) Poids des matière« soluble« 

On determine le poids des matière* solubles dnns les 

datte« avec un refraotoaètr« et un filtre. 

3*) C°ntrdle de la codification de» produits finis 

- Poids ; on admet une erreur de ^    1%  de poids net. 

- catégorie : extra 

.   Poids d'une datte  7  a 8  gra 

.   couleur uniforme 

• forme homogène 

On admet une  erreur  de _• J% 

• **andard 

.  Poids d'une datte   supérieure  à   6g. 

.   forme homogène 

on admet une erreur  de + 6% 

.   3ème.  catégorie 

.   Poids d'une datte inférieure   à   6g. 

• différentes  formes. 

I—M- 
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ASPECT TECHNIQUE 

CHAPITRE IV 

|X 

4   -   ?iSÇRIPTION=T|ÇHNIQlIE   DUMATERIEL 

4 ' 1 •   LIGNE  DE  RECEPTION  ET  DE   TRAITEMENT/ 

Elle   comprend    : 

4.1.1. Bnlnnce    :    cnpncitr    1   Tonne 

4.1.2. Çhambrc_de_fumigntlon_sous  vide:   capacité   4T/h 

4.1.3. LiS«e_^e__grót«itemerit^   capacitó   1,5  T/h 

4.1.3.1«Vibreur  alimentaire 

4. I.3.2.Tapis   de  première   inspection 

4. 1.3.3.Tunnel   de   lavage   PVCC  poste   de   ressuyage   super- 
f iciel 

4. 1.3.4.Tapis   d'inspection   secondaire 

4.1.4. Lifne_de_triage:   capacité   1,5  T/h 

4.1.».1.Elévateur  alimentaire 

4. 1 .4.2.Vibreur   distributeur 

4. 1.4.3.Trois   tapis   de   triage 

4, 1.4.4.Trois   canaux   collecteurs  princioaux  de   qualités 
avec   trois   trrmies   de  reception 

4.1.5. £22*£_i3£_mi52_22_£i2i£2 rte séchage 

4.I.5.I.   Vibreur  alimentaire   de mise   en   claies 

4.1,6,1.   Rouleur   convoyeur  métallique. 

4.1.6. Çhambre_de_régulation_d^humidité 

4.1.7«   T\jnr»e 1   de   séchage 

k'2'   LIGNE   DE  CONDITIONNEMENT  ET  DE  MISE  EN  CARTON DE   10KG   e   5KG/ 
Capacité   :    1   Tonne/heure 

4.2.1. §l£vateur_alimentaire   avec  tramie 

4.2.2. Çji^nce^de   comparaison 

4.2.3. Cjuleur   convoyeur 

4.2.4. Tapisvibreur 

4.2.5. ÎSBJJ^r^ulant  dc   transport 

1 
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4.2.6. Presso_rnoum.2tiquc_semi   riutomatigue 

4.2.7. Roultur   convoyeur 

4.2.8. Î2^Î£_Îl;_f2i:nieturc_des_caxssc8   en   carton 

/»-3. LIGNE DE CONDITIONNEMENT ET NISE EN PAQUETS DE 2 50 GR ET 

500 GR / 

Capacitó 0,5 T/H 

4.3.1. Mnchinr_dc montngp de cortón 

4.3.2. Tanis_ccntr2l_2Voc_10_tnbles_rfn_rempli93.2§c_et pesng. 

4.3.3. Machino_automntiaur_nour_fcr-neture de carton 

4.3.4. Enyelopncuse de cellophane 

4.3.5. Poste_d^embnllage_et_de_fermcture de carton 

**'**'   LIGNE DE PREPARATION DE PATE ET DE CANDY DE DATTES/ 
Capacitó O.5 T/h 

4.4.1. Vibreur   alimentaire 

4.4.2. Appareil_de_traitement   à   vapeur 

4.4.3. échine   de   dénoyautnge 

4.4.4. Br2your_dc_lo_nâte   de   dattes 

4.4.5. Mixeur   -   homojréniseur 

k'5'   LIGNE   DE   CONDITIONNEMENT  DE   PATE   ET DE   CANDY   DE  DATTES/ 
Capacite   0,5   T/h 

4.5.1. P^sse^nour^formation^dc   la  [ite   de   dattes 

4.5.2. Tapiscentral 

4.5.3. î?ÎÎS!}iîî£_'2ÏÎ2!ÎÎÎÎ*i9y£_£îîï£l2EEcuse   de   cellophane 

4.5-4. P^ft« ^embnllage_(Je_2a3uets_de_90_grs et de 125 fra 

(en carton) 

**•(>•   BROYEUR DE NOYAUX DE DATTES/ 

Capacite 250 kg/h 

4.6.1. ElCI£^Hi:_£ai!I!2ü*2iS£_e_Sodet8 avec trémie 

4.6.X. Broyeur 

4.6.3. Vibreur 

4.6.4. Ensacheuse manuelle 

4.6.5. Balance de 250 ktf 



4.7. EQUIPEMENTS   DES   CHAMBRES   FRIGORIFIQUES/ 

4.8. USINE   DE   TRAITEMENT  DE   L'EAU/ 

4.8.1. Ç£Ux_ndoucisscurs_d'eau   avec   accesso!*»   complets 

Capacité   4m3/h chacune. 

4.8.2. Système   d'adduction   d'eau   adoucie   à   l'usine 

4.9. CHAUDIERE   AUTOMATIQUE/ 

4.10.GENERATEURS   D'ELECTRICITE/ 

4.11.MATERIEL  DE  TRANSPORT  A  L'INTERIEUR  DE  L'USINE/ 

4.11.1. Doux   chariots   élévateurs   électriques 

4.11.2. Deux   chariots   nalettiseurs   électrigues 

4.11.3. Dix   chariots   de   transport   manuel  à   roulettes 

4.12. PALETTES  DE   STOCKAGE   ET  CAISSES   DE   TRANSPORT/ 

4.13. MATERIEL  DE   LABORATOIRE/ 

4.14. EQUIPEMENTS   D'ATELIER  ET  D'ENTRETIEN/ 

4.15. PIECES   DE  RECHANGE/ 

l—M- 
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*»1' LIGNE DE RECEPTION ET DE TRAITEMENT/ 

Généralités 

a- Toutes les parties qui sont en contact avec les dettes 

sont en acier inoxidable. 

b- Toutes les machines sont munies d'interrupteurs de 

fonctionnement et de sécurité en cas de charges sup- 

plémentaires . 

c- La tension utilisée est 

. 220 volts 

. 50 H* 

• 3 phares 

d- Les caisses utilisées pour le transport de dattes 

en plastique 40cm x 30cm x 20cm 

Poids d'une caisse: 1 ,5 kg à 2 kg 

e- Les dattes utilisées sont: demi sèches 

4.1.1. Bascule 

C'est une balance à plate forme avec indicateur de poids. 
Capacité l Tonne. 

Type : montée dans une fosse. 

4.1.2. Çharjbres_de_fumijntion 

Ce   sont   deux   chambres  métalliques   d'une   capacité  de   k  T 

chacune   avec   une poste   d'entrée   et   une   porte   de  sortie. 

- Diamètre   du métal   :   supportant   une  pression  de   lkg/cm? 
et   un   vide   13   kg/cm2. 

- Dimension   d'une   cellule   :4mxl,3mx2m=   10m3   enviror 
- Bloc   machine   comportant:   une   nompe  à   vide   avec   système 

de   refroidissement,   un  bloc   à   gnr de   60kg  de  poids  pour 
1'utilisation  du  méthyl   de   bromure. 

- Un  gazomètre  volumftrique   tampon.   Capacité   11. 
- Durée  de   fonctionnement   3h 

- Moteur   électrique  nécessaire   15   cv. 

- Tuyauterie  - valves   -   accessoires pour   l'aération. 

- 4   chariots  de   fumigation.   Capacité  d'un  chariot:    1  T 

4.1.3. triS«»£_^£_Er;otraitemer»*    :   Capacité   1,5  T/h. 

4.1.3.1. Vibreur alimentaire dont la base est grillagé 

en acier inox afin d'éliminer les matières étrangères. 

- Dimensions: 2,4m x 0,90m x 0,8Om. 



-kk- 

-  Moteur électrique : lev «vec une canne exentrique et un 
bras lió nu vibreur. 

4.I.3.2. Tapis^de .Première inspection 

C'est un tapis mobilg, ^transporte les dattes on couches 

ne dépassant pas 2cm«pour faciliter l'inspection. 

ÇARAÇT|RISTigUES_GENERALES 

- Capacité : 1,5 T/H 

- Dimension du tapis: 10m x 0,90m 

Tapis en caoutchouc blanc (k  x3) fort plis. 

- Moteur à tambour et poulie:cn tête du tapis.Puissance 
du moteur : ! cv 

- Chaine de transmission avec disques à dents 

- Elément intermédiaire 

- Elément de queue avec tambour et dispositif de réglage de 

de tension à la fin du tapis. 

- Trémie alimentaire en acier inox. 

4.I.3.3. ?unneì.?e.ìaYnSe: Capacité 1,5 T/h 

C'est un tunnel métallique avec élévateur à tapis grillagé 

on acier inoxidable pour dépoussiérer les dnttes. 

ÇARACTERISTIQU|S GENERALES 

Un ensemble horizontal incliné à deux tambours dont un est 

lié à un moteur de 3CV, l'autre à la fin du tanis pour fa- 
ciliter le mouvement. 

- Dimension du tunnel : 7mx 0,90  m x 0,80m 

- Dimension du tapis  : 7m x 0,90m 

Le tunnel comprend: 

- un élément de queue Pour.-regl.ge de tension de tapis 

- un ensemble hydraulique pour faciliter 1« pulverisation 

et la circulation de l'eau sur le tapis. 

Cet ensemble comprend: 

. Une pompe hydraulique dont le diamètre est ?,5cm et le 
débit : 1 m3/h 

. Tuyauterie : diamètre 1,25 cm 

Elle comprend des lances à   eau distribuées horizontale- 

ment de haut et en bas le long du tapis. 

Pression de l'eau sur les dattes I5 kg/cm2. 

. Un élément de chauffage avec un serpentin de vapeur: 

température de l'eau 35 à 40C. 

. Un bac de chauffage d'eau av«c serpentin 

Ce bac est lié a la pompe hydraulique (2ÇV^Consommâtion 

ovation: " «t Possible d.utiliser da^s" ?.* ¿aTun 
detergent en cas où les dattes ne sont pas propres. 
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. Tuyauterie centrale d'ndduotion d'e»u adoucie, lire 

au système de pulvérisation et au bnc de chauffage. 

Diamètre du tuyau : 7,5 en (3 insh) 

Cette tuyauterie est contrôlée manuell ornent nar des 

valves.Consommation totale d'eau : 2m3/h 

. Trémie alimentaire. 

Poste de rrsuynge superficiel 

Ce tunnel a le même système de transport de dattes oue 

celui du lavage avec tnnis grillagé. 

Dimensions: 2m x 0,90m x 0,80m 

Il comprend: 

1-   Un   ventilateur   (b00   tnurs/mn)nvec   système   de   circu- 
lation   d'air   chaud   avec   moteur   5CV. 

-   Rrchaud   électrique   fournissant   une  température  va- 

riant   entre   ?5   -   80 C   Le   réglage   se   fait   avec   ther- 
mostat . 

4.1.3.4.   Tapis   d'inspection   secondaire: 

- Tania   à   caoutchouc   blanc   de  même   snécification   que   ce- 
lui   do   l'inspection   prim .ire 
Dimensions:    3   m  x  0,90  m 
Hauteur    :    80   cm  du   sol 

- Moteur   avec   système   de   transmission 
Puissance    :   0,5  CV 

avec   6  postes   d'inspection. 

4.1.4.   tiS2£_!Í£_*![i2$e.¿_S§|>«£ité  1,5 x/h 

C'est   un  triage  manuel   et   comprend   : 

4.1.4.1.   Un   élévateur  alimentaire:   de  mêmes caractéristi- 

ques   generales   que   celles   du   tapis   de   première   inspection 
mais   de   dimensions   comme   suit: 

- Un   élément   de   tête  comprenant: 
.   un   chassis 

.   un   tambour 

.   un  moteur   avec   accessoire« de   transmission   et   chaine 
de  distribution. 

- Un   tnsemble   d'éléments   intermédiaires   avec   : 

.   glissière  nour  faciliter   le  mouvement   de  glissage 
- Un   élément   de   queue   qui   comprend 

.   un   chassis. 

.   un  système   rie  réglage   de   tension   de  tambours   avec 
un  tambour   libre. 
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- Un tapis à caoutchouc blanc 

Dimension 8m x 0,90 m 

. avec trois couloirs en acier inoxidable 

Le couloir central 0,50  m de large 

Les deux autres : 0,20  m de large 

. Moteur : avec groupe de trainimi s si on : 1CV 

. Trémies : A la fin de chaque couloir, il y a une trémie 

alimentaire qui verse les dattes dans le canal princi- 

pal de qualité correspondante. 

4.1.4.4. Canauxnrincipaux collecteurs 

. Nombre de canaux : 3 

. Pour collecter les différentes qualités de dattes 

chaque canal comprend: 

- un tapis central a caoutchouc blanc 
Dimensions     .ftnpis central : 8 m x 0,50 m 

Uapis latéral : 8 m x 0,20 m 

. Moteur avec un tambour et un groupe de transmission 

. Eléments de réglage de tension 

- Trémie 

- Les   deux   canaux   latéraux   se   terminent   par  une  trr'mie 

alimentaire   en   acier   inoxidable   alors   que   le   tanis   cen- 

tral   se   termine   par  un   chargeur   élévateur. 

- Dn   rouleur   convoyeur. 

4.1.5.   Ç22te_dc_mi»e_çn_claies_de   séchage:    1,5T/h 

4.1.5.1. Yi^YV^H'??"*«^.^.^»?.?"   claies   avec  moteur 
de    1CV   

- Dimensions    :   2,40mx  0,90m 

- La   base   est   grillagée 

4.1.5.2. Rouleur   convoyeur 

- Dimensions:    3m  x   0,80m 

4.1.6.   Trois   çhambresderégulation^d^humid^ 

-  Dimensions  d'une   chambre:   2m  x   1,90m  x  2m 

Chaque   chambre   est   équipée: 

- d'un   système   de   distribution  de  vapeur 

- un  manomètre   pour   contrôle   de  pression  de  vapeur 

- un   ventilateur   d'évacuation   d'air:   avec   moteur   électrique 
1CV 

- une porte en fer avec cadre: ouverture a l'extérieur. La 
fermeture se fait avec un noignet 

- Hygromètre et thermomètre pour contrôle d'humidité et 
de temperature. 

- Un ensemble de valves nour contrôler la quantité de vaoeur 

i. 



t. 1.7» Tunnel de séchage 

Tout le tunnel de séchage est en bâtiment avec plafond en 
ciment ormi. 

- Capacitó : 1,5T 

- Dimensions: 15m x 1, 9m x 4, 5m 

Il comprent deux étages: 

1er otage: 

- Dimensions: 15m x 1,9m x 2,1m 

Il comprend: 

- une raille en fer fixée sur le sol 

- un canal de guide en fer se trouvant à 5 cm du sol 
facilitant l'entrée des zones des chariots sur la raille. 

- un sytème d'évacuation des chariots avec chaîne à crochet 

- un thermostat ot un hygromètre. 

2éme étage: 

- Dimensions: 15m x 1,9m x 2,4m 

Il comprend 

- un ventilateur d'air avec moteur électrique de 25CV 
avec tambour et 5 groupes de transmission 

. diamètre du ventilateur : 1,4m 

. Capacité: 15.000 m3/h 

. Vitesse : 900 tours/mn 

- Un serpentin de vapeur chaude : 30.000 KCal/h 

- Trois filtres pour les sables: aux deux entrées d'air 

- Un système de circulation d'air chaud avec volets ré- 
glabes permettant l'admission d'air frais et l'évacua- 
tion d'air humide. 

C'est un système manuel 

- Un thermographe et hygrogrnphe 

- Deux cadres métalliques avec deux portes 

- Un système d'adduction de vapeur avec manomètre, valves 
de vapeur condensée. 

. Nombre de chariots de séchage nécessaires: 40 

- Claies de séchage 

. La base en grillage en acier inoxidable 

. Le cadre en bois 

. Nombre de claies nécessaire: 2.000 

l—M- 

k-2'   LIGNE DE CONDITIONNEMENT ET DE MISE MN CARTON DE 10KG ET 
DE 5KG/ 

Capacité : 1 Tonne 

La ligne de conditionnement comprend: 

4.2.1. Elévateur_alimentaire_ayec trémie manuel 

Dimensions: 5m x 0,60 m 

Hauteur de chargement 0,80 m 

Hauteur d'élévation i 1,80 m 

Moteur : 1CV 

± 
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4.2.2. B^lance__de comparaison 

Integrerà In ligne, donnant le pò i da net 

Lecture de poids: rapide 

Canacité: 25 kg 

4.2.3* Rouleau convoyeur 

Dimensiona: 3m x 0,60m x 0,00 m 

4.2.4. Ï2£J2_vibreur f,e carton 

Dimensions: 6m x 0,90m    , 

Largeur variable contrôlée avec réglage. 

Compatible avec les dimensions des caisses on carton. 

Le système de vibration est réglable 

Moteur: 3CV 

4.2.5» Ï2Ci2_ï2ïi2ÎÎÎ dc triin»2ort 

Dimensions : 2m x 0,90m 

Moteur : 1,5 CV 

C'est un tapis intégré en caoutchouc pour transporter 

'«« caisses carton du tapis vibreur à la presse pneuma- 

tique semi-automatique 

Observations : La balance de comparaison, le rouleau con- 

voyeur, le tapis vibreur et le tapis roulant se trouvent 

au même nivecu  d»  la presse pneumatique. 

4.2.6. Presse_gneumatigue_somi-automatiçjue 

Comprenant : 

- un tapis roulant (1x0,30m) avec moteur de 3CV 

- un groupe hydraulique 

- un groupe de contrôle automatique 

. Système de contrôle du temps de presse: automatique 

. Système de contrôle du niveau de pression: ce sys- 
tème est manuel 

Dimension : 2m x 0,90 m 

4.2.7. Ç2ïi£Sî!_£22Y2îîi;ur: le m*me <lue 4.2.3. 

4.2.8. Tnble_de__£*eirme-tvire de» caisses-carton 

Dimension: 2m x lm x 0,80m 

C'est une table métallique pour la fermeture de caisses 

carton . 

• <« 

X 



4-3. LIGNE DE CONDITIONNEMENT DE PAQUETS/ 

Capacitó : 0,5 T/h 
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4.3•1 • Machine rie montage de carton 

C'est une machine automatique pour former les paquets 

carton et coller les flancs découpés,et comprenant: 

- un système électrique 

- un dispositif de chargement 

- un circuit de vide pour prises de flancs 

- un ensemble pour former et coller les flancs actionnant 

par système de pression hydraulique. 

Rendement de la machine : 30 à   40 paquets/mn. 

Forme de paquets : 

500 grs: 13cm x lfccm x 3cm ( à l'intérieur) 

250 grs: 13cm x 9cm x 3cm (à l'intérieur) 

T us les paquets sont avec fenêtre cellophaneuse centrale 

4.3.2. Tapis_central: comprenant 

- Dix tables métalliques de remplissage et de pesage. 
munie 

Chaque table est-düne balance (précision + 5grs) 

Tapis à caoutchouc blanc 

Dimension d'une table: 1m x 0,80 m 

- Deux blancea de contrôle de poids: 

Type :action rapide 

Capacité: 1kg (précision _+ 5 grs): 

Dimension du tapis: 

12m x 0,80 m 

Puissance électrique du tapis: 1CV 

l—M 

4.3.3. î?nchine_out om,31 i g^î^^SÎ0 fermeture des paquets 

- Convoyeur alimentaire et transporteur central 

- Eléments de contrôle électrique 

- Moteur de 0,5CV 

- Un système hydraulique pour la colle liquide. 

4.3.4. EnYeloGE£"22__£ cellophane 
qui"" 

C'est une machine automatique«assure 1'enveloppage des 

paquets à partir d'un rouleau de cellophane. 

Elle consiste en: 

- un chassis de machine 

- un dispositif portoni le rouleau de cellophane. 

- un tapis alimentaire 

- un dispositif de chauffage pour coller le celloohane 

- un moteur électrique avec groupe de transmission 

Puissance du moteur : 2CV 
. / • • • 

Â. 
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Forme» de paquets utilisées par la machine: 

500 grs et 250 gre 

Rendement de la machine : 30 à 40 pnquets/mn 

4.3-5. P2£Ì£_El^aììu5E.£Ì.^.££ì:meture_de8 cartons 

- ïable métallique rie préparation des caisses carton rour 

l'emballage des paquets 

Dimension: 2m x lm 

- Poste de fermeture des cartons 

Table métallique 
Dimensions 2B X lm 

Lo fermeture des cartons se fait iar bander'lngi. 

4.4. LIGNE DE PREPARATION DE PATE ET CANDY DE DATTES/ 

4.4.1. Vibr;eiir__nlirnent«lr;e : avec grillage à base 

Dimensions: 2,40m x 0,90m 

Moteur électrique     : 1CV 

'i.4.2. Appareil_de_traitement à vapeur: 

C'est un tunnel avec serpentins de vapeur pour chauffer 

les dattes avant le dénoyautage pour faciliter l'extrac- 

tion des noyaux. 

Caractéristiques générales 

- Tapis en acier inoxidable 

- Moteur avec groupe de transmission et 2   tambours: 1 en 

tête et l'autre à l'extrémité libre. 

Dimensions du tapis: 5m x 0,90n 

- Une glissière intermédiaire 

- Un système de serpentins de vapeur sur le tapis avec 

manomètre et valves 

Diamètre du serpentin: 1,5 cm 

- Trémie en acier inoxidable 

H.4.3. Ma^hine^de^dénoy^autage : capacité 0,5 T/h 

- Vibreur alimentaire 

Dimensions : 1,5m x 0,80m 

- Deux groupes de deux types de cylindres 

• Le 1er groupe possède: 

p) Un cylindre ¿  pignons en acier inoxidable. Ces oi- 

gnons sont fixés sur une barre en «îcier. Aux extré- 

mités de cette barre, il y a des écrous en cuivre et 

des ressorts qui ont pour mission de laisser les pi- 

gnons adhérent« et fix's • 1« borre. 
i—*» 
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Les pignons sont «ípwfs par une intervalle de ¿im«, 

distance qui ne permet pas le passage He« noyaux fie 
(lottes . 

Un ensemble de couteaux en acier inoxidable sont fixés 

entre les pignons sur un axe parallèle au cylindre. Ces 

couteaux servent à enlever la chair de dattes, 

b) Un cylindre de caoutchouc blanc dur. 

Dimensions du 1er groupe de cylindres 

diamètre : 30 cm 

longeur  : 60 cm 

Ces deux types de cylindres tournent «a sens inverse 

avec distance de touche réglable. 

La transmission: le premier cylinc're a une roue dentée 

nour transmission de mouvement à l'aide d'une chaîne. 

Le second cylindre qui est en caoutchouc est libre. 

• Le second groupe de cylindres : 

Il est de même caratr-ristique que le précédent mais 

de dimensions différentes: 

Distance entre les pignons: 2mm 

Diamètre du cylindre 15 cm 

Longeur du cylindre 80 cm 

-Accessoires 

- Moteur électrique avec groupe de transmission à chaine: 
puissance 5CV 

- 1 vibrateur collecteur de noyaux de dattes. Il se 

trouve au dessous des cylindres. 

- 1 collecteur de la datte dénoyautée 

- 1 tapis roulant avec moteur (0,5 CV) 

Observation : Tous les vibrnt.ur. sont en acier inoxidable. 

k.k.k.   5r2ï£ïr_^i:.ia_Pâte_rie_dattes 

C'est un broyeur portable en acier inoxidable 

Caractéristiques: 

- Capacité du broyeur : 300 kg/h 

- Dimensions du broyeur: 2m x Im x 0,80 m 

- Réservoir alimentaire: 1 m x 0,80 m x 0,I3 m 

- Le broyage est effectué a i'*M. d'tue hélice e„ «cler lnc_ 
xidable et des conteoux croises. 

- Groupe de disques (de même diamètre) troués (lea tro« 

ont des diamètres différente) 

- Moteur de 5CV. 
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4.4.5* Mixeur homogéniseur 

C'est un mixeur nutomotique de type doseur qui mélange la 

pâte de dnttes broyóes avec les matières additives: sésnme, 

noix de coco, amenda broyées etc.. 

Le mixeur comprend : 

- marmite en acier inoxidable pour mélanger 1« pâte. 

- bras mélangeur connecté à un moteur électrique avec trans- 

mission : 5CV 

- Chassis en acier inoxidable avec une clef de contrôle 

Capacité : 300 kg/h 

4.5- LIGNE DE CONDITIONNEMENT DE PATE ET CANDY DE DATTES/ 

4.5.1. Presse 

C'est une presse pour former In nàto de dnttes.Elle est mu- 

nie apparii de couverture (sésame, sucre, noi  de coco, 

amidon etc...). Dimensions: 2m x Im x 0,80m 

Elle comprend: 

- Trémie alimentaire 

- Tapis rie transport de la pâte avec caoutchouc blanc fort. 

- Moules réglables suivant les dimensions demandées 

Pour produire des pièces de la pâte de dattes dont les 

dimensions sont: 

Longeur de 4 à 13cm 

Largeur de 2 à 5 cm 

Hauteur de 1 à 4 cm 

- Cylindre de caoutchouc blanc pour aplatir la pâte de 

dattes suivant l'épaisseur  voulue. 

- un élément d'essuyage du tapis par de l'huile. 

- Bloc hydraulique portant le moule(avec système d'air 

comprimé, 

- Colonne de refroidissement. 

Capacité de la presse : 500 KG/h 

Rendement : l40 à 160 paquets de 125 grs/mn 

40 à 50 paquets de 30 grs/mn 

- Moteur: 3CV 

4.5.2. Ï2Ei*_çentrol 

C'est  un  tapis   central  pour   l'inspection  et   contrôle   de 

forme   et   de  poids  de   la  pâte. 

Dimension:   8m  x  0,60 m 

C'est  un  tapis   en   caoutchouc  blanc: 

1 
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- Avec   aux   extrémités   deux   planche«   en bois   couvert««   en 

métal   pour   controle   de   fi.rme   et   de  poids:   dimension 

d'une   planche   :   8m  x   O,40  m 

- Groupe   des   k  balances   de   comparaison:   capacité   500   grs 
(précision   +_ 2   grs) 

- 6   postes   de   réforme:    avec   moule   manuel 

4.5.6.   Machineautomatigueenvelopneuse   de   cellophane 

C'est   une  machine   de  même   construction  que   celle   précitée 

au   3«4.   mais   diffère   sur   ce   qui   suit: 

- Capacité : 

Paquets   de   125   grs   :    íkC  à    l60   paquets/mn 

Paquets   de   30   grs      :    ko  a   50  paquets/mn 

- Dimensions   des   pièces   de   la   pâte   de   dattes: 

Longeur   :   k  à   13   cm 

Largeur   :   2   à   5     cm 

Hauteur   :    1   à   k   cm 

- Matière utilisée  pour   l'emballage 

Cellophane   imprime   intermittent 

- Cellule  photo   électrique  pour   centralisation  de   l'impre«. 
sion 

- Système   alimentaire   automatique 

- Thermostat 

- Moteur   électrique  avec   transmission:   2CV 

4.5.4. £25*£_21®!DÏî2iia.Se._!?i:_E23u£î5_5e 90 grs et   125 grs 

Il   comprend   deux   tables   métalliques   de  2m  x    1   m  x   0,8O   m 

pour   emballage   des   paquets   et   contrôle  du nombre  de  pièces 

par   caisse-carton. 

- Rouleur  convoyeur   :   3m  x  0,6o m 

Pour   transport   des   caisses   emballées   au poste   de   fermeture 

par     banderolage   et  marquage. 

4.5.5. Ç25*S-Îl£!i;^2il2S^_SS_£2Î2;«S-S2ÎÎ2n  et  fermeture 

Table  métallique  pour  emballage  en   caisses   carton  et   fer- 
meture . 

Dimension   :   2m  x   lm x  0,80m 

4.6.  BROYEUR   DE NOYAUX  DE  DATTES/ 

Il   comprend: 

4.6.1.   yn_flf;Y2*««r_à_godets   avec   trémie: 

Dimensions:   3m   x   0,30 m 

Hauteur   de  chargement   0,60m 

Hauteur   d'élévation   1,60   m 

1 



Avec moteur électrique et groupe de transmission : 1CV 

T.O.2. Un broyeur 

- Trémie 

- De. di,ques Gn ,clep qul tournent en -eM ^^ ^ 

réglage de distance qui permet le broyage des noyaux 

en différents granules de 1mm à 2mm de diamètre 

- Moteur électrique avec groupe de trnnamiasion de 15CV 
Capacitó : 250 kg/h 

s.6.3. Un vibreur 

Dimensions : 2m x 0,90 m 

Il comprend à sa base un grillage métallique pour triage 
de matières broyées. 

4.6.4. Ensacheusemanuelle 

4.6.5. Bascule_mobile   :   de   250  kg 

**7-   EQUIPMENTS   DES   CHAMBRES   FRIGORIFIQUES/ 

4.7.1.   Ç2r2£*Cri2îi3iiSs   générales: 

- Nombre  do   chambres   :   6 

- Dimensions   d'une   chambre:    17m  x   17m  x  6m 

- Température   d'entreposage:    5   C   à   7°C 

- Humidité   relative   :   70%   -   75% 

- La   température   extérieure  moyenne:   30^0   à   35°C 

- La   température   extérieure   maximum  en  été:    35»c  à   40 X 

- LP   température  moyenne  des   datte,  à   1»entrée  rie   l'usine- 
25°C 

- L'isolation   des   murs   =   -kdt   «   10  KCal/h/m2 

- Bilan  thermique   de   conservation:   3*000   -   27000  fg/h 

4.7.2.  EquiDements^des  frigos 

- Une   centrale   de   frn4H. 

lgroupe   de   2   oppresseurs   ayant   chacun: 

• 4  cylindres   de   96.000  fg/h (5 ¿   7»   1) 

• Liquide   frigorigene:   R  22 

.   Equipement   de   controle   et   de   »écurité 

• Un  ré.ervoir   liquide  avec   soupape  et  niveau  entraîné, 
par un  moteur   de  60 CV 

1   condenseur   à   air  de  surface   13OO m2   avec    : 

.   deux ventilateurs   entraînés   par  un moteur   de  6CV 

.   Débit   de   chacun:   I35.OOO  m3/h  d'air 
./... 
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Chnque  chambre   es-t   équipée   Ar : 

-lTaermostat   avec 1  «y«t«m* «utoMftti-que  peur- cootr^le  de 
tempfrature. 

- Hygromètre   et   dispositif  pour   contrôle  de   1'humidité 
- Tableau   synoptique   de   contrôle. 

- 3   ventilateurs   de   10.000  m3/h   d'air 

- 3  moteur   électriques   de   1CV   de«   ventilateurs 

NjB/ Le   système   frigorifique   des   chambres   doit  permettre 

un   fonctionnement   a.'parr   de   chaque   chambre. 

**'&'   UNITE  DE   TRAITEMENT  DE   L'EAU/ 

L'eau  de   1.  mappe   nhrfatique   de   Zagora   est   une   eau   saline 

nécessitant  un  traitement   préalable   avant   son  utilisation  à   l'u- 

sine.   Cette   eau  contient   environ   suivant   les   analyses   effectuées 
par   l'O.N.E.P.    :    1.244  mg/r.c   sol   par   litre. 

L'adoucissement   de   cette   eau   sera   effectuée   dans  une unité 
de   traitement. 

Les   équipements   nécessaires,de   cette  unité   sont: 

- Deux  colonnes   d'échangeurs   d'ions:   à   résine   dont  une   de 

fonctionnement   et   l'autre  de   régénération. 

- Deux dispositifs   d'injection   d'une  solution  oour redresser 
le   pH. 

- Deux   adoucisseurs   d'eau 

- Un  système   complet   d'alimentation   et   de  distribution  de 

l'eau  avec   valves,   filtres,   tuyauteries   etc.. 

*-9.   CHAUDIERE  AUTOMATiqUE/ 

Capacité   2T/h 

- Générateur  de   vapeur   :   pression  8kg/cm2 

- Fuel   utilisé:    fuel   spécial   n°7 

- Mono-bloc  à  vaporisation  instantanée   et   comporte: 

.   un  brûleur   à   pulvérisation  mécanique   avec   vanne  magnéti- 

que  de   commande   et   d'arrivée   de   fuel. 

L'allumage   automatique. 

•   Borre  à   électrode 

.   Transformateur   de  haute  tension. 

- Une  pompe  de   fuel   avec   limitataur  de   pression  reliée  au 
tank  de  fuel. 

- Un  ventilateur   d'air 

- Une  soupape   de   sécurité   timbrée   12  bars 

- Deux  pompes   de   circulation  d'eau. 

- Un   tableau  de   commande,   de   controle  et   de   sécurité. 

- Citerne  de  production  d'eau   chaude  avec   serpentin   et  valves 

de   controle   de   pression  de   la  vapeur. 
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Cette   citerne   eat  «n  contact   avec   le   générateur :   avec 

un  système  automatique  d'alimentation. 
Capaciti     :   2m3 

Sonnette   d'alarme   en  cas   de  manque   d'eau. 
Vanne  d'arrivóe   ("eau  froide 

-     Vanne   de   vidange 

Bac   alimentaire   en  acier   galvanisé 

Système   de   distribution   de  vapeur   comprenant: 

.   Tuyauterie   de   distribution   de   vapeur  d'eau   condensée 
•   Purgeur   automatique 

.   Système   d'isolation   thermique 

.   Cheminée "tôle ¡hauteur   l6m  avec   haubanage 

4.10.  GROUPES  ELECTROGENES/ 

4.10.1. Caractéristiques   générales: 

Ce   sont   des   groupes  motogénérateurs  produisant   de   l'énergie 

électrique   à   basse   tension  nécessaire   à   l'usine. 
Ils   comprennent{ 

a-  2   groupes   motogénérateurs 

b-   2  batteries   de   démarrage 

c-   1   lot   d'outillage  et   de   distribution   d'électricité. 

4.10.2. Description des équipements: 

4.10.2.1.   2groupes  moteurs   Diesel   de   250 kva   fit   120 kva 

Se  composant   comme  suit : 

- Radiateurs   pour  refroidissement   à   eau  et   ventilateurs 

collecteurs   et   silencieux  d'échappement 

- Démarreur   électrique,   régulateur   de   vitesses 

- Un alternateur accouplé directement au moteur avec 

amorçage d'isolation automatique, couplage étoile- 
tension   38O  V   -   50 HZ 

- Alternateur   auxiliaire  pour   exitation  avec   diodes. 

- Système   automatique  de   controle   de   tension 

- Système   d'ajustage  de  tension  de   sortie  possible   d'un 
coffre   pupitre. 

- Boutons-poussoirs  de   commande: 

.   un  ampèremètre 

.  un voUmètre 

.   un  tachymètre 

.   voyants   de   signalisation  de  pression  d'huile 

.   Charge   batterie 

- Un   chassis   supportant   l'ensemble  motogénérateur   avec 
amortisseurs. 



at 

-57- 
4.10.2.2. Une batterie de démarrage: 

Efe bac avec commande 

Capaciti; 24 volts 

, et 
4.10.2.3. Un  lot   ^outillage   d ' entretien mécanique 

Un   jeu   de   12   clés   plates,   cales   de   réglage   de   soupapes. 

4.10.3.   §5f*tème_de_distribution   d'énergie   électrique 

Deux  groupes   électrogènes  assurent   l'alimentation   en 

energie   électrique   et   l'éclairage   de   toute   l'usine    c'est 
à  dire    : 

n-  moteurs   et   appareillage  de   l'usine   de  production, des 

chambres   froides,   traitement   des   eaux, entretien    etc.. 

b-   des   dispositifs   d'éclairage   intérieur   et   extérieur 

- en   période  d'activité   des   ateliers   de  production le 

groupe   de  250 kva   fonctionne   *t   alimente   l'usine    en 
énergie   électrique  nécessaire. 

- en   dehors  de   la  période  de  production,   le  groupe   de 

120  kva  assure   l'alimentation   en   électricité   pour   les 
chambres   frigorifiques 

- puissance   électrique   installée   en   380/220V  triphasé   - 
50  HZ. 

Le  système  de  distribution  est   composé   de: 

4.IO.3.I.   Tableaux  de   distribution   générale 

Divisés   en   cellules   fonctionnelles.   Chaque  cellule 
renferme : 

- un   système de  protection générale   des  altornotears   par 
disjoncteurs. 

- cellule  de  prise   en  parallèle   des   groupes 

- sections  manuelles   verroujLables   à   chaque  arrivée 

- commutateurs   "normaux  de  secours"   de   chacun  des   jeux 

de   barres   correspondantes  aux  différente»  lignes 
d'alimentation. 

- un   système  de   sections   et   de   protection  par  des   fusi- 

bles   à   chaque   départ   vers   les   coffrets   locaux. 

En   face   avant  des   cellules,   sont   disposées: 

- le»   éléments   de  manoeuvre  des   différente  section» 
- le»   appareils   de  mesure  et   de   comptage 

- les   voyants  de   signalisation. 
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4.10.3.2.   Coffrets   locaux -Ji- 

ll«   cnn.ivent   à   distribuer   1 «énergie  électrique  à   partir 
des  tableaux   aux  points   d'utilisation. 
Chaque   coffret   est   composó   de: 

- un  disenntacteur  avec   protection   différentielle 

- fusibles   de   protection   des   circuita   et   interrupteurs. 

4.10.3.3. Câbles: 

- Les   câbles-fnergie,   sont   du   type  normalisé  U   1000  R02V 
en   cuivre   dans   des   conduites   en  acier. 

- Les   câbles   des   circuits   d'éclairage   sont   du  type: 

U  500 volts.   Ces   câbles   sont   dans   des   conduites   régides 
en  plastique   et   avec   isolent. 

4.10.3.4. Système   complet   d'éclairage 

L'éclairage   se   fait  dans   des   tubes   fluorescents   montés   sur 
des  réflecteurs. 

**11*   MATERIEL  DE   TRANSPORT A  L'INTERIEUR  DE   L'USINE/ 

4.11.1.   Deux .¡EÎîSriotsélévateurséleçtrigues   de   1500kg  chacun  V 
permettant   la   charge   de  deux  à   trois  palettes. 
Hauteur  d'élévation   :   au  moins   3,50 m 
- Batterie 

- Roues   en   caoutchouc 

4.11.2. Çeux_chariots  galettiseursélectrigues 
Capacité   1500  kg  chacun 

Hauteur  de   l'opération   :    I5   cm 

Avec  guide   semi-automati que 

4.11.3. 9ì;.SÌ»5tÌ2Ì;.de.tren»£ort_manuel_à_roulettes 

Capacité   :    IT   chacun 

^•ia*   FAIMTI  01  «TOCKAQg  IT ÇAIiiEfl  DE TRANSPORT/ 

4.12.1.   P«letteii_de_stockage 

Nombre:   2000 

Dimensions:    lm   x   1,20 m x  0,75 
Nature   :   palette   en  bois 

m 

1—*»- 



r« 

-59- 

4.12.2.   CaisjeB^de^tranaport   de  20 kg 

Nombre   :   72.650 

Dimensions  n   l'intérieur   :   40  cm  x   30cm  x  20cm 
Nature   :   en  plastique 

Poids   d'une   caisse   vide:   1,5  kg 

4.12.3»   Claies   de   séchage: 

Nombre:2.000 

4.13.   MATERIEL  DE  LABORATOIRE/ 

4.13.1. Doseurd^humidité des dattes 

4.13.2. Réfractomètre complet 

| > 4.13.3. ?ÍS!í2?í»a £l«teau électrique 

4.13.4. Bro5reur_ólectriq,ue_à_getite densité pour les 

échantillons de pâte de dattes 

4.13.5. Balance de précision 

4.13.6. gH mètre 

4.13.7. Çrojreur manuel _de_no^aux de dattes 

4.13.8. Ç252"ï_>2 8Ucre de dattes 
4.13.10.Instruments de manipulation 

4. 13. 11.Produits chimiques 

*«1*- EQUIPEMENTS DE L'ATELIER DE R1PARATI0N ET D'ENTRETIEN/ 

4.14.1. P££££u»e_électri2ue complète avec accessoires 

4.14.2. Un_noste_de_soudure à acétylène et oxygène 

- Poste de soudure électrique 

- Outillage complet du mécanicien 

- Outillage complet de plomberie et de menuiserie 

- chargeur de batteries 

- Armoire pour outillage 

4.15.   PIECES  DE  RECHANGES/ 

Il   est  nécessaire   de  prévoir  pour  tous   les   équipements 

cités   précédemment   les   pièces  de  rechange   suffisantes peur 
une   durée   de  deux  ans. 

1—*»- 
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CHAPITRE     V 

-PARTIE       ECONOMIQUE- 

5.1.   LES   INVESTISSEMENTS  PHYSIQUES/ 

5.1.1. Terrain et génie-civil 

5.1.2. Equipements et matériel de production 

5.1.3« Matériel roulant 

5.1.4. Matériel auxiliaire 

5*1.5« Matériel de bureau 

5*1.6. Frais portuaires 

5.1.7. Frais de transport des équipements de Casablanca à 

Zagora 

5.1.8. Frais de premier établissement 

5.1.9* Frais de montage 

5.1.10.Frais d'engineering 

5. 1.11.Frais avant démarrage 

5.1.12.Frais d'étude et de formation professionnelle 

5.1.13*Intérêts intercalaires 

5.1.1*1.Divers et imprévus. 

- o  0  o - 
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Les investissements totals comprennent les investissements 

physiques et le fond de roulement: 

i—*»- 

5.1. LES INVESTISSEMENTS PHYSIQUES/ 

Les investissements physiques s'élèvent à 16.496.000 DH 

(voir détail tableau n° 5). 

5.1.1. Terrain et génie-civil 

Leur coût estimatif s'élève à 4.885.000 DH (voir tableau 
nu 6). 

5*1.1.1. Terrain : 

Il s'étend sur une superficie de 16.000 m2. 

Prix du m2 : 10 DH soit au total : 160.000 DH 

5.1.1.2. Génie-civil : 

5.1.1.2.1. Bâtiment: 

Superficie couverte 5.156 m2 répartie comme suit: 

- bâtiment administratif superficie : 90 m2 

- usine de production superficie : 2.600 m2 

- chambres frigorifiques superficie: 2.145 m2 

(voir tableau n° 7). 

9§i?ui = f3|Ím?lií = df = ì
n = fuB?r?ìCÌS-üÉ£???§Íre ,cor©s£m- 

^Ç^l'l _*____!?_ capacité ^¿entreposage : 

*" M2Îi$ï£s.>Er.2m*ereB : 

- Quantité totale de réception : 2.250 T 

- Durée de traitement : 200 jours 

- Capacité journalière de traitement : 11,250 T 

- Durée de réception : 75 jours 

- Quantité à traiter pendant la période réception : 843,75T 

- Quantité à stocker dans les chambres frigorifiques: 

2.250 - 843,75 = 1.406 T 

- Durée de stockage : 200 - 75 = 125 jours 

- Superficie nécessaire de stockage effectif à raison 

de 2 T/m2  1. 4o6 : 2 - 703 m2 arrondi à 700 m2. 

- Superficie réservée pour l'extension: 15% de la super- 

ficie de stockage effectif: 700 x 15% = 105 m2 arrondi 

à 100 m2 

- Superficie des chambres frigorifiques: 700 + 100=600m2 

- Capacité de stockage (2T/m2) : OOO x 2 - 1.600 T 

- Capacité de stockage d'une chambre 400 T 

- Nombre de deux chambres nécessaires pour le stockage 

de matières premières : 1600 = 4 
400 
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- Circulation d'air frais et passage :44,5% de la superficie 

des chambres: 800 x 44,5% -   356 m2 

- Superficie totale de stockage : 800 + 356 = 1. I56 m2 

- Superficie d'une chambre frigorifique: 1.156= 2Ò9 m2 
4 

- Dimensions d'une chambre frigorifique: 17 m x 17 m 

b-Produits finis: 

- Quantité produite pendant la durre de réception: 

200 T x 75 is. = 750 T 

100 js. 
- Superficie nécessaire pour le stockage 4à raison de 2T/m2) 

750 : 2 = 375 m2 

- Superficie réserve e pour l'extension: 7,5% <"e la superficie 

de stockage 8o,t: : 375 x 7,5% = 28 m2 

- Superficie des chambres pour les produits finis: 

375 + 28 = 403 m2 arrondi à 400 m2 

- Circulation d'air frais et passage : 44, 5% 

400 x 44,5% =   178 m¿ 

- Superficie totale de stockage : 400 + 178 = 576 m2 

- Capacité de stockage : 400 m2 x 2T/m2 = 800 T 

- Capacité de stockage d'une chambre : 400 T 

- Nombre de chambres nécessaires pour le stockage des pro- 

duits finis : 800  = 2 
400 

- Superficie d'une chambre 578 = 289 m2 
2 

c"§ÏD£î;ii£iS_*2Î2iS_i!£5 chambres frigorifiques: 

- I.156 + 578 = I.734 m2 

- Superficie des couloirs de passage à l'extérieur des 

chambres: 4ll m2 

Soit au total pour tout le bâtiment frigorifique: 

I.734 + 411 = 2.145 m2 

- Bâtiment social : superficie : 96 m2 

- Rampe de réception et hall de fumigation superficie l80m2 

- Bâtiment des groupes électrogènes superficie : 36 m2 

- Conciergerie: 9 m2 

A   ces   bâtiments,   il   faut   ajouter   le   creusement   et   l'aménage- 

ment   d'une   fosse  de  24m2   (à   4  m   de   profondeur)   ainsi   que   la 

construction  d'un  réservoir   d'eau  de   10m3  f'-e   capacité. 

Le   coût   estimatif  de   tous   ces   bâtiments   s'élève  à   4.11Ò.550  DH. 

i—M- ./. 
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5.1.1.2.2.RAccordoraents   et   adductions 

Il   s'agit   des   adductions   d'eau,   d'électricité, 

¿goûts   et   telephone   ainsi   que   leurs   raccordements: 

leur   coût   estimatif   s'élève   à   320.000  DH. 

5«1.1.2. 3»   Aménagements : 

Pistes   et   voies:   500  m2   à   raison   He   200   DH/ m2 

Zone   de   verdure   *è00  m2   à   raison   de   150   DH/m2 

Le   coût   des   aménagements   s'élève   à   I60.OOO  DH 

5.1.1.2.^.   Mur  de   clôture   avec   un   portail   de   km 

de   large    :    126.500   DH 

5.1.2.   Çguigements_et_matériel_de   production 

Le   coût   estimatif   de   tous   les   équipements   et   mat'riel   de 

production   s'élève   à   8.88*.000   DH   (voir   détail   tableau  n"   b). 

5.1.2.1. équipements   et   matériel   de   production   importé: 

Leurs   coûts   sont   estimés   à   6.k58.000  DH 

5.1.2.2. Equipements   et   instruments   divers: 

5.1.2.2.1. Matériel   de   transport   à   l'intérieur  de 

1'usine : 

Il   comprend   les   chariots   de   transport,leur   coût 

est   estimé   à   200.000  DH. 

5.1.2.2.2. Palettes   de   stockage   et   caisse   de   transport 

a" -2è2S£_£îî_BÎ22îi9ife de 20 kg 

- Durée   de   réception   75   jours 

- Quantité   à   réceptionner:   2.250 T 

- Nombre   de   caisses   nécessaires   pour   la   quantité 

réceptionnée:   2.250.000  kg   =   112.500  caisses 
20 kg 

- Nombre de caisses nécessaires par jour 112.500=562c. 
M  v 200      " 

- Nombre de caisses vides pendant 75 jours: 

k21.150 c. 
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Nombre de caisses nécessaires pour le stockage: 

112.500 - 42.150 = 70.350 caisses 

Nombre de caisses nécessaires pour le transport 

à l'intérieur de l'usine estimé à 1 950 caisses 

Nombre de caisses perdues au cours des manipula- 

tions :0, 5% soit 7O.350 x 0,5% -   350 caisses 

Total : 7O.350 + 1.950 + 350 = 72 650 caisses 

à raison de 20 DH par caisse . 

b- Palettes standardisées 

- Charge d'une palette : 40 caisses de 20 kg 

- Nombre de palettes vides nendant 75 jours 

42.000 = I.05O 
40 

-Palettes nécessaire pour le stockage: 
2.80O - I.O50 = 1.820 

- Palettes pour le transport à l'intérieur de 

1'usine : estimées à 2<> 

- Palettes pour la fumigation: estimées à 50 

TOTAL: 1.820 + 20 + 50 = 1.890 

- Réserves : 5% soit I.89O x 5% -   95 

- Pertes 0,5% soit I.890 x 0,5% = 9 

- Nombre de palettes nécessaires au total: 

I.89O + 95 = I.994 arrondi à 2.000 palettes 

à raison de 70 DH par palette 

Coût estimatif des galettes, des caisses et 

claies de séchage: 

- Palettes: 2.000 x 70 = 140.000 DH 

- Caisses : 71-700 x 20 = 1.4 53.000 DH 

- Claies  : 2.000 x 4o = 8O.OOO DH 

TOTAL   1.673.000 DH 

5.1.2.2.3. Matériel de laboratoire: 30.000 ÜH 

5.1.2.2.4. Equipements de l'atelier Í00.000 DH 

5.1.2.2.5. Pièces de rechange: 

Elles représentent 5% du coût total des équipements 

et matériel de production soit 423.100 DH 

Observation/ 

Le matériel de transport à l'intérieur de l'usine, les 

palettes et caisses de transport, le matériel de laboratoire 

ainsi que les équipenent de l'atelier seront acheté au marché 

local: ils représentent une valeur de 2.003.000 DH. 
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5. t.3. Matrrielroulant : véhicules He transport 

Le coût estimatif des véhicules de transport s'élève à 

337.000 DH (voir tableau n° 9). 

5-1.4. Matériel_auxiliaire: 

Il comprend un tank 4e stockage d'eau d'une capacité de 

10m3, un tank de stockage de fuel d'une capacitó de 20.000 1 

et des équipements contre l'incendie. Leur coût estimatif rst 

de ¿1*15.000 DH (voir tableni n° 10). 

5« 1.5« Materiel «1 bar «au 

Leu coût estimatif est de 85.000 DH (voir tableau n" 11). 

5.1.6. Frais portuaires: 

Les frais portuaires comprennent une taxe spéciale d'impor- 

tation, les frais du timbre douanier et les frais de In remise 

douanière. Ces frais représentent 8% de la valeur des équipements 

importés soit : 6.458.000 x b%   = 518.800 DH. 

En ce qui concerne les frais de dédouanement dues A l'impor- 

tation de matériel neuf d'équipement, d'après le code des inves- 

tissements industriel, il y a exonération totale (r'ahir n  1 - 73. 

4l3 du I3/8/1973) Chapitre 1 Article 5. 

5.I.7. £rnÌ;_de^transnort_des_éguÌDements et matériels de 

Casablanca à Zagorn: 

La distance de Casablanca à Zagorn est : 605 km 

Poids approximatif des équipements importés I3C T 

Volume approximatif des équipements importés 515 m3. 

Les frais de transport de Casablanca à Zagora sont estimé 

à 14.2 56 DH/m3/km. 

Soit au total: 515 x 14.256 x 605 = 444. 161 DH 

Arrondi à : 444.200 DH 

es 

5.1.8. LS2_Î£«Î2_^e_premier_<jtabli8sement_ou_de_constitution: 

Ils sont estimés à 150.000 DH 

5.1.9. t£5_rr2i5 de montage: 

Ils sont estimés à 10% de la valeur du matériel importé soit: 

6.458.000 x 10% = 645.800 DH. 
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5.1.10. Frais d'engineering: 

Ils sont estimes à 100.000 DH 

Ils comprennent les frais d'établissement des plans de 

l'usine et les frais de l'architecte. 

5.1.11. Frais avant démarrage : 

Ils sont estimes à 250.000 DH. 

5.1.12. Çrnis_d^étude et de formation professionnelle: 

Ils comprennent les frais d'étude alloués aux différents 

experts, la formulation professionnelle des cadres marocains à 

l'étranger et la formation professionnelle de la main d'oeuvre 

de l'usine avant démarrage. Ils sont estimés à 320.000 DH. 

5.1.13« Intérêts intercalaires: 

Ils sont estimés à k%  de la valeur du g^ni civil t?t des 

équipements soit :( 4.885.000 + li.OB'».000) k%    =  550 000 DH 

5.1.14. Ciyers et imprévus: 

Ils sont estimé à 5%  de la valeur des investissements physi- 

ques soit : I?.614.000 x 5%   =   88O.7VODH. 
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5-2.   LES   CHARGES   D'EXPLOITATION/ 

(Voir   tablonucn"    12   ¿     13     et  Jl 

5.2.1.   Matières   premières: 

Elles   comprennent   les   matières   essentielles   qui   sont    les 

dattes   et   les   matières   accessoires   qui   sont   la   noix   de;   coco, 

sésame,   amandes,   noix   et   le   lait   en   poudre. 

% 

5.2.1.1. Matières essentielles 

Les besoins en dattes pour une capacité de 100% sont: 

- Jihel    : 1250 T 

- Saïr     : 1000 T 

Les prix d'achats pour ces variétés sont détermines de 

la façon suivante : 

- Le prix d'achat moyen actuel de la variété Jihel dans 

la Vallée du Drâa est 2000 DH /T (voir tableau n  3) 

Nous prévoyons une augmentation de \7%   de ce prix en 

tenant compte dn>   caractéristiques de dattes définies 

par l'usine et suivant l'augmentation des prix des 

dattes, ce qui représente : 2000 x 17% = 340 DH/T. 

Le prix d'achat de la variété Jihel par l'usine sera: 

2000 + 34o = 2.340 DH/T. 

- Le prix d'achat moyen actuel de la variété Saïr dans 

la Vallée du Drâa est de 1.500 DH/T (voir tableau n°3). 

Nous prévoyons une augmentation de 20% de ce prix ce 

qui représente I5OO x 20% = 3OO DH/T. 

Le prix d'achat de cette variété par l'usine sera : 

I50O + 300 = 18OO DH/T 

Le montant total pour l'achat des matières essentielles 

est : 4.725.OOO DH 

5*2.1.2. Matières accessoires 

Elles sont utilisées dans In production de candy de dattes 

La production de candy de dattes est 90 T. Les besoins 

en noix de coco sont de ?, 5% soit 90 x 2,5 = i',25 T. 

En ce qui concerne la sésame, les amandes et les nr-im, on 

utilise le même pourcentage et le même tonnage que les 

noix de coco. 

Les besoins en lait en poudre représentent 5% de la pro- 

duction de candy de dattes soit : 90 x 5% = 4,5 T 

Le prix d'achat de ces matières est estimé à 153.000 DH. 

Le prix d'achat total des matières premières est : 

4.725.OOO + 153.OOO = 4.878.OOO DH 
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5*2.2. Frais du personnel: 

5.2.2.1. Frais du personnel administratif 

Le personnel administratif groupe 25 personnes permanents 

travaillant durant toute l'année. 

Lee frais représentent 315.600 DH (voir détail tableau n° \*Ú 

5*2.2.2. Frais du personnel de fabrication: 

Le personnel de fabrication comprend: 15k   personnes dont 

51*   personnes permanentes et 100 personnes occasionnelles. 

Les frais de la main d'oeuvre permanente représentent: 

^86.000 DH ( voir détail talleau n° 15). 

La moin d'oeuvre occasionnelle travaille durant 8 mois. 

Les frais de cette main d'oeuvre «ont estimés à 2Ò0.000 DH 

(voir détail tableau n° 15). 

En ce qui concerne la répartition par poste lour le per- 

sonnel de fabrication voir détail tableau nr 16. 

5.2.2.3. Frais récapitulatif des frais de personnel: 

Ils représentent un montant total de 1.51*1.000 DH (voir 

détail tableau n° 17). 

5.2.3. Çraisdivers - Utilités: 

5.2.3*1. Matières consommables: 

L'usine fonctionne durant 200 jours par an, et à raison 

de Ö heures par jour, soit 200 x 8 = 16OO H/an. 

Les matières consommables comprennent 

- L ' eau : 

Les besoins en eau pour l'usine sont estimés comme suit: 

k  m3/h : pour le lavage de dattes, pour la chaudière et 

1 'eau potable. 

2 m3/h : pour le lavage des lignes et du sol. 

soit au total 6 m3/h ou 6 x 1600 - 9600 m3/an 

- Energie électrique: 

La production d'électricité est réalisée à partir de 

deux groupes électrogènes de 250 KVA et 120 KVA qui 

fonctionnent 2k  heures par jour à cause de la réfrigé- 

ration des entrepôts frogorifiques. Ces deux groupes ne 

fonctionnent pas en même temps. 

Leurs consommations de fuel est estimée à 35 l/h soit 

I6.8OO l/an. 

L-*» 
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- Vapeur : 

La production de vapeur de la chaudière est 1,5 T/h 

ou 2^00 T/an, ce qui correspond à I56 T de fuel par an. 

Le coût estimatif des energies est rvalue à 91*500 DH 

(voir détail tableau n1 18). 

V 
N 
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5.2.3.2. Emballage: 

Les matières d'emballage telles qu'elles ont été définies 

dans la partie technique comprennent: 

a) Caisses carton de 10 kg: 

- Quantité de dattes à emballer : 700 T 

- Nombre de caisses nécessaires par tonne: 100 

- Pourcentage de pertes: 20% ou 2 caisses/T 

- Besoins de caisses par tonne : 100 + 2 = 102 

- Besoin annuel de caisses: 

7OO x 102 = 71.^00 caisses de 10 kg, à raison de 

1,75 DH/caisse 

soit au total : 124.950 DH 

- Cellophane nécessaire pour le remplissage do ces 

caisses: 2 Kg/T de dattes 

soit 700 x 2 = 1400 kg à raison de 25 DH/kg 

soit 1^00 x 25 = 35.000 DH 

- Rouleaux de colle 

Les besoins pour 100 caisses sont estimés à un rou- 

leaux de 3OO m de long soit au total : 

71.^00 x 1  = 71^ rouleaux 
100 

à raison de 12 DH par rouleau soit au total: 

7lk   x 12 » 8568 DH 

b) Caisses carton de 5 kg 

- Quantité de dattes à emballer : 370 T 

- Nombre de caisses nécessaires par tonne : ?00 

- Pourcentage de pertes : 2%  ou k  cartons 

- Besoins de caisses par T : 200 + k   -   20*1 

- Besoins annuels: 204 x 350 = 75.500 caisses 

à raison de 8,10 DH/carton soit au total 60.fr00 DH 

- Cellophane nécessaire : 2,25 kg/T de dattes 

soit 2,25 x 370 = 835 kg de cellophane à raison de 

25 DH par kg, soit au total : 20.675 DH 

- Rouleaux de colle: 

les besoins sont: 1 rouleau par 100 caisse ou 

755 rouleaux à raison de 12 DH/rouleau 

soit au total : 9O.O6O DH 

V- 
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c)   Paquets   de   500  g. 

- Quantité   de   datte-    à   emballer    :   270   T 

- Nombre   de   paquets   nécessaires   por   tonne   :   2000 

- Pourcentage   de   perte   2%  ou   40   paquets/T 

- Besoins   de   paqu   ts   par  T:   2000   +   40   -   2.0*10 

- Besoins   annuels:   2.040  x   270   =   550.800  paquets 

à   raison   de   0,16   DH/paquet   soit   au   totnl    :   86.128   DH 

- Besoins   en   caisses   carton   rie   15   kg   pour   emballage 

fies   paquets   de   500   gr :   30   naquets/caissi 

550.800 I8.36O   caisse 
30 

à   raison   de   1,75   DH/caisse   soit   au   total   32.I30   DH 

- Besoins   en   cellophane   :   5,5   kg/t 

ou   5,5  x   270   =   1.465   kg  à   raison   de   27   DH/kg 

soit   au  total   40.095  DH 

- Rouleaux   do   colle    :    18*» 

184   x   12   DH   =   2.208   DH 

d)   Paquets   de   250  g. 

- Quantité   de   dattes   avec   noyaux    :   270   T 

- Quantitr   de   dattes   avec   amandes    :   90  T 

Total   :   270    + 90   =   360 T 

- Nombre   de   paqucts/T    :   4.000 

- Pourcentage   de   perte   2%  ou   80   paquets/T 

- Besoins/T   :    4.080   paquets 

- Besoins   annuels    :    360  x   4080   =    1.468.800   paquets 

à   raison   de   0,12   DH/   paquet   soit   au   total    : 

1.468.800  x   0,12   =    176.256   DH 

- Besoins   en   caisses   carton   de    15  kg   :   60 paquets/caisse 

1.468.800     =   24.480   Caisses 
oÔ 

à   raison  de   1,75  DH/caisses   soit   au   total   42MO  DH 

- Besoins   en   cellophane   :   6,50  kg/t 

ou     6,5  x   360  =   2.340  kg   à   raison  27   DH/kg 

soit   au  total   63.180  DH 

- Rouleaux  de   colle:245 

245   x   12   =   2.940 DH 

e)   Paquets   de   125  g  pour   la  pâte   dattes 

- Quantité   :   210 T 

- Nombre   de   paquets   par   tonne    :    8.000 

- Pourcentage   de  pertes    :   2%   ou   I60  paquets/T 

- Besoins   annuels:   8.I60  x   210   =    I.713.6OO  paquets 

- Cellophane   imprimé    3   couleurs:    7,5  kg/T 

soit   au   total   210   x   7,5   =   I.6OO  kg 

à   raison   de   35  DH/kg   soit   56.8OO  DH 
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- Caisses-cartons   de   15   kg   nécessaires:   à   raison   de 

120   paquets/caisse      I.713.6OO   =   t4.280   caisses 
120 

à   raison  de   1,75  DH/caisse   soit   au   total:   24.999  DH 

- Rouleaux   de   colle:    143 

l43   x    12      =   I.716   DH 

b)   Paquets   de   90  g  par   le   candy   de   dattes 

- Quantité    :   90 T 

- Nombre de paquets/T : 11.Iti 

- Pourcentage de pertes 2%   =   222 paquets 

- Besoins par tonno : 11.111 + 222 = 11.333 paquets 

- Besoins annuels: 11.333 x 90 = 1.019.990 paquets 

arrondi à 1.020.000 paquets à raison de : 

0.049 DH/pnquet soit au total 50.OOP ÜH 

- Cellophane imprimé 3 couleurs: 10 kg/T 

soit au total 10 x 90 = 900 kg 

à raison de 26,25 UH/kg soit 23.625 DH 

- Caisses c.irtons de 15 kg : 126 paquets/caisse 

1.020.000 = 8.100 caisses 
126* 

à raison de 1,75 DH/caisses soit au total 14.175 DH 

- Rouleaux de colle : 81 

61 x 12  = 972 DH 

Le coût estimatif de tous les emballages s'élève à 

081.000 DH  (voir tableau n  19) 

5.2.3-3« Matières auxiliaires 

Le coût estimatif des matières auxiliaires s'élève à 

95.000 DH ( voir détail tableau n'20). 

5.2.4. Frais divers de gestion 

Ils comprennent les frais généraux, les frais dbntretien 

et de réparation, les primes d'assurance et les frais de trans- 

port des matières, (voir tableau n" 21). 

5.2.4.1. Frais généraux: 

Ils sont estimés à t6l.500 DH (voir detail tableau n°21bis) 

5.2.4.2. Frais d'entretien et de réparation 

Le coût estimatif des frais d'entretien et de réparation 

s'élève à 421.000 DH (voir détail tableau n" 22) 

1—**- ./.. 
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5.2.4.3« Assurances 

- Assurance sur les immobilisations: 

Le coût des immobilisations correspond à tous les 

investissements sauf les frais de 1er ftnblissement, 

les frais d'étude et de formation professionnelle et 

le matériel roulant soit: 

18.496.000 -(150.OOO + 320.000 + 337.000)= 17.609,000 DH 

Assurance : 0,3% 

17.689.OOO x 0,3% = 53.O67 DH 

~ Assurance sur les matières premières (stock de J  mois) 

(4.725.000 * 153.000) x 1 = I.219.5OO DH 
12 

Assurance : 0,3% 

1.219.500 x 0,3 % = 3.65O DH 

" As3m"ance sur les matières d'emballage (stock de 3 mois) 

881.000 x Ì = 220.250 DH 
12 

Assurance 0,3% 

220.250 x 0,3% = 661 DH 

" Assurance aur les matières auxiliaires (stock de 3 mois) 

95.000 x 3 = 23.750 DH 
12 

Assurance 0,3% 

23.750 x 0,3% = 71 DH 

-   Assurance   carburants   (Stock   de   3  mois) 

Pour   :   générateurs,   chaudière   et   transport   de  matières 
nremières . 

71.760 + 13.440 + 4.788 = 89.988 DH 

89.968 x 3 = 22.497 DH 
12 

Assurance 0,3 % 

22.457 x 0,3 %  = 67 DH 

* I?|?i=^f?_??fy?
anÇÇ?=sauf_Çelle du produit fini 

53.067 + 3.658 + 661 +71+67 =~57~524 

Arrondi à 57.50O (voir tableau récapitulatif des as- 

surances nu 23) 

~ Assurance sur les produits finis:(stock de 3 mois) 

Coût d'exploitation (2éme année) : 10.914.395 DH 

10.914.395 x 1   2.728.598 DH 
12 

Assurance 0,3% 

2.728.598 x 0,3% = 8.186 DH arrondi à 8.200 DH 

I M- 
./. 
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5.2.4.4Frais de transport des matières 

Ils comprennent les frais de transports de matières premières 

des palmeraies à l'usine, les frais de transport des produits finis, 

des emballages les matières auxiliaires et les déchets et  noyaux 

broyés de dattes. 

Nous utilisons deux camions de 10 T chacun. La consommation 

de ces camions en gasoil est estimée à 25 1/100 km. Le coût de 

la consommation en gasoil et huile moteur est évalué à 0,20 DH/km. 

- Gasoil : 25 1 x 0.76 DH= 0,195 DH/km 
100 

- Huile      :    5  DH  x   20   1   =   Q005   DH/km 
10.000   km 

TOTAL   0,200 DH/km 

Le prix du gasoil est 0,76 DH/1. 

Le prix de l'huile moteur est 5DH/1. 

Le coût total des frais de transport s'élève à 43.400 DH 

(voir détail tableau n" 24). 

5. 2. 5.  * îïE^Î?.-^-*?3168 : 

" Impôts et taxes sur le bénéfice professionnel (I.B.P.) 

D'après le code des investissements industriel, il y a exo- 

nération totale pour 1'I.B.P durant les 10 oremièrrs années, on 

ce qui concerne la création d'une unité industrielle dans l,i pro- 

vince de Ouarzazate. 

- Patente 

Calcul   de   la  valeur   locative: 

(en  DH) 

DESIGNATION  'TAUX  " VALEUR    "ABATTEMENT'VALEUR 
i  !      !            !           ¡ABATTUE 

- Terrain      !  -   !  160.OOO  !    -     ! 160.OOO 

- Bâtiments    ' 2096  !4.725.000  !   945.000! 3.780.OOO 

- Matériel     - 30%  !8.884.000  ! 2 .665.200!6.218.8OU 
!_.-            !      !            !           ! 

Valeur   locative: 

Terrain   :    I60.OOO  x   3% 

Bâtiments:3.780.OOO  x  5% 

Matériel:   6.218.8OO  x   10% 

TOTAL , 

=   48.000 DH 

=189.000 DH 

=621.880 DH 

058;88c DH 

./. 



\ 

N 

73 

Taxe proportionnelle : 

10% de la valeur locative soit 856.88O x 10% = 85.886 DH 

Taxe sur les décimes fie 6 points : 

85.888 x 5%   =  515*2 DH 

Arrondi       =  5153  DH 

Ï9T£L=PATENTE 

85.888 + 5153 = 91.04l DH 

Arrondi       =  §100  DH 

- Taxe urbaine et d'édilité: 

Valeur locative : 858.880 DH 

Abattement 25% de la vnleur locative soit 

858.880 x 25% = 214.720 

Vnleur abattue : 858.88O - 214.720 = 644.I60 DH 

Ï2ï>_ïï^2iîî£ ^ de la valeur abattue soit: 

644.160 x 8% = 51.532,8 DH 

Arrondi      = 51.533  DH 

Décimes_additionnelles 

51.533 x 6%  = 3.092 DH 

• T2Îai_ia?0_uî?baine 

51.533 + 3.092  = 54.625 DH 

Arrondi = 54.600 DH 

• Ta?§_^l£dilitç 

644.160 x 10% 

Arrondi 

= 64.416 DH 

= 64.400 DH 

(voir tableau nn 25 sur les impots et taxes) 

5.2.6. Amortissements 

- Les bâtiments, aménagement, raccordements et adduction sont 

à amortir en 20 ans. 

- Les machines, le matériel auxiliaire, le matériel de bureau 

sont à amortir en 10 ans. 

- Les équipements et instruments divers, le matériel roulant 

(véhicules) sont ,i amortir en 5 ans). 

- Pour le reste ries investissement, ils sont à amortir en 

4 ans. 
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L'armortissement de la première année s'élève à 2.474.000 DH. 

A la cinquième année, il est de: 1.673.000 DH 

De la sixième à la dixième année, il est de: 962.OOO DH 

(voir détail tableau n° 26) 

5.2.7. Prévision_d^augmentation des prix: 

Nous avons prévu une augmentation de prix estimée à 3% du 

total des charges industrielles soit: 

272.9I8  DH à la première année (capacité 75%) 

317.868  DH à l'année de croisière (capacité 100%) 

5.2.8. Çoût_industriel des produits finis: 

Il s'élève à 9.37O.2OO DH ( la première année) 

àlO.913.500 DH (l'année de croisière) 

(voir détail tableauKn" 27 et 28) 

5.3- FONDS DE ROULEMENT/ 

Les besoins en fonds de roulement prévisionnel sont estimés 

à 2.457.0OO DH (1ère année)et à 2.956.000 DH (2éme année). Les 

intérêts de fonds de roulement sont estimés à 9% soit 221.000 DH 

(1ère année) et à 266.000 DH (2mé année).(voir détail tableau 
n" 27). 

5.4.FINANCEMENT DU PROJET/ 

Investissants physiques        : 18.496.000 DH 

Fonds de orulement( 1ère année) :  2.457.000 DH 
Total  ?9i?52.0QO DH 

Mode de financement 

- Capital social  40%    = 8.381.2OO arrondi à 8.381.000 DH 

- Crédits bancaires 60%  =12.571.800 arrondi àl2.572.000 DH 

- Crédit à long terme 60% 

12.248.000 x 60% = 7.543.2OO DH arrondi à Zi54j.000_DH 

- Crédit à moyen terme 40% 

12.248.200 x 40% = 5.O28.8OO DH arrondi à |.02?.000 DH 

5.5. LES FRAIS FINANCIERS/ 

Les frais financiers comprennent les intérêts des crédits 

bancaires et les intérêts de fon* de roulement, (voir tableaux 
n ° 2b & 29) . 

./. 
i—M- 
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5.6. LES CHARGES FIXES ET LES CHARGES VARIABLES/ 

5.6.1. Les charges fixes: 

S->nt considérées comme fixes, les charges suivantes: 

- Frais personnel permanent 

- Frais des matières consommables: uniquement les frais 

relatifs a l'utilisation d'énergie électrique (fuel) 

parce que les groupes électrogènes fonctionnent pendant 

2k  heures durant toute l'année. 

- Frais généraux 

- Frais d'entretien et de réparation 

- Primes d'assurance relatives aux immobilisations 

- Impots et taxes 

- Amortissements 

- Prévision d'augmentation des prix relatifs aux charges 

industrielles fixes. 

- Frais financiers. 

L_*»_ 

5.6.2. Les_charges_variables: 

Sont considérées comme variables, les charges suivantes: 

- Frais de matières prcaière« 

- Frais de personnel occasionnel 

- Frais de matières consommables : 

. Eaux 

. Fuel pour la production de vapeur 

- Frais des emballages 

- Frais des matières auxiliaires 

- Primes d'assurance, autres que celles des immobilisations, 

- Frais de transport des matières, emballages et matières 

auxiliaires. 

- Primes d'assurance, autres que celles des immobilisations 

- Frais de transport des matières, emballages et matières 

auxiliaires. 

- Prévision d'augmentation des prix relatifs aux charges 

industrielles variables. 

Les charges fixes représentent pour la 2éme année, 

année de croisière : 5.707.^70 DH soit 46,^9% du coût 

d'exploitation qui est de l'ordre de 12.280.000 DH 

(charges totales d'exploitation). 

Les charges variables représentent pour la 2éme année 

une valeur de 6.571.*»50 DH soit 53,51%. 

Les matières premières représentent 39,72% de toutes 

les charges (2éme année). 
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* les fraie de PfirflnnnPl représentent 12,33% du coût 
d'exploitation. 

* Les fraia d'emballage ren,-éaPT,+ r,w + 7)17 %  du coût 

d ' exploitation. 

(Voir détail tableau n° 30) 

5.7. PRIX DE REVIENT DES PRODUITS FINIS/ 

5.7.1. £Ei;_5c_reyient_mo£en_de_tous les produits finis 
gar_année 

Le prix de revient moyen la première année (capacitó 

75% : I.5OO T) est de l'ordre de 7.203 DH/T. 

A la deuxième année (capacité 100% : 2.000 T) le : rix 

de revient moyen du produit fini est de 6.l4o DH/T. Pour les 

autres années, il varie de 6.057 DH/T à 4.961 DH/T à 4.961 DH/T 

(Voir détail en bas du tableau n° 30). 

5.7.2. Prix_de_revient_Dar_Eroduit_fini_à_la_2éme 

(année de croisière) 

* ??*î§?_aY§c noyaux 

- Caisses de 10 kg: 

Le prix de revient est 5.606 DH/T 

- Caisses de 5 kfi : 

Le prix do revient est 5.655 DH/T 

- Paquets de 500 g: 

Le prix de revient est 6.286 DH/T 

- Paquets de 2 50 fi: 

Le prix de revient est 6.482 DH/T 

* Ç?î|?5_?Y§Ç_5mandes: 

" Paquets de 250 fi: 

Le prix de revient est 7107 DH/T 

* P|te=
d?_dattes 

- Paquets de 125 g, : 6.639 DH/T 

* Ç*DdY_de dattes 

- Paquets de 90 g : 8.677 DH/T 

(Voir détail tableau n° 3t) 

i—**- ./. 
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5.8. LES CHIFFRES D'AFFAIRES/ 

Afin de déterminer le prix de vente des différents produits 

finis, nous avons examiné le prix de vente de dattes dans les 

marchés de Marrakech, Casablanca et Rabat. 

Plusieurs visites de prospection de prix de dattes ont été 

effectuées durant la plus grande période de commercialisation de 

dattes (Ramadan, Ail El Fitr, Aïd El Adha, Achoura etc..) c'est 

à dire de Juin à Décembre pour l'année 1977. 

D'après l'étude des marchés cités précédemment, il s'est 

avéré que les prix de vente des dattes importées, ou produites 

localement (sotcodat, dattes conditionnées par des commerçants 

locaux de Fès et de Casablanca, dattes produites par des confi- 

series comme Pastor à Casablanca etc..) varient suivant la va- 

riété, la qualité et le conditionnement préconisé. En ce qui 

concerne les prix de vente des dattes se trouvant aux marchés et 

qui se rapprochent qualitativement aux produits de l'unité pilote 

de conditionnement de Zagora, ils sont déterminés en fonction des 
trois critères suivants : 

a) Le prix actuel moyen au marché 

b) L'effort d'achat à différents niveaux de consommation 

c) Prospections futures des marchés de dattes. 

Les charades déchets de dattes et de noyaux broyés à 

utiliser comme« de bétail,sont supportées par celles des dattes 

produites par l'unité de conditionnement. 

La rétrocession de cet aliment est effectuée directement 

aux éleveurs de la région à un prix abordable: 300 DH/T. (voir 

détail tableau n° 32 & 33). 

Le chiffre d'affaires, pour une capacité de 100% représente: 
13.629.OOO DH. 

5'9'   COMPTE D'EXPLOITATION PREVISIONNEL AU COURS DES DIX PRE- 
MIERES ANNEIS/ 

A la première année, l'unité de conditionnement de dattes 

fonctionnera à 75% de sa capacité soit I.5OO T de produits finis. 

La pleine capacité est atteinte à partir de la deuxième 

année (année de croisière) à partir de laquelle l'entreprise 

commence à enregistrer des bénéfices. 

./. 
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A la première année le chiffre d'affaires ne couvre pas 

la totalité des charges, il en résulte un déficit de: 583.000 DH. 

- Le résultat net qui est de 1.350.000 DH (2éme année) 

augmente jusqu'à 3-707.000 DH ( lOéme année). 

- Le cash flow qui est est de I.89I.OOO DH (1ère année) 

progresse au cours des années suivantes jusqu'à 4.669.000DH 

(a la lOéme année), (voir détail tableau n° 34). 

5.10 RENTABILITE DU PROJET/ 

De cette étude, il résulte une rentabilité positive qui 
se présente comme suit : 

* Le résultat net par rapport au capital social 

Représente : (-6,97%) (1ère année) 

(*l6,09%)(2éme année) 

(+44,24%) ( lOéme année) 

Soit une moyenne de 10 ans de 28,84 % 

"  Le résultat net par rapport aux investissements 

Représente : (- 2,78%) (1ère année) 

(+ 6,43%) (2éme année) 

(+17,69%) (lOéme annér) 

Soit une moyenne de 10 ans de 11,53% 

" Le résultat net par rapport aux chiffres d'affaires 

Représente : (- 4,28%) (1ère année) 

( + 9,89%) (2éme année) 

(+27,20%) (lOéme année) 

Soit une moyenne de 10 ans de 17,73 % 

* |fuìì=
d§_rentabilité: 

"   5£ïiL^.î:enÎ^iiÎ£.2îî_£2n£Îi2îî_dîî_îemBs   et   des 
charges 

On   désigne  y   =   f   (x),   ia   fonction   qui   représente 

les   charges   fixes   et   les   charges   variables. 

x   :   représente   le   temps,   c'est   à   dire  la  durée   de 
fonctionnement. 

Cette   fonction   est   de   forme   affine 
y   :   f   (x)   =   ax   +  b 

b   :   représente   les   charges   fixes 

ax:   représente   les   charges   variables 

a    :   coefficient   de   variabilité. 

-   Au_*£mB»   t   =   o x   =   o 

La   fonction  devient:   y   =,   b   =   5.707.470(DH)   (1) 
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-   Au   temps   t    -   200    i. 

y   -    12.279.920 

12.279-920   ^   200a   +   5.707.^70 
a   =    12.279.920   -   5.707.470   r   32.862,25   DH 

200 
y   =   »x   +   b 

j yl   =   32.862,25   (x)   +   5.707.^70; (   L,  ) 

(   Voir   représentation   graphique   à  l'annexe   n°   7) 

"   t2_£2ÏSH2î}_^lî_chiffre   d'affaires 
y   =   f   (x)   =   ax 

y   =   chiffre     d'affaires 

x   r   Temps 

Au   temps   t   =   o y   =   o 

Au   temps   t   =   200   j.   y   =   200   a 

ou   13.6O2.0O0   =   200   a 

d'où   a    =    13.602.OOP   =   68.010  DH 
200 

La   fonction   devient : 

j y2   --  68.010  (x) ;        ( D ) 

Le   s««il   de   rentabilité   en   fonction   du   temps   et   du   chiffre 

d'affaires   sera   l'intersection   des   deux   droites Di   et   *>2 

d'où       y 1    -    y2 

x   =   5.707.470   -   162,38   jours 
35.117,15 

y   =   6aoi0  x   162,4 

y   =   1 I.043.8O8   DH   =   seuil   de   rentabilité 

Donc   au  bout   de   162,4   jours   le   seuil   de   rentabilité   sera 
atteint   à   partir   de 

100  x   11.043.808   =   81^9  % 

I3.602.OOO 

ou 81,19% x 2000 T = 1.62 3,850 T 

Arrondi à  1^624 T 

5.--Ì.   TRESORERIE PREVISIONNEL/ 

5.M.I. Ressources_gour_le_financement du projet: 

E lilla« comprennent 

- le capital social qui représente 8.38I.OOO DH qui seront 

utilisés à partie de l'année de la constitution de la 

société. 
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Le   cash   flow 

Les   crédits   bancaires   qui   seront   utilisés   comme   suit: 

.   Crédit   à   long   terme    :   7«5^3*000  DH   (année   de   constitu- 
tion) 

mo :   2.572.000  DH   (année   de   constitu- 
tion) 

.   Crédit   à  moyci 

2.^57.000  DH   (    1ère   année) 

N 

5 • 11.2 .   Emplois : 

Ils   comprennent: 

- Les   investissements   physiques 

- Les   fonds   de   roulement 

- Les   remboursements   des   crédits   à   long   terme   et   à   moyen 

terme. 

5 • 1 *•3•   Solde   de   la   trésorerie: 

La solde de la trésorerie prévisionnelle a donné un résul- 

tat négatif de (- 1.076.000 DH) , la première année. Le résultat 

deviendra   positif   à   partir   de   la   deuxième   année   (%7^.000   DH). 

Ce   solde  augmente   jusqu'à   (3.845.000  DH)    la   dixième   année. 

(Voir   détail   tableau   n° 33  ). 
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CONCLUS   ION 

iV 

Cette   étude  a   donné   un   rrsult.it   positif,   car  toutes 

les   conditions   sont   encourragentes  pour  l'exécution   de   ce   projet 

La   création  de   cette   unité   de   conditionnement   de  dattes 
de   Zagora   aura  trois   sortes   d'objectifs  principaux   : 

**  C2!_22Je.£Ìì£;_££2noml9ues : 

a-  Participation   du  Drojet   au  revenu  national: 

Malgré   que   ce   projet   présente un   Investissement 

élevé  de   l'ordre   de   20.953.000 DH,   sa  rentabilité 

est  bonne.   Le   cash   flow   cumulé   couvre   la   totalité 

des   investissements   à   partir  de   la   cinquième   année 

et   il   couvre   le   montant   du   capital   social   à   partir 
de   la  troisième   année. 

b-  Diminution  des   pertes   due   au  stockage  inadéquat 
de   la  production   des   dattes. 

c-  Présentation  des   dattes  d*un« façon  diversifié« 
aux  marchés. 

Les  produits   finis   sont  variés  et   compatibles   avec 

la   demande  du   consommateur,   ce  qui   facilite   leur 
commercialisation. 

En   ce  qui   concerne   les   nouveaux  produits   comme   les 

dattes   fourrées   d'amandes,   le  candy   et   la  pâte   de 

dattes   qui   seront   produits   pour  la   première   fois   dans 

le  Maghreb,   ils   permettent   la possibilité   d'attein- 

dre  des  marchés   étrangers.   Il  est   à   signaler  que 

ces  produits   sont   demandés   en Europe   (Suisse.France, 
Angleterre,   Allemagne). 

d-  Encourager  l'utilisation  des  dattes   dans   d'autres 

industries  alimentaires   comme  la biscuiterie,   la 

confiserie,   la   confiturerie,   la  chocolaterie. 

2)  9eî-2542£ÎÎ£î_Î«£!Hîi9îî2î: 

a- Augmentation de la capacité de traitement de l'unité: 

L'usine a une capacité de traitement de 2.250 T de 

dattes (variétés Jihel et Salr) soit 9* de la pro- 

duction totale de la Vallée du Drâa en mauvaise an- 

née de récolte. Cependant cette capacité peut attein- 

dre 3.000 T si on travaille à deux équipes durant la 
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période de réception, ceci sans faire appel à d'autre 

matériel d'équipement- D'autre part, on peut doubler 

la capacité de l'usine si en travaille avec les mêmes 

équipements en deux équipes durant toute l•année( l6h/j) 

à condition dr construire d«ux autre« chambres frigo- 

rifiques d'une capacité de *»00 T chacune. 

b. Amélioration des connaissances techniques des produc- 

teurs par le contact permanent entre techniciens de 

l'usine et producteurs de dattes. 

3) 52ï-2l2Î2£ÎÎ£2 sociaux: 

a- Contribution du développement industriel de la région 
du sud. 

b- Augmentation des revenus des agriculteurs de la vallée 

du Drâa et fixation des prix profitables aux producteurs 

c- Création de 174 emplois nouveaux, ce qui permet de 

limiter l'exode rural de cette région. 

dm  La présentation des dattes d'une façon saine aux 

consommateurs. 

Enfin l'utilisation des déchets et noyaux de dattes 

à partir d'un atelier faisant partie de l'usine pourra 

être considérée comme une phase préliminaire de la pro- 

duction d'aliment pour bétail dans la province de Ouar- 

zazate. 

»*»»»*—=• 
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-  RECOMMANDATIONS 

Suite aux résultat, obtenu, de cette étude, „ou, avon. 

l'honneur de vou. pré.enter ci-de..ou. le» recommandations 
suivantes 

|V 

1) Création dan. les meilleur, délai. po..ibles de la 

société de réali.ation et déterminer les différentes possi- 

bilité, de participation de. organismes intéressés au projet 
de conditionnement de datte, de Zagora. 

2) Création de. centre, d'amélioration et de reconsti- 

tution de. palmerai. par de. métode. technique.. Ce. centres 

dépendront de l'Office de Mi.e en Valeur Agricole de Oua 

"te et fonctionneront en collaboration avec le. cooperati 
et le. collectivité, locale.. 

na- 

ves 

3) Création de. centre, de collecte, et de fumigation 
de datte, dan. le. point, .uivant : 

. Agdz (Ternata) 

. Tinzouline (Tinzouline) 

• Zagora (Mezguita et Fouzouata) 

. Tagounite (Ktaoua) 

. M'hamid (M'hamid) 

A .inaler que la création de ce. centre, e.t in.crite 

«u plan quinquennal régional (1978-82). Il e.t à noter que 

ce« centre, dépendront de l'ORMVA de Ouarzazate 

" Le centre de Zagora e.t en cour« de réali.ation». 

<») Création de coopérative, de producteur, de dattes- 

Le but de la création de ce. centre, et ce. coopératives, 

c e.t d'a..urer 1'approvi.ionnement de l'u.ine en dattes. 

5) Amélioration de la politique de distribution des eaux 

irrigation et a..urer l'irrigation de. région. Éloignée. 
comme Tagounite et M'hamid. 

6) Fixer un calendrier prévi.ionnel annuel pour : 

. Le. nouvelle, plantation, de palmier, dattier.. 

. Le. opération, de pollini.ation de toutes le. varié- 

té, commerciale., fertili.ation , irrigation etc.. 

• Determiner les périodes de cueillette pour chaque 

variété et chaque région. 

à 
/. 
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7) Etablir dan« un« phase vrtitmi^ir* do* M.ai. de pro- 

duction d'aliment de bétail à ba.e de noyaux et déchet«, de dnt 
te» broyés. 

L'utilisation de ce« alimenta par dea race, ovines parti- 

ciUiàrement la -Ra«, Donano" qui « une fécondité élevée (2 ngue- 

lages par an), améliore la source animale dans cette région. 

8) Pour établir ces essais.demander à In F.A.D. de l'assis- 

tance technique un expert durant une année, qui se chargera des 

essais d'*lim«at«tio. da» ovins et un autre expert durant six 

mois pour l'amélioration des procédés agronomique« avant et après 
la cueillette des dattes. 

H92^ANDATIONS_INDUSTRI|LLES ET COMMERCIALES 

1) Le conditionnement de dattes est considéré au Maroc c 
me une industrie récente. 

om- 

Vu le manque d'expérience dans ce domaine, il est recommandé 

de demander à l'O.N.U.D.I de mettre à la disposition du Maroc un 

expert spécialisé dans cette industrie et de prévoir la formation 

de cadres marocains en Egypte et en Irak. 

2) Afin de garantir l'écoulement des dattes produites par 

les usines de conditionnement au Maroc, il est nécessaire de 

limiter les importations de dattes. 

3) Etudier les possibilités d'introduction des produits de 

datte, dans d'autre, industries alimentaires comme la biscuiterie, 

la chocolaterie, la confiserie, la patisserie. Ceci permet d'a- 

boutir à de nouvelles industries de dattes. Ces industries favo- 

risent la commercialisation de dattes. 

i—*» 

k)   Etablir une étude »ur les po..ibilité. d'introduction 

de. produit, de dattes dans l'alimentation scolaire, militaire 
sportive etc. 

5) La seule usine actuelle de dattes au Maroc est SOTCODAT 

se trouvant à Errachidia. Elle a une capacité de production de 

2000 T qui ne couvre pas les besoins du pays. La création de 

l'usine de conditionnement de dattes de Zagora contribuera à 

satisfaire la consommation marocaine en dattes et améliorera la 

technicité de l'usine de SOTCODAT par la coopération technique 

entre les deux usines. 

à 



CONTRIBUTION  DE   L'ONUDI -65- 
*• = = '-3«=«==x««rr=xx 

La contribution de 1-ONUDI au projet de conditionnement 
de dattes de Zagora consiste: 

1) Un expert .péciali,é dan. le conditionnement et le 

traitent de dattea et ayant d. l'expérience dan. le domaine 

de la ..lection de. équipement, de conditionnât de datte.. 

Durée de séjour : 2 années 

Description de sa responsabilité: 

- Etablissement des cahiers de charges 

- Lancement des appels d'offres 

- As.istance technique pour la créatio» de l'u«ine 

- A.si.tance technique po.r la réception et le montage 
des machines 

- Etablissement d'un planni, de formation Prof..i0nnelle 
des cadres marocains 

- As.istance technique pour la mise en marche de l'usine. 

2) Formation professionnelle de. cadre, marocain, à 
1'étranger : 

«- Stage de 4 moi. en Irak et en Egypte pour le futur doc- 

teur de l'usine sur le, procédés technique de condition- 

nement de dattes, la gestion de l'usine et le. problèmes 
relatifs à cette industrie. 

b- Stage de fonction de 4 moi. du Chef de production de 

l'usine à   l'étranger sur les différentes étapes de con- 

dxtionnement et traitement de dattes, l'établissement 

de programmes journalier, de l'usine, le contrôle d'uti- 

li.atio. des matières et le contrôle des „aly.es au la- 
boratoire. 

COUT_DE LA CONTRIBUTION 

PERIODE  T  MOIS SALAIRE MEN. 
ISUEL | 

T T 
TOTAL EN f 

1-Expert 

2-Formntion di- 
recteur de 
1'usine 

3-Formation du 
I  Chef de pro- 

duction de 

TOTAL  

1/1/78 - 
31/12/79 

1/1/79 - 
30/4/79 

1/1/79 - 
30/4/79 

24 

4 

! 

2.000 

1.500 

106.80O 

8.000 

6.000 

122.800 



27^MING   POUR   LA  REALISATION   DU   PRO 

N      N      E •T—T 
|i97?j 1   9  7 

DESIGN T   1   O   N 
jDrc Jan Fé iMar&Av Mai Juu 

A - Phase préparatoire (6 mois) 

1- Achèvement de l'étude définitive 

2- Analyse de l'étude par les i.rvices intéressés 

3- Constitution de la société 

k-   Rédaction de deux cahiers de charges: 

• Equipements et gc'nie civil 
• Emballages 

- Lancement d'appel d'offres sur les équipements 

H 

et génie- 

5- Choix des dessins des emballages 

6- Dépouillement des offres et consultation 
sionnaires s des soumis- 

B - Phaseéxecutionduprojet (15 mois) 

1- Signature du contrat 

2- Etude du sol et nr.'tnntion du terrain 
3 - Génie civil 

. Adduction d'eau et d'é1ectriciti (groupes ilectrogènes) 

. Bâtiments et chambres frigorifiques 8    ' 

4- Demande de la contribution de l'O.N.U.D.I 

" ^r^fres"'^61 d'°ffreS deS «"*°"««°- -t dépouillement 

5- Réception du mot«riel d'équipement 

6- Formation professionnelle des cadres marocains à langer 

?" drÎ'2sCineCS maChÌneS 0t fÌn -^«etrifiention à l'intérieu, 

8- Réception des emballages 

FbOff^expérimcntale (2 mois) 

/chat des dattes, premiers essais d'ajustement des 
«U chine», formation professionnelle des ouvriers 
!'usine et mise en marche de l'usine 

l 

: = = «= = =T3Ì 

S E CTI ON   1 
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'.   POUR   LA   REallSATION   DU  PROJET   DE   CONDITIONNEMENT DE   DATTES   DE   ZAGORA 

T"""T" 
i 1977, 19  7  8 19  7  7 

"T—T—T—T—T 
. | Mal Juin Jui » Aoûl 
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EVOLUTION  DES  PRIX DES  DATTES  DURANT  LA 

CAMPAGNE  DE  RECOLTE  DANS  LA  VALLEE  DU 

DRAA  (1977) 
TABLEAU' N° 3, 

DH/KG. 

Datte.      ^HARDAItt  AGUELLIDJ   KHALT     WOUS   '   JIHEL     «BOUSKRI   '     SAIR      'BOUSTAMI 

22/8/77   l/»,4,4,6'_l_l                    1 

27/b         '4          '4         '4          '       6         '-         '.         1.          1 

31/6         '       4          '       4         '4          '       6         '                   '                  ».          1 

5/9/77     '     2,25     '   2,25       '   1,75       '     3,25     '        -          '       -         '       -          '         _ 

U/9         '     1.75     '   2,25       '   1,75       '     3,25     '       -          '       -         '       .          ' 

19/9         |       *          ¡   ».5         '   1,50       '     2,5       '   3,5         '       b         '       -          «         . 

25/9         J       -          '   i,5o       '   2,5          '     3           '   3              '       7,5     '       -          « 

2/10         ,       *                  -         '   1»25       '     2,50     '   3               '       7,5     '       -          ' 

3/10        !"         !"         ¡   lt3°       [     2'5°    ¡  3              '       7,5     '       1,30  '       1,20 

10/10       ,'       "          ¡        •          J   ^l0       ¡     2,0       |   2               »       7,oo   '        1,00   l       0,10 

17/10       ,        "           j      "             j   1'°           '      !'5       '   1,90        '       6,50   '        0,70   '       0,90 

24/10      ,'"         !"           !   1>4°       !       -        '   *•"       '      6,50  '       0,70   '      o,75 

N.B. Ce. chiffre, ont été obtenu, à partir de. prix moyen, de 

vente dan. le. Souk, de datte.. 

SPWE   :   0 R  M  V  A     de   Quartate. 
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JABLEAU RECAPITULATIF    DES     INVESTISSEMENTS 

ET     DES     AMORTISSEMENTS 

TABLEAU N°   5, 

I   N° 1 
DESIGNATION. COUT 

>         AMORTISSEMENTS 

l    * 
1     ANNUItE 

1      1 1  Génie  Civil 

- Terrain 

- Bâtiments,   aménagements,   raccordement*, 
1       et  adductions 

160.000 

1     4.725.000 1     5 236.25O 

1     2 I  Equipement»   et  matériel  de production 
(  6 864 000 DH   ) 

3 

- Machines 

1  - Pièces de  rechange  (5 % des équipement a} 

Matériel   roulant   (véhicules) 

1     2.OO3.OOO 

|          423   000 

337.000 20 

• 400.600 

105  750 

67.400 

4 Matériel  auxiliaire 445 000 10 44.500 

5 Matériel  de  bureaux 85 000 10 8  500 

6 

7 

Frais portuaire«  (taxe spécialeX * tiabre 
douanier  +   remise  douanières)  8 % du ma- 
tériel   importé   (6   458..000- ) 

Frais  de  transport   des  équipements de 
CASABLANCA  à  ZAG ORA  +  assurance   {% de   2) 

51$. 8 00 

444  200     j 

\ a5 

-5 

u% 700 

III.050 

1    8 Frais  de  premier   établissement  ou  de  consi 
titution= 150 000 25 37 

9 Frais  de montage   ( 10 % de  la valeur des 
équipements   importés)                                               1 645.800     | 25 161 450 

1  io Frais  d'engineering                                                   1 100.000     | 25 25 000 

!   11 Frais avant   démarrage                                               j 250.000     | 25 62.500 

1   12 | Frais  d'étude  et   de  formation profession«] 
nelle 32O.OOO 25 80.000 

13 Intérêts   intercalaires 4 % de  (l  +  2) 550.000 25 137.500 

TOTAL 17.6l4.800 - 2 .253.5O0 

Divers  et   Imprévus   (5 % du Total   )                  i 880.745     1 25 820.185 

Total  Général l8.495.540 2 .473.675 

TOTAL     GENERAL     ARRONDI I8.496.OOO 2 .474.000 

1 



y? 

TERRAIN     ET     GENIE-CIVIL 

mV 

Tableau   n°6 

|          DESIGNATION SUPERFICIE 
1        m2 

'PRIX UNIT. 
!   DH/m2 TOTAL 

1 TERRAIN 16 000 10 16OOC00 

2 Bâtiments  administratif   (hauteur   :   3   m) 

18  m X  9 m =     162   ra2 I62 650 IO5.3OO 

3 Bâtiments d'emmaaasinaue 

3-1.   Six  chambres   frigorifiques   (haut.6m) 
ft 

- Quatre  chambres   pour  matières premières 

4 X   (   17mX  17m)   .   1156 »2 

j   -  Deux chambres  pour  produits  finis   : 

,       2 X   (   17 m X   17  m   )   «   578 m2 

.   3.2.   Salle  des  machines   : 

,      .17  m X  4  m = 68  m2 

j  3.3.   Couloirs  «  3^3   »2 

,                                                 TOTAL   -   2145 m2 2145 6OO I.287.OOO 

1   3*4.   Magasin des  emballages  (hauteur:6m) 

,        18   m X   18  m  =   144   m2 144 500 72.000 

1  3>5°   Magasin des  pièces   de rechange  • 

.        (hauteur   :   4 m) 

1       5  m X 4 m  *  20 m2 20        . 500 1.000 

4 Bât i mentj  Industrials 

4.1.   Bâtiments Usine   (hauteur 8 •)                  1 

65m X  40m =  26OO m2 26OO        , 900          , 2.340.OOO 

4.2.   Deux tuneis  de   séchage  (hauteur  45*4. 

i  étage       15« X   1,90«  «  23,5 m2                    « 28,5   » 800          « 22.800 

4.3»   Trois  chambres  de   réglât ion d'humi-    ' 

dite   (hauteur   :2m) 

(2m X  2m   )  X 3   >   12  m2                                           « 

 J 
12         « 400          ' 4.800 

I—*» 

TOTAL 4 oOOl.900 
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TABLEAU N°   6.   (suite) 

DES IGNATION SUPERFICIE 
,PR1X 
DH/ 

1 .2 

! 
TOTAL 

,  4.OOI.9OO 

. 4.4. Bâtiment de broyage de noyaux 

,    (hauteur : 4 m) l4n X 5« « 70 m2 
1       70 , 500 ,     35.000 

! i.J. Chambre de lavag« dea caisses 

,    (hauteur 4 n) 6m X 5 m • 30 «2 1      3° , 400 ,     12.000 

4.6. Bâtiment de la chaudière 
(hauteur 4m)  6mX 5m« 30 m2 30 ' 400 12.000 

4.7. Station de traitement d'eau 

(hauteur 4 m) 6m X 5m • 30 m2 }0 '     30 ' 400 12*000 

4.8. Atelier de réparation 

(hauteur 4m) 10s X 5a • 50 m2 50 ' 50a 25*000 

4.9« Laboratoire 

(hauteur 3 m) 4m X }  m m 12 m2 12 400 4.800 

4.10. Bureau du chef de production 

(hauteur 3m) 4m X 3 m • 12 m2 u 500 ' 6.000 

4.11. Chambre de préparation de pite 

et candy de datte (hauteur 3m) 

4m X 3 « 12 m2 12 400 4.80O 

5 ' H\¿tißii, ss&vfít '• 

5.1. Rampe de réception (hauteur6m) 

10 m X 9 m . 90 m2 *>    ' 250 22.5OO 

5.2. Hall de fumigation (hauteur 6m] 

10 X 9 m . 90    ' 400 36.OOO 

50« Fondation bascule (profondeur C »,6m)  l 

2 X 12 m m 2,4  ' a.4  ' aso' 600 

1 T 0 T A L . .. . 0....... 
4.172.600 
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Tableau n° 6 (suite) 
— 

,      DESIGNATION ,      i»2 
1 DH/ 
1 o>2 .  TOTAL 

REPPORT  - 4.172.6OO 

1 5»4. Bâtiment social 

,     (hauteur 3m) 24m X 4 m  -   96 m2 !       96 , 6OO ,     57.6OO 

• 5>5° Fosse 

,     (profondeur 4 m)  6 m X 4 . 24 «2 
1       24 , 400 ,     9.600 

j 5«6- Réservoir d'eau de 10 «3 j . .    20.0O0 

1 5-7•   Bâtiment des générateurs 

,     (hauteur 4 m) 6m X 6 m . 36 i*2 
1       * 4O0 14.400 

1 5-8. Conciergerie 

,     (hauteur 3 m) 3 X 3         9 m2 1       9 ! *°°l 3.6OO 

6 R«CCurd«m«nts Abduction. 

m 6. lo Eau et vapeur 
ÎOO.OOO 

6.2. Electricité                      | 1 120.000 

6.3. Egoûts                           1 ! 8O.OOO 

6.4. Téléphone                        1 ! 20.0O0 

7 , 

500       | 2001 7«1 Pistes et voies                 1 
ÎOO.OOO 

7*2. Zone de verdure                  1 400      | 1501 6O.OOO 

8 Mur de cloture (hauteur 2m) 

avec portail de 4m de large 

(143 • 110 ) X 2 .             _ 
306 •   I 506«     | 3501 126.500 

TOTAL                                 ' 
• 4.884.300 

TOTAL ARRONDI 
- j 4.885.OOO 
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ÇWT^ ESTIMATI^ DES EQUIPEMENTS ET AMORTISSEMENTS (CI.F. CASABLANCA 

Tableau n° 8 

• 

|V 

,         DESIGNHTION 
ICoÛt  estimatif   (DH) 1   Aœortissements(DH) 

Coût            Total %            Annuité 

1 1   Ligne  de  réception  et   traitement 

t     20.0001 1    -   Bascule 

1   -   :•>.   chambres  de   fumigation t   550.0001 

2 1   - Ligne  de prétraitement  : 

1   30.0001 I         .   Vibreur  alimentaire 

•             Tapi«  de   1ère, inspection I   250.OOOI 

1         o   Túnel     de   lavage   avec  un  poste 
,             de   ressuyage   superficiel   : ,   700.000 

3 •   ~   Ligne  de  tirage   j 

,     12.000. 1         .   Elévateur  alimentaire 

!        .   Vibreur distributeur ,     30.000 

1        .   Trois  tapis   de  tirage ,     72.000. 

..   trois  canaux  principaux colleofte ui p300.ooot 

k -  Poste  de mise   an  çlaili 

de  séchaae 

.   Vibreur  alimentaire 3O.OOO 

Rouleur  convoyeur 6.000 

5   , -   Accessoires  des  chambres de 

régulation  d'humidité 78-000 

6 -   Accessoires  de   ssohags 430.000. 

7   , ,2.578.000   , 10 *, 257.800 
cartons  Jp kg  et  5 kfl  • 

40.000. .   Elévateur   alimentaire 

Balance  de   comparaison 2.000 

•   R°uleur  convoyeur 6.000. 

.   Tapis  vibreur   de   carton 100.000, 

.   Tapis  roulant   de   transport 9.OO0 

T  0  T  «  L                                                            ' 157.OOO   2.578.OOO   ' 257.800 
= = - = = *!E"=:*=: = »=»'=«= = »* = »=*»»»=«*B*«sm=- = _ = _-: = »*••»••»••»•••»» • •••» = » = »«•»=•»1 



TABLEAU  N"   8   (suite) 

-   100 

DESIGNATION 

1  Coût  estimatif(DH)1 Ammortisssssnt   (DH) 

Coût            Total % Annuité 

1                                                          Rapport   ... 157.000    2.578.OOO 10 % ,     257.8OO 
1   .   Presie  pneumatique  semi-automatique ,180.000 

.   .   Rouleau   convoyayeur .    6.000 

.   .   Table  de   fermeture  dea  caisses 
carton 1.000                              ' 

8 Lione de  conditionnement  de  oaauets 1                    1     344.OOO   1 

I3O.OOO                            ' 

10 % 1    34.400 

.   Machine  de montage de  cartons 

•   Tapis   central 250.000                            ' 

.   10 Tables métalliques 10.000                            ' 

o   12 Balances  de  1 kg. 12.000                            ' 

.   Machine  automatique  de   fermeture 
•        des  paquets 1  240.0001                          1 

1   .   Enveloppeuse  de  cellophane 1  227.OOOI                          1 

1   .   Poste   d'emballage  et   de   fermature 
,        des  cartons 2.000. 

,     871.OOO 10 % 87.IOO 

9 Liane de  préparation de  Dite   et  can- 

30.0001                          ! 

dy de dattes 

.   Vibreur   alimentaire 

=   Appareil   de   traitement  a  vapeur         1 70.0001                          ! 

•   Machine   de   dénoyautage   avec   acces- 
soires I50.OOO. 

.   Broyeur  de  pâte  de dattes 30.000, 

c   Mixeur  homogèniseur 30.000. 

31O.OOO •;;? 31.000 

10. Uane dV  comUtiQnn—ent   d«  Dite et     , 

çan,djr ie flt*i?ff                              , 

5OO.OOOI                          1 .   Presse  compiette avec  accessoires     1 

.   Tapis central   avec 4  balances  de       1 
comparaison  et  6  postes  de   réforme 100.000, 

TOTAL                                                                 ' 4.IO3.OOO 10 % 401.300 



TABLEAU N°8  (suite) 101 - 

|V 

ICuut estimatif (DH) t Amortissements 
UbalNuATlUN              1 

, Coût . Total ¡  % 
.  Annuité 

1                    REPPORT       1 «4.103.000 1   10 % 1  410.300 

• Machine automatique enveloppeuae 
Ì       cellophan.-s                    II60.OOO 

1 . Poste d'emballage de paquets de 1 
,   90 grs et 125 grs.               l.OOO 

1  . Posta d'emballage en caisse 
,   carton et fermeture (table métal- 

lique)                        '  1.000 

1  762.OOO 1 10 % 1    76.200 
11 1 Broyeur de noyaux de dattes      ! 

. Elévateur à godets               8.000 

. Broyeur avec acceaaoirs         78.OOO 

. Vibreur                      ' 20.OOO 

. Ensacheuse manuelle             3.OOO 

. Bascule mobile de 250 kg.        4.OOO 

II3.OOO 10 % II.3OO 
12 

îofc 1 

fêfl¥tff                      '700.000 

13 700 000 70 000 

deux colonaes d'éçhjnaaurs d'ions.'       ' 

14 Chaudière automatique 2 T./H 

Complete avec système de controle 

160 000 ' 10* 1 
16 OOO 

automatique                      .270.OOO 

•5?O:ôôô—T "ÎÔVT 
15, 
 T T 

Générateur de 250 KVA complet     220.OOO 
"""STTÖÖÖ  

16 ' Générateur de 120 KVA complet    'lJO.OOO ' 

1   ~    1 
350.000 10 %  • 35.000 

TOTAL  : Machines et matériel 1  -     1 6.456.000 1 10 %  1 645.800 
exporté 



tableau n° 8 (suite). 

102 

iV 

DESIGNATION 
Coût estimatif(DH)  Ammort issement DH 

Coû1 

17 

Repport 

Equipement et instruments divers 

a) - Matériel de transportation 
intérieur Usine 

. Deux chariots élévateurs 
électrique 1500 lg 

. Deux chariots palettiseurs 
électriques 15OO kf 

t 

! 

! 

« 120.00O 

60.000 

. Dix chariots de transport ma-I 
nuel à roulettes de 1 T.chactri  20.0OO 

T 

b) Palettes de stockage et caisses 
de transport 

. 2 000 palettes de stockage 
ÍA 70 DH) 

! 

1 140.000 

. 72 650 caisses de transporteur 
en plastique de 20 kg(à 20 dh)l453.000 

. 2 O00 claies de séchage(«40 Dm) 8O.OOO 

c) Matériel de Laboratoire 

d) Instruments de l'atelier 

TOTAL (17) 

TOTAL 

Pièces de rechange 

TOTAL GENERAL 

30.OOO 

1O0.0OO 

"TOTAT 
JL 

6.458.000 

200.000 

1.673.000 

30.000 

100.000 

2.003.OOO 

8.461.000 

4  3.000 

8.8U4.100 

*^^^^rññuiTe" 

10 % 

20 % 

20 % 

20  % 

20 % 

20 % 

25 % 

645.800 

400 600 

1 046.40O 

IO5.750 

1   102   150 

TOTAL  GENERAL   ARRONDI 
T r 

8.8li4.000 I.152.2OO 
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MATERIEL ROULANT 

VEHICULES        DE        TRANSPOR 

Tableau  n°   9 

iX 

DESI*. NATION .   Nombre Prix 

1 - Camions  de  transport 

de  matières  premières   et 

1             i 

produits   finis  charge   10 T. 1           2           t 120. OOO 

2 -  Fourgonnette  de  servie*   2  T. 1 37-OO0 

3 -  Voiture  pour  la  Direction 

Générale 
!            1 30.000 

4 -  Voiture  pour  la  Direction 

Technique 
!            l 30.000 

" " •• »••••• 

TOTAL - - 

240 0 000 

37.000 

30.000 

30.000 

337-OOO 

l—*«- 
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MATERIEL AUXILIAIRE 

Tableau n°   10 

DESCRIPTION 

Tank   de  Stockage  de   l'eau   capacité   1U «3 

Tank   Je   «tockage  du   fuel   capacité   üU.OOO  L, 

Muipeaenta  contre  l'incendi e   „ 

TOTAL 

NOMBRE COUT  TOTAL 

JO.OOO 

1OO.000 

325.000 

445o000 
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MATERIEL DE BUHE   AU  X 

Tableau   n°   il 

•=-=-=—=—x-a—=——--. 

N° DESIGNATION NOMBRE PRIX DH COUT TOTAL  DH 

1 
( Bureau pour Directeur de l'Usine .   3 ooo .     3 ooo 

2 1 "   "   "  Chef Administratif et 
financier ,    2 000 .      2   000 

3 Bureau pour Chef de production 
2 OOO 2 OOO 

4 "   "  Ingenieur Electromécanicien 1 500 1 50O 

5 "    "   "  Comptable 1 500 1 500 
6 Bureau« pour aide comptable,chef du 

, personnel, magasiniers, agent comer- 
cial, chef d'équipe 

, 7 ,    1 200 ,     8 400 

7 Bureau» pour Secretaires 2 1 200 2 400 
e Chaises 

' 30 100 3 000 
9 Armoires 4 1 200 4 800 
IO Tapis pour Directeur de l'Usine 1 1 ÎOO   ' 1 000 
11 Cl imatiseurs 4   ' 10.000   ' 40.000 

13 ' Table de travail                      ' 1 2 000 2 000 
14 ' Machines à écriru avec tables          ' 2   ' 3 500   ' 7 ooo 
15 ' Machine 4 calculer électrique avec rou-' 

leaux 
1 2 200 2 200 

TOTAL                                 , 
80 900 

16 Divers et inprérus 5 % du Total 
4 045 

TOTAL  GENERAL              ! 
84 945 

TOTAL       GENERAL        ARRONDI 
r 
! 

85.000 
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COUT      INÜUSTHIEL     DU     PRODUIT FINI     (1ère.année) 

CAPACITE     (75     %   ) 

TABLEAU (N0H) 

I      DESIGNATION 
T. 

PRÏX UNI- 
TAIRE DH/ 

T. 

SOCI    " Ï5ÏÂL""" 
TOTAL  J  (DH) 

1 Matières première« 1 

1 a) Essentielle» (dattes) I 
Variété Jihel 

Variété Saîr 

b) Accessoires 

937,5 

750 

'   1,6375* 

2 340 

1 800 

12,000 

2.193.750 

I.35O.OOO1 

3.543.75OI3.543.75O 

Noix de coco 
20.250' 

•    Cisame 
,   1,6875, 0,000 13.500, 

Amandes 
1,6875 12,000 2O.25O 

1    Noix 
1   1,68751 l6,0O0 1 27.OOOI 

Lait en poudre 
1,6875 10,000 33.75O 

114.750   114.750 

2 Frais de personnel 
I.514.OOO 1.514.000 

3 , Frais divers - Utilités 

- Matières consommables (Energies) 
! 

68.625 

- Emballages - - 660.750* 

- Matières auxiliaires              | 
71.250I 

800.625, 8OO.625 

4, Frais divers de gestion 

- Frais généraux 
! 

140.200 
- Frais d'entretien réparation      1 1 1 421 OOOI 
- Primes d'assurances (sauf celle du 

produit fini)   1 
- - 56 400 

1 
- Frais de transport de matières 1èr 
emballages et matières auxiliaires« 

32 550 
1 

650.150 650.150 

5 Impôts et taxes - 

61 Amortissement                      ' 
2.474.OOO 2 474.OOO 

7> TOTAL des charges industrielles     1 ! 1 I9.O97.275 

81 Prevision d'augmentation des prix   ' 
(3% de 7)                          1 - - .  272.918 

9, Coût industriel du produit fini (7+0) - - ,9.370.193 

10 "  arrondi j         ,           9.370.2OO 
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92yï-_•DySTRIEL__DU_ PRODUIT FINI 

(ANNEE DE CROISIERE) CAPACITE (lOOM 

TABLEAU N°  13. 

DESIGNATION (QUANTITE 
T. 

|V 

IPRIX   UNI-I     SOUS I   TOTAL 
4ÎOÎ5§_Dtii?4..î9ÏAL_   _      (DH) 

1   1  Matières  première«                                          Iti 

1   i)   Essentielles   (dattes)                                >                         1                        1 

1          Variété  Jihel                                                    ,         1   250   1   2   340        12   925.OOOl 

1          Variété  S«£r                                                    ,         i   OOO   1   1  8oO        11   OOO  OOOl 

,                                                                                                                                                4   725   OOO  4.725  000 
b)   Accessoires                                                   'Il                         | 

f          Noix   de  coco                                                    '             2|25l   12  ü00     1          27   000l 

,        s*'«"»*                                                      '           2,25'    8 000    '         18  ooo' 

,          Araandt-'»                                                                   '              2,25'   12   OOO      '           27   OOO1 

,         NoiX                                                                                 Ü.251   16  OOO     '         36   OOO1 

,        Lait  en poudre                                     '          4,50'  10 000    '        45 ooo1 

1                                                                                                                      153 000      153 000 

2       Frais   de  personnel                                          '                      <                      1 1  

3   1  Frais   divers  - Utilités                               1                      1 

•   -  Matières   consommables   (énergies)      1           -          '          -          1          91   500I 

1   -  Emballage.                                                           '           -          «          -           1       881   OOOl 

«   -  Matières  auxiliaires                                  |                        |                       1          95   OOOl 

1                        '                       '   1.067   50Oll.O67.5OO 

4   J  Frais   divers de  çestion 

,   - Frais   généraux                                               ,          -          ,         -          ,        140  200,' 

,   -  Frais   d'entretien   réparation                            -                     _                   ^21   OOO 

,   - Primes   d'assurance   (sauf  celle   du 

,       Produit   ""i                                                                        '         -         >         57  5oo' 

-  Frais   de   transport   de matières  pre-                       '                       '                          ' 
«       mières   emballages   et   matières  au-   1                        I                       j                          j 

1                                                                                           >                       1                       1       662. IOO.662.IOO 

5       Impots  et   taxes                                                             _          '         _          '                         1 

6   ,   Amortissement.                                                   |                      j                     ^   2.474.000,2.474.000 

7   ,   Total   des   charges   industrielles            ,                                                                         IO.695.600 

8   {  Prévision   d'augmentation de  prix   (3%  de   7)                                T                        T       317.868 

9   «   CoÛt   industriel   du  produit   fini   (7+8)                        |                       j                          ,    10.913468 

,                                                                    arrondi                                                                                        10,913-500 
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FiírtlS        UE        PERSONNEL ,.   D   N   I 

T,.i)Lh„U   N°    ìU, 

•V 

N° (              EMPLOIS ,                          y   V   a   L   I   F   I   C   A  T   I   0  N                                                       NOMBRE 

DIHECTEUH   UE   L'USINE !   Ingénieur     «yro-Industr iel.   5  années   d'expérience   :                  1 

2 !   CHE!'   ADMINISTRATIF Ayant   connaissance   financien   et   administrât ivi 

.   2   Années   ù ' t xpér iunce                                                                                         i                    | 

C1!EE   UE  PERSONNEL .    2   «nnées   d'oxprritnee                                                                                              i                      ^ 

I, CUiPT.dLE !   Diplomé   üt   ay int   connaissance   de   li   comptai» i 1 ito 

!   générale   tt   analytique   (ìus     Usines  2anm.es    1 ' expérience          1 

<", -.IDES COMPTABLES .    2   annóe»   d'uxpériunct                                                                                        ¿ 

f> AGENT  COMhERCI^L Connaissance   d.ns   lf   doma in v.   commercial    :   2   .innées 

d ' «.'xpér ienec                                                                                                               j                     i 

,   7 MaÜaSINIE.íS Pour   mat ières prermiùroT, ,produits   finis   et   puces  de 

rechanui „   Expérience   2   ana.                                                                               3                      ; 

< SECrtEI,.Ii<E   ÜACTYLOÜHAPIIE Dactylographie   en  arabe-Frr.nciis   et   connaissance   dans 

le   domaine   de   secrétariat.   Expérience   :   2   ans.                              2 

I   ^   ! GAKDIENS "                      "              "                           »                                                  Il                                           II                                                              £ 

10 CHAUFFEURS -  Ayant   pertnia   de   conduire  poids   lourd   et   réparations 
véhicules                                                                                                         '        j             ' 

-   Ayant   P.C.   utilisation  véhiculj  et   chariots   électrique»   2 

TOTAL                                                                                                         '     25             ' 

SECTION   1 

à 



r 
,    lOt 

l>   1 •   U  i>   o N  N   t  L „DNINISTHHTIF 

NOMBRE      . MOIS 
SALAIRE MENSUEL 

PAR   PERSONNE                1 

MENSUEL 
TOTAL                       1 

ANNUEL 
TOTAL          (DH)             1 

i   (1 ' > xpi r it-no-   :         .        1              i 12              , 5   OOO                        , 5   OOO                       . 60  000                      ! 

i inistr-it ivi-                 .                        • 

1              . 12               . 3   OOO                        . 3   OOO                       , 36  OOO                     , 

r        ; l  : 12              . i   500                     , 1   500                       , 1Ü   000                      , 

r                                          i                     • 
r-impt.ibi lit«                 .                          i 

Jann.'ts    I1 t-xjiinunc .        1              j 12               . i  500                   j 1   500                       , 18   OOO                       , 

2 12 i 300 2  600 31   200                      j 

i                                                   ' 

••rial    :   2   .inni rs 

1 12 1   200 1   200 14   400                      . 

i n i a   it   pieces   ik             . 

,      3 12 1   OOO 3   OOO 36  000                     , 

cunn.iiss.inci   <hins 

•icu   :   2  r»ns.                     .        2. 12 700 1   400 16  800                     , 

C 12 400 3   200 36  400                     ( 

.uni   et   réparations   . 
'       3 12 'vOO 

1                    J.O 
1                32 400 

12 600 1.200 14   000 

'     25 - 17   100 26   300 
1              315 600 

I    SECTION   2 



TMBLE«U    N°     15. 

rn.iiö     u   t        t   tKSONNEl.      l> 

10 

EMPLOI 

CHEF   DE  PRODUCTION 

CHEF   D'EQUIPE 

CONTREMAITRES 

LABORANTIN 

OUVRIERS QUALIFIES 

OUVRIERS NON QUALIFIES 

(OU OUVRIERS) 

INGENIEUR ELECTROMECANICIEN 

CHEF D'/.TELIER 

AIDE MECHNICIENS 

TECHNICIENS SPECIALISES 

a - Chaudière . .... o ... . 

b - Gtnt-r.itüuri. 

e - Eaux de traitement 

(S - MtBuisier 

e   -  Plombier 

F   -   Soudeur 

QUALIFICATION 

Ingénieur  /igro-Industrie   2   Annoi s   ri » expérience   : 

Technicien   en   /.gro-Industr ie     3   Années    l'expérience 

dans   les  Usines   Agro-Industriellis    :    ............... 

Enseignement   moyen   et   2  années   d'expérience     dans  le 

domaine   de   l'emploi   des   ouvriers   :    ................. 

Analyste   (sucres,   eaux,   humidité)   Expérience   :   2  Ans. 

Connaissance     de   l'emploi   et   contrôle   des  machines  et 

de   conçût ionnement   ............... 

Simples   ouvriers  âgés   d'au  moins   lb   Ans  

- Ouvriers  permanants   : 

- Ouvrier   temporaires   : 

Connaissance du fonctionnement du matériel électrique, 

mécanique et électronique,Expérience : 3 Ans. 

Connaissance dans le domaine de réparation mécanique 

machines à essence et diesel ) Expérience : 3 ,ins. 

2 années d'expérience 

Opérateur, connaissanoe de l'entretien et le fonction- 

nement des chaudières . 2 Années d'expérience. 

Connaissance de l'entretien et le fonctionnement 

des générateurs. Expérience 2 Ans. 

Connaissance dans le domaine de traitement des eaux. 

Expérience 2 Ans. 

2 années d'expérience 

H   11     11      11 

H   11     11      H 

SECTION   1 
T 0 T rt L 



a   t.        t-'   t    «   .s   u   N   N   t   L      Ut        F   n   B   \<   I   C   t    T   I   0   N    . 

11 N NOMBRE. 
NOMBRE 

DE 
SALAIRE MENSUEL 
PAR PERSONNE 

SALAIRE 
MNWV1L 

TOTAL 
ANNUEL 

MOIS TOTAL 

<|ii'riinci : 1 12 3 000 3 000 36 OOO 

••i i ' expór i once 

....... ..... 1 12 1 500 1 500 16 OOO 

i ii'nci'  dans le 

-• •    
6 12 1 OOO 6 OOO 72 OOO 

1 T.it'nct : 2 nns. 1 12 1 000 1 000 12 OOO 

îles Machines et 

9 ia 750 6 750 81 OOO 

25 12 350 ß 750 105 OOO 

100 b 350 35 000 280 OOO 

•«riel électrique, 

: 3 Ano. 1 12 3 000 3 000 36 OOO 

ition mécanique 

•ne ci : 3 <ine. 1 12 1 500 i 500 18 OOO 

CNi 

3 12 900 2 700 32 4O0 

; 

n et le fonction- >— 

ner ience . 1 12 1 200 1 200 14 400 
<-> 

: etionnement 

1 12 1 200 1 200 14 4oo 

•ment dea eaux. 

1 12 1 200 1 200 14 400 

1 12 900 900 10 bOO 

1 12 900 900 10 ÜOO 

1 12 ,        900 900 10 boo 

lr>4 " " 75-500 766. OO" 



TABLEAU   N°    l6 

110   - 

DISTRIBUTION     ÜE     LA     MAIN     D'OWJVRE     PAH     POSTE 

N° ,           POSTE 
'CONTRE- 
1 MAITRES 

Í..Ñ5Ñ jçSïïffsï ""»»«RS 
«HOMMES IFEMMES 1QUALIFIES TOTAL 

1 RECEPTION ET FUMIGATION DES DATTES 2 
1   (2 équipes) 

' a) - Transport par Camions 2 + 2 - 

' b) - Déchargement 1 4 • 4 
1 c) - Transport par chariots électrique 1 + 1 

1   16 

1 2 1 TRAITEMENT : (1 cauiDe) !    1 

I a) - Inspection primaire !   2   1  20   1 

1 b) - Inspection secondaire 4 
c) - Inspection triage 18 

1 d) - Contrôle de qualité !       13   1 

! e) - Mise en claies des séchages 6 

'   54 

1 f) - Réssuyage et séchage 1 1 
1   4 

' 3 CONDITIONNEMENT ET EMBALLAGE 1 

!            í 
A/ " §e"|8odg conditionnement de paqueti 

*) Machine a monter les barquettes .                  .          1 
b) Pesage de comparaison remplissage de 

parquets 1  20   ! 
c) Approvisionnement de la ligne en 

dattes 2 
d) Contrôle de poids et qualité 1   2        1 
e) Machine n   fermer les parquets et 

emballage en cellophane 1 
f) Poste de mise eii caisses carton et 

contrôle nombre de paquets 2 
g) Poste de fermeture des caisses avec 

banderolage 1   1        1 
h) "      "    "     "de montage des 

caisses vides 1 

31 

1 41 B/ POSTE DE COND.CARTONS DE 10 ET 5 ka.! !       Ill 

a) Montage de caisses vides 10 ET 5 kg. 1   '       ' 

b) Elévateur alimentaire              | 112   1         1 

5 

TOTAL                           1 5   ' 24   1  73   '   6    1 110 



T.ULEAU   N°    1(>   (suite) 

-   Ill 

! 1'  Ü  S  T  E ¡CONTRE- 
| MAITRES 

| NON QUALIFIES 1 ., XIFIESl (HOMMES 1 FEMMES TOTAL 

! C) 

Repport 
Balance de comparoison des cartons 

1   5 !  24   !  73 
1       - 

•s — r 110 

1 d) • .billage dos caisses avec du papier 
eellophane.,,.„„        ......... r . 1 

' c) H empi i s s¿» g e de caisses .............. 1 

' f) Semi-pressage   ....................... 1 

' 9) Fermeture du cellophane -., „„,,.„.,., . 2 

' h) Fermeture des cartons ............. 1 

1 C/ Poste préparation de la pâte de 
dattes .. . .     ....................... 1 

 r 

! a) Dénoynutage : o . ,„.,„„.. .,.,..„„.<„ . 3   , 

1 b) Broyage et misage c r. o .„..„„„„„..„ , „ ,   2 

1 D/ Poste de conditionnement de la pâte 
de dattes : 

- Pressage et coupage automatique de 
la pâte : „,,.,..,,....,..,..•,„„.„..„.. 

, Formation de la pâte : ,..„.•.... c 

. Contrôle de qualité et poids ..... 

. Emballage automatique en cello- 
phane   :      „ o „ r    .   .  .  . . .    o - . , » „ o „ <. „ .  „ .    „ „ 

.   Mise en cartons et contrôle de 
1 • emballage , .,„„... ..„„„.„,..... . 

- Fermeture des cartons ...... ....... 

1   6 

1 

l 

l 

1 

1    ! 

17 

' E/ transport et manutension des pro- 
duits finiS  . o „ . ,. t ...... n ..... .  „ , . „ . .  1 3   I 

1 F/ Propreté et hygiènne de l'Usine .„ = .,„ 3   ' 

6 

' G/ Broyage dee noyaux  -(*) 

TOTAL    1 6    1 42   1  83 9   1 140 

1*NB L'équipe qui travaille au poste     1 

de réception et fumigation s'oc-    1 

cupe du poste du broyage de noyaux. 1 

en fin de période de réception.     1 

l—>•*- 
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BESOINS      ET     COLTa      u¿ó     .Ai/GIhi 

TABUBAU N* lfa 

iX 

DESIGNATION. 

iConson- 
Ination 
.horaire 

Vapeur : vapeur   1 1,5 T. 
(Fuel) 

Energie électriqueI 35 1. 

I 

Eau I 6m3 

I 

TCffAL 

TOTAL ARRONDI 

Durée« de consoaaationlConsoa»!  Prix I 
laation 1  .. ,  I 

Jours/ 
An. 

aoo 

aoo 

200 

Heures/ 
Jours. 

24 

Uni- Heures/ annuelle 
An. taire. 

——I- -H -H 

1 600 I 1 400TJ 

I- i56T|_^6g 

4 BOO lié 6001lo,80DVll 

1 600 I 9600a3i 0,65 DI 
1       .  /"3  , 

TOTAL 

71 76O 

13.440 

6 240 

91 440 

91 500 

N.B. Le coût de 1*énergie électrique est calculé' selon la consoaaation en gas o 

des groupes électrogènes. 

. 1 T. de vapeur nécessite 65 kg. de Fuel n* 7. 

. Prix du Fuel n* 7 départ Mohaaaedia est 400 DH / T. 

. Prix de transport du Fuel de Mohaaaedia à Zagora est 60 DH /T. 

Soit au total 460 DH /T. 

La quaatité de gasoil nécessaire pour l'Usine est 1 

Consoaaation annuelle des caaion de transport 4ÉJî9J2h DH • 
0,80 DH / 1 

54.240 1. 

- Consoaaation annuelle des générateurs 

TOTAL 54 240 +  l6 800     .   

16.800 l 

71 O40 1 

à 
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¿°H,.£H. J^î 1•*$     AUXII,^AXgES^ 

TABLEAU N° 20 ( OH ) 

! 
~•.i.~"A T1 °N ' QÜANTITE 

PRIX  UNITAIRE1        TOTAL 

-  Methyl   de  broaure                                    | 300 kg. 1            15 •            4  500 
-  Paraffine                                                         ' 30OO kg. 5 15 000 
-  Huile et   gr«i«M pour li entrât ion 3330 kg ,             3 1           10 000 
- Vtteaent»  de travail                             | 154 1           200 1          30 800 
- Matériel   de netoyage                             ' - - 15  000 
" ?ÏS5îii*î_s!îi;i3î;e» 

Produit«  chimique  de  laboratoire 1 - 8  000 
Insecticides                                               1 

6 ooo 
-  Divers 

5 000 

- - H.300 

TOTAL ARRONDI                                                    > 
95.ooo 



FRAISg   DfVgRg     DE     QE&Tl(ft. 

Tableau  s*   21. 

DESIGNATION 

•V 
1     Frai»   généraux 

2 Frais   d'entretien   et   de  réparation 

3 Fri«es   d'assurance 

4 Frais   de   transport   des  «atieres 
Premier» emballage»  et  matières 

auxilaires     

'••MIH l» 

TOTAL 

1ère.   Année 
Capacité   75 % 

140  200 

421   OOO 

62  60O 

32 550 

6J6 350 

2èsic.   à   10 ène. 
Année. 

140  200 

421   OOO 

65  70O 

4J.400 

670 300 



-    il? • 

FRAIS     GENERAUX 

TABLEAU N«   21   BIS. 

iS 

DESIGN A     T     I     o     N 

Frais  d|v,r. 

- Fourniture« de bureaux 

- Frais de réception, et missions 

- Frais de Telex 

- Frai» de tel. et P.T.T. 

Fraii 

Frais de trans port des véhicules de s ervice 

I 
TOTAL L   •'•  

COUT     DH 

15  200 

20  000 

10  000 

10  000 

65   OOO 

20.OOO 

i4o.aoo 



- lib - 

!£5...E5Ai5,.S:55ï5!ïiïï!..ET   OE   REPARATION 

TABLEAU  N°   22 

.Nob. 

|\ 

DESIGNATION 

Entretien  bâtiments 

Equipement« et matériel  de  produc 

tion  

Matériel   roulant   (véhicules) 

Matériel   auxiliaire 

Matériel   de  bureau 

TOTAL 

Valeur   du  maté 
riel   DH. 

4  725.OOO 

8.8L4.000 

337.000 

445.OOO 

84.300 

Coût   estimatif^ 

2  % 

3  % 

10 % 

5 % 

5 % 

DH 

94.500 

2.366.652 

33.700 

22.250 

4  215 

421.1ÍJ5 

TOTAL ARHONDI 
42l.OOO 
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TABLEAU    RECAPITULATIF   DES     ASSURANCES 

TABLEAU  M»  23 
(   EN   DH   ) 

iV 

,                        DESIGNATION lerne.   Ann 
Capacité 

ée 
75 % 

1   A  partir   de   la   2èmJ 
1   Année  capacité   1001 

% 

1 Assurance  sur   les  immobilisation 53.067 '         53.067                        ' 

2 
(     Assurance  lur  le« matières   premier« s          2.743 

496 

,          .3.658 

3 Assurance  sur  Its matières   d'embal- 
lage.   1 1                661                        | 

4 Assurance  sur   lea matières   auxili- 
aires 53 '                 71                      ' 

5   ' Assurance  sur  le stock  de   carburant' 50 '                 67                     ' 

6 Assurance  sur   les produits   finis 6.150 ,            8.200 

62.559 1      65.724                 1 

TOTAL  ARRONDI 62.600 65.700. 



TrtBLE«U   N°   ¿k 

\¿Q    - 

FRAIS DE THMNSPORT DES M. 

DESIGNHTION T R A J E T 
QANTITES EN T. 1 NOMBRE DE CHARGES 

POUR 2 CAMIONS DE 
10 T. PAR AN 

1  DISTANCE    1 
MOYENNE DU 
TRAJET. km. 

JAHEL   SAIR TOTAL 

,1) 
MATIERES PREMIERES : 

DATTES. 

Zagori - Mezguita 1 I  400 1   <i00 20 1    100       1 

n    ii - Tinzouline -       200 200 10 
1       35           I 

ii    n - Tornata 250      200 450 23 20 

n     ii - Fuzzouta 1 300   1  200 500 25 1    35      l 
ii    M - Ktaoua   1 500   1 500 25 1     60       ! 

n    n - Mh.imid 200 200 IO BO 

*2) PRODUITS FINIS EMBAL- 

LAGES DE MATIERES AU- 

'   XILIAIRES. 

(Aller ut retour) 
Zagorn - Ouarzazntc - 100 5 1   165      '| 

«   n - Marrakech! 1 1 000 50 1   375      1 

»   ii - Casablanca 900 45 605 

1                  ! ' 

,  3) NOÏAUX ET DECHETS 
ï 7" 

,       B»9¥«t                    , 
Zagora - VnIce de 

Drna. 30   ( 2 
1    l65 

n   n - Marrakech 60   ' 3 '  375       ! 

TOTAL 4 340 T. 

TOTAL ARRONDI 

SECTION   1 fc a m*mmwzr:s-=- 



1-0 

IHMNSPOÌIT DES MATIERES 

NOHBHE DE CHARGES   1 DISTANCE          1 ALLER   ET   RE-t DISTANCE           1 PRIX             1 COUT   DU        1 

POUR   2  CAMIONS DE MOYENNE DU TOUR  POUR   2 TOTAL PAR UNITAIRE TRANSPORT TOTAL 

10 T.   PAR AN TRxJET.   km. CAMION,   km. AN.   km. DH/km. DH. DH 

.-             20 100                 1 400               1 8  OOO              1 0,20            1 1  600          1 

23 

35                , l40 1  40O 0,20 28O          ( 

20 80              ' 1 840             ' 0,20 368          ' 

25 35               1 l40              1 3  50O             t 0,20            1 700          1 

25 60                1 240              1 6 OOO             ! 0,20             1 1   200          1 

10 00 320 3  20O 0,20 640 

4 788     1 

5 1         165 
1            660 1         3  300 

1             0,20 
1                 66O 

50 1        375 1        1   500 l      75 OOO I             0,20 !           15  OOO 

45 605 1   420 1CÛ  900 0,20 21   780 

!37 440       ' 

2 
!        l65 660 1 320 0,20 264 1  200 

3 '       375 
1        1   500 4  500 

1             0,20 
1                 900 1   1  164       ' 

216 960 0,20 43   392 43  392 

SECTION   2 
217 000 0,20 43   400 43  400. 

iesct===ess=c=ssss: 
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II                       1                   r.          |               ,          |                                    ! 

I Ti      |               J"           1          -J"            1               O                1 
1^1          IA      1      sO       1         'H          1 
II 1                  IMI 

1               1         sO       1      -*       1                       1 
1               1            -      1         -      1         O          1 

i      i     v*  i      -T     i    -r     i      TI       i 
1       •»   1          ITi       i      sO       1         CM          1 

Il               1         sO       1      -*       1                       1 
1        Ti     I              .|           ~       i           O            1 
1             &>      1                -1"             1           -*             1                 T-l                  1 
1               1          IA       1      sO       •         CN)          1 

in 

1               1         sO       1      -3*       1                       1 
II               1            »      1         -      1                       1 
III         -*       1      -J<       1         C7>          1 
1               1          IA       1      sO       1          <-<          1 

1               1         sO       1      -3«       1                       1 

II         II         -J"       1      -4-       1         O          1 
I 1          IA       1      sO       1         <-i          1 
II 1                         1             TH              | 

(A 
t 1        1         1     1           1        1        1        1           1           1 

CM 
1        1         1     1           1        1        1        1           1           1 

T-l 

M 
H 

Z 
O 
M 
•") 
Id 
en 

III                     1                  1                       1 
III           1        1        1        1           1           1 

i            i                 i      id      i         »        i 
l             1                  l      H      i          •         l 
l             l        id      1      M      i                    i 
1              1         Z       l      J       1                     1 
1                  1           M        1        M         1             (1 
1                1           •*        1       Q        1             .1 
1               1          OQ       1       Id       1                       1 
I      Id   I         X      l      -        l          .         l 
i      H   l        D      l      Q      l                    l 

0,     l     Z   l               l             i       _.->       i 
•      i      Id   i        Id      l      (d      i        <         l 

BJ       I       ft    I         X       1      X       I         H         l 
l       -Í    I         •<       1       <C       I         0          I 

M       1       0.    I         H       l      H       1         H          I 

«01                                       -J-                                     1 
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*  M  0  H  T   1   S   S   E  M   E   N   T   S AV       C   Ü  U  ¡t  S       DES        DI 

TABLEAU   N°   26. 

MONTANT 

AMORTI« »        t 
I I 

ANNUITE 

3 

5 

6 

7 

10 

il 

12 

13 

14 

Bâtiments,   aménagement,   raccordements et  adduction. 

Equipement   et   matériel  de   production   ¡ 

- Machines    

- Equipements et instruments divers..., 

- Pièces de rechange  

Matériel roulant (véhioules) 

K-.tériel auxiliaire   

Matériel de bureau 

Frais portuaires 

Frais de transport  des équipements de Casablanca à Zagora • 
Mssurance de transport   9  n + 

Frais de 1ère, établissement ou de constitution 

Frais de montage   

Frais d'engineering 

Frais avant démarrage   

Frais d'étude et de formation professionnell« 

Intérêt intercalaires (4 * de 1 + 2) 

Divers et imprévus ( 5 % )  

I 
I   I 

4 725   5 . 20 
I 

6 45b  io | io 

200,3'20 l 5 

423  125 ' 4 
! 

337  '20 ' 5 

1 
445  io  10 

!   I 

B5  lu ' 10 
I 

518,8115 '  4 
I 

I   I 

444,2^5 I  4 

ISO  125 I  4 
I 

645  *25 I  4 

100  25 1  4 
I   1 

250  25 I  4 
I   I 

320  25 '  4 
I   I 

550  25 I  4 
!   I 

ttb0,7 25 t  4 
1   I 

I 

J56.2 

645, li 

400,6 

105,b 

67,4 

44,5 

8,5 

129,7 

111,0 

37,5 

161,5 

25,0 

62,5 

tío 

137,5 

220,1 

TOTAL 
1   I 
I " I 473,6 

TOTAL  .iflHONDI 

2   474 24 

SECTION   1 



m 

l       C   OU,; S       DES        DIX P  H   E H   I   E il   E  S ANNEES 

(en   1   000 DH) 

' MONTANT j 
1    " 
AMOKTIK 

ANNUITE 
*1           . A2        ! 'k3       « 

A4         ! *5         1 "6     I 
A7     1 A6     ! A9   ! 

A10   j 

1 

4  725 
1 

5  , 20 M* ,2 236,2 236,2 236,2 236,2 236,2 236,2 236,2 236,2 236,2 236,2 ! 

1 
6  456 10 l 10 645,11 645,0 645, 6 645,8 645,8 645,8 645,8 645,8 645,6 645,6 645,6 | 

200,3 20 1 5   ' 400,6 400,6 400,6 410,6 400,6 400,6 - - - - -   1 

|\      k¿i 25 ' k   1 105,11   I 105,6     1 105,8     1 105,8   I 105,1   J 1 1 -   1 1 1 -   ' 

r 
337 20 5 67,4   ' 337,       ' 337          ' 337       ' 337       ' 337       ' 

445 10 10 44,5 44,5 44,5 44,5 44,5 44,5 44,5 44,5 44,5 44,5 44,5¡ 

65 10 10 8,5       , L'5     1 
8,5     , e,5 , 8,5   , 8,5   , 8,5, 8,5 

1     6'5! 
8,5, 8,5 j 

516,6 • 5  ' 4   l 129,7       1 129,7     1 129,7       1 129,7   1 129       1 ! 1 - 1     -     1 -   1 ¡ 

444,2 25  1 4 111,0 111 111 111 111 - - - - - ' 

150 25  1 4   1 37,5       « 35,5     1 35,5       1 35,5     l J5.5   1 1 1 - 1     -     1 -   1 J 

645 25  1 4   ' 161,5       ' 161,5    ' 161,5     ! 161,5     ' 16,5   ' - - - - - ¡ 

10O 25 4 25,0 25 25 25 25 - - - - - ¡ 

2 50 25 4 62,5 62,5 62,5 62,5 62,5 - - - - - ¡ 

320 25 4 00 80 80 80 80 - - - - - ! 

550 25 4 137,5 137,5 137,5 137,5 137,5 - - - - - 1 

8bo,7 25 4 220,1 220,1 220,1 220,1 220,1 - - - - - 1 

- - - 2   473,6 2   473,6 2473,6 2473,6 2473,6 1672,5 962 962 ! 962 962 962    ! 

- - - 2   474 2474 2  474 2   474 2 474 I673 962 962 962 962 962   ¡ 

I    SECTION   2 
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BESOINS     EN      FONDS     ÜE     ROULEMENT 

TABLEAU   N° 27 
(en  DH) 

i—*JU. 

N° ! DESIGNATION                       1 1èr.année 75 %l 
de la capacité 

2 ème. Année 
100% de  la 
capacité 

1 1 Stock de matières premières                    1 

50 jours = Mt  nombre de jours de travail ' An    1 

4 725 000 = 13 195 000                        1 
4 

914 625   1 1.219 500 

2 Stock des emballages (50 jours) 

8b1.000 =   220.250 
4                                       ' 165 186   ' 220 250 

3 Stock des matières consommables (50 jours) 

91 5OO =        22.875 17  156   ' 22 875 

4                                         ' 

4 ' Stock des matières auxiliaires (50 jours) 

95 000=        23 750 
4                                         1 

17 812   ' 23 750 

5 1 Frais de personnel (3 mois) 

142 500 X 3 =  427 500 427 500 427 500 

6 Frais divers de gestion (50 jours) 

662 000 =      I65 500 DH 
4 

165 500 

655 125 =      163 78I DH 
4 

163 781 - 

7 Impôts et taxes - - 

8 Stock des produits finis (15 jours) 

10.913.500 x 15 = 818 518 
200 

818 513 

9.37O 200 X 15 = 702.765 DH 
200 

702 765 - 

9 2 .408.827 2.897 888 

10 1 Réserves (2 % de 9) 1    48 177 1     57 958 

11 TOTAL  (9+10) 2 .457.004 2.955 846 

12 . TOTAL  AííRONDI 2 457 0O0 2 956 000 

13 . Intérêt de fondsde roulement 9 % 221.130 266 040 

Intérêt de fondsde roulement arrondi 221.O00 266.000 



t 
>2k 

INTEijÊTS__UE__Ç,jEUITS     B*NCAI«gS     nU     C OUrtS 

TABLEAU   N° »• 

1     ANNEES 
"1 1            '42 '        '3 1      A4 MONTANT  DU 

CHEUIT 

!   i ,   Credit   à   long   termo ,   7.543.UOO 

,     754.300 ,       754  300 ,       754  300 754 300 
! ¿ .   Cr»'dit    innuel 

1       75 

! * !   "Uliquat   <!u   crédit   à 
C.T.   à   payer - 6.7LL,7UU 6.034  4oo 5. ubo   100 4.525.boo '  3.77 ; 

! 4 Intérêt    1U >> - 754  3 ou 67b  ó70 6u3  440 52b 010 '       45. 

!   5 Cr ¿dit   à   moyen   ternit   (9%) 5. 02 9.000 

1.005.Loo 1.005.boo 1.005.LCK- 1.005.boo 
!   6 Crédit   Annuel 

1.00" 

!   7 Koliqunt   du   crédit   à  M.T, 
a   payer - 4.576.390       | 3.570.590    1 2.564.790 1.55b.990 

•   L   1 IntcrTt   9%                                     1 1 452 610       1 4ll  b75     1 321  353     1 230 b31   i l4o 

' y i Total   de«   Intérêts                  J j I.206.910       | 1.090 745     1 924  793     ! 75b  b4i   1 5'>2 

HO   I Totnl   des   Intérêts  arra«! i l 1.207 000     1 I.091.OOO     | 925.uoo    1 759  000   l 593 

ii i  i itembourssement   des   eró-      | 
dits   à   long   terme   (2+4) - 1 50L.600 1.433.200 1 357.700 1.2b2.30o 1.206. 

}i2 Hembourssemtnt   des   cre- 
dits moyen  terme   (6%)          ' - 1.45C40O       ' I.417.700     ' 1.327.200 1.236.600   ' 1.146 

-»---*. 

SECTION   1 

L. 



i JTS     BrtNC«lHES     nV     CÜUriS     Uta     DIX     PííEMIErlES     ANNEES 

'       "3                ' 
A4                ' "5             ' %               ' V     ' %      ' "9               ' So     ; 

754  3üu 754  300 754 300     ( 754  300 754 300 754 300 754  300 754 300 ¡ 

^..¿bo   100 4,525.600 3.771.500    ' 3.ÜI7   2O0 2.262.900 1.506.600 754.3OO     ' 1 

•     -f»u3   44ü     ' 528   U1Ü 452   560 377   150     ' 301 720 226 290 150 660 75 430    ! 

- - - - - - - 1 

i .005.60») 
* 

I.OO5.6OO I.005.600 - - - - ! 

1 

¿.564.790 i.55b.990 1 - - - - • 

J21  353 230 b3l 1       l4u 309 - - - 1 1         -         ' 

9^4  793 756  64l 1         592   6O9 1       377.150 1    301 720 1        226   290 1        150 660 1    75 430     ! 

925.U00 759  00Ü 1       593  OOO I       377  000 1    302 000 1      226 000 1      151 000 1    75 000      ! 

i   357.700 1.262.300 1.206.600 I.II3.50O 1.056.000 96O 600 906   200 623 700      ¡ 

1.327.200 I.236.6OU 1   1.146.100 

I    SECTION   2 
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LL-.ì ^.'J.'j.'J.ü.Lí; ?-i.ï.î:-.5.;    L fc J»       c H A « 

'i.'_ ^_0  I'   <<   S       DES   uIX 1'   ,<   E   M   I  E  i(   K   a 

X 

co 

T„ ULbrtL   N°    >.. 

1   N° 1                          N      N      fc.     E      S 
"l 

1                     A 
'i "4 "5 

PHOUUCTIuN        HNNUELLE 15<><>   T. 2   OOe   T. ¿ ODO r. -   OC.o   T. ¿    UOO T. 

1         LES      Ch,.HC,ES 1                     1 BLES 1                 ! BLLs , FIXES'
V'U<IA- 

1                  !    ULES , nxth' VARI" 
1                1   BLES 

1   FIXES1V^HI 

1   MXt-6|    BLE. 

!   i 1 3f'5b, , 4H7> '   4i 7h 4b7t> 
!               I 

1               1 
4}. 7> 

1      2 Frais   di    personnel       .... . . , . ll^      '   392 1122   '      39: 1122    '      ;J92 U<¿2            392 1122    ' 
1                1 

39. 

; j Frais   divers   -   Utilit.s    : 1                 1 

-Matières   consommables   (in. i 
I     gius).... „,. 

1   -Emb ili.îgi's   .............    , . 

1   -M.it icrcs   aux il i i iros 

l     io,i¿l   5ti,5 

!     -         if>6i>,75 

I     -           !   71,¿5 

1   13,5   l     7» 

!        -      !   istil 

1       -      «      95 

I   13,5   I     71 

1    •       !   btu 

1     -         !      95 

1   13,5   1   71 

1       -      KLl 

1       -     1   95 

1                1 

1    13,5    1 

1       -     ! 

1       -     1 

1 

7H 

bl.i 

95 

! ** IFrsis   iliVLTS   dy   gtsti >n 
1               1 

1               1 
1   -Frais   gém'-r îux   ............ 

1   -Fr lis   d'entretien   et   de   ré- 

1     i^U, J.     1 

1 t,,¿1     I   " 

Ilt0,2    1 

421 

1    140,21 

421 

1    140,2 1    - 

421          - 

1    140,2 1 

1           t 

1 k¿i . 

- 

.   -Primes   d'assurance   ....... 

-Frais   de   transport   de«  Un- 
tieres   emballages   et   mat iè- 
ri s   auxiliaires   .......... 

,   53.07   ,     9,5 

1       -        1   32.5 

,   53,07j   12,65 

i       -     I   43,4 

!   53.07, 12,65 

1   -          143,4 

,53,u7   ,12,65 

1     -       143,4 

,53,07 ,1 

1                 ! 

1      -         1/ 

L2,6r, 

3,4 

5 Impots   et    taxes   ............ 1       -        I !        -      1 !   -            1       - 1    119      1 

1                 1 

1    119      ! - 

6 !    2474       !       - 1   2474   1 1   2474    !       - 1   2474    1 

t            t 

11673     1 
( 

7   1 
!                ! 

Total   de   charges   industrielle   422u,4{4bb3 ¡4223,77J63bqo5 |4223,77|63Í-0P5 14342^7 |63ÜO*J5 

1             1               1 

|3 54 l,77|63to^, 

('   1 Prévision   d'augmentation   dir, 
prix   (3   '/o   de   7   )   ........... ,   126,6        146,5 ,   126,7,191,4 ,126,7   ,191,' ,130,3   ,   191,4 

1             1 

!                 1 

,106,25, 191, 

!y Frais   financiers   ........... l4 2b 
!   13t57   !      " 1   1197   1 1025 

!     li59   I 

1 

10 Total   des   charge's   (7   +   *    +   9) ,   5775     J5029.5 5707A71$571*5 554i¿7|657lA5 549b   J6571¿5 *»507   |657l*4r 

•u Total   des   chargea   par   année 
[                 1 
1     10.bo4,5 

,              1 
:    12.^7^,92 12.1|2,9 12.060,5 

1             ' 
11.07b ,45 

il 2 Les   charges   fixes  et   variably 
UH  /   T.   . . 

1                    ! 
i 

3150,6   '3352,0 
1 

1 

2f;53,t '3205,7 
1 

1 

2770,£,'3265,7 
1 

1               I 

'2749     '3265,7 
1 

1               1 

'2253,5' 
1 

32» 5.7 

¡13   ' Prix   .le   revient   de   produits 
finis UH/T.    ... .....„....,., „ 

1 

7803,4 

1 

6ij9,5 

J 

6056,5 

! 

603'.,7 

! 

553v » " 

U   i Prix    le   revient   de   produit i 
Finit Arrond i      DH/T. 720J 614o 6057 6035 553l> 



1    X   h   S    -      L  ï.   a C   H  A   K  O   E  S V   ,i   W   I   a   B   L   E   S 126   - 

-S   ulX p  ,<  il  M   I   E   ri   E  S AN   N_E_E_S   . 

(en   UH) 

•\        '    ' "5 
A6            ' 

ñ 
l  

Ab             ' 
A 
2- \ 0 

1      1 

2    OOO  T. 2    OOO T. 2   OÜU T. 2   OOO T. 2  OOO  T. 2   OOO T.      ' 2   000 T.             ¡ 

FIXES 
VnR I OÍ- 

BLES    1 
FIXES 

VARIA- 
BLES   1 

FIXES 
1 VARIA-' 
1   BLES   1 

FIXES 
IVARIA 
1   BLES   1 

FIXES 
VARIA-' 

BLES   1 
FIXES 

IVARIA-' 
!   BLES   1 

FIXES 
VARIA-   1 
BLES       ! 

- 4ti7t> - 4b 7b   ' - 
1 

I 
467b   ' - 

1 

1 
4«76   ' - 4b 7b    ' - !467b     ' 

!                1 
- 4676    ! 

1122    ' yy¿ 1122 392   ' 1122 
1 

! 

1 

392   ' 1122 
1 

! 

1 

392   ' 1122 392    ' 1122 
1 

! 

1 

392     ' 1122 392    ! 

13,5   1 H      i 13,5   1 76     t 13,5 

1 

1 70     I 13,5 

! 

t 7b     l 13,5   1 7b      1 13,5 1 7b     1 13,5   1 76      ! 

k     1 • -     i 111        ! 1 bbl     I - 1 blu    1 - 1 bbi    t 1 bbi      ! - 1 bbl     ! 1 681      | 

N 95       1 1 95     1 - 1 

! 

95     1 - 1 

1 

95    « 95       1 ! 

! 

95     1 

• ; 

95      ! 

l4o,2 - 140,2 - 140, 

1 

¿1 - l4o,, 

1 

21 - l40,2 1 i4o,; 

1 

21 - 140,2 1 

42 1 421 - 421 
1 

1 
- 421 

1 

1 
- 421 - 421 

1 

« 
- 421 - 

hr> 53, o7 12,65 53, o7 12,65 53.07 12,65 ,53,07 ! 12,65 53,07 12,65 53,07 ,12,65 53,07 ,12,45 ( 

- 43,4 - 143,4 1 

1 

143,4 1 

! 

«43,4 1 143,4 1 

1 

143,4 

l 

1     - 143,4 

• 119 - 1   119 1 1   21U 

1 

! - 1   210 t - 1   210 1 1   210 1 

l 

- !   aio 1     - 
< 

1   2474 1 11673 1 1   962 

1 

1 - 1   962 ! - 1   962 ! !   962 l 

t 

- 1   962 1     - 
1 

< 

no 5 |434277 630OJJ5 13 541,77 636005 

!                 1 

[292W7J638OP5 

1                 1 

1                1 

12921,77)630005 
1                1 

[292177 63&QP5 ¡292177 |6je<¥>5 

1            1 

(292177 |630Qp| 1 

. i ,130,3 ,   191,4 106,25 ,   191,4 
1                 ! 

1   ß7'65l 
191,4 

1                1 

1   67,65l 
191,4 ,137,65 ,191,4 

1               ! 

1   87'65! 
191,4 ,  1*7,65 ,191,4 

1025 - ,     C59 - 643 1 
- 56b 

1 

1 
- 492 - 

1     4l7 - ,    341 - 

CM 

</î 

r45|  549b   |6571¿5|  4507   J657lA5|3652vt2|657lA5|3577^2J657lA5|350lA2|657l,45|3426A2|657l<i5|33504»2   |6571,4^ 

I   12.060,5 J     11.076,45     I     IO.223,b       J        lO.|40,6     |     10.07,2,b       |       9.9?7,6       |       9.92J.6 

I I I I I I I I ! I > > ' ' 

,7!2749     '32L5,7*2253,51  32b5/1626,2'  32b57'1766,7,32G5,7I1750,7'3265,7*17U,2,32b5,7l   1676,2    3285,Í 

! 

603^,7 

60J5 

I 

5539,2 

5539 

! 

5111,9 

5112 

5074 

5074 

I 

1 

5036,4 

5036 

I 

499b,9 

4999 

I 

4960,9 

4961 



îjyt!l:'jL.tij5ïi31UNNLL     DL¿     ralK     |)L    '1LVIENT     t'rJ--L'---L 

L-i   L¡¿mo„   ..NNEE   -C.i'aCITE      1U0    '/o- 

T,.BLE,dj   N°   3 1 

N° E   M   U   ,.   L   L   .»   G   E   S 1          T   O   T   ,.   L lu KG 5   KG 500  yrs. 

Production   annuelle 2   OOO   T.. "HtO   T. 370  T. 2   70 T. 

¡toso ms   en   dattes 2   250   T, 767  T. 405,52   T. 295,92   T. 

DESIGNATION 
COUT COUT COUT COUT 

TOT„L   ¡">H DH/T. TOTAL  DH UH/T. TOTML  DH DH/T. TOTML   DH DH/T. TC 1 

1 Matières  premières 

4.725.OOO 

153   OOO 

-362,5 

76,5 

I.611.120 

SE 

2301,6 

•CTI 

' 51.592 

ON   1 

2301,6 621.432 2301,6 a) Essentielles   "Dattes" 

b) Accessoires  
- Nois   de   coco  

- Amandes ........... 
- Noix  
- Lait   en   poudre... 

TOTAL  "b"   

i 

2 Frais   de  Personnel 

301   OLO 

I.212.92O 

15054 

606,46 

46„776 

424   522 

66,02 

606, ¿»6 

24.724 

224.390 

66,O2 

606,46 

65.91O 

I63.744 

244,1 

606, ki 

- Frais   relatifs   à   1«   ligne 
de   conditionnement   ...... 

- Frais   relatifs   aux   traite- 
ments   et   à   l'administration 

3 Trais   divers   -   Utilités 

;i,5 • 
OHlOOO 
95  000 

45,75 
44o,5 

47,5 

32 025 
16c   51t 
33 250 

45,75 
240,74 

47,5 

16,92b 
90 335 
17  575 

45,75 
244,15 
47,5 

13-353 
162   561 

12   825 

45,7! 
6iv ,01 
47,5 

- Matières   consommables    ... 
- Emballage  
- hatièresauxi1iairos    ..... 

4 Fraie  divers   de   qestion 

i4o 2on    "7" 1 '*9  070 
147 350 

22  995 

15  190 

70, X 

210,5 
32,b5 

21,7 

25 937 
77 885 

12   154,5 

8   029 

70,1 
210,5 
32,b5 

21,7 

îc 927 
56  O35 
0*369,5 

5 059 

70,1 

210,5 
32,05 

21,7 

421   000 
65   700 

43   400 

210,5 
32,85 

21,7 

i 

- Frai« de  traaaport  de 
' 

5 Impots   et   taxes - - - - - - - - 

6 »mortiasemunts 

226 700 

22   45   300 

114,35 

1123,15 

il  O95 

7G6  205 

16,99 

1123 45. 

22   505 

415  566 

60,62 

1123,15 

37  329 

303   250 

13c,2( 

1123,15 

• 

a) sur   les   équipements   de 

b) autrusamortissements•.•. 

7 Total   de   charges   Industriel- 

- 5302,2 334b  916 *7<J4,2 17O7  620 4031,4 1469 OOo 5444 1 

0 Prévision   d'augmentation  des 

- 159 100 467 143,5 53     6¿0 144,9 44o  96 163,3 'i 
prix   <3  fr). ^ ................ . 

9 Frais   financiers 1  3 57   000 670,5 4 74  950 670,5 251   o'»5 670,5 1O3   195 670,5 

IO Charge   total   ................ 12   2 79   OOO 613V,9 3   9^'   333 E >6o6,i9 2   0->2   2 94 56 54,0 l 697   171 6205,0 1 

11 Prix   dt.   r«'vii-nt   par  produit 6   iko 5 6u(> 5 6 SS 6   20( . 
(   moventi» 1    (arrondi). 



r¡)ix    ut • ÍLV1LNT      I1 ..{     l'itODLIT     FINI 

-   127  - 
..i „LUE      lu 

-,   M. 50O   (jrs. 250   gra. 250  grs."amande* 125   grs.   "Pate"      1 90  grs.   "Candy" 

r. 2   70   T. 270  T. 90 Te 210 T. 90 T. 

'     ,52   T. 295,92  T. 295,92  T. 112,02   I 261,4   Te 112,02 T. 

LOUT COUT COUT COUT COUT COUT 

.il) DH/T. TOT,iL  DH DH/T. TOTAL DH DH/T. TOTAL  DH DH/T. TOTAL  DH DH/T, rOTAL  DH DH/T. 

592 2301,6 621.432 2301,6 621   432 2301,6 235.242 

27 000 

2613,8 

300 

SECT 

548   940 

ION : 

2614 235.342 

27 000 
16.000 

36 000 
45 000 

2613,6 

300 
200 

400 
500 

.       72*. 

1 

...)90 

66,La 

606,46 

65.9IO 

I63.744 

244,1 

606,4( 

65   910 

163   744 

244,1 

6o6,4i 

22   56O 

54   58I 

250,7 

606,4i 

52.64C 

127  356 

250,7 

b06,46 

2?.   56O 

54   58I 

250,7 

606,46 

J35 
i '   575 

45,75 
2<*4,l5 
47,5 

13-353 
162   561 

12   825 

45,7! 
602,0' 

47,5 

12  353 
213   915 

12  825 

45,75 
792,27 
47,5 

4118 
71   301 

<*275 

45,75 
792,2. 
47,2 

9 608 
85  506 
9 975 

45,75 
407,17 

47,5 

4116 
81  772 

4275 

45,75 
966,35 
47,5 

937 
BH5 

54,5 

'29 

70,1 

210,5 
32,85 

21,7 

lC   927 
56  635 
8869,5 

5 859 

70,1 
210,5 
32,«5 

21,7 

10 927 
56  835 

8669,5 

5 859 

70,1 
210,5 
32,85 

21,7 

6309 
18   945 

2 956,5 

1  953 

70,1 
210,5 
32,85 

21,7 

14  721 
44  205 

6 898,5 

4   557 

70,1 
210,5 
32,85 

21,7 

6309 
18   945 
2956,5 

1  953 

70|1 
210,5 
32,5 

21,7 

- - - - - - - - - - 

505 

y>6 

60,82 

1123,15 

37  329 

303   250 

I3C,2( 

1123,15 

37 329 

303.250 

138,26 

112345 

12  442 

lui 083 

138,24 

1123,15 

75 040 

23 5 862 

357,33 

112345 

32   160 

101   084 

357,33 

U23,15 

•'2U 4831,4 1469 tiOo 5444 1521  26I 5634,3 562  741 6252,7 1215  ?14 5767,2 6y6 886 7765,4 

l44,9 44u 90 163,3 45 637 169 15 802 175,5 36  459 173,6 20 966 232,9 

67f.,5 1I3   195 6 7b, 5 163   195 6780 6l  O65 678,5 142  485 678,5 61  065 676,5 

-94 56 54,1 1  697   171 6285,8 l  750 093 6481,8 639 608 7106,7 1   394  258 6639,3 760 917 6 676,8 

5 6 55 6   21 l<> 6   4, y¿ 7   10' 7 6  6 39 8 67" 7 
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Cüu'.'TL      D'EXPLOITATION     l\<EVIS.TONNEL   ,M   COl'HS   ül 10     l'KEMIEHES 

T«BLEAU   N°   3 4 

N° „   N   N   h   E I. í 
i    k'i\!.,inni.t r. 
i i      • ¿ 

Ut ílÍB.t ion Je IT capacité 75 ',« 100 100 % 10' 100 ^ 

2 OOO Production T. 1 500 2 ÜUO 2 OOU 2 (  ) 

Chiffre* d'affli res 10   ¿22 1J    629 13   62') 13   ' •   » 13   629 

5 

7 

L 

9 

Charge» d'exploitation 

- Matières premières 

• Fri i s dt; pLTBonnel 

- Frais divers - Utilités 

• Frais divers de gestion 

• Inpôts et taxes 

• . ivtrn - J  r  ues et prévisioi 
• 1' augment.-¡t ion de prix, 

• Amortissements 

• Ere is financiers 

3  65f-t5     ' 

l  514 

boo,6 

656,3 

273 1 

2 ',74 

i •t'i-' 1 

IO l>o4, 5 

4  li 76 

1   514 

1 067,5 

670,3 

3-.!.,; 

2 'i7'* 

3 57 

4  í'7¡. 

1   514 

1  067,5 

670,3 

J!t.,l 

1   191 

4 i 7I 

i Mk 

l  'i67,5 

670,3 

119 

321,7 

¿.  47'» 

1   02r) 

4 «7»i 

1 514 

l  067,5 

670,3 

119 

297,5 

1  673 

Ü59 

10   -   TOTAL  des   charges •7b , ' 12    i:;.,9     j       12   069,5 11  07Í ,3 

11 

12 

14 

15 

lt> 

17 

lu 

19 

-   TOÎxL  des   charges   (arrondi) 10  öl J       A2   279 12    .13 12   070 11   07Í-. 

Resultat   brut - 5^3 i 3 5» 1 ''''•< l W 2 551 

I.B.P. 

résultat Net 

Cash Flow ( 1| • g   ) 

- 5b 3 

1 L91 

1 350 

3 f-2'i 

1 51' 

3 990 

l 559 

4 03'i 

551 

Cash flow cumulé 1 Ü91 5 715 9 705 13 73Ö 17 962 

Rentabilité 

Résultat net/fBpital social * 

•iésultat net/Investissements • 

résultat net/chiffres d'affair* < s 

(-6,9/  >) 

(-2,7»;  '.) 

(-5,7 %) 

* 16,Y   ,„ 

+  6,'. 3   L,o 

+   9 ftO  % 

+ iL, OL '¿t 

+ 7--3 % 

+    li,12   ,. 

1 - — •  v.~. 

* Capital   S"ci-1    : b ,    "}b\.   (00   UH 

* Invest issetnen*    *)tn]   SO.953   .   OOO  iH' 

* 1..B.1'.    :    In;'A>t   i-'ir   le   benefico     ,r¡, "csa 1 onnel. 

1ÍS 59  ',•• 

7,44  \i 

•1,43   l<u 

30,4L v 

i2, 19 '"• 

Ih,74  L 

-1 
SECTION   1 



.1-   COI i<S   ut IO     l'REMIE/ŒS      ANNEES 
130 - 

(l   000  DH) 

!        \ 
*> 

M6 -7      ' 
A , 

A9 So 
•x                                       10' 100 ^      1        100 s» 100 l,o 100 Vo 100 % 100 * 

2   <     • 2   000 2   000 2   OOO 2   000 2  000 2  OOO 

13  ! .  » 13   629 13   629 13   629 13   629 13  629 13   629 

4 J 7f< 4 tí 71! 4 Ü7B 4 (Ì78 4  b7fc 4 876 4 678 

'» i    ">14 1  514 1  514 1  514 l   514 1   514 1 514 

__7,5 1   067,5 1 067,5 l 067,5 1  067,5 l  067.5 1  067,5 l 067,5 

»     »3 670,) *>70,3 670,3 670,3 670,3 670,3 670O 

119 
1 

119 210 21Ü 210 210 310 

, 1 321,7 297,5 279 279 279 279 *?9 

¿  474 1  673 962 962 962 962 *a 
i   j l  025 059 643 568 492 417 341 

-,y   j    12 069,s H  07t ,3 10 223 ,b 10  l4b,6 10 072,b 9 997,6 9 9*1,9 

1    12 070 11  076 10  224 10  149 10 073 9  99ß 9 932 

1 559 
1 

2  551 3  405 3  <• 3   556 3 631 } 707 

, 1   559 2   551 3  405 3  4L0 3   556 3  631 3  707 

• ) 4  033 4    224 

  

4 367 4  44- 4  5lb 

1 
4  593 4 669 

"• 13   73l< 17 962 22  329 26 771 31   2L9 3 5 UC2 40 531 

A 1¡S59 '..• 30,4L y. 4 0.62 >;;• 41. "2  V' '-.   3  -... 43,32 % 44,23 % 

A' 7,44 \, i2,19  '"• 1^,2 5   '/o 16,60 % 16,97   l/o 17,32 % 17,69 % 

..       :     ii,43 <„ 

1 
ih,74 v 24,9t W 25,53 ?v  0 i;o 26,64 % 27,20 % 

'   ! l 

f    SECTION   2 



T¡<E5ÜRER1E .-_--!LY_LiLLu N N E L.Lí- 
ANNEES 

TABLE..U   N°   3 5 

i                                                                                                                                                         i           °           1            1                      2                       3 

t    '•   »'-•»o«»y 

I            1.1.   Capital   sociil                                                                                                   1      ¡,   y0i      ¡                          .           _            . 

1          lo2-   C•h Flow                                                                                                ,          -          ,     Un       |     3^24        |     399ü        |     ; 

1.3     Crédit   à   long   tirmo                                                                                 '      7   541      '                        '          _            1                        ' 

1            1-4.   Crédit   à   Moyen   türme                                                                              1      2   572      1      2457        !          -           I                        1 

T   ü  T  „   L          (1)                                                                                     '      lfc   496   '      4   34t      '     3   »24      '3   990     ' 

.   2.   Emplois 

1           t.l.    Investissements  phisiqu»s                                                                 I      i(,   496   1                        !                        1                         1 

.           2.2.   Finds   de   roulement                                                                                                _                  0   457 

2.3.   rtugiBBnt.it ion   du   fonds   de   roulement                                                    _           '           _          '       400        '          _           ' 

j           2.4.   Hembourssement   des   crédits   à   longterme                                          -                  15o0,6          1433   2        1337   7           ¡ 

j           2.5-   Hembourssement   des   crédits  à  moyen   terme                                     -                  l45i3,4          \k\7   7        1327   2 

'                                                                                                      7               T                ï          """T  ï" 
1                     T  0 T H  L                                                                                                ,          -          (     5  424     j   3  349,9   ,   26b4,9 

1                        T   Ü  T  H   L           (2)     ARWONUl                                                                  ¡           .           (      5   424      ,   3   J50         j   2685           | 

,                        SOL.E     UE     THESÜKERIE      (l)      (2)                                                   (           .           |(.t   0?6)    |        474         '    uo5           '    ^ 

,                         SOLDES        CUMULEES                                                                                                                         1    <n->f\           1   (.,v>\ 1                                                                                                                                                  ,          -          ^-1076)          (-b0¿)             7ü4 

SECTION   1 



V    I   o   I   u   N  \   1    L  L   fc__      _«_U C _^_U_ W_S iJ_E_S 1_0 V  HEMIERES 

,,   N   N   E   E   S 

-   131   - 

(en   1  OOO DH) 

•'.                      "                      "-                       "1                    A,                  A,                       «_                  A,                        A„                         A„„               ! 
1.-.3,              ^          1            5            1         6              1           7            1         ^               1           9            I                 10 

U 'M               3<'24              3990              4033               4224                 4367           4442              4518                *593                  4669           ! 
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PLAN   DE   L'ETUDE 

lo   ni an   do   l'étude   est   divisi'    en   trois   partit 

iX 

l'rr Partie: L'ASPECT TECHNIQUE 

CHAPITRE I 

1- Examen des problèmes suivants 
1#1, Les_coriciitions_g<'n<'raies de la production de 

jattes dans la vallée du Drâa 

(les quantités et qualités dt dattes nécessai- 

res pour 1'usine) 

1.2. Les_facteurs_sc_r«2pportant_à l'installation de 

Inusité de conditionnement 

1.3- Examen des marchés 

1.3-1. Conditions et lieux des marchés de dattes 

1.3.2. Determination de la période ce commerciali- 
sation et types de conditionnement disponi- 
bles aux marchés 

1.3.3. Traditions de consommation de dattes 

1.3 • ^ • Conditions générales de dattes importées 

I.3.5. Sources de matières d'emballage et de con- 
diti onnement 

CHAPITRE II 

2- Génie-civil 

2.1. Lieu   de   l'usine 

2.2. Dimensions   de   l'usine 

CHAPITRE   III 

3- Procédés technologiques 

3.1. 2UÍ.£5Íions agronomigués 

3.2. £2D«Çité_de_l^usine et plan nrincinal de pro- 

duct i on 

3.3. 5ÍS£G*Í2n_d£2_í!?íÍ£s_£Í traitement avant l'emma- 
gasinage 

3 • **.   2EÍ^n.*Í2n5_rie   traitement 

3.5.   Opérâtions_de_conditionnement   de   dattes 

3-6.   Çuniigation_dc_tou8   les   oroduits. 

V. 



- 2 

3.7« Stockage rfr produits finis 

3.B. Brovage ries noyaux 

3.9. Controlo rie lo çjualitt des produits finis 

CHAPITRE IV 

4- Description technique du materici 

2rme partie: L'ASPECT ECONOMIQUE 

1- Investissements physiques 

. Exnmon des coûts des èqui nement s au Mrroc et à 1 'é- 

tranger. 

. Examen du coût r'u génie civil 

2- Les charges d'exploitation 

. Prix des matières premières et matières d'emballage 

. Les salaires drs différents emplois et la législa- 

tion du travail. 

. Coût ávs   énergies 

. Coût des matières auxiliaires 

. Coût de  transport 

. Impôts 

. Assurances 

. Frais généraux 

. Amortissements 

. Frais financiers 

. Frais de commercialisation 

. Prix de revient des produits finis. 

3- Fonds de roulement 

k-  Mode de financement et capital social 

5- Chiffre d'affaires 

6- Rentabilité' du projet 

3éme partie: LES FACTEURS PSYCHOLOGIQUES ET SOCIOLOGIQUES 

- Les influences du projet vis à vis de la population 

et l'autorité locale 

8- Importance de ce projet dans le cadre du futur plan 

de développement économique 

./... 
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iX 

Cette i'tudc est rralisf'c do In façon suivante: 

- Rassemblement ries documents concernant le projet et 

toutes etudes y afférentes. 

- Etablisstmont d'un programme de visite sur les lieux et 

mprès des responsables pour s'assurer de l'exactitude 

des informations récupérées (voir calendrier de visite 

Annexe ci-joint) 

- Visite des marchés de dattes 

- Envoyer des correspondances à des s^ciétr's r\c   fabrica- 

tion de matériel d'équipement et de construction. 

- Analyser des informations en fonction de conditions nré- 

sentes et futures,et déterminer le lieu d'implantation 

de l'unité de conditionnement. 

i—*«- 
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ANNEXE    2 

CALENDRIER   DES    VISITES 
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PROJET  N°  S I S / M O H  76 / OUI 

CALENDRIER  DES  VISITES 

JOUR. DHTEO HEURE. 

Lundi 23/5/77 6.30 

IO.30 

N 

Mardi 2 V 5/77 9.00 

Partir de Rabat à Beni Mollai par Casablanca. 

Beni Mollai. (310 km). 

Visite de l'Usine d'aliment de bétail "SOPROTA" qui 

est l'un des nouveaux projet«: de l'ODI. 

Mr, SQUALLI, le Directeur de cette Usine m'avait in- 

formé qu'il utilise la mélasse dans les produits d'a- 

liment de bétail„ Cependant les dattes et les noyaux 

de dattesbroyés peuvent être aussi utiliser avec les 

autres composants comme l'orge, le maïs se trouvant 

localement à Beni-Mellal qui eot l'un des plus grand 

centre agricole. 

Il y a un nouveau projet d'aliment de bétr.il à Agadir 

et deux grandes Usine à Casablanca qui peuvent utili- 

ser aussi des noyaux de dattes et les dattes br yées. 

MARRAKECH. 

1)   Visite   de   l'Office   National   d'Electricité   (ONE) 

qui   supervise   l'alimentation   électrique   de   Oiurzazate. 

Nous  avons  rencontré  Monsieur  BELFADIL  Abderrahimo 

"Directeur"   qui   nous   a   informé   qu'il   n'y   a   qu'une   seule 

ligne   de   haute   tension  à  partir   du   barrage   EL  MANSOUR 

EDDA HB I   qui   alimente   Ouarzazate.   Mais   à   Zagor 1   il   n'y 

a   qu'une   ligne   de   basse  tension   à   partir   de   3   généra- 

teurs,   juste   pour   l'éclairage. 

i—>•»_ 



.1 OU H DATE. HEURE. 

16.30 

N 

-5/5/77 9.00 

16.00 

C   T   I   V   I   T   E 

Visite   de   l'Office   National   J'enu   Potable. 

Monsieur  GAñSSIA   m'a  remis   les   analyses   chimiques   et 

microbiologiques Je   l'eau   potable   de   Zngora   et   Ouarza- 

zate.   Ces   analyses   ont   été   fait   nu   cours   de   touti 

l'année   1976. 

La   nappe   phréatique  est   estimAe   à   : 

- 300.000  m3/an   pour  ZHGORA. 

- 900.000  à   1,5  millions  m3/.in   pour   Ouarzazate. 

Partir   de   Marrakech à  Ouarzazate. 

OUARZAZATE. 

a)   Visite   la   Province  de   Ouarzazate, 

J'ai   rencontré   Monsieur   ,iMR;,NI   Abdeln.-, i   Secrétaire 

Général   de   la   provinco   de   Ouarzazate   <t   Monsieur 

Saffine  Mouloud,   Direct   ur   de   l'Office   Regional      de 

mise   en   valeur   agricole   de   Ouarzazate» 

b)   Visite   de   l'Office  Régional   de  Mise   en  Valeur 

Agricole   "ORMVA". 

Rencontre   avec   Monsieur   Saffine   :   une   discussijn   dó- 

tallée   n   eu   lieu   concernant   les   aspects   suivants   : 

Io)   La   production   de  dattes   durant   les   trois   dernier«« 

années. 

Quantité  variétés   -  Prix  conditions  Générales   <!o   plan- 

tation. 

Programme   de   développement   de   l'agriculture»   PI   n 

quinquenal   de   développement   (1977   -  62). 

1—M- 



J OU H 

X 

Vendred i 

DATE 

27/5/77 

HEURE 

boo 

ACTIVITE 

li) Elevage et sources d ' tlimont'iti'in 

animale   et   prix   de   vente. 

3) Los actions à entreprendre <•< puis 

1975 à ce jour ridur le nmjit, et 

discusión   du   programme   à   suivre. 

k)   Climat   gr'nirnl   pendant    les    s    i son 

température,    Tir,   humidité    relatiye, 

vents   pluies   .saisonnières    "te... 

AGDZ . 

\-   Visiti    rho7   le   Cid   d'Agd/   Nionsieur 

El   DAHI   où   j'ri   ,ris   des   rensiignt- 

ments   sur   les   quantités   de   dittesl 

vendues    l'année   écoulée   suivant    lés 

registres   d<    vent.'   et    impôts    sur 

la   production   de   d.-.tte.s. 

(quantités    et    variétés) 

B-   Visite   du   souk   de   dittos   d'Agd? 

stockage    de   ditte s,    ventes,     acti- 

vité,    prix,    variétés,    type    d'em- 

ballage1,    qualité. 

Prendre1 son opinion sur la dispo- 

nibilité de 1 miin d'oeuvre dans 

la   région. 

Fixer   une   réunion   avec   l<s   pro- 

chict«M    de   dattes   à    \gd?. 

Visite   dt    qui lques   oa 1 emerni e s . 

./... 
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JOUU., 

Vendred i 

Sained i 

i\ 

DHTE. 

17/5/77 

28/5/77 

HEURE. 

I6.3O 

B.OO 

12.0O 

12.30 

ACTIVITE 

B - Visite de la Station de recherche Agronomique de 

Zagora. 

Observation des expériences relatives à 1'attaque 

du bayard. 

Cueillir des renseignements sur les óssais pour 

l'amélioration do In production des dattes. 

ZAGOHA - TAYOURIRTE (54 kms piste). Visite des 

plantations de palmier dattier. 

Observation des conditions actuelles des palmiers. 

Collecter dos renseignements sur In production des 

dattes, prix, variétés pour les deux dernières 

années. 

Méthodes traditionnelles de stockage de datte,Vi- 

site de quelques magasins de stockage de dattes 

pour connaître la réaction des pr*>ducteciB vis-a-vis 

du projet . 

TAQOUNITE à MHAMID (30 km piste) 

M'HAMID. 

Visite des plantations de palmiers, dattiers et 

observation des conditions de développement  de 

dattes (en ce moment après la pollinisation, juste 

au premier stade de développement). 



JOUR.   . DHTE 

Samoli i 

>\ 
Dimanche 

Lundi 

¿(i/5/77 

: 9/5/77 

30/5/77 

HEURE. 

15.00 

8.00 

ÎO.OO 

10.00 

ACTIVITE 

Contre de recherche «grunomique de ZAGOR«. 

1 - Discussion sur los obscrvntiins obtenus concer- 

nant la production et plantation de palmiers, 

2 - Observation de la race "Damman" et renseigne- 

ments sur le programme de nutriti >n ainsi que sur 

la possibilité d'adjoindre à l'alimentation inimale 

les dattes broyées. 

Visite du Souk El HaJ de Zagam pour la commerciali- 

sation des i.nttcs. 

Observation de l'activité du Souk, qualités de datte« 

variétés et type d'emballage etc... 

Rencontre avec les producteurs et les commerçants de 

dattes de Zagora à la Coopérative Agricole sous la 

présidence de Monsieur le Coïd traduisant mes ren- 

seignements sur le» meilleurs méthodes de cueillette 

et de traitement après la récolte pour l'obtention 

de la qualité de datte. 

Les productems  ont demandé une aide technique c m- 

cernant les essais de démonstration et se sont inté- 

ressé à la réalisation du projet de conditionnement « 

Rencontre avec Monsieur le Gouverneur de la province 

de Ouarzazate et Monsieur Soffine Directeur de l'Of- 

fice de Mise en Valour Agricole de Ouarzazate. 

1 *»_ 
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JOUR.      I     DATE. 

T 
Lundi 

•V ¡i-, rtl i 

Lundi 

30/5/77 

1/6/77 

13/6/77 

HEURE.      I ACTIVITE 

13.30 

16 „OO 

8, JO 

12. OO 

16.00 

9.00 

T 
Rencontre  avec  Monsieur  AMRANI  Abdelhal   Secrétaire G 

Général   de  la Province. 

Nou» avons  discuté   sur   les  observations   que   j'ai   ro- 

levé   durant   la   tournee   ainsi   que   touts   lus   observa- 

tions   se   rapportant   au   projet   :   déterminât ion   de   In 

capacité   de   l'unité   :    2   OOO T. 

Lieu   d'installation   de   l'Usine   =   ZAGOH* „ 

Partir   de   Ouarzazafce   à   ERRACHIDIA   (j06   km) 

Visite   de   "SOTCODHTE"   Usine   de   conditionnement   de 

dattes. 

Observation des renseignements sur la technicité de 

l'Usine, sur la source de ramassage de datte (quan- 

tité, variété, type d'emballage, concurrence) prob- 

lèmes . 

Visite   de   l'Office   Régional   de   mise   en   valeur   agri- 

cole:   cueillir   des  renseignements   sur   la   production 

de   dattes   dans   la   région. 

E  U  F   O   U   Ü   . 

Visite   du   centre   de   recherche  agronomique   de   Achouria 

Centre   d'expérimentation   sur   la   race  OVINE   "DAMMAN" 

Examen   des  possibilités   d'ajouter   Jes   dattes   broyées 

à   l'alimentation  animale. 

RABAT   . 

Visite    lu   service  AGRO-INDUSTRIEL  au  Ministère   de 

l^Agriculture. 

Rencontre   avec   Monsieur   BENNANI. 

Discussion   sur   le   programme   de  travail   en   collabora- 

tion   avec   ce   service   et   l'Office  pour   le   Développe- 

ment   Industriel   "O.D.I."   responsable   pour   la   réalisa- 

tion  du   projet. 

-   pour   les   études  tochnico-économiques. 



JOUR, DATE. HEURE. 

Jeudi 30/6/77 9.00 

16.00 

Mardi 5/7/77 16.00 

Jeudi m/11 a.00 

1—*^- 

ACTIVITE 

Rencontre avec Monsieur ALAOUI FHDLI conseiller com- 

mercial de l'O.C.E. Office Commercial d'Exportation 

à CASABLANCA. 

Discussion sur l'importation et l'exportation de 

dattes : quantité origine - Prix» 

Visite de l'Institut Marocain d'Emballage et de Con- 

dit ionnement. 

Discussion sur les possibilités des matières d'embal- 

lage de datte au Maroc. 

Prendre des adresses des Sociétés d'emballage : 

papier cellophane - carton - Industries de plastic. 

Rencontre avec Monsekur 13EN .iBDERR^ZIK Secrétaire 

Général de l'O.D.I. 

Exposé sur les procédés techniques it description des 

équipements. 

Proposition des types de matériel d'emballage» 

Résultats obtenus sur le stade du projet, 

CASABLANCA , 

Visite des Sociétés d'emballage. 

Papier cellophane - Plastic. 

•enseignements sur les prix - matières employés - 

Qualités. 

1/ "LE CARTON" 

Rencontre avec le Directeur Commercial Monsieur 

EDMOND CHRIQUI. 

2/ "OPTIMA" 

Société   du  papier   cellophane.   Directeur  Commercial 

Monsieur   LUCIEN  PRIN. 

3/   Imprimerie  FAMO 

Directeur Commercial   Monsieur  AMRAN  ABBOU. 

4/   Compagnie  Marocaine   des   cartons   et   papiers   CMCP. 

Monsieur   FAHDI   du   service   Commercial. 



JOUií. 

Vendredi 

Vondrtiü 

>\ 

Samedi 

Lundi 

DATE. 

B/7/77 

15/7/77 

16/7/77 

1B/7/77 

HEURE. 

Ü.30 

9.00 

9.00 

6.00 

,00 

ACTIVITE 

5/   COPLASTIC.   Société   dus  produits   plastique   Monsieur 

CHAOUQUI   . 

KENITRA 

Visito   de l'Usine.   "C.M.C.P."   Ir.   plus   grande  compagnie 

de   carton au  Maroc. 

Rencontre avec   le   Directeur   Commercial. 

Visite   du  Service   Importation   et   exportation  au  Minis- 

tère   de   l'Industrie,   du  Commerce   et   de   la  Marine 

Marchande. 

Cueillir   des  renseignements   sur   l'importation  et   ex- 

portation  de   dattes. 

Quantité ,variétés. 

Visite   descommcrçanta 

Monsieur   BEN   ALI    ,    le   plus   grand   importateur   de   flattes 

au   Maroc   :   ses   préférences   sur   les   variétés   de   dattes 

à   importer,   types   d'emballage   origine,   prix   d'impor- 

tation,   prix   de   vente,   et   ses   possibilités   pour      la 

commercialisation   de   dattes   . 

Partir   de  Rabat   à  Marrakech. 

Visite   du  marché   de   dattes   "SOUK   ETAMAH",   l'un   des 

plus   grand   souk   de   dattes  au   Maroc. 

Voir   les   conditions   actuelles   d'emballage   ,   de   prix 

et   de   variétés   de   dattes. 

Visite  de   la   station   saharienne   agronomique. 

Rencontre  avec   Monsieur  TOUTIN ,Chef   de   lir. Station* 

Collecter   des   informations   et   des   statistiques   sur 

la   culture   et   la   plantation   du   palmier   -   dattier   - 

problèmes   de   production  de   dattes,programme   de   déve- 

loppement   de   cette   culture   „ 

Production  de   dattes   durant   les   trois  dernières  années. 



- y 

JOUH, 

Mardi 

X 

Mercredi 

Jeudi 

D,.TE. 

19/7/77 

¿¡0/7/77 

21/7/77 

HEURE. 

10.00 

9.00 

ACTIVITE 

ZAGORA. 

1/ Visite du Caïd do Zagora. 

2/ Visite du Centre de mise en Valeur agricoli de 

Zagora. 

Tournée dans les verger de palmiers dattiers : 

Observation Générale des conditions de maturité des 

dattes (stnde final de développement pour quelques 

variétés) et traitement traditionnel \   ce stade. 

3/ Visite de la "ZAWIAT EL BAHMK«T" 

(plantation de palmier). 

4/ Visite : "AMZHO" - "AWLAUELH/iJ" - "Z*WI,»T EL FATH" 

"MWLAD HERIEZ de ZAGORA", "BENIZOLI" "AL MEKATRA"„ 

CHJARZAZHTE. 

Visite de l'office de Mise en Valeur Agricole de 

Ouarzazate. 

Rencontre avec Monsieur SAFFINE. 

Discusión sur les procédés techniques de l'Usine type 

d'emballage à employer. Description des équipements 

en tant que phase préliminaire pour l'établissement 

des offres. 

AGDZ.   Visite   des   plantations   de   palmiers   dattiers, 

à   Àggemnoden  -   Tigiut   -   Tamnogalt   -   Casablanca  - 

Rabat. 



9  bis, 

X 

JOUR DATE HEURE ACTIVITE 

En compagnie de Monsieur ELIOT chargé des Affaires 

à l'Ambassade Canadienne et Représentant de ClDA. 

Mardi 1/11/77 y H ERRACHIDIA 

- Visite de l'Usine SOTCODAT 

Prendre connaissance des possibilités d'approvi- 
sionnement de cette usine pendant la période de 
cueillette des dattes. Connaître le matériel d'é- 
quipement existant afin de déterminer la contri- 
bution de SIDA au projet de conditionnement  de 
dattes de zagora, 

Mercredi 2/11/77 9 H. OUARZAZATE 

- Rencontre avec Monsieur Bouffou « Gouverneur de la 

province de Ouarzazate. 

1 - Rencontre 

l'O H M V 

avec Monsieur S-iFFINE Directeur de 

<i  de Ouarzazate r 

- V-jir les possibilités de participation de CID*, 

dans le province de Ouarzazate et dans le caire 

du projet do conditionnement «le dattes. 

Jeudi 3/11/77 9 H ZAGORA 

- Rencontre 

Bouchta . 

avec Monsieur le Chef de Cercle de Zagora 

Abderrahmane. 

En présence du Directeur du centre de Mise en va- 

leur ngricole de Zagora. 

• V ir les possibilités de participation des pro- 

ductions de dattes au projet de conditionnement 

• Estimation de la récolte des dattes campagne 1977» 

• Centre de collecte et de fumigation de dattes. 

• Visite du lieu d'implantation de l'Usine. 

• Visite des palmeraies 

• Visite de l'O.If.T. et l'O.N.E.P.   (ZHGORA) 

I—**- 
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PHOTOGRAPHIES 
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ANNEXE 4 

PLAN DE LA VALLE E       DU D   R   A   ,i 

SITUATION        DES PALM E  R  A   I   E  S 
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ANNEXE    5 
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1 à 6 Chambrée  de    refrigeration 

7 Po«fe   de   mise  en   elates   de  «achole 

8 .Chambra   des    instrum e ni* 

9: Broyeur de   dattes 

10;Mixeur   Homoqc.ni.seur 

11. Table   de preparation   de    dattes fou ré e S 

12. Tank   de  fuel 

13: Tunal   de  Séchage 

14-: Chambres  de   régulation    d'humidité 

15: Bascule 

16: Chambras   de   fumigation 

'•"'"   Canoux   d évacuation    des     eaux 
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O.   D,    I. 

OFFICE  POUR  LE  DEVELOPPEMENT 
INDUSTRIEL 

«ABAT,   le   15  Juin   1977 

DEPARTEMENT  AGRO-INDUSTRIEL/ 

B.M/EK 

|X 

/7~)ROCES   -   (T_/"ËRBAL  DE  LA   REUNION 

-U        TENUE  LE  8   JUIN   1977   A   LA  DIRECTION 

DE   L'INDUSTRIE  ET   RELHTIVE  AU   PROJET DE 

L'USINE  DE  CONDITIONNEMENT  DE  D«TTES 

DHNS LA  PROVINCE  D 'OUARZ/.<UTE. - 

Le  8  Juin   1977   s'est   tenue   une  réunion   sous   la   présidence 

de Monsieur  MOUMILE  Directeur  de   l'Industrie,   et   groupant, 

MM. SAFFINE 

BEN NANI 

Directeur de l'Office de Mise en Valeur 
Agricole de Ouarzazate 

Chef de Service agro-industriel à la Direc- 
tion de Mise en Valeur Agricole 

BERRADA A.     Chef du Département agro-industriel à l'ODI 

BERRMDA M.     0. D. I. 

on vue d'examiner l'état d'avancement du projet de conditionnement et 

do transformation des dattes dans la Province d'Ouarzazate. 

Après avoir indiqué l'ordre du jour de la réunion qui por- 

tait sur : 

Io  La conception de l'usine 

2°  La localisation de l'unité 

3° Le financement du projet , 

Monsieur MOUMILE a   donné la parole à Mr. S«FFlNE„ Celui-ci 

a d'abord fait l'historique du projet puis a rappelé les décisions prises 

au niveau du M*R* et do la Province d'Ouarzazate on ce oui concerne la 

consistance et l'implantation du projet : 

- projet de l'ï.N.B.C, dont l'étude prévoit le conditionnement de 
1200 T de dattes. 

- projet de l'O.D.I. sous forme d'un projet pilote intégré et qui 
prévoit le traitement et la transformation de Ì5000T de dattes. 

- projet du M.A.R./../DMV dont l'étude prévoit le conditionnement 
de 3600 T de dattos. 

_ 
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Monsieur   SàFFINE  a   rappele   également   que   lors   des  réunions 

tenue»   à   Rabat   au   Ministère   de   l'agriculture   et   du   la   Réforme  agraire 

le   k   „vril   1977   et   à   Ouarzazate   le   ¿9   Juillet   1976   sous   la   présidence 

de   Monsieur   le   Gouverneur,   il   a   été   décidé   d'une   part, de   limiter   le 

projet   a   l'atelier   de  conditionnement   et   d'autre  part, de   le   réaliser 

à  Zagora. 

Ces   décisions  ont   été   approuvées   par   le  Conseil   d'adminis- 

tration   de   l'Office   de   Mise   en  Valeur   Agricole   de  Ouarzazate   qui   a   con- 

venu   de   constituer   rapidement   la   société   de   réalisation   du   projet   avec 

un   capital   social   fixé   provisoirement   à   6   millions  de   DH  et   réparti   com- 

me   suit   : 

.   B.N.D.E. 10     % 

. CORi.PUA 10  c/c 

. Collectivités 1 million de UH 

. O. n.M. V./t.      33  % 

600.OOO DH 

600.000 DH 

1.000.000 DH 

¿„000.000 DH 

. Privés et producteur 1 mil- 
lion de DH 

Divorn 

TOTAL. 

1.000.000  DH 

800.000 DH 

6.000.000  DH 

En ce qui le concerne, Monsieur BE.7RaDa «. a présenté le 

projet pilote intégré (conditionnement, 3irop de dattes et alimento de 

bétail) étudié par l'O.U.I. et en faveur duquel le P.N.U.D. vient d'ac- 

corder un certain nombre d'avantages. 

Reprenant la parole, Monsieur MOUMILE a demandé aux repré- 

sentante! de l'O.D.I. de renoncer dans l'immédiat au projet pilote inté- 

gré afin qu'un projet de conditionnement d'une capacité de 2OO0 T puisse 

voir le jour à Zagora et auquel l'O.U.I. apportera uniquement son assis- 

tance technique. 

Monsieur MOUMILE a chargé les représentants de l'O.D.I. d'éla- 

borer l'étude technico-économique préliminaire de ce dernier projet (con- 

ditionnement de dattes) à implanter à Zagoro et d'une capacité nominale 

de 2000 T, Cette étude devra être présentée dans un mois à la Direction 

de l'Industrie et comportera : 

- Io Une decription technique du projet 

- 2°   1* coût de l'opération 

- 3° Le compte d'exploitation prévisionnel et la lentabilité du 
projet. 

.. cet effet, Monsieur BErtrtaD« Mohamed de l'ODI assisté de Monsieur DWIDa.i, Ex- 
pert de l'ONUDI, actuellement en alssion à l'ODI, se réunira à partir du Lundi 
1J Juin 1977 avec Monsieur BENNiUNl (MAR«), afin de recueillir tout renseignement 
utile à l'élaboration e.e lu nouvelle étude demandée à l'O.D.I.- 

_ 
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ABREVIATION    S 

ÜH   =   DIRHAM 

1   DOLLAK   AMERICAIN   =   k,5   DU 

|S (T)   =   TONNE 

1   T   =   1000  kg 

ABRH   =   UNITE  DE   VOLUME  CORRESPONDANT   A   14   ,,   15   KG 

V   "2   '   A3   " " "    =   lèrtì*    »   2èmt.    ,   3ènn-.   HNNEE   ETC. 

JOURS 

H.      =   HBURE 

Kg  = KILOGRAMME 

Km  = KILOMETRE 

m   = Mètre 
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