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Résur:

1'Stude do
Le Gouvernerient de 1a Haute-Volta eavait demandéVla création
d'un :oulir, polyvalent pour la outure des cérénmles locales,
c'est a dire nais, sorgho, petit mil. Ce rnoulin polyvalent
existe dans les GiiV de Seafora,

Un atcge de Plusieurs jours aux moulins GMV g peritis d'oh-
server le nouture de sorgho. Ce tuoulin a déja fabriqué 1=
ferine de mels et est capible de travailler aussi du petit
nil. Selon le tyse de cériales, la capacité varie entre 30
et 22 to/i4ih. Un a aussi fait des mélanges de farine de blé
avec 10 % et 20 % de sorgho, qui ont montré dans le lebore-
toire 1'influence du sorgho sur la pate. Jusqu'a 20 » 1'in-
fluence du sorzgho sur lo volune du Pain n'est pas grande,
Selon la qualité du 21é, la ferine pPeut supnorter plus oy

Ce ioulin est donc prét & fabriquer une farine de sorgho ‘pcur
le mélenzer avec celle du blé - ot une fzrine puremant sorgho
pour les plets treditionncls. Lg Seconde farine peut - sans
db-avantagc - 8tre un peu plus grosse que la >remiédre.

Pour le moment, le nicessité de construire un second iwwulin
Polyvalent blé oy elternctivenent cérécles loceles, n'est Das
donnée, Puisque les GV aurcnt une réservo de capacite

Capacité actudl pour iarine de min 110 - 120 to 51é/jour

" future . 120 to blé = Lo %
rPlus 30 to sorgho = 20 %
Capacité totale Pour farire de pain 150 to

Pour 1e production de farine purement sorgho, il ne restere
PAS de réserve si les 2 moulins travailloent toujours sour 1a
farine de pain. //

Il est & prévoir qQue lcs petits roulins vont souffrir de 1la
concurrence des « Je propose - pour des raisons sociales

ot ‘oonomiquo- - d'aider 1les petits moulins, en leur propoe=
sant d'acheter une machine décortiquause ieilleure que celles
qui sont employées a présent, Cl'agt 1a nachine "3avaria" qui
travaille i Benfora - riais le type plus petit. Cette machine
donne.'a roins de brisures, donc un rendenent en grains décore
tiqués - ot aussi en farine - d'environ 10 % plus élévé. Les
déchets de décorticrago d'anviron 30 % sont sans valeur pour
les moulins de quartier.

Pour augnenter la rentabilité des petits moulins i1 sorait
Bouhaitable de donner suite aux suggestions de Mr Debra,

ort OUNUDI pour "Alinents composés pour bétail", I1 propose
une usine pilote pour alinents conposds. Cette usine poursra
absorber les déchets de décertiquage.
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Introduct ion

Le Gouvernement de la l'aute-Volta avait rnomamié & 1'OMUDI d'envover un evpert
en matidre de mouture de cAréales pour étudier le fonctionnement de 1a
mouture des cérdales locales sorgho, mais et mil et leur approvisionnement .

Le seul moulin industriel dn pays les Gronds Moulins Voltaicques & Banfora
avait commencé leur travail en 1970. Selon les explicetions des GWV, on
avait mic au point en 197" et 1972 le diagramme de outure pour sorgho.

En effet; j'ai pu constater que le fournisseur italien de ce moulin manquait
dtexpérience dans la technologie de mouture du sorgho par 1'incertitude dens
le rombre des passages de meuture — incertitude dans le nombre de tamis cn
plansichter et incertitude dans les numéros de garniture de farine pour
choisir la granulatior de la farine. Le chef meunier des GMV avait A
faire beaucoup d'essaic de mouture -~ ct aussi beaucoup d'essais sur la valeur
boulangdre de la farine. C'est probablement ~ entre gutres - la raison
pour laquelle les GMV n'ont pas montré d'initiative A introduire u'e mouture
mixte; blé et sorgho, apres ¢.. il y avait la pdriode 1c la sécheresse svec
mancue d'approvisionnement en sorgho et finalemert des discussions de prix
qui ont duré environ 6 mois. Ce sont les impressions que j*'ai pu obtenir.

Les difficultées téchniques avancé par les GMV ne demanderaient en effet
pas " ans pour mettre les choses au point, mais queloque mois seulement,
Parmis lcs autres raisons il faut compremdre des raisons sommoroiales,
puisque la mouture de sorgho est peu prefitable. I1 parait ausei oue

1'annonce de 1'arrivée d'un expert ait poussé les GMV a mettre tous au

poimt du c8t4 technicue. ﬂ

En effet le séjour de plusieurs jours & Banfora m'ai permis dec me remdre

-pr8te pour la production commerciale de farins das

céréales locales.

Aprts l'accord su- les prix entre le Gouvrrnement et les GMV, leas petits
moulins A meules vont subir une comcurrence. Pour cette raimon, j'ai
calculé une comraraison des nrix approximatives pour 1o mouture des océrdales
locales d'un moulin commercial et A'un petit moulin A meule ~ et j'ai
recommandé une machine meillcure & décortioucr, pour eméliorer le rendement
des petite moulins.

Il serait souhaitable quc la solution de mélanger du bl4 et sorgho -
favorable A 1'economie du pays -~ sera maintem,

I1 eerait a souhaiter aussi que la proposition - bien que moin spectaculaire
- d'introduit une meilleur décortiqueusc de sorgho et mil parmi les petits
meuniers, soit aussi prix au sérieux.
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Constatetions
M‘_

!xgea de_pérégipl locales ot des sroduits de tiouture

Congidérant une récolte de 1 :11llion do tonnes Dar an coui...
nornale en Haute-Volta, on deut dire qu'onviror 33 % sont
cultivées sous forre de netit 2il, 60 % du sorzho, blanc o=
grende aajorité, 7 % du Meis, wliens ou mélanzd avec du Jaun..
Il faut coxpter avec beaucoun de corps éirangers (6-106 Piesve.,
et sabla). Iour le nettoyage indugtrioel, il oyt

1) un sénerateur - ta:nis avec aspiration,
2) un ¢ppierreur,

3) unocﬁcortiqueuae Jour enlever l'écorce, sans trop bBrisax
le grain, peur ¢éviter ainsi de groasses Dortes en rendemo:
de farine, avaat 15 iouture idie. Pour cette raison, il
faut ouiller leg greins et donner un repns d'environ :;
heures nour 1le pénétraticn et la distribution de l'ceu
dans 1'endosper:ie ot 20Ur rendre le garie et 1'écorce
tlastiquo.

Les produits congsoimés dens los différentes régions ce 1g
Haute ~ Volta ot des peyas avoisinents varient selon les
coutu :ag3.

Dans e cuisine on oripare sur le feu une &te assor liguicc,
foriée par unc cuiller en pctites 2ouchées que 1'on pourrcsit

cormpar. r au "Gnocchi". conau en It Py

J.2

T - L& diestasc irovoque unec fernonteatic.:
durant 1le repos, ce qui laisge un Joldt légirertent aigre., L
godt neut atre réglé on ejoutant

= du jus do citron
= une infusion de "Dgh"
= U jus de tamarin (feuille ou fruit).

Dans quelques régions on fait avec 1a ndue farine aussi -
"couscous', I1 est forné - la wain en ajoutant de l'eau, ce
Qui provoque des Poetites czglomérationg de fAte Jiaqu'i ce Qu.
la farine se transforme dans ga granulation en grosse semonl ..,

Bn général, 1¢ nji} 8¢ digére plus facilement que 1o sor-ho.

Un peut distinguer dans ce pays trois différents proecédés,
selon le dogré de développenant technique plus ou moing
avanei,

Prosidé ertisanal treditionnel

Travail ¢ 1, main, c'est i dire au Pilon et mortier. Le arocl..
4é conasste eon des opérations suivantes, opératiens qui reste:t
o8 prineipe valables aussy dans le proocédé industriel

o/ &




nt ce co.anencer le travail, on ajoute de l'eau cux
2ins ot on les leisase reposer pendant 1130 & < heures.

Jteorti ¢ cze au pilon et .ortier

o -

Scpoaration de l'éeccrce par taais
A st et e i

dens l'eau ¢t repos 24 h avant la riouture

n des pierres dans l'eau et lavage des zrains

l.outare (du procduit eacore hunide) par pilon et riortier
ot tazisage ripété pour enlever le ferine qui est assexn
{rosac. Te travail abLsorbe environ  le double de tenms

et c¢iirergic du décorticage.

Fetits lnoulins Artisanaux ou "Petite Industrie"

S

Dens e but de faciliter lec thche des feir:es ot aussi pour
des reiguns  asure.:ent pratiques, une petite industrie s'est
dévelunnie dans les villes et Jrands villages. Le décorti-
¢ ace o5t d'abord toujours fait & le main, avec pilon et
riortier. Les grains décortiquds sont anportés au petit
neunior pour la mocutwre sur  un noulin & uieules verticeles,
tournfes Jor un rioteur ¢lectrique ou Diesel de &€ & 10 CV.

Les ercues de fabrication que l'on trouve, sont :

"PREMIZ Y HUNT

"IUPER SAIT", Zrling Voss Copenhagen et autres.

Conin proclinin ses de développonent, on & rerplacé aussi le
trovail tiemuel du décorticage ver une machine. En effet,
g'2i conataté (dens des moulins du marché de 3anfora et de
Xoudeugeu) qu'on e .ploie pour le décorticage du nmais, une
wmachine originalenent destinde pour le décortiquage du ris.
Le ::ais est mouillé environ 10 :1iinutes avant le travail.
Dens lea nachine, le grai— se cesse un pou. Le mafs cassé

est lavé et (ypierré - et epréis un repos de 1 & & jours, est
envoy¢ L ia zicuture.

Les :achinss-décor tiqueuses sont de narque :

"AIIUDA"Rice Huller (aade in Madras) et

"3ILLIROOL" Huller (rizde in Geruany) Xoerbder + lluulal.
Haz:bhur;;

"HANGEATAY lauaann + Co

~es uackiiaes gont e:;plcy.os pour le nais, tris peu powr le
sor;nc puisqu'clles le biisent ; _s que Dar le pilom. la
nechine eat cjustée evec roins de frottenent, ce qui impligue

un traveii double: Le :achi '
(}2 f):.auagulpourn..ol;g’:os Pas utilisable powr le nil,

of =

s
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Dans les nouling industriels et cussi dins les GV & Banfore,
on euploie sour le dicortic age du sorcho et du riil une
rachine tyve "3AVARIAM qui traveille a Pieine satisfaction,

Pour pProgresser aussi dens le rmodernisation des petits nioue
lins, je propose la solution suivante :

Un moddle plus Petit que cette machine ayant une cepacitéd
d'eanviron 600 kz/h, nourrait bien servir pour un noulin
ertisanel qui ferait un traveil supéirieur de décorti gage
puisqu'il brise :poins les srains, ce qui est équivalent

é un rendonent supérieur en farine.

Il est nicessaire - Co-uie la iéthode ertisancle - e laver
les greins - en enlevant les pierres & le 18ne occasion -

et de donner aussi un teups de repcs d'environ 24 heures

avant la nouture.

La :aachine 3AVARIA 82 préte aussi 2 décortiquer 1le potit mil
en choisissant un mantocu avec deg Perforations nlus troites
que pour le sorgho (Norual pour sorgho : Huller 12 x i,s,
BAVARIA 2¢ x 1,5 fua) .

Moulin Inguuggﬁog

Le seul moulin dans ce pays troitant eussi Hien le blé que

les cériales locales 3t celui des "Grands Moulins Voltaiques"
& Benfora ol i} existe deux unités séperées : 1 moulin a blé
d'une capacité de 120 To/24 h et un noulin pour Mais, Scrgho
ou Mil de 22 3 30 To/24 h.

Dans ce :0ulin industriel, on nettcie 1le Sorgho/Mil,Maks par
un separateur avec des tauis et espiration avant d'ontrer dans

Capacité de réception ot avant-nettoyage 50/h.

8ilos = 16 Sellules & S0 To » 1.440 To, servent pour 1le noulin
4 blé de 120 To,24 ot pour le meulin 2 Mafs (30 To) ou Sorgho/
Mil (22 & 25 To/24 n).

81 les deux nouling travaillent ay maximug de leur cepacité
ot 84 le silo est ¢uployé pour stacker aussi bien du blé que
du serzho, la capacité du silo ne suffire que pour 10 Jours
de travail des deux noulins,

..**gx“g de Sorgho/dil/Mals a une capacité de 1.500 kg/h. Le
ReStoyrge consiste o8 les nachines suivantes :

1 88parateur 2 tanis pour enlver des gros déchets et du sadle
1 Table densinétrique pour compléter le travail du séparateur
1 Spplemewr pour enlever une énornme quantité de pierres.

/6




Mouirieur
Repouyo da..s des H.isseiux
Diccrtiquouse "Javeria' avec asniration de la poussiere
dt'éc.rce
¢u1 e cas de .ais
Dicortiqueuase verticale avec aspiration de 1'écorce.
Il est reisargquadle ju'on ne lave ni le Y1, ri les céréeles
loceles = .alsré le pourcentage tris dlevé en pilerres et
sadic dens les cérécles locales - parce que l'eau colite tris
cher (F CFfA 125,-/u3 ce qui correspond & environ- F CFA

3.75C.C00 par an). @n 2lus 1'epprovisionnenent en eau n'est
nes assuré curwnt toute 1'znnée.

ineulir ¢ nais, scrghc, ou wil, capacité 3C & 27 To,24 h

‘

1 Cylindre : pour =z passages bYroyeur

1 " : .. peur 2 passages réduction
1 Ditacheur I choc : 3 nessejes
2 Sasseurs ¢ scmounle : 4 nassages

1 Plansichter ¢ coupartiiients

Stehilisaticn de la farine

La forine est stobilisle par sécheur & tambour 110° et

élotteur d'aératicn 3 2 tanis pour sécher la farine de

i2-15 % 2 environ 10 % d'hunidité. Je p-uvait aussi conetater au'une
farince de sorgio fabrimué et stabilise par GMV en novembra 1974 A laissé dans
la pAte cuite un gout irrcprochahle - donc aprs 10 mois ;

Tyses ot gquelité ce farine

On peut fabriquer aux GMV doux types de farine, qui sont
un peu différentes dans leur granulation :

= 1 type qui est trés fiwn, correspondant i R granulation
de l&a ferine du frcient et

- i tyve de farine un peu plus jrces, qui se rapproche des
ferines produites par les poetits toulins & zeules « ol
les clients sont habituls & une farine grosse.

Des essais de nélange aux GNV avec 10 % et 20 % de farine
sorzho ~clanzée i la farine de ®1¢ ont -ontré que le sorgho
dizinue 1'élesticité de la p&te. Bn outre, des essais de
panification que je connais, avec 10 a& 40 % du sorgho blane
du Joudsn ont :icntrdé une forte réduction du volune de pain
avec des proportions ce plus de <C %.

¥4
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£tud~ de préfactibilité nour un noulin nilote polyvalent

Selon lu deseripticn de poste, on avait de .and’ de la nart
du Gouvernoient de Lla Haute-Volta, une ctude de préfactivi-
12¢é pour une usine pilotec polyvalernte Pour les céréales loe
calec.

Cetta foruule s80.1ble iznorer qu'une usine treiteant aussi
biler. le 51¢ que las clrécles locales est déji existante
dans los Grands lMouling Voltaiques 2 3anfore. Du ncoint de
vus tachiacleogie de fabrication industrielle de farine de
neis, sorzhe ot ail, tous les f3apects sont suffise:rient
c02nus = voir descrptiong tochniques des chapftres 3.2 ot

On a euss! nentionnd le disir de comaercialiser les petits
meuling & ncules. Ceg moulins décortiquent et roulocnt les
céréales locclaes Qui sont apporties par les clients qui
enpcertent eprés leur farine. La coitiercialisction de cette
preduction artisanale ne paraft cesendant Pé&s rentable dans
las conditions actuelles, puisque cela. demanderait un eutre
grend roulin de la dizzension de celui do banfore. Dans 1la
situation actuelle des prix, ce moulin subventionne le prix
do 1le farine sorgho par lesg profitaqu'on fait dans le rioulin
& bdlé, tandis qQu'il ne gagne pas sur la ferine de scrgho,

Pour l'ingtant, il est & envisager de mélenger jusqu'a
snviron 2C % de farine e sorgho ou weig. Avec une ceapaciteé
Ce ii0=-12C Tc de blé en 24 h et 25¢ jours de travail, cela
reprénenterait 27500 T de blé plus 6900 To de céréales
loc=les, donc 34400 To de grains moulus pour farine de pain.
~ele correspondrait & une réserve de Production d'environ
35 % , contre 1le production actueile de 25000 To.

331 on &joutait un naxinum de 5¢ Jours wnour 1le fabrication

de farine locele pour les plats traditionnoll, on obtiendrait
150C To extra, done un srand naxirum de (400 To de céréales
locales uUtilisables var les GMV & Banfora.




Mou_in industriel de scrgho

Scrsho brut CFA 2.200 /100 k¢
65 :z farine & CFA 3.700/100 g

Trans-ort Cuage & CFA 00, 100 kg

Prix hors moulin 3.300, 100 kg = 2,345 / 75 kg

24 kg scns 1.15C, 100 kg = 273
10 kg dichets ' -

—— —m——

100 zz Prix hors waoulin 2.420

Profit brut sur 100 33 de sorgho raoulu CFA 220

Profit du co:mergent (2C % ?) pas connu

Prix de vente détail OoRS8 connu

La différeace de prix entre sorzho bJrut et %1¢ est versée dans
le ceisse Gde conpenmagion = cenondant le profit brut de CFA
270 e nourrc pas couvrir les frais de mouture - Le prix de
vente ce la farine scrgho est celculéd a environ CPA 3.700 ‘/
100 5. @ prix peut étre tenu si Les seuleuent par une sude
venticzn interne, qui va ° la charge du blé. Pour la niouture
sorzho seule, il ne pourra arobadlement pas dtre maintenu.

Moulin artisanel

Prix de aitail, établis sur les nmerchés de Banfora et Koudougc

1 %z Sorgho brut CPA 30,00 / kg
C,15 Déchets nettoyage
Décortie .age a le nachine £,00

0,30 Déchets décort.
0,55 DMouture &£u moulin & meules 5,4 &,00

P

1,0 =g CrA 45,00

de nouture et

)
; contient frai
) profit net

Il eat
55 et 6
moulin

estimer qu'on odtiendre de 100 kg sorgho brut eantre
kg de farine avec une décortiqueuse primitive et un
meules. Le prix de la farine reviendra done a

£330 O 3¢

CFh 45,- par 0,55 X3 soit CFA {3/1 kg

Le »rix de ventesur la unerché de Xoudougou
par une coupe traditionnelle (350 gr) était
CFA 25,- wmoit 100/1 Xxg

SRR

CPa 18/1 kg.

sor

merge du petit commergant estinde
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Tous zo8 chiffres de riouture sont api rocxinatifs et ont une
c¢ertaine valeur pour éclaircir un Deu les »Hroportions.,

Le prix de farine calculéd sur la besc du woulin artisanal,
revient donc plus cher que la farine sor:ho roulue sur un
nmoulin industriel.

Il est donc 2 prévoir Gue lecs petits noulins vont disinuer
dens leur nombre cleost - dire qu'un certain nonbre de ces
gens perdent leur existonce. La conclusion & tirer dans
cetto situation ogt qu'il faudrait técher d'azmélicrer le
rentabilité des petits :iclins. Cele serait possible densg
us certaine riesure en anaéliorant le procédé de décorticage.

En effet les iiachines dicortiqueuses euploydes dans un norye
bre de ioulins pour 1le décorticage du aorgho font trop de
brisures qui sont Perdues dansg les déchets*. Ces déchets sont
utilisés chez les paysans docur aliuenter les porcs, neis ils
sont inutilisables dans les villes.

* Le procddé artisanal au P2ilon produit rioins de brisures

ot est Dour 1le socrgho beaucoup plus répandu que 1lc machine &
décortijuer.

Propositiong

Machine décogtigueuao 20ur_ sorgho et '1il

Je recor:iande d'inforuer les cercles de petits neuniers qu'il
existe une nachine décortiqueuse capeble de traiter 1le sorzho
aussi “ien que le :il. Zlle fait moins de brisures que les
nachines "RIC: HUL tit" actuellerient eriployées pour décortiquer
soit le riz uais aussi parfois le sorho.

J'estiie qu'on Deut cagner 5-10 % de rende:ient en sorzho dée
cortiqué, et donc autant ce farine. Il Darait aussi qu'aucune
nachine our décortiquer ie Petit :nilnexiste & présent dans

b pays. Un décorticage parfeit est obteny avec 1a raachine
"JAVARIA" qui travaille au GliV & 3enfora. Le modédle le plus !
petit dl'environ 600 g/h serait i recormander aux pDetits -ieue
niers. Courne endroit, je crois que le narché de Xoudougou

sexrait Hien choisi, narce qu'il existe plus de 50 petits moﬁ-
1ins dary cette ville. .

Mr, Dobru,.lxport ONUDI, r.entionne ce projet densz son rapport
(Oct. 1975).

«/ 10




horis aveir vu gue cans les viiles on Jette les déchets de

décorticeace, je r.ouse d'utiliser cug dichets duns une ins-
tallation d'eliients ccrinosés. Co r.e endroit a choisir on de~-
vrait coasidirer uae ville ol il y & Jeaucoup de petits :iou-
lins ¢ui fourniront des dichets, coi.ie Jar exe:ple oudougou,

Autres oroduits

e
> mnov

a4
On esati.c qu'environ 20 % de lec récolte est utilisée pour

ic bildre UOLu. Cr on peut se de.ander si 1'¢cn ne pourreit

Pes utiliger du sorgac ou du nais local pour la Hrasserie
industrielle du pays. Ceci Jarce qu'il existe beaucoup de
arasgerioes dens Le acnde qui utilisent un certain pourconteze
(eaviron 30 %) de ~eis . la place de l'orgze :ialté. Cenendant
pour u:r prccédl ce Ter..entation cc.uie la fabrication de biére
il est eut &tre 1d:..c 3lus izportent Pour un oulin que
e gualitl des cériales approvisicnnies soit rézulidre. Ceci
n'estl nas le ces actuelleuent. I faut cussi savoir si le
procidd de fadrication de lz biére actuel est basé sussi en
partie sur le uais ou 1le aorzho.

discuitc

- r———

v

L'exdert ve se renscigner si des e38ais ont étl faiw par la
teison 3UHLER on Suisse ou si des pudlications existent sur
1'e:p10i de sorghc duens le fabrication de biscuits. Si on
trouve des recettes, il faudra técher qu'un don boulanger
puisse les cuir, sans bescin d'un four spécial.

Pétes elienteires

Des »8tes aliuenteaires ont &té nroduites dans les laboratoires
de le ::aison BUHLER. I1 roste 2 voir si on a aussi des résule
tats avec du sorgho.

Stocizaze des cériales

Durant un séjour d' un wis, il n'est pas possible d'étudier
cette question. Cn peut seulerient retenir quelques inpressions.

J'ai contrilé les stocks de rnais, sorgho et mil actuellement
¢xistents dens trois .iagasins de URD et OFNACER & Benfora et
dob0 Dioulasso. J'ai constatd que le uais était un peu chae-
raagonad tandis que le sorgho était intact .. Des mesures de
traitaent avec "Phostoxine" Gtaient eiployés.

Puisque souienent 15 & 20 % de la récolte est cornwrcialisable
dont environ 40 % dassent pir les magasino de 1'OFNACER (25.000
To) et ORD (15.000C To), 1 plus zrande partie de la récolte

ne suhit aucun traiteaent contre les insectes, et aucune Proe
tection contre les rats. Cotte partie de la récclte pourra
sudir des pertes qui sont difficiles i estiner, puisqu'il
n'exists pas d'enquéte.
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d.1 Une iafor-:ation cinérale sur le valeur de Panification deg
cirdeleg locales sorcit- tros utle pour 86 préparer : de
futures décisions sur la co=position de la ferine,

conseiller que des esseig de Janification soient
faits chez un boulmger, 8cus contréle des Moulirs Qv 2

- &vee 10 % et LU Y (- env. 30 %) de farine de sorgho de GV

mélangée avec 90 % et L0 4 de ferine de »1¢,

- 808 asscig avec 10 % ot 20 % farine do uais de GMV,

- ules essais avec 10 % et 20 farine de nj1,

La ferine de mil gserait i acheter sur o marché de Banfora

Puissue le 114] n'était Das encore nouly au GlLiv,

4.2 81 on désire de la part du Gouvornemont utiliser e farine
du petit nmi) Pour le uélanze avec la farine de bBlé, 4 .1'4chele
le Soanerciale, i1 faudrajt aviser leg rnouling GMV, parce

4.3 Un pcint tris inportant :

Si on décide de mélanger continuellerient bar exeuple 20 % de
farine de sorgho dang 1a ferine de blé 111 faut asgurer
l'approvuionnement régulier eon céréales locales par les
Iagesins de 1'0RD ot OFNACER . 3anfora. Les silos des GMy
ont une capacité de 1.440 To, ce Qui suffit déja maintenant

&.4 L'expart s'occuperas d'obtenir deg offres pour une décortia
Ueuse "BAVARIAM" oy un tyse siiilajre de petite capacité
viron $00 kg/h) Pour les faire transiettre & des petits

éuniers ou 3 upe @ganisation de Petits ‘leuniers, g'i} on

4.3 = Autres produit,. Il faut voip dans le pays rigne si le gore
8ho ou le nafe ost déja oployé dans 1a brasserie induge
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AYTEXES

- Photo : Eseais dec panification avec 10 ¢, 20 7. ot A0 <
de sorgho soudanais.

~ Crurbes de nAte "chopin"
de farine de 100 ” blé frangais, canadien, allomamd
de farine de blé canadicn, mélangée avec 10 “ et 20 sorgho
de farine belge mélengde avec 10 7 et 20 7 farine sorgho

~ Groquis des déocorticuecuses existantes chez les petits
meuniers.

- Oroguisnouvelle déoorticucuse "Bavaria”

- Croquis mouline A meules existantes
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