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INTRODUCTION

Les Consultations rérionales sur les aspects promotionnels et techniquec
du traitement et du conditionnement des produits alimentaires pour 1texpor-
tation ont eu lieu % Casablanca (Maroc), du 23 au 28 juin 1974e L'Orguni-
sation des Nations Unies pour lc¢ développement industriel (ONUDI) et 1c
Gouvernement marocain, par l'intermédiaire de son Office de¢ commerciali-
gation et d'exportation (OCE), avaient organisé conjointement ces consul-

tations,

L'objet des consultations était de réunir des personnes de pays en
voie de développement et de pays développés pour examiner les probl¥mes
auxquels certains pays africains se heurtent dans leurs efforts en vuce
d'augmenter leur production et leurs exportations de produits alimentaires
traités et pour formuler des recommandations susceptibles de contribuer %
accélérer le développement des industries alimentaires en Afrique, Les
discussions sur lcs aspects techniques et économiques des industrics alimen-
taires, notamment sur les moyens de favoriser la coopération entre pays en
voie de développement ont été complétéec par des visites d'usines }
Marraliech, Larache, Meknts et Safi. L'exposition de produits alimentaires,
A laquelle participaient 13 exposants de pays industrialisés et 8 de pays
africains, a offert aux participants 1l'occasion d'exposer des matilres
premitres, des produits alimentaires traités et du matériel, mais aussi de

discuter den possibilités d'investissement,




RECOMMANDATIONS

. . (9 .
Lorye de 11 séance do cl8ture des congsultations, le 238 Jjuin 1974, les

rocommandations qui avalent été formulées et auxquelles divers amendementa

availent été apportés par les participants, ont été étudides avec soin et

approuvées A tunamnité.

Crest ainsi gqutil o été rceccommandé @

1)

3)

Recormandations générales

Que 1'ONUDI organise régrulidrement de telles réunions en

Afrique, de préférence tous les deux ansj

Que les pays industrialisés donnent au personnel technique

des industries alimentaires dYAfrique la possibilité de recevoir
une formation dans les entreprises et que L'ONUDL soit priée de
prendre en charge ce progsramme; que des centres de formation A
vocation plus particuli®rement pratique soient oréésj que des
programmes de formation dans l'entreprise soient organisés en

Afrique;

Qutune organisation composée de représentants des autorités
centrales et des fabricants soit créée pour 1tindustrie de la
conserve en Afrique avec mission de mettre sur pied un programme
d'études concernant les aspects techniques de la conserve ainsi
que de mettre, au besoin, des services techniques consultatifs

% la disposition des fabricantse.

Pruits et léggges

Que les autorités se prononcent sur la politique A suivre pour
résoudre le conflit que crée dans certains pays africains la
tentation d'exporter des fruits frais, alors qu'ils pourraient

servir de matire premidre A une industrie de traitement localej




3)

Que leg pays inductrinlicés ot les pays africuing olt 1o
conditiong we pritent A la production d¥asrwees entamint ded
négociations en vue de mettre cur pied un prosramm coop@ratif
pour la création d¥industries du traitement de orames, afin
de franchir une nouvelle étape dans 1 vore dtune divicion du

travail éqguitable pour la production inductrivlic

Que les entreprives des pays industriabioéo qur, cous des marqu .
connucs, produisent des frulte et des lépurcs traittée étudiont
la pousibilité de créer deg entreprises communes jour i fabri-
cation do cuo produits do marque dang les pays on voie de dévae-
loppement :ifin d'en faciliter la comnercial ivnlion pour 1¥.xpor-
tation, A cette fin, il faudrait demander nax pay. inductrin-
lisés de bannir 1'cmploi de ltexprecsion " jus naturel™ pour lon

Jus reconstitués dans ces pays A partir de concentrés;

Qutune or¢anication de fabricants de conserves de fruits et de
légumes soit crédée en Afrique avec l'assisiance de 1'ONUDI ot
du Gouvernement marocain, par le truchement de 1'OCE, ¢t que des
contacts soient pris avec les pays concernés pour stascurer qutiic
sont disposés A prendre en main cette création, Ladite orpani-
sation servirait de lieu de rencontre pour des négociations
collectives qui pourraient porter entre autres sur l'acquisition
de techniques brevetées et 1%achat de matilres premilres; elle
prendrait notamment 1'initiative d'organiser ia formation aux
divers métiers de cette industrie, de lancer des programmes de
promotion des exportations vers les pays industrialisés et

d*établir des normes uniformes;

De stimuler 1'intér8t des planteurs en concevant des formes plus
sasisfaisantes de coopfration avec les industriels spécialisés
dans le traitement des fruite et des légumes, de manidre A
susciter leur enthousiasme et A stassurer leur participation

active au succds d'un programme d'industrialisation,




5)

Poigion

@i Lo e Siérder poage afrienine cotcnt invitées % ounir

e fPerte o ™ ormanioer ob A intensifler des étudos
cur e o borettamuadeooafin de débers b e rionvements
4o bener de peiconney nobamment deosardine s v 1o thonge, ot les
Yoy g cdne o sont % Dtapprovivionnerenty oque e inoti-
Lolioon opd e s eomee 110 reanioution des Nations linies pour

g4t on ot toepricultus (FAO) woient prides do faciliter

Qutirs coopérntion plun étroite atinetiare entre leg conserveries

e poicoone 4 Ter fabripes de contenants dew pays industria-

“1vér afin de proviter deo techniquer modorneuy de conditionnement

de ces derni®rers 1 dvaoicurer un approvisionnement régulier en
contenants aui permette de promouveir leg exportations de

produito atricainey

Que ler paye africains proctdent d des études ct dressent des

plans en vue de 1 eréation cn commun dtune flotte de péche, et
puissent ainci profiter pleinement des réscurves de poissons de
la haute mer et pe doter de moyens de pé&che et de conservation

qui ztétendent au-dcld des eaux territoria.cs africaines;

Qutune fédération africainc des industries du traitement du

poisson s0it c¢rééc afin qu'il soit tird parti dtune action collec-

tive axfe sur la mipe en conserve des poissons ainsi que sur la

promotion des investissements ot des exportations;

Etant donné que 1'approvisionnement en poissons est indispen-
sable au développement de 1v'industric de la pBche dans les pays
africains, les rescources halieutiques devraient, pour la déter-
mination des limites des eaux territoriales, 8itre considérdes

comme l1'un des facteurs importants,

Mt R 54 =
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Viande
RS

Etant donné qu'actucllement ler puys africalns utilisent inoulvo-
samment la viande on tant qutune goo Sources najeures de: protéines, ot
que le continent offre incontestabliement den posoibilités dtélovare, ol
(&t recommondé dVindantriagicor o production de viande pete étude
dew toieends intérieurs ot oxtéricars, afin de eréer des innta. iutions
de traitement de 1o viando répondant aux conditions optimal- de NS TRR 7 -

1

. N o g
ot dvemplacemente 11 trudrait, pour lep viandeg friecaines ot Teasn jrépo

rations, avoir «n wue icus porchés locaux usst bien gae Too orenes Avoxpor-
tations Leg opérat.ons peuvent Atre momées en coopération avec Lo oora-
nisations internabionalor ot mitionties d¥asgiotanee tooint e oot sn¥avee

leg cntreprigses inductriclless

1« ORGANISATION DES CONSULTATIONS

Dans son allocution d'ouverture, Me e Chami, Directour énéral e
1'OCE, a souii;mé !'importance que rev8taient les consultations et 1Y -xpo-
sition en raison des modifiecations profondes intorvenues rdcemment dans e
développement économique, de l'actuelle désorganisation du g, utdme moné-
taire mondial et du désir accru des pays en voic de développement de woir
g'instaurer au plan international une politique industriclle harmoniciico,
Les mesures prises par le Gouvernement marocain pour favorigser 1'expor-
tation de produits alimentaires transformés pourraient servir d» mod¥le,

de m8me que la priorité donnée par lui A la production agricole,

M. Chami a aussi appelé l'attention sur le droit de chaque Etat A
la souveraineté permanente sur ses ressources naturelles ainsi que sur le
droit, qui est le sien, de les contr8ler effectivement et de les exploiter,
Une importance particulidre était attaohée aux travaux de la Conférence
de Caracas sur le droit de la mer qui auraient une incidence directe sur
1*industrie marocaine du traitement dau poisson, Il importait é&galement
d'ouvrir aux pays en voie de développement ltaccds aux réalisations de la
science et de la technique modernes en favorisant le transfert des techniques,

et de mettre au point, b leur intention, des techniques locales qui seraient
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S N e doonom o e e Yetatent oo g L g Laintont
T e L¥volution doe e e shen traies et eed lérée ot
e en d'un nonvel ordro économique intornational frieilitée,

cele Abde T-Rahman, Dipecoteg, exéentif de PODT, 4w prononcé unc
Tocitian b bionvenue dan: SUIe e b woarpeld IVt hent i on sur e e

Proarrsst o de profitable o Gonvane do v s ot g frécoentoate d

P nne o ontre couxec i ot Ao raprécontio, s e nmdustriadjede,

Aprrhooos o iy abaaryer Qe v boment des poeodal b wrieoran dino le

Peotaend b pardie dy corcert sdnéoy Avindustrialisation auque |

YAt ey cendriley, A omy vy My sesion extraovdinaire, soent convneré

4 O dekitn, g souliond que fa enopérition internat, ona ' Appligquée
ooV ey gt rton €ttt o by imtérrante du nouvel ordre é(‘.onomiqm:-
ool tegue ] devenad e e Fondé our 1v8qn; té, 196 uiité nouvernl ne,
it rdép o ndimcn LYintérdt, cormun ot 1a coopération entre ‘oug leg Piyile

D i b loaution do Bicrmvenue, Mo A, Ghisoassi, Ministre du
CUTIE TG e Mindustrie, deg minoe ot des transporte maritimes, a lui aussi
Uoomalé pu lquesn remarques sur i'importance des consultations dang 1a
peripective d'une redistribution mondiale des tfchen économiques qui
prrmettrait aux pays en voie de développement go participer beaucoup plus

Sareement Y jg transformation deg matidreg premidres,

Me e Muili, Minictre de ITarriculture et de la réforme afraire, a lui
aussi couligmé 1'importance du secteur de la transformation, 1] était indis-
pensablc de valoriger ay maximum les matibreg premi®res locales, dtod la
recherche des meilleures méthodes de transformation, domaine dans lequel il
restalt beaucoup 3 faire. L'intégration agro-industrielle et 1, partici-
pation cffective de tous ceux qui concourent A 1la production é&taient
essentiels 3 la réussite d'un pays, A une époque ob les matidres premilres

se faisaient de plus en plus rares et of leg Prix augmcntaient inexorablement,

Les consultationsg ont réuni 16 participants venus dy Brésil, du Burundi,
du Congo, de la C8te d*'Ivoire, du Dahomey, d'Egypte, d'Ethiopie, du Ghana,
du Kenya, de Madagascar, du Sénégal et de Tunigsie et qui, désignés par leurs

gouverncments respectifs, occupaient des postes aux niveaux des cadres ou
) L 1
de la prise des décisiong~,

Y/ La liste des participants figure dans le document ID/WG.172/20.
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En outre, 209 observatcurs étalent venus des pavs sulvanto ¢ Aloérie,
Arvpentine, Belyique, Danemari, Eryple, Btato-Unis d¥Amérique, Miniande,
France, Ghana, Iran, Italie, Maroe, Nigéria, Norvdge, Payo-Bas, République
fédérile dvAllemayne, République-Unie dn Cumerourn, Roytume-Uni de (rande-

Bretasne ot d'Irlande du Nord, Tunisie et Youroniavie.

Me JeN. Shati (Kenya) a été élu rapporteur et MMe Ae Sedrati et
A+ Facoi-Fihri (Maroc) corapporteurs. Les séances techniques ont 614

présidées par

-~ DeRe Andrianandrasana (Madagascar)
- AJW. Mark-Hansen (Ghana)

- T. Mekouar (Maroc)

'~ A. Sfar (Tunisie)

II. RESUME DE LA DISCUSSION

Développement des indusiries alimentaires et promotion
des exportations de produits alimentaires

Un représentant de 1'ONUDI = rouligsné qusn moment oll elles prenaient
pied sur les marchés d'exportation, les industries alimerntaires devaient
préter particuli®rement attention & la qualité, A la normalisation, A la
régularité et 3 la continuité des approvisionnements. Ces industries
devaient &tre fortemert mécanisées pour répondre aux exigences quan*ita-

tives el qualitatives des marchés d'exportation,

I1 fallait pour cela mettre au point des techniques locales ou passer
des contrats de licences Des études de marché judicicuses étaient indis-
pensables au succ®s de l'entreprise, au m8me titre que le financement et
une gestion efficace. Les pays africuins avaient grand intér8t A coopérer
entre eux et pouvaient avantageusement ouvrir des bureaux communs en

Europe afin de se faire connaftre sur les marchés. Toutefois, il était

essentiel de s'attacher constamment A entretenir des rapports harmonieux
avec lee pays développés et de se rappeler qutil était possible de créer
avec eux des entreprises communes et de conclure des accords pour le
transfert des techniques,
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Les documents de travail avaient été établis par des technologues
réputés sur le plan international, des fabricants de matéricl ot des
personnes ¢troitement assocides A la production des produits alimentaires
ou A la promotion des exportations de ces produitse La liste de ces

documents caot publide danc 1'annexe au présent rapport,

Dans un document intitute "Development of agro-industriesn through
the use of approprinte technolomies, 1'auteur, Mo HeAoBe Parpia,
soulymait 1a nécesaité de d. vetoppordfabord les techniques localesg,
compte tenu toutefois du fait que L'industrialisation exigze aussi des
cadres dirigeants et un plan de développement coordonné, 11 montrait
en outre les inconvénients deu techniques "empruntées, et démontrait
que les installationg pilote:: offrent un moyen efficace de metire au point

des techniques nouvelles adaptées aux conditions lociles,

Dans sa communicution intitulée "Commercialisation deg produits agri-
coles transformés", Mme He Hensclder montrait les possibilitds de commer-
cialisation qui s'offraient aux investisseurs éventuclu, Elle soulignait
la néeosité de bien déterminer les préférences du consommateur, et montrait
comment les habitudcs alimentaires ¢voluaient avec 1'aceroissement des

revenus,

Au cours du débat qui a suivi la présentation de ces documents,
1tattention a été appelée pur la fagon dont deu pays comme le Japon et
I'Inde avaient adapté deg techniques importées aux conditions locales et
improvisé avec succds, On o également fait observer que les produitg
agricolea prendraient une importance accrue A mesure que les pays en voie
dc développement feraient croftre leurs industries alimentuires en vue de
réduire les dépenses en devises étrangdres qutils consacrent actuellement

4 1'importation de produits alimentaires,

Traitement desc fruits et 1éoumep

Les participants ont pris note du fait que dans certaing paye africains
les oonditions sge pr8tent trds bien A la production de fruits, en particulier

d'agrumen, et que si les marchés s'avéraient intéressants, les agriculteurs
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pourraient augmenter les superficies cultivdes, Ainsi quton 1%'a épalement
fait observer, certains pays industrialisés ont une industrie du traitement

dee agrumes prospdre bien qu'ils ne cultivent pas dvagrumes.

Dans un document intitulé "Citrus processing in the United Statesg",
Me AJI. Morgan indiquait les dimensions de cette industrie aux Etats-Unis
et décrivait les caractéristiques de la consommation dans ce pays. Il y
exposait A grands traits les méthodes de triage, les procédés de concen-
tration, les méthodes de congélation et d'extraction de 1'huile, ainsi que
les probldmes d'environnement et d'énergie que posait le traitement des
agrumes. Apr¥s avoir montré que les méthodes de traitement des agrumes
reflétaient 1'évolution radicale qui s'était produite dans d'autres secteurs
agricoles et dans la recherche consacrée aux produits alimentaires, 1%auteur
faisait valoir que la rentabilité et 1%efficacité du traitement de certains
agrumes rendaient celui-ci intéressant pour de nombreux pays producteurs, 11
rappelait en outre que l'industrie du traitement deg agrumes était une
créatrice d'emplois non négligeable et qu'elle contribuait A renforcer le

potentiel d'exportation d'un payse

Dans sa communication intitulée "Citrus Juice processing for the world
market", 1'auteur, M, J, Spilman, attirait 1'attention sur le caractdre trds
complexe du traitement des agrumes pour le marché mondial, C'était un marché

irds concurrentiel demandant des produits de haute qualité, qui soient
commercialisés efficacement et appuyés par de bonnes techniques et une saine
gestion. L'auteur soulignait que tout investisseur éventuel devait s'assurer
qu'un marché existait pour son produit fini et qu'il disposait d'un appro-
visionnement continu en matidres premidres de qualité, Il fallait établir’
les paramdires de construction, de conception et d'équipement des instal-
lations, disposer de personnel qualifié pour diriger 1texploitation et
planifier soigneusement une éventuelle expansion.

Les participants ont eu communication du document intitulé "Proceseing
fruit juice -- The quality way” de M. J. Hardenmark, dans lequel 1l'auteur
décrivait les marchés des Jus de fruits et indiquait les différentes étapes
du traitement et les domaines susceptibles d'améliorations. L'auteur montrait
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gue les marchés étaient disposts A accepter dea produits de haute qualité

A Jdeo prix rémunératcurs X cond:ition que certaines normes noient regpectées

& tour lea staden du traitement, [1 faisait observer que, compte tonu de
IPimportance dev inccctivaem:ntes néecopaires, 11 était casontic! que Lo
matériod whetd Coit utilee” u meximume T importait aussi de prétor
suffivamment attention Y 1futilication offiecace de sous-produits telr que

Pes hutles cocontietles, lu poctine ot 1on Georces dagrumes qui conetituaient

e précicusen cources de revenuse

Dang con document intitulé "New Llrende in the citrus procecsing
inductry", My tiy Decio déerivait un matériel de traitement des agrumes

congu pour la production cimultande de Jusy d'huile et d'écorces,

Lo débat dont les quatre documents précitén ont fait ['objet, a fait
reagortiv que le choix du matdriel, en particulicr des ‘fvaporateurs, dépendait
de 1'utiliration finale du produil on question, L'inductrie dec boissons
gascunty par exemple, pouvait utiliser du matériel moing romploxe que les

fabriqui.z de concentrés coneelén,

On a 4galenont otimd que c'était sous la forme de concentrés que les
produits traitée e prétaiont le mieux au transport et qu'ilc pouvaient &tre
reconstitués et eombouteillés dans leg pays importateurs, Si les jus dtaient
embouteillés pour la vente sur lec marchés locaux, les récipients en verre
utilisés devraient pouvoir 8tre reprises Toutefois, un participant a slgnalé
que les récipients perdus, en plastique ou en papier, étaient également

susceptibles de retenir 1tattention,

Dans un document intitulé "La promotion des exportations de fruits et
légumes en Afrique et leur contribution au développement”, M, H, Creupelandt
soulignait la nécessité de normaliser effectivement les produits frais en
provenance d'Afriques Il y faisait observer qu'un office de commercialisation

bien organisé disposant de moyeng de stockage et de services de fret effi-

caces permettait de réduire les délais de livraison, et par 1A m@me d'amé-

liorer la qualité X 1'arrivée et de gagner la confiance des consommateurs,




Les participants ont eu communieation du document intitulé "Convenienee
foods, a way of life" présenté par M. S.A. Mencacci, dans lequel 1'auteur
décrivait 1'évolution qui s'était produite récemment dans le domaine des
ricipients souples, allant dec boftes e~n feuilie d'aluminium lamind aux
récipients en résinc: thermoplastiques, ainsi que les avantages que ces

ricipients offraient dans le traitement en continue

Un document intitulé "Standardization of parkaging foods for export"
« 614 présenté par M, Jo Candia, dans lequrl 1'auteur décrivait les avan-
tages de la normalization et les proerds le:s plus récents réalisés dans
'funitarisation et la ~onteneurisation, en indiquant les domaines sucrep-
tibles d'améliorations ot de développement, L'auteur signalait que la norma-
lisation était couhaitable & 1'échelle internationale et pouvait &tre réalinde
par l'intermédiaire de comités nationaux qui axeraient leur coopération sur

le conditionnement, les normes ¢t le transport,
’ p

Dans le document intitulé "Paekaging and prescrvation of quality-
processed foods in aseptic drums", M, E.M, Steinmetz décrivait un fit dtacier
rempli aseptiquement qui avait été congu pour répondre aux exigences méea-
niques et non mécaniques d'wn stoekage prolongé et d'un transport gur de
longues distances, Cr8ce A ee genre de récipient, les produits étaient
pirfaitement propres & la consommation humaine et donnaient en outre catis-

faetion du point de vue de la couleur, de la texture et des caraetéristique s

oreanoleptiques,

Dans un doeument intitulé "Modern méthode of aseptically processing
and packaging fruit and vegetable products", M, I.V, Mills exposait bridvement
125 méthodes de traitement aseptiques dans les industries alimentaires et
les méthodes aseptiques de remplissage de tonneaux ultéricurement mises au
point, Lec techniques par lesquelles un produit était exposé rapidement A
nne température uniformément élevée avaient eontribué A améliorer la qualité
du fait qu'elles réduisaient au minimum 1'altération causée par la chaleur

vt prolongeaient la durée de eoncervation dea produite,

Au eours du débat suscité par les quatre documents susmentionnés, un
participant a souligné les avantages que de nombreux pays africains pouvaient
tirer de l'utilisation d'agglomérés de bagasse pour la production de pallettes



- 16 -

perducs dont 11 avait été démontrd qutellen étaient trd: dconomiquec,
On a fait remarquer cen outre qutune inductrie du traitement des fruits
ot lémume: orientée vers l'exportation était un facteur dYinductriali-
cation et'ficace puisqu'elle cntralnait dans con sillage la réation de
fabriques de matériel, «t deébouchait sur la fabrication dtcrballages, les

travaux d¥imprimerie rt la production de t8les d'acior,

n worre participant a couliymd qutil n'était pas tird parti des
travauz a+ nombroux institute de recherche alricaine ot que, de ce fait,
bien des activités fuisaient double emploi, On a cntimé qu la coordination
“tait evsenticlle dano ce sceteur, de préférence par le biaic d'une orga-

nisation intcrnationale,

Une aéance dv travail spéciale présidée par Mo B Bentirine, Président
de la FICOPAM (Fidération marocaine des industries de la conserve de fruits
et 1émumer) a Até concacrde aux probitmes particuliere auxaurls se heurte
Windortric du teaitement dee fruite ot légume: au Maroc, Quatre documenty
portant cur divers secteurs de cette industrie ont &té soumi: aux parti-
cipante ¢ Mo My Belghiti a précenté un document sur 1'inductrie des conserven
de 1épunes, Mo He Taleb sur 1'industrie du traitement des asrumes
Me Mo Chraibi sur le secteur des épices et M, I, (ieorges sur le condition-

nement dog 'ruitc,

Dan: le débat qui a suivi, on a unanimement reconnu qu'il cerait trds
profitable de créer une organisation africaine afin d'assurer une coopé -
ration cfficace ontre les fabricants africains ot une protection collective
de leurs intéréts sur les marchés d'exportation, Il est en outr~ apparu
quune fédération professionnelle de ce genre pouvait 8tre un utile point
de rencontre ob débattre des questions de conditionnement et d'étiquetage,

et servir les intér8te des paye producteurs dans leurs négociations avec
les pays consommateurs,

Iraitement du poisscs

Dans son docwment intitulé "Promotion des exportations de conserves
de poissons™, N, J, Kerdoudi souligmait que, dans le secteur du traitement
du poisson, le sucobs des exportations, qui revtait ume importance
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primordiale pour l'économie marocaine, dépendait de la promotion de la
production, de la commercialisation et de la rentabilité., Les principaux
tacteurs d'une bonne prodvction étaient un contr8le efficace .le la qualité,
unc présentation améliorée des produits et la diversification. La comper-
cialisation erfectuce par 1'OCE en coopération avec les producteurs locaux
7tait fondée sur des politiques de prix minimaux et une organication offi-
cace de la distribution, grAce A la publicité ou N des subventions, Lo
rouvernement aidait A assurer la rentabilité par des mesures d'incitationm,
notamment des dégrdvements d'imp8tas, des pr&ta L long terme comsentic A

1ev taux d'intér8t réduitc et des transferts de capitaux pour des campagnes

de commercialisation,

Dans un document intitulé "The step-by-step approach to modern rish
and shrimp processing”, 1'auteur, M, K. Lenter, soulignait la néressité
d'une bonne manutention des prises et indiquait gue la glace en tranches
¢tait le type de glace le mieux adapté A\ I'industrie de la p&che, Ce
document décrivait des installationc c8tilres pour le traitement du poicaon,
dri- homards et des crevettes et domnait des détails sur les procédurcs de
planification et d'ingéniérie N prévoir pour la création de ces installations,
L'auteur faisait obeerver que la qualité des produitc dépendairt d'une manu-
tention et d'un traitement appropriés et, que s'ils disposaient des instal-
lations voulues, beaucoup de pays africaine pourraicnt tirer parti de leurs

rcosources halieutiques encore sous-exploitéess

M. V. Perovié, dans un document intitulé “"Aluminium as packaging
material for the fish canning industry®, résumait les fagons dont 1'aluminium
pouvait 8&tre utilisé dane la comserverie du poisson, Aprds avoir énumérd
les avantages de 1'aluminium en tant que matériau de conditionnement,

1'auteur décrivait 1'utilisation de 1'aluminium en t8ler ou en feuilles

lamindes et examinait les applications auxquelles il pouvait se préter dams
le: pays en voie de développement. I1 indiquait que les systbmes de condi-
ticnnement utilisant 1'aluminium étaient extrémement utilen aous 'e rapport
coﬁta/bénéricen et qu'aprds une analyse approfondie, leur introduction dams
divers pays pouvait 8tre envisagée,
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Dan: un document intitulé "Fish curing and drying’, 1'auteur,

Me Ml Hunter, coulignait la nécescité de prolonger 1a durée de conger-
vation du poirson tocké, source précicuse de protéines, de mani®re A en
permettre le transport jusqu'd dec endroits plus éloignés dec ports, Des
coet¥mes améiorés de conservation du poisson avalent été mis au point,
qu1 permettalent un iraitement contr81é hygiéniquement, Une édvolution
paictl 1M avait 6té observée dans le séchage du poisson et 1o document
déerivart le procecsus qul permettait de résoudre tous les problbmes

Athyeitne ot d'intestation et garantiscant la qualité du produit fini,

Dane un document intitulé "Pish meal production", M, S, Christensen
appelait '*attention sur ler avantages que pouvait procurer le poisson non
ut:licabie avec profit pour la consommation humaine directe, 11 décrivait
une 1netallation moins tributaire des apports de poisson et des conditions
dtexploitation; ce ocystBme ne nécessitait pae de vapeur et la teneur en
bulis du produit final était plue faible que dans tout autre systBme
Jusiquticl utilisée 11 montrait que l'écomomie de chaleur était sensible,
la onsemmation d'vau douce incignifiante et que 1'on pouvait ad joindre une

inctallation de désodorication,

Les participants ont aussi examiné un rapport intitulé "Methods of
freezing fieh" présenté par W, D,N, Bverington danr lequel celui-ci décrivait
en détail der congé lateurc X plaques (horizontaux ou verticaux), des systdmes
A circulation d'air forcé, des congélateurs discontinug N chariot, des
systdmes de congélation A serpemtins et des mystdmes h azote liquide., Aprs
une analyse des frais d'exploitation comparatifs, 1'auteir souligmait que
le choix fina' était déterminé par la matidre premidre \ traiter, le

rendement requis et la main-d'oeuvre disponible,

Dane le débat qui a suivi la présemtation de ces documents, 1tattention
a été attirde sur les droits d'entrde trds &levés que prélevaient certains
paye africains et qui avaient pour effet de décourager les exportations,
Bn tout état de caume, 1o meillewr moyen de favoriser les efforts d!expor-

tation consistait b amsurer un bon réseau de distribution dans le pays
importateur,
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La discuvsion a également porté sur la protection des sardince ot
rur les travaux quteffectue dans ce domaine 1*lnstitut marocain des p8cheo
maritimes, notamment sur la migration des sardines sui n'est pas causde
par la pollution, 11 a été cignalé que le Maroc avait analysé ces produits
halicutiquer et établi que leur teneur en mercure était nettement inféricure

aux niveaux maximaux admiccibles.

Des mesures collectivec pourraient 8tre prives par lev poye africain.:,
a-t-on cugpéré, pour garantir les approvisionnements dans leurs eaus

territorinleg,

On a fait obrerver gu*il &tait essenti:l 4- coordonner avec soin la
production et 1a cormercialisation ainsi que de bien utilizer et contr8ler
les ressonrces matur 1les, Toutefoim, on a cotimé que 1o miecux était
d*aborder ces probl®mes danc un esprit de coopération entre pays développé:

1 pays en vore de développement,

Ltattention des participants a également été appelé. cur leo danger que
présente 1'utilisation d'une seule espdce de poissons comme source de matidre
premilre, C'était d'ailleurs pourquoi le Maroc cxplorait 10c possibiiités
d*exploitation A prande échelle d'esplces telles que les mnacuereaux, les

=zncholr et les thone.

Bn co qui cencerne particulilrement le Maroc, mention a été faite de
1'huile néceseaire pour | s conserves de poi.con et il a été cignalé que
1es quantitéc suffisantes d'huile de soja et de tourmesol &taient importéece

et raffinées cur place,

A une queption sur lc danger de 1'utilisation prolonghe de farine de
poisson dans les aliments pour animaux, un participant a répondu que ce
danger était inexiastant et que la farine de poiseon aserait encore largement
utilisée pendant de nombreuses années pour l'alimentation des porcs et de
volaille, Un autre participant a parlé de 1'utilisation accrue de protéines

végétales, en particulier de graines de soja, dans les produits pour 1'ali-
mentation des animaux,

Au oours d'une séance apdoiale de travail, N, R, Angelotti a prémenté
wn document ayant trait A certains appendices au riglement publié par 1le
Buresu of Pood and Drug Administration des Btats-Unis concermant les pratiques
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A aprliquer (hygi®ne) pour la préparation, le traitement, le conditionnement
ou l'entreposage des produits alimentaires. Les nouvelles dispositions
stappliquaient A touter les entreprises qui transportaient A destination

des Etats-Unis des conserves M faible teneur en acide traitées par procedd
thermique et toute infraction A cette rérlementation entrafnait 1% inter-
diction dfentrée do con produite alimentaires aux Etate-Unis, Co rRelement
sévlre était jusmé 1ndispensable compi. tenu des dangers de maladic grrave

voire mortelle qutentrafnait un traitement thermique insufticant des conieeves

A faible taux d'acidité,

Dang le débat gui a suivi, on a fait observer gue leao industriels avaiont
parfols de: difficultés A se procurer le texte de ce rBplement et, souvent,
A le comprendre, Toutefois, l'ultime objectif était d'uniformiser cegu r8l oy
et le Gouverncment des EBtats-Unis cs'efforgait de déterminer dans quelle mesure

il était pocsible d'appliquer l¢ Codex Alimentarius.

M. FeLo Audat u présenté un rapport intitulé "Aliment: pour cenfanta",
comportunt la description d'un projet commun FI SE/Gouvernumcnt marocain pour
la production dv préparations pour ['alimentation des enfante en vue de lutter
contre la malnutrition qui sévit parmi lco troic million: d'enfants marocaine

de moins de quatre anc,

Euitemegt gc ;a v'x_' mgo

Dans un document intitulé "Site sclection, plant layout and comatiruction
of industrial meat-processing plants", N, N.E. Wernmberg traitait de lu plani-
fication de nouvelles installations A 1'échelle industrielle pour le traltoment
de la viande dans les pays en veie de développement afin dutiliser de fagcon
plue rentable les viandes, leure préparations ¢t les soun—produits dvabittoir,
Dans ce document, illustré de dessins, il décrivait les divern stader de la
planification et expliquait les procédurer d'appel d'offres dlaprde trois
projets consacrés N des pays en voie de développement,

Dans un document intitulé "Meat processing im Africa - The pro joct from
idea to implementation - An actual case story and practical puidelines”,

N. A. Holm, analysant une monographie, pacsait en revye leg caractérintiquen
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cegentielles de ghagque otade du traitement industriel de la viande ainci
que le matériel le plus important, ia construction des installations de
traitement et 1tapprovisionnement on matidrec premi®res, En outre, 1)
donnait deg dircetives pratiques pour la planification et la conception
Atune Lnetaliation de traitement de la viande dang les paye en voie de

IFveloppement,

M. M, Jul a précenté un document intitulé "Meeting the demandc of
toreign markots meat", dans lequel 11 indiquait danse leo prandes lipgnes
lrs mesures prises dans ['inductrie danoise du traitement de la viande
pour respecter les réplementations étrangdrec applicables dans lee domaines
vétérinaire et juridique, Il y expliquait les modalités d*inepection ot
décrivait de nouveaux matériels utilieés dans des syst®mes de contr8le de
la qualité adaptés aux préférences des concommateurs et aux techniques du

traitement,

Dans un document intitulé "Meat dehydration - New aspecte of an old
industry for developing countries*, W, W,L, Sulzbacher dommait un apercu
de la déshydratation de la viamde vue sous les aspects particuliers inté-
ressant lec cpécialistes des sciences alimentaires, qu'il complétait do
notions pénériles A 1'intention des planificateurs, 11 montrait que la
viande cuite déshydratée qutil était facile de preduirc R bon marché,
constitue non seulement une marchandise commerciale pouvant trouver deg
débouchés sur les marchés internationaux mais ausei un aliment d'appoint
pour la population locale, La déshydratation de la viande €tait une acti-
vité gui convemait aux installations intégrées d'élevage et de traitement
de la viande, et une installation intégrée de traitement de la viande
pouvait fort bien faire partie intégrante d'ume installation correspondante
de fabrication d'aliments déshydratés prits A emporter,

Dans un rapport intitulé “Processing of by-products in modern
slaughterhouses”, N, P, Pilstrup décrivait divers moyens de récupérer emtre
sutres sous-produits d'abattoir, les matidres premidres non comestibles,
lo samg et la graisse brute comestible et de les comvertir en produits
commerciaux L base de protéimes précieux pour la consommation humaine et
anissle, 11 dommait une description du matériel mederne de transformation
st mettait en lwnidre leurs avantages techniques et écomomiques,
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Dare an document intituld "Moacrn roesinge methods and cold store

ooy Me e L8ndidhil donmait une desceription de divers matéricls de
hC Lation coneidérds von Mangle e la conception, du tonctionnement
t b [Yeonomic, 1 Yemplicement et la Jdicpocition des chambres froides
Clarent Sealement analyeds, Mauteur indiquant les diverses conditions

ta b e matérie St ehptd ot faicant remarquer que 1o depré

bt oo adpendinet vk ee @ teiees ot de Mampleur du maoché,

Do 1 bt a0 ouivi b prégenttion de con document:sy 1vaccont
COUT i e Laenéd e bE i adaptor ey principes celentitfiomes aux
ontitions Tociicre  Onoa cotin® que le matdériel pouvait Btre fabrigqué
foctbment une foin los connaipoance:r technlgues acquiser aver la Coopé -
satron er pays induetriily cédae Lo méthodon traditionn:1)les pouvaient
S ardlierten o) compte tenu des obotaelou actuels, 11 fallait pr&ter
ane attention pacticui * e aux boeoolne on Sncreie a0in e definie la
sOthode e trctorent T micux adaptéce A titre dYexemple, un parti-
Lpnt U Werrt an matéricl de ocomcorvation du poiuoon dinus leouel la
princopale anetallation de choudiPres fonctionnait au boi., source
{*nperaic quil avait SLE peun utilioé. Jusmpitalory, 1%électricité ne servant
Meopoas actronner an contilateurs Onoa couliné en m@ne tenps que le
CroLx e mEthodor oo Arantemert était éealement 1é1 pur les normes do

sl b seuvent rigourcuso., caledes sur certaing marchéy,

L¥ittention a égaloment été appelée aur la perte de précicunes protéines
qutontrafaait la non-utilisation effective de nombreux gsous-produits, La
centralisation des inctallations d'abattage faciliterait grandemont la
bonne utilisation des coua-produite, et les participante ont &td upanimes
A reconmattire que loe pays africaing tireraiomt un grand profit de 1%{ndua-
trialisation A grande dchelle de la production de viande dtant dormé
i*émorme potentiel de production de Bétail du continent,

On 2 épaloment estimd qutun orcane intermatiomal de centralisation
des renseigmementa sur la production de bétail et lanm conditions du marché
d'exportation contribuerait | rendre Plue efficace une industrie de la
viande nouvellement crédde, Lo mime organe pourrait dgalement fournir des




renseignements sur lesc brevets et le matériel, contribuer A définir lec
probldmes auxquels se heurtent les industries du traitement de la viande
dec pays africains et les aider A accéder aux marchés mationaux ct

étrangera,

Un participant a fait observer que la pénurie dec persomncl qualifié

dine la geotion des entreprises et dans 1'application pratique dec techniques

constituait un obotacle majeur au développement des industries alimentaires
des pays en voie de développement, Un institut de formation approprié
permettrait de faciliter la solution de ce problbme,
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